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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. Use the product only as described
and for the range of applications specified.

Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for processing
foodstuffs in normal household quantities.

This appliance is intended solely for use in private
households. It is not suitable for commercial use!

This appliance is intended only for private use in
enclosed, dry spaces. It must not be used outdoors.

Use the appliance only with the original acces-
sories.

Package contents

Food processor

Mixing bowl with lid and filling accessory
Kneading hook

Whisk

Beater

Operating instructions

> Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Cus-
tomer Services if necessary.
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Appliance description
Figure A:

@ Swivel arm

@ Release button &
© Rotary switch

O Power cable

O Base

0O Mixing bowl

@ Drive shaft

Figure B:

O Filling accessory
0 lLd

@ Kneading hook
® Whisk

® Beater
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Safety information

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ The appliance should only be connected to a correctly installed and
earthed mains power socket. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

~ Ensure that the power cable does not become wet or moist during
use. Route the cable in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

~ Keep the power cable away from hot surfaces.

~ Do not perform any repairs to the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Service Unit or by a qualified specialist
technician.

~ Remove the plug from the mains power socket when the appliance is
being cleaned or in the event of a fault. Just switching off the appliance
is not sufficient, as the appliance is subject to mains voltage as long
as the plug is connected to the mains power socket.

~ Always remove the plug from the mains power socket when the
appliance is not in use.

~ Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

@ Never immerse the appliance in water or other liquids.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

~ Always disconnect the appliance from the mains power supply
when fitting or removing accessories. This will prevent unintentional
activation of the appliance.
The appliance will restart after any power outage!

GB|IE|NI|CY 3
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A\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.
~ This appliance should not be used by children.

~ Use only the original accessory parts for this appliance. Accessory
parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

~ This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

~ Children must not play with the appliance.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

~ Do not change accessories unless the drive unit is entirely at a standstill
and the blender is unplugged from the power supply! The appliance
will run on for a short time after being switched off!

~ Never leave the appliance unattended!

~ Before replacing any accessories or additional parts that move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from
the mains power.

~ While the appliance is in operation, do not put anything other than
the ingredients to be processed into the mixing bowl.

~ To avoid injuries or damage to the appliance, do not put your hands
or any foreign objects into the filling accessory.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

~ Do not operate the appliance without ingredients. Risk of overheating!

~ Never fill the appliance with hot ingredients!
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Preparations

1) Take all the parts out of the box and remove
the packaging material and any protective
wrapping or stickers.

2) Clean all components as described in the
section "Cleaning and care". Ensure that all
parts are completely dry.

3) Place the appliance on a clean and level
surface and attach it firmly in place with the
suction cups.

4) Insert the power plug into the mains socket.

Speed settings

Llevel | Use suitable for...

- Kneading and mixing
of firm dough or
firmer ingredients

Kneading
1-3 | hook @®
Beater B

- Mixing thick cake
mixture

- Mixing butter and

3-5 | Beater ® flour

- Mixing yeast dough

- Mixing shortcrust
pastry

- Kneading yeast
dough

- Kneading thick cake
mixture

Kneading
hook O

- Cake mix

- Whisking butter with
sugar

- Biscuit dough

5-7 | Beater ®

- Whipped cream
- Egg white
- Mayonnaise

- Whisking butter until
fluffy

7 -8 | Whisk ®

Working with the kneading
hook, beater and whisk

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never place your hands or fingers in the
mixing bow! @ during operation! Danger
of injury due to rotating parts!

> Do not change accessories unless the drive is at
a complete standstilll After being switched off,
the drive unit will confinue to run for a short fime.

> In cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket
to prevent the appliance from being switched
back on unintentionally.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> When working with the kneading hook (@,
whisk @ or beater (B we recommend allowing
the appliance to cool down after 10 minutes of
operation.

Please proceed as follows to prepare the appli-
ance for operation with the kneading hook @,
whisk @ or beater @®:

1) Press the release button @ ,%. The swivel
arm @ moves upwards.

2) Insert the mixing bowl @ in such a way that
the locking tabs on the mixing bowl @ grip
into the recesses in the base @. Turn the
mixing bowl @ clockwise (see m and G
symbols on the base @) so that it is locked
and firmly held in place.

3) Select the appropriate attachment @ @ @®:
- The whisk @ for whipping cream.

— The beater ( for stirring cake mixture.

— The kneading hook @ for kneading heavy
dough such as yeast dough.

4) Depending on what you want to do, attach
the kneading hook @, whisk @ or beater ®
to the drive shaft @:

— Fit the kneading hook @, whisk @ or
beater B (referred to in the following as
“the attachment”) to the drive shaft @ in
such a way that the two metal pins on the
drive shaft @ engage in the recesses of the

attachment @ @ ®.

GB|IE|NI|CY 5
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— Push the attachment ® @ @ firmly onto the
drive shaft @ so that the spring compresses,
and rotate the attachment ® @ @ anti-

clockwise a little way (towards Q)
- Let go of the attachment ® @ @. It is
now sitting firmly on the drive shaft @.
5) Put the ingredients into the mixing bow! @,
observing the following table with the recom-
mended filling quantities:

Filling quantities for... | min. max.
500 g
Yeast dough N/A flour
Cake mixture N/A 400g
flour
Heavy dough N/A 400 g
(e.g. shortcrust pastry) flour
Cream 200 ml [ 1000 ml
Egg white
(weight class M) 2 12
Adapt the remaining ingredients in the recipe to
the respective maximum quantity.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not exceed the specified maximum filling
quantities!
Otherwise the appliance will be overloaded.
> |f the appliance is labouring: Switch off the
appliance, remove half of the dough and
knead each half separately.

6 GB | IE| NI'| CY

> Please note that during the kneading or stirring
process, the mixture in the mixing bowl @
increases in volume or is pressed upward
slightly as a result of the movement. You
should therefore never fill the mixing bowl @
right up to the top!

a
6) Press the release button @ 45 and press the
swivel arm @ with the mounted attachment @
® ® downwards into the working position.

> |f you wish, you can fit the filling accessory @
onto the lid @:
— Press the filling accessory @ into the
cut-out on the lid @.
Now you can add ingredients even during
operation.
7) Push the lid @ onto the mixing bow! @.

8) Turn the rotary switch @ to the required level
(see the section "Speed settings").

After you have finished using your

appliance

1) Turn the appliance off using the rotary switch @
(Position "OFF").

2) Remove the lid @ from the mixing bowl @.

a
3) Push the release button @ 4 and move the
swivel arm @ to the highest position.

4) Remove the attachment ® @ @ from the drive
shaft @ by pushing the attachment @ @ ®
against the drive shaft @ and turning clock-
wise (direction ) at the same time. Then you
can remove the attachment ® @ ®@.

5) Remove the mixing bowl @ by turning it anti-
clockwise and then pulling it upwards.

6) Clean the appliance (see section "Cleaning
and care").
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Cleaning and care

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!
Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These may damage the surfaces.

> We recommend cleaning the appliance
directly after use. This makes food residues
easier to remove.

Cleaning the housing

B Wipe the housing with a damp cloth. For stub-
born soiling use a mild detergent on the cloth.
Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with clean water. Then dry the
appliance carefully.

Cleaning the accessories

Bl Clean the mixing bowl @, the lid @, the filling
accessory @ and the kneading hook (), the
whisk @ and the beater @ in warm water with
a little washing-up liquid. Any residues can be
removed with a washing-up brush. Rinse all
parts with warm clean water and make sure that
all parts are dry before re-using them.

The mixing bowl @, the lid @, the

@ filling accessory @), the kneading hook
@, the whisk @ and the beater @ are
also dishwasher-compatible. If possible,
place all parts that are completely (or
partially) made of plastic in the upper
basket of the dishwasher, and do not
wedge in the parts. Otherwise deforma-
tion or stress cracking may occur.

Storage
B Wind the power cable @ around the cable

retainer on the underside of the appliance.

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

GB|IE|NI|CY 7
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Troubleshooting

If the appliance suddenly stops working:

B The appliance has overheated and triggered the
automatic safety cut-out.

— Turn the rotary switch @ to "OFF".
— Remove the plug from the wall socket.
— Allow the appliance to cool for 15 minutes.

— If the appliance has not yet cooled off com-
pletely after 15 minutes, it will not start.

— Wait a further 15 minutes and try switching
on again.

If the appliance cannot be switched on.

— Check that the plug is correctly connected to
a wall socket.

— Check whether the swivel arm @ is in the
correct position.

Technical data

Input voltage: 220-240V ~
(alternating current),
50-60 Hz

Power consumption: 600 W

Protection class: Il / [E] (double insulation)
Max. capacity
Mixing bow! @: approx. 5 |

Q'P All parts of this appliance which come into

contact with food are food-safe.

We recommend the following operating times:

When working with the kneading hook (@, whisk @
or beater @, allow the appliance to cool down
after 10 minutes of operation.

If you exceed this operating time, the appliance
can overheat and be damaged!

8 GB|IE|NI'|CY

Disposal
Never dispose of the appliance
in your normal domestic
waste. This product is subject
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.
Dispose of the appliance through an approved
disposal facility or your municipal waste
facility. Please observe the currently applicable
regulations. Please contact your waste disposal
centre if you are in any doubt.

Your local community or municipal

S

i
=

&Y

authorities can provide information on
how to dispose of the worn-out
product.

- -

The packaging is made from
environmentally friendly material and
can be disposed of at your local
recycling plant.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The
packaging material is labelled with abbreviations (a)

and numbers (b) with the following meanings:
1-7: Plastics, 20-22: Paper and cardboard,
80-98: Composites.
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Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.

Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

GB|IE|NI|CY 9
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

M You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase {(till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and installation
software at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to
the Lidl service page (www.lidl-service.com) where
you can open your operating instructions by enter-

ing the item number (IAN) 123456.

10 GB | IE| NI'| CY

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 314615
316618
317345
317346

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com
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Recipes

Basic recipe for yeast dough
Ingredients

500 g wheat flour (type 550)

1 cube fresh yeast

60 g butter

Pinch of salt

200-250 ml lukewarm milk

2 eggs

Preparation

¢ Place all ingredients in the mixing bowl @.
Knead for 1 minute at level 1 using the kneading
hook @ and then for 5 minutes at level 4.
Leave to rise in the mixing bowl @ for
40 minutes. Form the dough into a ball.

4 Roll out the dough on a baking tray and add
toppings as required.

¢ Bake at 200°C (bottom/top heat) for 25-

30 minutes.

Basic recipe for shortcrust pastry
Ingredients

250 g plain flour

125 g cold butter

Pinch of salt

1 egg

150 g sugar

Preparation

¢ Place all ingredients in the mixing bow! @ and
knead with the beater (B at level 3 for approx.
2-3 minutes until a crumbly dough is formed.

4 Refrigerate this for 30 minutes.
4 Preheat oven to 200°C.

¢ Grease a springform tin and sprinkle lightly with
flour.

4 Roll out the dough between two pieces of cling
film (approx. 30 cm in diameter), remove cling
film and place dough into the springform fin.

4 Bake at 200°C (bottom/top heat) for

15 minutes.

GB|IE|NI|CY 11
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Basic recipe for sponge cake
Ingredients

250 g butter

250 g sugar

1 sachet of vanilla sugar

250 g plain flour

4 eggs

V2 sachet baking powder

Preparation

4 Put butter, sugar and vanilla sugar in the mixing
bowl @ and stir with the beater @ at level
3-5 until fluffy.

¢ Add the eggs one affer the other and continue
stirring until everything is well mixed.

4 Add the flour and baking powder and mix
everything into a smooth dough.

¢ Grease a rectangular cake tin (approx. 30 cm)
and add the dough.

4 Bake at 180°C (bottom/top heat) for approx.
50-60 min.

12 GB | IE| NI'| CY
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Eicaywyn

JuyxapnTipia yia TNy ayopd g véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv Tou amokToare gival éva TTPoidY uwnAng
moi6mrag. Or 0dnyieg xpriong amoteholv TpApa
autol Tou TpoidvTog. MepidapBavouy onupavrikég
utrodeiéeig yia v acddheia, ™ xpron kal TNy
andppiyn. Mpiv améd m xpron Tou MPoiodVTOG,
e&oikewBeite pe Oheg g umodeileig xeipiopou kai
acdaAeiag. XpnoIPoTIOIETE TO TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG
OTWG TEPIypAdETal Kal yIa TOUG avadepOPEVOUG
Topeig xpnong. Mapadidere 6Aa ta éyypada ot
nepimmoon mapddoong Tou mPoidvTog ot TpiToUug.

MpofAerropsvn xprion

Auty n ouokeun Tpoopileral amokeioTikG yia TRV
emelepyaoia Tpodipwy oe moocdMTEG OIKIaKAG XPN-
ong. Auth n cuokeur| mpoopileral amTokAEIOTIKA yia
oIKIaKr XPNorn. Mnv T xpnoiporoieire yia emayye\-
parikd okoto!

Auth) n ouokeun] evbeikvutal pbvo yia ISIOTIKA Xph-
on o kAeloTolG, TpooTateupévoug amd T Ppoxi
X0poug. Mnv T xpnoipormoieite o ewtepikolg
xopoug!

XpnolpoTToIEiTe TN CUCKEUT) ATTOKAEIOTIKG pE yVroIa
aeooudp.

Mapadotéog s€omhiopdg
Koulivopnxavn

MrroX avapeiéng pe kamaki kar fofOnua mAfpwong
Aykiotpo {upwparog

Xrurmmp

Avabeutipag

Odnyieg xpriong

YIMOAEI=H

> Aptowg perd myv anoouckeuaocia, ehéyEre
v mAnpoTTa Tou mapadotéou e€omhiopol.
Emiong, ehéy&re yia Tuxov {nuitg. Epdoov
amareital, ameuBuvBeite oto TpNpa otpPig.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOINAH=IAX!

» 2uvdiete T ouoKeur ammokAeloTIKG o cUpdwva pe Tig Tpodiaypadig
gykateotnpéveg Kal yelwpéveg mpideg. H taon diktvou mpémer va oup-
dwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TUTTOU TNG CUOKEUAG.

» Opovrilere wote To kahwdio va pnv Bpéxeral f va uypaiveral kata T
Aeimoupyia. [epvare To katd TeTolov TPOTTO, WOTE VA PNV PTTOPEI va
paykwBei i va umrootei PAaPeg.

» Kparare 1o kalwdio pakpid amd embdveieg, oTig omoieg avanTuooo-
vial uyniég Beppokpaoicg.

» Mnv emokeualete T ouokeury. O1 epyaoieg emokeung mpémel va Oie-
&ayovral ané 1o Tpfpa edummpémong mehatov f and e&adikeupévo
TTPOCWTTIKO.

» Kard tov kaBapiopéd i ot mepimmoon PAaPng, amoouvdicre To Puopa
an6 v mpila. H anevepyomoinon amd povn g Sev apkei, kabag
n ouokeun e€akoloubei va Bpiokerar umd taon doo 1o Buopa sival
gionypévo oty mpida.

» Amoouvdtere To Buopa amd v mipida drav Sev xpnoiporoigitar n
ouokeun!

» Ta Buopara 1} ta kakadia Siktlou Tou éxouv umootei {npid mpéme
va avtikaBioravrar dpeca amod eéouaiodornuévo e&adikeupévo mpo-
OWTTIKO A amd To TuApa e€utinpétong TeAaTwV, WOTe va amodelyo-
vTal TUXOV Kivouvol.

» H ouokeun kai To kawdio clvdeong g Tpémel va duldooovral
pakpid amo maidid.

Aev emrpémeral oe kapia mepimmoon va Bubidere ) cuokeur| oe vepod
N aA\a uypa.

MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Amoouvdéete T CUCKEUR a6 TNV TTAPOXH pelpaTog 6Tav Tomobereite
f adaipeite aleooudp. Erol, amodelyeral Tuxdv akouoia evepyoTToin-
on g ouokeung. H ouokeur| evepyorroicitar Eava perd amd diakor
peuparog!
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MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun mpéme va amoouvdéeral mavra ané To Siktuo drav dev
Bpiokerar umd emifAeyn kai mpiv amod T cuvappoldynon, Ty aro-
ouvappoloynon 1y Tov kabapiopo.

» H ouokeun auth dev emtpémeral va xpnoigomoieitar amd maidid.

~ Xpnoiporoigite amokAeioTika Ta yviioia aecoudp auThg TG CUCKEU-
nG. Ta aleooudp GNwv kataockeuaoTov evOéxeral va pnv evoeikvu-
vTal Kai n xpHon Toug propei va evéxel kivduvoug!

» Emrpémeral n xprion TG cuokeung amo atopa pe pEIWPEVEG GUOIKEG,
aioBnTnpIakeg f vonTikeg IKavoTnTeg ) pe ENNeyn epmeipiag f/kai
yvooewy, epdoov emrnpolvral i éxouv ekmaideutei avadbopikd pe Tnv
acdaln) XpNon TNG CUCKEUNG Kal £{OUV KATAVONO€l TOUG ETTAKONOU-
Boug kivéuvoug.

~ AmayopeUetal n XpHon TG ouoKeung amo maidid wg maixvidl.

> Mn xpnoipotoieite T cuokeur) yia OKOTTOUG TIEPA ATTO TOUG TTEPIYPA-
$opevoug oTig mapouaoeg odnyieg xprong. 2e avrifern mepimmwon,
maparnpeital kivduvog Tpaupatiopou!

» AMACere Ta aéecoudp podvo otav n peradoon kivnong eivar akivnro-
moinpévn kai To Puopa éxer amoouvdeBeil Merd v amevepyoroinon
TTapaTnPEiTal cuvTopn Tapdartacn AeIToupyiag NG cuokeung!

» Mnv adrjvere T cuokeun Toté Xwpig va Ty emPBAémere.

» Mpiv amé v avrikatdotaon aéecoudp A mpdobetwv eéapmpuadrwy,
TTOU KIVOUVTal KaTa Tn AEITOUpPYia, N CUCKEUT TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTO-
eital ka1 va amoouvdieral améd 1o SikTuo.

» MpooBérere amokAeioTika Ta cuoTaTikd mpog emelepyacia oTo pmo
avapeéng kara 1 Sidpkeia Aeiroupyiag NG CUCKEURG.

» Mnv aicaydayete Toté Ta xépia fj GM\a avrikeipeva oto BornBnua A
pwong, woTe va amodelyovral Tuxdv Tpaupariopoi kai BAaPeg om
OUOKEUN.

NMPOXOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

» Mn Aeimoupyzeite oté T cuokeur) xwpig uhikal Kivouvog umrepBeppav-
ong!
> Mnv mpooBirere kautd uhikd otn ouokeun!
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Mposroipaocisg

1)

ArropakpUvere dAa 1a eaptipara amé To xap-
TokifdTio kal apaipéoTe To UNIKG cuokeuaaiag,
kaBdg kai Tuxbv mpoaoTareuTikég pepPpaveg
Kal QuTOKOAANTA.

2) KaBapiore ONa Ta eapmipara, 6mug meprypde-
Tai oto kepdhaio «KaBapiopdg kar dpovridas.
BePaiwbeite 611 OAa Ta eéapthparta éxouv oTe-
YVQOE TANPWG.

3) TomoBerfiote T ouokeun ot pia emimedn Kai
kaBap emddveia kal oTepewoTe T pe TIG Pe-
viou{eg.

4) Eicayayere 1o Puopa omy mpida.

BaOpidzq raxurnrag

Bab- )
uisa E€apmnpa Na...
Aykiotpo . .
Zopoparoc © | Zbpwpa kai avapeén
1-3 AvaSeurioac otipeag Lipng 1 mo
® OTEPEWV UAIKQV
- Avapaén xovrpng
Qlpng
- Avapeaén Boutlpou
3.5 Avadeutipag | kai akeupiot
- Avapeadn Zopng pe
payid
- Avapeién Qopng
1dpTag
- Zbpopa Loung pe
3.4 Aykiotpo Ju- payid
popatog @ | - Zipepa xovrphg
¢bpng
- Zbpn yia kéik
5.7 Avadeutipag | - Xtimmnpa Boutlpou pe
axapn
- Zbpn yia pmokota
- Zavmyi
. - Aotrpddi
7-8 | Xwmme @ | Mayiovéla
- Adparepa Boutlpou

Epyaocia pe To aykiorpo {upw-
HATOG, TO XTUTINTIPI KAl TOV
avadszutiipa

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX

TPAYMATIZMOY!

> Mnv eicaydyere moTé 1O XépI OTO PTTOA Ava-

peiéng @ xard m Sidpkeia g Aeroupyiag!
Kivbuvog tpaupatiopol améd ta mepioTpedpd-
peva eéaptiparal

> ANMaCete Ta aecoudp podvo otav n petddo-

on kivnong eivar akivnrorroinpévn! Merd v
aTmevepyoTToinon maparnpeitar cUvropn ma-
paracn AeIroupyiag Tou pnxaviopou kivnong.
Ye mepinrwon PAaPng, amevepyormoieite T
ouoKeun kai armoouvdere To Puopa, WoTe va
arodeuxBei Tuxbv akoloia evepyomoinon g
OUOKEUNG.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Kard mv epyaoia pe to dykiotpo {upoparog

@, 7o xurmmpr @ 1) Tov avadeumpa @,
TIPOTEIVETAI VO AIVETE T CUCKEUN VA KPUG-
vel pera amd Aemoupyia 10 Aerrrwv.

la va mpoeroipdoete T cuokeun yia T Aeroupyia
pe 1o dykiotpo Lupoparog O, o xrurmmpr @
ka1 Tov avadeuthpa B, akohoubnote Ty eéng
Siadikacia:

1) Méote To mAfkTpo amacpdhiong @ ,%

To avakhivdpevo otéhexog @ avuyovera.

2) TomoBeriote o prok avapeéng @ katd

TETOIOV TPOTIO, WOTE O AGPANEIEG TOU PTTON
avapeéng @ va epappdlouv oty eykomh g
uroSoyxng @. Mepiotpéyte To pmoh avapeéng
0 Sedidorpoda (BAéme cupBora ‘\ Kal G
omv utodoyn @), wote va acpaNioe kai va
epappooel oword.

3) Em\éére To katadMnho eéapmpa O @ B:

— Xrummmpl @, Yia XTUTTNpa KpEPag YAAaKToG.

- Avadeutipag @, yia avapaén {ipng.

= Aykiorpo {updparog ), yia {Upwpa
Bapiag {ipng, Tr.x. {opn pe payid.
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4) Avéloya pe v epyaoia, TomoBerAote To dyki-
orpo {upwparog @, To xrurmrApr @ A Tov
avadeutpa @ orov d&ova kivnong @:

YIMNOAEI=H

> Adete umdyn, 61 katd ) Sidpkeia g Sio-

— TomoBerfote To dykiotpo Lupopatog O, To
xrurmnier @ A Tov avadeutipa @ (edelng,
«E&&ptnpa») katd téroiov Tpdmo otov déo-
va kivnong @, Gote o1 Slo peralikoi meipol
tou &&ova kivnong @ va epappdlouv oig

Sikaciag {upodparog kar avapeéng, n {bpn
douckovel oto pmoh avapeaéng @ 1 mélerar
eEAadPUG TPOG Ta eMavw AOY® TG Kivnong.
Ma autdy Tov Aoyo, pnv yepilere To prmok
avapaéng @ pixpr emavo!

eykomég Tou e€apthpatog O O B. 6) TMitote To MARkTpo amacpaliong @ ,% Kal
— Miéote 1o e€dpmpa O @ B pe Suvapn wOnote To avakhivopevo otélexog @ pe To

otov a&ova kivnong @, wote va cupmieoTei tomoBempévo e€apmpa @ @ B mpog 1a

10 EAATAPIO, TEPIOTPEDOVTAG TTAPAANNAG TO kaTw, om Bton epyaciag.

eéapmua @ @ @ chadpag apiotepoatpo-  BVTTYNTEIT)

%a (¢ops (.
— Adnore o e€apmua O @ @. Epappdle

mhtov otabepd otov aéova kivnong @.

> Edpodoov emBupeite, pmopeite va tomoBerroete
10 Bornpa mifpwong @ oro kamaki @:
— Miote 1o BonOnpa mifpwong @ oy
gykotr Tou kamakiol @.
Topa, propeite va mpoobitere uNikd kal katd
Sidpkeia g Aemoupyiag.

5) MpooBiote 1a uhikd oo prok avapeéng @,
TNPWVTAG TIG TIPOTEIVOHEVEG TTOCOTNTEG TTIAM-
pwong mou avaypadovral atov akdloubo

frivaka: 7) Eicaydyere 1o kamdxi @ oo pmoX avapeéng @.
MoooTtnTeg 8) PuBpiore Tov mepioTpedOpevo SiakomTn @
. e\axy. Héy. , . , .
mANPWOonNG yia... oty emBupnt Babuida (BAéme keparaio
. . 500 g «BaBpideg Taxutnrag»).
Z0pn pe payid A/Y arebpr
B T 400 g Mera Tnv epyaocia
Upn / aevpl 1) Amevepyormoifote T oucKeur} aTmod Tov TIEPI-
T otpedpopevo Siakomm @ (Oéon «OFF»).
Bapida {upn AJY 400 g . . .
(m.x. Z0pn Téprac) / ahebpr 2) Amopakpuvere To kamraki @ amé To proh
) ) I I avapeéng O.
Kpépa yahakros 200 ml | OO0 m 3) Mitote Tov poxAd amacddions @ ,% Kal avu-
Aompadi yhote MAApG To avakhivopevo otéhexog @.
(A"UYd karnyopiag 2 12 4) Adaipiote 1o edpmpa O @ B amd Tov
Bapoug M) &&ova kivnong @, mélovrag o eéapmpa O
Mpoocappdaote Ta urdMoITTa UNIKA TNG CUVTAYHG 1112 C"VTiesT‘_] amd Tov ‘éfovo Kivr]o'r]c, O «a
oTnV ekdoToTE pyioT TosdTTaL TepioTpépovTag To Tautdxpova dedidotpoda

(bopa ‘\) Mmopeire va adaiptoere To
eapmupa O ® @.

Adaiptote To proX avapeéng @, mepiotpt-
$ovTag To apioTEPOaTPoda Kal, OTr CUVEXEIQ,
Tpafovrag 1o mPog Ta emave.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mnv unepPaivere TIg avaypadodpeveg piyioTeg 5)
moodmreg M\fipwong! Aladoperikd, Oa utep-
doptwbe n cuokeun.

KaBapiore OXa ta eéapmpara (BAéme keddhaio

«KaBapiopdg kai ppovrida).

> e mepimmwon SuckoMiag Aemoupyiag g 6)
OUOKEUNG: ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUT),
adaipéote My pior) moooTnTa TG {Upng Kai
{updote k&Be koppdm xwpioTa.
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Ka@apiopoég xai ppovrida

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> [piv amd Tov kaBapiopod, amocuvdiere To
BUopa ané my mpida! Maparnpeitar kivéu-
vog nhektporAnéiag!

Mn Bubilere Tn cuokeur TToTE o€ VePS 1)
AaMa uypal!

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoeite TpIBika 1 emBetikd
amoppumavtikd. Evééxerar va $Beipouv ig
emaveieg!

YMNOAEI=H

> Kard mportipnon, kaBapilere T cuokeun
apeowg pera 1 xeron. Erol, uroeippara
TPOdIpWY amopakpuvovTal euKOAOTEPA.

KaO@apiopog nepifAnparog

B >koumilere To mepiBAnua pe éva vomo mavi.
3¢ mepimmwon éviovev akabapoiby, mpoobirere
oTo mavi éva fmo amopputavTikd. Zkoutidere
T UTTOAEIPPATA TOU ATTOPPUTIAVTIKOU HE Eva
mavi Bpeypévo pe kabapod vepd. X ouvexea,
OTEYVWVETE KON TI) CUOKEUT).

Ka@apiopég alzooudp

B KaBapilere 1o pmo avapedng @, To kamdx
O, 10 BonOnua mMAfpwong O kai To dykioTpo
Lupopatog @, 1o xrurnmper P kai Tov avadeu-
mpa B pe {eotd vepd kal Niyo amoppumavTiko.
Aropakpuvere Tuxdv umoAeippata pe pia Bolp-
1oa kabapiopol. Zemhévere OAa Ta eapmipara
pe kaBapo, Leatd vepd kar Siacdalilere om
£XOUV OTEYVLOEI TIPIV aTTo Tr véa XPRor).

YIMNOAEI=H

To pmoh avapeiéng @, To kamaki @,
10 BonBnpa m\iipwong @, To dykiotpo
Lupdparog @, to xrumnpl @ kai o
avadeutipag B eival kardAnha yia
mA\Uon ot muvtrpio matwy. TomoBereite
O\a Ta TAAoTIKG (f) pepIK®G TTAAOTIKA)
e£aprpara oto emave karabi Tou mAu-
vinpiou matwy kar ppovrilere wote va
pnv paykooouv. Aladopetikd, evbixeral
va maparnpnBolyv mapapdpdwon kai
PLYHEG.

®Divladn

B Tuli&re To kakbSio Siktiou @ yipw amd
Siaraén 10M€ng kalwdiou oty KaTL TAEUpd
NG CUOKEUNG:

B Quldooere Ty kaBapr cuokeur| ot kabapd kai
OTEYVO XWPO XWpPIG aKovn.
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Avriperomon opalparwv
Xe mepimtwon Cadvikng akivaromoinong g
OUOKEUNG:
B H ouokeun éxer umepBeppavBei kai éxer evepyo-
moinBei N autdpaTn amevepyoroinon acdakeiag.
— Mepiotpéyre Tov MepioTpEdOpEvO SiakdTM
© om Béon «OFF».
— Adaiptore To Blopa and my mpila.
— AdroTe T cuokeur) va kpuwaoel yia 15 Aerrra.

— E&v n ouokeur) Sev éxel KpUOOE EVTENDG pETA
amd 15 herrrd, Sev Oa evepyomoinBei.

— Tepipévere dAa 15 Nerrrd kai evepyotoirore
MV €K véou.

Eav Sev eivar Suvarn n evepyorroinon g
OUOKEUNG:
— Ehéy&re edv o Blopa sival eionypévo omy
npida.
— EMtyére edv To avakhivopevo otélexog @
Bpiokerar otn cwoth Béon.

Texvika xapakTnpioTika

Taon Sikrbou: 220-240V ~
(evaMaocodpevo pelpal)
50-60 Hz

loxug: 600 W

Kamyopia mpootaciag: |l (O] (&mA povwon)
Méy. xwpnrikémra

MrmoX avapeéng @:  mep. 51

i Ta e€aptipata TG cuokeurg Tou ¢pxovTal
ot emadn pe 1pOIpa eival kataAnAa yia
auTv TN Xpnon.

Mporteivoupe Toug akdAouBoug xpdvoug Aeitoup-
yiag:

Kara myv epyaoia pe 1o dykiorpo Jupoparog ), 1o
xrurmnmipr @ ) Tov avadeutipa @, adrvere m ou-
OKEUN va Kpuwoel pera amo Aeimoupyia 10 Aerrov.
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Y¢ mepinoon umépBaong autol Tou xpovikou Si-
acmpatog Aeimoupyiag, evéxeral va mpokAnBoulv
BA&Beg ot cuokeun Aoyw utiepBippavong.

Améppipn
Mnv armoppinrere TN CUOKEUN
o: Kapia repinTwon ora oikia-
K& amoppippara. Auté To rrpo-
6V umrdKkaITal oTNV FUPWTTAIKN
odnyia 2012/19/EE.
AToppiTITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG N HECW TNG KOIVOTIKAG
emeipnong amdppiyng. Tnpeite Toug IoxUoVTEG
kavoviopoUg. 2& mepimmoon apdifoNivy, emkoive-
veite pe TV appoddia emixeipnon amdppiyng.

H ouokeuacia amotekeitar amd GpiNika
@7 Tpog 1o mepIBaMov uNikg, Ta otToia
%@ HTTOPEITE VO QTTOPPIYETE PECW TV TOTTIKWV
onpeiwy avakukAwong.

Armoppimere TN cuokeuaadia pe TPOTO
GIAIKS Tpog To TepIBariov. AapPave
b Te UTIOYN Tn ofjpavon ota diddopa
a uNika cuokeuaoiag kal, epooov amar-

reital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuokeua-
olag dépouv onpavon pe ouvropoypadieg (a) kai
ynoia (b) pe mv e&Ag onpacia: 1-7: Maortikg,
20-22: Xapri kai xaptdvi, 80-98: ZuvBetikd
ulika

® [ia mig Suvartdtnreg amdppiyng Tou
(9) TTPOIOVTOG PETA TO TENOG TOU KUKAOU
%ﬂ {wh\g Tou, ameuBuvBeite otnv appddia
uTInPEoia TG KOIVOTNTAG 1 NG TTOANG
oag.
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Eyyonon mng

Kompernass Handels GmbH
Adibnipn mehdmiooa, alidmipe meAam,

H rmapoloa cuokeun Siabirel 3 xpdvia eyylnon
amd ™V nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oto Tpoidy éxete vopikd Sikaibpara
€VAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOIOVTOG. AuTd Ta VOPIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPW
avadepopevng eyyunong.

Mpoimobioeig eyyinong

H mepiodog eyyunong exiva v nuepopnvia ayo-
pdg. Ouldooere v an6deién ayopdg. Amareitar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia ayopdg,
mapampenBei kamoio opdApa uhikol A kaTaokeurg
oto mpoidy, Oa emokeudooupe A Ba avrikataoTh-
ooupe (katomv kpiong pag) To mpoidv dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapoloa
gyyunon mpoiimoBérer 6T N eAaTTOpATIKA CUOKeUN
kai n anddeén ayopag Ba umofAnBoly pali pe
pia oUvTopn meplypadr avadopikd pe 1o Tou
Bpiokerar n éENNeiyn kai moTe mapatpOnke, eviog
NG TEPIGSOU TWV TPIWY ETOV.

Edv 1o ehdmmwpa kaimrerar amod my eyyunon pag,
Ba AaPere 1o emokeuacopévo 1y dva vio TTPoidy.

Mepiodog eyylnong kai vopikig amarmozig
Aoyw eNeipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-

poxns eyyunong. Autd ioxuel kai yia eaptipara,
Ta omoia éxouv avrikaractabei kar emokeuaoTei.
Ev&exopeveg AN umapyouoeg {npitg kar eNeipeig
KQTA TNV ayopd TTPETEl VA yvwaToTrolouvTal apé-
owg perd v amoouckeuaoia. Merd m Mén Tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dpeveg emokeutq
XpEQVovTaLl.

Eupog eyylnong

H ouokeun katackeuaotke cUpdWva Pe auoTnpEg
odnyieg moidtrag kar eNtyxOnke mpooekTikd TIPIV
amo TNV AToCTOMT).

H eyyunon 1oxbel yia opaipara ulikou A
karaokeung. H mapoloa eyylinon Sev kalimel
e€apTipata Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAI OF
duaioloyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara f {npitg ot elOpaucta
e€apmipara, m.x. SIAKOTTEG, CUCOWPEUTEG | YUGAI-
va e&apripara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nui& oto mpoidy, eav Sev yiveral cwoTh xpron A
ouvtipnon. Na pia cwoTr xpHon Tou Mpoidvrog
Tptmel va Tnpouvral emakpifg o avadepopeveg
umobeiéeig omig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XEIPIOPOl TTou Sev GUVICTOVTAI 1) yIa TOUG OTTol-
oug uTiapyel TTpoeaidotoinon mpémel amapaitTa va
amodelyovrar.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 1diwTiki kai o
YIQ EMAYYENUATIKE XPNOT. 2€ TTEPITITWOT KAKNG He-
Tayeipiong kar akatdA\nAng xpfions, xpnons Piag
ka1 mapepPaocwy, o omoieg Sev S1e€hyOnoav and
10 e&ouaiobotnpévo pag Tpfpa oépPig, n eyylinon
Tavel va 1oxUel.
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Aiadikaoia ot mrepinTwon eyylnong

Na mv e€acddahion yphyopns eme€epyaciag Tou
{nmpatdg oag, mptite Tig akdAoubeg umodeileig:
H Tia O)eg TIG EPWTHOEIG £XETE £TOINN TNV ATIO-
Seién ayopdg kar Tov kwSikd mpoidvTog
(m.x. AN 12345) wg amédeén yia myv ayopa.

M Na tov kwdikd Tpoidvrog, avarpédte oty
mvakida TUTou aTo TTPOidY, OF pIa TIKETa OTO
mpoidy, oto e€wdulo Tov odnyiwv xprHong
(k&Tw apioTepd) A ot tva autokdAnTO OTNY
O ) KATL TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG,.

B Edv mpokUyouv odpdhpara Aeiroupyiag f
AMeG eNAeiEIG, ETIKOIVWVAOTE KAT apXAv
pe To akdlouBo avadepodpevo Tpfpa oipPig
™Aedpwvika ) pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewptital eattopaTikd pro-
PEITE VO TO QTTOOTEINETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SievBuvon Tou oipfig emouvanoviag
v anddeién ayopdg (amddeaén Tapeiou) ka
avadépovrag mou Ppioketar n ENeyn kar moTe
epdaviornke.

EFIE 2nv 1oToceNida

# | www.lidlservice.com propeire va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
mapovTey f GMwv odnyiev xprong,
Bivreo mpoidvTwy Kar Aoyiopikou.

PDF ONLINE

wwwlidi-service.com

Me autév Tov kwdiké QR peraBaivere
ameuBeiag o oeNida eutmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) ka1 eicayayovrag tov
kwSikd poidvtog (IAN) 123456 pmopsite va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xprions.
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ZipPig
StpPig EMaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr
(e 3¢pPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 314615
316618
317345
317346

Eicaywyéag

H akdioubn SiebBuvon Sev eivar SiedBuvon otp-
Big. EmkoivavioTe, kat’ apxnyv, pe TNV avadepope-
vn utnpeoia otpfig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.kompernass.com



SILVERCREST’

Zuvrayig

Baoikn ouvrayn yia {Upn pe payia
YNik&

500 g aievpi oitou T0TTou 550

1 xUBog dpiokia payid

60 g Boutupo

1 mpéla akém

200 - 250 ml xhiapd yéAa

2 auya

Mapaokeun

¢ MpooBiote dAa Ta uNIKG oTo ok avapeéng O.

Zupdote Ta pe 1o aykiotpo Lupdparog O yia
1 Nertd ot BaBpida 1 kal, ot ouvéxea, yia
5 Nerrré ot Pabpida 4.
Adnote ™ {bpn va douckdoe oTo proA avé-
peiéng @ yia 40 Aerrrd. Iynpartiore pia prédia
pe ) Copn.

4 Amaote ™ {0pn ot éva tayi kai mpocbioTe Ta
emOupntd uhikd.

¢ Wiote m opn yia 25 - 30 Aerrrd otoug 200°C

(kaTw/emave avriotaon).

Zipn taprag
Y\ika

250 g akelpi

125 g kplo PBolrupo
1 mptda aNam

1 auyo

150 g Zaxapn
Mapaokeun

4 NMpoacbiote SAa ta ulikd yia T {ipn oTo pmoA
avapeéng @ xar {updore pe Tov avadeutpa
® om Babpida 3 yia mep. 2 - 3 herrd péxpr va
oxnpaTioTe pia pakakn {opn.

¢ Adnorte Ty va kpuwaoel oto yuyeio yia 30
Aerra.

4 TMpoBeppdvere Tov polpvo otoug 200°C.

¢ Aadoorte m otpoyyuli dOppa kar macTraNioTe
MV eAadppwg pe aetpl.

4 Zeruhi&re T {Upn avapeoa ot SUo TAAOTIKEG
pepPpaveg daynrol (Siaperpou mep. 30 cm) kai
TomoBethoTe TNV ot OTPOYYUA dOpHa.

4 Whote ™ {pn yia 15 Nemrd otoug 200°C
(kaTw/emave avriotaon).
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A\ mavreomnavi
YAika

250 g Bolrupo

250 g Zaxapn

1 makeraki {ayapn Bavikiag
250 g aketpi

4 auya

V2 TakeTaki pméikiv maouvTep
Mapaokeun

4 Mpocbiote To Poltupo, T Laxapn kai
{axapn Pavihiag oto prok avapeéng @ kai
Qupcote pe Tov avadeutpa @B o Pabpida
3 - 5 péxpr va apparéyouy.

4 MpooBiote Siadoyika Ta auyd kai cuveyioTe va
avaperyviete péxpl va avakareubolv kahd Ta
UNIKA.

¢ TMpoocBiote To alelpi kal To priéiKIV TTAOUVTEP,
péxp1 va oxnpamotel pia Aeia {opn.

¢ Aadwote pia pakpdotevn doppa (mep. 30 ex.)
ka1 mpoobéote Tn Lbpn.

¢ Wiote otoug 180°C (karw/emave avriotaon)
yia mep. 50 - 60 Aerra.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Verarbeiten
von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in
geschlossenen, regengeschiitzten Rdumen vorge-
sehen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerét darf nur mit Originalzubehér benutzt
werden.

Lieferumfang
Kichenmaschine

Rihrschiissel mit Deckel und Einfiillhilfe
Knethaken

Schneebesen

Flachrihrer

Bedienungsanleitung

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollstandigkeit
und Beschédigungen. Wenden Sie sich,
wenn nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder be-
schadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heiflen Oberfléchen fern.

~ Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerdt durch. Jegliche Re-
paraturen missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine gentgt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird!

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von auto-
risiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerdét keinesfalls in Wasser oder andere Flissig-
keiten tauchen.

/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
horteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden.
Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder anl

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zus-
ammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdit.
Zubehbrteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Gefdhrdungen!

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungs-
gefahr!

» Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |auft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach!

~ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

~ Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

~ Geben Sie wahrend das Gerdt lGuft, ausschlieflich die zu verar-
beitenden Zutaten in die Rihrschissel.

~ Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegensténde in die Einfill-
hilfe, um Verletzungen und Beschddigungen des Gerdtes zu ver-
meiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!
~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Fillen Sie niemals heif3e Zutaten in das Gerdt!
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Vorbereitungen

1) Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Schutzfolien und Aufkleber.

2) Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen
und Pflegen” beschrieben. Stellen Sie sicher,
dass alle Teile vollsténdig getrocknet sind.

3) Stellen Sie das Gerdt auf einen glatten und
sauberen Untergrund und befestigen Sie es mit
den Saugnépfen.

4) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe | Einsatz geeignet fir...

- Knet isch

Knethaken @ neten und Mlsc en
1-3 Flachrihrer @ | " festem Teig oder
achruhrer festeren Zutaten
- Mischen von dickem
Rihrteig

- Mischen von Butter

3-5 | Flachrihrer @ | und Mehl

- Mischen von Hefeteig
- Mischen von Mirbe-
teig

- Kneten von Hefeteig
- Kneten von dickem
Rihrteig

3-4 | Knethaken @®

- Kuchenteig

- Aufschlagen von
Butter mit Zucker

- Platzchenteig

5-7 | Flachrihrer @

- Schlagsahne

- Eiweif3

- Majonnaise

- schaumig schlagen
von Butter

Schnee-

7-8 besen (P

Arbeiten mit Knethaken,
Schneebesen und Flachrihrer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wdhrend des Betriebes niemals in
die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs! Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbe-
absichtigtes Einschalten des Gerdtes zu ver-
meiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Bei Arbeiten mit Knethaken @, Schnee-
besen @ oder Flachrihrer @ empfehlen wir
nach 10 Minuten Betrieb das Gerét abkihlen
zu lassen.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Knethaken @),

Schneebesen @ und Flachrihrer B vorzubereiten,

gehen Sie wie folgt vor:

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,.% Der
Schwenkarm @ bewegt sich nach oben.

2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ so ein, dass die
Avrretierungen an der Rihrschissel @ in die
Aussparung am Sockel @ greifen. Drehen Sie
die Rihrschijssel @ im Uhrzeigersinn (siehe
Symbole ‘\ und fgd am Sockel @), so dass
diese verriegelt ist und fest sitzt.

3) Wahlen Sie den passenden Einsatz O @ ®:
— Den Schneebesen @ zum Schlagen von

Sahne.
— Den Flachrishrer @ zum Rihren von Rihrteig.

— Den Knethaken O zum Kneten von schwerem
Teig, z. B. Hefeteig.
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4) Montieren Sie je nach Aufgabe Knethaken (O,
Schneebesen @ oder Flachriihrer @ auf der
Antriebsachse @:

— Stecken Sie den Knethaken @, Schnee-
besen (P oder Flachrishrer @ (nachfolgend
,Einsatz”)so auf die Antriebsachse @,dass
die beiden Metallstifte an der Antriebs-
achse @ in die Aussparungen am Einsatz
© ® B greifen.

— Driicken Sie den Einsatz @ @ kraftig
auf die Antriebsachse @), so dass sich die
Feder zusammendriickt und drehen Sie
dabei den Einsatz @ @ @ ein weni
gegen den Uhrzeigersinn (Richtung jgl)-

— Lassen Sie den Einsatz O @ @ los. Dieser
sitzt nun fest auf der Antriebsachse @.

5) Fillen Sie die Zutaten in die Rihrschiissel @,
beachten Sie dabei jedoch die folgende
Tabelle mit den empfohlenen Einfilllmengen:

Einfillmengen fir... | min. max.
Hefeteig N/A | 500 g Mehl
Rihrteig N/A | 400 g Mehl
schwerer Teig N/A | 400 g Mehl
(z. B. Mirbeteig) 9
Sahne 200ml | 1000 ml
Eiweif3

(Eier Gewichtsklasse M) 2 12
Passen Sie die restlichen Zutaten des Rezeptes
der jeweiligen Maximalmenge an.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Uberschreiten Sie nicht die angegebenen
maximalen Einfilimengen!
Ansonsten wird das Geréit Gberlastet.

> Falls das Gerdt schwer lcuft: Gerdt abschalten,
die Hélfte des Teiges herausnehmen und jede
Halfte gesondert kneten.
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> Beachten Sie, dass wéhrend des Knet-, bzw.
Rihrvorgangs der Teig in der Rihrschissel @
an Volumen zunimmt oder durch die Bewe-
gung etwas nach oben gedriickt wird. Fillen
Sie daher niemals die Rihrschiissel @ bis
zum Rand voll!

6) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,% und
schieben Sie den Schwenkarm @ mit dem
montierten Einsatz @ @ @ nach unten in die
Arbeitsposition.

> Falls gewiinscht, kdnnen Sie die Einfiillhilfe @
am Deckel € montieren:
— Driicken Sie die Einfillhilfe @ in die
Aussparung am Deckel @.
Sie kdnnen nun, auch wéhrend des Betriebs,
Zutaten einfillen.

7) Schieben Sie den Deckel @ auf die Rihr-
schissel @.

8) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe (siehe Kapitel ,Geschwindig-
keitsstufen”).

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @
aus (Position , OFF”).

2) Nehmen Sie den Deckel @ von der Rijhr-
schiissel @ ab.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,% und
bringen Sie den Schwenkarm @ in die héchste
Position.

4) Nehmen Sie den Einsatz @ @ @ von der
Antriebsachse @), indem Sie den Einsatz ® @
® gegen die Antriebsachse @ driicken und
gleichzeitig im Uhrzeigersinn (Richtung ‘\)
drehen. Dann kénnen Sie den Einsatz ® @
® abnehmen.

5) Entnehmen Sie die Rihrschissel @, indem Sie
diese gegen den Uhrzeigersinn dehen und
dann nach oben abnehmen.

6) Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”).
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Reinigen und Pflegen
GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder ag-
gressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen die

Oberfléchen beschadigen!

> Reinigen Sie das Gerét am besten sofort nach
der Benutzung. Dann lassen sich Lebensmittel-
reste leichter entfernen.

Gehduse reinigen

B Wischen Sie das Gehéuse mit einem feuchten
Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzungen,
geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie Spilmittelreste mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerdt danach gut ab.

Zubehér reinigen

M Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel
©, die Einfullhilfe @ und den Knethaken @,
den Schneebesen @ und den Flachrihrer @ im
warmen Wasser mit etwas Spilmittel. Entfernen
Sie eventuelle Riickstéinde mit einer Spilbirste.
Spiilen Sie alle Teile mit klarem, warmem
Wasser ab und stellen Sie sicher, dass alle Teile
vor einer erneuten Benutzung trocken sind.

/=~ Die Rihrschissel @, der Deckel @,
%5@1 die Einfillhilfe @, der Knethaken (@,
D der Schneebesen ® und der Flach-
rihrer @ sind auch fir die Reinigung in der Spil-
maschine geeignet. Legen Sie méglichst alle
Teile, die (auch teilweise) aus Kunststoff bestehen,
in den oberen Korb der Spilmaschine und klem-
men Sie die Teile nicht ein. Ansonsten kann es zu
Verformungen und Spannungsrissen kommen.

Aufbewahrung
B Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelauf-

wicklung an der Unterseite des Gerétes:

Bl Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem

sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Fehler beheben

Wenn das Gerséit plstzlich stehen bleibt:

B Das Gerdit ist Uberhitzt und die automatische
Sicherheitsabschaltung ist akfiviert.
— Drehschalter @ auf ,OFF” stellen.
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
— Das Gerdt 15 Minuten abkihlen lassen.

— Ist das Gerét nach den 15 Minuten noch
nicht vollstéindig abgekihlt, wird es nicht
angehen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.

Wenn das Geréit sich nicht einschalten ldsst:

— Uberprifen Sie, ob sich der Netzstecker in

der Steckdose befindet.

— Uberprifen Sie, ob sich der Schwenkarm @
in der korrekten Position befindet.

Technische Daten

Netzspannung: 220-240V ~
(Wechselstrom),
50-60 Hz

Leistungsaufnahme: 600 W

Schutzklasse: Il / [O] (Doppelisolierung)

max. Fassungsvermégen

Ruhrschissel @:
Sr

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

ca. 51

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebens-
mitteln in Berlhrung kommen, sind lebens-
mittelecht.

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit Knet-
haken @, Schneebesen @ oder Flachrihrer @
nach 10 Minuten Betrieb abkihlen.

Wenn diese Betriebszeit iberschritten wird, kann es
durch Uberhitzung zu Schiden am Gerdt fihren.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geréit keines-
falls in den normalen Haus-
miill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-

£ D

a ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaB3 Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikations-
fehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt, oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt
voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kos-
tenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiB3teile angesehen werden
kénnen oder fir Beschaédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfBe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten An-
weisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungs-
anleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdbhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typen-
schild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 314615
316618
317345
317346

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www.kompernoss.com



SILVERCREST’

Rezepte
Grundrezept Hefeteig

Zutaten

500 g Weizenmehl Type 550
1 Wiirfel frische Hefe

60 g Butter

1 Prise Salz

200 - 250 ml lauwarme Milch
2 Eier

Zubereitung

¢ Alle Zutaten in die Rihrschiissel @ geben.
1 Minute auf Stufe 1 mit dem Knethaken @

kneten und anschlieBend 5 Minuten auf Stufe 4.

In der Rihrschissel @ 40 Minuten gehen
lassen. Den Teig zu einer Kugel formen.

4 Den Teig auf einem Backblech ausrollen und
nach Belieben belegen.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fir
25 - 30 Minuten backen.

Grundrezept Mirbeteig
Zutaten

250 g Mehl

125 g kalte Butter

1 Prise Salz

1 Ei

150 g Zucker

Zubereitung

4 Alle Zutaten fiir den Teig in die Rihrschiissel @
geben und mit dem Flachrihrer @ auf Stufe 3
ca. 2 - 3 Minuten zu einem mirben Teig kneten.

¢ Diesen 30 Minuten im Kishlschrank kaltstellen.
4 Backofen auf 200°C vorheizen.

¢ Springform einfetten und leicht mit Mehl
bestreuen.

4 Teig zwischen zwei Frischhaltefolien ausrollen
(auf ca. 30 cm Durchmesser) und in die Spring-
form geben.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fiir 15 Minuten

backen.
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SILVERCREST’

Grundrezept Rihrkuchen
Zutaten

250 g Butter

250 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker

250 g Mehl

4 Eier

V2 Péckchen Backpulver

Zubereitung

4 Butter, Zucker und Vanillezucker in die Rihr-
schissel @ geben und mit dem Flachrishrer @
auf Stufe 3 - 5 schaumig rihren.

4 Eier nacheinander hinzugeben und weiterrijhren
bis alles gut vermischt ist.

4 Mehl und Backpulver hinzugeben und alles zu
einem glatten Teig verrihren.

¢ Eine Kastenform (ca. 30 cm) ausfetten und Teig
hineingeben.

4 Bei 180 °C (Unter/-Oberhitze) fir ca.
50 - 60 min backen.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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