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@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD @

Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.
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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

2

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir die Zubereitung von Joghurt.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten be-
stimmt. Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich!
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Lieferumfang
Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Joghurtbereiter
® 7 Joghurtgléser mit Deckel (Fassungsvermégen ca. 180 ml)
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie das Gerdt und die Bedienungsanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial vom Gerét.

3) Entfernen Sie die Folien von den Joghurtglésern.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gem&f den érilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
b und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
a 1-7: Kunststoffe
20-22: Papier und Pappe

80-98: Verbundstoffe

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung
@ Deckel
O Gehduse
© Ein-/ Aus-Schalter
O Joghurtglaser

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 18 W
Betriebstemperatur ca. 45 °C-50 °C
Zubereitungszeit ca. 10 - 12 Stunden bei Raumtemperatur
I Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebens-
Q'J mitteln in Berilhrung kommen, sind lebens-
mittelecht.
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Sicherheitshinweise

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

~ Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen RGumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder an-
@ dere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

~ Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das
Innere des Gerates gelangt. Reinigen Sie das Gerat nie
unter flielendem Wasser.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét niemals mit Wasser in Beriih-
rung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in der Néhe
von Wasser oder neben Geféf3en, die Flissigkeit enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Filhren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

~ Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, um das Gerdt auszuschalten.

~ Offnen Sie nie das Gehéuse des Gerdtes.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Gerdtesteckverbindung
Uberlaufen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdit kann von Kindern ab 3 Jahren und dariiber be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre und élter und werden beaufsichtigt.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jin-
ger als 3 Jahre fernzuhalten.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit eingeschrankten kor-
perlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellflache.

~ Nach der Anwendung verfigt die Oberflache des Heizele-
ments noch Uber Restwdrme.

~ Bei Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen!
Verwenden Sie das Gerdt immer bestimmungsgemaf!

~ Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und
spitze Gegenstdnde.

Vor dem ersten Gebrauch
H Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.
B Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und trockene Flache.

B Achten Sie darauf, dass die Netzsteckdose leicht zu erreichen ist.
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Informationen zur Joghurtherstellung

Joghurt entsteht dadurch, dass Milchséurebakterien, die sogenannten
Joghurtkulturen, den in Milch vorhandenen Milchzucker in Milchséure
umwandeln. Das Gerdt erzeugt die benétigte Temperatur, bei der sich die
Joghurtkulturen optimal vermehren kénnen.

Sie kdnnen zur Joghurtherstellung Vollmilch, fettarme Milch, Magermilch
oder ,entrahmte Milch” verwenden.

Falls Sie Rohmilch oder frische Milch vom Bauern fiir die Zubereitung des
Joghurts verwenden wollen, miissen Sie die Milch vorher, wie im Kapitel
Milch vorbereiten” beschrieben, erhitzen.

> Sie kdnnen auch Sahnejoghurt herstellen, indem Sie die verwendete Milch

teilweise oder vollstéindig durch Sahne ersetzen.

Joghurtkulturen (Milchsdurebakterien)

Lebende Joghurtkulturen sind in gekauftem Naturjoghurt, selbstgemachtem
Joghurt oder in Joghurtpulver enthalten.

Joghurtpulver kénnen Sie in gut sortierten Supermérkten oder Reformhdusern
kaufen.

Achten Sie bei gekauftem Joghurt darauf, dass dieser nicht pasteurisiert ist
und dass der auf dem Joghurtdeckel angegebene Fettgehalt mit dem der
verwendeten Milch identisch ist, sonst wird der Joghurt nicht fest und auf der
Oberflache setzt sich Wasser ab.

Man kann auch selbst gemachten Joghurt zur Zubereitung weiterer Joghurt-
portionen verwenden. Der daraus produzierte Joghurt wird aber von mal
zu mal diinner. Wenn er lhnen zu diinn wird, benutzen Sie wieder frische
Joghurtkulturen.

Milch vorbereiten

Wenn Sie Rohmilch oder frische Milch vom Bauern verwenden méchten, sollten
Sie diese vorher erhitzen, um andere in der Milch vorhandene Bakterien un-
sch&dlich zu machen. Diese kdnnen den Joghurt verderben:

1)
2)

3)

Erhitzen Sie die Milch bis kurz vor dem Siedepunk.
Nehmen Sie die Milch, bevor sie anféngt zu kochen, vom Herd. Die Milch darf

nicht kochen, da sonst der Joghurt an Geschmack verliert und nicht fest wird.
Lassen Sie die Milch auf unter 45 °C abkihlen, bevor Sie die Joghurtkultu-
ren hinzufigen.

> Um die genaue Temperatur zu bestimmen, benétigen Sie ein Thermometer.

Wenn Sie kein Thermometer zur Hand haben, orientieren Sie sich daran,
dass die Milch leicht warmer als ,handwarm” sein sollte.
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Joghurt herstellen

Joghurt kann mit kalter oder erwérmter Milch zubereitet werden. In erwérmter
Milch kénnen sich die Joghurtkulturen schneller vermehren. Die Milch sollte je-
doch nicht Gber 45 °C warm sein, da sonst die Joghurtkulturen zerstért werden.
Rohmilch oder frische Milch vom Bauern bereiten Sie bitte, wie im Kapitel ,Milch
vorbereiten” beschrieben, vor.

1)

Vermischen Sie das Joghurtpulver nach Packungsangabe oder ca. 5 Tee-
[5ffel Joghurt mit lebenden Joghurtkulturen und 1 Liter Milch. Benutzen Sie
dafiir am besten einen Handmixer.

Fillen Sie die Mischung in die gereinigten Joghurtgléser @.
VerschlieBen Sie die Joghurtglaser @ mit den dazugehérigen Deckeln.
Stellen Sie die verschlossenen Joghurtgléser @ in das Gehéuse @.
Setzen Sie den Deckel @ auf das Gehduse @.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

Stellen Sie den Ein- / Aus-Schalter @ auf die Position ,-“. Der Ein- / Aus-Schalter
© leuchtet.

Nach ca. 10 bis 12 Stunden ist der Joghurt stichfest.

> Der Joghurt muss wéhrend des Reifeprozesses unbedingt ruhig stehen!

9)

Bewegen Sie das Gerét oder einzelne Glaser nicht! Ansonsten wird der
Joghurt nicht fest.

Stellen Sie das Gerét nach Ende des Reifeprozesses ab, indem Sie den
Ein- / Aus-Schalter @ auf die Position ,0"” stellen. Die Beleuchtung im Ein- /
Aus-Schalter @ erlischt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

10) Stellen Sie die Joghurtglaser @ in den Kihlschrank, um weitere Séuerung zu

vermeiden.

> Sie kdnnen den Joghurt pur genieflen oder nach Belieben mit Friichten,

Marmelade oder Schokostreuseln verfeinern. Lassen Sie Ihrer Kreativitét
freien Lauf!
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Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR
> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen.
@ Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Das greift
die Oberfléche des Gerétes an.

> Warten Sie nicht zu lange mit dem Reinigen, damit Speisereste nicht fest-
trocknen und sich dann nur noch schwer entfernen lassen.

B Das Gehduse @ und den Deckel @ reinigen Sie mit einem trockenen Tuch
oder einem leicht angefeuchteten Lappen. Bei harinéckigen Verschmutzun-
gen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.

B Spilen Sie die Joghurtgldser @ mit den jeweiligen Deckeln mit warmen Was-
ser und Spiilmittel ab. Stellen Sie sicher, dass alle Spiilmittelreste entfernt sind.

Den Deckel @ und die Joghurtglaser @ kdnnen Sie auch in der
@Spﬁlmoschine reinigen. Legen Sie den Deckel @ in den oberen Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, ihn nicht einzuklemmen.

Aufbewahren
B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

B Stellen Sie die gereinigten und verschlossenen Joghurtgléaser @ in das
Gehduse @ und setzen Sie den Deckel @ auf das Gehduse @.

B Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen Ort auf.

SJB 18 A1 DE | AT | CH 9
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Mégliche Fehler bei der Joghurtherstellung
Es bilden sich Klumpen:
B die Milch war zu hei3
B es wurde nicht lange genug geriihrt
B die Milch war verdorben
Es bildet sich Flissigkeit auf der Oberflache:
B der Joghurt war zu lange im Geréat
B die Glaser wurden zu frith bewegt
B der Joghurt wurde nicht ausreichend gekihlt
Der Joghurt ist zu weich:
B es wurde Joghurtkultur und Milch mit unterschiedlichem Fettgehalt benutzt
B die Reifezeit war zu kurz

B die Joghurtkultur war nicht frisch genug

Entsorgung

Werfen Sie das Gerit keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt ilber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden

Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.

> Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer

S

%ﬂ Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 314664

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all
operating and safety instructions. This appliance may only be used as described
and for the purposes indicated. Please also pass these operating instructions on
to any future owner.

Copyright

This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Limitation of liability

All the technical information, data and instructions regarding installation, connec-
tion and operation contained in these operating instructions correspond to the
latest information available to us at the time of printing and takes our previous
experience and know-how info account.

No claims can be derived from the details, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use, incompetent repairs, unauthorised
modifications or for the use of non-approved replacement parts.

Intended use

14

This appliance is intended exclusively for the production of yoghurt.

This appliance is intended solely for use in private households. Not for commercial
use!

GB | IE
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Package contents
The appliance is supplied with the following components as standard:
® Yoghurt Maker
® 7 yoghurt jars with lid (capacity: approx. 180 ml each)
® Operating instructions
1) Remove the appliance and the operating instructions from the carton.
2) Remove all packaging materials from the appliance.

3) Remove all the films from the yoghurt jars.

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defec-
tive packaging or during transport, contact the Service hotline (see section
Service).

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from damage during transport. The pack-
aging materials have been selected for their environmental friendliness and ease
of disposal and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%8 reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

which are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics
20-22: Paper and cardboard
80-98: Composites

> |f possible, keep the original device packaging for the entire duration of
the warranty period so that the device can be packed properly for return
shipment in the event of a warranty claim.
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Appliance description

0
2]
3]
o

Lid

Housing
On/Off switch
Yoghurt jars

Technical data

16

Voltage
Power consumption

Working temperature

Preparation time

5t

GB | IE

220-240V ~ (AC), 50 Hz
18 W
approx. 45-50 °C

approx. 10-12 hours
at room temperature

All of the parts of this appliance which
come into contact with food are food-
safe.
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Safety instructions

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

 Arrange for damaged power cables and/or plugs to be
replaced as soon as possible by a qualified specialist or by
Customer Services.

~ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

@ Never immerse the appliance in water or other liquids!

Otherwise there is a risk of an electric shock.

» During cleaning, make sure that no water gets into the appli-
ance. Never clean the appliance under running water.

~ Ensure that the appliance can never come into contact with
water. Never use the appliance adjacent to water or close
to vessels containing liquids.

~ Ensure that the power cable never gets wet or damp when
the appliance is in use. Route the cable so that it cannot be
trapped or damaged in any way.

~ After use, disconnect the power cable from the mains power
socket to turn off the unit.

» Never open the housing of the appliance.

> Do not allow any liquid to run over the appliance’s plug
connections.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by children aged 3 years or
over provided that they are supervised or have been told
how to use the appliance safely and are aware of the
potential risks.

~ Cleaning and user maintenance tasks may not be carried
out by children unless they are aged 8 or older and are
supervised.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away
from children younger than 3 years old.

~ This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

~ Do not allow children to use the appliance as a toy.

~ Use the appliance only on a stable, nonslippery and level
surface.

~ After use, the surfaces of the heating elements will still have
some residual heat.

~ Misuse may result in physical injury! Use the appliance only
as described in the instructions!

~ Do not use abrasive cleansers or sharp objects for cleaning.

18 GBI
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Before first use
B Clean all parts as described in the section “Cleaning”.
B Place the appliance on a dry, level surface.

B Ensure that the mains socket is within easy reach.

Information on making yoghurt

B Yoghurt is made when lactic acid bacteria, the so-called yoghurt cultures,
transform the lactose in milk into lactic acid. This appliance generates the
ideal temperature required for the yoghurt cultures to multiply.

B You can use whole milk, low-fat milk or skimmed milk to make yoghurt.

B If you wish to use raw milk or fresh milk from a farm for your yoghurt, please
heat the milk beforehand as described in the chapter “Preparing the milk”.

> If you wish to make cream yoghurt, replace some or all of the milk with
cream.

Yoghurt cultures (lactic acid bacteria)

M Living yoghurt cultures are contained in store-bought natural yoghurt, home-
made yoghurt and yoghurt powder.

B You can buy yoghurt powder from well-stocked supermarkets or health food
stores.

B When buying yoghurt, ensure that it is not pasteurised and that the fat
content stated on the container is identical to that of the milk you are using.
Otherwise, the yoghurt will not set, and water will collect on the surface.

B You can also use your own, home-made yoghurt to prepare further batches.
Yoghurt produced in this way will become thinner with each batch, however.
Once the yoghurt becomes too thin for your liking, use fresh yoghurt cultures.
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Preparing the milk

If you wish to use raw milk or fresh milk from a farm to make yoghurt, you need
to heat it first in order to render other bacteria contained in the milk harmless.
These bacteria may otherwise spoil the yoghurt.

1)
2)

3)

Heat the milk until it is almost boiling.

Just before the milk reaches boiling point, take it off the heat. The milk must
not boil, as this will yield flavourless yoghurt that does not set.

Wait for the milk to cool down to below 45°C before adding the yoghurt

cultures.

NOTE

> You need a thermometer to determine the exact temperature. If you do not

have a thermometer, keep in mind that the milk should be a little warmer
than lukewarm.

Making the yoghurt

Yoghurt can be made with cold or warm milk. The yoghurt cultures multiply faster
in warm milk. Do not use milk warmer than 45°C, however, as this destroys

the yoghurt cultures. Raw milk or fresh milk from a farm must be prepared as
described in the chapter “Preparing the milk”.

20

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)

Mix the yoghurt powder (as described on the packaging) or
approx. 5 tea spoons of yoghurt (with living yoghurt cultures) and 1 litre of
milk. Ideally, use a hand-held mixer.

Fill the mixture into the cleaned yoghurt jars @.
Close the yoghurt jars @ using the lids provided.
Place the closed yoghurt jars @ in the housing @.
Place the lid @ on the housing @.

Insert the plug into a mains socket.

Turn the On/Off switch @ to the “~" position. The On/Off switch @ lights
up.

Your yoghurt will reach the desired firmness after 10-12 hours.

> Make sure that the yoghurt is left to stand still during the maturing phase!

Do not move the appliance or any individual jars! Otherwise, the yoghurt
will not set.
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8) Atfter the maturing process concludes, switch off the appliance by moving
the On/Off switch @ to the “0” position. The light in the On/Off switch @

goes out.
9) Remove the power plug from the mains power socket.

10) Refrigerate all yoghurt jars @ in order to stop the acidification process.

NOTE

> You can enjoy your yoghurt on its own or add fruit, jam, chocolate
sprinkles or other ingredients. The sky is the limit!

Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the
appliance.

Never immerse the appliance in water or other liquids!
Otherwise there is a risk of an electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive or abrasive cleaning agents. These can damage the
surfaces of the appliance.

NOTE

> Clean the appliance as soon as possible after use to prevent residue from
drying. Dried residue is difficult to remove.

B Clean the housing @ and lid @ with a dry or slightly moistened cloth.
For stubborn dirt, add a little mild detergent to the cloth.

Bl Rinse the yoghurt jars @ and their lids with warm water and dish soap.
Ensure that no dish soap residue remains on any of the parts.

Place the lid @ in the upper basket of the dishwasher and ensure that it
cannot get jammed.

@You can clean the lid @ and the yoghurt jars @ in the dish washer.

Storage
B Clean the appliance as described in the section “Cleaning”.

B Place the cleaned, closed yoghurt jars @ inside the housing @ and place
the lid @ on the housing @.

B Store the appliance in a dry place.
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Possible mistakes when making yoghurt

The yoghurt is clumpy:

H the milk was too hot

B you did not stir the yoghurt long enough

B the milk was spoilt

Liquid collects on the surface:

B the yoghurt was left in the appliance for too long

B the jars were moved foo soon

Bl the yoghurt was not cooled sufficiently

The yoghurt is too soft:

B the yoghurt cultures and milk had different fat contents
B the maturing phase was too short

B the yoghurt cultures were not fresh enough

Disposal
Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the device via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please observe the currently applicable regulations. Please contact
your waste disposal facility if you are in any doubt.

£ W Your local community or municipal authorities can provide information on how to

%ﬂ dispose of the worn-out product.
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidlservice.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IE) Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 314664

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

WWW. komperncss.com
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Introduction

Félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil |

Vous avez opté pour un produit moderne et de grande qualité. Le présent

mode d’emploi fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques
importantes concernant la sécurité, I'vsage et la mise au rebut. Avant d'utiliser

le produit, veuillez vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de
sécurité. N'utilisez I'appareil que de la maniére indiquée et pour les domaines
d’'application spécifiés. Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui également
tous les documents.

Droits d’auteur

Cette documentation est protégée par des droits d’auteur.

Toute reproduction ou réimpression, méme partielle, y compris la reproduction
des illustrations, méme sous une forme modifiée, suppose I'accord écrit du
fabricant.

Limitation de responsabilité

L'ensemble des informations, données et remarques techniques se rapportant
au raccordement et & |'utilisation contenues dans le présent mode d’emploi sont
conformes au dernier état lors du passage en presse et tiennent compte de nos
expériences passées et de nos connaissances en foute bonne foi.

Les indications, photos et descriptions contenues dans le présent mode d'emploi
ne peuvent donner lieu & aucun recours.

Le fabricant n’assume aucune responsabilité pour les dommages résultant

du non-respect du mode d’emploi, d'un usage non conforme, de réparations
inadéquates, de modifications faites sans autorisation ou de |'usage de piéces
de rechange non agréées.

Utilisation conforme

26

Cet appareil est exclusivement prévu pour la confection de yaourts.

Cet appareil est exclusivement réservé & un usage domestique dans un cadre
privé. N'utilisez pas I'appareil pour des applications commerciales |
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Matériel livré
L'appareil est livré équipé de série des composants suivants :
® Yaourtiere
® 7 pots de yaourt avec couvercle (contenance : 180 ml env.)
® Mode d'emploi
1) Retirez I'appareil et le mode d’emploi du carton.
2) Retirez tout le matériel d’emballage de I'appareil.

3) Retirez les films plastique des pots de yaourt.

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser & la hotline du service
apres-vente (voir le chapitre Service aprés-vente).

Elimination de I'’emballage

L'emballage protége I'appareil de tous dommages éventuels au cours du trans-
port. Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de res-
pect de I'environnement et de facilité d'élimination qui permettent le recyclage.

@ Le recyclage de I'emballage en filiére de revalorisation permet d’économiser des
matiéres premiéres et de réduire le volume de déchets. Veuillez éliminer les maté-
riaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation locale.

Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triez-les séparé-
b ment si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des abréviations
(a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante :
a 1-7 : Plastiques

20-22 : Papier et carton

80-98 : Matériaux composites

REMARQUE

> Si possible, conservez l'emballage d'origine pendant la période de garantie
de l'appareil ofin de pouvoir emballer ce dernier en bonne et due forme en
cas de recours en garantie.
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Description de I’appareil
Couvercle
Boitier

Interrupteur marche/arrét

o0 e

Pots de yaourt

Caractéristiques techniques
220 -240V ~ (courant alternatif) /

Tension

50 Hz
Puissance absorbée 18 W
Température de service env. 454 50 °C
, , . env. 10 & 12 heures & température
Durée de préparation .
ambiante
I Tous les éléments de cet appareil en
Q'J contact avec les aliments conviennent

aux produits alimentaires.
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Consignes de sécurité

AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Faites immédiatement remplacer un cordon d'alimentation
ou une fiche secteur endommagé par du personnel technique
agréé pour éviter tous dangers.
~ Utilisez I'appareil exclusivement dans des locaux secs,
surtout pas en extérieur.
N'immergez jamais l'appareil dans de I'eau ou dans
d'autres liquides | Sinon un danger de mort par élec-
trocution est possible.
~ Lors du nettoyage, veillez & ce qu'il n'y ait pas d'eau qui
pénétre & l'intérieur de I'appareil. Ne nettoyez jamais
l'appareil sous l'eau courante.
~ Assurez-vous que |'appareil ne puisse jamais entrer en
contact avec de l'eau. N'utilisez jamais I'appareil & proximité
d'eau ou & cété de récipients qui contiennent des liquides.
~ Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais
mouillé ou humide en cours d'opération. Disposez le cordon
de maniére & éviter qu'il soit coincé ou endommagé d'une
autre maniére.
~ Aprés chaque utilisation, veuillez retirer la fiche secteur de
la prise secteur pour éteindre l'appareil.
» N'ouvrez jamais le boitier de l'appareil.
» Aucun liquide ne doit couler sur le connecteur de I'appareil.
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/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 3
ans et plus, & condition qu'ils aient recu une supervision ou
des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu'ils comprennent les dangers encourus.

~ Le nettoyage et une maintenance par ['utilisateur ne doivent
pas étre confiés & des enfants, sauf s'ils sont &gés de 8 ans
et plus et s'ils effectuent ces opérations sous surveillance.

~ Eloignez I'appareil et son cordon de raccordement des
enfants &gés de moins de 3 ans.

~ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d'expérience et de connaissances, & condi-
tion qu'elles aient recu une supervision ou des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
qu'elles comprennent les dangers encourus.

~ Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

~ Utilisez 'appareil uniquement sur une surface stable, anti-
dérapante et plane.

~ Aprés 'utilisation, la surface de |'élément chauffant présente
encore une chaleur résiduelle.

~ Une mauvaise utilisation peut étre la cause de blessures |
Utilisez I'appareil toujours de maniére conforme & sa desti-
nation !

~ N'utilisez ni produits nettoyants agressifs ni objets pointus
pour le nettoyage.
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Avant la premiére utilisation

B Nettoyez toutes les pieces comme cela est décrit dans le chapitre «Net-
toyage».

B Placez 'appareil sur une surface plane et séche.

B Veillez & ce que la prise secteur reste facilement accessible.

Informations sur la confection des yaourts

B Le yaourt est produit par des bactéries lactiques ou ferments pour yaourt,
capables de transformer le sucre présent dans le lait en acide lactique.
L'appareil génére la température requise pour que les ferments lactiques
puissent se multiplier de facon optimale.

B Pour confectionner des yaourts, vous pouvez utiliser du lait entier, du lait
a teneur réduite en matiéres grasses, du lait allégé ou du «lait écrémé».

B Si vous voulez utiliser du lait cru ou du lait frais de paysan pour préparer
le yaourt, vous devrez au préalable faire chauffer le lait comme décrit au
chapitre «Préparation du lait».

REMARQUE

> Vous pouvez également confectionner des yaourts & la créme en rempla-
cant tout ou partie du lait utilisé par de la créme.

Ferments pour yaourt (bactéries lactiques)

M Les ferments pour yaourt vivants sont présents dans les yaourts nature achetés,
les yaourts maison ou dans le yaourt en poudre.

B Vous pouvez acheter du yaourt en poudre dans les supermarchés bien
achalandés ou les magasins de produits diététiques.

Bl Veillez & ce que les yaourts achetés ne soient pas pasteurisés et que la
teneur en matiére grasse indiquée sur le couvercle soit identique & celle du
lait utilisé, sinon le yaourt ne deviendra pas ferme et de |'eau se déposera a
la surface.

B Vous pouvez également vous servir d'un yaourt fait maison pour préparer
des quantités de yaourt supplémentaires. Toutefois, le yaourt produit de cette
maniére devient un peu plus liquide & chaque fois. Lorsqu'il est devenu trop
liquide & votre goit, utilisez & nouveau des ferments pour yaourt frais.
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Préparation du lait

Si vous voulez utiliser du lait cru ou du lait frais de paysan, il faut d’abord le faire
chauffer pour rendre inoffensives les autres bactéries présentes dans le lait. Elles
risqueraient de rendre le yaourt inconsommable :

1) Portez le lait & une température légérement inférieure au point d'ébullition.

2) Retirez le lait de la cuisiniére avant qu'il ne commence & bouillir. Le lait ne doit
pas bouillir sinon le yaourt na plus autant de goit et ne devient pas ferme.

3) Attendez que le lait soit revenu en dessous de 45 degrés avant d'ajouter les
ferments pour yaourt.

REMARQUE

> Pour déterminer la température exacte, il vous faut un thermométre. Si vous
n'avez pas de thermométre sous la main, orientez-vous au fait que le lait
doit étre légérement plus chaud que "tiéde".

Confection de yaourts

32

Le yaourt peut étre préparé avec du lait froid ou du lait échauffé. Les ferments
pour yaourt parviennent & se multiplier plus rapidement dans le lait échauffé.
Il faudrait toutefois que le lait ne soit pas & plus de 45 degrés, car sinon les
ferments pour yaourt seront détruits. Veuillez s.v.p. préparer le lait cru ou le lait
frais de paysan comme décrit au chapitre «Préparation du lait».

1) Mélangez la poudre de yaourt conformément aux indications sur le paquet,
ou mélangez 5 cuilléres & café de yaourt contenant des ferments pour
yaourt vivants et 1 litre de lait. Utilisez ici de préférence un mixer & main.

2) Versez le mélange dans les pots de yaourt @ nettoyés.

3) Obturez les pots de yaourt @ avec les couvercles qui leur correspondent.

4) Placez les pots de yaourt @ fermés dans le boitier @.

5) Placez le couvercle @ sur le boitier @.

6) Branchez la fiche secteur dans une prise secteur.

7) Amenez l'interrupteur marche/arrét € en position «-». L'interrupteur
marche/arrét @ s'allume.

Au bout de 10 & 12 heures, le yaourt est ferme.

REMARQUE

> Pendant le processus de maturation, il faut absolument laisser le yaourt
reposer | Ne déplacez ni l'appareil ni les différents pots | Sinon le yaourt
ne deviendra pas ferme.

8) Ala fin du processus de maturation, éteignez I'appareil en amenant l'inter-
rupteur marche/arrét @ en position «O». L'éclairage dans I'interrupteur
marche/arrét € s'éteint.

FR | BE



SILVERCREST’

9) Débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

10) Placez les pots de yaourt @ dans le réfrigérateur pour éviter une poursuite
de l'acidification.

REMARQUE

> Vous pouvez déguster le yaourt pur ou additionné & volonté de fruits, de
confiture ou de copeaux de chocolat. Donnez libre cours & votre créativité |

Nettoyage
AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ELECTROCUTION

> Débranchez tout d'abord la fiche de la prise secteur avant de nettoyer
l'appareil.
N'immergez jomais |'appareil dans de I'eau ou dans d'autres
liquides ! Sinon un danger de mort par électrocution est possible.

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produit de nettoyage abrasif ou agressif. Il risque d'atta-
quer la surface de l'appareil.

REMARQUE

> N'attendez pas trop pour laver la vaisselle afin que les résidus alimentaires
ne durcissent pas car ils deviendraient difficiles a enlever.

B Nettoyez le boitier @ et le couvercle @ avec un chiffon sec ou une lavette
légérement humide. En cas de taches tenaces, mettez du produit vaisselle
doux sur votre chiffon.

B Lavez les pots de yaourt @ et leurs couvercles dans de I'eau chaude addition-
née de liquide vaisselle. Assurez-vous que tous les résidus de liquide vaisselle
ont été refirés.

REMARQUE

Vous pouvez également nettoyer le couvercle @ et les pots de yaourt @
au lave-vaisselle. Placez le couvercle @ uniquement dans le panier
supérieur du lave-vaisselle et veillez & ne pas le coincer.

Rangement
B Nettoyez |'appareil comme indiqué au chapitre «Nettoyage».

B Placez les pots de yaourt @ nettoyés et fermés dans le boitier @ puis posez
le couvercle @ sur le boitier @.

B Conservez I'appareil nettoyé dans un endroit sec.
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Erreurs possibles pendant la confection de
yaourts

Des grumeaux se forment :

H le lait était trop chaud

B e liquide n'a pas été remué assez longtemps

B e lait avait fourné

Du liquide apparait & la surface :

H le yoourt est resté trop longtemps dans I"appareil

B les pots ont été déplacés trop t6t

B le yaourt n’a pas suffisamment refroidi

Le yaourt est trop mou :

B le ferment & yaourt et le lait utilisés n’avaient pas la méme teneur en matiére
grasse

M le temps de maturation a été trop court

B le ferment pour yaourt n'était pas suffisamment frais

Mise au rebut

Ne jetez en aucun cas I'appareil avec les ordures ménagéres
normales.

Ce produit est assujetti a la directive européenne 2012/19/EU.

Eliminez I'appareil par I'intermédiaire d’une entreprise de traitement des déchets
autorisée ou via le service de recyclage de votre commune. Respectez la
réglementation en vigueur. En cas de doute, veuillez contacter votre centre de
recyclage.

S Renseignez-vous auprés de votre commune pour connditre les possibilités de

%ﬂ mise au rebut de votre appareil usagé.
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Garantie de Kompernass Handels GmbH
Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date de I'achat. Veuillez bien conserver le
ticket de caisse d’origine. Ce document servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparditre, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement par nos soins, selon notre choix. Cette prestation de garantie néces-
site dans un délai de trois ans la présentation de |'appareil défectueux et du
justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposition
s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de garantie est valable pour des vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait &tre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. connecteur, accu, moules ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une tilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un usage
professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et inapproprié,
d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, vevillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique, une gravure, sur la
page de garde de votre manuel d'utilisation (en bas & gauche) ou sous
forme d'autocollant au dos ou sur le dessous.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

Sur www.lidlservice.com, vous pouvez télécharger ce manuel ainsi que
beaucoup d'autres, des vidéos produit et logiciels.

Service aprés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 314664

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat!

U hebt hiermee gekozen voor een modern en hoogwaardig product.

De gebruiksaanwijzing maakt deel vit van dit product. Deze bevat belangrijke
aanwijzingen voor veiligheid, gebruik en afvoer. Lees alle bedienings- en veilig-
heidsaanwijzingen voordat u het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden.
Geef alle documenten mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Avuteursrecht

Deze documentatie is auteursrechtelijk beschermd.

Elke vermenigvuldiging resp. elke reproductie, ook die van delen van het docu-
ment, alsmede de weergave van de afbeeldingen, ook in gewijzigde toestand, is
vitsluitend toegestaan met schriftelijke toestemming van de fabrikant.

Beperking van aansprakelijkheid

Alle technische informatie, gegevens en aanwijzingen voor de aansluiting en de
bediening in deze gebruiksaanwijzing voldoen aan de laatste stand bij het ter
perse gaan en worden naar ons beste weten verstrekt, met inachtneming van
onze bestaande ervaringen en inzichten.

Er kunnen geen claims gevorderd worden op basis van de gegevens, afbeeldingen
en beschrijvingen in deze gebruiksaanwijzing.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade voortvloeiend uit
het niet in acht nemen van de handleiding, gebruik in strijd met de bestemming,
ondeskundig uitgevoerde reparaties, zonder toestemming uitgevoerde verande-
ringen of gebruik van niet toegestane vervangingsonderdelen.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

38

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het bereiden van yoghurt.

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor gebruik in privéhuishoudens.
Gebruik dit apparaat niet voor commerciéle doeleinden!
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Inhoud van het pakket
Het apparaat wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:
® Yoghurtmaker
® 7 yoghurtglaasjes met deksel (inhoud ong. 180 ml)
® Gebruiksaanwijzing
1) Haal het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit de doos.
2) Verwijder alle verpakkingsmateriaal van het apparaat.

3) Verwijder de folie van de yoghurtglaasies.

> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is van zichtbare
schade.

> Neem contact op met de servicehelpdesk (zie het hoofdstuk Service)
als het pakket niet compleet is, of indien er sprake is van schade door
gebrekkige verpakking of transport.

De verpakking afvoeren

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op grond van
milieuvriendelijkheid en dus recyclebaar.

Door de verpakking terug in de materiaalkringloop te brengen, worden grond-
stoffen gespaard en ontstaat er minder afval. Voer niet meer benodigde ver-
pakkingsmaterialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
b nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)
en cijfers (b) met de volgende betekenis:
a 1-7: kunststoffen
20-22: papier en karton

80-98: composietmaterialen

> Bewaar, indien mogelijk, de originele verpakking gedurende de garantie-
periode van het apparaat, om het apparaat bij een garantiekwestie volgens
de voorschriften te kunnen verpakken.
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Beschrijving van het apparaat

0
2]
3]
o

Deksel
Behuizing
Aan-/uitknop
Yoghurtglaasjes

Technische gegevens

40

Spanning 220-240V ~ (wisselstroom), 50 Hz

Opgenomen vermogen 18 W

Bedrijfstemperatuur ong. 45 °C-50 °C

Bereidingstijd ong. 10 - 12 uur bij kamertemperatuur
I Alle delen van dit apparaat die in

Q'J aanraking komen met levensmiddelen,

zijn levensmiddelveilig.
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Veiligheidsvoorschriften

WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR EEN
ELEKTRISCHE SCHOK!

~ Laat beschadigde snoeren of stekkers onmiddellijk door
geautoriseerd en vakkundig personeel vervangen, om
gevaarlijke situaties te voorkomen.

» Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes, niet in de
openlucht.

Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere
vloeistoffen! Anders bestaat er levensgevaar door een
elektrische schok.

~ Let er bij het reinigen op dat er geen water het apparaat bin-
nendringt. Maak het apparaat nooit schoon onder stromend
water.

» Zorg ervoor dat het apparaat nooit met water in aanraking
kan komen. Gebruik het apparaat nooit in de buurt van
water of naast voorwerpen die vloeistof bevatten.

~ Let erop dat het snoer nooit nat of vochtig wordt wanneer
het apparaat in werking is. Leg het snoer zo neer dat het
niet gekneld raakt of anderszins beschadigd kan raken.

> Haal na elk gebruik de stekker uit het stopcontact om het
apparaat uit te schakelen.

» Open nooit de behuizing van het apparaat.

~ Er mag geen vloeistof op de stekkerverbinding van het ap-
paraat komen.
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/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 3 jaar
en ouder als ze onder toezicht staan of als ze het apparaat
veilig hebben leren gebruiken en de mogelijke gevaren
begrijpen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder
zijn en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 3 jaar.

Dit apparaat kan door personen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrekkige ervo-
ring en kennis gebruikt worden, wanneer ze onder toezicht
staan of als ze het apparaat veilig hebben leren gebruiken
en de mogelijke gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Plaats het apparaat voor gebruik op een stabiele, slipbesten-
dige, vlakke ondergrond.

Na gebruik bevat het oppervlak van het verwarmingsele-
ment nog restwarmte.

Bij verkeerd gebruik bestaat er kans op letsel! Gebruik het
apparaat altijd in overeenstemming met de bestemming!

Gebruik voor het reinigen geen agressieve schoonmaak-
middelen en spitse voorwerpen.
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Voor het eerste gebruik
B Reinig alle onderdelen zoals beschreven in het hoofdstuk “Reinigen”.
B Zet het apparaat op een vlak en droog oppervlak.

B Let erop dat het stopcontact goed bereikbaar is.

Informatie over yoghurt maken

B Yoghurt ontstaat doordat melkzuurbacterién, de zogenaamde yoghurtcul-
turen, de in de melk aanwezige melksuiker omzetten in melkzuur. Het ap-
paraat ontwikkelt de temperatuur die nodig is opdat de yoghurtculturen zich
optimaal kunnen vermenigvuldigen.

B U kunt volle melk, halfvolle melk, magere melk of “afgeroomde melk” ge-
bruiken om yoghurt te maken.

B Als u rauwe melk of verse melk van de boerderij wilt gebruiken om yoghurt
te maken, moet u de melk vooraf opwarmen, zoals beschreven in het hoofd-
stuk “Melk prepareren”.

> U kunt ook roomyoghurt maken door de melk gedeeltelijk of volledig te
vervangen door room.

Yoghurtculturen (melkzuurbacterién)

B Levende yoghurtculturen zijn aanwezig in de yoghurt die u koopt of zelf
maakt, en in yoghurtpoeder.

B Yoghurtpoeder kunt u kopen in goed gesorteerde supermarkten of reform-
winkels.

B Let er bij in de winkel gekochte yoghurt op dat hij niet gepasteuriseerd is en
dat het op het deksel aangegeven vetgehalte overeenkomt met dat van de
melk die u gebruikt, anders wordt de yoghurt niet vast en zet zich water aof
op het oppervlak.

B U kunt ook zelfgemaakte yoghurt gebruiken om meer porties yoghurt te
bereiden. Yoghurt die op die manier gemaakt wordt, wordt echter steeds
dunner. Als u vindt dat de yoghurt te dun wordt, gebruikt u opnieuw verse
yoghurtculturen.
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Melk prepareren

Als u rauwe melk of verse melk van de boerderij wilt gebruiken, moet u die eerst
opwarmen om andere bacterién die in de melk aanwezig zijn onschadelijk te
maken. Die kunnen de yoghurt bederven:

1) Warm de melk op tot kort voor het kookpunt.

2) Neem de melk, voordat die begint te koken, van het vuur. De melk mag niet
koken, anders verliest de yoghurt zijn smaak en wordt hij niet vast.

3) Laat de melk afkoelen tot minder dan 45 graden voordat u de yoghurtculturen
toevoegt.

> Om de exacte temperatuur te bepalen, hebt u een thermometer nodig. Als
u geen thermometer bij de hand hebt, kunt u zich baseren op het feit dat
de melk iets warmer dan “handwarm” moet zijn.

Yoghurt maken

44

Yoghurt bereiden kan met koude of opgewarmde melk. In opgewarmde melk
kunnen de yoghurteulturen zich sneller vermenigvuldigen. De melk mag echter
niet warmer zijn dan 45 graden, aangezien anders de yoghurtculturen vernie-
tigd worden. Als u rauwe melk of verse melk van de boerderij wilt gebruiken,
ga dan te werk zoals beschreven in het hoofdstuk “Melk prepareren”.

1) Meng het yoghurtpoeder zoals beschreven op de verpakking of ong. 5
theelepels yoghurt met levende yoghurtculturen en 1 liter melk. Hiervoor
kunt u het beste een handmixer gebruiken.

2) Giet het mengsel in de schoongemaakte yoghurtglaasies @.

3) Sluit de yoghurtglaasjes @ met de bijbehorende deksels.

4) Zet de gesloten yoghurtglaasjes @ in de behuizing @.

5) Plaats het deksel @ op de behuizing @.

6) Steek de stekker in een stopcontact.

7) Zet de aan-/uitknop €@ op de stand “-". De aan-/uitknop € brandt.
Na ong. 10 tot 12 uur is de yoghurt vast genoeg.

> De yoghurt moet tijdens het rijpingsproces altijd volledig in rust staan!
Beweeg het apparaat of de glaasjes niet! Anders wordt de yoghurt niet
vast.
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8) Zet het apparaat af wanneer het rijpingsproces afgelopen is door de aan-/
vitknop @ op de stand “0” te zetten. De verlichting in de aan-/uitknop €@
dooft nu.

9) Trek de stekker uit het stopcontact.

10) Zet de yoghurtglaasjes @ in de koelkast om te voorkomen dat ze verder
verzuren.

> U kunt de yoghurt puur efen of er naar believen fruit, jom of hagelslag aan
toevoegen. Laat uw creativiteit de vrije loop!
L3 Ll
Reinigen

WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

> Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere vloeistoffen!
Anders bestaat er levensgevaar door een elekirische schok.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen bijtende of schurende schoonmaakmiddelen. Deze tasten het
oppervlak van het apparaat aan.

> Wacht niet te lang om het apparaat schoon te maken, zodat er geen
yoghurtresties aankoeken die u niet meer goed kunt verwijderen.

B Reinig de behuizing @ en het deksel @ met een droge of licht bevochtigde
doek. Doe bij hardnekkig vuil wat mild afwasmiddel op de doek.

B Spoel de yoghurtglaasjes @ en de bijbehorende deksels af met warm water
en afwasmiddel. Controleer of alle resties afwasmiddel verwijderd zijn.

Het deksel @ en de yoghurtglaasjes @ kunt u ook schoonmaken in
de vaatwasser. Leg het deksel @ in het bovenste gedeelte van de
vaatwasser en zorg ervoor dat het niet ingeklemd raakt.

Opbergen
B Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk “Reinigen”.

B Zet de schoongemaakte en gesloten yoghurtglaasies @ in de behuizing @
en zet het deksel @ op de behuizing @.

B Berg het apparaat op een droge plaats op.
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Mogelijke fouten bij het maken van yoghurt
Er ontstaan klonters:
B de melk was te warm
B u hebt niet lang genoeg geroerd
B de melk was bedorven
Er ontstaat vloeistof op het oppervlak:
B de yoghurt heeft te lang in het apparaat gezeten
B u hebt de glaasjes te snel bewogen
H u hebt de yoghurt niet lang genoeg laten afkoelen
De yoghurt is te slap:
B u hebt yoghurtcultuur en melk met een verschillend vetgehalte gebruikt
B de rijpingstijd was te kort

B de yoghurtcultuur was niet vers genoeg

Afvoeren

Deponeer het apparaat in geen geval bij het gewone huisvuil.
Dit product voldoet aan de Europese richtlijn 2012/19/EU.

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeen-
telijke afvaldienst. Neem de momenteel geldende voorschriften in acht.
Neem bij twijfel contact op met uw afvalverwerkingsinstantie.

S Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product

%ﬂ krijgt u bij uw gemeentereiniging.
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Garantie van KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de originele
kassabon. U hebt de bon nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar onze keuze - voor u
kosteloos gerepareerd of vervangen. Voorwaarde voor deze garantie is dat bin-
nen de termijn van drie jaar het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassa-
bon) worden overlegd en dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat
en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aanwezige
schade en gebreken moeten meteen na het vitpakken worden gemeld. Voor repa-
raties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die blootstaan aan normale slijfage en derhalve als aan
slijtage onderhevige onderdelen kunnen worden aangemerkt, of voor bescha-
digingen aan breekbare onderdelen, bijv. schakelaars, accu’s, bakvormen of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is ge-
bruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle

in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer (bijv. IAN
12345) als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie, in het product gegraveerd, op
de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of via
e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handboeken,
productvideo’s en software downloaden.

Service

(ND) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 314664

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DUITSLAND

WWW. kompernoss.com
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial

Jest to nowoczesny i wartosciowy produkt. Instrukcja obstugi jest czescig sktadowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczehstwa, uzytkowania
i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznad sig ze
wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym
zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej
nalezy dofqczy¢ do niego réwniez catq dokumentacie.

Prawa autorskie

Niniejsza dokumentacja jest chroniona prawem autorskim.

Wszelki rodzaj powielania lub przedruku, takze we fragmentach, jak réwniez
reprodukcja ilustracii, takze w zmienionym stanie, sq dozwolone wytgcznie po
uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

Ograniczenie odpowiedzialnosci

Wszystkie zawarte w niniejszej instrukcji obstugi informacije techniczne, dane,
wskazéwki montazu i podtgezania oraz obstugi, sq aktualne na dzien prze-
kazania do druku i uwzgledniajq nasze dotychczasowe doswiadczenie oraz
spostrzezenia zgodnie z najlepszq wiedzq.

Zawarte w tej instrukeiji informacie, ilustracje i opisy nie mogq stanowié¢ podsta-
wy roszczen.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnoéci za szkody powstate wskutek nie-
przestrzegania instrukcji, uzytkowania urzqdzenia w sposéb niezgodny z jego
przeznaczeniem, niefachowych napraw, niedozwolonych przerébek lub uzycia
niedozwolonych czesci zamiennych.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

50

To urzqdzenie jest przeznaczone wylqcznie do przygotowywania jogurtu.

Urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do stosowania w gospodarstwie
domowym. Nie uzywaj urzqdzenia do celéw komercyjnych!
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Zakres dostawy
Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Urzqdzenie do przyrzqdzania jogurtéw
® 7 szklanek do jogurtu z pokrywkg (pojemnosé ok. 180 ml)
® [nstrukcja obstugi
1) Wyijmij urzqdzenie oraz instrukcje obstugi z kartonu.
2) Usun z urzqdzenia cate opakowanie.

3) Usun folie ze szklanek do jogurtu.

> Sprawdz kompletno$¢ dostawy oraz czy nie ma widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé
sie z infolinig serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania
Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.

Materiaty opakowaniowe
sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je procesowi recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw wtérnych pozwoli zaoszcze-
%8 dzi¢ surowce naturalne i zmniejszy¢ iloéé odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe nalezy utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Przestrzega¢ oznaczeri na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby zutylizowaé je zgodnie z zasadami segregaciji odpadéw. Materiaty
opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) o nastepujgcym

a znaczeniu:

1-7: tworzywa sztuczne
20-22: papier i tektura
80-98: kompozyty

> W miare mozliwosci zachowaij oryginalne opakowanie na czas frwania gwa-
rancji, by w razie odsytania urzgdzenia méc je prawidtowo zapakowad.
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Opis urzagdzenia
Pokrywa

Obudowa
Wiqcznik/wytgcznik

(=R~

Szklanki do jogurtu

Dane techniczne

Napigcie

Pobér mocy

Temperatura robocza

Czas przygotowania

5t

52 PL

220 -240V ~ (prqd przemienny),
50 Hz

18 W

ok. 45°C-50°C

ok. 10 - 12 godzin w temperaturze
pokojowei

Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majgce
kontakt z zywnoscig, sq dopuszczone do
kontaktu z Zzywnosciq.
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Wskazowki bezpieczenstwa
OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

~ Aby unikng¢ zagrozen, uszkodzone kable sieciowe i wtyki
oddawaj do naprawy wytqcznie specjaliscie.

» Urzqdzenia wolno uzywaé wytqcznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno go uzywaé na otwartej przestrzeni.

Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani w innych
cieczach! Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek
porazenia prgdem elektrycznym.

» W czasie czyszczenia uwazaj, aby woda nie dostata sie do
wnetrza obudowy. Nigdy nie czy$é urzqdzenia pod strumie-
niem wody.

» Dopilnuj, aby urzgdzenie nie miato kontaktu z wodq. Nigdy
nie uzywaj urzqdzenia w poblizu wody ani pojemnikéw
zawierajqcych ptyny.

» Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb,
aby chronié go przed przygnieceniem lub innym rodzajem
uszkodzenia.

» Po kazdym uzyciu urzqdzenia wyjmij wtyk z gniazda siecio-
wego, aby wylgczyé urzqdzenie.

» Nigdy nie otwieraj obudowy urzqdzenia.

» Na potgczenie wtykowe urzqgdzenia nie moze sie wylaé
zadna ciecz.

SJB 18 Al PL 53



SILVERCREST'

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci od 3. roku
zycia wylgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w
zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynika-
jacych z niego zagrozen.

~ Czyszczenia ani konserwacji przez uzytkownika nie mogq wyko-
nywad dzieci, chyba ze majq 8 lat lub wiecej i sq pod nadzorem.

~ Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymad poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 3 lat.

~ To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniej-
szonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
stowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy wytgcznie pod nadzorem bqdz po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzg-
dzenia oraz potencjalnych zagrozer.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.

~ Urzqdzenie uzytkowad wytgeznie na stabilnym, nie $liskim
i ptaskim podtozu.

~ Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego pozostaje
jeszcze ciepfa.

~ W przypadku nieprawidtowego zastosowania moze dojsé
do obrazen! Urzqdzenie nalezy zawsze stosowaé zgodnie
Z jego przeznaczeniem!

~ Nie uzywaj do czyszczenia zadnych ostrych $rodkéw czysz-
czqcych ani ostrych przedmiotéw.

54 PL



SILVERCREST’

Przed pierwszym uzyciem

B Oczyscié wszystkie elementy urzqdzenia w sposéb opisany w rozdziale
.Czyszczenie”.

B Postawié urzqdzenie na réwnym i suchym podfozu.

B Dopilnowa¢, by wiyk sieciowy byt fatwo dostepny.

Informacje na temat wytwarzania jogurtu

B Jogurt powstaje w ten sposéb, ze bakterie kwasu mlekowego, tzw. kultury jo-
gurtowe, przetwarzajq zawartg w mleku laktoze (cukier mlekowy) na kwas
mlekowy. Urzqdzenie wytwarza potrzebng temperature, w ktérej kultury
jogurfowe moggq sig optymalnie rozmnazad.

B Do wytwarzania jogurtu mozna uzyé mleka petnego, mleka o obnizonej
zawartosci ftuszczu, mleka chudego lub mleka odttuszczonego.

B Jezeli uzywasz surowego mleka lub $wiezego mleka prosto od krowy, do
przygotowania jogurtu mleko trzeba wezedniej podgrzaé, jak opisano to
w rozdziale ,Przygotowanie mleka”.

> Mozna takze przygotowad jogurt Smietanowy, zastepujgc mleko czeéciowo
lub w catosci $mietang.

Kultury jogurtowe (kultury bakterii kwasu mlekowego)

B Zywe kultury jogurtowe znajdujq sie w kupowanym w sklepie jogurcie natural-
nym, w samodzielnie przygotowanym jogurcie lub w jogurcie w proszku.

B Jogurt w proszku mozna kupié¢ w wybranych supermarketach lub w sklepach
ze zdrowq zywnodciq.

B W przypadku jogurtu kupionego w sklepie nalezy zwréci¢ uwage, by nie
byt on pasteryzowany oraz by podana na opakowaniu zawartoéé thuszczu
byta taka sama, jak zastosowanego mleka, gdyz w przeciwnym razie jogurt
nie bedzie miat odpowiednio gestej konsystencii, a na powierzchni zgroma-
dzi sie woda.

B Przygotowany samodzielnie jogurt mozna tez wykorzystaé do przygotowania
kolejnych porcii jogurtu. Tak przygotowywany jogurt bedzie jednak z kazdg
kolejng porcijq rzadszy. Gdy stanie sig za rzadki, nalezy ponownie uzyé
$wiezych kultur jogurtowych.

PL 55



SILVERCREST'

Przygotowanie mleka

Jezeli chcesz uzyé surowego mleka lub $wiezego mleka prosto od krowy, trzeba

je najpierw podgrzaé, by unieszkodliwié inne znajdujgce sie w mleku bakterie.

Mogtyby one zepsu¢ jogurt,

1) dlatego mleko nalezy podgrzaé niemal do punktu wrzenia.

2) Zdejmij mleko z kuchenki, zanim zacznie sie gotowaé. Mleko nie moze sig
zagotowaé, gdyz w przeciwnym razie jogurt bedzie miat gorszy smak i nie
bedzie gesty.

3) Zanim dodasz kultury jogurtowe, schtodz mleko do temperatury 45°C.

> Do doktadnego okreslenia temperatury potrzebny jest termometr. Jezeli nie
masz go pod rekq, kieruj sie tym, ze mleko powinno byé nieco cieplejsze
od temperatury dtoni.

Wytwarzanie jogurtu

56

Jogurt mozna przygotowywad z zimnego lub cieptego mleka. Kultury jogurtowe
rozmnazajq sie szybciej w cieptym mleku. Temperatura mleka nie powinna jednak
przekraczaé 45°C, gdyz w przeciwnym razie zniszczytoby to kultury jogurtowe.
Mleko surowe lub $wieze mleko od krowy przygotuj w sposéb opisany w roz-
dziale ,Przygotowanie mleka”.

1) Zmieszaj jogurt w proszku z mlekiem zgodnie ze wskazéwkami na opako-
waniu lub dodaj ok. 5 tyzeczek jogurtu z Zzywymi kulturami jogurtowymi do
1 litra mleka. Do wymieszkania uzyj najlepiej recznego miksera.

2) Wlej mieszaning do czystych szklanek do jogurtu @.

3) Zamknij szklanki z jogurtem @ przynaleznymi pokrywkami.

4) Zamknigte szklanki z jogurtem @ wstaw do obudowy @.

5) Na obudowe @ natéz pokrywe @.

6) W16z wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

7) Wiqcznik/wytgcznik @ ustaw w potozeniu ,-”. Wigcznik/wytgcznik ©
$wieci sie.

Po uptywie 10 do 12 godzin jogurt jest gotowy.

> W trakcie dojrzewania jogurtu nie wolno porusza¢ urzqdzeniem! Nie
nalezy poruszaé urzqdzenia ani poszczegélnych szklanek! W przeciwnym
razie jogurt nie zestali sig.
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8) Na koniec procesu dojrzewania wylqcz urzqdzenie, przestawiajgc wigcz-
nik/wytqcznik €@ w potozenie ,0”. Podéwietlenie wigcznika/wytgcznika @
zgasnie.

9) Wyciqgnij wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

10) Wstaw szklanki z jogurtem @ do lodéwki, by zapobiec dalszemu kwasnieniu.

> Jogurt mozna spozywaé w postaci czystej lub mieszaé go dowolnie z owoco-
mi, marmoladq lub wiérkami czekoladowymi. Daj sie ponies¢ swojej fantazj.

Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij wiyk sieciowy z gniazda
zasilania.
Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani w innych cieczach!
@ Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek porazenia prgdem
elekirycznym.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaij ostrych ani szorujgcych $rodkéw czyszczqgeych. Mogq one
zarysowaé powierzchnig urzqdzenia.

> Nie zwlekaj zbyt diugo z czyszczeniem, by resztki produktu nie zaschty
i nie utrudniaty usuniecia.

B Obudowe @ i pokrywe @ czysé suchq lub lekko zwilzong szmatkq. Do
oczyszczenia przyschnigtych zabrudzer nanie$ na szmatke delikatny srodek
do mycia naczyn.

B Szklanki do jogurtu @ z pokrywkami umyj cieptq wodq z dodatkiem érodka
do mycia naczyn. Dopilnuj usunigcia resztek $rodka do mycia.

naczyn. Pokrywe @ wiéz do gérnego kosza zmywarki, by sie nie
zaklinowata.

@ Pokrywe @ i szklanki do jogurtu @ mozna tez my¢ w zmywarce do
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Przechowywanie

B Oczys¢ doktadnie wszystkie elementy urzqdzenia w sposdb opisany w roz-
dziale ,Czyszczenie”.

B Umyte i zamkniete szklanki do jogurtu @ wstaw do obudowy @ i natéz
pokrywe @ na obudowe @.

B Przechowuj urzqdzenie w suchym miejscu.

Mozliwebtedypodczaswytwarzaniajogurtu
Tworzq sig grudki:
B mleko byto za gorgee
H nie byto dostatecznie dlugo mieszane
B mleko byto zepsute
Na powierzchni zbiera sig ptyn:
W jogurt byt za dlugo w urzqdzeniu
B szklanki zostaly wyjete za wezesnie
B jogurt nie zostat dostatecznie schtodzony
Jogurt jest za migkki:
B uzyto mleka i kultur jogurtowych o réznej zawartosci ttuszczu
B czas dojrzewania byt za krétki

B kultury jogurtowe nie byly dostatecznie $wieze

Utylizacja
W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzqdzenia do zwyktych
$mieci domowych.
Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujqcych przepiséw. W razie pytar i watpliwosci dotyczqceych zasad
utylizacji skontaktuj sig z najblizszym zaktadem utylizacji.

S Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna

%A uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.
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Gwarancja KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowéd zakupu) na przyszto$é. Ten dokument jest wymagany jako
dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie wada materiafowa lub
produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne
Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancja nie
obejmuije czeéci produktéw, kidre sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
by¢ uwazane za czeci ulegajqee zuzyciu, ani uszkodzen czeéci fatwo famliwych,
np. przetgczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czesci wykonane ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy écidle przestrzega¢ wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukciji obstugi lub przed ktérymi
sie¢ w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgeznie do uzytku domowego, a nie do zastosowan ko-
mercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sily lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowanej tabliczce znamionowe,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukciji (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o kon-
takt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukcji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis
Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 314664

Importer
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Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
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Uvod

Gratulujeme Vam k zakoupeni Vaseho nového pfistroje!

Svym ndkupem jste se rozhodli pro moderni a kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze
je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti
a likvidaci. Pfed pouZitim vyrobku se prosim seznamte se viemi provoznimi a bez-
peénostnimi pokyny. Tento vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zplsobem

a pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfeddvdni vyrobku tietim osobdm predeijte

spolu s nim i tyto podklady.

Avutorské pravo

Tato dokumentace je chrénénd autorskym prévem.

Jakékoliv rozmnoZovdni resp. pretisk, byf i jen &dsteéng, stejné jako reprodukce
obrazky, a to i v upravené podobg, je povoleno pouze s pisemnym souhlasem
vyrobce.

Omezeni odpovédnosti

Vsechny technické informace, obsazené v tomto névodu k obsluze, jakoZ i ddaje
a pokyny pro zapojeni a obsluhu, odpovidaji poslednimu stavu techniky v dobé
tisku a byly sestaveny s pfihlédnutim k na3im dosavadnim zkusenostem a poznat-
kom a podle naseho nejlepsiho védomi.

Z 4dajd, obrazkd a popist v tomto ndvodu nelze vyvozovat Zddné ndroky.

Vyrobce nepfebird ruéeni za 3kody vzniklé na zékladé nedodrzeni navodu, na
zé&kladé pouzivéni v rozporu s uréenim, neodbornych oprav, provedeni nepovole-
nych zmén nebo na zdkladé pouziti neschvélenych nahradnich dild.

Pouziti v souladu s uréenim
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Tento pfistroj je uréen vyluéné k vyrobé jogurtu.

Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v domdcnostech pro soukromé G&ely.
Nepouzivejte pfistroj pro komeréni Géely!
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Rozsah dodavky
Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponenty:
® jogurtovac
® 7 jogurtovych sklenic s vikem (objem cca 180 ml)
® ndvod k obsluze
1) Vyjméte pfistroj a ndvod k obsluze z krabice.
2) Odstrafite z pFistroje viechen obalovy materidl.

3) Odstrarite félie z jogurtovych sklenic.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte kompletnost dodévky a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

Likvidace obalu

Obal chrani pfistroj pfed poskozenim pfi pfepravé. Zvoleny obalovy materidl
odpovidé hlediskim ochrany Zivotniho prostiedi a likvidace, a je tudiz recyklova-

telny.
@ Navrdceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu 3etfi suroviny a snizuje produkci
%8 odpadd. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistich platnych

predpisd.

Dbeijte na ozna&eni na roznych obalovych materidlech a v pfipadé potfeby tyto

b obaly roztfidte. Obalové materidly jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi (b)
s nésledujicim vyznamem:

a 1-7: plasty

20-22: papir a lepenka

80-98: kompozitni materidly

UPOZORNENI

> Pokud mozno, uschoveijte origindlIni obal b&hem zaruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pipadé uplatnéni zaruky pfistroj fadné zabalit.
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Popis pristroje
Q@ viko
@O tleso piistroje
O vypinad

O jogurtové sklenice

Technické udaje

Napéti 220-240V ~ (sffidavy proud), 50 Hz

Pfikon 18 W

Provozni teplota cca 45 °C-50 °C

Doba pfipravy cca 10 - 12 hodin pfi pokojové teploté
m Vsechny &dsti tohoto pfistroje, které

Q'J prichdzeji do styku s potravinami, jsou

bezpe&né pro potraviny.
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Bezpecnostni pokyny
VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM!

» Nechte poskozeny sitovy kabel nebo sitovou zdstréku oka-
mzZité vyménit autorizovanym odbornym persondlem, abyste
zabranili ohroZen.

» Pfistroj pouZivejte jen v suchych prostordch, ne venku.

Pristroj nikdy neponofujte do vody ¢i jinych tekutin!
V opaéném pfipadé hrozi ohroZeni Zivota v disledku
drazu elektrickym proudem.

~ P¥i &isténi dbejte na to, aby se do vnitini &dsti pristroje
nedostala voda. Pfistroj nikdy nedistéte pod tekouci vodou.

~ Zaijistéte, aby pfistroj nikdy nepfisel do styku s vodou.
Neprovozuijte pfistroj nikdy v blizkosti vody nebo vedle
nddob, obsahuijicich kapaliny.

» Dbeijte na to, aby sifovy kabel béhem provozu nebyl nikdy
mokry ani vihky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
priskiipnuti nebo jinému poskozeni.

» K vypnuti pfistroje vytdhnéte po kazdém pouZiti zastréku
ze zA4suvky.

~ Téleso pfistroje nikdy neotevirejte.

» Na konektor pfistroje nesmi pretéct Zadné kapalina.

SJB 18 Al Ccz 65
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’

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECI ZRANEN:I!

~ Déti od 3 let a star$i mohou pouZivat tento pfistroj pouze
tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny
o jeho bezpeéném pouZivéni a porozumély z toho vyplyvaiji-
cimu nebezpedi.

~ Déti nesmi provédét uzivatelské Cisténi ani ddrzbu, ledaZe
jsou starsi nez 8 let a jsou pod dohledem.

~ Déti mladsi 3 let nesmi mit pristup k pfistroji a jeho pfipojnému
kabelu.

~ Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlInimi
schopnostmi &i nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani
pfistroje a porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

~ PFistroj provozujte pouze na stabilni, neklouzavé a rovné
plose.

~ Po pouZiti je na povrchu topného prvku jesté zbytkové teplo.

~ V pfipadé chybného pouziti miZe dojit ke zranéni! Pistroj
pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim!

~ K &i§téni nepouzivejte Zadné agresivni &istici prostfedky
a ostré predméty.
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- Ve
Pred prvnim pouzitim
B Veskeré dily vycistéte tak, jak je popsano v kapitole , Citéni”.
B Pfistroj postavte na rovnou a suchou plochu.

B Dbejte na to, aby byla sifové zdsuvka snadno dosazitelnd.

Informace o vyrobé jogurtu

B Jogurt vznikd tak, Ze bakterie kyseliny mléné, takzvané jogurtové kultury,
proméni mlé&ny cukr obsazeny v mléce na kyselinu mlé&nou. Pfistroj vytvéFi
potiebnou teplotu, pfi které se jogurtové kultury mohou optimdlné mnozit.

B Na vyrobu jogurtu mdzete pouzit plnotuéné, polotuéné, nizkotuéné nebo
,odsttedéné mléko”.

B Pokud chcete k pfipravé jogurtu pouZit syrové mléko nebo &erstvé mléko
pfimo od zemé&délcl, musite nejdfive mléko zahfdt tak, jak je uvedeno
v kapitole , Pfiprava mléka”.

UPOZORNENI

> Také smetanovy jogurt mizete vyrobit tak, Ze pouzité mléko nahradite
&dstecnd nebo zcela smetanou.

Jogurtové kultury (bakterie kyseliny mlééné)
B 7ivé jogurtové kultury jsou obsazeny v kupovaném bilém jogurtu, domécim
jogurtu nebo v jogurtovém présku.
B Jogurtovy prasek mizete zakoupit v dobfe zdsobovanych supermarketech

nebo prodejndach se zdravou vyZivou.

B U kupovaného jogurtu dbejte na to, aby tento nebyl pasterizovany, a aby
obsah tuku uvedeny na viku jogurtu souhlasil s obsahem tuku pouZitého
mléka, protoZe jinak jogurt neztuhne a na povrchu se usadi voda.

B K pripravé dalsich porci jogurtu Ize pouzit také doméci jogurt. Takto vyro-
beny jogurt viak bude postupné fidnout. Pokud je jogurt pro Vés prilis fidky,
pouzijte opét Cerstvé jogurtové kultury.
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Priprava mléka

Chcete-li pouzit syrové mléko nebo &erstvé mléko od zemédélcd, méli byste jej
nejdfive zahtdt, abyste zneskodnili v mléce obsazené jiné bakterie. Tyto mohou
zpUsobit zkaZeni jogurtu:

1)
2)

3)

MIléko zahFeijte na teplotu t&sné& pod bodem varu.
Nez mléko zaéne viit, sejméte jej ze spordku. Mléko nesmi viit, protoze pak
jogurt ztrati chuf a neztuhne.

Pred pfiddnim jogurtovych kultur nechte mléko vychladnout na teplotu pod
45 stupnd.

UPOZORNENI

> Pro pfesné stanoveni teploty potfebuijete teplomér. Pokud nemdte teplomér

po ruce, mizete se orientovat podle toho, Ze mé byt mléko mirmné teplejsi
nez ,vlazné”.

Vyroba jogurtu

Jogurt Ize pfipravovat ze studeného i teplého mléka. V teplém mléce se mohou
jogurtové kultury rychleji mnozZit. Teplota mléka by viak neméla prekrogit 45
stupfl, protoze jinak dochdzi ke zni€eni jogurtovych kultur. Syrové mléko nebo
Eerstvé mléko od zemédélct nejdfive pfipravte tak, jak je uvedeno v kapitole
.PFiprava mléka”.

68

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)

Jogurtovy prasek smicheijte podle Gdajd na bali¢ku nebo cca 5 &ajovych
Zi¢ek jogurtu s Zivymi jogurtovymi kulturami a 1 litrem mléka. Pro tyto G&ely
pouzijte nejlépe ruéni mixér.

Smés naplite do umytych, &istych jogurtovych sklenic @.
Jogurtové sklenice @ uzaviete prislusnymi vicky.

Uzaviené jogurtové sklenice @ vlozte do télesa pfistroje @.
Nasadte viko @ na téleso piistroje @.

Zastréte sifovou zéstreku do sitové zdsuvky.

Nastavte vypinag € do polohy ,-“. Vypinag @ sviti.

Po cca 10 az 12 hodindch je jogurt ztuhly.

UPOZORNENI

> Bé&hem procesu zrani musi stat jogurt bezpodmineéné v klidu! Nepohybujte

Ccz
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8) Po ukonceni procesu zrdni piistroj vypnéte tak, Ze vypinag € nastavite
do polohy ,0". Osvétleni vypinace @ zhasne.

9) Vytdhnéte sitovou zéstreku ze zdsuvky.

10) Abyste zamezili dalsimu kysani, postavte jogurtové sklenice @ do lednice.

UPOZORNENI

> Jogurt mbZete konzumovat &iry nebo jej podle chuti zjemnit pfidanim ovoce,
marmelddy nebo Eokolddovych vloek. Povolte uzdu své kreativité!

Cisténi

VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nejprve vytahnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, nez se pustite do &isténi
pristroje.
Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢i jinych tekutin! V opagném piipadé
hrozi ohrozeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem.

POZOR - HMOTNE SKODY!

> NepouZivejte ostré ani abrazivni &istici prostfedky. Poskozuji povrch

pristroje.

UPOZORNENI

> S ¢isténim nedekeite pfilis dlouho, aby zbytky jidla nezaschly, protoze pak
je lze odstranit pouze s obtizemi.

B Té&leso pristroje @ a viko @ vycistéte suchym nebo mirn& navlhéenym hadfi-
kem. V pfipadé vétiiho znedidténi dejte na hadfik jemny myci prostfedek.

B Jogurtové sklenice @ s pfislusnymi vickami umyite v teplé vodé& se sapondtem.
Zaijistéte, aby byly odstranény viechny zbytky sapondtu.
UPOZORNENI
% Viko @ a jogurtové sklenice @ mizete také myt v myéce na nddobi.

Polozte viko @ do horni pfihrddky mycky a dbejte na to, aby se
nezaklinilo.

Skladovani
B Piistroj vyistéte tak, jak je popséno v kapitole “Citéni *.

B Vymyté a uzaviené jogurtové sklenice @ postavte do télesa pfistroje @
a nasadte viko @ na t&leso piistroje @.

B Pfistroj uchovéveijte na suchém misté.
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Mozné chyby pFi vyrobé jogurtu

Tvofi se hrudky:

B mléko bylo pfilis horké

B smés nebyla michdna po dostate¢né dlouhou dobu
B mléko bylo zkazené

Na povrchu se tvofi tekutina:

W jogurt byl v pfistroji pfilis dlouho

B piilis brzo bylo hybdno sklenicemi

B jogurt dostate&né nevychlddl

Jogurt je moc Fidky:

B byly pouzity jogurtové kultura a mléko s rozdilnym obsahem tuku
B doba zréni byla piilis krétka

B jogurtovd kultura nebyla dost Eerstva

Likvidace
V Zadném pripadé nevyhazuite pFistroj do normalniho domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléha evropské smérnici . 2012/19/EU.
Nechte pfistroj zlikvidovat ve schvéleném likvida&nim podniku nebo ve Vasem

komundlnim sb&mém dvofe. DodrZujte aktudlné platné predpisy. V pfipadé
pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.

S  Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vém podd spréva

%ﬂ Vaseho obecniho nebo méstského Gradu.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Zaruéni

Zaruéni

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato zékonnd
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

podminky

Zéaruéni doba zading plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveite origindl pokladni-
ho listku. Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku dojde k vadé materiélu nebo
vyrobni zdvadé, pak Vém podle nadeho uvdzeni vyrobek zdarma opravime nebo
vyménime. Pfedpokladem této zdruky je, Ze bude béhem ffileté Ihity pfedlozen

vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné se popide v éem zavada
spodivé a kdy se vyskytla.

Vztahujei se na zdvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novéa zéruéni doba.

doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné iz pfi ndkupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaii vedkeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pred expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&dsti produktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za opofiebovatelné dily nebo za poskozeni kfehkych souédsti jako jsou
napt. spinace, akumuldtory, formy na peéeni nebo asti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajiténi sprdvného pouzivani vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ugelom pouziti a kontim, které se
v névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pfed nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném
a neodborném pouZivdni, pfi pouZiti ndsili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny
nadimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni ndroky zanikaji.
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Vyftizeni v pripadé zaruky
Pro zaqjisténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku (napf.
IAN 12345) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém ititku, ryting, na titulni strané svého
ndvodu (vlevo dole) nebo jako nélepku na zadni nebo spodni strané.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si mizZete stéhnout tyto a
mnoho dal3ich pfirugek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 314664

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

WWW. komperncss.com
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Uvod
Srdecne vam blahozeldme ku kipe tohto nového pristrojal

Rozhodli ste sa tym pre moderny a vysoko kvalitny vyrobok. Névod na obsluhu je
st¢asfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpeénosti,
pouzivania a likvidécie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivaite iba tak,
ako je tu opisané a iba v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku
tretej osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Avutorské pravo
Tato dokumentdcia je chrénend autorskym pravom.

Akékolvek rozmnozZovanie alebo dotlag, aj &iastkova, ako aj reprodukcia obrdzkov,
aj v zmenenej podobe, je povolend len s pisomnym sGhlasom vyrobcu.

Obmedzenie ruéenia

Vsetky technické informdcie, Gdaje a pokyny na pripojenie a pouzivanie, uve-
dené v fomto ndvode na pouzitie, zodpovedaji najnoviiemu stavu pri odovzdd-
vani do tlaée a zohladfujo podla nésho najlepsieho vedomia nade doteraijsie
skdsenosti a znalosti.

Z Gdajov, obrazkov a popisov v tomto ndvode nemozno odvodzovat Ziadne
ndroky.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zdruku za 3kody, ktoré vzniknd nedodrzanim tohto
ndvodu, nesprévnym pouzivanim, neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami
alebo pouzitim nepovolenych néhradnych dielov.

Pouzivanie podla uréenia
Tento pristroj je uréeny vyluéne na pripravu jogurtu.

Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzivanie v domécnosti. NepouZivajte
spotrebi¢ na komeréné Géely!
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Rozsah dodavky
Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi komponentmi:
® Pristroj na vyrobu jogurtov
® 7 jogurtovych pohdrov s vekom (objem cca 180 ml)
® Ndvod na obsluhu
1) Vyberte pristroj a ndvod na obsluhu z karténového obalu.
2) Odstraite z pristroja vietky obalové materidly.

3) Odstranite ochranné kryty z pohdrov na jogurt.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddavky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spésobenych nedosta-
to&nym balenim alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Likvidacia obalovych materialov
Obal chrani pristroj pred poskodenim po&as prepravy. Obalové materidly s6
vyberané z hladiska ekologickej a technickej likvidécie, a preto ich moZno
recyklovaf.
@ Recykléciou obalu sa 3efria suroviny a znizujo sa ndklady za odpad. Nepotrebné
<9 obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Dbaite na oznaéenie na rozli¢nych obalovych materidloch a tieto pripadne

b zvI@¥f roztriedte. Obalové materidly s oznacené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujicim vyznamom:

a 1 - 7: plasty

20 - 22: papier a lepenka

80 - 98: kompozitné materidly

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pogas zdruénej doby pristroja,
aby ste ho mohli v pripade uplatnenia zaruky spravne zabalif.
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Opis pristroja

0
2]
3]
o

veko
teleso
tlagidlo zap/vyp

pohdre na jogurt

Technické udaje

76

Napatie
Prikon
Prevadzkovd teplota

Cas pripravy

5t

SK

220 - 240V ~ (striedavy prid), 50 Hz
18 W

cca 45 °C - 50 °C

cca 10 - 12 hodin pri izbovej teplote

Vsetky diely tohto pristroja, kforé prichd-
dzaij6 do styku s potravinami, st bezpe&né
z hladiska pouzivania s potravinami.
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Bezpecnostné pokyny
VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO ZASAHU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

~ Poskodeny siefovy kdbel alebo zastréku nechaite ihned
vymenit autorizovanym odbornym persondlom, aby ste sa
vyhli ohrozeniu bezpeénosti.

» Pristroj pouZivaite len v suchych a uzavretych priestoroch,
nie vonku.

Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
V opaénom pripade hrozi nebezpeéenstvo ohrozenia
Zivota v désledku zdsahu elektrickym prodom.

» Pri &isteni dbajte na to, aby sa do vnitra pristroja nedostala
Ziadna voda. Nikdy neéistite pristroj pod teéicou vodou.

» Zabezpecte, aby tento pristroj sa nikdy nemohol dostat do
kontaktu s vodou. Nikdy nepouzZivaite pristroj v blizkosti
vody ani pri Ziadnych nddobdch, ktoré obsahuji tekutinu.

~ Dbaijte na to, aby pri prevddzke nebol siefovy kdbel nikdy
mokry ani vihky. Vedte ho tak, aby sa nikde neprichytil ani
sa nemohol poskodit inym sp&sobom.

> Po kaZdom pouziti vytiahnite zdstreku z elekirickej zasuvky,
aby sa pristroj vypol.

» Otvorte veko pristroja.

» Na zdsuvné spojenie pristroja nesmie pretiect Ziadna tekutina.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

v

Tento pristroj méZu pouzivaf deti starsie ako 3 roky, ak sd
pod dozorom alebo boli dostatoéne pouéené o bezpeénom
pouZivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice riziké.
Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmd vykondvat' deti, okrem
pripadov, ak sU star$ie ako 8 rokov a st pod dohladom.

Spotrebi¢ a jeho pripojovaci kdbel treba uchovévat mimo
dosahu deti mladsich nez 3 rokov.

Tento pristroj m6Zu pouZivat osoby s obmedzenymi telesny-
mi, senzorickymi alebo du$evnymi schopnostami, pripadne
s nedostatoénymi skisenosfami a/alebo znalostami, ked' s0
pod dohladom alebo ked' boli dostatoéne pouéené o bez-
pecnom pouZivani pristroja a pochopili z tym spojené rizikd.
Deti sa nesmd hraf s pristrojom.

Pristroj pouzivaijte len na stabilnom, ne$myklavom a rovnom
povrchu.

Po pouZiti je na povrchu vyhrevného prvku edte zvyskové
teplo.

Pri nesprdvnom pouZivani pristroja hrozi riziko poranenia.
Pristroj pouzivajte vzdy na uréeny Géell

Pri &isteni nepouZivaijte Ziadne abrazivne &istiace prostriedky
a $picaté predmety.

Pred prvym pouzitim

B Vydistite vietky diely, ako je opisané v kapitole , Cistenie”.
Bl Pristroj postavte na rovny a suchy podklad.

B Dbaite na to, aby bolo mozné dosiahnut siefovd zasuvku.
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Informacie o vyrobe jogurtu

Jogurt vznikd tym, Ze baktérie mlieéneho kvasenia, takzvané jogurtové kul-
téry, zmenia mlie€ny cukor obsiahnuty v mlieku na kyselinu mlie&nu. Pristroj
generuje potrebnd teplotu, pri ktorej sa jogurtové kultiry mézu optimdline
rozmnozovat.

Na vyrobu jogurtu mézZete pouzif plnotu&né mlieko, nizkotuéné mlieko,
mlieko bez smotany alebo ,odstredené mlieko”.

Pokial na pripravu jogurtu chcete pouzit surové mlieko alebo &erstvé nadojené
mlieko od rolnika, musite mlieko najprv ohriaf podla postupu opisaného
v kapitole ,Priprava mlieka”.

UPOZORNENIE

> Mézete pripravif aj smotanovy jogurt, tym Ze pouZité mlieko iastoéne

alebo Gplne nahradite smotanou.

Jogurtové kultiry (baktérie mlieéneho kvasenia)

Zivé jogurtové kultory si obsiahnuté v kipenom prirodnom jogurte, vlastnom
vyrobenom jogurte alebo v jogurtovom prasku.

B Jogurtovy préSok mézete kipif v supermarketoch s dostatogne Sirokym sorti-

mentom tovaru alebo v obchodoch so zdravou vyzivou.

Pri kipenom jogurte dbaijte na to, aby bol pasterizovany a obsah tuku uve-
deny na vie¢ku jogurtu bol rovnaky ako obsah tuku v mlieku, ktoré budete
pouzivat. V opaénom pripade jogurt nebude dost pevny a na jeho povrchu
sa bude usadzovaf voda.

Na pripravu dalich porcii jogurtu méZete pouzZif aj svoj po domdcky vyrobe-
ny jogurt. Jogurt vyrdbany z domdceho jogurtu viak bude &im dalej tym viac
riedky. Pokial jogurt bude prili§ riedky, pouZite znovu &erstvé jogurtové kultary.

Priprava mlieka

Pokial chcete pouzit surové mlieko alebo &erstvé nadojené mlieko od rolnika,

mali by ste ho najprv zohriaf, aby ste zneskodnili iné baktérie nachédzajice sa

v mlieku. Tieto baktérie mézu spdsobif, Ze sa jogurt skazi:

1)
2)

3)

Zohrejte mlieko takmer do bodu varu.

Milieko dajte dole zo spordka, skér nez zaéne vrief. Mlieko nesmie vrief,
pretoZe v opacnom pripade jogurt strati svoju chut a nebude dost pevny.

Mlieko nechaijte ochladndt na teplotu nizsiu ako 45 stupfiov, predtym nez
pridate jogurtové kultdry.

UPOZORNENIE

>

Na zistenie presnej teploty pouzite teplomer. Ak nemdte poruke teplomer,
orientujte sa podla toho, Ze mlieko by malo byt trochu teplejSie ako ,vlazné”.
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Vyroba jogurtu

Jogurt mézete pripravit zo studeného alebo teplého mlieka. V zohriatom mlieku
sa jogurtové kultiry méze rychlejsie rozmnozovat. Mlieko by viak nemalo
prekrogif 45 stuphov, v opaénom pripade budi jogurtové kultiry znigené.
Surové mlieko alebo &erstvé nadojené mlieko od rol'nika pripravte podla postupu
opisaného v kapitole ,Priprava mlieka”.

80

1)

Zmiedajte jogurtovy présok podla Gdaju na baleni alebo priblizne 5 &ajo-
vych lyZiciek jogurtu so Zivymi jogurtovymi kultérami a 1 litrom mlieka.
Na tento (el je najlepsie pouZif ruény mixér.

Napliite zmes do vhodnych vycistenych jogurtovych pohérov @.
Zatvorte jogurtové pohdre @ prislusnymi vekami.

Zatvorené jogurtové pohdre @ umiestnite do telesa @.

Polozte veko @ na teleso @.

Zastréte siefovi zdstreku do elektrickej zasuvky.

Nastavte tlacidlo zap/vyp @ do polohy ,-“. Tlacidlo zap/vyp @ svieti.

Po cca 10 az 12 hodindch je jogurt dostatoéne pevny.

UPOZORNENIE

> Pocas procesu zretia musi jogurt stéf bezpodmieneéne v pokojil

8)

9)

Nepohybuite pristrojom ani jednotlivymi poharmil V opaénom pripade
jogurt nebude pevny.

Po ukonéeni procesu zretia pristroj vypnite tym, Ze prestavite Hacidlo zap/
vyp @ do polohy ,0”. Svetlo v tlagidle zap/vyp @ zhasne.

Vytiahnite zdstreku zo siefovej zdsuvky.

10) Postavte jogurtové pohdre @ do chladnicky, aby ste predisli dalsiemu

kysnutiu.

UPOZORNENIE

> Takto mdZzete jogurt vychutnavat Eisty alebo ochuteny fubovolnym ovocim,

marmelddou alebo posypanou &okolddou. Dajte volny priebeh svojej
predstavivosti
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Cistenie

VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO ZASIAHNUTIA ELEKTRIC-

KYM PRUDOM
> Pred ¢istenim pristroja najprv vytiahnite zdstréku zo siefovej zasuvky.
Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin! V opaénom
@ pripade hrozi nebezpedenstvo ohrozenia Zivota v désledku zasahu
elektrickym pradom.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne ostré alebo abrazivne &istiace prostriedky. Poskodili
by ste nimi povrch pristroja.

UPOZORNENIE

> Nevy&kavaite prilid dlho s istenim, aby zvy3ky potravin nezaschli, pretoze
potom sa budd daf faZ3ie odstranif.

B Teleso @ a veko @ utrite suchou utierkou alebo vlhkou handrikou. Pri odol-
nych neéistotdch daijte na vihkd utierku niekolko kvapiek jemného ¢istiaceho
prostriedku.

B Jogurtové pohdre @ oplachnite spolu s prisludnymi vekami v teplej vode.
Uistite sa, Ze vietky zvysky Cistiaceho prostriedku si odstranené.

UPOZORNENIE

Veko @ a pohdre na jogurt @ mbzete umyvat v umyvake riadu.
Veko @ vkladaite vyluéne do horného kosika umyvacky riadu a dbajte
na to, aby sa nezaseklo.

Uskladnenie
B Pristroj vycistite tak, ako je uvedené v kapitole , Cistenie”.

B Polozte vycistené a zatvorené jogurtové pohdre @ dovnitra telesa @
a nasadte veko @ na teleso @.

B Pristroj uchovavajte na suchom mieste.
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Mozné chyby pri vyrobe jogurtu

Tvoria sa hrudky:

B mlieko bolo prilid horice

B nebolo mie3ané dostatoéne dlho

B mlieko bolo pokazené

Tvori sa tekutina na povrchu:

W jogurt bol prili§ dlho v pristroji

B pohdrmi ste prili§ skoro pohybovali

B jogurt nebol dostatogne vyhladeny
Jogurt je prili¥ makky:

B boli pouzité jogurtovd kultira a mlieko s odlisnym obsahom tuku
B Cas zretia bol prili§ kratky

B jogurtovd kultira nebola dostatoéne &erstvd

Likvidacia
Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do beiného komunal-
neho odpadu.
Na tento vyrobok sa vztahuje eurépska smernica ¢. 2012/19/EU.

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevddzke na likvidéciv odpadov alebo vo
vasom miestnom zbernom dvore na likvidéciv odpadov. DodrZiavajte pritom ak-
tudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte va3 miestny zberny dvor.

S A Informdcie o moznostiach likviddcie vyrobku, ktory doslizil, ziskate od svoje]

%A miestnej alebo mestskej samospravy.
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Zaruka spoloc¢nosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznika, vazeny zdkaznik,
na fento pristroj méte zaruku 3 roky od ddtumu zakupenia. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku méte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto vyrobku.

Tieto Vase préava vyplyvajice zo z&kona nie st obmedzené nasou zérukou,
uvedenou niZdie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zadina plyndf ddtumom nékupu. Prosim, uschovaite si origindlny
pokladni&ny blok. Tento doklad sldZi ako doklad o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakidpenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok Vam podla nésho uvéZenia bezplatne
opravime alebo vymenime. Podmienkou tohto zdruéného plnenia je, Ze podas
trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény blok)
predloZia so struénym popisom, v ¢om spodiva chyba pristroja a kedy k nej doslo.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spdt opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndf Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Podkodenia a chyby zistené pripadne uZ pri kipe, sa musia hlésif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej doby podliehajd pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskd3any.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Tato zaruka
sa nevztahuje na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému opotrebovaniu, a
preto ich mozno pokladaf za opotrebované diely alebo za pokodenia krehkych
dielov, ako si napriklad spinage, akumuldtory, formy na pecenie alebo diely
vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou 4drzbou. Na spravne pouZivanie vyrobku sa musia presne
dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa
musi zabrdnif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti ndsilia
a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané nadim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku néjdete na vyrobnom 3titku, gravire, na titulnej stranke Vasho
ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si mézete stiahnut fieto a
mnoho dalsich priru¢ok, vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 314664

Dovozca

Maite na pamdti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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