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Uvod

Cestitamo na kupnji Vaseg novog uredajal

Time ste se odluéili za moderan i vrlo vrijedan proizvod. Upute za rukovanje dio
su opreme ovog proizvoda. One sadrze vazne napomene za sigurnost, rukova-
nje i zbrinjavanie. Prije uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama
za rukovanie i svim sigurnosnim napomenama. Ovaj proizvod koristite iskljucivo
na opisan nadin i za navedena podrugja primjene. U sluéaju predaje proizvoda
tre¢im osobama, predaite im i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaqj je uredaj namijenien iskljuéivo za przenje namirnica i pripremu fondua

s masnocom ili juhom u privatnim domaéinstvima. Ovaj je uredaj namijenjen
iskljucivo za uporabu u privatnim domadinstvima. Ne koristite ga u gospodarske
svrhe.

Uredaj koristite iskljucivo u suhim prostorijama i nikada ga ne koristite na otvorenom.
Uredaj nije prikladan za uporabu ...

— v kuhinjoma za zaposlenike u trgovinama, uredima i drugim komercijalnim
podrugjima,

— od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim ustanovama za smiestaj,
— U pansionima i prenodistima.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost uslijed nenamjenske uporabe!

Uredaj moze predstavljati opasnost u sluéaju nenamjenske uporabe i/ili
uporabe drugagije od opisane.

> Uredaj koristite isklju&ivo u svrhu za koju je namijenijen.
> Postujte postupke opisane u ovim uputama za uporabu.

NAPOMENA

> Uredaj moze predstavljati opasnost u sluéaju nenamjenske uporabe i/ili
uporabe koja odstupa od navedene. Uredaj koristite iskljugivo namjenski.
Postujte postupke opisane u ovim uputama za uporabu. Isklju¢ena su sva
potraZivanija bilo koje vrste za 3tete nastale nenamjenskom uporabom,
nestruéno obavljenim popravcima, neovladteno izvrienim preinakama ili
uporabom neodobrenih zamjenskih dijelova. Rizik snosi iskljucivo korisnik.
Uredaj nije igracka.
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Opseg isporuke i provjera transporta

Uredaj se standardno isporuéuje sa sliedeéim komponentama:
® Mini friteza s fondueom

® Koara za przenije s ruckom
® Prsten za fondue

® 6 raznjiéa za fondue

® Upute za uporabu

1) Sve dijelove uredaja i upute za rukovanije izvadite iz kartonske kutije.

2) Uklonite svu ambalaZu i eventualne naljepnice s uredaja.

NAPOMENA

> Provjerite cjelovitost isporuke i provjerite postoje li na uredaiju vidljiva o3tec¢enia.

> U sluéaju nepotpune isporuke ili 3tete uzrokovane nedostatnim pakiranjem,
kao i 3tete nastale prilikom transporta, nazovite telefon servisne sluzbe (vidi
poglavlie Servis).

Zbrinjavanje ambalaze

€0

Ambalaza fiti uredaj od transportnih osteéenja. Materijali ambalaZe odabrani su
prema ekoloskim nagelima i nacelima zbrinjavaniq, te se stoga mogu reciklirati.

Povrat ambalaZe u kruzni tok materijala 3tedi sirovine i smanjuje nakuplianje
otpada. Ambalazu koja Vam vise nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim
lokalnim propisima.

AmbalaZu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.

Pazite na oznake na razligitim materijalima ambalaZe i po potrebi ih zbrinite
odvojeno. Materijali ambalaZe oznadeni su kraticama (a) i brojkama (b)
sliedeéeg znadenija:

1-7: Plastika,

20-22: Papir i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

NAPOMENA

> Po moguénosti saluvaite originalno pakiranje za vrijeme trajanja prava
na jamstvo kako biste uredaj u sluéaju koristenja prava na jamstvo mogli
uredno zapakirati.

SFM 850 A4 HR 3
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Opis uredaja/Pribor

Trajni metalni filtar
Posuda za przenje

Rucke

Namataé za kabel
Regulator temperature
Kontrolna lampica Ready
Kontrolna lampica Power
Prekida& Uklj/Isklj (O/1)

Rucka
Kosara za przenije
Razniji¢i za fondue

Prsten za fondue

DPOHB00000000CC

Tehnicki podaci
Mrezni napon
Nazivna snaga
Zapremina ulja

Zapremina Evrste masti

5t

Tipka za otkljuéavanije poklopca

230V ~ (izmjeni¢na struja), 50/60 Hz
850 W
oko 1,2 litre do oznake MAX

oko 1 kg

Svi dijelovi ovog uredaija koji dolaze u dodir s na-
mirnicama neskodljivi su za namirnice.
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Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

» Pazite da naponski kabel nikada ne bude vlaZan ili mokar dok
uredaj radi. Kabel postavite tako da se ne moze prignjeéiti ni
ostetiti na bilo koji drugi nacin.

» Uredaqj prikljuéite na mreZnu utiénicu napona 230V ~,

50/60 Hz.

 Kako bi se izbjegle opasnosti, oste¢ene mrezne utikace ili
mrezne kabele smije zamijeniti samo ovladteno struéno
osoblje ili servis za kupce.

@ Uredaj i mrezni kabel nikada ne uranjajte u voduy, i ove
dijelove nikada ne &istite pod tekué¢om vodom.

/\ OPREZ /\ UPOZORENJE:

Moguénost strujnog udaral Ne otvarati kudiste proizvodal

A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca uzrasta izmedu O i
8 godina. Djeca od navrienih 8 godina starosti smiju kori-
stiti uredaj ukoliko ih se neprekidno nadzire. Ovaj uredaj
mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim osobina sposobnostima ili osobe s pomanijka-
njem iskustva i/ili znanja, ako ih se prilikom uporabe
nadzire ili ako su upuéene u sigurno rukovanje uredajem te
ako su shvatile opasnosti zbog naéina rukovania.

» Uredaj i njegov prikljuéni kabel treba drzati podalje od
djece mlade od 8 godina.

» Cidéenje i odrzavanie od strane korisnika ne smiju obavljati
djeca.

» Pobrinite se da uredaj sigurno stoji na podlozi.

HR 5
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

~ Ako je uredaj pao ili je ostecen, vise ga ne smijete ukljudi-
vati. Uredaj mora provieriti kvalificirano struéno osoblje i
eventualno ga popraviti.

~ Tijekom prZenja oslobada se vruéa para, posebice kada
otvorite poklopac. Morate se drZati na sigurnom rastojanju
od tih isparenja.

~ Uvjerite se da su svi dijelovi potpuno suhi prije nego §to
u fritezu stavite ulje ili tekuéu mast. U protivnom dolazi do
prskanja vruéega ulja ili vruée masti.

~ Sve namirnice pazljivo osusite prije nego $to ih stavite u
fritezu. U protivnom dolazi do prskanja vruéega ulja ili
vruée masti.

~ Posebno pazljivo postupaijte sa zamrznutim namirnicama.
Otklonite sve komadiée leda. Sto se vide leda nalazi na
namirnicama, to ée vise prskati vruée ulje ili vruéa mast.

» Odredeni dijelovi uredaja vrlo su vruéi tijekom rada.
Ne dirajte ove uredaje, da se ne biste opekli.

~ Uredaj treba postaviti u stabilan polozaj koristeéi rucke
kako bi se izbjeglo prolijevanje vruée tekuéine.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

~ Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne sustave za
daljinsko upravljanje uredajem.

~ Cvrstu mast u blokovima nikada ne topite u fritezi. Visoka
temperatura koja nastaje sve dok mast jo§ ne pokriva grijaé
mozZe dovesti do osteéenja grijaca i moZe &ak doéi do
pozaral Masnoéu prethodno otopite u loncu ili sliénoj
posudi.



SILVERCREST’

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!
~ Uredaj ne koristite u blizini vruéih povrsina.
~ Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavite bez nadzora.

& Pozor! Vruéa povrsinal

Nikada ne koristite vodu za gasenije friteze!

~ Stara odn. prljava mast ili ulje samostalno ée se zapaliti
uslijed pregrijavanja. Zbog toga ulje ili mast blagovremeno
zamijenite. U sluéaju zapaljenja izvucite mrezni utika, a
goruéu masnodu ili goruée ulje ugasite pomoéu deke.

~ Masnodu nikada ne punite preko oznake MAX, i nikada
ispod oznake MIN u spremniku za prZenje. Prilikom
svakoga ukljugivanja obratite paznju na to, da v fritezi
bude dovoljno ulja ili masti.

~ Uredaj nikada ne ukljuéujte ako se u njemu ne nalazi ulje ili
teku¢a mast. U protivnom se uredaj moze pregrijati.

~ Friteza je prikladna iskljuéivo za prZenje hrane. Ona nije
koncipirana za kuhanje tekuéina.

> Prilikom upotrebe fondue funkcije ovog uredaja, imajte na
umu da se s ovim uredajem mozZe koristiti samo klasi¢ni
fondue s uliem / masnoéom ili juhom. Uredaj ne koristite za
Zokoladni fondue ili fondue sa sirom.

HR 7
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Prije prve uporabe

Prije prve uporabe friteze temeljito oistite pojedinacne dijelove i pazljivo ih
osusite (vidi poglavlie ,Ciséenje i njega”).

Priprema s niskim koncentracijama akrilamida

Akrilamid je tvar koja moze biti kancerogena, a pojaéano nastaje prilikom
przenja namirnica koje sadrZe $krob zbog reakcija s aminokiselinama. Pri
temperaturama vidim od 175°C naglo raste uéestalost nastanka akrilamida.

Iz tog razloga namirnice sa sadrzajem skroba - kao 3to je pomfrit - po mo-
guénosti przite na temperaturi od najvise 170 °C. Namirnice treba prziti tako,
da samo porumene i budu zlatnoZute boje, a ne tamne ili smede. Samo na taj
nadin éete postici pripravak siromasan sa akrilamidom.

~ [
Przenje
Za uporabu v ovoj fritezi preporugujemo ulje za przenje ili tekuéu mast za

przenje. MozZete medutim koristiti i &vrstu masnoéu za przenje. U tu svrhu prvo
procitajte poglavlie ,Cvrsta mast za przenje”.

Pripreme

1) Uredaj postavite na vodoravnu, ravnu, stabilnu povrinu otpornu na toplinu.

NAPOMENA

> Ako fritezu Zelite postaviti na Stednjak ispod nape, obratite paznju na to da
$tednjak bude iskljucen.

2) Mrezni kabel potpuno odmotaijte s namatada za kabel @.
3) Pritisnite tipku za deblokadu poklopca @. Poklopac se otvara.

4) Izvadite kosaru za przenje @ i prigvrstite rucku @:

8 HR SFM 850 A4
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— Poluge rueke @ lagano pritisnite kako biste zaporni klin s unutra3nje
strane mogli ugurati u oice na ko3ari za przenje @:

- Nakon toga pustite pritisnute poluge ru¢ke ) tako da zaporni klinovi
strie kroz om&e:

HR 9



SILVERCREST'

- Povucite ru¢ku O natrag tako da sjedne na svoje mjesto:

— Ruc¢ka @ je sada &vrsto spojena s kosarom za przenje @.

NAPOMENA

> Koristite samo ulja i masti za koje je izri¢ito naznaceno da se ,ne pjene” i
koja su prikladna za przenje. Ove informacije ¢ete pronaéi na pakiraniju ili
na efiketi.

> Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti! Moze doéi do stvaranja i
prelijevanja pjene iz friteze.

5) Suhu i praznu posudu za przenje @ napunite uljem, tekuéom ili rastoplienom
maséu (oko 1,2 | ulja ili oko 1 kg &vrste masti).

NAPOMENA

> Mast ili ulie nikada ne punite preko oznake MAX, i nikada ispod oznake
MIN u posudi za przenje @.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

> Mrezni kabel ne smije doéi u dodir s vruéim dijelovima friteze. Opasnost od
strujnog udaral

6) Ponovno umetnite kosaru za przenje .

7) Zatvorite poklopac tako da ulegne.

10 HR SFM 850 A4
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Przenje namirnica

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Fritezu nikada ne koristite bez ulja/mastil
1) Mrezni utika& utaknite u utiénicu.
2) Prekidag Uklj/1sklj @ stavite u polozaj ,|”. Kontrolna lampica Power @ svijetli.

3) Regulator temperature @ okrenite na Zeljenu temperaturu. Ulje ili masnoéa ée
se zagrijati na Zeljenu temperaturu. Kada se postigne podesena temperatura,
svijetli zelena kontrolna lampica Ready @.

NAPOMENA

> Preporudujemo uredaj zagrijavati najmanje 10-15 minuta prije podetka
przenja.

NAPOMENA

spravnu temperaturu za przenje pronaci cete na pakiranju namirnice ili u
[ t t t ki I
poglavlju ,Tablica s vremenima przenja” u ovim uputama. Pribliznu orijen-
taciju o tome, koje namirnice mozete prziti na kojoj temperaturi, mozete
pronadi na ilustracijama naslikanim na prednjoj strani friteze:

Simbol Namirnica Temperatura
__o\(Jc’ Skampi 130 °C

@ Piletina 150 °C

@ Pomfrit (sviezi) 170 °C

Riba 190 °C

Navedene vrijednosti su orijentacijske vrijednosti. Temperatura mozZe varirati
ovisno o namirnici i osobnom ukusu!

SFM 850 A4 HR 11
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Poklopac i friteza su vrlo vruéi tilekom procesa przenja. Iz tog razloga
tiiekom procesa przenja dirajte samo rucke @! Opasnost od opeklinal
Naijbolje koristite kuhinjske rukavice.

4) Pritisnite tipku za deblokadu poklopca @.
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Budite oprezni prilikom punijenja kosare za przenje @! Ona je vrlo vruéal
5) Ko3aru za przenje @ izvadite iz friteze. Umetnite namirnice. Kosara za
przenje @ moze se puniti maksimalno do razine na kojoj je sadrzaj potpuno

prekriven maséu kada se kosara za przenje @ spusti u fritezu. Pritom nemojte
prekoraditi oznaku MAX na ko3ari za przenje @.

6) Pazljivo spustite kosaru za przenje @ u vruée ulje ili masnodu.

7) Zatvorite poklopac uredaija.

NAPOMENA

> Kroz prozoréi¢ na poklopcu uredaja mozete nadgledati postupak przenia.

Cvrsta masnoéa za przenje

12

Kako biste izbjegli prskanje masnoée i pregrijavanije uredaija, slijedite ove mjere
prilikom uporabe &vrste masti za przenje:

B Ako koristite sviezu mast, blokove masti najprije polako otopite na slaboj
vatri u obi¢nom loncu. Otoplienu mast oprezno ulijte u fritezu. Tek onda
utaknite mrezni utika¢ u utiénicu i ukljuéite fritezu.

B Nakon uporabe, fritezu Euvajte s ma3éu koja je ponovno o&vrsnula na sobnoj
temperaturi.

B Ako se mast previse ohladi, pri ponovnom zagrijavanju moze prskati! Da
biste to sprijecili, pomoéu $tapa od drveta ili plastike ubodite nekoliko rupica
u oévrsnulu masnodu. Pazite da se ne osteti povrsina posude za przenje @!

B Za talienje masti, umetnite utika¢ u utiénicu, podesite prekida¢ Uklj/Isklj @
u polozaj ,I” i okrenite regulator temperature @ na 130 °C.
Kontrolna lampica Power @ svijetli.

B Pricekajte dok se sva mast ne otopi. Pritom se kontrolna lampica Ready @
moZe viSe puta gasiti i paliti. Zeljenu temperaturu za przenje podesite tek
kada se sva mast otopila.

HR
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Nakon przenja

1)

2)

3)
4)
5)
6)

7)

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Kosaru za przenje @ nikada ne dirajte nakon przenja. Ona je vrlo vruéal

Kosaru za przenje (D izvadite iz friteze drzeéi samo za rucku !

Kada je przenje zavrieno, pritisnite tipku za deblokadu poklopca @ tako da
se poklopac otvori.

Podignite kosaru za przenje @ i objesite je na rub uredaja tako da vidak
masnoce moze otjecati.

Regulator temperature @ okrenite na Min.
Prekidag Uklj/Isklj @ stavite u polozaj ,O" kako biste iskljuili uredaj.
Izvucite mrezni utikag iz uti&nice.

Kada se przena hrana ocijedi, ko3aru za przenje  pazljivo izvadite iz
friteze.

Namirnice prebacite u zdjelu ili sito (podloZite upijaji¢im kuhinjskim ubrusimal).

Ako fritezu ne koristite redovito, preporucuie se ulje, nakon 3to se ohladi, uvati u
dobro zatvorenim bocama ili drugih spremnicima, po moguénosti u hladnjaku ili
na nekom drugom hladnom mijestu. Boce punite preko finog sita kako biste iz ulja
uklonili &estice hrane.

Fondue

Ovwu fritezu mozete koristiti i kao lonac za fondue.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

1)
2)

3)
4)

> Uredaj ne koristite za éokoladni fondue ili fondue sa sirom!

Koristite samo masno¢u / ulje ili juhu za pripremu fondua s ovim uredajem.
Pripremite uredaj na nadin opisan u poglavlju ,Pripreme”.

Otvorite poklopac uredaja i postavite prsten za fondue B na rub posude za
przenje @ i ponovno zatvorite poklopac.

Mrezni utika& utaknite u utiénicu.

Prekida¢ Uklj/Isklj @ stavite u poloZaj ,I”. Kontrolna lampica Power @ svijetli.

SFM 850 A4 HR 13
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5) Postavite regulator temperature @ na Zeljeni stupanj temperature.
Za klasiéni fondue s uliem / masno¢om: Ovisno o vrsti hrane koju Zelite przifi,
pogledaite tablicu u poglavlju ,Przenje namirnica”.
Za fondue s juhom: Postavite temperaturu izmedu 90i 110 °C (oko 100 °C),
juha treba lagano kuhati.

6) Cim se dostigne podesena temperatura otvorite poklopac uredaija.

7) Nabodite namirnice na razniji¢e za fondue @ i raznji¢e za fondue @ pazljivo
umetnite u posudu za przenje @. U svakom usjeku na prstenu za fondue ®
moze stajati jedan raznijié¢ za fondue @.

Ovisno o vrsti i veli¢ini, namirnice su kuhane u samo nekoliko minuta.

8) Pazljivo uklonite raznji¢ za fondue @ i odvojite kuhanu hranu. Na raznji¢ za
fondue (B potom moZete nabosti drugu hranu i umetnuti u vruéu mast/juhu.

9) Ako zelite zavriiti s pripremom fondua, okrenite regulator temperature @ na
Min, prekida¢ Uklj/Isklj @ postavite u polozaj ,O" i izvucite utika¢ iz uti¢nice.

L] ~ °
Promjena masnoce za przenje
Ulje promijenite tek kada se potpuno ohladi. Cvrsta masno¢a mora biti tekuéa,
kako biste je mogli lijevati.
1) Pritisnite tipku za deblokadu poklopca @ i skinite poklopac (vidi poglavlje
,Ci¥enje i odrzavanije”).
2) lzvadite kosaru za przenje @.
3) Uhvatite uredaj za bogne rueke @ i izlijte ulje ili masnoéu u odgovarajuéi
spremnik, primjerice boce, preko straZnjeg lijevog kuta, koji ima jeziéak za
izlijevanje (™). U tu svrhu najbolje koristite lijevak.

NAPOMENA

> U svakoj opini i u svakom gradu je zbrinjavanie jestivog ulja i jestive masti
regulirano na drugi nacin. Cesto nije dopusteno takva ulja i takve masti
zbrinuti sa obi¢nim kuénim smeéem. Molimo da se na Vasoj opéini ili u
upravi Vaseg grada informirate u pogledu moguénosti zbrinjavanja.
4) Sve dijelove friteze temeljito oéisfite na nadin opisan u poglavlju ,Ciscenie i
odrzavanje”.

5) Fritezu napunite svjeZim uliem ili ma3éu kako je opisano u poglavlju ,Przenje”.

14 HR
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Cis¢enje i odrzavanje

UPOZORENJE! OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!
> Prije &iéenja uredaja uvijek izvucite mrezni utika€ iz uticnice.
Ni u kom sluéaju uredaj ne smijete uranijati u tekuéine! Moze doéi do
opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara, te do oteéenija uredaja.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Prije ¢idéenja pricekajte da se uredaj rashladi.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Za cidcenije ne koristite nagrizajuéa ili abrazivna sredstva ni materijale za
&idcenie, kao 3to su mlijeko za ribanije ili Eeliéna vuna. Ova sredstva mogu
ostetiti povriinu uredajal

Za jednostavno idéenie, fritezu rastavite:

1) Otvorite poklopac iznad trajnog metalnog filtra @ i izvadite ga:

SFM 850 A4 HR 15
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2) Otvorite poklopac uredaja. Pritisnite Sipkom ili sli¢nim u rupe na nosacima

3)

Sarki na straznjoj strani uredaja i istodobno povucite poklopac uredaja prema
gore iz nosada 3arki:

— —/

m =N
A BN

Izvadite koSaru za przenje @.

| @ Kosaru za przenje @ mozete prati u perilici posuda. Sigurna je za

pranje u perilici. Medutim, pritom skinite rucku @.

NAPOMENA

> Prije prve uporabe posudu za przenje @ operite ruéno. Prije pranja posude
za przenje @ v perilici posuda, mora biti uronjena u ulje.
Kosaru za przenje @ prije ponovne uporabe dobro osusite.

B Cim se ulie / mast ohladi, izlijte ga iz posude za przenje @ (vidi poglavlie

,Promjena masnoée za przenje”).

B Ocistite rucku O, trajni metalni filtar @, raznjiée za fondue @ i prsten za

fondue @® u toploj vodi s blagim sredstvom za pranje posuda. Sve dijelove
potom isperite Cistom vodom.

B Kudiste i posudu za przenje @ oéistite vlaznom krpom. Po potrebi na krpu

HR

dodaijte blago sredstvo za pranje posuda. Nakon toga prebrisite krpom
navlaZenom samo vodom, kako biste odstranili ostatke sredstva za pranje
posuda iz posude za przenje @. Dobro osusite kuiste i posudu za przenje @.
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4)
5)

6)

Poklopac uredaja ofistite u toploj vodi s blagim deterdZzentom za pranje
posuda. Potom ga isperite istom vodom.

Poklopac uredaja dobro osusite i postavite ga uspravno na stranu kako bi i
voda koja je jo$ eventualno zaostala u poklopcu mogla istedi.

Poklopac mora biti potpuno suh prije ponovne uporabe!

Trajni metalni filtar @ ogistite u toploj vodi s blagim deterdZentom za pranje
posuda.

Sve dijelove prije sastavljanja dobro osusite.
Trajni metalni filtar @ vratite natrag u udublienje na poklopcu uredaija i zatvorite
poklopac iznad trajnog metalnog filtra @.

Vratite poklopac uredaja natrag na uredaij tako da se 3arke uévrste u nosace
3arki na straznjoj strani uredaja i &vrsto ulegnu.

NAPOMENA

> Ostalo odrzavanie treba obaviti ovlastena struéna radionica ili servisni centar.

Skladistenje

1)
2)

3)

4)

Uredaj podiZite i nosite samo pomoéu boénih rucki @ na kuéistu.

Namotaijte mrezni kabel oko namataga za kabel @ na straznjoj strani ureda-
ja. Priklju¢ite jedan od 3tapi¢a na mreznom utika€u u rupu na namatadu za
kabel @ kako biste fiksirali utikac:

(C—

Rucku O ko3are za przenje (P mozete skinuti u svrhu skladistenja i staviti u
ko3aru za przenje @, tako da se ko3ara za przenje @ moze staviti u fritezu.

Uredaj skladistite sa zatvorenim poklopcem. Na taj nacin ée unutradnjost friteze

ostati &ista i bez prasine.

SFM 850 A4 HR 17



SILVERCREST'

Savijeti

Domadi pomfrit

Krumpir predviden za przenje mora biti besprijekoran i ne smije imati klice.
Za przenije treba koristiti ,brasnaste” ili , pretezno &vrste” sorte krumpira.
Nakon gulienja krumpir usitnite po Zelji (trake ili ploske).

Prije daljnje uporabe, krumpir ostavite namo&en otprilike sat vremena. Na taj
nadin &e se izdvojiti dio $ecera, koji predstavlja jedan od glavnih &imbenika
za stvaranje akril-amida.

Krumpir pazljivo osusite.

Domacdi pomfrit uvijek przite dvaput:

- najprije 8-12 minuta na oko 150 °C, a zatim 3-4 minute na 170 °C,

ovisno o Zelienom stupnju tamnjenja.

Duboko smrznuti pomfrit je prethodno obraden i stoga ga treba prziti samo
jednom. Slijedite upute na pakiranju.

Duboko zamrznute namirnice

18

Duboko zamrznute namirnice za przenije (-16 do -18 °C) znatno rashladuju ulie
ili mast, uslijed éega se namirnice neée dovoljno brzo zapedéi i mogu upijati pre-
veliku koliginu ulja ili masti. Da biste to sprijeéili, postupite na slijedeéi nain:

HR

Ne przite velike koli¢ine odjednom. Namirnice za przenije smiju se napuniti
maksimalno do oznake Max na unutrasnjosti kosare za przenje @.

Ulie zagrijavaijte najmanje 15 minuta prije dodavanja namirnica.

Regulator temperature @ podesite na temperaturu przenja navedenu u ovim
uputama ili na pakiranju proizvoda.

Duboko zamrznute namirnice po moguénosti prije przenja ostavite da se
otope na sobnoj temperaturi. Odstranite $to vise leda i vode, prije nego 3to
namirnice za przenje umetnete u fritezu.

Namirnice u fritezu umetnite 3o je moguée sporije, buduéi da duboko zamr-
znute namirnice burno reagiraju s vruéim uliem ili ma$éu, te mogu jako prskati.
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Kako mozete otkloniti nepozeljan sporedni okus

Pojedine vrste namirnica, posebno riba, prilikom przenja ispustaju tekuéinu. Ova
tekuéina se skuplja u ulju ili u masti za przenje i moZe utjecati na miris i okus
namirnica koje se kasnije prze v istom ulju ili u istoj masti.

Postupite na slijedeéi nacin, kako biste ponovo dobili ulje ili mast sa neutralnim

okusom:

B Ulje ili mast zagrijte na otprilike 150 °C i u ko3aru za przenje @ umetnite
dvije tanke kridke kruha ili nekoliko malenih granéica persina.

B Zatvorite poklopac uredaja i kosaru za przenje @ spustite u masnocu.

B Pricekaijte, dok ulje ili mast prestane klju&ati, zatim odstranite kruh ili pergin

pomodu Zlice za pjenu. Ulje ili mast sada ¢e opet biti neutralnog okusa.

Zdrava prehrana

Nutricionisti preporuéuju uporabu biljnih ulja i masti koje sadrze nezasi¢ene
masne kiseline (npr. linolna kiselna). Ove vrste ulja medutim svoja pozitivna svoj-
stva gube brze od drugih vrsta, zbog ¢ega u kraéim vremenskim razmacima

moraiju biti zamijenjene.
Ravnaite se prema slijedeéim smjernicama:

Redovito mijenijaijte ulje ili mast. Ukoliko sa fritezom uglavnom pripremate
pomfrit, a ulje ili mast nakon svake uporabe procijedite, onda ulje ili mast
mozete koristiti 10 - 12 puta.

Ulje ili mast nikako ne koristite duZe od 3est mjeseci. Molimo Vas da sa time
u vezi uvijek uzmete u obzir naputke na pakiraniju.

Ulje ili mast se uglavnom smije koristiti kra¢e ako pretezno przite namirnice
koje sadrze bjelan&evine, kao 3to su riba ili meso.

Ne mije3aijte svieze ulje s ve¢ koristenim uljem.

Ulje ili mast promijenite ako se prilikom zagrijavanija pjeni, ako se razvija jak
okus ili miris ili ako potamni i/ili poprimi sirupastu konzistenciju.

HR 19
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Tablica s vremenima przenja

U tablici su navedeni primjeri namirnica i temperatura za przenje, zajedno s
potrebnim vremenima przenja. Ukoliko upute za przenje na pakiranju namirnica
odstupaju od ove tablice, molimo da slijedite upute otisnute na pakiraniju.

Namirnica Temperatura (cca) Vrijeme u minutama
Kosani odrezak 150 °C 2 _ 5 minute
(zamrznut)
Svinjski kotleti (pohani) 150 °C 12 - 25 minute
Komadi pilefine 150 °C 8- 18 minuta
(ve¢i komadi)
Komadi piletine (manji/ o .
srednje veliki komadi) ISDHE S LI
T o o 8 - 12 minuta/
Pomfrit (sviezi) 150 °C/170 °C 3_ 4 minuta
Pomfrit (zamrznuti) vidi navode proizvodaéa  vidi navode proizvodaca
Skampi (sviezi) 130 °C 2 - 5 minute
Gljive 170-190 °C 3 - 5 minuta

NAPOMENA

> Kod navedenih oznaka stupnjeva moze dodi do laganog odstupanja tempe-
rature. U gornjoj tablici navedene vrijednosti predstavljaju pomo¢ pri orijen-
tiranju. Odnose se na koli¢inu namirnica od priblizno 150 - 200 grama.
Ovisno o vrsti namirnica vremena mogu varirati.

> Ko3aru za przenje () smije se napuniti maksimalno do oznake Max u
unutrasnjosti.
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Rjesavanje problema

PROBLEM MOGU(CI UZROK MOGUCE RJESENJE

Uieetef o e U'.'?d."' niie spojen na mreznu Uredaj prikljuéite na mreznu utiénicu.
uticnicu.

L Uredaij je ostecen. Obratite se servisu.

Kontrolna lampica A Aom. el Fee s Ukljucite uredaj pomodu prekidaca

Power @ ne svijetli. Uicetef fo i AL, Uklj/1skl ©.

Kontrolna lampica  Podesena temperatura ulja/  Priéekaijte nekoliko minuta dok se ne
Ready @ ne svijetli. masti jos nije dostignuta. dostigne podesena temperatura.

Ako smetnje ne moZete otkloniti navedenim koracima, ili ako ustanovite neke druge smetnje,
obratite se nasem servisu.

Prilog

Zbrinjavanje uredaja

Uredaj nikada ne smijete zbrinjavati u obican otpad iz domacéinstva.
Ovaj proizvod podlijeze europskoj direktivi 2012/19/EU.

Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za zbrinjavanie ili preko Vase
komunalne ustanove za zbrinjavanje otpada. Postujte aktualne propise. U sluéaju
dvojbe obratite se mjesnom poduzeéu za zbrinjavanje otpada.

O A O moguénostima zbrinjavanja starih uredaja mozete se raspitati u gradskom ili
opéinskom poglavarstvu.
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnie.
sluéaju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret
prodava&a proizvoda. U nastavku izloZzeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska
prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnje. Molimo Vas da dobro saluvate originalni
radun. Ovaj dokument je potreban kao dokaz o kupniji.

Ako u roku od tri godine od dana kupnje ovog proizvoda dode do greske u
materijalu ili izradi, proizvod éemo - prema nadem izboru - besplatno popraviti ili
zamijeniti. Za takvo ispunjenje jomstvene obaveze potrebno je unutar trogodidnjeg
roka uredaj s nedostatkom i dokaz o kupnii (radun) predogite i pismeno ukratko
opisati u &emu se sastoji gredka proizvoda i kada se pojavila.

Ako je kvar pokriven nasim jamstvom, poslat éemo Vam popravlien ili novi proizvod.
Popravkom ili zamjenom proizvoda ne zapocinje novi jamstveni rok.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju nedostataka

Koritenje prava na jamstvo ne produZuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenjene
i popravliene dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvrdeni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

22

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete
i prije isporuke briZljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izradi. Jamstvo ne obuhvaéa dijelove
proizvoda koji su izloZeni normalnom trodenju i stoga se mogu smatrati potrodnim
dijelovima, niti o3teéenja lomljivih dijelova, npr. prekidaéa, baterija, kalupa za
peenije ili dijelova izradenih od stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod odteéen, i ako nije struno koristen ili servi-
siran. Za stru&no koritenje proizvoda potrebno je to&no podtivati sve naputke
navedene u uputama za uporabu. Uporabne namjene i radnje, koje se u uputama
ne preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen isklju¢ivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo
prestaje vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamijenskog koristenja, primjene sile i
zahvata na uredaju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.

HR
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Redlizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Va3eg zahtjeva, molimo slijedite sliedece
napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagaijnicki raéun i broj

artikla (npr. IAN 12345) kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla moZete pronadi na tipskoj plogici u obliku gravure, na naslovnoj
stranici Vasih uputa (dolje lijevo) ili v obliku naljepnice na straznjoj ili donjoj
strani.

B Ako dode do smeniji u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontaktirajte servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda mozete zajedno s prilozenim doka-
zom o kupnii (blagaijni¢ki ragun) i s opisom nedostatka i kada se pojavio,
besplatno poslati na dobivenu adresu servisa.

¥\ Na stranici www.lidlservice.com moZete preuzeti ove i mnoge druge

prirugnike, videosnimke o proizvodu i softver.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

IAN 315048

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Najprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.0. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparatal

Time ste se odluéili za savremen i kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu je
sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiu. Pre koridé¢enja proizvoda, upoznaijte se sa svim napomenama
vezanim za rukovanie i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani nadin i u
navedene svrhe. Predajte svu dokumentaciju prilikom prosledivanja proizvoda
trecim licima.

Namenska upotreba

26

Ovaj aparat je namenjen isklju¢ivo za fritiranje namirnica i pripremu fondija sa
masnoéom ili Eorbom, u privatnom domadinstvu. Ovaj aparat je namenjen
iskljucivo za koris¢enje u privatnim domadinstvima. Nemojte ga koristiti u komer-
cijalne svrhe.

Koristite aparat samo u suvim prostorijama, nikada na otvorenom.
Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu ...

— v kuhinjoma za zaposlene u prodavnicama, kancelarijama i ostalim
komercijalnim podrugjima,

— od strane gostiju u hotelima, motelima i ostalim smestajnim kapacitetima,

— v pansionima sa dorugkom.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost usled nenamenske upotrebe!

Od aparata mogu da proizadu opasnosti prilikom nenamenske upotrebe
i/ili drugacdije upotrebe.

> Koristite aparat iskljuéivo za namensku upotrebu.

> Pridrzavajte se postupaka koji su opisani u ovom uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA

> Od aparata mogu da proizadu opasnosti prilikom nenamenske upotrebe
i/ili drugacdije upotrebe. Koristite aparat iskljugivo za namensku upotrebu.
Pridrzavaite se postupaka koji su opisani u ovom uputstvu za upotrebu.
PotraZivania bilo koje vrste zbog o3tecenja usled nenamenske upotrebe,
nestruénih popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena ili koris¢enja neodob-
renih rezervnih delova su isklju¢ena. Rizik snosi iskljugivo korisnik. Aparat
nije decja igracka.
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Obim isporuke i pregled posle transporta
Aparat se standardno isporucuije sa sledeéim delovima:
® Mini friteza sa kompletom za fondu

Korpa za fritiranje i drika

Prsten za fondi

[ ]
[ ]
® 6 metalnih 3tapi¢a za fondi
[ ]

Uputstvo za upotrebu

1) lzvadite sve delove aparata i uputstvo za upotrebu iz kutije.

2) Uklonite sav ambalaZni materijal i nalepnice sa aparata, ako postoje.

NAPOMENA

> Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i da li ima vidljivih o3teéenja.

> Obratite se servisnoj sluzbi u sluaju nepotpunog sadrzaja isporuke ili
odteéenja izazvanih lodom ambalazom ili transportom (pogledaite poglavlie
Servis).

Odlaganje ambalaze

Ambalaza fiti aparat od transportnih o3teéenja. Ambalazni materijali su izabrani
prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlagania, te su zato
podobni za reciklazu.

027 Vraéanjem ambalaZe u proces kruzenja materijala se $tede sirovine i smanjuje
%@ gomilanije otpada. OdloZite nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vazeéim

lokalnim propisima.

Obratite paznju na oznaku na razli¢itim ambalaznim materijalima i, ako je
potrebno, odvojite ambalazne materijale zasebno. AmbalaZni materijali su
oznadeni skraéenicama (a) i ciframa (b) sa slededim znagenjem:

1-7: Plastika,

20-22: Hartija i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

NAPOMENA

> Ako je moguée, saduvaite originalnu ambalaZu za vreme vaZenja garancije
aparata da biste ga mogli propisno zapakovati u slu&aju potrazivanja na
osnovu garancije.
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Opis aparata/pribor

DPOHB00000000CC

Trajni metalni filter

Posuda za fritiranje

Rucke

Kalem za namotavanije kabla
Regulator temperature
Kontrolna lampica Ready
Kontrolna lampica Power
Prekidaé za uklju&ivanje/isklju¢ivanje (O/1)
Taster za deblokadu poklopca
Drika

Korpa za fritiranje

Metalni 3tapiéi za fondi

Prsten za fondi

Tehnicki podaci

28

Mrezni napon 230V ~ (naizmeni¢na struja), 50/60 Hz
Nazivna snaga 850 W
Zapremina za ulie oko 1,2 litra do oznake MAX

Zapremina za &vrstu mast  oko 1 kg
Q'F Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa

hranom, ne ugroZavaju njenu bezbednost.

NAPOMENA

~ Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaij u skladu sa srpskim

A A zahtevima za bezbednost proizvoda.

noos 19
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Bezbednosne napomene

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA!

» Vodite raéuna da se elekiri¢ni kabl nikada ne pokvasi ili
navlaZi za vreme rada aparata. Postavite kabl tako da ne
moze da se uklesti ili na neki drugi nadin osteti.

» Prikljuite aparat na mreznu uti¢nicu, sa mreZnim naponom
od 230V ~, 50/60 Hz.

> U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovladéeno
struéno osoblje $to pre zameni o$teéeni mreZni utikad ili
elektriéni kabl ili se obratite korisnickom servisu.

@ Nikada ne potapaite aparat sa elektriénim kablom u
vodu i ne distite aparat pod tekuéom vodom.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Deca uzrasta od O do 8 godina ne smeju da koriste ovaj
aparat. Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od
8 godina ako su pod stalnim nadzorom. Ovim aparatom
smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili
znanja, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za
rukovanje aparatom na bezbedan nadin i ako razumeju
opasnosti do kojih moZe da dode.

~ Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece mlade od
8 godina.

» Deca ne smeju da obavljaju korisni¢ko &iséenje i odrzavanie.

» Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.
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A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

~ Aparat ne smete da pustite u rad ako je pao ili ako je
odteéen. Aparat treba da proveri struéno osoblje i da ga
popravi, ako je potrebno.

~ Vruéa para se oslobada tokom fritiranja, posebno kada of-
varate poklopac. Budite na bezbednom rastojanju od pare.

~ Uverite se da su svi delovi potpuno suvi pre sipanja ulja ili
te¢ne masti u fritezu. Inaée ée ulje ili vruéa mast prskati.

~ Pazljivo osusite sve namirnice pre nego $to ih stavite u frite-
zu. Inade ée ulje ili vruéa mast prskati.

~ Budite posebno oprezni kada koristite smrznute namirnice.
Uklonite sve komade leda. Sto je vide leda na namiricama,
ulie ili vruéa mast jace prska.

~ Delovi aparata postaju vruéi tokom rada. Ne dirajte vruée
delove, da biste izbegli opekotine.

~ Aparat bi trebalo da se postavi u stabilan poloZaj sa
ru¢kama, da bi se izbeglo prolivanije vruée teénosti.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

~ Ne koristite aparat sa spolja$njim tajmerom ili zasebnim
sistemom za daljinsko upravljanje.

~ Nikada ne topite &vrstu mast (komade masti) u fritezi. Usled
visoke temperature, koja nastaje, sve dok mast ne prekrije
grejag, grejaé moze da se odteti ili moZe da izbije pozar!
Istopite mast prethodno u $erpi ili sli¢noj posudi.
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

~ Ne rukujte aparatom u blizini vruéih povrsina.
~ Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

& Paznja! Vruéa povrsinal

Nikada ne koristite vodu za gasenije friteze!

~ Stara, odnosno zaprliana mast ili ulje se samostalno pali
prilikom pregrevanja. Pravovremeno promenite ulje ili mast.
U sluéaju poZara, izvucite mrezni utikaé i ugasite zapaljenu
mast ili ulje éebetom.

~ Nikada ne sipajte mast u posudu za fritiranje preko oznake
MAX i ispod oznake MIN. Prilikom ukljuéivanja aparata,
vodite raduna da ima dovoljno masti ili ulja u fritezi.

~ Nikada ne ukljuéujte aparat kada v aparatu nema ulja ili
teéne masti. U suprotnom, aparat moze da se pregreje.

~ Friteza je pogodna samo za fritiranje namirnica. Ona nije
namenjena za kuvanie teénosti.

~ Kada koristite funkciju fondija na ovom aparatu, obratite
paznju na to, da sa ovim aparatom moZe samo da se pripre-
ma klasi¢an fondi sa uljem/masu ili éorbom. Ne koristite
aparat, da bi u njemu pripremali fondi sa Eokoladom ili
sirom.
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Pre prve upotrebe

Pre nego $to upotrebite fritezu prvi put, molimo Vas da temeljno oéistite
pojedinaéne delove i da ih pazljivo osusite (pogledaijte poglavlie ,Cidéenje i
nega”).

Priprema namirnica sa niskim sadrzajem
akrilamida
Akrilamid je materija koja verovatno prouzrokuie rak, koja se pojaéano stvara

reakcijom sa aminokiselinama prilikom fritiranja namirnica sa visokim sadrzajem
skroba. Stvaranije akrilamida se naglo pojaava na temperaturama preko 175 °C.

Shodno tome, po moguénosti, ne fritirajte namimice sa visokim sadrzajem skroba,
kao npr. pomfrit, na temperaturi preko 170 °C. Fritirane namirnice treba da se
fritiraju da budu samo zlatnoZute boje umesto tamne ili smede boje. Samo na taj
nadin éete postiéi pripremu namirnica sa niskim sadrZajem akrilamida.

LI L]
Fritiranje
Za upotrebu ove friteze preporucujemo ulje za fritiranje ili te¢nu mast za fritiranje.

Vi mozete da koristite i &vrstu mast za fritiranje. U tu svrhu, proditajte poglavlie
,Cvrsta mast za fritiranje”.

Pripreme

1) Stavite aparat na vodoravnu, ravnu, stabilnu, vatrostalnu povrinu.

NAPOMENA

> Ako Zelite da stavite fritezu na $poret ispod aspiratora, vodite raduna da je
$poret isklju¢en.

2) Potpuno odmotajte elekiriéni kabl sa kalema za namotavanie kabla @.
3) Pritisnite taster za deblokadu poklopca @. Poklopac se automatski otvara.
4) Izvadite korpu za fritiranje @ i priévrstite drsku (:
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— Pritiskom 3ake pribliZite malo 3ipke drike @, tako da nosedi svornjaci
mogu iznutra da se uguraju u udice na korpi za fritiranje @:

— Zatim pustite pritisnute Sipke drike @, tako da noseéi svornjaci trée kroz
usice:
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— Povucite drsku (D unazad, tako da usedne:

- Sada je drika @ fiksirana na korpi za fritiranje @.

NAPOMENA

> Koristite samo ulja ili masti, koji su izri¢ito oznaéeni informacijom da ,ne
pene” i koji su pogodni za fritiranje. Ova informacija se nalazi na pakova-
nju ili nalepnici.

> Nikada ne mesaite razlicite vrste masti ili ulja! Ulje ili mast bi mogli da se
preliju iz friteze.

5) Napunite suvu i praznu posudu za fritiranje @ uliem, te¢nom ili istoplienom
maséu (oko 1,2 litre ulja ili oko 1 kg &vrste masti).

NAPOMENA

> Nikada ne sipajte mast ili ulie u posudu za fritiranje @ preko oznake MAX
i ispod oznake MIN.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA!

> Elektrini kabl ne sme da dode u dodir sa vrué¢im delovima friteze. Opasnost
od elekiri¢nog udaral

6) Ponovo umetnite korpu za fritiranje @.

7) Zatvorite poklopac, tako da usedne.
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Fritiranje namirnica

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne upotrebljavaite fritezu bez ulja/mastil
1) Ukljugite mrezni utika€ u mreznu utiénicu.
2) Stavite prekida¢ za ukljucivanije/iskljugivanje @ u polozaj ,I”.
Kontrolna lampica Power @ svetli.
3) Okrenite regulator temperature @ na Zelienu temperaturu. Ulje ili mast se

zagreva na zeljenu temperaturu. Kontrolna lampica Ready @ svetli, kada je
postignuta podedena temperatura.

NAPOMENA

> Mi Vam preporuéujemo da aparat zagrevate najmanje 10-15 minuta, pre
nego 3to pocnete sa fritiranjem.

NAPOMENA

Taéna temperatura fritiranja se nalazi na pakovanju namirnica za fritiranje
ili u poglavlju ,Tabela vremena fritiranja” u ovom uputstvu za upotrebu.
Slike na prednjoj strani friteze Vam daju grubu orijentaciju o tome, koje bi
namirnice trebalo fritirati na kojoj temperaturi:

Simbol Namirnice Temperatura

__\Jz(t’) Kozice 130 °C
@ Piletina 150 °C

@ Pomfrit (svez) 170 °C

Riba 190 °C

Navedene vrednosti sluze samo kao pomo¢ za orijentaciju. Temperatura
mozZe da varira u zavisnosti od svojstva i liénog ukusal
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Poklopac i friteza su veoma vreli u toku procesa fritiranja. Zbog toga

4)

dodirujte samo rucke @ u toku procesa fritiranja! Opasnost od opekotinal
Naijbolje je da koristite kuhinjske rukavice.

Pritisnite taster za deblokadu poklopca @.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Budite pazljivi dok punite korpu za fritiranje @! Korpa je veoma vruéal

5)

6)
7)

Izvadite korpu za fritiranje @ iz friteze. Stavite namirnice za fritiranje u korpu.
Pritom, korpa za fritiranje @ sme maksimalno tako da se napuni, da namirnice
budu kompletno prekrivene masnoéom, kada se korpa za fritiranje @ spusti u
fritezu. Osim toga, nemoite da prekoragite oznaku MAX na korpi za fritiranje @.

Pazljivo spustite korpu za fritiranje @ u vruée ule ili mast.

Zatvorite poklopac aparata.

NAPOMENA

> Proces fritiranja mozZete da pratite kroz kontrolni prozor na poklopcu aparata.

Cvrsta mast za fritiranje

36

Da bi se izbeglo prskanje masti i pregrevanije aparata, molimo Vas da preduzmete
sledec¢e mere predostroznosti, kada koristite Evrstu mast za fritiranje:

RS

Ako koristite svezu mast, najpre polako topite komade masti na niskoj tempe-
raturi u obiénoj 3erpi. PaZljivo sipaite istoplienu mast u fritezu. Tek nakon
toga, umetnite mrezni utikag i ukljucite fritezu.

Nakon upotrebe, Euvaite fritezu sa ponovo stvrdnutom maséu na sobnoj
temperaturi.

Kada je mast previde hladna, ona moze da prska prilikom ponovnog toplie-
nja! Da bi se ovo izbeglo, napravite nekoliko rupa u ponovo stvrdnutoj masti,
tako 3to Cete je izbosti drvenom ili plastiénom varjaom. Vodite raduna da se
ne osteti prevlaka na posudi za fritiranje @!

Da biste istopili mast, ukljuéite mrezni utika¢ u uti€nicu i stavite prekidaé za
uklju&ivanie/iskljucivanje @ u polozaj ,I” i okrenite regulator temperature @
na 130 °C. Kontrolna lampica Power @ svetli.

Sacekaijte da se sva mast istopi. Pritom, kontrolna lampica Ready @ moze

s vremena na vreme ponovo da se ukljuéi i da se ugasi. Tek nakon toga,
podesite Zeljenu temperaturu za fritiranje, kada se sva mast istopila.
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Nakon

1)
2)

3)
4)

5)
6)

7)

fritiranja
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Nikada ne dirajte korpu za fritiranje @ nakon fritiranja. Korpa je veoma
vruéal |zvadite korpu za fritiranje @ iz friteze, hvatajudi je samo za drsku !

Kada su fritirane namirnice gotove, pritisnite taster za deblokadu poklopca @,
tako da se poklopac automatski otvori.

Podignite korpu za fritiranje @ i okacite je na obod aparata, tako da suvidna
mast moze da se ocedi.

Okrenite regulator temperature @ na MIN.

Stavite prekida& za ukljugivanije/isklju¢ivanje @ u polozaj ,O", da biste
iskljuéili aparat.

Izvucite mrezni utikag iz uti&nice.

Kada su se fritirane namirnice ocedile, pazljivo podignite korpu za fritiranje
iz friteze.

Stavite fritirane namirnice v &iniju ili sito (obloZite &iniju ili sito upijaju¢im
papirnim ubrusom!).

Kada ne koristite fritezu redovno, preporucuie se, da se ulie nakon 3to se ohladi,
&uva u dobro zatvorenim flaama ili drugim posudama, po moguénosti u kuhinj-
skom ormanu ili na drugom hladnom mestu. Napunite flase kroz fino sito, da bi

se Cestice hrane uklonile iz ulja.

Fondi

Owu fritezu mozZete da koristite kao Serpu za fondi.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

1)
2)

3)
4)

> Ne koristite ovaj aparat, da bi u njemu pripremali fondi sa éokoladom ili
sirom!
Koristite isklju¢ivo mast/ulje ili éorbu, da bi u ovom aparatu pripremili fondi.

Pripremite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Pripreme”.

Otvorite poklopac aparata i postavite prsten za fondi ® na obod posude za
fritiranje @ i ponovo zatvorite poklopac aparata.

Ukljugite mrezni utika€ v mreznu utiénicu.

Stavite prekidag za ukljugivanje/isklju¢ivanje @ u polozaj ,I”.
Kontrolna lampica Power @ svetli.
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5) Podesite regulator temperature @ na Zelienu temperaturu.
Kod klasi¢nog fondija sa uljem/ma3cu: U zavisnosti od toga, koju namirnicu
zelite da fritirate, orijentisite se prema tabeli u poglavlju ,Fritiranje namirnica”.
Kod fondija sa &orbom: Podesite temperaturu izmedu 90 °Ci 110 °C (oko
100 °C), &orba treba samo lagano da klju&a (da se blago kreka).

6) Kada je postignuta podesena temperatura, otvorite poklopac aparata.

7) Nabodite namirnice na metalne $tapice za fondi B i pazljivo stavite metalne
Stapice za fondi @ u posudu za fritiranje @. U svakom Zlebu na prstenu za
fondi @® moze da stoji jedan metalni $tapi¢ za fondi @.

Namirnice na metalnim $tapi¢ima su pecene nakon nekoliko minuta, u zavisnosti
od vrste i veli¢ine.

8) Pazljivo skinite metalne tapiée za fondi @ i skinite sa njih ispeceno jelo.
Nakon toga mozZete ponovo da nabodete namirnice na metalne $tapice za
fondi @ i da ih spustite u vruéu mast/Eorbu.

9) Kada zelite da zavrsite pripremanie fondija, okrenite regulator temperature @
na MIN, stavite prekidaé za uklju&ivanje/iskljucivanje @ u polozaj ,O" i
izvucite mrezni utika¢ iz utiénice.

Promena masti za fritiranje

Promenite ulje, tek kada se potpuno ohladi. Cvrsta mast mora da bude taman
toliko teéna, da moZe da se izlije.

1) Pritisnite taster za deblokadu poklopca @ i skinite poklopac (vidi poglavlje
,Ci¥enje i nega”).

2) lzvadite korpu za fritiranje @.

3) Uhvatite aparat za boéne ru¢ke @ i sipajte ulje ili mast preko zadnjeg levog

ugla, na kome se nalazi Zleb za izlivanje ("), v odgovarajuée posude, npr.
flage. U tu svrhu je najbolje da koristite levak.

NAPOMENA

> Odlaganie jestivih ulja ili masti je drugagije regulisano u svakoj opstini il
gradu. Cesto nije dozvoljeno odlaganie takvih ulja ili masti u vobicajeni
ku¢ni otpad. Molimo Vas da se raspitate kod optinske ili gradske uprave
o moguénostima odlagania.

4) Temeljno oéistite sve delove friteze, kao 3to je opisano u poglavlju ,Cis¢enje
i nega”.

5) Sipajte sveze ulje ili mast u fritezu, kao 3to je opisano u poglavlju ,Fritiranje”.
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Ciséenje i nega

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA!
> Pre &iséenja aparata, uvek izvucite mrezni utikag iz uticnice.

Aparat niposto ne sme da se potopi u tenostil Usled toga, postoji
opasnost po Zivot od elekiriénog udara i aparat moze da se osfeti.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Ostavite aparat da se ohladi, pre nego $to ga oistite.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite nagrizajuéa ili abrazivna sredstva/materijale za &isenie, kao
3to su kremasto abrazivno sredstvo za &iséenije ili Eeliéna vuna. Oni mogu
da ostete povrsinu aparatal

Rastavite fritezu, radi jednostavnog &idéenia:

1) Otvorite poklopac iznad trajnog metalnog filtera @ i izvadite filter:
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40

2) Otvorite poklopac aparata. Pritisnite 3tapom ili sli¢nim predmetom u rupe na

drza&ima 3arnira na poledini aparata i istovremeno izvucite poklopac aparata
nagore iz drza&a $arnira:

— —/

m =N
A BN

3) lzvadite korpu za fritiranje .

| @ Korpu za fritiranje @) mozete da perete u masini za pranje posuda.

Ova korpa moZe da se pere u masini za pranje posuda. U tu svrhu
ipak skinite driku @.

RS

NAPOMENA

> Pre prve upotrebe morate ruéno da isperete korpu za fritiranje @. Pre nego

$to korpa za fritiranje ) sme da se pere u masini za pranje posuda, korpu
morate prethodno da potopite u ulje.
Dobro osusite korpu za fritiranje @ pre ponovne upotrebe.

Cim se mast/ulie ohladilo, prospite je/ga iz posude za fritiranje @ (vidi
poglavlie ,Promena masti za fritiranje”).

Operite drsku @, trajni metalni filter @), metalne $tapi¢e za fondi @ i prsten
za fondi (B u toploj vodi, blagim deterdZentom za pranje posuda. Isperite
sve delove &istom vodom.

Ocistite kuéiste i posudu za fritiranje @ vlaznom krpom. Po potrebi, stavite
blagi deterdZent za pranje posuda na krpu. Zatim obrisite posudu krpom
koja je navlazena samo vodom, tako da na posudi za fritiranje @ ne ostanu
ostaci deterdZenta za pranje posuda. Dobro osusite kuéiste i posudu za

fritiranje @.
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B Operite poklopac aparata u toploj vodi, blagim deterdzentom za pranje
posuda. Nakon toga, isperite poklopac &istom vodom.
Dobro osusite poklopac aparata i odloZite ga uspravno na bok, tako da
preostala voda moze da iscuri iz unutrasnjosti poklopca aparata.
Vodite ra¢una da poklopac aparata mora da bude potpuno suv pre ponovne
upotrebel!

B Operite trajni metalni filter @ u toploj vodi, blagim deterdZentom za pranje
posuda i isperite ga &istom vodom.

4) Dobro osusite sve delove pre sastavljanja.

5) Ponovo postavite trajni metalni filter @ u ulegnuée u poklopcu aparata
i zatvorite poklopac iznad trajnog metalnog filtera @.

6) Ponovo postavite poklopac aparata na aparat, tako da 3arniri nalezu u
drzaée $arnira na poledini aparata i da &vrsto usednu.

NAPOMENA

> Ostale radove na odrzavaniju treba da izvede ovlaiéena specijalizovana
firma ili korisnicka sluzba.

Cuvanje
1) Podignite ili nosite aparat pomoéu boénih rucki @ na kudistu.

2) Namotaite elektricni kabl na kalem za namotavanie kabla @ na poledini
aparata. Da biste fiksirali mrezni utikag, stavite jednu od igala mreznog
utikaéa u jednu od rupa na kalemu za namotavanie kabla @:

(G

3) Driku (O korpe za fritiranje () mozete, radi uvanja, ponovo da demontirate
i da je spustite u korpu za fritiranje @, tako da korpa za fritiranje @ moze da
se stavi u fritezu.

4) Cuvaite aparat sa zatvorenim poklopcem aparata. Tako ée unutradnjost friteze
ostati &ista i bez prasine.
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Saveti

Domadi pomfrit

B Krompir koji je predviden za pomfirt, trebalo bi da bude besprekoran i bez
klica.

B Za fritiranje bi trebalo koristiti vrste krompira ,za kuvanje sa visokim
sadrzajem skroba” ili , pretezno &vrsto kuvani krompir”.

B Nakon sto oljustite krompir, isecite ga prema Zelienoj pripremi (na trake ili
krizke).

B Pre dalje upotrebe, ostavite krompir oko jedan &as u vodi. Time se izvlagi
jedan deo $eéera, koji je jedan od polaznih proizvoda za stvaranije akrilamida.

B Pustite da se krompir pazljivo osusi.

B Fritirajte domadi pomfrit uvek dvaput:

— prvo 8 - 12 minuta na oko 150 °Ci zatim 3 - 4 minuta na 170 °C, u
zavisnosti od Zeljenog stepena tamnijenija.

B Smrznuti pomfrit je unapred skuvan i zbog tfoga mora samo jednom da se
fritira. Sledite uputstva na pakovaniu.

Duboko smrznute namirnice

42

Duboko smrznute namirnice za fritiranje (-16 do -18 °C) znatno hlade ulje ili
mast, zbog éega ne mogu dovoljno brzo da se zaprze i shodno tome, verovatno
upijaju previse ulja ili masti. Da bi se to izbeglo, postupite na sledeéi nagin:

B Ne fritirajte vece koli¢ine odjednom. Friteza sme da bude napunjena namir-
nicama za fritiranje samo do oznake MAX na unutradnjoj strani korpe za

fritiranje @.

B Zagrevaite ulie najmanje 15 minuta, pre nego 3fo stavite namirnice za
fritiranje.

B Stavite regulator temperature @ na temperatury, koja je navedena u ovom

uputstvu za upotrebu ili na pakovanju namirnica za fritiranje.

B Po moguénosti, pustite da se, pre fritiranja, duboko smrznute namirnice malo
otope na sobnoj temperaturi. Skinite 3fo je moguée vise leda i vode, pre
nego $to stavite namirnice za fritiranje u fritezu.

B Po moguénosti, sipajte namirnice za fritiranje polako i oprezno u fritezu, jer
duboko smrznute namirnice mogu da dovedu vruée ulje ili mast do naglog i
jakog kljuéanija.
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Kako da uklonite nezeljeni zaostali ukus

Neke namirnice, posebno riba, ispudtaju te¢nost prilikom fritiranja. Teénosti se
skupljaju u ulju ili masti za fritiranje i mogu da uti¢u na miris i ukus namirnica za
fritiranje, koje se fritiraju nakon toga u istom zagrejanom ulju ili masti.

Postupite na sledeéi nacin, da bi se ponovo dobilo ulje ili mast neutralnog ukusa:

Zagreijte ulje ili mast na oko 150 °C i dodaijte dve tanke kridke hleba ili
nekoliko grangica perSuna u korpu za fritiranje @.

Spustite korpu za fritiranje @ u mast i zatvorite poklopac.

Saéekajte da ulje ili mast prestane da klju&a i izvadite hleb, odnosno persun
kasikom za sakupljanje pene. Ukus ulja ili masti je zatim ponovo neutralan.

Zdrava ishrana

Nauénici iz oblasti ishrane preporucuju upotrebu bilinih ulja i masti, koja sadrze
nezasi¢ene masne kiseline (npr. linolnu kiselinu). Medutim, ova ulja i masti brze
gube svoje pozitivne karakteristike u odnosu na ostale vrste, pa zbog toga moraju

esée da se promene.
Orijentisite se prema sledeéim smernicama:

B Redovno menjajte ulje ili mast. Ako uglavnom pripremate pomfrit u fritezi i

ulie ili mast procedite nakon svake upotrebe, onda ulje ili mast mozete da
koristite 10 do 12 puta.

Medutim, ne koristite ulje ili mast duze od $est meseci. Molimo Vas da uvek
sledite i uputstva na pakovaniju.

U sustini, ulje ili mast se kraée koriste, kada fritirate uglavnom namirnice sa
visokim sadrzajem proteina, kao npr. meso ili ribu.

Ne meiaijte sveZe ulie sa starim uljem.

Promenite ulje ili mast, ako peni prilikom zagrevanija, ako razvije jak ukus ili
miris ili kada potamni i/ili ako razvije gustinu nalik sirupu.
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Tabela vremena fritiranja

Tabela navodi primere, koje namirnice moraju da se fritiraju na kojoj temperaturi
i koliko je vremena potrebno za fritiranje. Ako uputstva na pakovanju namirnica
za fritiranje odstupaju od ove tabele, molimo Vas da sledite uputstva na pako-

vanju.
Namirnice Te'“!’ef? tura Vreme u minutima
(priblizna)
Plieskavica (smrznuta) 150 °C 2 - 5 minuta
Svinjski kotleti (pohovani) 150 °C 12 - 25 minuta
Piletina u porcijama o .
(veliki komadi) 150 °C 8 - 18 minuta
Piletina u porcijama o .
(mali/sredniji komadi) RO aldui
. . o o 8 - 12 minuta/
Pomfrit (svez) 150 °C/170 °C 3 - 4 minuta
Pomfrit (smrznut) pogled.oite poEIqtke pogled‘aite pOf:Iqtke
proizvodaéa proizvoda&a
Skampi (svezi) 130 °C 2 - 5 minuta
Pedurke 170-190 °C 3 -5 minuta

NAPOMENA

> Navedeni podaci u stepenima mogu neznatno da odstupaiju od tempera-
ture. Vrednosti koje su navedene u gornjoj tabeli predstavljaju pomoé za
orijentaciju. One se odnose na koli¢inu od oko 150-200 grama. Vremena
mogu da variraju, u zavisnosti od svojstva namirnica.

> Korpa za fritiranje @ sme da bude napunjena namirnicama za fritiranje
samo do oznake MAX na unutrasnijoj strani korpe.
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Otklanjanje gresaka

PROBLEM MOGUCI UZROK MOGUCA RESENJA

Aparat ne funkcioniSe.  Aparat nije povezan sa Prikljuite aparat na mreznu
mreznom utiénicom. uticnicu.

L Aparat je osteden. Obratite se servisu.

Ukljucite aparat prekidacem za
ukljugivanije/iskljucivanje @.

Kontrolna lampica

. Aparat je iskljucen.
Power @ ne svetli. P I I

Kontrolna lampica Jos§ nije dostignuta podesena  Saéekaijte nekoliko minuta da se
Ready @ ne svetli. temperatura ulja/masti. podesena temperatura dostigne.

Ako smetnje ne mogu da se otklone gore navedenim otklanjanjem gredaka ili ako uoéite
druge vrste smetnji, molimo Vas da se obratite nadem servisu.

Dodatak

Odlaganje aparata

Niposto ne bacajte aparat u uobicajeni kuéni otpad.

Ovaj proizvod podleze Evropskoij direktivi 2012/19/EU.

Predaijte aparat ovlaiéenom preduzeéu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzedu za sakuplianije i odlaganje otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U sluéaju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za
sakuplianije i odlaganje otpada.

S A O moguénostima za odlaganije dotrajalih proizvoda saznaéete u Vasoj

%A opstinskoj ili gradskoj upravi.
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vadim pravima i obavezama koje proistiéu iz
Zakona o zatiti potrodada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji nacin ne utice, niti iskljuéuje prava koja kupac ima u
skladu sa vazedim Zakonom o zaétiti potrodaca po osnovu zakonske odgovor-
nosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine od dana
kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih aparata,
a pod uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanije kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod uobi¢ajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materijalu, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim ovom garancijskom izjavom,
u sluéaju da opravka nije moguéa, ili

- ako otklanjanje kvara nije moguée, kupac ima pravo da zahteva od prodavea
povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.
Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno od
prijema istog od strane kupca, a 3to se dokazuje fiskalnim ra¢unom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac mozZe da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodaijnih objekata Lidl
Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem na kontakte
kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu fiskalnog raéuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi u skladu sa njegovom name-
nom i Uputstvom za upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku, prodavac ée izvriiti otklan-
janje kvarova i nedostataka na proizvodu u roku predvidenim Zakonom.

Garantni uslovi:

46

Pre obraéanja prodavcu za tehni¢ku pomoé, potrebno je proveriti ispravnost
instalacije i ostalih potrebnih uslova naznaéenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripadajuée delove proizvoda koje je
preuzeo u trenutku kupovine.
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Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pocev od dana kada je roba predata kupcu, a na osnovu fiskal-

nog odsecka. U istom periodu davalac garancije, odnosno prodavac je u obavezi
da otkloni sve tehnicke kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1.

Ukoliko prodavcu uz aparat nije priloZen fiskalni radun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili sliénim
delovanjem spoljne sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski udar...).
3. Ukoliko su nastali kvarovi i odteéenja na uredaju posledica delovanija spolj-
nih uticaja, kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise niska temperatura
(pucanie cevi usled smrzavanija, odte¢enja gumenih delova, rdanije, itd.)
4. Ukoliko proizvod nije korid¢en u skladu sa Uputstivom za upotrebu.
5. Ukoliko je proizvod poku3alo da popravi treée neovlaséeno lice.
6. Ukoliko proizvod nije koriéen u skladu sa namenom.
7. Ukoliko je &is¢enje i odrzavanie uredaja uradeno protivno Uputstvu za
upotrebu.
8. Ukoliko je proizvod korid¢en u profesionalne svrhe.
Naziv proizvoda: Mini friteza sa kompletom za fondu
Model: SFM 850 A4
IAN / Serijski broj: 315048

Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH, BURGSTRASSE 21,
DE-44867 BOCHUM, NEMACKA

www.komperncss.com

Ovla3ceni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo, Dragoslava

Srejoviéa 39b, 21203 Veternik, Republika Srbija,
tel. 0800-191-191, e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaije robe potrosadu: | datum sa fiskalnog ra¢una

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,

22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-191-199, e-mail: kontakt@lidl.rs
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat!

Ali decis s& alegeti un produs modern si de calitate superioard. Instructiunile de
utilizare fac parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind informatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte de utilizarea produsului,
familiarizati-vé cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati acest
produs numai in modul descris si numai in domeniile de utilizare menfionate.

in cazul transmiterii produsului unei alte persoane, predafi-i toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

50

Acest aparat este conceput exclusiv pentru préjirea alimentelor in baie de ulei si
realizarea preparatelor fondue cu grésime sau supd concentratd, fiind prevazut
pentru uz casnic. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu il utilizati
in scopuri comerciale.

Utilizati aparatul numai in spatii uscate si nu il utilizafi niciodatd in aer liber.
Acest aparat nu este indicat pentru utilizarea...
= in bucatarii, pentru angajatii din magazine, birouri si alte unitati comerciale,
— de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte unitdfi de cazare,
— in pensiuni cu mic dejun.
/\ AVERTIZARE!

Pericol cauzat de utilizarea neconforma!

In cazul utilizarii aparatului in mod necorespunzdtor si/sau in alt fel decét cel
prevézut, pot apdrea pericole.

> Utilizati aparatul numai in conformitate cu destinatia.

> Respectati procedeele descrise in aceste instructiuni de utilizare.

INDICATIE

> n cazul utilizérii aparatului in mod necorespunzétor si/sau in alt fel decat
cel prevdzut, pot apdrea pericole. Utilizati aparatul numai in conformitate cu
destinatia. Respectati procedeele descrise in aceste instructiuni de utilizare.
Sunt excluse pretentiile de orice naturd pentru pagubele rezultate in urma
utiliz&rii neconforme cu destinatia, a reparatiilor necorespunzétoare, a
modificdrilor nepermise si a utilizarii de piese de schimb neautorizate. Riscul
este suportat in exclusivitate de cétre utilizator. Aparatul nu este o jucdrie.
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Furnitura si verificarea transportului
In mod standard, aparatul este livrat cu urmé&toarele componente:
® Minifriteuzd cu fondue
Cos de prdijire si maner de prindere
Inel pentru fondue

)
°
® 6 furculite pentru fondue
)

Instructiuni de utilizare

1) Scoateti din cutie toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare.

2) Indepartati de pe aparat toate ambalajele si eventualele etichete.

> Verificati dacd furnitura este completd si dacd prezintd deteriordari vizibile.

» Tn cazul in care furnitura este incompletd sau componentele sunt deteriorate
din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
directd de service (a se vedea capitolul Service).

Eliminarea ambalajului

Ambalajul protejeazd aparatul impotriva deteriordrilor ce pot apdrea in timpul
transportului. Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilit&tii aces-
tora cu mediul inconjurdtor si aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel
reciclabile.

027 Reintroducerea ambalajelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea
materiilor prime si la reducerea cantit&fii de deseuri. Eliminafi materialele de
ambalare de care nu mai aveli nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.
:‘ bi Respectati marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separatile dacg
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu
a urm&toarea semnificafie:
1-7: materiale plastice,
20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

INDICATIE

> Dacd este posibil, pastrati ambalajul original pe durata perioadei de garantie
a aparatului, pentru o putea ambala corespunzétor in caz de utilizare a
garantiei.
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Descrierea aparatului/accesorii

DPOHB00000000CC

Filtru metalic permanent
Recipient de prdjire
Ménere

Suport de infasurare cablu
Regulator de temperaturd
Bec de control Ready

Bec de control Power
Comutator Pornit/Oprit (O/1)
Buton de deblocare capac
Maéner de prindere

Cos de prdgijire

Furculite pentru fondue

Inel pentru fondue

Date tehnice

52

Tensiunea refelei
Putere nominald
Capacitate ulei

Capacitate grésime solid&

5t

RO

230V ~ (curent alternativ), 50/60 Hz
850 W

cca 1,2 litri pénd la marcajul MAX
cca 1 kg

Toate componentele acestui aparat care intrd
in contact cu alimentele sunt adecvate pentru
vz alimentar.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Nu permiteti contactul cablului cu lichide sau umezirea
acestuia cét timp aparatul este in funcfiune. Ghidati cablul
astfel incat s& nu se blocheze sau s& se deterioreze intr-un
alt mod.

» Conectati aparatul la o prizé cu tensiunea de 230 V ~,
50,/60 Hz.

» Pentru a evita pericolele, solicitafi imediat inlocuirea de
catre personalul de specialitate autorizat sau de catre
serviciul clienfi a stecarelor sau a cablurilor de alimentare
deteriorate.

@ Nu introduceti niciodatd in ap& aparatul si cablul de
alimentare si nu le curdtati sub jet de apa.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Nu este permisé utilizarea acestui aparat de cétre copii cu
varsta intre O si 8 ani. Acest aparat poate fi utilizat de copii
incepdnd cu varsta de 8 ani cu condifia ca acestia s fie
supravegheati permanent. Acest aparat poate fi utilizat de
persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau far& experientd si/sau fard cunostinfe necesare, dacé
sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la
utilizarea sigurd a acestui aparat si au inteles pericolele cu
privire la acesta.

~ A nu se ldsa aparatul si cablul de conexiune la indeména
copiilor cu vérste sub 8 ani.

» Curdtarea si acliunile de intretinere destinate utilizatorului
nu se vor efectua de cdtre copii.

~ Asigurati stabilitatea aparatului.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Nu mai utilizati aparatul dacé a cdzut sau dacd este deteri-
orat. Solicitati verificarea si, dac& este necesar, repararea
aparatului de cdtre un specialist calificat.

~ In timpul procesului de préijire sunt eliberafi aburi fierbinti,
in special la deschiderea capacului. Pastrafi o distanté de
sigurantd fatd de aburi.

~ Inainte de a turna ulei sau grasime lichidd in friteuzd, asigu-
rafi-vd cd toate parfile componente sunt complet uscate. in
caz contrar, uleiul sau gr&simea fierbinte v& poate stropi.

~ Stergeti de apd toate alimentele inainte de a le introduce in
friteuzd. In caz contrar, uleiul sau grésimea fierbinte va
poate stropi.

~ Procedati cu atentie in special cu alimentele congelate.
Indepartati toate bucdtile de gheatd. Cu c&t mai multd
gheatd
se afld pe alimente, cu atét cantitatea de ulei sau grésime
fierbinte improscatd este mai mare.

~ Componentele aparatului se incalzesc in timpul utilizdrii.
Nu atingeli aceste componente pentru a evita arsurile.

~ Aparatul trebuie asezat intr-un loc stabil, cu ajutorul méne-
relor, pentru a evita vérsarea lichidului fierbinte.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

~ Nu utilizali temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distan{d pentru a opera aparatul.

~ Nu topiti niciodatd in friteuzd bucdti de grasime. Cat timp
grdsimea nu atinge incd elementul de incélzire, tempera-
tura ridicatd generatd poate deteriora elementul de incal-
zire sau provoca incendiil Inainte de a o utiliza, topii
grasimea intr-o oald efc.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

~ Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.
~ In timpul funcfionérii nu l&sati niciodatd aparatul nesupro-
vegheat.

& Atentie! Suprafatd fierbinte!

Nu utilizati niciodata apa pentru stingerea
friteuzei!

~ Grésimea sau uleiul uzat, respectiv cu impuritdfi, se aprinde
de la sine in caz de supraincalzire. Inlocuiti la timp uleiul
sau grasimea. In caz de incendiu scoateti stecarul din prizé
si stingeti grdsimea sau uleiul aprins cu o paturd.

~ Nu introduceti niciodatd in recipientul de prdjire mai multd
grasime decdt pand la marcajul MAX si nici mai putind
decéat pand la marcajul MIN. Inainte de fiecare pornire
asigurati-va cd in friteuzd existd o cantitate suficientd de
grasime sau ulei.

~ Nu pornifi niciodatd aparatul dacd in recipient nu se afla
deloc ulei sau grasime lichida. Alifel, aparatul se poate
supraincalzi.

~ Friteuza este adecvatd numai pentru prdjirea alimentelor.
Nu a fost conceputd pentru fierberea lichidelor.

~ La utilizarea funcfiei pentru fondue a acestui aparat se va
avea in vedere faptul cd numai preparate fondue clasice,
cu ulei/gr&sime sau sup& concentratd pot fi realizate cu
acest aparat. Nu utilizali aparatul pentru preparate fondue
de ciocolatd sau branza.
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inainte de prima utilizare

Inainte de prima utilizare a friteuzei, curdfafi temeinic partile componente si
uscati-le bine (a se vedea capitolul ,Curdtarea si ingrijirea”).

Prepararea cu putine acrilamide

Acrilamida este o substantd posibil cancerigend formatd la prdjirea alimentelor
cu continut ridicat de amidon, prin reactia chimic& cu aminoacizi. La temperaturile
mai mari de 175 °C formarea de acrilamid& creste puternic.

De aceeaq, dacd este posibil, nu prdijiti alimente care confin amidon, de exemplu,
cartofi prdijifi, la o temperatur& mai mare de 170 °C. Preparatul ar trebui s& aibd
culoare auriu-gdlbuie si nu maroniu inchis. Numai astfel vefi obtine preparate far&
multe acrilamide.

e ~ L3 L]
Prajirea in baie de ulei
Pentru acest aparat v& recomanddm ulei special pentru friteuzd sau grasime
lichid& pentru friteuza. Putefi utiliza, de asemenea, grasime de prdjit solida.
Pentru aceasta cititi mai intéi capitolul ,Grasime de prdgiit solid”.
Pregatiri
1) Asezati aparatul pe o suprafatd orizontald, pland, stabild si termorezistentd.

INDICATIE

> Dacd doriti s& asezati friteuza sub hotd pe plitd, aveti grijd ca plita s fie
opritd.

2) Desfasurati complet cablul de alimentare de pe suportul de inf&surare a

cablului @.
3) Apésati butonul de deblocare a capacului @. Capacul se deschide.

4) Scoateti cosul de prajire @ si fixali manerul de prindere (:
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— Apésati barele ménerului de prindere @, astfel incét bolturile de prindere
s& poatd intra din interior in verigile de la cosul de préijire (:

— Apoi eliberati barele ap&sate ale ménerului de prindere @, astfel incat
bolturile de prindere s& iasd prin verigi:
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— Tragefi in spate manerul de prindere (D astfel incat acesta s& se
inclicheteze:

— Acum ménerul de prindere () este fixat la cosul de prdgijire @.

> Utilizati numai uleiuri sau grésimi care nu produc spumd si care sunt adecvate
pentru prdiit. Aceste informatii pot fi consultate pe ambalaj sau pe efichetd.

> Nu amestecati niciodatd diferite sortimente de grdsime sau uleiuri!
Contfinutul friteuzei s-ar putea revarsa spumegénd.

5) Umplefi recipientul de préjire @ uscat si gol numai cu ulei, grésime lichidd sau
topitd (cca 1,2 | ulei sau cca 1 kg grasime solida).

> Nu depésiti niciodatd marcajul MAX si nu utilizafi o cantitate mai mica de
grdsime sau ulei decat pand la marcajul MIN din recipientul de prdijire @.

AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Cablul de alimentare nu trebuie sd intre in contact cu componentele fierbinti
ale friteuzei. Pericol de electrocutare!

6) Introduceti din nou cosul de praijire .

7) inchidefi capacul astfel incét acesta s& se inclicheteze.
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Prajirea alimentelor in baie de ulei

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu folositi niciodatd friteuza f&ra ulei/grésime!
1) Introduceti stecarul intr-o prizd.

2) Asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozitia ,1”. Se aprinde becul de control

Power @.

3) Rofifi regulatorul de temperaturé @ la temperatura doritd. Uleiul sau grésimea
este incdlzitd la temperatura doritd. Atunci cand s-a atins temperatura doritg,
se aprinde becul de control Ready @ .

INDICATIE

> V& recomanddm sa lasafi aparatul s& se incdlzeascd minimum 10 -15 minute
inainte de a incepe prdjirea.

Temperatura corectd de prdijire poate fi consultatd pe ambalajul produsului
pe care doriti s& il prdiiti sau in capitolul ,Tabelul cu timpii de prgijire” din
aceste instructiuni de utilizare.

O orientare generald privind temperaturile la care trebuie prajite diferitele
alimente este oferitd de imaginile de pe partea frontald a friteuzei:

Alimentul Temperatura
Crevefi 130 °C
Pui 150 °C

Cartofi prajifi

(proaspeti) 170°¢C

Q<% D@

Peste 190 °C

Valorile mentionate sunt orientative. Temperatura poate varia in functie de
caracteristicile produsului si dup& gustul personall
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Capacul si friteuza se infierbanta foarte tare pe durata prdijrii. Din acest

4)

motiv, pe durata prdjirii se vor apuca numai ménerele @! Pericol de arsuril
Cel mai bine utilizati manusi de bucatarie.

Apdsati butonul de deblocare a capacului @.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Procedati cu atenfie la umplerea cosului de praijire @! Acesta este foarte

5)

6)
7)

fierbinte!

Scoatefi cosul de prdjire @ din friteuzd. Addugati produsele de prdgiit. Cosul de
préjire  trebuie umplut cel mult pand la acoperirea completd a produselor cu
grasime atunci cand cosul de prajire ) este coborét in friteuza. n plus, nu
depésiti marcajul MAX de la cosul de prdjire (.

Cobordti cu atenfie cosul de prdijire @ in uleiul sau grasimea fierbinte.

Inchideti capacul aparatului.

> Prin fereastra de control din capacul aparatului poate fi supravegheat

procesul de prdjire.

Grasime de prdijit solida

60

Pe

ntru a evita improscarea grdsimii si supraincdlzirea aparatului, luafi urmétoarele

mdsuri atunci cénd utilizati grésime de prdiit solida:

RO

inainte de utilizarea de grésime proaspétd, topiti bucata de grdsime intr-o
oal& obisnuitd, la foc mic. Turnati cu atentie in friteuz& grasimea topitd. Abia
apoi introducefi stecdrul in priza si porniti friteuza.

Dupd utilizare, p&strati friteuza cu grdsimea solidificatd la temperatura
camerei.

Dacé grésimea este prea rece, aceasta poate fi improscatd la topirea din
nou! Pentru a evita acest lucru intepati in céteva locuri gr&simea solidificatd
cu o tepusd de lemn sau plastic. Aveti grijé s& nu deteriorafi invelisul recipien-
tului de prdijire @!

Pentru a topi grésimea infroduceti stec&rul in priz8, asezafi comutatorul Pornit/
Oprit @ in pozitia 1" si rofifi regulatorul de temperaturs @ pe 130 °C. Se

aprinde becul de control Power @.

Asteptati péin& cénd toatd grasimea s-a topit. Becul de control Ready @ se

poate aprinde si stinge de mai multe ori. Setati temperatura de prdjire dorita
abia dupd topirea intregii cantitdfi de grdsime.
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Dupad prajirea in baie de ulei

1)

2)

3)
4)
5)
6)
7)

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu atingeti niciodatd cosul de prdijire @ dupd prdjire. Acesta este foarte
fierbinte! Ridicati cosul de prdijire @ din friteuz& numai tindndu-l de méanerul

de prindere @!

Dupd prdjirea produselor apé&sati butonul de deblocare a capacului @ pentru
a permite deschiderea acestuia.

Ridicati cosul de prdiire (D si fixati- de marginea aparatului, astfel incat surplusul
de grdsime s& se poatd scurge in acesta.

Rotiti regulatorul de temperaturé @ pe MIN.

Asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozitia ,O” pentru a opri aparatul.
Scoateti stecarul din prizé.

Dupd ce preparatul s-a scurs, scoatefi cu atentie cosul de praijire @ din friteuza.

Asezali preparatul intr-un castron sau intr-o sitd (pe care afi asezat hértie de
bucatarie absorbantal).

Dacd nu utilizafi friteuza in mod regulat, se recomand& ca dupd récire s& pés-
trafi uleiul in sticle bine inchise sau in alte recipiente de prdijire, de preferintd in
frigider sau intr-un alt loc r&coros. Umpleti sticlele folosind o sitd fin& pentru a
separa uleiul de resturile alimentare.

Fondue

Aceastd friteuzd poate fi utilizatd ca vas pentru fondue.

1)
2)

3)
4)

> Nu utilizati aparatul pentru preparate fondue de ciocolatd sau brénzal
Utilizafi numai grésime/ulei sau sup& concentratd pentru realizarea de
preparate fondue cu acest aparat.

Pregdtifi aparatul conform descrierii din capitolul ,Pregdtiri”.

Deschidefi capacul aparatului si asezati inelul pentru fondue ® pe marginea
recipientului de prdjire @ si inchideti la loc capacul aparatului.

Introduceti stecarul intr-o prizd.

Asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozitia ,1”. Se aprinde becul de control
Power @.
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5) Setati regulatorul de temperaturé @ la temperatura doritd.
Pentru preparate fondue clasice cu ulei/grasime: In functie de alimentele pe
care doriti s& le prajiti, ghidafi-v& dupd& tabelul din capitolul ,Prgjirea alimente-
lor in baie de ulei”.
Pentru preparate fondue cu supd: Reglafi o temperaturd intre 90 si 110 °C
(cca 100 °C), supa ar trebui s fiarba la foc mic (fierbere usoard).

6) La atingerea temperaturii setate deschidefi capacul aparatului.

7) Strapungefi alimentele cu furculitele pentru fondue @ si introduceti cu atentie
furculitele pentru fondue (B in recipientul de praijire @. In fiecare decupaj din
inelul pentru fondue (B poate fi asezatd o furculité pentru fondue @.

In functie de tipul si dimensiunea alimentelor str&punse, acestea sunt gata dupd
cGteva minute.

8) Scoatefi cu atentie furculifa pentru fondue @ si desprindei preparatul. In confi-
nuare putefi strpunge alte alimente cu furculita pentru fondue @ si le puteti
infroduce in gré&simea/supa concentratd fierbinte.

9) Dacd dorifi s& terminafi prepararea produselor fondue, rotiti regulatorul de
temperaturd @ pe MIN, asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozitia ,O”
si scoatefi stecarul din prizd.

Inlocuirea grasimii de praijit

Inlocuiti uleiul numai dupd ce s-a récit complet. Grésimea solidd trebuie sd fie
incd lichidd, pentru a o putea turna.

1) Apdsati butonul de deblocare a capacului @ si scoatefi capacul (a se vedea
capitolul ,Curé&tarea si ingrijirea”).

2) Scoatefi cosul de praijire @.

3) Apucafi aparatul de méanerele laterale € si turnati uleiul sau gr&simea prin
crestatura de turnare (") din colful posterior, stanga, in recipiente adecvate,
de exemplu in sticle. Pentru aceasta folosifi, cel mai bine, o pélnie.

» in fiecare localitate sau oras, modul de eliminare a uleiurilor sau grasimilor
alimentare este reglementat diferit. Adesea este interzisé eliminarea acestor
tipuri de uleiuri sau grésimi in gunoiul menajer obisnuit. Solicitati informatii
despre posibilitdtile de eliminare de la administratia locala.

4) Curdtafi temeinic toate componentele friteuzei in modul descris in capitolul
,Curdfarea si ingrijirea”.

5) Turnatfi ulei sau grésime proaspd&td in friteuzd in modul descris in capitolul
,Préjirea in baie de ulei”.
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Curdatareas si ingrijirea

AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> |nainte de a curdta aparatul, scoateti intotdeauna stecdrul din priza.

Aparatul nu trebuie introdus in niciun caz in lichide! Pericol de moarte
prin electrocutare si deteriorarea aparatului.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de curdtfare, asteptati s& se réiceascd aparatul.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Pentru curdtare nu folosifi agenti/materiale de curdtare corozive sau abra-
zive cum ar fi emulsia de curdfat sau buretele de sarm&. Acestea pot deteri-
ora suprafata aparatului!

Pentru o curdtare simpld, demontati friteuza:

1) Deschidefi capacul de pe filtrul metalic permanent @ si scoateti:
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2)

Deschidefi capacul aparatului. Cu ajutorul unei tije sau ceva asemdndtor apdsafi
in orificiile de la suporturile balamalelor de pe partea posterioard a aparatului
si tragefi concomitent capacul aparatului in sus din suporturile balamalelor:

— —/

/'EI (i

/ LD

c——3J3 3
c——3J3 3
——3J 3
——3J3 3

3) Scoatefi cosul de praijire @.

Cosul de prdijire @ poate fi curdtat in masina de spélat vase.
Acesta este adecvat pentru curdtarea in masina de spélat vase.
Pentru aceasta scoateti totusi manerul de prindere @.

> Inainte de prima utilizare cosul de prdijire @ trebuie spdlat manual. Inainte

RO

de a putea fi curdfat in masina de spdlat vase, cosul de prdijire @ trebuie
s6 fi fost introdus in ulei.

Uscatfi bine cosul de préijire @ inainte de o noud utilizare.

Dupd r&cirea grasimii/uleiului, aceasta/acesta se va varsa din recipientul de
prajire @ (a se vedea capitolul ,Inlocuirea grasimii de prdiit”).

Curétati manerul de prindere @, filtrul metalic permanent @, furculitele
pentru fondue @ si inelul pentru fondue @ in apd caldd cu detergent
delicat. Apoi clatiti toate componentele cu apé curatd.

Curéfali carcasa si recipientul de préijire @ cu o lavetd umedd. Dacd este
necesar, addugati pe lavetd un detergent delicat. Stergefi apoi temeinic doar
cu o lavetd umezitd cu apd, astfel incat s& nu mai r&mand resturi de detergent
in recipientul de prdjire @. Uscati bine carcasa si recipientul de prdijire @.
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4)
5)

6)

Curdfati capacul aparatului in ap& cald& cu detergent delicat. Apoi cldtifile
cu apd curatd.

Uscati bine capacul aparatului si pozifionafil vertical pentru a se scurge
toatd apa rdmasd in interiorul capacului.

inainte de o noud utilizare, capacul trebuie sé fie complet uscat!

Curatati filtrul metalic permanent @ in apé caldé cu detergent delicat si
clétiti-l cu ap& curaté.

Inainte de asamblare uscati bine toate componentele.

Introduceti filtrul metalic permanent @ inapoi in locasul din capacul aparatului
si inchideti capacul pe filtrul metalic permanent @.

Pozitionafi capacul pe aparat astfel incat balamalele sa intre in suporturile
balamalelor de pe partea posterioard a aparatului si sé se fixeze.

> Alte lucrdri de intrefinere trebuie realizate la un atelier de specialitate autori-

zat sau de cdtre serviciul clienti.

Depozitarea

1)

2)

3)

4)

Ridicati sau transportati aparatul apucéndu-| de méanerele laterale @ de pe
carcasd.

Inf&surati cablul de alimentare pe suportul de inf&surare a cablului @ de pe
partea posterioard a aparatului. Introducefi unul dintre pinii stecdrului intr-un
orificiu al suportului de inf&surare a cablului @ pentru a fixa stecarul:

(G

Manerul de prindere (@ al cosului de prdijire @ poate fi din nou demontat in
vederea depozitdrii si introdus in cosul de prdijire @ pentru a putea aseza
cosul de prdijire @ in friteuzd.

Depozitati aparatul numai cu capacul inchis. Astfel, interiorul friteuzei raméne
curat si fard praf.
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Sugestii

Cartofi prajiti preparati acasa

B Cartofii pe care doriti s&i prdiiti trebuie s& fie sandtosi si neincolfifi.
B Pentru prdjirea in baie de ulei se recomandd utilizarea de cartofi , fGinosi”

sau mai duri.

B Dupd curdtarea cartofilor, tdiafi-i in functie de modul de preparare dorit (pai
sau rondele).

B Inainte de a continua preparareq, &sati cartofii in apd cca o ord. Astfel este
eliberatd o parte din zah&rul confinut, una din substantele care contribuie la
formarea acrilamidelor.

B L3sati cartofii s& se usuce cu grija.
B Prgijifi in baie de ulei intotdeauna de doud ori cartofii preparafi acasé:

— mai intdi 8 - 12 minute la cca 150 °C, apoi 3 - 4 minute la 170 °C,
in functie de gradul de rumenire dorit.

B Cartofii congelafi sunt prefierti si de aceea trebuie prdgiiti numai o singurd
datd. Respectati indicatiile de pe ambalai.

Alimente congelate

66

Alimentele congelate (-16 pané la -18 °C) récesc in mod considerabil uleiul sau
grésimeq, iar din acest motiv nu se préjesc suficient de repede si este posibil s&
absoarbd prea mult ulei sau grasime. Pentru a evita aceste lucruri, procedati
astfel:

B Nu prdijii o cantitate prea mare dintr-o datd. Produsele de prdijit pot fi ad&u-
gate pand cel mult la marcajul MAX din inferiorul cosului de prdgiire @.

B incalziti uleiul cel putin 15 minute inainte de a infroduce produsele de praiit.

B Rotiti regulatorul de temperaturd @ la valoarea de temperaturd specificatd
in aceste instructiuni de utilizare sau pe ambalajul produsului.

B De preferin{d, |&sati alimentele congelate s& se dezghefe la temperatura
camerei inainte de a le prdiji. Indepdrtati cat mai multé ap& sau gheatd
inainte de a infroduce produsele de prdiit in friteuza.

B Introduceti produsele de prdgijit c&t mai incet si atent in friteuzd, deoarece
alimentele congelate provoacd clocotirea bruscd si intensd a uleiului sau
grdsimii incinse.
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Cum puteti scapa de gusturile nedorite

Anumite alimente, in special pestele, elibereazg lichid cand sunt prdijite in baie
de ulei. Aceste lichide se acumuleazd in ulei sau grésime si pot influenta mirosul
si gustul produselor pe care le veti prdiji ulterior in acelasi ulei sau grésime.

Procedati in modul urmé&tor pentru a obtine ulei sau grasime f&ra gust:

Incalzifi uleiul sau grasimea la cca 150 °C si introduceti doud felii subtiri de
pdine sau céateva fire de p&trunjel in cosul de praijire @.

Introduceti cosul de prdjire @ in grdsime si inchideti capacul.

Asteptati pand cénd uleiul sau grésimea nu mai clocoteste, apoi scoatefi
pdineq, respectiv patrunjelul cu o spumierd. Acum, uleiul sau grésimea au
din nou un gust neutru.

Alimentatie sdnatoasa

Nutrifionistii recomandd utilizarea de uleiuri si grdsimi vegetale cu continut de
acizi grasi nesaturafi (de exemplu, acid linoleic). Totusi, aceste uleiuri si grasimi
isi pierd proprietdtile benefice mai repede decdt alte sortimente si de aceea
trebuie inlocuite mai des.

Ghidati-va dupd urmétoarele orient&ri:

Tnlocuiti in mod regulat uleiul sau grasimea. Dacd in friteuza pregétiti in
principal cartofi prdijifi si strecurai de fiecare datd uleiul sau grasimea,
acestea pot fi folosite de pénd la 10 - 12 ori.

Totusi nu utilizafi uleiul sau grésimea mai mult de sase luni. Respectati intot-
deauna si indicatiile de pe ambalaj.

In general, uleiul sau grésimea se pot utiliza un timp mai scurt dacd in aces-
tea s-au prdiit in special alimente cu confinut de proteine, precum carne sau
peste.

Nu amestecatfi ulei proaspdt cu ulei folosit.

Inlocuifi uleiul sau grésimea dacd fac spumd cénd le incdlzifi, dacd dezvolta
un gust sau miros puternic sau dacd devin inchise la culoare si/sau capéta
consistenfa unui sirop.
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Tabelul cu timpii de prajire

in tabel sunt prezentate exemple de alimente cu temperaturile de prdijire aferente
si timpul de prdjire necesar. Dacd indicatiile de pe ambalajul produsului difera
de cele din acest tabel, respectati indicafiile de pe ambalaj.

Alimentul Temperatura (cca)  Timpul in minute
Chiftele (congelate) 150 °C 2 - 5 minute
Cotlete de porc (pané) 150 °C 12 - 25 de minute
Porjrii' c.le pu.i 150 °C 8 - 18 minute
(bucéti mari)
Portii de pui o .
(bucdti mici/medii) WSS 7S A
8 - 12 minute/

Cartofi prdijifi (proaspeti) 150 °C/170 °C 3 4 minute

Cartoft préi congelafi) || 9% vedea specificafile  a se vedea specifica-

producdtorului fiile producdtorului
Langustine (proaspete) 130 °C 2 - 5 minute
Ciuperci 170-190 °C 3 - 5 minute

» in privinfa gradelor pot exista mici variafii de temperaturd. Valorile menfionate
in tabelul de mai sus sunt orientative. Acestea se raporteazd la o cantitate
de cca 150 - 200 de grame. in funcfie de caracteristicile alimentelor, timpul
poate varia.

> Cosul de praijire @ poate fi umplut cu produse de prgijit cel mult pénd la
marcajul MAX aflat in interior.
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Remedierea defectiunilor

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTII POSIBILE
Aparatul nu Aparatul nu este conectat la Conectafi ol | .
funcfioneazd. o prizd. onectati aparatul la o priza.

sau Aparatul este deteriorat. Adresati-va centrului de service.

Nu se aprinde becul Porniti aparatul de la comutatorul

Aparatul este oprit. . .
de control Power @. P P Pornit/Oprit @.
Nu se aprinde becul Nu s-a atins incd temperatura Asteptati cateva minute pdnd se
de control Ready @. setatd a uleiului/grdsimii. atinge temperatura doritd.

Dacd defecfiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau dac& observafi
alte tipuri de defectiuni, adresati-v& centrului nostru de service.

Anexa

Eliminarea aparatului
Tn niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul Directivei europene 2012/19/EU.
Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul

o

serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in vigoare.
Dacé aveti nel&muriri, contactafi serviciul local de eliminare a deseurilor.

Informatii despre posibilitfile de eliminare a produsului scos din uz pot fi

@
%A obfinute de la administratia locald.
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Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani de la data cumparérii. In cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. Pastrafi cu grij& bonul fiscal
original. Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre noi - la
alegerea noastr& - in mod gratuit. Garantia presupune ca in fimpul perioadei de
trei ani s& se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii (bonul fiscal), precum
si o scurtd descriere in scris, in care s& se specifice in ce constd defectul si cand
a apdrut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Odat& cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud
perioadd de garanfie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea reparatiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei
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Aparatul a fost produs cu grij, in conformitate cu orientdrile stricte privind calita-
tea si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricafie. Aceasta
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori,
forme de copt sau componente realizate din sticl&.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a pro-
dusului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile
de utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si actiunile nerecoman-
date sau care fac obiectul unor avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.
Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. in cazul
manevrérii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al interventiilor
care nu au fost realizate de cétre filiala noastrd autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de

mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pdstrati la indem@nd bonul fiscal si numarul articolului
(de exemplu IAN 12345) ca dovadd a cumpérérii.

B Numérul arficolului poate fi consultat pe plécuta de caracteristici, pe o gravurd,
pe coperta instructiunilor (in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de pe
partea din spate sau de jos.

B in cazul in care apar defecte functionale sau alte defectiuni, contactati mai
intdi telefonic sau prin e-mail departamentul de service menfionat in
continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service

care v-a fost comunicatd, f&ré a pléti taxe postale, anexdnd dovada cumpérérii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si céind a apérut acesta.

‘&EQ\ Acest manual, precum si multe altele, videoclipuri cu produsele si
Al

software-uri pot fi descarcate de pe www.lidlservice.com.

Service-ul

Service Romania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 315048

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANIA

www.kompernass.com
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BbrBepeHue

Mosnpasssame Bu 30 MoKynkara Ha Bawms HOB ypen!

M36panu cre MoaepeH M BUCOKOKAUeCTBEH NpomykT. PbkoBoacTeoto 3a notpetu-
Tens e HepPA3AenHa YacT OT TO3W NPOAYKT. TO ChABLPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOC-
Ho 6esonacHoctTa, ynotpebara 1 npeaasaxeto 3a omaabum. [pean aa ms-
non3saTe NPOMAYKTA, CE 3ANO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 OBCMYXBAHE U
6e3zonacHocrt. Msnonssarite 1031 NPOAyKT CAMO CMOPEA OMMUCAHMETO M 30 NOCo-
yeHuTe obnactn Ha npunoxerue. [penasaitte NponyKTa HA TPETM NKLA 30ed-
HO C LSNATa AOKYMEHTALMs.

Ynortpe6a no npeaHAasHayeHue

74

Tosu ypen e paspaboTeH eAMHCTBEHO 30 GPUTUPAHE HO XPAHMTENHM NPOLYKTH
M NPUTOTBIHE HA GOHOIO C MA3HMHA Mnk ByTbOH B ROMALLHM ycnosums. Tosu ypen

€ NpeNHA3HaYEeH enmMHCTBEHO 3a BuTosa ynotpeba. He ro usnonssarire 3a npo-
decroHanHu uenu.

M3nonssaitte ypena camo B Cyxu NOMELLEHMS M HMKOTA He To ynotpebssarire
HQ OTKPUTO.

Tosu ypen He e noaxoaswy 3a ynotpeba...

— B KYXHM 30 ClY>XMTENM B MArasuHu, odbrck 1 Apyrm cnyxebHu 3aseneHus,
OT KIIMEHTU B XOTENM, MOTENMU M APYIM CIPAAM 30 BpEMEHHO ObUTaBaHE,
— B MAHCMOHM CbC 30KYCKQ,

— B CTPAAM HA CENCKOCTONAHCKK [BOPOBE.
/\ NPEQYNPE>XXAEHMUE

OnacHocrt B pesynTar Ha HeuenecbobpasHa ynorpeba!

Ynotpeba Ha ypena He no NpeaHA3HAYeHMe M/unu Opyr BUA M3MON3BAHE
MoraT a NPeACTaBNSBAT OMACHOCT.

> M3nonseaite ypena eOMHCTBEHO NO NPenHA3HAYEHMe.

> CnassaliTe HAYMHMTE HA MPOLIEAMPAHE, OMMCAHM B TOBA PbKOBOACTBO 3Gt
notpeburens.

YKA3AHUE

> Ynotpeba Ha ypena He no NpenHAsHadYeHue 1/ unu Apyr BUA M3NON3BAHE
MOraT 0A NPENCTABNSBAT ONACHOCT. M3nonssarire ypena eamHCTBeHo no
npenHasHayeHme. CnassaiTe HAUMHWUTE HO MPOLIEAMPAHE, OMMCAHM B TOBA
pbKOBOACTBO 30 noTpebutens. MpeTeHLMM OT BCIKAKBB BMA 30 WETH, NPO-
M3TMYALLM OT HEOTTOBAPSLLA HA MPEeAHA3HAYeHMeTo ynotpeba, Henpasmrt-
HM PEMOHTH, M3BbPLIEHM BE3 paspelleHme M3MEHEHMS MK M3MOM3BAHE HA
HeonobpeHM pe3epBHM YACTH ca M3kntoueHn. PucksT ce noema eamHcrse-
HO OT noTpebutens. Ypenbr He € AETCKA MIPauKa.
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OKOMNNeKToBKA HAO AOCTABKATA U MHCMNEKUUS
cnep TPAHCNOPTUPAHE

CraHAOPTHATO OKOMMIEKTOBKA HA [LOCTABKATA BKIKOYBA CMEAHMTE KOMMOHEHTH:
® MuHuM puTIopHKK € hoHAIO

® KowHuua 30 GpUTMPAHE 1 APBLXKA
® [locTaBka 30 BUNMLM 30 GOHAIO

® 6 Bunuum 3a GoHAato

® PuroBonctso 3a notpeburens

1) MssapeTe BcHukM 4acTv HA ypena v pbkOBOACTBOTO 3a noTpebutens ot
KyTHSTa.

2) OrctpaHeTe OT ypena BCMUKM ONAKOBBUYHM MATEPUANM 1 EBEHTYCNHM CTUKEPH.

YKA3AHUE

> [poBepeTe [OCTABKATA 30 KOMANEKTHOCT M BUAMMM NOBPERM.

> [Npu HEMbAHA QOCTABKA MW NOBPEAM B PE3YNTAT HA NOWA ONAKOBKA MM
MONy4YeHM NP1 TPAHCMIOPTUPAHETO ce OBBLPHETE KbM FOPeLaTa IMHMS Ha
cepsmsa (sx. masa CepBus).

ﬂpenaBuHe HA ONAKOBKATA 3a OoTNnAaabum

€9

OnakoBkaTta Npeanassa ypena or NoBPeam no BPEMe HA TPAHCMOPTUPAHE.
OnakoebuHMTE MaTEPMANK ca NOABPAHM OT MEeaHA TOYKA HA EKONOTMYHATA
CbBMECTUMOCT U YTUAM3ALMSTA M 30TOBA MOTAT 1A C& PELMKNMPAT.

BpbluaHeTo Ha ONAKOBKATA B CMCTEMATA 30 LMPKYNALMS HQ MATEPUANMTE Crec-
T9BQA CypOBMHM U HOMAN4BA KOMMYECTBOTO OTNAOBUMN. npeﬂGBOﬁTe HeHy)KHMTe
BM BEYe ONAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAHBLM CBIMACHO AEMCTBALUMTE MECTHM
pasnopen6m.

lNpenaitte ONAKOBKATA 30 OTNAMBLM B COTBETCTBME C EKOMOTMUHMTE UIUCKBAHMS.
Bsemerte nop BHMMAHME 0BO3HAUEHUETO BLPXY PA3NIMYHMTE ONAKOBbLYHM MATE-
pManu u Npu HeobXoaMMOCT rm cxbupaiite pasaento. OnakosbyHMTE MATEPHANM
ca obosHaueHn cbe cbkpaterms (a) u undpm (b) cve cnenroto sHauetue:
1-7: nnactmacy,

20-22: xapT1s 1 KapToH,

80-98: koMno3nTHM MaTepmanm.

YKA3AHUE

> [lo BB3IMOXHOCT 3anaseTe OPHIMHANHATA ONAKOBKA 3 BPEMETO HA rapax-
LUMOHHMA CPOK, 3a A MOXeTe Ia onakosdTe NpABMIIHO ypend, ako ce
HANOXKW Oa Ce Bb3NOn3BAaTe OT rapaHuUmMaTa.
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Onucaxue Ha ypena/MpuHaanexxHocTn

DPOHB00000000CC

MocrosHeH metaneH punTbp

Coa 30 pputHpare

Opbxkm

Mscro 3a HasueaHe Ha kabena
Perynatop Ha temneparypara
Kontponen uHamkatop Ready
KontponeH muankarop Power
Mpeskniousaten 3a skniousare/msknousare (O/1)
ByToH 30 nebnokupare Ha kanaka
[pbxka

KowHuua 3a pputmpane

Bunuum 3a dpoHato

Mocraska 3a sunmum 30 hoHao

TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKH

76

HanpexeHue Ha Mpexara 230V ~ (npomernue tok), 50/60 Hz
HomwuHanHa mMowHoct 850 W

Bmectnmocr onmo okono 1,2 | ao mapkupoekara MAX
BmectMoct TBbpAa Ma3HMHA okono 1 kg

Bcuukm yact Ha To3u ypen, Bamsaim B

Q'lu KOHTQKT C XPAHMTENHWU NPOAYKTH, Ca OT
MaTepuanu, paspelleHk 3a KOHTAKT C
XPAHUTENHWU MPOAYKTU.
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YxkaszaHus 3a 6e3onacHocT

OMNACHOCT OT TOKOB Y AP!

> [No Bpeme Ha pabota BHMMABAMTE KABENBT 30 CBbP3BAHE
KbM MPEXaTa Aa He Ce MOKPM MM HaBnaxHsea. [1poka-
paiTe ro TaKa, Ye Aa He Ce MPUTMCKA MK MOBPEXAA MO
OPYT HOYMH.

» CebpXeTe ypeaa KbM KOHTOKT C MPEXXOBO HAMpeXeHue
230V ~, 50/60 Hz.

» MNospeneHun wencenu nnu kabenum Tpsbea HezabasHo oa
CE CMEHST OT OTOPM3MPAHM CNELMANUCTU UK CEePBM3, 30
[a ce n3berHat onacHoCTM.

@ Hukora He notansitte BbB Boaa ypena ¢ kabena 3a
CBBbP3BAHE KbM MPEXATA U He O MOoYMCTBAMTE non
Teyawa sBoaa.

A\ NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

 Tosu ypen He TpsbBa Aa ce M3MON3BA OT AELA HA BL3PACT
non 8 roauHu. Tosm ypen MoXe Aa ce M3NOM3BA OT feud Ha
Bb3PACT HAL 8 rofMHU CaMO NpU YCNoBMe Ye ca nog NocTo-
aHHO HabntoaeHue. Tom ypen MOXe [a ce M3NON3BA OT
AULA C OFPAHMYEHU DUMUECKM, CETUBHU MM YMCTBEHM
BB3MOXHOCTU MK 6€3 onuT 1/ Mnum 3HaHMS, aKO ca nof
HaBMOAEHWE UM CA MHCTPYKTUPOHU MO OTHOLIEHWE HA
6esonacHara ynotpeba Ha ypeaa v ca pazbpanu onacHo-
CTUTE, NPOM3TUYALLM OT paboTaTa C Hero.

» YpensT v 3axpaHsawmst kaben Tpabea oa ce gbpxar
naneve oT Aeua HA BBL3PACT nog 8 roamHu.

> [ounCTBAHETO M TEXHMUECKOTO 0BCNY>XBAHE OT CTPAHA HA
notpebutens He Tpa6BA AQ Ce U3BBPLIBAT OT Aeua.

» Ocurypete ctabunHo NonoxeHue HA ypena.

> B cnyyait ue ypenst e nanan mnu e nospeneH, Tom He
Tpa68a na ce usnonsesa noseve. Hakre ypena 3a nposepka
M €BEHTYQNEeH PEMOHT OT KBANMOULMPAH CMEeLMAnmCT.
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A\ NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

~ No Bpeme Ha bpuTHpaHe ce otaens ropewa napa,
ocobeHo korato otBopwuTe kanaka. Cnaseare besonacHo
pa3CTOSHME 0O NAPATA.

~ YBeperTe ce, e YacTMTe €A HAMBIHO CyXM, NPeam aa
HaneeTe ONMO MK TEYHA MA3HMHA BbB GPUTIOPHMKA.
B npotmeeH cnyuyart ce 06pasysaT npbckM ropeLo onmo
MU TOPELLA MA3HUHA.

~ MoncywasarTe CTApATENHO BCUUKM XPAHUTENHU NMPOLYKTH,
npenM 4a rm cnoxurte Bbs GpuTiopHUKa. B npotuser cnyuar
ce 06pa3yBAT NPBLCKM FOPELLO OO MK FOPELLA MA3HMHA.

~ MopxoxnanTte 0cobeHO BHUMATENHO KbM 30MPa3eHuTe
xpaHutenHu npoaykti. OTCTpaHaIBaAMTE BCUUKM NAPYEHLA
nen. Konkoto noseue neg MMa no XpaHUTENHUTE NPOAYKTH,
TONKOBA MOBEYE Le NPBCKA FOPELLOTO ONUO MU TOPELLATA
MQ3HUHQ.

~ Mo Bpeme Ha paboTa YacTUTe HA yPEeRa ce HaropeLysear.
He rv nokocsaiite, 30 na msberHete usrapsHms.

~ YpensT TpsbBa Aa ce NOCTABS B CTABUIHO MONOXEHMe
NOCPEACTBOM APBLXKMTE, 30 AA Ce M3berHe pasnuBaHe HA
ropeLara TeYHOCT.

A\ NPEAYNPEXXOEHME! ONMACHOCT OT MO>KAP!

~ He usnonsearite BbHIWEH TAMMEP MM OTAENHA CUCTEMA 30
OMCTAHUMOHHO ynpaeneHue npu pabota ¢ ypena.

» Hukora He pastongeaite NnapyeTa MAsHUHA BbB GPUTIOP-
Huka. MNopaau BrucokaTta Temnepartypa, Nonyyasawa ce,
KOraTO HArPEBATENST He CE MOKPUBA OT MA3HUHATA, HArpe-
BATENST MOXE AA C€ MOBPEAM MNU AA Bb3HUKHE noxap!
Pasronete MasHMHATO NPenBAPUTENHO B TEHAXEPA UMM
nonobeH cba.
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A\ NPEQYNPE>XKAEHME! ONACHOCT OT NMOJKAP!

~ He m3nonssarite ypena B 6nusoct 0o ropeum noBbPXHOCTU.
> [1o BpeMe Ha paboTa HuKora He ocTassmTe ypena 6es3
HabntoneHwMe.

& BHumaHue! [opelwwa nosspxHocr!

Hukora He usnonssante Boaa 3a raceHe HA
¢puTiopHuka!

~ [1pn nperpsBaHe cTapara pecn. 30MbPCEHATA MA3HMHA Ce
camosananea. CMeHsMTe CBOEBPEMEHHO ONMOTO MM
MasHMHaTa. B cnyyar Ha noxap uskntoueTte wencena ot
KOHTOKTA M 3aAyLUeTe ropAWaTd MA3HMHA MU FTOPALLOTO
ONnMo C oaeano.

> Hukora He HanveaMTe B cbaa 30 GpUTMPAHE MA3HMHA HaA
mapkuposkata MAX u noa mapkupoekata MIN. Mpu scsko
BK/TOUBOHE BHMMABAMTE BbB GPUTIOPHMKA AA MMA AOCTATBY-
HO MO3HWHA MUK OMKMO.

> Hukora He BkntouBakiTe ypena, ako B HETO HIMA OO MMM Tey-
Ha Ma3HMHA. B npotmeer cryuar ypenst Moxe na nperpee.

» OPUTIOPHMKBT € NOAXOASL, CAMO 30 GPUTUPAHE HA XPAHM-
TeNnHW NPoayKTH. Tor He e pa3paboTeH 30 rOTBEHE HA TEYHM
XPaHM.

» Korato m3nonssare byHkumaTa GoHAKO HA TO3M ypen, MMaiTe
NPenBua, Ye C TO3M YPed MOXe Ad Ce MPUroTBs CAMO KIacH-
yecko GoHao ¢ onMo/MasHUHA unu BynboH. He msnonsearre
ypena 3a NpurotesHe HA GpOHAIO C LWOKONAA MM CUPEHE.
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Mpeau nvpeara ynorpeba

Mpeaun na msnonssare GPUTIOPHMKA 30 NPBB MBT, MIMMITE OCHOBHO OTAENHUTE
yacTv 1 m nopcylerte crapatento (ex. rmasa ,Moumcteane 1 nopnpwvxka®).

KynuHapHa 06paboTka ¢ HUCKO CbABbPIKAHUE HA
akpunamuvpa

AKPUNaMmMOBT € NOTEHLUMANHO KAHLEPOTeHHO BELLECTBO, KOETO ce 0Bpasysa B
FONeMM KONMYECTBA NPU GPUTMPAHE HA ChABLPXKALM HULIECTE XPAHUTENHM
NPOMYKTM BCMIEACTBME HA PeaKumm ¢ amuHokmcenuumn. ObpasysaHeTo Ha
OKPMIAMMA Ce 3aCKMBA PA3KO npu Temneparypa Haa 175 °C.

3aT0BA MO BL3MOXKHOCT He GpPUTUPAITE COBPXKALLM HALIECTE XPAHWUTENHM
NpPomyKTH, KaTo Hanp. nom ¢pu, npu temnepatypa Haa 170 °C. MNponyktute
30 ppuTMpaHe Tpa6BA Aa ce GPUTUPAT CAMO [0 3NATUCTOXBATO, A HE O TbMHO-
XbTO Mk kadsso. Camo TaKaA LLe NPUrOTBITE MPOLYKTU C HUCKO ChABPXKAHMUE
HO GKPUNAMMA.

®purupane

Mpenopbysame 8 TO3M GPUTIOPHUK [A UIMOM3BATE ONKO 30 GPUTIOPHULM MK
TEYHA MA3HMHA 30 GpUTIOPHULM. MoXeTe Aa M3Non3eaTe M TBBPAA MA3HMHA 30
bpuTiopHMLM. B Tasm Bpb3ka mbpeo npouetete masa , TBbPAA MA3HKMHA 30 Gpu-
TIopHULM”.

MNMonroroeka

1) TMocrasete ypena Ha XOPU3OHTANHA, PABHA, CTABUIHA U YCTOMUYMBA HA
BMCOKQ TEMNepaTypa NoBbPXHOCT.

YKA3AHUE

> Ako xenaete aa nocraemte GpUTIOPHMKA BbPXY FOTBAPCKA NEYKA NOA
abcopbartop, BHUMABAMTE MEYKATA AA € M3KMIOUYEHA.

2) Paseuiite ususno kabena 3a CBLP3BAHE KbM MPEXATA OT MACTOTO 3d
HaemeaHe Ha kabena @.

3) Hamcrere 6ytona 30 nebnokupare Ha kanaka @. Kanakst ce oteaps ¢
oTcKayaHe.

4) WMssaperte kowHuuata 3a dputupare I 1 sakpenete apwxkara :
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— CrucHerte neko npbukute Ha opwvxkara ), Taka ye dukcatopute aa
MOTQT [ Ce MbXHAT OTBBTPE B ylUMTE HA KOWHMLATA 30 dputupare (P:

— Cnena ToBa OTNyCHETE CTUCHATMTE Npbuku Ha Apbxkara ), Taka ue
¢duKcatopumte na BNA3AT NpPe3 ylmTe:
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— Wsnwvpnatite apvxkata { Hasan, Taka e pa ce dukeupa:

- Opwxkara @ crou crabunto Ha kowkmuata 3a dputpare .

YKA3AHUA

> [3non3saire caMo onma 1M MAsHUHM, M3PUYHO OBO3HAYEHM KATO Heme-
HewM ce 1 roaHu 3a GpputMpaHe. Tasu MHPOPMaUMS Lie HaOMepUTe Ha
ONAKOBKATA MNW eTMKeTa.

> Hukora He cMecBaiiTe pasnMyHK BUOOBE Ma3HMHA MM onmo! Ot pputiop-
HMKQ MOXe 1A npenee ngHa.

5) HanbnHete cyxus u npasen cba 30 pputupare @ c onumo, TeuHa unu pasto-
nexa Mastuna (okono 1,2 | onmo unm okono 1 kg t8bpoa MasHmHal).

YKA3AHUE

> Hukora He HanWBakMTe MA3HMHA MK OnWo Han Mapkuposkata MAX v non
mapkuposkara MIN Ha ceaa 3a pputpare @.

NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB Y1 AP!

> Kabenst 30 cBbp3BAHE KbM MPEXATa He TPSGBA A BNK3A B BOMMP C rope-
wuTe yactm Ha dpmtopHmka. OnacHocr ot Tokoe yaap!

6) Mocrasete otHoBO KowHMuaTa 3a dputpate I Bbe ppuTopHIKA.

7) 3atsopete kanaka, Taka ye aa ce duKCHpa.
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d)pm'upcu-le HA XPpAQHUTENTHM NPOAYKTU

BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MATEPUATIHU LLIETU!

> Hukora He m3nonseaiite dputiopHuka 6e3 onuno/mazHunal

1) BknioueTe wencena B KOHTAKT.

2) TMocrasete npeskntousaTens 3a skntousaHe,/msknousane @ Ha nosmums 1"
KowtponHust unaukarop Power @ ceetsa.

3) 3asbvprete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha xenanata Temneparypa.
OnMoTo MK Ma3HUHATA Ce 3arpsSBaT A0 XenaHara Temneparypa. [Npu noctura-
He HO HOCTPOEHATA TeMNepaTypa KOHTponHuaT uHamkarop Ready @ ceetsa.

YKA3AHUE

> [penopyuBame na octasuTe ypena na arpee MuHnmym 10 - 15 MuHyTH,
npenu na 3anoyHete GppUTHPAHETO.

YKA3AHUE

lNpasunHaTa TemMnepatypa 3a GpUTMPAHE € NOCOYEHA HA ONAKOBKATA HA
nponykta 3a dbputpaHe mnu B maea ,Tabnuua Ha Bpemenara 3a dputnpaqe”
HO TOBA PBLKOBOACTBO 30 noTpeburens. [pyba opreHTauums 3a Temneparypara,
npu KosTo TPSBBA [a ce GPUTUPAT HIKOU XPAHWUTENHM NPOAYKTH, BM Npe-
[OCTABST M30BPAXKEHMITA HQ MPEAHATA CTPAHA HA GPUTIOPHUKA:

XpaHutenex
Cumson npoRyKkr TeMneparypa
__\Jz(t’) Ckapuan 130 °C
@ Mune 150 °C
Mom dpu
(npechu kap- 170 °C
Todm)

Pu6a 190 °C

MocouenunTe cTOMHOCTH CO CAMO OPUEHTMPOBBLYHM. TeMnepaTypaTa Moxe
na 6bae pasnMuHa cnopen KaYecTBaTa Ha NPORYKTUTE M NMUHMS BKyC)
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/\ NPEAYNPE>XXQEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> [No BpeMe Ha dpUTHPaHE KAMAKBT U GPUTIOPHUKBT CA MHOTO FOPELLM.
3arosa no Bpeme Ha dpuTHpaHe xeawariite camo apbxkute @! Onac-
HocT oT usrapsHe! [Mpenopsusame na M3NON3BATE rOTBAPCKM PHKABULIM.

4) Hatuchete 6yToHa 30 nebnokupare Ha kanaka @.

/A NPEAYNPE>XKQEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> buaete Npennasnuem Npu MbAHEHETO HA KowHuuata 3a dputpare (P!
T4 e mHoro ropewal

5) Wssagete kowHmuata 3a dppumnpate @ or ppumophmka. Mocrasete npogykTite
3a ¢ppummpate. Kownmuara sa pputupare ) 1psbea na ce mbanM makcumym
TONKOBQ, Y€ KOraTo kowHuuata 3a dputupare ) ce cycre sve ppuTIopHIKA,
MOCTABEHMTE NPOAYKTM A Ce MOKPMST M3LANO of MasHuHarta. [pu Tosa He
npesuwasarite Mapkuposkara ,MAX" Ha kowkmuara 3a dputmpare .

6) CnycHerte BHMMaTenHo KowHuuara 3a dputnpare P e ropeworo onmo mnu
rOpeLLaTa MasHUHa.

7) 3atsopete kanaka Ha ypena.

YKA3AHUE

> MoxeTe na cnenumre NpoLeca Ha GPUTMPAHE NPe3 KOHTPOIHOTO MPo3opYe
HQ Kanaka Ha ypena.

Tevpaa masHMHA 30 GPUTIOPHNLM

3a Ao NpenoTBPATUTE NPBCKAHE HA MA3HMHATA M TBbPAE CUMHO 3ArPsIBAHE HA

ypena, Korato M3non3earte TBbPAA MA3HUHA 30 GPUTIOPHKULM, B3EMETE CNEeAHMTE

npennasHu Mepku:

B [pu u3nonssaHe HO HOBA MA3HMHA, MbPBO BABHO pasToneTe NapyeraTa
MA3HMHQ NPK HUCKA TeMnepaTypa B 0bMKHOBEHA TeHmkepa. Brumarento
M3neinTe PA3TONEHATa Ma3HMHA BB dpuTiopHMKa. Cnen ToBa noctasete
Wencena B KOHTAKTA M BKrOUeTe GpPUTIOPHMKA.

B Cnep ynotpe6a cbxpaHsBaiTe GpPUTIOPHAKA C OTHOBO BTBLPOEHATA MA3HM-
HQ NpK CTAMHA Temneparypa.

B AKo Ma3HMHATA € TBbPAE CTYAEHA, NPU NOBTOPHO PA3TOMSBAHE T MOXE Ad
npsckal 3a na npenoTtBpaTiTe TOBA, HAMPABETE HAKONMKO OYMKM C AbPBEHA
MNM MNACTMACOBA KNEYKd BbB BTBLPAMIIATA CE OTHOBO MA3HMHA. BHumasal-
Te A He Ce MOBpean NOKPMTUETO HA ChAA 3a pputpare @)

B 3a no pastonute MO3HMHATA, BKIOYETE WeNcend B KOHTAKTA, NOCTaBeTe
npeekntousarens 3a ekntoysare/usknousare @ Ha nosuums 1" 1 3asbprete
perynatopa Ha Temneparypara @ Ha 130 °C. KoHtponHumat uxamkatop
Power @ ceetsa.

B Msuakaitte, nokaro ce pastonu UAnaTa MasHuHa. [pu TOBA € Bb3MOXHO
koHTpOnHMT uHamkatop Ready @ na ceetea 1 yracea HenpekscHaTo.
Hacrpoiite xenanara teMnepatypa 3a GpuTMpaHe eaBa cnep Kato ce
PA3TOMNM LSNATA MA3HMHA.
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Cnen ¢pputnpaHero

1)

2)

3)

4)
5)

6)

A\ NPEAYNPEXKAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Cnen bpuTMpaHe HUKOTa He AOKOCBAMTe KowHUuaTa 3a dputipare (.
Ts e MHoro ropewal M3saxparite kownuuata 3a dputupare @ ot dpu-
TIOPHUKA CaMO ¢ nomowTa Ha apwxkara !

Korato nponykTuTe 30 GpUTUPaHE ca FOTOBM, HaTUCHeTe ByToHa 3a nebroku-
pate Ha kanaka @ Taka, ye KanakLT KA ce OTBOPM C OTCKAYaHe.

MosaurHete kownnuarta 3a pputnpare @ 1 1 3akavete Ha prba Ha ypena,
TOKG Ye WM3MULIHATA Ma3HWMHA AQ MOXe [d ce OTLenn. 3asbpTeTe perynaropa
Ha Temnepatypata @ Ha Min.

Moctasete npeskntousatens 3a ekniousaqe/uskniousare @ Ha nosuums
,O", 30 na wskniounte ypena.

Mskniouete uencena oT KOHTAKTA.

Cnen oTUeX[AHE HA MINULWHATA MA3HMHA M3BAAETE BHUMATENHO KOLWHMLATA
3a ¢pputnpare @ ot dputopHmka.

Cunete puTMpaHnTe NPOAYKTM B Kyna MaM resrmp (3actenete ¢ xurpocko-
MMYHa KyxHeHcka xaptusl).

Ako He msnonseare penosHo ¢)pMTI-Ole4KG, € NPenopb»UYMTENHO cnen U3CTMBaHe

A ObPXKMTE ONMOTO B ROBPE 3aTBOPEHM BYTUNKM MW OPYTH CbROBE 30 GPUTH-

paHe, 30 NnpeanovYnTaHe B XNagmnHMUK UK HA APYTo XNaaHO MACTO. [MunHete

6yTMﬂKl4Te npes CUTHA Lenka, 3a oa oTCTpaHuTe 4actmumM OT XPAHUTENHKM npony-

KTH OT ONMOTO.

®doHparo

Moxete na usnonssare T03m GpUTIOPHMK KATO TEHOXKEPA 3a GOHALO.

1)
2)

3)
4)

> He u3nonsearite 1031 ypen 3a NpurotesHe HA GpOHOIO C LIOKONAA MNM CH-
peHe! 3a npurotesHe Ha $OHAIO € TO3M ypen M3NON3BAMTE EAMHCTBEHO
MasHuHa/onuo mnm GynboH.

Monrotsete ypena cnopen onucatueto B masa ,loarotoeka”.

Orteopere Kanaka Ha ypeaa 1 noctasete NOCTABKATA 30 BUnMUM 3a dpoHao B
Ha pr6a Ha cbaa 3a $puTpare @ 1 OTHOBO 30TBOPETE KANAKA HA ypena.

Bkntoyere wencena B KOHTAKT.

1

Mocrasete npeskntousarens 3a BKkntouaHe/mskniousare @ Ha nosmums ,
KontponHust nHamkatop Power @ ceetea.
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Mocrasete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha xenanarta Temneparypa.

5)
6)

Mpwu knacuuecko doHato ¢ onmo/masHmHa: B 3aBucumoct ot Buaa Ha xpaHm-
TeNHMS NPOAYKT, KOMTO Xenaete na GpUTMpaTe, ce OpUeHTHpaiTe No Tabnu-
uata & rnasa ,Dputnpare Ha xpanuTenHu npooykTn”.

Mpu donato ¢ bynbon: Hacrpoiite temneparypa mexay 90 1 110 °C
(oxono 100 °C), 6ynboHsT Tpsbea camo aa kbkpu (aa Bpu Ha cnab oreH).

Cnegn nocturaHe Ha HACTpOEHATa TeMnepaTypa OTBOpeTe Kanaka Ha ypena.

Habyuere xpanutenHute npoaykti Ha sunmumte 3a poxaro @ 1 sHumaren-
Ho noctagete unuuuTe 3a porao @ B cvaa 30 dputpare @. Brs scexn
npopes Ha NOCTABKATA 3a BUAMUM 30 boHato (B Moxe na ce noctaem Bunu-
ua 3a donao B.

Camo cnen HAKONMKO MUHYTH, B 3ABUCHUMOCT OT BMAOA U paA3Mepaq, H06yHeHMTe
XPAHUTENHM NPOAYKTU CA CTOTBEHM.

7)

8)

W3sanete BHMMaTenHo Bunmuata 3a donaro (B v ceanete croteeHara xpaHa.
Cnen ToBa MoxeTe Aa HaByuuTe APYIM XPAHWTENHM NPOAYKTM HA BUAMLATA
3a ¢porHaro @ 1 na m nocrasute B ropewwara masHuHa/6ynsoHa.

Korarto xenaete na npekparmre npurotesHeTo Ha GOHALO, 30BLPTETE peryna-
Topa Ha Temnepartypata @ Ha Min, nocrasete npeskniousarens 3a BKAIOYBA-
He/uskniousare @ Ha nozuums ,O” U mM3knIOUETE LWENCena OT KOHTAKTA.

CmaHa Ha masHUHAaTA 3a ppUTUpPaHe

CMeHsi1Te onmnoTo caMo cnen Kato € U3CTUHANO HANBNHO. TB'bp.ElOTO MAQ3HMHA
TpSI6BO 04 e olle Te4Hq, 30 0a MOXe Oa ce npenee.

86

1)

2)
3)

Harmcrete 6ytoHa 3a nebnokupane Ha kanaka @ u ceanete kanaka
(8. rmaea ,Mouncreare m noaapwxka”).
Mssanete kowHmuara 3a dputnpare @.

XeaHeTe ypena 3a cTpaHuuHmTe Apbxki € v unelite onMOTO MNK MA3HMHATA
Mpes3 3aHMS NSB BMBN C NPOPE3 30 M3NMBAHE B Noaxonswm cxaose (W), Hanpu-
mep 6yTunku. 3a uenta npenopsuBame Aa M3nonssate dyHMs.

YKA3AHUE

> Bus BCaka O6LI.|,I4HC| Unn rTpan M3XBbPMASHETO HA TEYHM UNK TBBPAU XPAHU-
TeNHU MA3HUHKU € PEerMAaMeHTUPAHO PA3UYHO. Yecto He e nossoneHo
M3XBbPIIHE HO TAKMBA MA3HWMHK 3a€0HO C 6utosute otnagbum. OcsenoMeTe
Ce OT ynpasara Ha eawarta O6LI.|,MHG M1 HA BALUKA TPAA OTHOCHO BBb3MOX-
HOCTUTE 30 U3XBBPNSHE.

4) TouwncreTe CTAPATENHO BCUUKM YACTU HA GPUTIOPHUKA, KAKTO € ONMCAHO
8 rnasa ,MNoumcrsaHe 1 noaapbxka”.

5) Hanefite HOBO ONMO MAM HOBA MA3HWMHA BBB GPUTIOPHUKA, KAKTO € OMMCAHO B
masa ,Oputmpare”.
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MouncreaHe n noaRpBXKA

A\ NPEQYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!
> [penu oa nouncTMTe ypena, BUHAMM M3KMIOUBAMTE Lencend oT KOHTAKTA.

B HMkakbe cnyuai He notansitte ypena s teuHoctm! Toa Moxe na
NPMUYMHM ONACHOCT 30 XMBOTA OT TOKOB YAAP M MOBPEXAAHEe HA ypeaa.

/A NPEQYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> I'lpenw NoYMCTBAHE NMBPBO OCTABETE Ypena aoa ce oxnanu.

BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> B HMKQKBB Cy4ai He NOYMCTBAMTE C ABPABMBHM MM PA3DHKAALLM MOYMCTBALLM
cpencrea/marepuant, Karo Hanp. abpasueeH NOYMCTBALL NPENapar Mnu
CTOMQHEHA IOMAKMHCKa Ten. Te MOraT Ad MOBPeasT NoBLPXHOCTTA HA ypenal!

3a no-necto nouncteaxe pasmobete GppUTIOPHUKA:

1) Oreopete kanaka Haa nocrosHHMs metaneH duntsp @ 1 ro mssapere.
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88

2) Orsoperte kanaka Ha ypeaa. HatucHeTe ¢ npbyka unu ap.n. B oTBOpMTE HA
WAPHUPHMTE ObPXKAYM OT 30AHATA CTPAHA HA YPENA M CbLUEBPEMEHHO U3-
ObPMaiTe KANAKa HA YPEAad HArope OT WAPHUPHUTE IbPXAYM:

N\ —/
—{ ¢
) )
) )
) )
) )
3) Wssanete kownwnuara 3a dputnpare P.
| Moxerte na muete kownmuata 3a dputpare ) B cbnommanta
MauwuHa. Td e rogHa 30 M1eHe B CbaoMumsnHa mawwmua. MNpensa-
putento csanete apwxkara .
YKA3AHUE

> lNpenu mepeata ynotpeba kownuuata 3a ¢pputnpatqe @ tpsbea na ce

BG

M3MUHE HA pPbKa. I'Ipenm 0a Mmuete KowHuMuarta 3a q)pMTMpGHe m B CbAOO-
MUANHA MALWKHA, T4 Tp9|6BG nae 614110 NnoToneHa B ONMo.

lMNoncywere no6pe kowhuuara 3a dpputipare §) npean nostopHa ynotpeba.

Cren KaTo Ce OXNaAM, U3NeNiTe Ma3HMHATA,/ONKMOTO Chaa 3a dpuTiopHuka @
(8. raea ,CMaHa Ha MasHMHaTa 30 dpuTHpaHe”).

Uamuiite npvxkara ), noctosHums metaner dpuntsp @), sunmumre 30 pox-
oo @ v nocraekara 3a sunmum 3a porHpro @ c Tonna sona 1 mex Muew
npenapat. Cnes ToBA M3NNAKHETE BCUYKM YACTM C YMCTA BOAA.

lMoumcrete kopnyca u cbaa 3a dputpare @ c BnaxHa kspna. Mpu Heob-
XOAMMOCT U3MON3BAlTe MeK Muell Npenapar spxy kbpnata. Cnen Toea
LOMbAHMTENHO M3EBPLLETE CTAPATENHO C HABAWKHEHA CAMO C BOAA KbPMA, 3
4 He ce 30ABPXAT OCTATbLM OT MUeLLMs NPenapar & Cbaa 3a gpputpare @.
lMoncywere nobpe kopnyca 1 cbaa 3a pputpate @.
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4)
5)

6)

M3muitte kanaka Ha ypena ¢ Tonna soad v Mek Muely npenapar. Cnen
TOBA M3NMAKHETe ¢ umcta Boaa. [oacywere nobpe kanaka Ha ypena u ro
noctaeeTe M3NPABEH HA €QHA CTPAHA, TAKA Ye AA MOXe Aa M3Teye OCTaHa-
naTa BbB BLTPELIHOCTTA HA Kanaka Bopa. BHMMasalkite npenm cneasailoro
M3MON3BAHE KAMAKDBT AA € M3CLXHAN HaMbiHO!

Mamuiite noctosHrms metanen puntep @ ¢ Tonna Bona 1 Mek Muelw npenapar
M U3NNAKHETe C YACTA BOAA.

Mpeaw crnobssaHeTo noacyLerte [O6pPe BCUUKM HACTM.

[MocTtasete nocTosHHMA MeTaneH qJMJ'lpr 0 OTHOBO BbBB BJJ,J'I'I:6HCITMHCITC1 B
KAnaka Ha ypena v 3atBopeTte KAanaka Haa NOCTOAHHMA MeTaneH CbMJ'Ipr o

Mocrasete kanaka Ha Ypena oTHOBO HA ypena Takda, 4e WapHMpuTe na eng-
3aT U CTOST CTABUIHO B WAPHMPHUTE OABPXKAYM HA 3aAHATA CTPAHA Ha ypena.

YKA3AHUE

> [pyr pabotu no noaapbkKaTa Tps6Ba AA Ce M3BbPLIBAT OT OTOPM3MPAHA

cneumanmMpasa GUpma unu cepams

CbxpaHeHune

1)

2)

3)

4)

Moeguraiite MM HoceTe ypena ¢ NOMOLLTA HQ CTPAHMYHKTE ApbXku @ Ha
Kopnyca.

Hasumearite kabena 30 cBbp3BaHE KbM MPEXATA HA MSCTOTO 30 HOBMBAHE HA
kabena @ wa 3agHata cTpaHa Ha ypena. MexHeTe ennH o wudTosete Ha
Lerncena B eaHa OT AyMKMTe HA MACTOTO 3a HasueaHe Ha kabena @), 3a aa
dukcupare wencena:

(G

3a chxpaHeHmre moxeTte aa nemoHtupare apwxkara ) Ha kowHMuaTa 30
dputupare @ v na 1 nocrasure B kowHMuata 3a dputupare P Taka, ve
kowHmuata 3a dputupare @ na Moxe na ce NocTaeM BbE GPUTIOPHMKA.

CuxpaHsBaiiTe ypena b 3aTBOPEH KANAK HA ypend. TaKa BLTPELLHOCTTA Ha
bPUTIOPHMKA OCTABA YMCTA U 3ALUMTEHA OT NPaXx.
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CoBetn

HomawHo npuroteeHn nom ¢pm (MbprxeHn kaprodpm)

lMpeneumnerunte 30 ppuTMpaHe KapTodu TpF6BA 0a ca B LOBPO CHCTOSHME M
Aa He ca NpopacHanm.

3a ¢pputHpare Tpsbea na ce M3Nomn3BAT ,6PALIHEHU” UKW ,HEPA3BAPSBALLM
ce” coprose kaptodu.

Cnen obensate HapexeTe KApPTOdUTE CNOPen KENAHNS HAYMH HA NPUIOT-
BsHe (Ha NpBYMLM MK GrAnitKK).

Mpeau na npombmxmre 06pabotkara, ocrasete KAPTOPUTE BbB BOAA 30
okono yac. o To3u HaunH ce U3BAMYA YACT OT 3aXAPTA, EAMH OT M3XOAHMTE
NpoayKTH 30 06pasyBaHE HA AKPUIGMMA.

Moncywere craparento kaprodure.
Qputnpaiite [OMALWHO NPUrOTBEHMTE MOM GPM BUHATM ABA MBTH:

— mbpeo 8 - 12 munyt npm okono 150 °C, cnen toBa 3 - 4 MuHyTH
npu 170 °C, B 3aBUCHMOCT OT XXENAHATA CTEMEH HA M3MbPXKBAHE.

[bn6oko 3ampaseruTe nom dpm ca GnaHwmMpaHu 1 3atosa Tpsbea na ce
dpuTHpar camo seaHbx. CrensaiTte MHCTPYKUMMTE HO OMAKOBKATA.

Abvn6oko sampazeHn xpaHu

Hvn6oko 3ampasenute nponyktm 3a dpputmpate (-16 no -18 °C) oxnaxaar
3HQUMTENHO ONMOTO MM MA3HMHATA, HE CE M3MbPKBAT AOCTATLYHO GBP30 M
30TOBA € Bb3MOXKHO A NOEMAT TBbpAE MHOMO ONMO MNk MA3HMHA. 3a aa msber-
HeTe TOBd, NOCTbMETe KAKTO CNeMBa:

90 BG

He ¢putnparite ronemn konmuectea HaenHwsxX. KowHumuara 3a pputmpare
TpS6BA AQ € HAMBAHEHA C MPOAYKTM 30 GPUTUPAHE HAM-MHOTO O MAPKM-
poskata Max Ha ebTpewHara crpata Ha kownmuata .

3arpesite onMoTo MUHUMYM 15 MUHYTH, Npenu na NoCTaBMTE B HETO NPOAY-
KTUTe 30 GpUTUPAHE.

Hacrpoiite perynatopa Ha temneparypara @ Ha nocoueHata B T08a pbko-
BOLCTBO 30 NOTPEBUTENS MMM HA ONAKOBKATA HA NPOAYKTA 30 GPUTUPaHE
Temneparypa.

3a npeanountaHe e npeam GppUTMPaHe ObNGOKO 3AMPA3EHUTE XPAHM A Ce
Pa3MpassT No cTakHa Temneparypa. [Npenu na nocrasute nponyktute 3a
bpuTHMpaHe BbB GPUTIOPHMKA, OTCTPAHETE OT TIX B3MOXHO HAM-MHOTO nef
u Bona.

Moctasete nponyktUTe 30 GPUTUPAHE BBIMOXKHO HAM-BABHO WM BHUMATENHO
BB PPUTIOPHMKA, Thi KATO MPM PS3KO MOCTABIHE HA ABIGOKO 3AMPA3EHM
XPOHM € Bb3MOXHO FOPeLLoTO ONMO MMM FOPELLATA MA3HMHA Ad KMMHAT.
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Kak na npemaxHeTe He>XXeJiaH NpMBKYyC

Hakoun XPOAHUTENHM NPOAYKTH, ocobeHo pM60, oTAeNnaT T8bPAe MHOIO TEYHOCT

npu dpuTHpaHe. Tasm TEUHOCT ce CbOUPA B ONMOTO MM MASHMHATA 30 GPUTH-

paHe 1 MOXe Aa BNown MUPUCA M BKYCA HO cneasdalimte npoayktm, KOUTo ce
quVITMpCIT B CbWOTO ONIMO MU CbLLATA MA3HMHA.

[Mocmsnete kakto cnened, 3a Ad 3anasmte HeyTpanHma BKyC Ha ONMOTO UK

MA3HUMHATA!

3arpetite onnoto nnu masHuHata no okono 150 °C u nycHete nBe TbHKM
GUnKM X6 MK HIAKONKO MANKM CTPBKA MATAGHO3 B KOLWHMLATA 30 GPUTH-
pare @.

CnycHerte kowhuuata 3a putnpare @ 8 masHuHata 1 3aTBOpETE KANAKA.

MB‘-IGKGIZTG, AOKATO OJIMOTO UK MA3HMHATA BeYe He KMNA[T 1 M3Banerte
xnaba pecn. MaraaHo3a C peleTbyHa NbXuMua. Macrnoto unu MmasHuHara
Ca OTHOBO C HeyTpaneH BKyC.

3nApPABOCIOBHO XPAHEHE

,D,MeTOJ'IOBMTe npenops4BaAT M3NON3BAHETO HA PACTUTENHU ONKUA M MA3HUHMK,

CbABPXKALWUM HEHACUTEHU MACTHU KMCENUHU (HOI‘lp. NIMHONOBA KMCSHMHCI). Ho

Te31M onma U MA3HUHU I'y6SIT NONOXUTENHUTE CU KAYeCTBA I'IO-6'bp3O oT apyrure

B1MOOBE M 3ATOBA TpS|6BCI 04 Ce CMEeHAT No-4ecCTo. Cl‘leﬂBOl‘;iTe cnenHMTe Npenopbku:

CMeHs#Te penoBHO ONIMOTO MU MA3HUHATA. AKO BbB GPUTIOPHMKA MPUIOT-
BSTE MABHO NOM $pu M cned Bcaka ynotpeba npeuexaate onmoTo Mim
Ma3HUWHaTa, MoxeTe aa rm usnonssate 10 po 12 nvtm.

Bce nak He M3non3saiTe 0NMOTO MM MA3HMHATA MOBEYE OT LWECT MeceLla.
BuHaru cnassasite 1 MHCTPYKUMKTE HO ONAKOBKATA.

OB6M1KHOBEHO ONMOTO WM MA3HMHATA TPAGBA A CE M3MOM3BAT NO-KPATKO
BpEMe, aKo pPUTUPATE FMABHO ChABPXKALIM NPOTEMHM XPAHUTENHU NPOAY-
KTM KQTO Meco unu puba.

He cmeceaiite HoBo onmo ¢ ynotpebssaHo.

CMeHSsiTe ONmMoTO MK MA3HUHATA, OKO Ce MEHST NPM 3arpsBaHe, MMAT
OCTBP BKYC MM MUPUC MK NOTBMHEST W/ Mnn 0obust nonobHa Ha cupon
recToTa.
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Tabnuua Ha BpemeHara 3a ppUTUpaHe

TabnmuaTta AaBa NPMMEPH 30 TOBA KOM XPAHWUTENHM MPOAYKTM MPU KAKBU TEM-
neparypm Tps6sa 0a ce GPUTUPAT M KOIKO BPEME BU € HEOBXOAMMO 3a GPMTH-
pareto. B cnyuait ue MHCTPYKUMMTE HO OMNAKOBKATA HA NPOMYKTUTE 30 GPUTH-
paHe Ce PA3NMYaBAT OT TA3M TABNMLA, CNEABAMTE MHCTPYKLMMTE HA

OnakoBKdaAra.

XpaHuteneH npoaykT

Kiodreta (sampazerm)
CauHcku kotneTn (nanmupanm)

Munewku pazdacoskm
(ronemm napueta)

Munewkm pasdacosku (Manku/
CpenHo ronemm napuertal)
Mom bpu (npechm kapTodu)
Mom ¢pu (3ampazehm
kapTodu)
Hopsexku omapu (npectn)

61

Temneparypa
) Bpeme B MUHYTH
150 °C 2 - 5 MuHyTH
150 °C 12 - 25 MuHyT™M
150 °C 8 - 18 MuHyH
150 °C 7 = 17 munytn

150 °C/170 °C 8 - 12 MuHyn/

3 - 4 MunyTH

BX. YKO3QHMSTA HA BX. YKO3QHMSTA HA
npou3BOAMTENS npowussoanTens
130 °C 2 - 5 MuHyTH
170 - 190 °C 3 - 5 MunytH

YKA3AHUE

> [Npu naHHMTE 30 rpanycuTe CA Bb3MOXKHM HE3HAUMTENHM PA3NMKM B TEMME-
partypwure. [ocoyeHute B ropHaTa TABAMLA CTOMHOCTH CA OPUEHTUPOBBYHM.
Te ce otHacsT 3a konmyectso ot okono 150 - 200 g. B 3aemcrmocrt or
KOYEeCTBATA HA XPAHWUTENHUTE NPOMYKTM BPEMEHATA MOFaT A BAPUPAT.

> Kowhnuara 3a dputnpare ) 1pabea aa ce mbnHu ¢ npopyKTH 30 GpuTH-
paHe HAM-MHOTO 0O MAPKMPOBKATA MaX HA BBTPELIHATA CTPAHA HA KOLL-

Huuara.
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OrtcTpaHaBaHe HaO HEU3NPABHOCTU

Bb3MO>KHU HAYNHU

MPOBJIEM Bb3MO>KHA NMPUYNHA HA OTCTPAHSIBAHE
Ypenst He YpensT He e BKNIOUYEH KbM B

dyHKUMOHMPA. KOHTGKT. KntoyeTe ypena KbM KOHTOKT.
unm Ypenst e nospeneH. ObbpHeTe ce KbM CepBM3a.

i Bkniouete ypena c npesknousatens
KoHtponHusr nuouka Ypentt e usknioue. yp p
Top Power @ He caetu. 3a BKNouBaHe/m3kntouaHe @.

Hacrpoerara temneparypa  M3uakarite HAKONKO MUHYTH,
HO ONMOTO/MA3HMHATA OWe  AOKATO ce AOCTUIHE XXENAaHATA
He € NOCTMIHATA. TeMneparypa.

KoHrponHusr uHamka-
Top Ready @ He cseth.

Ako HEM3MNPABHOCTUTE HE MOTAT A C€ OTCTPAHSAT MO ropenoCcoYEeHMTE HAYNHU UNU
YCTAQHOBUTE APYTr1 BMOOBE HEM3MNPABHOCTH, Ce o6'preTe KbM HALLKMg CepBuMs.

MpunoxxeHue

NpenasaHe Ha ypena 3a oTnaabum

B HMKAKDBB Clyual He U3XBbPASAITE ypead ¢ 06MKHOBEHUTE 6UTOBU
otnanbvum. Tosu ypen noanexxu Ha esponenckara lupektnea
2012/19/EU.

M3xebpnsire ypena upes nmueHIMPaHd GUPMA 30 M3XBBPASHE HA OTNAABLM
unm obwmHckata cnyx6a 3a usxebpnsHe Ha otnansuy. Cnassaiite neitcteawmte
B MOMeHTa pasnopenbu. B cnyyait Ha cbMHeHue ce cebpxeTe cbe cryxbara 3a
M3XBBPMNIHE HO OoTNAobLUM.

WA Orvocko svamoxHocTure 30 OTCTPAHSBAHE HA M3Ne3nus oT ynotpeba npoaykt
%A KQTO OTNAObK Ce MHpopMMpaiiTe oT Bawara obwmHeka unm rpancka ynpasa.
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FfapaHuuns

YBaXXaeMu KNUEHTH,

30 TO31 ypen nonyyasare 3 roAMHM rapaHLMs OT AATATA Ha nokynkata. B cnyyart
HO HECBOTBETCTBME HA MPOAYKTA C NOroBOPA 3a nponaxba Bue umare 3akonHo
NPaBO A NpeassuTe peknamauus npea NnpoaaBaYa HA NPOAYKTA NPU YCNoBMITA
u B cpokosete, onpenenenu B un.112-115% or 3akoHa 3a 3awmra Ha notpebu-
Tenute. Bawwure npasa, npomstMualm ot nocouenute pasnopenbu, He ce orpa-
HMYABAT OT HALIATA NO-NOMY NPENCTABEHA TbPFOBCKA FAPAHLMS 1 HE3ABUCHMO
OT Héq NPOAABAYBLT HA NPOAYKTA OTFOBAPS 3A NMMNCATA HA CbOTBETCTBME HA NO-
Tpeburenckara croka ¢ AOTOBOPA 30 NPOAAXKOA ChIMACHO 3AKOHA 3G 3aI4MTa
Ha noTtpeburenmre.

FapaHumoHHM ycnoeus

[apaHUMOHHMST CpPOK 3aMoyYBa [A Teye OT AataTta Ha nokynkara. Masere nobpe
opurMHantarta kacosa 6enexka. Tosn [OKyMeHT e HeobXoaMM KaTo nokasaten-
CTBO 30 nokynkata. AKO B paMKMTE HA TPW TOAMHM OT AATATA HA 3AKYMYBAHE HA
TO3M NPOAYKT Ce NOsBM fedekT Ha MATePMana MM NPOM3BOACTBEH AedekT,
NpoAykTsT Wwe 6bae 6e3n1aTHO PEMOHTUPAH MW 3aMEHeH - No Haw m3bop.
lapaHumMsTa NPeanonara B PaMKMUTE HA TPUTOAMLIHMS FAPAHLMOHEH CPOK Aa e
npencTassT [eheKTHMAT ypen u kacosata benexka (kacosust 6oH) 1 nMcmeHo
[a ce 0bSCHM B KOKBO Ce CCTOM AedEKTLT M KOTa € Bb3HMKHAN. Ako AedeKTsT e
MOKPMT OT HALIATA rapaHums, Bue we nonyunte 06patHo peMoHTHpPaHUs Mim
HoB NpoAyKT. C PEMOHTA MM CMSHATA HA NPORYKTA HE 3anOoYBA AA TeYe HOB
FAPAHLUMOHEH CPOK.

FapaHLUMOHEH CPOK U 3AKOHOBU NpeTeHUNMU Npu aedexTn

rCIpOHLlMOHHCITCI ycnyra He yabiKaBa rapaHUMOHHMSA CPOK. Tosa Baxm Cbo 1
30 CMEHEeHUTE U PEMOHTUPAHM YACTU. 3a €BEeHTYdNHO HANMUYHKUTE NnoBpenn n
ﬂeq)eKTM oLle npu noKynkara Tp5I6B0 na ce C'I:O6LL|M BeaHara cnen pasonakosa-
HEeTO. EBeHTyGJ‘IHMTe PEMOHTH Ccnen U3TYaHe HA TapPAaHUMOHHMA CPOK Cca cpeLly
3annawaHe.

O6XxBAT HA rapaHUUATA

94

YpensT € npousseneH rpUXNMBO CNopes CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KQYECTBO M
[OBPOCHBECTHO U3MMTAH NPEaM NOCTABKA. [OPAHLMATA BAXM 30 AePEKTU HA
marepuana unu npsoussonctsern nedekt. fapaHumMaTa He 06XBALA YaCTUTE
HQ NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMATHO U3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MoraT
na 6bAAT PAsMexXAaHH KaTo 6bP30 UIHOCBALLM Ce YACTM (Hanpumep GUNTpK mnu
MPMCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YyMMBM YACTM (HANPUMEP NPeKbCBAYM, HaTepum
WN1 TAKMBA NPOM3BEAEHM OT CTbKI0). [apaHUmMaTa oTnana, ako ypenst e nospeneH
nopanu HENPABUIHO M3MON3BAHE MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBIBAHE HA TEX-
HMYEeCKa NoaapbXKKA. 30 NPABMAHATA ynoTpeba Ha npooykTa Tpsbsa TouHo Aa
Ce CNAa3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YMBTBAHETO 30 0BCNyXBaHe.
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lMpeaHasHaueHue 1 NeMCTBUS, KOUTO HE Ce MPENOPBYBAT OT YMBLTBAHETO 3a
€KCMNoaTaUMs 1K 30 KOWTO TO NPenynpPexaasa, TpS6Ba 3aMBMKMTENHO Aa ce
u3barear. [MpopykTbT € NPeaHAa3HAYEH CAaMO 3a YACTHA, A He 3a CTOMAHCKA Yo
tpeba. Mpu 3noynotpeba 1 HenpasunHo Tpetupate, ynorpeba Ha cuna m npu
MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CA U3BBPLUEHU OT KNOHA HA HALMS OTOPU3MPAH cep-
BM3, FOPAHUMATA OTNAAQ.

Mpouenypa Npy rapaHUMOHEH Cyyan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensaitte cnenxmre
YKQ3aHMs:

B 30 BCMUKM 30NUTBAHMS MOATOTBETE KACOBATA HENEXKA M MASHTUPUKALMOHHMS
Homep (IAN 315048) kato nokasarencrso 3a nokynkara.

B Bsemerte aptmkynHus Homep ot pabpuuHara tabenka.

B [pu BB3HUKBAHE HO PYHKLMOHAMHM MNK OPYTM AePEKTH MbPBO Ce CBbPXETE
no TeneoHA MK Ype3 MMein ¢ fonynocoueHus cepauser oraen. Cnen Tosa
e nonyyute NOMbIHATENHA MHOPMALMS 30 ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbinacyBaHe ¢ HOLWMS CEPBM3 MOXKETE AA M3NPATHTE AeeKTHMS NPOayKT
Ha nocouems Bu anpec Ha cepsusa 6esnnarHo 3a Bac, kato npunoxumre
kacosata 6enexka (kacosus 60H) 1 NOCoUMTE B KAKBO Ce ChCTOM AedeKTsT
M KOra € Bb3HMKHAN. 3a Aa ce u3berHar npobnemu ¢ NPMEMAHETO M AOMbI-
HUTENHW PA3XOMM, 3AOBIDKMTENHO M3MON3BAMTE COMO aapecd, kokTo Bu e
nocoueH. Ocurypere U3NPALLAHETO A HE € KATO eKCMPECEH TOBAP MK
KQTO OpYr creumaneH Toeap. Msnparere ypena 30e0HO € BCUYKM NMPUHAL-
NEXHOCTU, NOCTABEHM MPK NOKYNKATA, U OCUTypeTe NOCTATBYHO CUTYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / N3BLHrapaHUUOHHO o6cny>KkBaHe

PeMOHTM M3BBH FTAPAHLMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KMOHA HA HALIMS CepBM3
cpeuly 3annauwatxe. To ¢ ynosonctsue we Bu Hanpaeu npensaputenHa kanky-
naums. Moxem na 06paboTeame camo ypeau, KOMTO €A AOCTATEYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHM C NNATEHM TPAHCMOPTHWU PA3XOAM.

BHumanwme: Msnparete Bawms ypen Ha KMOHA HA HALKS CEPBM3 MOUYMCTEH M
cYKA3AHME 3a nedekra. Ypenute, U3npateHn ¢ HEMNATEHM TPAHCNOPTHM
PA3XOAM - C HANOXEH NATEX, KATO EKCMPECEH MM APYT CNeLmnaneH Tosap -
He ce np1emar.

Hue we u3BbpLIMM 6e3MNATHO M3XBBPASHETO HA M3NpaATeHuTe of Bac nedektHu
ypeau.
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CepBusHO 06cny>xBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-meiin:kompernass@lidl.bg

IAN 315048

BHocuten
Mons, obbpHeTe BHUMAHMeE, Ye cneasawmsT anpec He e aApec Ha CepBM3a.
I-I'prO ce CB'I:P)KeTe (o} ropenocoqum cemeeH LleHpr.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMAHMS

www.kompernoss.com

*Yn. 112.

(1) Mpw HecvoTBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 NPOAMX6A noTpe-
BU1TENSITMMA NPABO AA NPEASBM PEKNAMALMS, KATO MOMCKA OT NPONABAYA A NpHBEaE
CTOKATA B CLOTBETCTBME C foroBopa 3a nponaxbéa. B Tosu cnyuar notpeburensr
MOXe A0 M36MPa MeXAY M3BbPLIBAHE HO PEMOHT HO CTOKATA MM 3AMSHATA M C
HOBQ, OCBEH OKO TOBA € HEBB3MOXHO MMM M3BPAHMST OT HETO HAYMH 30 obesleTeHme
€ HenpomnopLMOHANeH B CPABHEHME C APYIUS.

(2) Cmsta ce, ye naneH Haumh 3a obesweTsBaHe HA NOTPEBUTENS € HEMPONOPLMOHA-
NeH, KO HETOBOTO M3MON3BAHE HANAT PA3XOMOM HA MPOLABAYA, KOMTO B CPOBHEHME
C APYIMS HAUMH Ha OBe3LeTIBaHe Ca HEePAa3yMHM, KATO ce B3eMaT Npeasma:

1. ctrorHocTTa Ha I'IOTpe6MTeJ'ICKGTG CTOKd, KO HaMawWe nunca Ha HeCbOTBETCTBME,
2. 3HQUMMOCTTA Ha HECHOTBETCTBUETO,

3. BB3MOXKHOCTTA A CE NPEANoXM Ha NoTpebuTens ApYr HaUMH Ha obesLleTIBaHE, KOM-
TO HE € CBBP3AH CbC 3HAUMTENHM HEYNO6CTBA 3 HEro.

Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckata croka He CbOTBETCTBA HA AOFOBOPA 30 Npopaxba, npoaa-
BAUBT € ANbXEH Aa 8 NPMBEAe B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 NPOAAXHa.

(2) anBe)K,ElOHeTO HQ I'IOTpe6IATeJ'ICKCITCI CTOKa B CbOTBETCTBME C AOroBOpd 3a I'IpOﬂCl)K6O
Tpfl6BO 0a ce M3BbLPLIKM B PAMKUTE HO €0MH Mecel, CYMTAHO OT NpPensBIBAHETO Ha
peknamaumata ot I'IOTpe6l4TeJ'IS|.

(3) Cnea u3stuareTo Ha cpoka no an. 2 notTpebuTensT MMA NPABO [A PA3BAAM AOTOBOPA
M 0a My 6be BLICTAHOBEHA 3AMNATEHATA CyMA MM A4 MCKA HOMAMSBAHE HA LeHaTa
Ha notpeburtenckara ctokackrmacHo un. 114,
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(4) MpueexpaHeTo Ha noTpebuTtenckara cToka B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npopaxba
e 6esnnartHo 3a notpebutens. Toit He MBMXM PA3XOAM 30 eKCNeaMpaHe Ha noTpebu-
TENCKATA CTOKA MK 30 MATEPMAnK 1 TPYI, CBLP3AHM C PEMOHTA 1, 1 He Tpibea aa
MOHACS 3HAUMTENHM HeynobCTBA.

(5) Motpebutenst Moxe aa Mcka m obesweTeHe 30 NPETbPMEHNUTE BCIENCTBME HA
HECBLOTBETCTBMETO BPENM.

Un. 114.

(1) Mpm HecvoTBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 30 NPOAMKOA M KOraTo
NoTpebUTENST He e YAOBNETBOPEH OT PEellABAHETO HA peknamaumsra no un. 113,
TOM MMQ NPABO HA M3GOP MEXOy eaHa OT CefHUTEe Bb3MOXHOCTH: 1. passansHe Ha
[OTOBOPA M Bb3CTAHOBABAHE HA 3AMNATEHATA OT HEFO CYMA; 2. HAMANSBAHE HA Lie-
HaTa.

(2) rlOTpe6l4TeJ'ISIT He MoXe na npeteHaupda 3a Bb3CTAHOBABAHE HA 3annAaTeHara cyma
MM 30 HaOMAnNg4BaHe LieHAaTa Ha CTOKATA, KOraTto TbproeseusT ce cbrnacu na 6'b,l:le
M3BbPLEHA 3aMAHA Ha I'IOTpe6MTeJ'ICKCITCI CTOKa C HOBQG MK Na ce nonpasu CTokata
B PAMKMTE HA ednH MeceL OT npenssdasaHe Ha peknamaumata ot I'IOTpe6l4TeJ'ISI.

(3) TeprosewsT e AnbXeH Aa yROBNETBOPM MCKAHE 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA M AA
B3CTAHOBM 3QMNATEHATA OT NOTPEBMTENS CyMa, KOTATO CEn KATO € YNOBNETBOPUI
TPM PEKNAMALMM HO NOTPEBMUTENS Ypes M3BBPLIBAHE HO PEMOHT HA EHA M CbLya
CTOKQ, B PAMKMTE HQ CPOKA HA rapaHuumsta no un. 115, e Hanuue cneasawa nossa
HO HECHOTBETCTBME HA CTOKATA ¢ Aorosopa 3a npoaax6a. (4) (Mpennwna an.
3-0B, 6p. 61 o1 2014 r., 8 cuna o1 25.07.2014 r.) Motpeburtenst He Moxe aa
NpeTeHaMpPa 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA, OKO HECHOTBETCTBUETO HA NOTpebUTencKaTa
CTOKA C [OTOBOPA € HE3HAYMTENHO.

Yn. 115.
(1) Notpebutenst moxe [a ynpaxHM NPABOTO Cv NO TO3M Pa3Aen B CPOK A0 ABE FOAUHM,
CUMTAHO OT NOCTABSHETO HA NOTpebuTenckara cToka.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa na Tede npes BpeMeTo, HEOEXOAMMO 30 NONPABKATA MM
30MSHATA HO NOTPeBUTENCKATA CTOKA MM 30 MOCTUITHE HA CNOPA3YMEHME MEXIY
NPoOaBAYA M NOTPEBUTENS 30 PELGBAHE HA CNopal.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npaeoTo Ha noTpebutens no an. | He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 NPEeAsBIBAHE HA UCK, PA3NMYEH OT cpoka no an. 1.
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