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Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnastal!

Olet valinnut modernin ja laadukkaan tuotteen. Kéyttéohje on osa tété tuotetta.
Se sisdltad turvallisuutta, kayttéd ja havittdmistd koskevia tarkeitd ohjeita. Tutustu
ennen tuotteen kayttéé kaikkiin kéyts- ja turvallisuusohieisiin. Kéyté tuotetta vain
téssé kayttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin. Kun
luovutat tuotteen eteenpdin, liité mukaan kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

Tarkoituksenmukainen ké&ytto

Témé laite on suunniteltu yksinomaan elintarvikkeiden friteeraamiseen ja fondyiden
valmistamiseen rasvassa tai keitinliemessd yksityisissé kotitalouksissa. Tamé laite
on tarkoitettu ainoastaan yksityiskayttdén. Alé kaytd sité kaupallisiin tarkoituksiin.

Kéytd laitetta ainoastaan kuivissa filoissa. Al koskaan kéytd sité ulkona.
Laitetta ei ole tarkoitettu kéytettévaksi...

- myymdléiden, toimistojen tai muiden kaupallisten tilojen tydntekijsille
tarkoitetuissa keittidissd
- hotellien, motellien tai muiden asuntoloiden asiakkaille

- majatalojen aamidistiloissa.

/\ VAROITUS!

Tarkoituksenvastaisesta kéytdsté aiheutuva vaara!

Vaaratilanteita voi syntyd, jos laitetta kdytetdén médrdystenvastaisesti tai
muulla kuin tdssd kayttdohjeessa kuvatulla tavalla.

> Kéytd laitetta ainoastaan sille suunniteltuun kéyttdtarkoitukseen.
> Noudata téssé kéyttdohjeessa kuvattuja toimintatapoja.

OHJE

> Laite voi olla vaarallinen, jos sité kéytetdén madrdysten vastaisesti ja/tai
muihin kuin sille suunniteltuihin kayttétarkoituksiin. Kéyté laitetta ainoastaan
sille suunniteltuihin kéyttétarkoituksiin. Noudata téssé kdyttéohjeessa kuvat-
tuja toimintatapoja. Emme vastaa mistéddn vahingoista, jotka ovat aiheutu-
neet madrdystenvastaisesta kéytdstd, virheellisesti suoritetuista korjauksista,
luvattomista muutoksista tai muiden kuin hyvéksyttyjen varaosien kéytdsta.
Vastuu on yksinomaan kéyttajéllé. Laite ei ole lasten leikkikalu.
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Toimitussisalté ja kuljetustarkastus

Pakka

€0

Vakiotoimitus siséltéé seuraavat osat:

® Rasvakeitin ja fonduepata
Friteerauskori ja kahva
Fondyy-rengas

°
°
® 6 fondyy-varrasta
°

Kayttdohje

1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttdohje pakkauksesta.

2) Poista laitteesta kaikki pakkausmateriaalit ja mahdolliset tarrat.

OHJE

> Tarkasta, eftei toimituksesta puutu osia eikd tuotteessa ole nékyvié vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai vaurioita, jotka johtuvat puutteellisesta
pakkauksesta tai ovat syntyneet kulietuksen aikana, soita huollon palvelunu-
meroon (ks. kohta Huolto).

uksen héavittadminen

Pakkaus suojaa laitetta kuljetusvaurioilta. Pakkausmateriaalit on valittu ympéris-
tdystavdlliset ja jétehuoltotekniset nékdkulmat huomioiden, ja ne voidaan kierréittéd.

Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sddstad raaka-aineita ja véhent&d
jatteiden syntymistd. Havité tarpeettomat pakkausmateriaalit voimassa olevien
paikallisten madrdysten mukaisesti.

Havitd pakkaus ympadristdystaviillisest.

Huomioi eri pakkausmateriaaleissa olevat merkinnét, ja lajittele ne tarvittaessa
erikseen. Pakkausmateriaalit on merkitty lyhenteillé (a) ja numeroilla (b), joiden
merkitys on seuraava:

1-7: muovit,

20-22: paperi ja pahvi,

80-98: komposiittimateriaalit.

OHJE

> Sailytd alkuperdispakkaus mahdollisuuksien mukaan laitteen takuuajan,
jotta voit takuutapauksessa pakata laitteen asianmukaisesti.
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Laitteen osat/lisdvarusteet

DP0POHB600000000CC

Metallinen kestosuodatin
Friteerausastia
Kédensijat
Johtopidike
Lémpétilansaadin
Ready-merkkivalo
Power-merkkivalo
Virtakytkin (O/1)
Kannen avauspainike
Kahva

Friteerauskori
Fondue-vartaat

Fondyy-rengas

Tekniset tiedot

Verkkojénnite
Nimellisteho
Tilavuus, &liy

Tilavuus, kiinted rasva

5t

Fl

230V ~ (vaihtovirta), 50/60 Hz
850 W
noin 1,2 litraa MAX-merkint&dn asti

noin 1 kg

Kaikki t&mén laitteen osat, jotka ovat kosketuksissa
elintarvikkeisiin, ovat elintarvikekelpoisia.
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Turvallisuusohjeet

SAHKOISKUN VAARA!

~ Pida huoli siitg, ettei virtajohto kastu tai altistu kosteudelle
kéyton aikana. Veda virtajohto siten, ettei se jaa kiinni tai
vaurioidu muulla tavalla.

~ Liita laite pistorasiaan, jonka verkkojannite on 230V ~,

50/60 Hz.

» Anna vialliset pistokkeet tai virtajohdot heti valtuutetun
ammattihenkilstén tai huoltopalvelun vaihdettavaksi vaao-
rojen valttamiseksi.

@ Ala koskaan upota laitetta ja virtajohtoa veteen, alaka
puhdista sitd juoksevan veden alla.

A\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kéyttad tata laitetta. Kah-
deksan vuotta tayttaneet lapset saavat kayttad laitetta, jos
heité valvotaan kaytén aikana. Henkildt, joiden fyysiset,
sensoriset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joilla ei ole
riittévad kokemusta tai tietoa laitteen kdytéstd, saavat
kayttad laitetta vain valvonnan alaisena, tai jos heitd on
opastettu laitteen turvalliseen kayttédn ja he ovat ymmarts-
neet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

» Pida laite ja sen liitént&johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

~ Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja kayttéjahuoltoa.

» Varmista, ettd laite seisoo tukevasti.
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A\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Alg ota laitetta uudelleen kéyttdan, jos se on pudonnut
tai vaurioitunut. Anna patevan ammattihenkiln tarkastaa
laite ja tarvittaessa korjata se.

~ Friteerauksen aikana vapautuu kuumaa héyryd. Ole
varovainen erityisesti kantta avatessasi. Pysyttele riittévan
kaukana kuumasta hdyrysta.

~ Varmista, ettd kaikki osat ovat tdysin kuivia, ennen kuin
taytat keittimeen dljyd tai nestemaistd rasvaa. Muutoin
kuuma &ljy tai kuuma rasva roiskuu.

> Pyyhi kaikki elintarvikkeet huolellisesti kuiviksi, ennen kuin
laitat ne keittimeen. Muutoin kuuma 8ljy tai kuuma rasva
roiskuu.

~ Ole erityisen varovainen pakastettujen elintarvikkeiden
kanssa. Poista kaikki jaépalat pakasteista. Mita enemman
jaata elintarvikkeisiin j@d, sité enemman kuumaa 6ljya tai
kuumaa rasvaa roiskuu.

~ Laitteen osat kuumenevat kdytén aikana. Ala koske niihin;
ne voivat aiheuttaa palovammoja.

~ Jotta kuuma neste ei padsisi laikkym&dn, aseta laite
vakaalle alustalle kadensijoista kiinni pitamalla.

A\ VAROITUS! PALOVAARA!

~ Ala kayta ulkoista ajastinta tai erillista kauko-ohjausjdries-
telmad laitteen kdytdssa.

~ Alg koskaan sulata rasvakeittimessd rasvapaloja. Koska
rasva ei aluksi peitd kuumennusyksikkéd, syntyva korkea
lampétila voi vahingoittaa kuumennusyksikkdé tai aiheuttaa
tulipalon! Sulata rasva ensin kattilassa tai vastaavassa.
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A\ VAROITUS! PALOVAARA!
~ Alg kaytd laitetta kuumien pintojen IGheisyydessa.

~ Alg koskaan Gt laitetta kdyton aikana valvomatta.

& Huomio! Kuuma pintal

Alé koskaan kéytéa vettd rasvakeittimen
sammuttamiseen!

~ Vanha ja likaantunut rasva tai dljy syttyy ylikuumetessaan
itsestdan palamaan. Vaihda 6ljy tai rasva riittévén ajoissa.
Palon syttyessa irrota pistoke ja tukahduta palava rasva tai
dljy sammutuspeitolla.

~ Alg koskaan taytd friteerausastiaan rasvaa yli MAX-mer-
kinnan tai MIN-merkintd& véhemman. Varmista jokaisella
padllekytkentakerralla, ettd keittimessa on riittdvasti rasvaa
tai dljya.

~ Ala koskaan kytke laitetta padlle silloin, kun friteerausas-
tiassa ei ole 6ljyd tai nestemdista rasvaa. Muuten laite
saattaa ylikuumentua.

» Rasvakeitin on tarkoitettu vain elintarvikkeiden friteeraa-
miseen. Sitd ei ole suunniteltu nesteiden keittdmiseen.

~ Kun ké&ytéat téman laitteen fondyy-toimintoa huomioi, etté télléa
laitteella voidaan valmistaa vain perinteisia fondyy-ruokia,
joissa kaytetadn 6liyd/rasvaa tai keitinlientd. Ala kéytd lai-
tetta suklaa- tai juustofondyihin.

Fl 7
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Ennen ensimmaistd kdyttoa

Ennen kuin kéytét rasvakeitinté ensimmdistd kertaa, puhdista yksittdiset osat
perusteellisesti ja kuivaa ne huolella (katso kohta “Puhdistaminen ja hoito”).

Akryyliamiditon valmistus

Akryyliamidi on mahdollisesti sydp&é aiheuttava aine, jota muodostuu térkkelys-
pitoisia elintarvikkeita friteerattaessa aminohappojen reaktiossa. Yli 175 °C:n
ladmpétiloissa akryyliamidin muodostuminen lisééntyy huomattavasti.

Alg siksi friteeraa tarkkelyspitoisia elintarvikkeita, kuten ranskalaisia perunoita, yli
170 °C:n lampétilassa. Friteerattujen elintarvikkeiden pitdisi olla vériltdan kullan-
keltaisia, niitd ei pidé paistaa liian tummiksi tai ruskeiksi. Vain néin valmistus on
akryyliamiditonta.

Friteeraus

Tassd rasvakeittimessd on suositeltavaa kéyttad friteerausdliyd tai nesteméistd
friteerausrasvaa. Voit my&s kéyttéd kiintedd friteerausrasvaa. Lue siité ensin lisaa
kohdasta “Kiinted friteerausrasva”.

Esivalmistelut
1) Aseta laite vaakatasoon tasaiselle, vakaalle ja kuumuutta kestavélle tasolle.

OHJE

> Jos haluat asettaa rasvakeittimen liedelle liesituulettimen alle, varmista, ettei
liesi ole padlla.
2) Avaa virtajohto kokonaan johtopidikkeestd @.
3) Paina kannen avauspainiketta @. Kansi ponnahtaa auki.

4) Nosta friteerauskori @ pois ja kiinnité kahva @:
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— Purista kahvan @ tankoja hieman yhteen niin, ettd pidiketapit voidaan
tydntdd sisdltépdin friteerauskorin @ silmukoihin:

— Vapauta sitten kahvan ) yhteenpuristetut tangot niin, eftd ne ulottuvat
korin silmukoiden l&pi:

Fl 9



SILVERCREST’

— Vedé& kahvaa @) taaksepdin niin, ettd se lukittuu:

- Kahva @ on nyt kiinni friteerauskorissa (P.

OHJE

> Ké&ytd ainoastaan friteeraukseen sopivia, nimenomaisesti “vaahtoamatto-
maksi” ilmoitettuja &ljyjé ja rasvoja. Némd tiedot [8ydét tuotepakkauksesta
tai -efiketistd.

> Alg koskaan sekoita eri rasva- ja &ljylaatuja kesken@én! Rasvakeittimen
sisdltd voi kuohua yli.

5) Téytd kuiva ja tyhjé friteerausastia @ 8liylld, nestemdaiselld tai sulatetulla
rasvalla (noin 1,2 litraa &ljyé tai noin 1 kg kiinte&d rasvaa).

OHJE

> Alé taytd rasvaa tai 8ljyd friteerausastiassa @ olevan MAX-merkinnén yli
tai MIN-merkint&d véhemman.

SAHKOISKUN VAARA!

> Virtajohto ei saa joutua kosketuksiin rasvakeittimen kuumien osien kanssa.
Sé&hksiskun vaaral

6) Aseta friteerauskori @ takaisin keittimeen.

7) Sulie kansi niin, ettd se lukittuu.

10 FI SFM 850 A4
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Elintarvikkeiden friteeraus

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg koskaan kéyté rasvakeitintd, jos astiassa ei ole &liyéd/rasvaal
1) Tydnnd pistoke pistorasiaan.
2) Aseta virtakytkin @ ”I"-asentoon. Power-merkkivalo @ syttyy.

3) Kaanna lampétilansaadin @ halutulle lampétilalle. Oljy tai rasva kuumenne-
taan haluttuun lémpétilaan. Kun séédetty Iampétila on saavutettu, Ready-
merkkivalo @ syttyy.

OHJE

> Suosittelemme, eftd laitteen annetaan [dmmetd vahintadn 10 -15 minuuttia
ennen friteerauksen aloittamista.

OHJE

Lsyddt oikean friteerauslémpétilan friteerattavan elintarvikkeen tuotepak-
kauksesta tai t&mén kéyttdohjeen kohdasta “Friteerausaikataulukko”.
Rasvakeittimen etuosassa olevat kuvat ja lémpétilat antavat viitteelliset
ohjeet siitd, missd l&mpétilassa mitdkin elintarvikkeita tulisi friteerata:

Symboli Elintarvike Lampétila
__o\(Jc’ Katkaravut 130 °C

@ Kana 150 °C

Ranskalaiset
perunat 170 °C
(tuore)

Kala 190 °C

Annetut arvot ovat vain suuntaa antavia. Lampétila voi vaihdella elintarvik-
keen ominaisuuksien ja henkildkohtaisen maun mukaan!

SFM 850 A4 FI 11
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/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Kansi ja keitin ovat friteerauksen aikana erittdin kuumia. Koske siksi fritee-
rauksen aikana ainoastaan kadensijoihin @! Palovamman vaaral Kéyté
patakintaita.

4) Paina kannen avauspainiketta @.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Ole varovainen friteerauskoria @ téyttéessdsil Se on erittéin kuumal

5) Nosta friteerauskori ) rasvakeittimestd. Laita friteerattavat elintarvikkeet rasva-
keittimeen. Friteerauskoriin @ saa téyttdé maksimissaan sen verran elintarvik-
keita, ettd rasva peittdd elintarvikkeet téysin, kun friteerauskori @ lasketaan
friteerauskeittimeen. Ald ylité friteerauskorissa ) olevaa MAX-merkintéa.

6) Laske friteerauskori @ varovasti kuumaan 8ljyyn tai rasvaan.
7) Sulje laitteen kansi.

> Friteerausta voidaan valvoa laitteen kannessa olevan tarkastusikkunan lépi.

Kiinted friteerausrasva

12

Jotta rasva ei roiskuisi eiké laite kuumenisi liikaa, tee seuraavat varotoimenpiteet,
kun kéytét kiinte&d friteerausrasvaa:

B Kun kaytdt tuoretta rasvaa, sulata rasvapalat ensin tavallisessa kattilassa
hitaasti pienelld lémmalla. Kaada sulanut rasva varovasti rasvakeittimeen.
Liité vasta sitten pistoke pistorasiaan ja kytke rasvakeitin padile.

B Kun rasva on kéytdn jélkeen jhmettynyt, séilytd rasvakeitin huoneenlémmassa.

B Jos rasva on liian kylmé&é, se voi uudelleen sulatettaessa roiskual Tee jahmet-
tyneeseen rasvaan reikid puu- tai muovitikulla t&mén estémiseksi. Varmista,
ettei friteerausastian @ pinnoite vaurioidu!

B Rasvan sulattamiseksi liité pistoke pistorasiaan, aseta virtakytkin @ asentoon
“I" ja pyéritd lampétilanséddin @ 130 °C:seen.
Power-merkkivalo @ syttyy.

B Odota, kunnes rasva on tdysin sulanut. Ready-merkkivalo @ voi sulatuksen

aikana syttyd ja sammua useaan kertaan. S&&dé haluttu friteerauslémpétila
vasta sitten, kun rasva on tdysin sulanut.

Fl
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Friteerauksen jdlkeen

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Alé koskaan koske friteerauskoriin @) friteerauksen jélkeen. Se on erittéin
kuuma! Nosta friteerauskori ) rasvakeittimesté vain kahvasta @ kiinni
pitamall&!

1) Kun elintarvikkeet on friteerattu, paina kannen avauspainiketta @ niin, ett&
kansi pongahtaa auki.

2) Nosta friteerauskoria @ ja ripusta se keittimen reunalle niin, eftd yliméérainen
rasva pddsee tippumaan pois.

3) Saadé lampétilanséddin @ minimiasentoon.
4) Sammuta laite asettamalla virtakytkin @ “O”-asentoon.
5) lIrrota pistoke pistorasiasta.

6) Kun ylim&érdinen rasva on tippunut friteeratuista elintarvikkeista, nosta fritee-
rauskori @ varovasti rasvakeittimestd.

7) Kaada friteeratut elintarvikkeet kulhoon tai siiviléan (imukykyisen talouspape-
rin padille!).

Jos et kéytd rasvakeitintd s@énnéllisesti, on suositeltavaa sdilyttéd j@éhtynyt dliy
hyvin suljetuissa pulloissa tai muissa friteerausastioissa, mielelléén jadkaapissa
tai muussa viiledssd paikassa. Kaada rasva pulloihin tihedn siivilén 1api, jotta
dliyssé mahdollisesti olevat elintarvikejaamét jGavét siivilaan.

Fondyy

Voit kéyttad rasvakeitinté myds fondyy-patana.

> Al kaytd laitetta suklaa- tai juustofondyyn valmistamiseen!
Kéyta fondyyn valmistamiseen téllé laitteella ainoastaan rasvaa/éljyé tai
keittolientd.

1) Valmistele laite kohdassa “Valmistelut” kuvatulla tavalla.

2) Avaa laitteen kansi ja aseta fondyy-rengas @ rasvakeittimen @ reunalle ja
sulie sen jalkeen laitteen kansi.

3) Tydnné pistoke pistorasiaan.

4) Aseta virtakytkin @ “1"-asentoon. Power-merkkivalo @ syttyy.

Fl 13
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5) Aseta lédmpétilansdédin @ haluttuun lampétilaan.
Perinteinen fondyy &ljylld/rasvalla: Kéyté suuntaa-antavana apua kohdassa
“Elintarvikkeiden friteeraus” esitetty& taulukkoa.
Fondyy keittoliemell&: Aseta lémpétila 90 °C:n ja 110 °C:n vilille (noin
100 °C). Keittoliemen pitéisi kiehua hiljalleen.

6) Kun asetettu [émpétila on saavutettu, avaa laitteen kansi.

7) Pista kypsennettévét elintarvikkeet fondyy-vartaisiin (B, ja aseta fondyy-vartaat @
varovasti friteerausastiaan @. Fondyy-renkaan (B jokaiseen loveen voidaan
asettaa yksi fondyy-varras @.

Kypsennettévéin elintarvikkeen tyypisté ja koosta riippuen elintarvikkeet kypsyvéit
vartaassa muutamassa minuutissa.

8) Nosta fondyy-varras (B varovasti keittimestd, ja irrota kypsét elintarvikkeet. Sen
iélkeen voit asettaa fondyy-vartaaseen @ lisdd elintarvikkeita ja kypsentdd ne
kuumassa rasvassa/keitinliemessa.

9) Kun haluat lopettaa fondyy-ruokien valmistamisen, sé&dé lampétilanséédin @
minimiasetukselle, sé&dé virtakytkin @ "O"-asentoon ja irrota pistoke pisto-
rasiasta.

Friteerausrasvan vaihtaminen

Vaihda 8ljy vasta, kun se on tdysin jaahtynyt. Kiintedn rasvan tulee olla viel& juuri
ja juuri nestemdistd, jotta se voidaan kaataa pois.

1) Paina kannen avauspainiketta @ ja irrota kansi (katso kohta “Puhdistaminen ja
hoito”).

2) Poista friteerauskori @.

3) Ota kiinni laitteen sivulla sijaitsevista kddensijoista @ ja kaada éljy tai rasva

laitteen vasemman takakulman ja siiné olevan kaatouran (W) avulla soveltu-
viin astioihin, esimerkiksi pulloihin. Téssa on hyvé kayttad suppiloa.

OHJE

> Jokaisessa kunnassa tai kaupungissa on ruokadljyjen tai -rasvojen hévittémi-
sestd erilaisia madrdyksid. Usein téllaisten Sljyjen tai rasvojen hévittéminen
tavallisen kotitalousjétteen seassa ei ole sallittua. Kysy havittédmismahdolli-
suuksista kuntasi tai kaupunkisi virastosta.

4) Puhdista kaikki rasvakeittimen osat huolellisesti kohdassa “Puhdistaminen ja
hoito” kuvatulla tavalla.

5) Taytd rasvakeittimeen uutta 8ljyd kohdassa “Friteeraus” kuvatulla tavalla.

14 Fl
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Puhdistaminen ja hoito

SAHKOISKUN VAARA!

> |rrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistamista.

Alé miss&én tapauksessa upota laitetta nesteisiin! Témé voi aiheuttaa
sdhkdiskusta johtuvan hengenvaaran, ja laite voi vaurioitua.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Anna laitteen ja&htyd ennen puhdistamista.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Al kaytd puhdistamiseen sydvyttavid tai hankaavia puhdistusaineita fai
materiaaleja esim. hankausnestettd tai terdsvillaa. Ne voivat vaurioittaa
laitteen pintaal

Irrota rasvakeittimen osat toisistaan puhdistamisen helpottamiseksi:

1) Avaa metallisen kestosuodattimen @ padlla oleva suojus, ja ota se pois:

SFM 850 A4 FI 15
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2) Avaa laitteen kansi. Paina jollakin puikolla tai vastaavalla laitteen takapuolella
olevien saranoiden kannattimissa oleviin reikiin ja irrota laitteen kansi vetémailla
sité samanaikaisesti ylspéin saranoiden kannattimilta:

— —/

/'EI R

/ LD

c—3J 3
——3J3 3
——3J 3
——3J 3

3) Poista friteerauskori @.
| Friteerauskori @) voidaan pestd astianpesukoneessa.
Se soveltuu pestévdksi astianpesukoneessa. Poista tté ennen
kuitenkin kahva @.
OHJE

> Ennen ensimmdistd kayttdd friteerauskori @ on pestévé kasin. Ennen kuin
friteerauskori @ voidaan pestd astianpesukoneessa, se on téytynyt kastaa
Sliyyn.
Kuivaa friteerauskori @ hyvin ennen seuraavaa kéyttéa.

B Heti kun rasva/éliy on jaéhtynyt, kaada se pois friteerausastiasta @
(ks. kohta “Friteerausrasvan vaihtaminen”).

B Puhdista kahva @, metallinen kestosuodatin @), fondyy-vartaat @ ja fon-
dyy-rengas @® lémpimalla vedell& ja miedolla astianpesuaineella. Huuhtele
kaikki osat sen jélkeen puhtaalla vedellé.

B Puhdista runko ja friteerausastia @ kostealla liinalla. Liséé linaan tarvittaessa
mietoa astianpesuainetta. Pyyhi tdman jélkeen pelkélléa vedella kostutetulla
linalla perusteellisesti niin, ettei friteerausastiaan @ j&d pesuainejédmid.
Kuivaa runko ja friteerausastia@ hyvin.
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B Pese laitteen kansi [dmpiméassd vedessd, johon on lisétty mietoa astianpe-
suainetta. Huuhtele lopuksi vedelld.
Kuivaa laitteen kansi hyvin, ja aseta se pystyasentoon niin, eftd kannen sisdlle
jGdnyt vesi padsee valumaan pois.
Huomaa, ettd kannen on oltava t&ysin kuiva ennen seuraavaa kéyttdkertaal
B Pese metallinen kestosuodatin @ lémpiméssd vedessd, johon on lisétty
mietoa astianpesuainetta ja huuhtele puhtaalla vedella.

4) Kuivaa kaikki osat hyvin ennen niiden kokoamista.

5) Aseta metallinen kestosuodatin @ takaisin laitteen kannessa olevaan
syvennykseen ja sulje suojus metallisen kestosuodattimen @ péélle.

6) Aseta laitteen kansi takaisin kiinni laitteeseen siten, eftd saranat asettuvat
tiiviisti paikoilleen laitteen takapuolella oleviin saranoiden kannattimiin.

OHJE

> Muut huoltotydt on jétettévé valtuutetun ammattiliikkeen tai asiakaspalvelun
hoidettavaksi.

Varastointi
1) Nosta tai kanna laitetta kotelon sivuilla olevista kédensijoista €.

2) Kiedo virtajohto laitteen pohjassa olevan johtopidikkeen @ ympérille. Tydnné
lopuksi toinen virtapistokkeen piikeistd toiseen johtopidikkeen @ rei'istd:

(G

3) Friteerauskorin () kahva @ voidaan irrottaa varastoinnin ajaksi ja asettaa
friteerauskoriin @ siten, ettd friteerauskori @ mahtuu sisdlle rasvakeittimeen.

4) Varastoi rasvakeitin aina niin, ettd kansi on kiinni. N&in rasvakeittimen sisdpuoli
sdilyy puhtaana ja pélyttémana.
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Vinkkejé

Itsetehdyt ranskalaiset perunat

B Friteeraukseen kéytettévien perunoiden on oltava hyvélaatuisia ja iduttomia.

B Friteerattavaksi sopivat parhaiten jauhoiset tai pddosin kiinteét perunalaijikkeet.

B Pienennd kuoritut perunat halutun muotoisiksi (tikut tai viipaleet).

B Laita perunat veteen ennen jatkokdyttdd noin tunniksi. N&in osa akryyliami-
din muodostumista edistévéstd sokerista poistuu.

B Anna perunoiden kuivua hyvin.

B Friteeraa itsetehtyjd ranskalaisia perunoita aina kaksi kertaa:
— ensin 8 - 12 minuuttia noin 150 °C:ssa ja sen jdlkeen 3 - 4 minuuttia

170 °C:ssa riippuen siitd, kuinka tummia ranskalaisia haluat.

B Pakasteranskalaiset ovat esikeitettyjd, mink& vuoksi niille riittéd yksi fritee-

rauskerta. Noudata pakkauksen ohjeita.
Pakasteruoat

18

Friteerattava pakastetuote (-16 ... -18 °C) jG&hdyttaa éljyé tai rasvaa huomatta-
vasti, mink& vuoksi tuotteen paistuminen on hidasta, ja tuote imee mahdollisesti
likaa 8ljyé tai rasvaa itseensd. Toimi témén vélttémiseksi seuraavasti:

Fl

Alg friteeraa suuria maérid kerrallaan. Taytd friteerauskoriin @ friteerattavia
elintarvikkeita enintéén sen sisélld olevaan Max-merkint&én asti.

Kuumenna 6ljyd véhintédn 15 minuuttia, ennen kuin laitat friteerattavat
elintarvikkeet keittimeen.

S&ada lampétilansaadin @ téssd kdyttdohjeessa tai friteerattavien elintar-
vikkeiden tuotepakkauksessa ohjeistettuun lémpétilaan.

On suositeltavaa antaa pakasteruokien sulaa huoneenlémpétilaan ennen
friteeraamista. Poista pakastetuista elintarvikkeista niin paljon j&été ja vettd
kuin mahdollista, ennen kuin laitat ne rasvakeittimeen.

Laske friteerattavat elintarvikkeet mahdollisimman hitaasti keittimeen, silla
pakasteruoat voivat saada kuuman éljyn tai rasvan kuplimaan nopeasti ja
voimakkaasti.
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Nait padset eroon epdtoivotusta sivumausta

Joistakin elintarvikkeista, erityisesti kalasta, |Ghtee friteerattaessa nestettd. Namé
nesteet kertyvét friteerauséljyyn tai -rasvaan ja saattavat vaikuttaa seuraavan,
samassa 6ljyssé tai rasvassa kuumennetun friteeratun tuotteen hajuun ja makuun.

Toimi seuraavasti saadaksesi jdlleen maultaan neutraalia 8ljyé tai rasvaa:

B Kuumenna 8ljy tai rasva noin 150 °C:seen ja laita kaksi ohutta leivansiivua
tai pari pientd persiljanoksaa friteerauskoriin .

B Laske friteerauskori @ rasvaan ja sulie kansi.

B Odota, kunnes 6ljy tai rasva lakkaa kuplimasta ja poista leipé tai persilja
reikdkauhalla. Nyt &ljy tai rasva on maultaan jélleen neutradlia.

Terveellinen ravinto

Ravitsemusasiantuntijat suosittelevat sellaisten kasvipohjaisten éljyjen ja rasvojen
kayttdd, jotka sisdltavat tyydyttymattdmia rasvahappoja (esimerkiksi linolihap-
poa). N&ma &ljyt ja rasvat menettévét kuitenkin positiiviset ominaisuutensa muita
laatuja nopeammin, minké& vuoksi ne on vaihdettava useammin.

Toimi seuraavien ohjeiden mukaisesti:

B Vaihda &ljy tai rasva séannéllisesti. Jos valmistat rasvakeittimessd p&dasiassa
ranskalaisia perunoita ja siivilsit 6ljyn tai rasvan jokaisen kéyton jalkeen, voit
kéyttad sitd 10 -12 kertaa.

B Alg kéyta 8ljyd tai rasvaa kuitenkaan kuutta kuukautta pidempéén. Noudata
my&s aina pakkauksen ohjeita.

B Yleensd liyn tai rasvan kdyttdaika on lyhyempi, jos keittimessé friteerataan
p&dasiassa proteiinipitoisia elintarvikkeita, kuten lihaa tai kalaa.

B Alg sekoita uutta 8liya kaytettyyn.

B Vaihda &ljy tai rasva, jos se vaahtoaa kuumennettaessa, kehittdé voimak-
kaan maun tai tuoksun tai muuttuu tummaksi ja/tai koostumukseltaan
siirappimaiseksi.
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Friteerausaikataulukko

Taulukko siséltdd esimerkkeijd elintarvikkeiden friteerauslémpétiloista ja -ajoista.
Jos friteerattavan tuotteen pakkauksen ohjeet poikkeavat tdssé taulukossa anne-
tuista, noudata pakkauksen ohjeita.

(pienet/keskikokoiset palat)

Ranskalaiset perunat (tuore)

Ranskalaiset perunat (pakaste)

Katkaravut (tuoreet)

Sienet

150 °C/170 °C

katso valmistajan
anfamat ohjeet

130 °C
170-190 °C

Elintarvike Lampétila (noin) Aika minuutteina
Jauhelihapihvi (pakaste) 150 °C 2 - 5 minuuttia
Porsaankyliykset (leivitetyt) 150 °C 12 - 25 minuuttia

A 150 °C 8- 18 minuuttia

ezl 150 °C 7 =17 minuuttia

8 - 12 minuuttia/
3 - 4 minuuttia

katso valmistajan
anfamat ohjeet

2 - 5 minuuttia

3 - 5 minuuttia

OHJE

> Ohjeistetuissa ladmpétiloissa voi olla véhéaisia eroja. Ylla olevassa taulu-
kossa annetut arvot ovat suuntaa antavia. Lampétilat koskevat noin
150 - 200 gramman suuruvista madrad. Ajat saattavat vaihdella aina
elintarvikkeiden ominaisuuksien mukaan.

> Friteerauskorin @ saa téyttdd enintddn sen sisdllé olevaan Max-
merkintddn asti.
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Vianetsinta
ONGELMA MAHDOLLINEN SYY MAHDOLLISET RATKAISUT
Laite ei toimi. Laitetta ei ole liitetty séhkdverkkoon.  Liitd laite pistorasiaan.
fai Laite on vaurioitunut. Ota yhteytta huoltoon.
Power-merkkivalo @
ei pala. Laite on kytketty pois p&altd. K&ynnisté laite virtakytkimestd @.

Ready-merkkivalo @ Oljy/rasva ei ole vield lémmennyt Odota muutamia minuutteja, kun-
ei pala. saadettyyn lémpétilaan. nes haluttu ldmpétila on saavutettu.

Jos viat eivét korjaudu yllé annetuilla ohjeilla tai jos havaitset joitakin muita hairisita, kaédnny
huoltomme puoleen.

Liite
Laitteen havittédminen

Alé missaén tapauksessa hévitd laitetta tavallisen kotitalousjétteen
seassa. Tamé tuote on eurooppalaisen direktiivin 2012/19/EU
alainen.

Anna laite valtuutetun jGtehuoltoyrityksen tai kunnallisen jétehuoltolaitoksen hévi-
tettéivéiksi. Noudata voimassa olevia madrdyksié. Ota epdselvissd tapauksissa
yhteyttd paikalliseen jétehuoltolaitokseen.

Elinkaarensa loppuun tulleen tuotteen kierréityksestd ja hévittémisestd saat tietoja
A kunnan jétehuollosta vastaavalta viranomaiselta.

=¥
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Kompernass Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havaitset tuotteessa puutteita, sinulla
on on oikeus vaatia tuotteen myyijéltd lakisdéteistd korvausta. Seuraava takuu ei
rajoita lakisddteisic oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopdivémadréstd alkaen. Sdilyta alkuperdinen ostokuitti
hyvéssd tallessa. Tarvitset ostokuittia todisteeksi ostosta.

Jos téssé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden sisélla ostopéivéstd materiaali- tai
valmistusvirheitd, harkintamme mukaan joko korjaamme tai korvaamme tuotteen
sinulle veloituksetta. Téma takuu edellyttdd, ettd viallinen laite toimitetaan meille
yhdessd ostokuitin kanssa kolmen vuoden médréajan sisélla. Lisciksi mukaan on
liitettcéivé lyhyt kuvaus viasta ja sen ilmenemisajankohdasta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna takaisin tai uuden tuotteen.
Takuuaika ei ala vudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisaéteinen virhevastuu

Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé koskee myds vaihdettuja ja korjattuja
osia. Mahdollisesti jo oston yhteydessd havaittavista vaurioista ja puutteista on
ilmoitettava heti, kun tuote on purettu pakkauksesta. Takuuajan pdéttymisen jél-
keen suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

22

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mukaan huolella ja tarkastettu
perusteellisesti ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Téma takuu ei kata tuotteen osia,
jotka altistuvat normaalille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitaé kuluvina osing,
tai helposti rikki menevié osia, kuten kytkimia, akkuja, leivontavuokia tai lasista
valmistettuja osia.

Tamé takuu raukeag, jos tuote on vaurioitunut, fai sité ei ole kdytetty tai huollettu
asianmukaisesti. Tuotteen asianmukainen kaytts edellytt&a kaikkien kéyttdohjeessa
esitettyjen ohjeiden tarkkaa noudattamista. Kayttgjéin on ehdottomasti véltettava
kayttdtarkoituksia ja toimintaq, joita kéyttdohjeessa kehotetaan véltémadn ja
joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttddn, ei kaupallisiin tarkoituksiin. Lait-
teen vadrénlainen tai asiaton kasittely, vakivallan kéyté ja muut kuin valtuutetun
huoltopisteen suorittamat korjaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.
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Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin késitellé nopeasti, noudata seuraavia ohjeita:

B Pidé kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja artikkelinumero
(esim. IAN 12345) tallessa todisteena ostosta.

B Artikkelinumeron |8ydét tyyppikilvestd (kaiverrus), kéyttéohjeen etusivulta
(alhaalla vasemmalla) tai laitteen take- tai alapuolella olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa imenee toimintahiriditd tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd
alla mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai séihkdpostitse.

B Voit [ghettad viallisena pitémdsi tuotteen yhdesséd ostokuitin kanssa maksutta
sinulle ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mukaan selvitys viasta ja siitd,
milloin se on ilmennyt.

Osoitteessa www.lidl-service.com voit ladata témén ja monia muita
kasikirjoja, tuotevideoita ja ohjelmia.

Huolto

(FID Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 315048

Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com
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Inledning

Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt!

Du har valt en modern produkt med hég kvalitet. Bruksanvisningen ingér som en
del i leveransen. Den innehéller viktig information om sékerhet, anvéndning och
&tervinning. L&s noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan du
bérjar anvéinda produkten. Anvénd endast produkten enligt beskrivningarna och
i de syften som anges hdr. Lamna &ver all dokumentation tillsammans med pro-
dukten om du 8verlater den till ndgon annan person.

Féreskriven anvédndning

26

Den hér produkten ska endast anvéindas fér att fritera livsmedel och géra fondue
med fett eller buljong i privata hushéll. Produkten &r endast avsedd fér privat
bruk. Anvénd inte produkten yrkesmdssigt.

Anvénd bara produkten inomhus i torra utrymmen och aldrig utomhus.
Den hér produkten ska inte anvéndas...
— i kdk fér butiks- eller kontorspersonal eller p& andra arbetsplatser,
— av gaster pa hotell, motell och liknande,
- pé& bed&breakfast-pensionat,

— eller i primitiva lantk&k.

/\ VARNING
Fara pa grund av felaktig anvéndning!

Produkten kan vara farlig om den anvéinds p& annat sétt och/eller pa ett sétt
som strider mot féreskrifterna.

> Anvéind endast produkten enligt féreskrifterna.

> Ga till véiga exakt efter anvisningarna i den hér bruksanvisningen.

(0]: 1711437

> Produkten kan vara farlig om den anvénds pé et sétt som strider mot fére-
skrifterna och/eller pé annat séitt &n det féreskrivna. Anvéind endast produkten
enligt féreskrifterna. G till véga exakt efter anvisningarna i den hér bruks-
anvisningen. Det finns inga som helst méjligheter att stélla krav p& erséting
fér skador som ér ett resultat av att produkten anvénts pé et séitt som strider
mot féreskrifterna, felaktigt utférda reparationer, ofill&tna éndringar pé
produkten eller fr att reservdelar som inte &r godkénda anvénts. Allt ansvar
vilar p& anvéndaren. Produkten ingen leksak.
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Leveransens innehall och transportinspektion

Produkten levereras med féljande delar som standard:
® Minifrités med fondue-funktion

® Friteringskorg och handtag
® Fonduering

® 6 fonduespett

® Bruksanvisning

1) Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt fsrpackningsmaterial och eventuella klistermérken fran produkten.

(0]:171:47.7.

> Kontrollera aft leveransen &r komplett och inte har négra synliga skador.

> Om ndgonting saknas eller om leveransen skadats pd grund av bristféllig
forpackning eller i transporten ska du kontakta vér service hotline (se
kapitel Service).

Kassera forpackningen

QY

e

Férpackningen ska skydda produkten frén transportskador. Férpackningsmaterialet
har valts med tanke pé& milién och de tekniska férutséittningarna fér avfallshantering
och kan dé&rfér &tervinnas.

Genom att aterféra férpackningsmaterialet fill kretsloppet kan vi spara pé ravaror
och minska sopberget. Kassera férpackningar som inte behévs Iéngre enligt
géllande lokala bestémmelser.

dem dérefter sa att du kan sopsortera dem rétt. Férpackningsmaterialen &r méirk-

Ténk pé milién nér du kasserar fdrpackningen.
b Observera mérkningen pd de olika férpackningsmaterialen och dela ev. upp
a

ta med férkortningar (a) och siffror (b) som har féljande betydelse:
1-7: Plast,

20-22: Papper och kartong,

80-98: Komposit.

OBSERVERA

> Spara helst originalférpackningen under garantitiden s& att du kan anvénda
den fér aft packa ner produkten ordentligt om du skulle behéva skicka in den
f5r att utnyttja garantin.
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Beskrivning/tillbehéor

DP0POHB600000000CC

Permanent metallfilter
Friteringskarl
Handtag
Kabelhéllare
Temperaturreglage
Kontrollampa Ready
Kontrollampa Power
P&/Av-knapp (O/I)
Upplésningsknapp till lock
Handtag
Friteringskorg
Fonduespett

Fonduering

Tekniska data

28

Nétspéinning 230V ~ (vaxelstrdm), 50/60 Hz
Nominell effekt 850 W

Oljevolym ca 1,2 liter upp till MAX-markeringen
Volym fast fett ca 1 kg

I Alla delar av produkten som kommer i
QH kontakt med livsmedel ér godkénda for
livsmedel.
SE
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Sdkerhetsanvisningar

VARNING! RISK FOR ELCHOCK

~ Akta s& att kabeln inte blir vat eller fuktig nér du anvénder
produkten. Lagg den s& att den inte kan klémmas eller ska-
das pd annat satt.

» Anslut produkten till ett eluttag med en nétspanning pé
230V ~, 50/60 Hz.

~ L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller var kund-
tjanst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.

@ Doppa aldrig ner produkten i vatten och rengér inte
heller dess delar under rinnande vatten.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Den hér produkten far inte anvéndas av barn som &r mellan
0 och 8 &r gamla. Den hér produkten kan anvéndas av barn
fran 8 &r och &ver om de halls under uppsikt hela tiden. Den
har produkten fér anvéndas av personer med begrénsad
fysisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande erfaren-
het och/eller kunskap om de halls under uppsikt eller instrue-
rats i hur produkten anvdnds pd ett sdkert satt och inser vilka
risker det innebdr.

» Produkten och dess anslutningsledning ska héllas p& avsténd
frén barn under 8 &r.

» Rengdring och underhdll som ska utféras av anvéndaren far
inte géras av barn.

~ Se till s& att produkten stér stadigt.

» Om produkten faller i golvet eller skadas p& annat satt far
den inte anvéndas mera. Ldmna in den till kvalificerad fack-
personal f&r kontroll och ev. reparation.
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/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

~ Né&r man friterar kommer det ut het dnga, sarskilt nér man
dppnar locket. Hall dig pé sdkert avsténd frén &ngan.

~ Férsakra dig om att alla delar &r helt torra innan du haller
olja eller flytande fett i fritdsen. Annars stdnker och sprutar
det heta frityrfettet ut.

~ Torka alla livsmedel noga innan du lagger dem i fritésen.
Annars stdnker och sprutar det heta frityrfettet ut.

~ Var extra férsiktig nér du handskas med djupfrysta livsmedel.
Ta bort alla isbitar. Ju mera is som finns kvar, desto mer stén-
ker det av den heta oljan eller fettet.

~ Delar av produkten blir heta néar den anvénds.
Rér inte dessa delar, d& kan du brénna dig.

~ Produkten maéste stéllas s& att den stér stadigt med handto-
gen fér att undvika att flytande vétska spills ut.

/\ VARNING! BRANDRISK!

~ Anvand ingen extern timer eller separat figrrkontroll fér att
styra produkten.

~ Smalt aldrig fast fett (i block) i fritdsen. Genom den héga
temperatur som uppstdr innan fettet tacker vérmeelementet
kan elementet skadas och det kan barja brinnal Smalt fast
fett i forvag i en kastrull eller liknande.
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/\ VARNING! BRANDRISK!

~ Anvénd inte produkten i nérheten av heta ytor.
~ Ldmna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds.

& Aktal Ytan @r mycket het!

Anvénd aldrig vatten for att slacka eld i fritésen!

~ Gammalt och férorenat fett eller olja kan éverhettas och
siglvantdndas. Byt olja eller fett i god tid. Om det skulle bérja
brinna ska du dra ut kontakten och kvéva elden med ett
tacke eller liknande.

~ Fyll aldrig p& mer fett &n upp till MAX-markeringen och ald-
rig mindre &n till MIN-markeringen i friteringskarlet. Férsakra
dig om att det finns tillréckligt med fett i fritdsen innan du sét-
ter p& den.

~ Satt aldrig pé& produkten utan olja eller fett. Annars kan pro-
dukten verhettas.

~ Den har fritésen ska bara anvéndas fér att fritera livsmedel.
Den ér inte avsedd fér att koka vétskor.

~ Kom ihé&g att det bara gér att géra klassisk fondue med olja/
fett eller buljong i den hér produkten. Anvénd inte produkten
fér att géra fondue med smélt choklad eller ost.
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Fore férsta anvédndningen

Innan du bérjar anvénda fritésen méste alla delar rengéras ordentligt och torkas
noga (se kapitel Rengéring och skotsel).

Fritera utan att det bildas stora méngder
akrylamid

Akrylamid &r ett &mne som ev. kan vara cancerframkallande och som bildas i
hdgre grad nér man friterar stérkelserika livsmedel genom kemiska reaktioner
med aminosyror. Vid temperaturer éver 175°C bildas betydligt mer akrylamid.

Fritera dérfér helst inte livsmedel som innehéller mycket stérkelse, som t ex pommes
frites, i temperaturer ver 170°C. Pommes frites ska bara bli guldgula, inte m&rk-
gula eller bruna. D& vet man att det inte bildats négra héga halter av akrylamid.

Fritering

Till den hér fritésen rekommenderar vi att du anvénder olja eller flytande frityrfett.
Det gér &ven att anvénda fast frityrfett. Las forst mer om detta i kapitel Fast frityrfett.

Forberedelser

32

1) Stall fritésen p& en horisontell, jamn och stabil yta som tél vérme.

OBSERVERA

> Om du tanker stélla fritsen pa spisen under k&ksfldkten méste du kontrollera
att spisen &r avstéingd.

2) Llinda ut hela kabeln fran héllaren @.

3) Tryck p& upplasningsknappen @ fér att dppna locket. Locket félls upp.
4) Ta ut friteringskorgen @ och fést handtaget :
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— Tryck ihop handtagets (@ skaft en aning s& att bultarna kan féras in frén
insidan i friteringskorgens @ &glor:

— Slapp de hoptryckta stavarna p& handtaget () sé aft bultarna sticker ut
genom églorna:
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— Dra handtaget (O bakét tills det snépper fast:

- Handtaget @ sitter nu fast pa friteringskorgen @.

(0]:171:43.7.

> Anvénd bara olja eller annat fett som inte skummar enligt mérkningen och
som |&mpar sig fér fritering. Den informationen finns pé& férpacksningen
eller etiketten.

> Blanda aldrig olika sorters olja eller fett! Det kan skumma 6ver kanten pé
fritésen.

5) Fyll det torra och tomma friteringskérlet @ med oljq, flytande eller smalt fett
(ca 1,2 I olja eller ca 1 kg fast fett).

OBSERVERA

> Fyll aldrig p& mer fett eller olja &n upp fill MAX-markeringen och aldrig
mindre &n till MIN-markeringen i friteringskérlet @.

VARNING! RISK FOR ELCHOCK!

> Stromkabeln far inte komma i kontakt med fritésens heta delar. Det finns risk
for elchocker!

6) Sétt in friteringskorgen @ igen.
7) Sténg locket s& att det snapper fast.
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Fritera livsmedel

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvéind aldrig fritésen utan olja eller fett!
1) Satt kontakten i ett eluttag.
2) Sétt P&/Avknappen @ pé lége |. Kontrollampan Power @ ténds.

3) Vrid temperaturreglaget @ fill 5nskad temperatur. Oljan eller fettet véirms nu
upp fill den instéllda temperaturen. Nér fettet kommit upp i réitt temperatur
ténds kontrollampan Ready ©@.

(0]:171:41.7.

> Vi rekommenderar att l&ta produkten vérmas upp i minst 10 - 15 minuter
innan man friterar.

OBSERVERA

Rétt friteringstemperatur hittar du pé livsmedelsférpackningen eller i kapitlet
Tabell dver friteringstider i den hdr bruksanvisningen. En allmén guide éver
vilka livsmedel som kan friteras pd vissa temperaturer finnss p& bilderna pé
fritésens framsida:

Symbol Livsmedel Temperatur
=S Réikor 130°C

@ Kyckling 150°C

Pommes frites o
W (Firska) 170°C

Fisk 190°C

De angivna vérdena ska bara anvéndas som en orientering. Temperaturen
kan variera beroende pé kvalitet och personlig smak!
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/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Locket och fritésen &r mycket heta nér man friterar. Ta dérfér endast i hand-
tagen @ nér du friterar! Risk fér bréinnskador! Anvénd helst grillvantar.

4) Tryck pd& uppl&sningsknappen @ for att Sppna locket.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!
> Var férsiktig nér du fyller friteringskorgen @! Den &r mycket het!

5) Ta ut friteringskorgen @ ur fritdsen. Légg det som ska friteras i korgen. Frite-
ringskorgen @ fér bara fyllas s& pass att det som ska friteras técks helt av fett

nar friteringskorgen @ sénks ned i fritsen. Overskrid inte heller MAX-marke-
ringen pd friteringskorgen .

6) Sank forsiktigt ned friteringskorgen () i den heta oljan eller fettet.
7) Stdng locket.

> Du kan évervaka processen genom inspektionsfénstret p& locket.

Fast frityrfett

36

F&r att det inte ska stéinka fett och fér att produkten inte ska bli f&r varm bér du
vidta féljande f&rsiktighetsdtgdrder nér du anvénder fast fett:

B Né&r man anvénder férskt fett ska det forst smdéltas [&ngsamt p& lég vérme i
en vanlig kastrull. Hall sedan férsiktigt det smélta fettet i fritdsen. Forst déarefter
sétter du i kontakten och sétter pa fritdsen.

B Nar du friterat férdigt kan det stelnade fettet frvaras i fritésen vid rums-
temperatur.

B Om fettet ar for kallt kan det spruta och stéinka nér det vérms upp igen!
F&r att det inte ska hédnda kan du sticka négra hél i det stelnade fettet med
en tr&- eller plastpinne. Akta s& att du inte skadar friteringskérlets @ ytbe-

l&ggning!

B For att smélta fettet séitter du kontakten i eluttaget, flyttar Pa/Av-knappen @
till lage | och vrider temperaturreglaget @ fill 130°C. Kontrollampan Power @
ténds.

B Vanta fills allt fett har smélt. Det kan hénda att kontrollampan Ready @
ténds och slacks flera ganger. Stéll inte in friteringstemperaturen férrén allt
fett har smalt.
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Efter friteringen

1)

2)

3)
4)
5)
6)
7)

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Ta aldrig i friteringskorgen @ nér du nyss friterat. Den &r mycket het! Lyft
bara upp friteringskorgen @ ur fritésen med handtaget !

Naér du friterat klart trycker du p& upplésningsknappen @ sd att locket félls
upp.

Lyft upp friteringskorgen @ och héng den pé fritésens kant s& att dverfladigt
fett kan droppa av.

Vrid temperaturreglaget @ till Iégsta nivan.

Sétt Pa/Av-knappen @ pé lage O for att stéinga av produkten.

Dra ut kontakten ur eluttaget.

Naér oljan/fettet droppat av lyfter du férsiktigt ut friteringskorgen @ ur fritdsen.

Lagg det som friterats i en skdl eller en sil (l&gg hushéllspapper med god
sugférméaga under!).

Om du inte anvénder fritésen regelbundet rekommenderar vi att den kallnade
oljan férvaras i vél férslutna flaskor eller andra behéllare, helst i kylsk&pet eller
ndgot annat svalt utrymme. Anvénd en fin sil nér du fyller pd flaskorna s& fér du
bort alla smé& partiklar ur fettet.

Fondue

Du kan anvénda fritésen som fonduegryta.

1)
2)

3)
4)

> Anvéind inte produkten fér att géra fondue med sméilt choklad eller ost.
Anvénd bara smélt fett/olja eller buljong fér att géra fondue i den hér
produkten.

Férbered produkten sé& som beskrivs i kapitlet Férberedelser

Oppna locket och lagg fondueringen @ pé kanten av friteringskarlet @.
Stding sedan locket igen

Satt kontakten i ett eluttag.
Sétt P&/Av-knappen @ pé lége |. Kontrollampan Power @ ténds.
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5) Satt temperaturreglaget @ pé dnskad temperatur.
For klassisk fondue med smélt fett eller olja: Orientera dig efter tabellen Fritera
livsmedel, beroende pé& vad som ska friteras.
Fér fondue med buljong: Stéll in en temperatur mellan 90 och 110° C
(ca 100°C), buljongen ska bara sjuda (smakoka).

6) Nar produkten kommit upp i rétt temperatur ppnar du locket.

7) Satt bitarna pd fonduespetten @ och sétt férsiktigt in spetten @ i friterings-
karlet @. | varje hack p& fondueringen (® kan du sétta ett spett @.

Det &r klart efter négra minuter, beroende pé typ av livsmedel och bitarnas
storlek.

8) Ta forsiktigt ut fonduespettet B och ta av de fardiglagade bitarna. Sedan kan
du sétta andra bitar av livsmedel pé& fonduespettet (B och tillaga dem i det
heta fettet eller buljongen.

9) Naér du inte ska géra mer fondue vrider du temperaturreglaget @ till lage
Min, sétter P&/Av-knappen @ pé O och drar ut kontakten ur eluttaget.

Byta frityrfett

Oljan ska inte bytas férréin den é&r helt kall. Fast fett maste fortfarande vara nagot
flytande s& att det gér att hélla ut.

1) Tryck p& upplésningsknappen @ och ta av locket (se kapitel Rengéring och
skotsel).

2) Ta ut friteringskorgen (.

3) Fatta tag i sidohandtagen €@ och héll dver oljan eller fettet i Iampliga behdllare,
t ex flaskor, genom pipen (™) i det évre vénstra hémet. Anvéind helst en tratt.

OBSERVERA

> Varje kommun eller stad har olika regler fér hur gammal matolja eller
gammalt matfett ska kasseras. Ofta &r det inte fill&tet att kasta den typen
av olja eller fett i de vanliga hushéllssoporna. Fraga hos din kommun eller
stadsdelsférvaltning hur den gamla oljan/det gamla fettet ska kasseras.

4) Rengdr alla delar av fritdsen noga sé som beskrivs i kapitel Rengéring och
skétsel.

5) Fyll pa ny olja eller nytt fett i fritdsen sé& som beskrivs i kapitlet Fritera.
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Rengéring och skétsel

VARNING! RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du rengér produkten.

Produkten och dess delar fé&r absolut inte doppas ner i vétskal
Da finns risk for livsfarliga elchocker och skador p& produkten.

/\ VARNING! RISK FOR BRANNSKADOR!

> L&t produkten bli kall innan den rengérs.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inte frdtande eller slipande rengéringsmedel, som t ex putsmedel
eller stalull, nér du rengér fritésen och dess delar. De kan férstéra produk-
tens ytal

Ta isdr fritdsen fér att underlétta rengéringen:

1) Oppna skyddet éver det permanenta metallfilret @ och ta ut det.
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40

2)

Oppna locket. Stick in en sticka eller liknande i halen p& géngjérnsfastena pa
produktens baksida och dra samtidigt locket uppét s& att det lossnar:

— —/

| ]

A B

3) Ta ut friteringskorgen (.

| Friteringskorgen @ kan diskas i maskin. Den t&l maskindisk. Ta i s&
fall av handtaget @.
OBSERVERA

> Friteringskorgen @ méste skdljas av fér hand innan den anvénds férsta gang-

en. Innan friteringskorgen @ kan diskas i maskin méste den sénkas ned i olja.

> Torka av friteringskorgen @ noga innan den anvénds igen.

SE

Sa snart fettet har svalnat héller du ut det ur friteringskarlet @ (se kapitel
Byta frityrfett).

Rengér handtaget O, det permanenta metallfiliret @), fonduespetten @ och
fondueringen (® i varmt vatten med lite milt diskmedel. Skélj alla delarna i
rent vatten.

Rengér héliet och friteringskérlet @ med en fuktig trasa. Ta lite milt diskmedel
pé trasan om det behdvs. Eftertorka sedan noga med en trasa som fuktats

med bara vatten fér att f& bort alla rester av diskmedel i friteringskérlet @.
Torka av héljet och friteringskérlet @ noga.
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B Rengdr locket i varmt vatten med lite milt diskmedel. Skélj det sedan i rent
vatten.
Torka av locket och stéll det upprétt pé sidan s& att det vatten som fortfa-
rande finns kvar kan rinna ut.
Kom ih&g att locket mé&ste vara helt torrt innan det anvénds igen!

B Rengdr det permanenta metallfiltret @ i varmt vatten med milt diskmedel och
skélj det i rent vatten.

4) Torka alla delar noga innan du sétter ihop fritdsen igen.

5) Ldgg tillbaka det permanenta metallfiliret @ i gropen pé locket och sténg
ké&pan &ver filtret @.

6) Sétt p& locket igen s& aft gangjérnen i héllarna pé& produktens baksida fastnar
ordentligt.

OBSERVERA

> Andra underhéllsarbeten bér géras av en auktoriserad fackverkstad eller
tillverkarens kundtjénst.

Forvaring
1) Lyft och bér produkten i sidohandtagen @ pé& héliet.

2) Linda upp kabeln p& kabelh&llaren @ pé prodkontakistift i ett hél pé kabelhdl-
laren @ for att fixera kontakten:

(G

3) Handtaget @ kan demonteras fran friteringskorgen @ och léggas i friterings-
korgen @ sd att friteringskorgen ) kan férvaras i fritdsen.

4) Férvara produkten med locket stéingt. D& kan det inte komma in damm och
smuts i fritdsen.
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Tips

Hemlagade pommes frites

B Potatis som &r avsedd for fritering ska vara felfri och utan groddar.

W Till fritering ska mjslig eller halvfast potatis anvéndas.

B Skala potatisen och skér upp den i lémpliga bitar (stavar eller klyftor).
|

L&t potatisen ligga i vatten ca en timme innan du fortsétter. D& férsvinner en
del av sockret, som &r en av orsakerna till att det sedan bildas akrylamid.

L&t potatisen bli riktigt torr.

Fritera alltid hemlagade pommes frites tvé génger:

— Foérst 8 - 12 minuter i 150°C och darefter 3 - 4 minuter i 170°C tills de
blir som du vill ha dem.

B Djupfrysta pommes frites har férkokats och behéver darfér bara friteras en
géng. F8lj anvisningarna pé férpackningen.

Djupfrysta livsmedel

42

Djupfrysta livsmedel (-16 till -18 °C) kyler ner oljan eller fettet betydligt och blir
dérfor inte tillréickligt friterade och suger ibland ocksé upp alltfér mycket fett.
Gér s hér fér att undvika detta:

B Fritera bara sm& méngder & géngen. Det som ska friteras fér maximalt fyllas
till Max-markeringen pd insidan av friteringskorgen @.

B Hetta upp oljan i minst 15 minuter innan du légger i det som ska friteras.

B Satt temperaturreglaget @ pé den temperatur som anges i den hér bruksan-
visningen eller pé livsmedelsférpackningen.

B L&t helst djupfrysta livsmedel tina i rumstemperatur innan du friterar dem.
Ta bort s& mycket is och vatten som méjligt innan du friterar.

B Ldgg ner det du ska fritera s& l&ngsamt och férsiktigt som majligt i fritésen,
eftersom djupfrysta livsmedel kan f& oljan eller fettet att plétsligt och haftigt
bubbla upp.

SE



SILVERCREST’

Hur man blir av med odnskad bismak

Vissa typer av livsmedel, t ex fisk, avger vétska nér de friteras. Den hér vétskan

samlas upp i frityroljan eller fettet och kan orsaka lukt och bismak nér man

sedan friterar andra livsmedel i samma fett.

Gér s& har for att hélla smaken pd oljan eller fettet fréisch och neutral:

Sund kost

Hetta upp oljan eller fettet till 150°C och l&gg ndgra tunna brédskivor eller
ndgra smd persiliekvistar i friteringskorgen .

Sénk ner friteringskorgen () i fettet och stéing locket.

Vénta tills det slutar bubbla och ta sedan bort brédet eller persilian med en
hélslev. Nu har oljan eller fettet aterfatt sin neutrala smak.

Néringsexperterna rekommenderar att man anvénder vegetabiliska oljor och fetter
med ométtade fettsyror (t ex linolsyra). Men det &r ocksé s& att den hér typen av
oljor och fetter férlorar sina positiva egenskaper fortare &n andra sorfer och
darfér behdver bytas oftare. Félj nedanstéende riktlinjer:

Byt olja eller fett regelbundet. Om du i princip bara friterar pommes frites
och silar oljan eller fettet efter varje anvéindning kan fettet/oljan anvéndas
10 #ill 12 génger.

Anvénd dock inte olja eller fett som &r éldre &n sex ménader. Félj alltid
anvisningarna pé férpackningen.

| princip kan oljan eller fettet inte anvéindas s& léinge om man mest friterar
proteinrika livsmedel som katt eller fisk.

Blanda inte ny och gammal olja.

Byt olja eller fett som skummar nér det vérms upp, far en skarp smak eller
lukt eller mérknar och/eller far en sirapsaktig konsistens.
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Tabell 6ver friteringstider

| tabellen finns exempel pé vid vilken temperatur och hur lénge vissa livsmedel
ska friteras. Skulle anvisningarna pé férpackningen skilja sig frén dessa rekom-
mendationer ska du félja anvisningarna pé férpackningen.

Livsmedel Temperatur (ca) Tid i minuter
Frikadeller (djupfrysta) 150°C 2 - 5 minuter
Flaskkotletter (panerade) 150°C 12 - 25 minuter
Kyckling (stora bitar) 150°C 8 - 18 minuter

Kyckling

(sma/medelstora bitar) Ia0e 7= U7/ ey

8 - 12 minuter/

Pommes frites (fcirskal) 150°C/170°C 3 - 4 minuter
. . se tillverkarens se tillverkarens

Fortiies s 2]l iyl anvisningar anvisningar
Scampi (férska) 130°C 2 - 5 minuter
Svamp 170-190°C 3 - 5 minuter

> Det kan uppsta sma variationer mellan den faktiska temperaturen och
gradangivelserna. Vérdena i tabellen &r bara rikilinjer. De baseras p& en
méngd pé& ungefdr 150 - 200 gram. Beroende pd livsmedlets beskaffenhet
kan tiden variera.

> Friteringskorgen (D fér inte fyllas &ver Max-markeringen inuti korgen.
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Atgérda fel

PROBLEM MOJLIG ORSAK MOJLIG LOSNING

Produkten ér inte kopplad till

Produkten fungerar inte. Anslut produkten till eft eluttag.

et eluttag.
eller . .

Produkten &r skadad. Kontakta kundservice.
Kontrollampan

; . . Sétt p& produkten med
Power @ lyser inte. Produkt téngd. 5
Ol rodukten &r avstéing P&/ Avknappen ©.

Kontrollampan Oljan/Fettet har inte kommit  Vénta i négra minuter fill ol-
Ready @ lyser inte. upp i instdlld temperatur. jan/fettet f&it rétt temperatur.

Om det inte gér att atgérda felet med hjélp av ovanst&ende tips eller om det uppstér andra
typer av fel ska du kontakta vér kundservice.

Kassera produkten

Produkten far absolut inte sléngas bland hushallssoporna. Den
hé&r produkten fomfattas av de europeiska direktivet 2012/19/EU.
Lamna in den till ett foretag som har tillsténd att ta hand om den hér typen av
kasserade produkter eller fill din kommunala avfallsanléggning. Félj géllande féres-
krifter. Om du &r tveksam ska du fréga den lokala avfallshanteringsmyndigheten.

(]
5 W Kontakia kommunen fr nérmare information om avfallshantering av den
farbrukade produkten.
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Garanti fran Kompernass Handels GmbH

Kéra kund

For den hér produkten I&mnar vi 3 érs garanti frén och med inkdpsdatum. Om det
skulle vara nagot fel p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt frén
aterférsdljaren. Dina lagstadgade réttigheter begréinsas inte av den garanti som
beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar vid inképsdatum. Ta vél vara pa originalkvittot. Kassakvittot &r
ditt kdpbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p& produkten inom tre &r frén ink&ps-
datum kommer vi, beroende pé vad vi anser lémpligast, att reparera eller byta ut
den gratis. En fdrutséttning fér att utnyttja garantin &r att den defekta produkten
och képbeviset (kassakvittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden tillsammans
med en kort beskrivning av felet och nér det uppstod.

Onm felet téicks av var garanti kommer du aft fé tillbaka en reparerad eller en ny
produkt. Garantitiden bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad erséttningsrétt

Garantitiden férldngs inte fér att man utnyttjat garantin. Det géller éven fér utbytta
och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar redan vid képet
méste rapporteras s& snart produkten packats upp. N&r garantitiden &r slut mdste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

46

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och testats
noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker inte delar
av produkten som utsdtts fér normalt slitage och dérfér betraktas som férslitningsdelar
och inte heller skador p& émtéliga delar som t ex knappar, batterier, bakformar
eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas eller anvéinds och servas pé fel
satt. Alla anvisningar i bruksanvisningen méste féljas exakt fér att produkten ska
kunna anvéndas pé& rétt satt. Produkten fér aldrig anvéndas i andra syften eller
hanteras pé& ett sétt som man avrdder frén eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéindas yrkesméssigt.
Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande av véld
och vid ingrepp som inte gjorts av var aukforiserade servicefilial.
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Behandling av garantidrenden
For att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi dig félja nedanstdende anvisningar:

B Ha dlltid kassakvittot och artikelnumret (t ex IAN 12345) i beredskap vid
alla férfrégningar.

B Artikelnumret finns pé typskylten, graverat p& produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere fill véinster) eller p& ett klistermérke p& produktens bak- eller
undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den service-
avdelning som anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsammans med képbeviset (kassa-
kvittot) och en beskrivning av felet samt nér det uppstod skickas in portofritt
till den angivna serviceadressen.

Dessa och ménga andra handbécker, produkifilmer och mjukvaror kan laddas
ned p& www.lidl.service.com.

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se

® Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 315048

Importor

Observera att féljande adress inte &r n&gon serviceadress.
Kontakta férst det servicestélle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
TYSKLAND

WWW. komperncss.com
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial

Jest to nowoczesny i wartosciowy produkt. Instrukcja obstugi jest czescig sktadowg
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczenstwa, uzytkowania i
utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznad sig ze
wszystkimi informacjami dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym
zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej
nalezy dotqczy¢ do niego réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

50

Urzqdzenie jest przeznaczone wylqcznie do frytowania produktéw spozywczych
oraz przygotowywania fondue w ttuszczu lub w bulionie w prywatnych gospo-
darstwach domowych. Urzqdzenie przeznaczone jest wytqcznie do stosowania
w gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywaé do celédw komercyjnych.

Urzqdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w suchych pomieszczeniach i nie
nadaje sie do uzytku na zewnqtrz pomieszczenh.

Niniejsze urzqdzenie nie nadaije sie do stosowania...

— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych przestrze-
niach komercyjnych,

— przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych,
- w pensjonatach typu Bed & Breakfast,

— w obiektach agroturystycznych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwiqzane z uzytkowaniem nsiezgodnym
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne jego

wykorzystanie moze wigza¢ sie z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wylgcznie w sposéb zgodny z jego przezna-
czeniem.

> Nalezy przestrzegaé zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukgji
obstugi.

> Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne
jego wykorzystanie moze wigzaé sie z réznymi zagrozeniami. Wykorzysty-
waé urzqdzenie wylqeznie do celéw zgodnych z jego przeznaczeniem.
Nalezy przestrzegaé zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukgji
obstugi. Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajqce ze szkéd powstatych
wskutek uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem, przeprowadzenia
niefachowych napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub wskutek
zastosowania niedopuszczonych czeéci zamiennych, sqg wykluczone. Ryzyko
takich dziatan ponosi wytgcznie uzytkownik. Urzqdzenie nie jest zabawkg.
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Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu
Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Mini frytkownica z fondue

® Kosz do frytowania i uchwyt

Pierscien do fondue

6 szpadek do fondue

Instrukcja obstugi
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcjg obstugi.

2) Usun z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié pod kqtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy lub wystgpienia uszkodzer na skutek
wadliwego opakowania lub podczas transportu, nalezy skontaktowaé sie z
infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
W trosce o ochrong $rodowiska, wszystkie zastosowane elementy opakowania
mogq zostaé poddane recyklingowi.

@ Zwracanie opakowania do obiegu materiatéw oszczedza surowce naturalne
%@ i zmniejsza zanieczyszczenie odpadami. Zbedne materiaty opakowania utylizo-

waé zgodnie z miejscowo obowigzujqcymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie po-
trzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opako-
a waniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

WSKAZOWKA

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzgdzenia do wysytki.
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Opis urzgdzenia/akcesoria

20O HB600000000C

Staty filtr metalowy

Zbiornik frytownicy
Uchwyty

Nawijak kabla

Regulator temperatury
Lampka kontrolna gotowosci
Lampka kontrolna zasilania
Wiqcznik/wytqgeznik (O/1)
Przycisk odblokowania pokrywy
Uchwyt

Kosz do frytowania

Szpadki do fondue

Pierscierr do fondue

Dane techniczne

52

Napiecie zasilania 230V ~ (prqd przemienny) 50/60 Hz
Moc znamionowa 850 W
Pojemnosé oleju ok. 1,2 lira do oznaczenia MAX
Pojemnosé ttuszczu statego ok. 1 kg
I Wszystkie czgici tego urzgdzenia majg-
Q'J ce kontakt z zywnodciq, sq do tego odpo-

wiednio przystosowane.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

> Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposdb,
aby chroni¢ go przed przygnieceniem lub innym rodzajem
uszkodzenia.

» Urzgdzenie podtgczaj do gniazda zasilania z napigciem
sieciowym 230V ~, 50/60 Hz.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaj
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

@ Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia wraz z przewodem
sieciowym w wodzie ani nie czyscié jego elementéw
pod biezgcq woda.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie nie moze byé obstugiwane przez dzieci
w wieku ponizej 8 lat. Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, o ile sq one pod statym
nadzorem. To urzqgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzg-
dzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajacy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Dzieci nie mogq wykonywaé czyszczenia ani konserwacijj,
przewidzianej dla uzytkownika.

» Ustaw urzqdzenie na stabilnym podfozu.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Nie wiqczaj urzqdzenia, jesli spadto z wysokosci lub zostato
uszkodzone. Zleé sprawdzenie i ewentualng naprawe urzg-
dzenia wykwalifikowanemu specjaliscie.

~ Podczas frytowania z urzqdzenia wydobywa sie gorgca
para, w szczegdlnosci przy otwartej pokrywie. Zachowaj
bezpieczny odstep od wydobywaijqcej sie pary.

~ Przed napetnieniem urzqdzenia ttuszczem lub olejem upew-
nij sie, ze wszystkie elementy sq catkowicie suche. W prze-
ciwnym wypadku gorgcy olej lub ttuszcz bedzie pryskat.

~ Kazdy produkt spozywczy przed witozeniem do frytownicy
doktadnie wysusz. W przeciwnym wypadku gorgcy olej lub
ttuszcz bedzie pryskat.

~ Zachowaj szczegdlng ostrozno$é w przypadku smazenia
produktéw mrozonych. Usui doktadnie wszystkie kawatki
lodu. Im wiecej lodu pozostanie na produktach spozyw-
czych, tym silniej bedzie pryskat gorgey olej lub tuszcz.

~ Elementy urzqdzenia nagrzewajq sie podczas pracy. Aby sie
nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania urzg-
dzenia.

~ Trzymajqc za uchwyty, ustaw urzqdzenie w stabilnej pozycjj,
by nie dopuscié do wylania sie gorgcej cieczy.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Do sterowania pracg urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych zegardéw sterujgcych ani zadnego innego
systemu zdalnego sterowania.

~ Nigdy nie top statego tuszczu (kostek ttuszczu) we frytowni-
cy. Na skutek powstajgcej wysokiej temperatury, dopéki
ftuszcz nie przykrywa jeszcze grzatki, grzatka moze ulec
przegrzaniu lub moze nawet doj$é do pozaru! Thuszcz stop
najpierw w garnku lub w inny, podobny sposéb.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!
~ Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu gorgcych powierzchni.
~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru.

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

Nigdy nie uzywaé wody do gaszenia frytownicy!

~ Stary lub zanieczyszczony tluszcz lub olej moze sie zapalié
samoczynnie w przypadku przegrzania. Pamietaj o regular-
nej wymianie oleju lub ttuszczu. W przypadku zapalenia no-
tychmiast wyciggnij wiyk z gniazda sieciowego i zga$ palg-
cy sie tuszez lub olej zakrywajqc go pokrywa.

> llo$¢ tuszczu w zbiorniku frytownicy nie moze nigdy prze-
kracza¢ zaznaczenia MAX, ani nie moze byé ponizej
zaznaczenia MIN. Za kazdym razem podczas wigczania
urzgdzenia upewnij sig, ze w $rodku znajduje sie odpo-
wiednia iloéé tuszczu lub oleju.

~ Nigdy nie wigczaj urzqdzenia, jesli w $rodku nie ma oleju
lub stopionego ttuszczu. W przeciwnym wypadku mozesz
spowodowaé przegrzanie urzqdzenia.

~ Frytownica jest przeznaczona wytqgcznie do frytowania pro-
duktéw spozywczych. Nie nadaje sie do gotowania ptynéw.

~ W przypadku korzystania z funkcji fondue tego urzqdzenia,
nalezy pamietaé, ze urzqdzenie przeznaczone jest wytgcz-
nie do przygotowywania klasycznego fondue z olejem/tusz-
czem lub bulionem. Nie uzywaj urzqdzenia do przygotowy-
wania fondue czekoladowego lub serowego.
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Przed pierwszym uzyciem

Zanim przystqpisz pierwszy raz do uzycia frytownicy, starannie wyczysé
i wytrzyj do sucha poszczegélne elementy (patrz rozdziat ,Czyszczenie
i pielegnacja”).

Smazenie bez akrylamidu

Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mieé dziatanie rakotwércze. We wzmozo-
nym stopniu powstaje ona podczas frytowania produktéw spozywczych zawie-
rajqcych skrobie, w wyniku zachodzenia reakcji z aminokwasami. W temperatu-
rach powyzej 175°C nastepuje drastyczny wzrost powstawania akrylamidu.

Z tego powodu produktéw spozywczych z duzq zawartosciq skrobi, np. frytek,

nie nalezy smazy¢ w temperaturze powyzej 170°C. Potrawa powinna przybraé
tylko ztotawo zétty kolor zamiast ciemnego lub brgzowego. Tylko w ten sposéb

mozna uzyskad potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.

Frytowanie

Do zastosowania w tej frytownicy zaleca sie olej do frytowania lub ptynny
ttuszcz do frytowania. Mozna réwniez uzyé ttuszczu do frytowania w postaci
statej. Przejdz do rozdziatu ,Thuszcz staty” aby uzyskaé wiecej informaciji na
ten temat.

Czynnosci przygotowawcze

1) Ustaw urzqdzenie na poziomej, ptaskiej, stabilnej i odpornej na dziatanie
wysokich temperatur powierzchni.

> Jesli chcesz ustawi¢ frytownice pod pochtaniaczem na kuchence pamigtaj,

aby kuchenka byta wytgczona.

2) Odwin w catosci kabel sieciowy z nawijaka na kabel @.
3) Naciénij przycisk odryglowania pokrywy @. Pokrywa odskoczy.
4)  Wyimij kosz do frytowania @ i zamocuj uchwyt :
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— Sciénij nieco prety uchwytu @, by sworznie mocujgce mozna byto wsu-
ngé od wewngtrz w otwory kosza do frytowania (:

- Nastepnie puéé écisnigte prety uchwytu @, by sworznie mocujgce
przeszly przez otwory:
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— Pociqgnij uchwyt @ do tylu, aby sie zatrzasngt:

- Uchwyt (@ jest teraz wiaéciwie przymocowany do kosza do frytowa-

nia @.

> Stosuj wylqgcznie oleje lub ttuszcze, kiére posiadajq wyrazne oznaczenie
jako niepienigce sie i nadajqce sig frytowania. Informacie te¢ mozna zna-
lez¢ na opakowaniu lub etykiecie.
> Nigdy nie mieszaj réznych gatunkéw ttuszczéw ani olejéw! Tluszez mégtby
sie spieni¢ i wylaé z frytownicy.
5) Napetnij suchy i pusty zbiornik frytownicy @ olejem, ptynnym lub stopionym
ttuszczem (ok. 1,2 | oleju lub ok. 1 kg ttuszczu statego).

Py

WSKAZOWKA

> llos¢ tuszczu w zbiorniku frytownicy @ nie moze nigdy przekraczaé za-
znaczenia MAX, ani nie moze by¢ ponizej zaznaczenia MIN.

. .

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Kabel sieciowy nie moze stykaé sig z gorgcymi elementami frytownicy.
Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!

6) Ponownie wiéz kosz frytownicy (.

7) Zamknij pokrywe, az sig zatrzasnie.
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Frytowanie artykutéw spozywczych

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie wigczaj frytownicy bez oleju/tuszczu!
1) WIiéz whyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Wigcznik/wylqcznik @ ustaw w potozeniu ,1”. Lampka kontrolna zasilania @
zapala sie.

3) Regulator temperatury @ ustaw na zqdang temperature. Olej lub tuszcz
rozgrzeje sig w ciqgu do wybranej temperatury. Po osiggnieciu ustawionei
temperatury zaswieci sig lampka kontrolna gotowosci @.

> Polecamy pozostawienie urzgdzenia do nagrzania na co najmniej
10 - 15 minut przed rozpoczgciem frytowania.

Prawidtowe temperatury znajdziesz na opakowaniu produktu lub w roz-
dziale ,Tabela czaséw frytowania” w niniejszej instrukeji obstugi. Pewnych
wskazéwek na temat czaséw frytowania poszczegélnych produktéw dostar-
czajq rysunki z przodu frytownicy:

Symbol Ar.fykul Temperatura
spozywczy
__D\(Jc’ Krewetki 130°C

@ Dréb 150°C

W Frytki ($wieze) 170°C

Ryby 190°C

Powyzsze wartoéci majq jedynie charakter orientacyjny. W zaleznosci od
wiasciwosci produktéw oraz indywidualnych preferencii temperatura moze
byé réznal
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4)

5)

6)
7)

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Pokrywa i frytownica sq bardzo gorqce w trakcie smazenia. Dlatego pod-
czas frytowania chwytaj tylko za uchwyty @! Niebezpieczenstwo poparze-
nia! Najlepiej uzyé do tego rekawicy kuchenne;.

Naciénij przycisk odryglowania pokrywy @.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podczas napetniania kosza do frytowania @ zachowaj ostroznosé!
Jest on bardzo gorgcey!

Wyimij kosz do frytowania @ z frytownicy. Do kosza wtéz produkty. Kosz do
frytowania P wolno maksymalnie napetniaé do takiego poziomu, by produkty
zostaly zakryte tuszczem, gdy kosz do frytowania (P opusci sie do frytownicy.
Nie przekraczaj ponadto oznaczenia MAX na koszu do frytowania @.

Opué¢ ostroznie kosz do frytowania @ do gorqgcego oleju lub tuszczu.

Zamknij pokrywe urzqdzenia.

WSKAZOWKA

> Proces frytowania mozesz obserwowaé przez okienko znajdujqce sig

w pokrywie.

Ttuszcz staty do frytowania

Aby nie dopusci¢ do pryskania ttuszczu i przegrzania urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujgcych srodkéw ostroznoéci podczas smazenia w tuszczu statym:
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B W przypadku uzywania $wiezego ftuszczu, najpierw stop jego kawatki na

zwyktej patelni powoli, na matym ogniu. Stopiony uszcz przelej ostroznie
do frytownicy. Podtgcz wtyk do gniazda i wigcz frytownice.

B Po zakoriczeniu uzytkowania przechowuj frytownice wypetniong zastygtym

ttuszczem w temperaturze pokojowe.

Jedli thuszcz bedzie zbyt zimny, to podczas nastepnego uzycia moze pryskaé
przy podgrzewaniu! Aby do tego nie dopuscié, w zastygtym tuszczu wyko-
naj naktucia drewnianym lub plastikowym patyczkiem. Dopilnuj przy tym, by
powtoka zbiornika frytownicy @ nie zostata uszkodzonal

B Aby stopié tluszcz, wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania, ustaw wigcznik/

|

wylgcznik @ w potozeniu I i obréé regulator temperatury @ na 130°C.
Lampka kontrolna zasilania @ zadwieci sig.

B Odczekaj, az stopi sig caly ftuszcz. Lampka kontrolna gotowosci @ moze

PL

przy tym wielokrotnie zapalaé sie i gasngé. Gdy caty tuszez juz sig stopi,
ustaw zqdanq temperature frytowania.
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Po zakonczeniu frytowania

2)

3)
4)
5)
6)

7)

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Nigdy nie chwytaj kosza do frytowania @ bezposrednio po smazeniu. Jest

on bardzo gorgcy! Wyimuj z frytownicy kosz do frytowania @ trzymajqc
go wylqcznie za uchwyt !

Gdy produkty sq juz usmazone, naciénij przycisk odryglowania pokrywy @
tak, by pokrywa odskoczyta.

Podnies kosz do frytowania @ i zawie$ go na krawedzi urzqdzenia, by
nadmiar fuszczu mégt sptyngé.

Regulator temperatury @ ustaw na MIN.
Aby wytqgczy¢ urzqdzenie, ustaw wiqgcznik/wytqcznik @ w potozeniu ,O”".
Wyciggnij wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

Gdy z produktéw sptynie nadmiar ttuszczu, ostroznie wyjmij kosz do fryto-
wania @ z frytownicy.

Przetéz produkt do miski lub na sitko (wytozone np. recznikiem kuchennym
w celu odsgczenia oleju!)

Jedli nie uzywasz frytownicy regularnie, olej lub ptynny tuszcz przechowuj w
lodéwee lub w chtodnym pomieszczeniu w dobrze zamknigtych stoikach lub
innych pojemnikach. Aby unikngé przedostania sig drobnych czgstek produkidw,
olej lub ptynny ttuszcz przelewaj do stoikéw przez sitko.

Fondue

Tej frytownicy mozna uzywaé jako garnka do przygotowania fondue.

1)
2)

3)
4)

> Nie uzywaj urzqdzenia do przygotowywania fondue czekoladowego lub

serowego! Do przygotowania fondue w tym urzqdzeniu wolno uzywaé
wylqcznie tuszczu/oleju lub bulionu.

Przygotuj urzqdzenie, jak opisano to w rozdziale ,Przygotowanie”.

Otwérz pokrywe urzqdzenia i zatéz pierscier do fondue (B na krawedz zbior-
nika do frytowania @, a nastepnie ponownie zamknij pokrywe urzqdzenia.

Witéz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.

Ustaw wigcznik/wytqcznik @ w potozeniu ,I”. Lampka kontrolna zasilania @
zapala sie.
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5) Regulator temperatury @ ustaw na zgdang temperature.
W przypadku klasycznego fondue z olejem/ttuszczem: W zaleznoéci od
rodzaju zywnoéci przeznaczonej do frytowania nalezy orienfowa¢ sie wedtug
tabeli w rozdziale ,Frytowanie zywnosci”.
Przy fondue z bulionem: Ustawié temperature w zakresie 90 - 110°C
(ok. 100°C), bulion powinien gotowaé sig na wolnym ogniu (lekkie
bulgotanie).

6) Po osiggnieciu ustawionej temperatury, otwérz pokrywe urzqdzenia.

7) Nadziej produkty na szpadki do fondue B i wstaw szpadki do fondue @
ostroznie do zbiornika frytownicy @. W kazdym rowku w pierécieniu do
fondue (B moze zosta¢ umieszczona jedna szpadka @.

W zaleznoéci od rodzaju i wielkoéci, nadziane produkty bedg gotowe po kilku
minutach.

8) Wyijmij ostroznie szpadke do fondue @ i zdejmij z niej gotowy produkt.
Nastepnie mozna na szpadke do fondue @ mozna nadziaé kolejne produkty
spozywcze i wlozy¢ do gorqcego tuszczu/bulionu.

9) Jedli chcesz zakoriczy¢ przygotowywanie fondue, przestaw regulator tem-
peratury @ w potozenie MIN, ustaw wigcznik/wytqcznik @ w potozeniu
4O i wyjmij wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

Wymiana tluszczu do frytowania

Olej wymieniaj zawsze dopiero po jego catkowitym ostygnieciu. Staty fuszcz
musi by¢ jeszcze ptynny, aby mozliwe byto opréznienie urzqdzenia.

1) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @ i zdejmij pokrywe (patrz rozdz.
.Czyszczenie i pielegnacja”).

2)  Wyijmij kosz do frytowania @.

Chwy¢ urzqdzenie za boczne uchwyty @ i przelej olej lub tluszcz przez
jeden z tylny, lewy naroznik, w ktérym znajduje sie zagtebienie do wylewania
(™), do odpowiednich pojemnikéw, np. do butelek. Dobrze jest uzy¢ do tego
lejka.

> W kazdej gminie lub mieécie usuwanie zuzytych olejéw i tuszczéw spo-
Zywczych jest zorganizowane inaczej. Czesto usuwanie ich razem z odpa-
dami domowymi jest zabronione. Skontaktuj sie z lokalng administracjg w
celu uzyskania informacji o stosownych punktach zbiérki.

3) Wyczy$¢ doktadnie wszystkie elementy frytownicy, patrz rozdziat
.Czyszczenie i pielegnacja”.

4) Umies¢ $wiezy olej lub tluszez we frytownicy, patrz rozdziat ,Frytowanie”.
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Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyimij wtyk z gniazda zasilania.
W zadnym wypadku nie wolno zanurzaé urzqdzenia w cieczach! Mo-
gtoby to spowodowaé porazenie prgdem elekirycznym i uszkodzenie
urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaé do schtodzenia sig urzgdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia elementéw urzqdzenia nie uzywaj zrgcych ani szorujgeych
$rodkéw/materiatéw czyszezqgeych, np. mleczka do czyszczenia ani wetny
stalowej. Mogq one uszkodzié¢ powierzchnie urzqdzenial!

W celu utatwienia sobie czyszczenia, roztéz frytownice na czesci:

1) Otwérz pokrywe nad statym filtrem metalowym @ wyimij go:
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2)

3)
[ ]

Otwérz pokrywe urzqdzenia. Pretem lub innym podobnym narzedziem
nalezy wycisngé sworznie w otworach uchwytéw zawiaséw z tytu urzqdzenia
i zdjgé jednoczesnie pokrywe urzqdzenia do géry, wyjmujac jq do géry z
uchwytéw zawiasu:

— —/

| ]

A B

Wyimij kosz do frytowania @.
@ Kosz do frytowania P mozna my¢é w zmywarce. Jest on przysto-

sowany do zmywania w zmywarce. W tym celu zdejmij jednak
uchwyt .

> Przed pierwszym uzyciem kosz do frytowania (P nalezy umyé recznie.

Zanim kosz do frytowania @ bedzie mozna umyé w zmywarce do naczys,
nalezy go najpierw zanurzyé w oleju.

> Przed ponownym uzyciem wysusz kosz do frytowania ().

PL

Po schtodzeniu fuszczu/oleju wylej go ze zbiornika frytownicy @ (patrz
rozdziat ,Wymiana ttuszczu do frytowania”).

Czysé uchwyt @, staly filtr metalowy @ szpadki do fondue B oraz piericien
do fondue @® w cieptej wodzie z fagodnym ptynem do zmywania naczyn.
Wszystkie elementy sptucz nastepnie czystq wodg.

Obudowe i zbiornik frytownicy @ wyczy$é wilgotng $ciereczkg. W razie
koniecznosci uzyj niewielkiej iloci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie zmyj
powierzchnig szmatkg zmoczonq tylko czystq wodq, aby na zbiorniku fry-
townicy @ nie pozostaly zadne resztki ptynu do mycia naczyA. Wysusz
doktadnie obudowe i zbiornik frytownicy @.
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4)

5)

6)

Pokrywe urzgdzenia umyj w cieptej wodzie z dodatkiem fagodnego ptynu
do mycia naczyn. Wyptucz je potem czystq wodg. Dobrze wysusz pokrywe
urzqdzenia i odstaw jq pionowo, by woda znajdujqca sie w $rodku pokrywy
mogta wyptyngé. Dopilnuj, by przed ponownym uzyciem pokrywa byta
catkowicie suchal

Wyczyéé staty metalowy filtr @ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilodci ptynu do mycia naczyn, a nastepnie sptucz czystq wodg.

Przed ponownym zmontowaniem urzqdzenia doktadnie wysusz wszystkie
jego elementy.

W16z staty filtr metalowy @ ponownie w zagtebienie w pokrywce urzqdzenia
i zamknij pokrywke na statym filtrem metalowym @.

Zatéz pokrywke urzqdzenia ponownie w taki sposéb na urzqdzenie, aby
zawiasy zaczepity sie w uchwytach zawiaséw znajdujqcych sie z tytu urzg-
dzenia i tam sie zablokowaty.

> Inne prace konserwacyjne powinny by¢ wykonywane przez autoryzowany

warsztat lub serwis.

Przechowywanie

1)

2)

3)

4)

Podno$ lub przeno$ urzqdzenie za pomocq bocznych uchwytéw € na
obudowie.

Nawir kabel sieciowy wokét nawijaka kabla @ z tytu urzgdzenia. Wiéz
jeden z kotkéw wtyku sieciowego w jeden z otworéw nawijaka kabla @,
aby zamocowaé wtyczke:

(G

Uchwyt @ kosza do frytowania @ mozna na czas przechowywania po-
nownie zdemontowad i wlozyé do kosza do frytowania (), aby kosz do
frytowania @ mozna byto wstawi¢ do frytownicy.

Urzqdzenie przechowuj z zatozonqg pokrywq. W ten sposéb wnetrze
frytownicy pozostanie czyste.
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Porady

Frytki wtasnej roboty

Ziemniaki przeznaczone do zrobienia frytek nie mogq mieé uszkodzen ani
kietkw.

Do frytowania nadajq sie ziemniaki odmian mqczystych lub nierozpa-
dajqcych sie po ugotowaniu.

Po obraniu ziemniakéw kroimy je na drobne kawatki wedle uznania (paski
lub talarki).

Przed dalszym przygotowaniem ziemniakéw ptuczemy je w wodzie przez

okoto jedng godzing. Ma to na celu usuniecie czesci cukru, jednego z pro-
duktéw wyisciowych w reakeji tworzenia sie akrylamidu.

Starannie odsqcz ziemniaki z wody.
Frytki smaz zawsze dwa razy:

— najpierw 8 do 12 minut w temp. ok. 150°C, a nastepnie przez
3 - 4 minuty w temp. 170°C, w zaleznosci od zgdanego stopnia
zbrgzowienia.

Frytek gteboko mrozonych nie trzeba smazyé dwa razy, poniewaz przed

zamrozeniem zostaty one juz wstepnie podsmazone. Postepuj zgodnie
z instrukejq przygotowania, znajdujgeq sie na opakowaniu.

Produkty gteboko mrozone

Produkt gteboko mrozony (od -16 do -18°C) bardzo schtadza olej lub ttuszcz,
przez co nie moze sig prawidtowo smazyé nasigkajgc jednoczesnie olej lub
ttuszczem. Aby tego unikngé, zastosuj sie do nastepujgcych wskazéwek:
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Nie smaz nigdy za jednym razem duzej iloéci produktéw. Poziom napetnie-
nia kosza produktami nie moze przekraczaé oznaczenia Max wewnatrz
kosza do frytowania (.

Przed wlozeniem produktu do urzqdzenia, najpierw przez 15 minut rozgrzej ole;.

Ustaw regulator temperatury @ na temperature podang w tej instrukciji ob-
stugi lub na przygotowywanego opakowaniu produktu.

Dobrze jest réwniez przed rozpoczeciem frytowania odczekaé do rozmrozenia
produktu w temperaturze pokojowe|. Przed wlozeniem produktu do urzqdze-
nia, usuh z niego jak najwiekszq ilos¢ lodu i wody.

Umieszczaj produkt we frytownicy z jok najwiekszqg ostroznosciq, poniewaz
zamrozone produkty mogg powodowaé gwattowne pryskanie oleju i ftuszczu.
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Jak wyeliminowaé niepozgdany posmak

Niektére produkty spozyweze, w szczegdlnosci ryby, podczas smazenia uwal-
niajq duzq iloéé cieczy. Gromadzq sie one w ttuszczu lub oleju i mogq by¢ przy-
czynq przenoszenia zapachu i smaku do nastepnych potraw, przyrzqdzanych
na tym samym oleju lub tluszczu.

Aby zapewni¢ zawsze neutralny smak oleju i tuszczu, postepuj zgodnie z naste-
pujgcymi wskazéwkami:

B Rozgrzej olej lub ttuszcz do temperatury ok. 150°C, a nastepnie wiéz do
kosza frytownicy () dwie cienkie kromki chleba lub kilka niewielkich natek
pietruszki.

B Zanurz kosz do frytowania ) w ttuszczu i zamknij pokrywe.

B Odczekaj, az olej lub tuszcz przestanie pryskaé, a nastepnie wyjmij tyzkqg
kawatki chleba wzgl. pietruszki. Olej lub ttuszcz jest teraz ponownie neutral-
ny w smaku.

Zdrowe odzywianie

Specjaliéci od zywienia zalecajq korzystanie z olejéw roslinnych oraz tuszczdw,
zawierajqcych nienasycone kwasy ttuszczowe (np. kwas linolowy). Te oleje i
ttuszcze szybciej tracq swoje pozytywne wiaéciwosci niz inne gatunki i z tego
powodu nalezy je czeéciej wymieniaé. Zapoznaj sie z nastepujgcymi wskazdw-
kami:

B Regularnie wymieniaj olej i ftuszez. Jesli uzywasz frytownicy gtéwnie do

przygotowania frytek i po kazdym smazeniu filtrujesz olej lub tuszcz,
mozesz go uzywaé od 10 do 12 razy.

B Nie uzywaj jednak oleju lub ttuszczu diuzej niz pét roku. Przestrzegaij
réwniez zawsze wskazéwek na opakowaniu.

B W zasadzie olej lub ftuszcz mozna uzywaé nieco diuzej, jesli bedzie on
uzywany gtéwnie do przyrzqdzania produktéw zawierajqcych proteiny,
np. ryb lub miesa.

B Nigdy nie mieszaj oleju $wiezego z uzywanym.

B Tworzenie sig piany podczas rozgrzewania oleju lub ttuszczu, zmiana smaku

lub zapachu potrawy oraz ciemna lub gesta konsystencja tluszczu jest oznakg,
ze nalezy go wymienié.
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Tabela czasow frytowania

Tabela podaije przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy smazy¢ w jakiej
temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przypadku, gdy wskazdwki
podane na opakowaniu produktu rézniq sie od ponizszych danych, postepuj
zgodhnie z instrukcjami na opakowaniu.

Artykutl spozyweczy  Temperatura (ok.) Czas w minutach

Klopsy (mrozone) 150°C 2 -5 minut
e 150°C 1225 minut
Porcje z kurczaka o .
(duze kawalki) 150°C 8 - 18 minut
Porcje z kurczaka o .
(mate/$rednie kawatki) latre Al
N o o 8- 12 minut/
Frytki ($wieze) 150°C/170°C B Ay
. . patrz dane patrz dane
iyt mseszen producenta producenta
Krewetki ($wieze) 130°C 2 - 5 minut
Grzyby 170-190°C 3 - 5 minut

> W przypadku temperatury mogg wchodzi¢ w gre niewielkie odchylenia.
Podane w tabeli wartosci majqg charakter orientacyjny. Odnoszq sig one do
produktéw o masie ok. 150 - 200 graméw. Zaleznie od whasciwosci pro-
dukiéw, czasy moggq sie réznié.

> Kosz do frytowania @ moze by¢ napetniony produktami co najwyzej do
oznaczenia Max wewnqtrz kosza.
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Usuwanie usterek

PROBLEM
Urzgdzenie nie dziata.
lub

Lampka kontrolna zasi-
lania @ nie $wieci sie.

Lampka kontrolna goto-

wosci @ nie swieci sie.

MOZLIWA PRZYCZYNA

Urzqdzenie nie zostato podtq-
czone do gniazda sieciowego.

Urzqdzenie jest uszkodzone.

Urzqdzenie jest wylgczone.

Ustawiona temperatura oleju/
ttuszczu nie zostata jeszcze
osiggnieta.

MOZLIWE ROZWIAZANIA

Podtqgcz urzgdzenie do gniazda
zasilania.

Skontaktuj sie z serwisem.

Wiqcz urzqdzenie wigcznikiem/
wytgcznikiem ©.

Odczekaij kilka minut na osig-
gniecie zgdanej temperatury.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne
rodzaje usterek, prosze zwrécié sie do naszego serwisu.

Zatqgcznik

Utylizacja urzadzenia

W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzgdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej
2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy odda¢ do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujgeych przepiséw. W razie pytan i watpliwosci odnoénie do zasad
usuwania nalezy zwrécié si¢ do miejscowego zaktadu utylizacji odpaddw.

S W Informacii na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela

%A urzqd gminy lub miasta.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowéd zakupu) na przyszto$é. Ten dokument jest wymagany jako
dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig¢ wada materiatowa lub
produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.
Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji
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Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czgéci produktéw, ktdre sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
by¢ uwazane za czeéci ulegajace zuzyciu, ani uszkodzen czeici tatwo famliwych,
np. przetgczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czesci wykonane ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidfowego stosowania produktu nalezy écisle przestrzegaé wszystkich instrukeji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub przed ktérymi
sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgcznie do uzytku domowego, a nie do zasfosowan
komercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb nie-
zgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq utrate gwa-
rangji.
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Readlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowanej tabliczce znamionowej,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukciji (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeséniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukcji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 315048

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Izanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq!

s pasirinkote 3ivolaikidkg ir kokybidkg gaminj. Naudojimo instrukcija yra sude-
damoji $io gaminio dalis. Joje pateikti svarbis saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymai. Prie3 pradédami naudoti gaminj, susipaZinkite su visais naudojimo ir
saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik nurodytais
naudojimo tikslais. Perduodami gaminj tretiesiems asmenims kartu perduokite
visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirti

74

Sis prietaisas skirtas tik namuose maisto produktams gruzdinti ir fondiu su riebalais
ar sultiniv gaminti. Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui. Nenaudokite jo
komerciniais tikslais.

Prietaisq naudokite tik sausose patalpose, niekada nenaudokite jo lauke.

Sio prietaiso negalima naudoti...

— parduotuviy, biury ir kity komerciniy struktdry darbuotojy virtuvélése,
- viesbuéiy, moteliy ir kity apgyvendinimo jstaigy klientams,
— nakvynés ir pusry&iy pensionuose,

— kaimo turizmo sodybose.

/\ ISPEJIMAS
Pavojus naudojant ne pagal paskirtij!

Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali kelti
pavojy.

> Prietaisq visada naudokite tik pagal paskirtj.

> Veikite, kaip apradyta Sioje naudojimo instrukcijoje.

NURODYMAS

> Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali
kelti pavojy. Prietaisq naudokite tik pagal paskirtj. Veikite, kaip aprasyta
Sioje naudojimo instrukcijoje. Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos, atsira-
dusios gaminj naudojant ne pagal paskirtj, netinkamai remontuojant, darant
neleistinus pakeitimus arba naudojant neleidZiamas atsargines dalis. Rizikg
prisiima tik naudotojas. Prietaisas néra vaiky Zaislas.
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Tiekiamas rinkinys ir patikra po transportavimo

Standartikai prietaisas tiekiamas su toliau iSvardytais komponentais.

Nedidelé gruzdintuvé su fondiu indu
® Gruzdinimo krep3ys ir rankena
® Fondiu ziedas

® 6 fondiu 3akutes

[ ]

Naudojimo instrukeija

1) Iimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ kartoninés dézés.

2) Padalinkite nuo prietaiso visas pakuotés medZiagas ir lipdukus.

NURODYMAS

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys pazeistas dél netinkamos pa-
kuotés arba gabenant, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos karstgjq
linijq (Zr. skyriy Priezigra).

Pakuoteés utilizavimas

€0

Pakuoté saugo gabenamgq prietaisg nuo pazeidimy. Pakuotés medziagos parinktos
atsizvelgiant j aplinkos apsaugos ir techninius utilizavimo aspektus, todél jos yra
perdirbamos.

Pakuote grazinus | medZiagy perdirbimo ciklg sutaupoma Zaliavy ir mazinamas
ismetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medziagas imeskite laikyda-
miesi regione galiojanéiy teisés akty.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

Atsizvelkite j skirtingy pakuotés medzZiagy Zenklinimg ir prireikus jas surGsivokite.
Pakuotés medziagos Zenklinamos 3iais trumpiniais (a) ir skaigiais (b):

1-7: Plastikai,

20-22: Popierius ir kartonas,

80-98: Sudétinés medZiagos.

NURODYMAS

> Jei jmanoma, prietaiso garantijos galiojimo laikotarpiu i$saugokite originaliq
pakuote, kad garantinés prieZitros atveju galétuméte tinkamai supakuoti
prietaisg.
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Prietaiso aprasas/priedai

nekeiciamas metalinis filtras
gruzdinimo indas

rankenos

laido rité

temperatiros reguliatorius
kontroliné lemputé ,Ready”

kontroliné lemputé ,Power”

rankena
gruzdinimo krep3ys

fondiu sakutés

DP0POHB600000000CC

fondiu Ziedas

Techniniai duomenys
Tinklo jtampa
Vardiné galia
Talpa (aliejus)

Talpa (kieti riebalai)

5t

76 LT

Jjungimo/ijungimo jungiklis (O/1)

danggio atblokavimo mygtukas

230V ~ (kintamoiji srové), 50/60 Hz
850 W

apie 1,2 litro iki MAX Zymos

apie 1 kg

Visos jrangos dalys, patiriancios sqlytj su
maistu, yra nekenksmingos maistui.
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» PasirUpinkite, kad naudojant prietaisqg maitinimo laidas nie-
kada nesudlapty ar nesudrékty. Laidg nutieskite taip, kad jis
nejstrigty ar kitaip nebuty galima jo pazeisti.

~ Prietaisq junkite tik j elektros lizdg, kurio tinklo jtampa yra

230V ~, 50/60 Hz.

» Kad i$vengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus arba mai-
tinimo laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems spe-
cialistams arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

@ Prietaiso su tinklo laidu niekada nenardinkite | vandenj ir
neplaukite jo po tekandiu vandeniu.

/A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» 0-8 mety vaikams draudZiama naudoti §j prietaisq. Vyresni
nei 8 mety vaikai §j prietaisq gali naudoti tik tada, jei jie yra
nuolat priZigrimi. Asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar proti-
niai gebéjimai mazZesni ir kurie turi maZiau patirties ir (arba)
Ziniy, §j prietaisq gali naudoti tik tada, jei yra priZitrimi arba
buvo imokyti saugiai jj naudoti ir supranta prietaiso kelia-
mq pavojy.

» Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite jaunesniems nei 8
mety amZiaus vaikams nepasiekiamoje vietoje.

» Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZitros darby
neleidZiama atlikti vaikams.

» PasirUpinkite, kad prietaisas stovéty stabiliai.

~ Jei prietaisas nukrito arba yra paZeistas, jo naudoti nebega-
lima. Atiduokite prietaisq patikrinti ir, jei reikia, sutaisyti kvali-
fikuotiems specialistams.
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A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

 Gruzdinant i3siskiria kar$ty gary, ypaé nudengus dangtj.
Bukite saugiu atstumu nuo gary.

~ Prie$ pildami aliejy ar skystus riebalus | gruzdintuve jsitikin-
kite, kad visos dalys yra visiskai sausos. PrieSingu atveju
kardtas aliejus arba karsti riebalai istiks.

~ Kruopiciai nusausinkite visus maisto produktus prie§ dédami
juos | gruzdintuve. PrieSingu atveju karstas aliejus arba karsti
riebalai i8tiks.

~ Ypaé atsargiai elkités su $aldytais maisto produktais. Pasa-
linkite visus ledo gabalélius. Kuo daugiau ledo ant maisto
produkty, tuo labiau tyksta kar$tas aliejus arba karsti rie-
balai.

~ Prietaisui veikiant, jo dalys jkaista. Nelieskite jy, kad nenusi-
degintuméte.

~ Prietaisq suéme uZ rankeny stabiliai pastatykite, kad neissi-
liety karsti skysciai.

A ISPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!

~ Nenaudokite i$orinio laikmaéio arba atskiros nuotolinio val-
dymo sistemos prietaisui valdyti.

~ Riebaly gabaly niekada nelydykite gruzdintuvéje. Kol rieba-
lai dar nedengia kaitinimo elemento, 3is gali labai jkaisti ir
sugesti arba gali kilti gaisras! Riebalus pirmiausia islydykite
puode ar pan.
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A ISPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!
~ Nenaudokite prietaiso netoli karsty pavirsiy.
~ Niekada nepalikite veikianéio prietaiso be prieZitros.

& Démesio! Karstas pavirsius!

Niekada nenaudokite vandens gruzdintuvei
gesinti!

~ Perkaite seni ir (arba) uztersti riebalai ar aliejus uZsidega
savaime. Laiku pakeiskite aliejy ar riebalus. Kilus gaisrui,
istraukite tinklo kistukg, o degandius riebalus ar aliejy gesin-
kite antklode.

~ Riebaly j gruzdinimo indq niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir niekada maziau nei iki MIN Zymos. Kas kar-
tq jjungdami prietaisq jsitikinkite, kad gruzdintuvéje yra po-
kankamai riebaly ar aliejaus.

~ Niekada nejunkite prietaiso, jei jame néra aliejaus ar skysty
riebaly. PrieSingu atveju prietaisas gali perkaisti.

~ Gruzdintuvé skirta tik maisto produktams gruzdinti.
Ji nepritaikyta skyséiams virti.

~ Jei naudojatés Sio prietaiso fondiu funkcija, nepamirskite,
kad 3ivo prietaisu galite gaminti tik klasikinj fondiu su alieju-
mi/riebalais ar sultiniu. Nenaudokite prietaiso Sokolado ar
surio fondiu gamintil
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Pries naudojant pirmq kartq

Pries naudodami gruzdintuve pirmq kartq, kruopsciai nuvalykite visas dalis ir
gerai jas nusausinkite (Zr. skyriy ,Valymas ir prieziora”).

Akrilamidy kiekj mazinantis gaminimo budas

Akrilamidas yra galimai kancerogeniné medziaga, sparciau susidaranti gruzdinant
krakmolo turin&ius produktus dél reakcijy su amino rigtimis. Akrilamido ypaé
padaugéja, kai temperatira aukstesné nei 175 °C.

Todél ruosdami krakmolingus maisto produktus, pvz., gruzdindami bulvytes, stenkités
nevirdyti 170 °C temperatiros. Gruzdinty produkty spalva turi biti aukso geltonumo,
o ne tamsi ar ruda. Tik taip sumaZinsite akrilamido kiekj gaminamuose produktuose.

Gruzdinimas

Sioje gruzdintuvéje rekomenduojame naudoti gruzdinimo aliejy ar skystus
gruzdinimo riebalus. Galite naudoti ir kietus gruzdinimo riebalus. Tagiau apie
tai pirmiausia pasiskaitykite skyrivje ,Kieti gruzdinimo riebalai”.

Parengiamieji darbai

1) Prietaisq statykite ant horizontalaus, lygaus, stabilaus ir kar$&ivi atsparaus
pavirsiaus.

NURODYMAS

> Jei gruzdintuve norite pastatyti ant viryklés po gartraukiv, sitikinkite, kad
viryklé igjungta.

2) Nuvyniokite visq maitinimo laidg nuo laido rités @.
3) Paspauskite danggio atblokavimo mygtukg @. Dangtis atsidaro.
4) Isimkite gruzdinimo krep3j @ ir pritvirtinkite rankeng (©:
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— Rankenos () strypelius Siek tiek suspauskite, kad laikangiuosius skersinius
i§ vidaus bty galima ikisti j auseles gruzdinimo krep3yje @:

— Atleiskite suspaustus rankenos @) strypelius, kad laikantieii skersiniai
i8listy pro auseles:
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— Rankeng @ patraukite atgal, kad uZsifiksuoty:

— Dabar rankena @ gerai pritvirtinta prie gruzdinimo krepsio (.

NURODYMAS

> Naudokite tik gruzdinimui tinkamus aliejus ar riebalus, ant kuriy aiskiai
nurodyta ,neputojantis”. Siq informacijq rasite ant pakuotés arba etiketéje.

> Niekada nemaisykite skirtingy rusiy riebaly ar aliejaus! Jie gali isputoti i
gruzdintuvés.

5) | sausq ir tuiciq gruzdinimo indg @ jpilkite aliejaus, skysty ar islydyty riebaly
(apie 1,2 | aliejaus arba apie 1 kg kiety riebaly).

NURODYMAS

> Riebaly ar aliejaus j gruzdinimo indg @ niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir niekada mazZiau nei iki MIN Zymos.

ISPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Maitinimo laidas neturi liestis prie jkaitusiy gruzdintuvés daliy.
Elektros smigio pavojus!

6) Vel jdékite gruzdinimo krepsj @.
7) Uzdarykite dangtj taip, kad jis uZsifiksuoty.
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Maisto produkty gruzdinimas

DEMESIO! MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Niekada nenaudokite gruzdintuvés be aliejaus/riebaly!
1) |kiskite j elektros lizdq tinklo kistukq.

2) ljungimo/i&jungimo jungiklj @ nustatykite j 1" padétj. Uzsidega kontroliné
lemputé ,Power” @.
3) Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties norima temperatira. Aliejus arba

riebalai jkaitinami iki norimos temperatiros. Pasiekus nustatytq temperatirg,
uzsidega kontroliné lemputé ,Ready” @.

NURODYMAS

> Prie$ pradedant gruzdinti rekomenduojame prietaisq maziausiai
10-15 minugiy kaitinti.

NURODYMAS

Tinkamq gruzdinimo temperatirq rasite ant gruzdinamy produkty pakuotés
arba 3ios naudojimo instrukcijos skyriuje ,Gruzdinimo trukmés lentelé”.
Apytikrés rekomendacijos, kokie maisto produktai kokioje temperatiroje
turéty biti gruzdinami, pavaizduotos piesiniais gruzdintuvés priekyje:

. . Maisto -
Simbolis produktas Temperatira
__n\(JQ‘ Krevetés 130 °C

@ Viscivkas 150 °C

Sviezios gruz-
dinimo bulvy- 170 °C
tés

Zuvis 190 °C

Nurodyta informacija yra tik orientaciné. Temperatira priklauso nuo maisto
produkty savybiy ir Jisy asmeninio skonio.
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/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Dangtis ir gruzdintuvé gruzdinant labai jkaista. Todél gruzdindami imkite

4)

tik uz rankeny @! Pavojus nusideginti! Rekomenduojame mavéti orkaités
pirstines.

Paspauskite dangéio atblokavimo mygtukg @.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Bokite atsargis sudédami produktus j gruzdinimo krepsj @! Jis labai kartas!

5)

6)
7)

[Simkite gruzdinimo krepsj @ i3 gruzdintuvés. Sudékite gruzdinamus produktus. |
gruzdinimo krepsj @ produkty daugiausia galima déti tiek, kad gruzdinimo
krep3j @ nuleidus | gruzdintuve riebalai juos visidkai uzdengty. Taip pat nevir-
Sykite gruzdinimo krepsio @ MAX Zymos.

Gruzdinimo krepsj @ atsargiai jleiskite j karstg aliejy arba riebalus.

UzZdarykite prietaiso dangti.

NURODYMAS

> Pro stebéjimo langelj prietaiso dangtyje galite stebéti gruzdinimo eiga.

Kieti gruzdinimo riebalai

84

Naudodami kietus gruzdinimo riebalus, imkités $iy atsargumo priemoniy, kad
riebalai neidtikdty ir prietaisas pernelyg nejkaisty:

LT

Kai naudojate $viezius riebalus, riebaly gabalus pirmiausia létai nedideliv
karsciv i8lydykite paprastame puode. I3lydytus riebalus atsargiai supilkite j
gruzdintuve. Tik tada jkiskite tinklo kidtukq ir jjunkite gruzdintuve.

Baige gruzdinti, gruzdintuve su vél sustingusiais riebalais laikykite patalpos
temperaturoje.

Jei riebalai per daug at3als, vél idlydant jie gali imti tikéti! Kad taip nenutikty,
mediniu ar plastmasiniu pagalivku padarykite keletq skylugiy vél sukietéju-
sivose riebaluose. Stebékite, kad neapgadintuméte gruzdinimo indo @
dangos!

Norédami ilydyti riebalus, jkiskite tinklo kidtukq | elektros lizdg, jjungimo/
i§jungimo jungiklj @ nustatykite | ,|I” padétj, o temperatiros reguliatoriy @
pasukite iki 130 °C. Uzsidega kontroliné lemputé ,Power” @.

Palaukite, kol visi riebalai i3silydys. Kontroliné lemputé ,Ready” @ gali retsy-
kiais vél uZsidegti ir uzgesti. Norimg gruzdinimo temperatirg nustatykite tik
visiems riebalams isilydZius.
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Baigus

1)
2)

3)
4)

5)
6)

7)

gruzdinti
A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Baige gruzdinti, niekada nelieskite gruzdinimo krepsio @. Jis labai karstas!
Gruzdinimo krepsj (D i gruzdintuvés iskelkite tik suéme uz rankenos !

Baige gruzdinti, paspauskite danggéio atblokavimo mygtukq @), kad dangtis
atsidaryty.

I3kelkite gruzdinimo krepsj @ ir pakabinkite ji ant prietaiso krasto, kad nuvar-
véty riebaly perteklius.

Temperatiros reguliatoriy @ pasukite j padétj ,Min”.

Kai prietaisq norite i§jungti, jjungimo/isjungimo @ jungiklj nustatykite j ,O”
padéti.

I3traukite i3 elektros lizdo tinklo kistukg.

Kai riebalai nuo apgruzdinty produkty nuvarvés, atsargiai iskelkite gruzdinimo
krepsj @ i§ gruzdintuves.

Apgruzdintus produktus sudékite | dubenj arba sietelj (isklokite juos skysgius
sugeriandiu popieriniu rank3luosciul).

Jei gruzdintuvés nuolat nenaudojate, rekomenduojame atvésusj aliejy laikyti
sandariai uzdarytuose butelivose ar kituose gruzdinimo induose, geriausia 3aldy-
tuve ar kitoje vésioje vietoje. Aliejy j butelius pilkite pro smulky sietelj, kad i3 alie-
jaus pasalintuméte maisto produkty daleles.

Fondiu

Siq gruzdintuve galite naudoti kaip fondiu puoda.

1)
2)

3)
4)

> Nenaudokite prietaiso 3okolado ar sirio fondiu gaminti! Gamindami Sivo
prietaisu fondiu, naudokite tik riebalus/aliejy ar sultinj.

Paruoskite prietaisq, kaip apradyta skyriuje ,Parengiamieji darbai”.

Atidarykite prietaiso dangtj, uzdékite fondiu Ziedg @ ant gruzdinimo indo @
krasto ir vél uzdarykite prietaiso dangtj.

|kiskite j elektros lizdq tinklo kidtukq.

ljungimo/ijungimo jungiklj @ nustatykite j ,I” padétj. Uzsidega kontroliné
lemputé ,Power” @.
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5) Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties norima temperatira.
Gaminant klasikinj fondiu su aliejumi/riebalais: gruzdindami produktus,
orientuokités pagal skyrivje ,Maisto produkty gruzdinimas” pateikiq lentele
ir atsizvelkite | gruzdinamy produkty rgsj.

Gaminant fondiu su sultiniu: Nustatykite nuo 90 iki 110 °C temperatirg
(apie 100 °C) - sultinys turi tik létai virti.

6) Pasiekus nustatytq temperatirq, atidarykite prietaiso dangt].

7) Sumaukite maisto produktus ant fondiu 3akuciy @ ir fondiu Sakutes @ atsar-
giai pastatykite gruzdinimo inde @. Kiekviena fondiu Ziedo @B i3pjova skirta
vienai fondiu sakutei B.

Sumauti maisto produktai tinkami valgyti po keleto minuéiy, atsizvelgiant | maisto
produkty rggj ir gabaléliy dydj.

8) Atsargiai istraukite fondiu 3akute B ir nuimkite pagamintq patiekalg. Dabar
ant fondiu Sakutés @ galite mauti kitus maisto produktus ir nardinti juos
karstus riebalus/sultin;.

9) Baige gaminti fondiu, temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN padéti,
jjungimo/igjungimo @ jungiklj nustatykite j ,O” padétj ir idtraukite tinklo
kistukq i$ elektros lizdo.

Gruzdinimo riebaly keitimas
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Aliejy keiskite tik tuomet, kai jis visiskai atvés. Kad bity galima i$pilti kietus riebalus,
jie dar turi boti skysti.

1) Paspauskite danggio atblokavimo mygtukg @ ir nuimkite dangtj (Zr. skyriy
Valymas ir priezigra”).

2) Bimkite gruzdinimo krepsj @.

3) Suimkite prietaisq uZ $oniniy rankeny @ ir aliejy arba riebalus pro galinj kairjji
kampgq su i3pylimo grioveliu supilkite (")  tinkamus indus, pvz., butelius.
Rekomenduojame tam naudoti piltuvél;.

NURODYMAS

Maistinio aliejaus ar maistiniy riebaly i¥metimo taisyklés kiekvienoje savival-
dybéije ar kiekviename mieste yra kitokios. Daznai tokio aliejaus ar riebaly
negalima iSmesti kartu su buitinémis atliekomis. Informacijos apie imetimo
galimybes teiraukités savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

4) Kruop3iai nuvalykite visas gruzdintuvés dalis, kaip apradyta skyrivje ,Valymas
ir priezigra”.

5) Ipilkite $vieZio aliejaus ar riebaly | gruzdintuve, kaip apradyta skyrius
,Gruzdinimas”.
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Valymas ir prieziora

ISPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!
> Prie3 valydami prietaisq bitinai idtraukite finklo kistukq i3 elektros lizdo.

Prietaiso jokiu bidu negalima nardinti j skyscius! Tai gali sukelti elek-
tros smigio pavojy gyvybei ir sugadinti prietaisq.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS NUSIDEGINTI!

> Pries valydami palaukite, kol prietaisas atvés.

DEMESIO! MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Priefaiso dalims valyti nenaudokite ésdinanciy ar 3veiciamyjy valikliy/valymo
medzZiagy, pvz., $vei¢iamojo pienelio ar plieno vatos. Jie gali sugadinti
priefaiso pavirsiy.

Kad gruzdintuve lengviau idvalytuméte, atskirkite visas jos dalis:

1) Atidenkite gaubtq virs nekeiciamo metalinio filtro @ ir iSimkite filtrg:
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2) Atidarykite prietaiso dangti. |kise pagalivkg ar panady daiktq j lankstiniy laiki-
kliy angas prietaiso uzpakalinéje puséje paspauskite ir tuo pat metu istraukite
prietaiso dangtj i lankstiniy laikikliy keldami j virdy:

— —/

| ]

A B

3) Is5imkite gruzdinimo krep3j @.
| @ Gruzdinimo krepsj @ galite plauti indaplovéje. Jj galima plauti

indaplovéje. Tagiau pries tai nuimkite rankeng .

NURODYMAS

> Prie$ naudojant pirmq kartq, gruzdinimo krepsj @ reikia i§plauti rankomis.
Gruzdinimo krepsj @ indaplovéje galima plauti tik po to, kai jis buvo panar-
dintas j aliejy.

> Prie$ vél naudodami gruzdinimo krepsj (P gerai nusausinkite.

B Riebalams/aliejui atvésus, idpilkite juos i§ gruzdinimo indo @ (zr. skyriy
,Gruzdinimo riebaly keitimas”).
B Rankeng (O, nekei¢iamg metalinj filirg @, fondiu 3akutes @ ir fondiu Ziedg ®

plaukite 3iltame vandenyije su 3velniu plovikliu. Po to visas dalis nuskalaukite
$variu vandeniu.

B Korpusq ir gruzdinimo indg @ valykite drégna 3luoste. Jei reikia, ant Sluostés
uzpilkite 3velnaus ploviklio. Po to kruopsiai nuvalykite vien vandeniu sudré-
kinta 3luoste, kad gruzdinimo inde @ nelikty ploviklio liku&iy. Korpusgq ir
gruzdinimo indg @ gerai nusausinkite.
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B Prietaiso dangtj plaukite iltame vandenyje su 3velniu plovikliv. Po to jj
nuskalaukite $variu vandeniu. Prietaiso dangtj gerai nusausinkite ir vertikaliai
pastatykite ant $ono, kad isbégty danggio viduje likes vanduo. |sidémékite,
kad prie$ vél naudojant gruzdintuve dangtis turi biti visidkai sausas!

B Nekeiciamqg metalinj filtrg @ plaukite Siltame vandenyije su $velniu plovikliu
ir nuskalaukite 3variu vandeniu.

4) Pries surinkdami gruzdintuve, visas dalis gerai i§dZiovinkite.
5) Nekei¢iamg metalinj filirg @ vél jdékite | ertme prietaiso dangtyje ir uzdenkite
gaubtq vir§ nekeic¢iamo metalinio filiro @.

6) Prietaiso dangtj ant prietaiso vél uzdékite taip, kad lankstai jsikabinty lanksti-
nivose laikiklivose prietaiso uzpakalinéje puséije ir juose sitvirtinty.

NURODYMAS

> Kitus techninés prieziros darbus turéty atlikti jgaliota specializuota jmoné
arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai.

Laikymas
1) Prietaisq kelkite arba neskite suéme uZ Soniniy korpuso rankeny @.

2) Maitinimo laidg uZvyniokite ant laido rités @ prietaiso uZpakalinéje puséje.
Vienq tinklo kistuko strypelj jkiskite j kurig nors laido rités @ skyle ir jtvirtinkite
tinklo kistukg:

(G

3) Padédami laikyti, gruzdinimo krepsio @ rankeng @ galite vél nuimti ir
jdeti j gruzdinimo krepsj @ - tada gruzdinimo krepsj P bus galima jdéti
i gruzdintuve.

4) Prietaisq laikykite uzdare prietaiso dangtj. Taip gruzdintuvés vidus iliks 3varus
ir joje neprisikaups dulkiy.

SFM 850 A4 LT 89



SILVERCREST’

Patarimai

Paciy pagamintos gruzdintos bulvytés

Saldyti
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Bulvés, kurias ketinate gruzdinti, turi buti nepriekaistingos kokybés ir
nepradéije dygti.

Gruzdinimui reikéty rinktis bulviy rdsis, kurios idvirtos yra miltingos arba
pradzioje nesubyra.

Nulupus bulves, jas reikia susmulkinti patiekalui tinkama forma (Siaudeliais
arba griezinéliais).

Prie$ toliau naudodami bulves, jas apie vieng valandg pamirkykite. Taip
pasalinsite dalj cukraus, vienq i pradiniy medziagy akrilamidui susidaryti.
Kruopi¢iai nusausinkite bulves.

Padiy gaminamas gruzdintas bulvytes visada gruzdinkite du kartus:

— pirmiausia 8-12 minu&iy mazdaug 150 °C temperatiroje, po to

3-4 minutes 170 °C temperatiroje, priklausomai nuo norimo apgruzdimo.
Saldytos gruzdinimo bulvytés yra apvirtos, todél jas reikia gruzdinti tik vieng
kartq. Laikykités nurodymy ant pakuotés.

produktai

Saldyti gruzdinami produktai (atsaldyti nuo -16 iki-18 °C) labai atvésina aliejy ar
riebalus, todél nepakankamai greitai apskrunda ir gali sugerti per daug riebaly ar
aliejaus. Kad to i§vengtuméte, veikite taip:

LT

Negruzdinkite vienu kartu daug produkty. Gruzdinamy produkty gali biti
daugiausia iki MAX Zymos gruzdinimo krepsio @ viduje.

Prie$ sudédami gruzdinamus produktus, aliejy kaitinkite maZiausiai 15 minugiy.

Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties temperatira, nurodyta Sioje
naudojimo instrukcijoje arba ant gruzdinamy produkty pakuotés.

Prie3 gruzdinant rekomenduojame $aldytiems produktams leisti Siek tiek atitirpti
kambario temperatiroje. Prie3 dédami gruzdinamus produktus j gruzdintuve,
pasalinkite kuo daugiau ledo ir vandens.

Gruzdinamus produktus j gruzdintuve sudékite kuo léciau ir atsargiai, nes
nuo $aldyty produkty karstas aliejus ar karsti riebalai staiga gali pradéti
smarkiai kunkulivoti.
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Kaip pasalinti nepageidaujamaq pasalinj skonj ir kvapq

Kai kurie maisto produktai, ypa& Zuvis, gruzdinant idskiria skysciy. Sie skys&iai
kaupiasi gruzdinimo aliejuje ar gruzdinimo riebaluose ir gali pabloginti véliau
tame paciame aliejuje ar tuose padivose riebaluose gruzdinamy produkty kvapg
ir skonj.

Kad aliejaus ar riebaly skonis vél bty neutralus, veikite taip:

|kaitinkite aliejy arba riebalus mazdaug iki 150 °C ir j gruzdinimo krepsj P
jdékite dvi plonas riekeles duonos ar porg mazy petrazolés akeliy.

Gruzdinimo krepsj (@ ileiskite j riebalus ir uzdarykite dangti.

Palaukite, kol aliejus ar riebalai nustos kunkulivoti ir i§imkite duong ir (arba)
petrazole kiaurasaméiu. Aliejaus ar riebaly skonis dabar vél neutralus.

Sveika mityba

Mitybos specialistai rekomenduoja vartoti augalinius aliejus ir riebalus, kurivose

yra nesociyjy riebaly rigiiy (pvz., linolo rigsties). Tagiau Sie aliejai ir riebalai
grei¢iau praranda savo gergsias savybes nei kity risiy aliejai ir riebalai, todél
juos dazniau reikia pakeisti. Vadovaukités Siomis rekomendacijomis:

Reguliariai pakeiskite aliejy ar riebalus. Jei gruzdintuvéje daugiausia ruosiate
gruzdintas bulvytes ir naudotq aliejy ar riebalus kas kartq perkosiate, juos
galite naudoti 10-12 karty.

Tagiau aliejaus ar riebaly nenaudokite ilgiau nei 3edis ménesius.
Visada atkreipkite démes;j ir j nurodymus ant pakuotés.

Apskritai aliejaus ar riebaly naudojimo trukmé sutrumpéija, jei daugiausia
gruzdinate maisto produktus, kurivose yra baltymy, pvz., mésq ar Zuvj.

Nemaisykite 3vieZio aliejaus su naudotu.

Pakeiskite aliejy ar riebalus, jei kaitinant jie putoja, igyja adtry skonj ar sklei-
dZia astry kvapq, patamséja ir (arba) tampa sirupo konsistencijos.
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Gruzdinimo trukmeés lentelé

Lenteléje pateikiama pavyzdZiy, kokius maisto produktus kokioje temperatiroje
reikia gruzdinti ir kokia jy gruzdinimo trukmé. Jei informacija ant gruzdinamy
produkty pakuotés skirtysi nuo informacijos 3ioje lenteléje, vadovaukités informacija
ant pakuotés.

Maisto produktas Tempe.r ah.!ru Trukmé minutémis
(apytikslé)
Saldyti kukulivkai 150 °C 2 - 5 minutés
Apvolioti kiaulienos 150 °C 12 - 25 minutés
karbonadai
Visgiuko porcijos 5 A
it el 150 °C 8 - 18 minudiy
Vid&ivko porcijos (maZi/ o -
vidutinio dydZio gabalai) ISUHE 7= I/

8 - 12 minuciy/

Sviezios gruzdinimo bulvytés 150 °C/170 °C 3 - 4 minutes

& A . Zr. gamintojo Zr. gamintojo

Saldytos gruzdinimo bulvytés informaciis Emeca

Sviezios didziosios krevetés 130 °C 2 - 5 minutés
Grybai 170-190 °C 3 - 5 minutés

NURODYMAS

> Temperatira gali Siek tiek skirfis nuo nurodytos laipsniais. Informacija auk3giau
esancioje lenteléje yra tik orientaciné. Ji taikoma mazdaug 150 - 200 g kiekiui.
Atsizvelgiant | maisto produkty savybes, trukmé gali skirtis.

> | gruzdinimo krepsj @ gruzdinamy produkty galima déti daugiausia iki
MAX Zymos krepsio viduje.
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Trikéiy salinimas
PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS GALIMAS SPRENDIMAS

Pristaisas neveikia Prietaisas nejjungtas j elekiros lizdg. |junkite prietaisq j elekiros lizdg.

Kreipkités | klienty aptarnavimo
tarnybg.

arba Prietaisas pazeistas.

Nedega kontroliné

lemputé ,Power” @. Prietaisas isjungtas. Ijonl St i fugine

isjungimo jungikliv @.

Nedega kontroliné  Aliejus/riebalai dar nepasieké nu-  Palaukite kelias minutés, kol bus
lemputé ,Ready” @. statytos temperatiros. pasiekta norima temperatira.

Jei triké&iy nepavyksta paalinti Siais aprasytais budais arba yra kitokiy trikéiy, kreipkités | mosy
klienty aptarnavimo tarnybgq.

Priedas

Prietaiso utilizavimas

Prietaiso jokiu bodu neismeskite kartu su buitinémis atliekomis.
Siam gaminivi taikoma Europos Sajungos Direktyva 2012/19/EU.
Prietaisq atiduokite sertifikuotai atlieky ufilizavimo jmonei arba komunalinei atlieky
Salinimo tarnybai. Laikykités galiojanéiy teisés akty. Kilus abejoniy, susisiekite su
o

atlieky 3alinimo tarnyba.

Kaip iSmesti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto

@
%A administracijoje.
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KompernaBB Handels GmbH garantija

Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ry$kéjus $io
gaminio trikumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamentuo-
jomas teises. Toliau i§déstytos garantijos teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais
reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sglygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai&iuojamas nuo pirkimo datos. Prasome i$saugoti
originaly kasos &eki. Jis reikalingas kaip pirkimo dokumentas.

Jei per trejus metus nuo $io gaminio pirkimo datos isry3kéty medZiagy ar gamybos
trokumy, gaminj savo nuoZitra nemokamai sutaisysime arba pakeisime. Norint
pasinaudoti garantija, sugedusj prietaisq ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) butina
pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trikumg bei nurodzius trikumo
atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma musy garantija, jums grqzinsime sutaisytq arba pristatysime
naujg gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis neprate-
siamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo laiko-
tarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms dalims.
Apie jsigyto gaminio pazeidimus ir trokumus bitina pranesti vos i§pakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uZ remonto darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis
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Prietaisas kruopsciai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir
pries pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medzZiagy arba gamybos trokumams. Garantija netaikoma
jprastai dylan&iomis gaminio dalims, priskiriamoms susidévinéiy daliy kategorijai,
arba l6ztangiy (duziy) daliy, pavyzdziui, jungikliy, akumuliatoriy, kepimo formy
ar i3 stiklo pagaminty daliy pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, nefinkamai naudojamas ar nefin-
kamai prizigrimas. Gaminys tinkamai naudojamas ik tada, jei tiksliai laikomasi
visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti
tokiems tikslams ar tokiu bidu, kurie nerekomenduojami naudojimo instrukcijoje
arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija
netaikoma piktnaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga
ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti josy pradymq, prasome vadovautis toliau nurodytais
nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo
dokumentq ir gaminio numerj (pvz., IAN 12345).

B Gaminio numerj rasite prietaiso duomeny lenteléje, i¥graviruotq ant naudojimo
instrukcijos virselio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq prietaiso uZzpakalinéje
puséje ar apacioje.

B Jei iSry3kety prietaiso veikimo ar kitokiy trakumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintg gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &ekj) ir
nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite i$siysti jums
nurodytu techninés prieZiros tarnybos adresu.

Svetainéje www.lidl-service.com galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir programinés jrangos.

PrieziOra

@ Prieziura Lietuva
Tel. 880 033 144

Elektroninio pasto adresas: kompernass@lidl.lt

IAN 315048

Importuotojas
Atminkite, kad $is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
VOKIETIJA

www.kompernass.com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Be-
nutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatz-
bereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung
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Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln und fir das
Zubereiten von Fondues mit Fett oder Brithe im privaten Haushalt konzipiert.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten be-
stimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch ...
— in Kiichen firr Mitarbeiter in Léden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

/\ WARNUNG!
Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieflich bestimmungsgemaf verwenden.
> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgemaBer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Gerdt
ausschlieBlich bestimmungsgeméf. Die in dieser Bedienungsanleitung be-
schriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schaden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwendung, unsachgeméBen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer. Das Gerdt ist kein Kinderspielzeug.
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Liefer

umfang und Transportinspektion
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Mini-Fritteuse mit Fondue
® Frittierkorb und Haltegriff
® Fonduering
® 6 FonduespieBBe
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdihlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméB ver-
packen zu kdnnen.
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Gerdtebeschreibung/Zubehor

Permanent-Metallfilter
Frittier-Behdlter
Handgriffe
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Ein-/Aus-Schalter (O/1)
Entriegelungstaste Deckel
Haltegriff

Frittierkorb

Fonduespief3e

DP0POHB600000000CC

Fonduering

Technische Daten

Netzspannung 230V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
Nennleistung 850 W
Fassungsvermégen Ol ca. 1,2 liter bis zur MAX-Markierung
Fassungsvermdgen festes Fett  ca. 1 kg
I Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebens-
QH mitteln in Berihrung kommen, sind lebens-
mittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR!

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Filhren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Schlieflen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50/60 Hz an.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

@ Tauchen Sie das Gerdt mit der Netzleitung niemals
unter Wasser und reinigen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen
0 und 8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdt kann von
Kindern ab 8 Jahren und dariiber benutzt werden, wenn
sie stéindig beaufsichtigt werden. Dieses Gerdt kann von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

» Das Gerdat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
jinger als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Falls das Geréat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

~ Wahrend des Frittiervorgangs wird heifer Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes
Ol oder heiBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfdltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeiBes Ol oder heies Fett spritzt sonst.

~ Gehen Sie insbesonders mit gefrorenen Lebensmitteln vor-
sichtig um. Entfernen Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch
an den Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heif3e
Ol oder das heif3e Fett.

~ Teile des Gerdtes werden wahrend des Gebrauchs heif3.
Berihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

~ Das Gerét sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heif3en Flissigkeit
zu vermeiden.

A\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblocke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. A.
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/A\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nédhe von heif3en
Oberfléchen.

> Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

& Achtung! Heif3e Oberflachel!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Léschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

~ Fullen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und
nie weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-
Behalter ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass
geniigend Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

~ Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol
oder flissiges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét
Uberhitzen.

~ Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fur das Kochen von Flussigkeiten konzipiert.

> Wenn Sie die Fondue-Funktion dieses Gerdtes benutzen,
beachten Sie, dass nur klassisches Fondue mit Ol/Fett
oder mit Brihe mit diesem Gerat betrieben werden kann.
Benutzen Sie das Gerdt nicht um Schokoladen- oder
K&se-Fondue herzustellen.
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Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die einzelnen
Teile grindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stérkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stdrkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von tber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

L] L3
Frittieren
Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitze-

bestdndige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.
4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ heraus und befestigen Sie den Haltegriff {:
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— Driicken Sie die Stébe des Haltegriffs ) etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ schieben lassen:

- Losen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:
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— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser einrastet:

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb (P.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 1,2 | Ol oder ca. 1 kg festes Fett).

» Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

STROMSCHLAGGEFAHR!

> Das Netzkabel darf nicht mit den heiBen Teilen der Fritteuse in Berihrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

6) Setzen Sie den Frittierkorb () wieder ein.

7) SchlieBen Sie den Deckel, so dass dieser einrastet.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

2) Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|”. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

3) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das Ol
oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte Tem-
peratur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

> Wir empfehlen das Gerdt mindestens 10 -15 Minuten aufheizen zu lassen,
bevor Sie mit dem Frittieren beginnen.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts
oder im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung.
Eine grobe Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden sollten, geben lhnen die Abbildungen auf der Vorderseite
der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__o\({" Garnelen 130 °C

@ Hihnchen 150 °C

Pommes frites o
@ (Frisch) 170°¢

Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!

SFM 850 A4 DE | AT | CH 107



SILVERCREST’

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif.

4)

Fassen Sie daher wéhrend des Frittiervorganges nur die Griffe @ an! Ver-
brennungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfthandschuhe.

Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

5)

6)
7)

Nehmen Sie den Frittierkorb () aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei maximal so befiillt werden, dass das
Fillgut komplett von Fett bedeckt wird, wenn man den Frittierkorb @ in die
Fritteuse absenkt. Uberschreiten Sie zudem nicht die MAX-Markierung am
Frittierkorb @.

Senken Sie den Frittierkorb @) vorsichtig in das heiBe Ol oder Fett ab.
SchlieBen Sie den Gerétedeckel.

> Durch das Sichtfenster im Gerdtedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang

iberwachen.

Festes Frittierfett

108

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Gerét zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende VorsichtsmaBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zunéichst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. GieBen Sie das ge-
schmolzene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netz-
stecker ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in
das wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des
Frittier-Behdlters @ nicht beschédigt wird!

Um das Fett zu schmelzen, stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose,
stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|” und drehen Sie den
Temperaturregler @ auf 130°C. Die Kontrollleuchte Power @ leuchtet auf.

Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erldschen. Stellen

Sie erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.
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Nach dem Frittieren

1)

2)

3)
4)

5)
6)

7)

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist sehr
hei}! Heben Sie den Frittierkorb @) nur an dem Haltegriff @ aus der Fritteuse!

Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

Heben Sie den Frittierkorb @ an und hdngen Sie ihn an den Rand des
Gerdites, so dass Uberschiissiges Fett abtropfen kann.

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf Min.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,O", um das Gerdt aus-
zuschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig aus
der Fritteuse.

Geben Sie das Frittiergut in eine Schissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Frittier-Behéltern,
vorzugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu entfernen.

Fondue

Sie kdnnen diese Fritteuse als Fondue-Topf benutzen.

1)
2)

3)
4)

> Benutzen Sie dieses Gerdt nicht, um Schokoladen- oder Kasefondue herzu-
stellen!
Benutzen Sie ausschlieBlich Fett/Ol oder Brithe, um ein Fondue mit diesem
Gerdt zuzubereiten.

Bereiten Sie das Gerdat wie im Kapitel ,Vorbereitungen” beschrieben vor.

Offnen Sie den Geratedeckel und legen Sie den Fonduering @ auf den Rand
des Frittierbehdlters @ und schlieBen Sie den Geratedeckel wieder.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|"”. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.
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5) Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur.
Bei klassischem Fondue mit Ol/Fett: Je nachdem, welche Art von Lebensmittel
Sie frittieren wollen, orientieren Sie sich dabei an der Tabelle im Kapitel
,Lebensmittel frittieren”.
Bei Fondue mit Brijhe: Stellen Sie eine Temperatur zwischen 90 und 110 °C
(ca. 100 °C) ein, die Brijhe sollte lediglich simmern (leicht kécheln).

6) Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, ffnen Sie den Gerdtedeckel.

7) Spiefen Sie die Lebensmittel auf die FonduespieBe (B und stellen Sie die
FonduespieBe @ vorsichtig in den Frittierbehdlter @. In jeder Einkerbung am
Fonduering @ kann ein Fonduespief3 (B stehen.

Je nach Art und Gréf3e sind die aufgespieBten Lebensmittel nach wenigen
Minuten gar.

8) Entnehmen Sie vorsichtig den Fonduespie3 @ und I&sen Sie die gegarte
Speise. Sie kénnen dann weitere Lebensmittel auf den Fonduespief3 @
spiefBen und in das heiBBe Fett/die Brithe geben.

9) Wenn Sie das Fondue beenden wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
auf Min, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ auf die Position ,O” und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb (P.

3) Fassen Sie das Gerét an den seitlichen Griffen @ an und gieBen Sie das Ol
oder Fett iiber die hintere linke Ecke, an der sich eine AusgieBkerbe (") be-
findet, in geeignete Behdliisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafir am
Besten einen Trichter.

> |n jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmiill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.

110 DE | AT | CH



SILVERCREST’

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Bevor Sie das Geréit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf das Gerét in Flissigkeiten getaucht werden! Hier-
durch kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen und das
Gerdt beschédigt werden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Geréit vor der Reinigung erst abkiihlen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden Reinigungs-
mittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese kdnnen die
Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @ und nehmen
Sie diesen heraus:
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2) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab o. &. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Geréites und ziehen Sie
den Gerétedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen heraus:

— —/

m =N
A BN

3) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.
| @ Den Frittierkorb ) kénnen Sie in der Spilmaschine reinigen.

Dieser ist spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch den

Haltegriff @ ab.

> Vor dem ersten Gebrauch muss der Frittierkorb ) von Hand abgespiilt
werden. Bevor der Frittierkorb () in der Spilmaschine gereinigt werden
darf, muss dieser in Ol getaucht worden sein.
Trocknen Sie den Frittierkorb @ vor einer erneuten Benutzung gut ab.

B Sobald sich das Fett/Ol abgekiihlt hat, schiitten Sie es aus dem Frittier-
behélter @ (siehe Kapitel , Frittierfett wechseln”).

B Reinigen Sie den Haltegriff @, den Permanent-Metallfilter @), die Fondue-
spieBe @ und den Fonduering (® in warmem Wasser mit einem milden
Spiilmittel. Spiilen Sie alle Teile dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behélter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spilmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdélter @ gut ab.
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Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spiil-
mittel. Spiilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser heraus-
laufen kann.

Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollstéindig
trocken sein muss!

Reinigen Sie den Permanent-Metallfilter @ in warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel und spiilen Sie diesen mit klarem Wasser ab.

4) Trocknen Sie dlle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

5)

6)

Legen Sie den Permanent-Metallfilter @ wieder in die Mulde im Gerdtedeckel
und schlieBen Sie die Abdeckung iiber dem Permanent-Metallfilter @.

Stecken Sie den Gerdtedeckel wieder so auf das Gerdt, dass die Scharniere
in die Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerétes greifen und fest
sitzen.

> Andere Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Fachbetrieb oder

dem Kundendienst durchgefihrt werden.

Lagerung

1)

2)

3)

4)

Heben oder tragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Handgriffe €@ am
Gehéguse.

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Riickseite des
Gerdtes. Stecken Sie einen der Stife des Netzsteckern in eines der Locher der
Kabelaufwicklung @, um den Netzstecker zu fixieren:

(G

Den Haltegriff @ des Frittierkorbes @ kdénnen Sie zur Lagerung wieder ab-
montieren und in den Frittierkorb () legen, so dass der Frittierkorb @ in die
Fritteuse gestellt werden kann.

Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.
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Tipps

Pommes frites selbst gemacht

B Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zu-
bereitung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde.
Dadurch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fir die
Bildung von Acrylamid, herausgelst.

B Lassen Sie die Kartoffeln sorgfdltig trocknen.

B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 8 - 12 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C,
je nach gewinschten Bréunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und miissen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

Tiefkihlkost
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Tiefgekiihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat
dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine gréfBeren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maximal
bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkishlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Enffernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.
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Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittieré| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintrdchtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B FErhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei diinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb ().

B Senken Sie den Frittierkorb @ in das Fett ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Erndhrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungeséttigte FettsGuren (z. B. Linolséure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher &fter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelméaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséchlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
saichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schaumt, einen
strengen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird
und /oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150 °C 2 - 5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150 °C 12 - 25 Minuten
Hihnchenportionen o .
relie SBelel 150 °C 8 - 18 Minuten
Hihnchenportionen 150 °C 717 Minuten

(kleine/mittlere Stiicke)

8 - 12 Minuten/

Pommes frites (frisch) 150 °C/170 °C 3 _ 4 Minuten

Pommes frites (gefroren] siche Angaben des  sieche Angaben des

Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130 °C 2 - 5 Minuten
Pilze 170-190 °C 3 - 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen.
Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 150 - 200 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ darf hdchstens bis zur Max-Markierung im Inneren mit
Frittiergut gefllt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNGEN
Das Gerdt funktioniert  Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerét an eine
nicht. Netzsteckdose verbunden. Netzsteckdose an.

oder Das Gerdit ist beschédigt. Wenden Sie sich an den Service.
Die Kontrollleuchte Schalten Sie das Gerat am Ein-/

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Power @ leuchtet nicht. Aus-Schalter @ ein.

. Die eingestellte Temperatur Warten Sie einige Minuten, bis
Die Kontrollleuchte - : . . .
. des Oles / Feftes ist noch nicht  die gewiinschte Temperatur er-
Ready @ leuchtet nicht. . g
erreicht. reicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmiill. Dieses
Produkt unterliegt der européischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
0 \

Verbindung.

@
Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer

)
%A Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
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Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleifBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschadigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fBe Benutzung des Produkis sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unferseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 315048

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com

DE | AT | CH 119



SILVERCREST’

120 DE | AT | CH



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE - 44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Tietojen fila - Informationsstatus - Stan informacii
Informacijos data - Stand der Informationen:
01/2019 - Ident.-No.: SFM850A4-112018-1

IAN 315048




