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@

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@

Vouw vé6r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozyé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznaé sig z wszystkimi
funkcjami urzqdzenia.

€9

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

Fer du laeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

a

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasds elétt katfintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetil ismerje meg a készilék mindegyik funkcisjat.

GD

Pred branjem odprite stran s slikami in se nato seznanite z vsemi funkcijami naprave.
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Introduction

L

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information about safety, usage and disposal.
Before using the product, please familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and for the specified range of
applications. Please also pass these operating instructions on to any future
owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for baking mini-pizzas inside. Any other
use or use beyond that specified is considered improper use. The appliance is
not intended for use in commercial or industrial environments.

Claims of any kind for damage resulting from misuse, incompetent repairs, un-
authorised modification or the use of unauthorised replacement parts will not
be accepted. The operator bears sole liability.

Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard:

Pizza oven (basic appliance, baking tray and terracotta dome)
® 6 pizza peels

® Dough cutter
[ ]

Operating instructions

NOTE

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> The terracotta dome is handmade and consists of natural materials.
Consequently, there may be small imperfections in the product. These do
not affect the quality of the product. This does not affect the stability of the
terracotta dome!

> If any items are missing or damaged as a result of defective packaging
or fransportation, contact the service hotline (see section "Service").
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Unpacking

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> Do not allow children to play with packaging materials. Risk of suffocation!
1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

2) Remove all packaging materials as well as any protective films and labels
from the appliance.

Disposal of the packaging

@ The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
%@ and ease of disposal, and are therefore recyclable. Dispose of packaging mate-

rials that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner. Note the label-

ling on the packaging and separate the packaging material components for

disposal if necessary. The packaging material is labelled with abbreviations (a)
a

and numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

> |f possible, keep the original packaging during the warranty period so that
the appliance can be properly packed for returning in the event of a
warranty claim.

Appliance description
Figure A:
Warming plate
Terracotta dome
Opening
Baking tray
Control lamp (red, lights up during operation)

Basic appliance

Q0O 000

Heating elements (top and bottom)
Figure B:

O Pizza peel

© Dough cutter
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Technical specifications

Power supply 220-240V ~ (AC), 50-60 Hz

Power consumption 210 W

Q'F All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

Safety information

DANGER! ELECTRIC SHOCK!

» Prior to use, check the appliance for visible external dama-
ge. Do not use an appliance that has been damaged or
dropped.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment. Ensure that the power cable
never becomes wet or moist during operation.

» The appliance must be connected to a mains socket with
a protective earth.

~ Protect the power cable from contact with hot appliance
parts. Never use the appliance near naked flames, a
hotplate or a heated oven.

» The power cable must be checked for signs of damage
at regular intervals. If the power cable is damaged, the
appliance may no longer be used.

 To avoid potential risks, if the appliance power cable is da-
maged, it must be replaced by the manutfacturer, its
customer service or by a qualified technician.

» Do not allow the appliance to come into contact with
moisture such as rain or water.

@ Never immerse the appliance in water or any other
liquids! There is a risk of fatal electric shock if residual
liquids come into contact with live components during
operation.
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A\ WARNING! RISK OF INJURY!

> This appliance may be used by children over the age of

>

>

>

8 and by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or by those without experience and/or knowledge,
if they are supervised or have been instructed in the safe
use of the appliance and have understood the potential
risks.

Do not allow children to play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

Children younger than eight years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

After use, allow the appliance to cool down completely
before cleaning it! Risk of burns!

If possible, set up the appliance close to a power socket.
Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger and that the cable poses no risk of tripping.

Provide a stable location for the appliance.

Always operate the pizza oven with the terracotta dome
in place.

& Caution! Hot surface!

The appliance and the accessories in use become very hot
during operation. Do not move the appliance and only

touch the handles of the pizza peels.
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CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

Never leave the appliance unattended during operation.

Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come info contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

Do not use charcoal or similar fuels to operate the appli-
ance!

Never cover the pizza oven with cloths or other items during
operation. They could catch fire!
Treat the terracotta dome carefully. It is fragile!

Operate the appliance only with the original accessories
supplied.

Before first use

6

1) Clean all parts as described in the section "Cleaning and care" to remove any
production residues. Make sure that all parts are completely dry before ope-
rating the appliance.

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Never set up the appliance underneath wall cupboards or next to curtains,
cupboard walls or other flammable objects.

> Always place the appliance on a heat-resistant surface.

2) Set up the appliance as described in the section "Setting up and assembly".

3) Insert the plug into the mains power socket. The control lamp @ lights up red
to indicate that the appliance is in operation. The heating elements @ start to
heat up.

4) Preheat the appliance for 10 minutes.

GB | IE SPO 910 A1
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> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may result from production-related residues. This is normal and is completely
harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening a window.

5) Remove the plug from the mains power socket.

6) Allow the appliance to cool down for 30 minutes before dismantling and
cleaning it.

7) After heating the appliance for the first time, clean it again as described
in the section "Cleaning and care".

Setting up and assembly

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Never set up the appliance underneath wall cupboards or next to curtains,
cupboard walls or other flammable objects.

> Always place the appliance on a heat-resistant surface.

1) Place the basic appliance @ on a level surface. This must be heat-resistant,
splash-resistant and dry. Make sure that you do not place the appliance right
next to a wall or a cupboard.

2) Put the baking tray @ onto the basic
appliance @: Turn the baking tray @
around so that the embossed "UP"
is readable on the upper side. Then
push the baking tray @ between
the two heating elements @. The
semi-circular cut-out on the baking
tray @ encloses the vertical part of
the heating element @. Then place
the baking tray @ onto the six sup-
ports provided. These supports fix
the baking tray @ in place so that
it cannot slip during operation.

3) Place the terracotta dome @ carefully onto the basic appliance @. The two
heating elements @ and the baking tray @ are now located in the baking
chamber of the pizza oven. Make sure that you place the terracotta dome @
on the appliance so that none of the openings €@ are blocked by the vertical
part of the heating element @. Otherwise, you will not be able to fit a pizza
peel @ through the opening ©.
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Handling and operation

You can bake up to six mini-pizzas simultaneously in the baking chamber. There
are six openings @ for this in the terracotta dome @. Use the supplied pizza
peels @ to push the mini-pizzas through the openings @ and onto the baking
tray @. Once the mini-pizzas are fully cooked, use the pizza peels @ to remove
them from the baking tray @.

Preparing mini-pizzas

1) Prepare the pizza dough and the toppings. Cut the food into small pieces
(1-2 cm).

2) Llightly grease the pizza peels @. This is will make it easier to remove the
ready-baked mini-pizzas from the metal tray.

3) Roll out the pizza dough to a thickness of 2-4 mm and then use the dough
cutter @ to cut out pieces of dough. These pieces of dough form the bases
for the mini-pizzas and fit onto the pizza peels @.

4) Place the pizza bases on the pizza peels @. Shape the edge of the mini-pizza

by pushing the slightly overhanging dough up a little. This creates a small
raised edge which prevents the toppings from sliding off the pizza base.

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Place the ingredients only on the pizza base! Do not place any meat or
other ingredients directly onto the pizza peels @. Escaping fat can splash.
Fat dripping onto the heating elements @ can catch fire!

5) Top the pizzas according to your taste. Make sure that the pizza peel @ is
not loaded too high. Otherwise, the mini-pizzas will not pass through the
openings @ in the terracotta dome @.

Baking mini-pizzas

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The appliance and the accessories in use become very hot during operati-
on. Do not move the appliance and only touch the handles of the pizza

peels ©.

NOTE

> Do not bake large pizzas or other ingredients directly on the baking tray @.
Always place the mini-pizzas onto pre-greased pizza peels @. Then place
the loaded pizza peels @ onto the baking tray @. Do not grease the
baking tray @.
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Set up the appliance as described in the section "Setting up and assembly".
1) Prepare the mini-pizzas.

2) Insert the plug into the mains power socket. The control lamp @ lights up red
to indicate that the appliance is in operation. The heating elements @ start to
heat up.

3) Preheat the appliance for 10 minutes.

4) Push the pizza peels @ through the openings @ in the terracotta dome @
and place them onto the baking tray @. When doing so, make sure that the
ingredients do not come into contact with the upper heating element @.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The pizza peels @ get very hot! Therefore, always hold them using the
plastic handles!

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Make sure that no ingredients fall from the mini-pizzas onto the baking
tray @. Any food residues left in the baking chamber will burn!

5) Bake the mini-pizzas for around 7- 12 minutes. The actual baking time depends
on the thickness of the dough and the quantity of ingredients and can therefore
vary.

6) Pull the pizza peels @ carefully by the handles out of the appliance as soon
as the ingredients are cooked and pizzas have reached the desired degree
of browning.

> You can place the mini-pizzas on the warming plate @. Place only ready-
baked mini-pizzas on there and not any other ingredients.

> Bear in mind that the mini-pizzas will continue cooking. They can dry out
if left on the warming plate @ for too long.

7) After use, place the individual pizza peels @ on a stable and heat-resistant

surface. After the pizza peels @ have cooled down a little, they can be used
again. You may need to re-grease them lightly before use.

8) Once you have finished using the appliance, pull the plug out of the socket.
The red control lamp @ goes out.

9) Allow the appliance to cool down for 30 minutes before dismantling and
cleaning it.
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Cleaning and maintenance

>

DANGER! ELECTRIC SHOCK!

Before cleaning the appliance, disconnect the power plug from the mains
power socket! There is a risk of electric shock!

@ Never immerse the appliance in water or other liquids!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

Always allow the appliance to cool down before cleaning it. There is a risk
of burns!

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

>

Do not use abrasive or aggressive cleaning materials. They can irreparably
damage the surfaces!

Do not expose the terracotta dome @ to extreme cold to cool it down,
the material can crack! Allow it to cool down at room temperature.

Do not heat up the terracotta dome @ again until it has completely dried
out. The damp material can crack!

Never clean the terracotta dome @ or the basic appliance @ in the dish-
washer!

NOTE

>

10 GB

The terracotta dome @ is made from natural materials. Do not use any
chemical cleaning agents to clean it. After repeated use, a patina will form.
This discolouration of the material is normal and does not impair the func-
tion. It also has no impact on hygiene.

A permanent discolouration of the baking tray @ may also occur as it lies
very close to the heating elements @. If necessary, soak the baking tray @ in
water and add a little washing-up liquid.

Clean the terracotta dome @ carefully with warm water and a washing-up
cloth. You can also use a soft brush. Do not immerse the terracotta dome @
in washing-up water as the material soaks up water. Allow it to air dry after-
wards. Make sure that the terracotta dome @ is completely dry before heating
it again.

Wipe the basic appliance @ including the completely cooled heating ele-
ments @ with a damp cloth. If necessary, apply a mild defergent to the cloth
and wipe with a cloth moistened only with water. Dry everything properly.

| IE SPO 910 A1l
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B Clean the baking tray @, the pizza peels @ and the dough cutter @ in
warm soapy water. If the parts are heavily soiled, you can soak them a little.
Dry all the parts thoroughly after cleaning.

NOTE

For gentle cleaning, we recommend hand washing. However, the
pizza peels @, baking tray @ and dough cutter @ are also dish-
@5\ washer-safe. Place them in the top compartment of the dishwasher,
taking care not to trap any parts.

Storage

W After it has cooled down, store the cleaned appliance and accessories in a
dustfree and dry location. Do not store the terracotta dome @ in an enc-
losed space, but rather somewhere where the air can circulate freely.

Troubleshooting

Fault Cause Solution

The plug is not connected to | Insert the plug info a mains

the mains power. power socket.
The mains power socket is Use a different mains power
defective. socket.

Contact the Customer Service

The appli- | The appliance is defective. department.

ance is not
working. Disconnect the plug from the

mains power socket and wait
until the appliance has cooled
down. If the appliance still does
not function after cooling down,
contact the Customer Service
department.

The thermal cut-out has been
triggered.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or
if you have found some other kind of malfunction, please contact our Customer
Service department.

SPO 910 A1 GB | IE 11
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Disposal

S

A

&

The symbol showing a crossed-out dustbin means that this appliance is subject to
Directive 2012/19/EU. This directive states that this appliance may not be dis-
posed of in the normal household waste at the end of its useful life, but must be
taken to specially set-up collection locations, recycling depots or disposal compa-
nies. This disposal is free of charge for the user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.

Your local community or municipal authorities can provide information on how
to dispose of the worn-out product.

The product is recyclable, subject to extended producer responsibility and is
collected separately.

Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or

replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the be-
ginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

12

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and de-
fects present at the time of purchase must be reported immediately after unpa-
cking. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to
afee.

GB | IE SPO 910 A1l
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Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guideli-
nes and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are fo be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instruc-
tions:

B Please have the fill receipt and the item number (IAN) 388914_2107
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals, product

EFAE | ) . ) .

F, videos and installation software at www.lidl-service.com.
] This QR code will take you directly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions
=" ] by entering the item number (IAN) 388914_2107.
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Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/ Min., (peak))
(0,06 EUR/ Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[1AN 388914_2107 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Recipes

Salami

14

These recipe examples feature two different types of pizza bases.

The toppings can be changed in many ways. Top the pizza according to your
personal taste and preferences. However, bear in mind that the baking time
varies depending on the topping and quantity.

pizza with wheat flour base

Ingredients (for around 8-12 mini pizzas)

For the dough:

250 g wheat flour

150 ml lukewarm water

7 g fresh yeast or 1/2 sachet of dry yeast (3-4 g)

10 ml olive oil

1/2 tsp. sugar

1/2 tsp. salt

GB | IE SPO 910 A1l
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For the tomato sauce:

B 100 g tomato passata

B 1 clove of garlic

M 1/2 tsp. dried oregano

B Add a pinch of salt and pepper to taste

For the topping:

B 100 g salami slices
B 150 g grated cheese (e.g. Gouda or gratin cheese)

Preparation:

1) Dissolve the yeast and sugar in 3 tbsp. of lukewarm water.

2) Mix the flour with the salt, oil and yeast-sugar solution in a bowl.
3) Gradually add the remaining water and work it into the dough.
4) Knead the dough until it has a smooth surface.

5) Cover the dough with a clean cloth and leave to rise in a warm place for
1 hour.

6) Prepare the sauce and the other ingredients: Cut the garlic into small pieces
or press the cloves through a garlic press. Mix the strained tomatoes with the
garlic and oregano, and then season with salt and pepper. Cut the salami
slices into small pieces.

7) After the rising time, place the dough on a floured work surface. You can
divide the dough into two pieces and work each piece separately.

8) Roll out the dough to a thickness of 2-4 mm and cut out the pizza bases
with the dough cutter @. Place the pizza bases on the lightly greased pizza
peels @. Shape the edge of the mini-pizza by pushing the slightly overhanging
dough up a little. This creates a small raised edge which prevents the toppings
from sliding off the pizza base.

9) Spread on a little tomato sauce, then top with salami and cheese.

10) Push the pizza peels @ through the openings @ onto the baking tray @.
Bake the mini-pizzas for around 7-12 minutes. The actual baking fime depends
on the thickness of the dough and the quantity of ingredients and can therefo-
re vary.

TIP: As a quick alternative, you can also use ready-made pizza dough. Top with
tomato sauce and other ingredients as desired.
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Vegetarian pizza with wholemeal spelt base

Ingredients (for around 8-12 mini pizzas)

For the dough:

B 150 g spelt flour

B 50 g wholemeal spelt flour

B 150 ml lukewarm water

B 7 g fresh yeast or 1/2 sachet of dry yeast (3-4 g)
M 1 tsp. honey

W 1 thsp. olive ail

B 1/2 tsp. salt

For the tomato sauce:

B 100 g tomato passata

B 1/2 tsp. dried oregano

B Add a pinch of salt and pepper to taste
For the topping:

B 100 g tinned sweetcorn

B 100 g red pepper

B 1 medium-sized onion

B 150 g grated cheese (e.g. Gouda or gratin cheese)

Preparation:

1) Put the wholemeal spelt flour and spelt flour in a bowl and mix. Remove
100 g from the flour mixture.

2) Pour the 100 g flour mixture into another bowl and add the lukewarm water,
dry yeast and honey. Knead everything well into a pre-dough.

3) Place the pre-dough in a bowl, cover with a clean cloth or cling film. Leave
to rise for 30 minutes.

4) Then add the remaining ingredients to the pre-dough. Mix everything together
and knead until @ dough with a smooth surface is formed.

5) Place the dough in a bowl, cover it again with a clean cloth or cling film.
Leave the dough to stand for a second, this time for 3-4 hours.
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vore

> You can also leave the yeast dough to stand overnight in the fridge. Place it
in a bowl, cover with a cloth or cling film and leave it to stand for a period
of 18-24 hours. The dough will continue to rise, albeit a litlle slower than
at room temperature. Make sure that there is enough room for this in the
container.

6) Prepare the sauce and the other ingredients: Mix the strained tomatoes with
the garlic and oregano, and then season with salt and pepper. Finely dice
the pepper, peel and halve the onions and cut them into strips.

7) Atfter the rising time, place the dough on a floured work surface. You can
divide the dough into two pieces and then work each piece separately.

8) Roll out the dough to a thickness of 2-4 mm and cut out the pizza bases with
the dough cutter @. Sprinkle a little flour onto the dough if it is still sticky and
then press it flat with your fingers and the palms of your hands. Add a little
flour to your hands if necessary.

9) Place the pizza bases on the lightly greased pizza peels @. Shape the edge
of the mini-pizza by pushing the slightly overhanging dough up a little. This
creates a small raised edge which prevents the toppings from sliding off the
pizza base.

10) Spread on a little tomato sauce, then top with the sweetcorn, diced peppers
and onion strips. Afterwards, sprinkle with cheese.

11) Push the pizza peels @ through the openings @ onto the baking tray @.
Bake the mini-pizzas for around 7-12 minutes. The actual baking time depends
on the thickness of the dough and the quantity of ingredients and can therefore
vary.

TIP: Sprinkle some washed and finely chopped rocket salad on the pizza after
baking. This gives the mini-pizza a fresh, spicy taste!
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Einleitung

L

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaéBer Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Backen von Mini-Pizza im Innenbereich.
Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen

oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko

trigt allein der Betreiber.

Lieferumfang und Transportinspektion

20

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:

Pizzaofen (Basisgerdt, Backblech und Terrakotta-Kuppel)
® 6 Pizzaheber

® Teigausstecher
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Die Terrakotta-Kuppel ist handgefertigt und besteht aus natirlichen Materi-
alien. Darum kénnen kleine Unebenheiten im Produkt sein, welche die
Qualitdt des Produktes jedoch nicht mindern. Die Stabilitét der Terrakotta-
Kuppel wird dadurch nicht beeintrdchtigt!

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
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Auspacken

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Verpackungsmaterialien diirfen von Kindern nicht zum Spielen verwendet
werden. Erstickungsgefahr!

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle Schutzfolien
und Aufkleber vom Gerdt.

Entsorgung der Verpackung

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstech-
nischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie nicht
% mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf3 den &rilich geltenden Vorschrif-
ten.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien

sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf verpa-
cken zu kdnnen.

Geratebeschreibung
Abbildung A:
Warmhaltefldche
Terrakotta-Kuppel
Offnung
Backblech
Kontrollleuchte (rot, leuchtet bei Betrieb)

Basisgerdt

Q0O o000 e

Heizelemente (oben und unten)

Abbildung B:
© Pizzaheber
© Teigausstecher
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Technische Daten

Netzspannung 220-240 V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz

Leistungsaufnahme 910 W

Q'P Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Kontrollieren Sie das Geréat vor der Verwendung auf dufBere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder
heruntergefallenes Gerét nicht in Betrieb.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen
Sie es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.
Achten Sie darauf, dass die Netzleitung wahrend des
Betriebs niemals nass oder feucht wird.

» Das Gerdt muss an eine Steckdose mit Schutzleiter ange-
schlossen werden.

» Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heif’en
Gerdteteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Ndhe

einer offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten
Ofens.

» Das Netzkabel muss regelméBig auf Zeichen von Besché&di-
gungen untersucht werden. Falls das Netzkabel beschadigt
ist, darf das Gerdt nicht mehr benutzt werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt darf nicht mit Feuchtigkeit, wie Regen oder Nasse,
in BerGhrung kommen.
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GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf

spannungsfihrende Teile gelangen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

» Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

» Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

» Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steck-
dose auf. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei
Gefahr schnell erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur
Stolperfalle werden kann.

» Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

» Betreiben Sie den Pizzaofen immer nur mit der aufgesetzten
Terrakotta-Kuppel.

& Vorsicht! Heif3e Oberflache!

» Das Gerdt und das verwendete Zubehdr werden wéhrend
des Betriebs sehr heif3. Stellen Sie das Gerdat nicht um und

berihren Sie nur die Griffe der Pizzaheber.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

v

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder
der Netzstecker nicht mit hei’en Quellen, wie Kochplatten
oder offenen Flammen, in Berihrung kommen.

v

Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

v

Decken Sie den Pizzaofen wdhrend des Betriebs niemals
mit Tuchern oder Gegenstdnden zu. Diese kénnen Feuer
fangen!

v

v

Gehen Sie vorsichtig mit der Terrakotta-Kuppel um. Sie kann
zerbrechen!

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBBlich mit dem mitgelie-
ferten Originalzubehér.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie die Teile wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege” beschrieben,
um mdgliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen. Stellen Sie sicher,
dass alle Teile vollsténdig getrocknet sind bevor Sie das Geréit in Betrieb
nehmen.

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Héngeschrdnke oder neben Gardinen,
Schrankwéinde oder andere entziindliche Gegensténde.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestédndige Unterlage.

2) Stellen Sie das Gerdt auf, wie im Kapitel ,Aufstellen und Zusammensetzen”
beschrieben.

3) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose. Die Kontrolleuchte @
leuchtet rot und signalisiert, dass das Gerét in Betrieb ist. Die
Heizelemente @ beginnen sich zu erhitzen.

4) Lassen Sie das Gerét 10 Minuten aufheizen.
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Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Ricksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung,
5ffnen Sie z. B. ein Fenster.

5) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

6) Lassen Sie dann das Gerat 30 Minuten abkihlen bevor Sie es abbauen oder
reinigen.

7) Reinigen Sie das Gerét nach dem erstmaligen Erhitzen erneut, wie in Kapitel
,Reinigung und Pflege” beschrieben.

Aufstellen und Zusammensetzen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Héngeschréinke oder neben Gardinen,
Schrankwéinde oder andere entziindliche Gegensténde.

> Stellen Sie das Gerdt auf eine hitzebesténdige Unterlage.

1) Stellen Sie das Basisgerdt @ auf eine ebene Fléiche. Diese muss hitzebestéin-
dig und spritzbestéindig sowie trocken sein. Achten Sie dabei darauf, dass Sie
das Gerét nicht direkt an eine Wand oder einen Schrank stellen.

2) Platzieren Sie nun das Backblech @
auf dem Basisgerdt @:

Drehen Sie das Backblech @ so
herum, dass sich das eingeprégte
,UP” lesbar auf der Oberseite befin-
det. Schieben Sie dann das Back-
blech @ zwischen den beiden
Heizelementen @ hindurch. Die
halbrunde Aussparung am Back-
blech @ umschlieBt das aufsteigen-
de Heizelement @.

Legen Sie das Backblech @ dann
auf die sechs dafiir vorgesehenen Halter. Die Halter fixieren das

Backblech @), so dass es wahrend des Betriebs nicht verrutscht.

3) Setzen Sie die Terrakotta-Kuppel @ vorsichtig auf das Basisgerét @. Die
zwei Heizelemente @ und das Backblech @ befinden sich dann im Back-
raum des Pizzaofens. Beachten Sie, dass Sie die Terrakotta-Kuppel @ so
aufsetzen, dass keine Offnung @ durch das aufsteigende Heizelement @
versperrt wird. Ansonsten passt kein Pizzaheber @ durch diese Offnung ©.
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Bedienung und Betrieb

Im Backraum kénnen Sie bis zu sechs Mini-Pizzen gleichzeitig backen. In der
Terrakotta-Kuppel @ befinden sich dafir sechs Offnungen @. Mit den mitgelie-
ferten Pizzahebern @ schieben Sie die Mini-Pizzen auf das Backblech @ durch
die Offnungen @ hindurch. Wenn die Mini-Pizzen fertig gebacken sind, dann
ziehen Sie diese mit Hilfe der Pizzaheber @ wieder von dem Backblech @
herunter.

Mini-Pizzen vorbereiten

1) Bereiten Sie den Pizzateig und den Belag vor. Schneiden Sie die Lebensmittel
in kleine Stiicke (1-2 cm).

2) Fetten Sie die Pizzaheber @ leicht ein, dann l6sen sich die fertig gebackenen
Mini-Pizzen leichter von dem Metall.

3) Rollen Sie den Pizzateig 2-4 mm dick aus und stechen Sie mit dem Teigausste-
cher @ die Teigstiicke aus. Diese Teigstiicke sind die Pizzabdden der Mini-
Pizzen und passen auf die Pizzaheber @.

4) Legen Sie die Pizzabdden auf die Pizzaheber @. Formen Sie den Rand der
Mini-Pizza, indem Sie den leicht iberstehenden Teig etwas nach oben dri-
cken. So entsteht ein kleiner, erhdhter Rand und die Zutaten kénnen nicht so
leicht vom Pizzaboden rutschen.

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Legen Sie die Zutaten immer nur auf den Pizzaboden! Legen Sie kein
Fleisch oder andere Lebensmittel direkt auf die Pizzaheber @. Austreten-
des Fett kann spritzen. Wenn Fett auf die Heizelemente @ gelangt, kénnen
diese Feuer fangen!

5) Belegen Sie die Pizzabdden nach Wunsch. Achten Sie darauf, dass die
Pizzaheber @ nicht zu hoch belegt werden. Die Mini-Pizzen passen dann
nicht mehr durch die Offnungen @ in der Terrakotta-Kuppel @.

Mini-Pizzen backen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Gerdt und das verwendete Zubehér werden wéihrend des Betriebs
sehr heif3. Stellen Sie das Gerdt nicht um und berihren Sie nur die Griffe
der Pizzaheber @.

> Backen Sie weder groBe Pizzen noch andere Zutaten direkt auf dem Back-
blech @. Legen Sie die Mini-Pizzen immer nur auf die zuvor eingefetteten
Pizzaheber @. Die belegten Pizzaheber @ legen Sie dann auf dem Back-
blech @ ab. Fetten Sie das Backblech @ nicht ein.
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Bereiten Sie das Gerdt so vor, wie in dem Kapitel ,Aufstellen und Zusammenset-
zen" beschrieben.

1) Bereiten Sie die Mini-Pizzen vor.

2) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose. Die Kontrolleuchte @
leutet rot und signalisiert, dass das Gerdt in Betrieb ist. Die Heizelemente @
beginnen sich zu erhitzen.

3) Lassen Sie das Gerdt 10 Minuten vorheizen.

4) Schieben Sie die Pizzaheber @ durch die Offnungen @ in der Terrakotta-
Kuppel @ und legen diese auf dem Backblech @ ab. Achten Sie dabei dar-

auf, dass die Zutaten nicht das obere Heizelement @ berihren.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Pizzaheber @ werden sehr heif}! Fassen Sie diese daher nur an den
Kunststoffgriffen an!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Achten Sie darauf, dass keine Zutaten von den Mini-Pizzen auf das Back-
blech @ fallen. Im Backraum verbleibende Zutatenreste brennen an!

5) Lassen Sie die Mini-Pizzen ca. 7-12 Minuten backen. Die Backzeit héngt von
der Dicke des Teiges und der Menge der Zutaten ab und kann deshalb variie-
ren.

6) Ziehen Sie die Pizzaheber @ an den Griffen vorsichtig aus dem Geréit, so-
bald die Zutaten gar sind und die Mini-Pizzen den gewiinschten Bréunungs-
grad erreicht haben.

> Auf der Warmhaltefléiche @ kénnen Sie Mini-Pizzen ablegen. Legen Sie
dort nur fertig gebackene Mini-Pizzen ab und keine anderen Zutaten.

> Beachten Sie, dass die Mini-Pizzen dabei weiter garen. Sie kénnen trocken
werden, wenn Sie zu lange auf der Warmhaltefléiche @ liegen.

7) legen Sie einzelne Pizzaheber @ nach der Verwendung auf einer stabilen
und hitzebesténdigen Unterlage ab. Nachdem die Pizzaheber @ etwas
abgekihlt sind, kdnnen sie erneut verwendet werden. Fetten Sie diese zuvor
ggfs. erneut leicht ein.

8) Wenn Sie das Gerdt nicht weiter benétigen, dann ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose. Die rote Kontrolleuchte @ erlischt.

9) Lassen Sie das Gerdat 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es abbauen und reini-
gen.
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Reinigung und Pflege

28

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlages!

@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen, bevor Sie es reinigen. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel.
Diese kénnen die Oberfléchen irreparabel beschddigen!

> Setzen Sie die Terrakotta-Kuppel @ zum Abkihlen keiner grofien Kalte
aus, das Material kann reiflen! Lassen Sie es bei Zimmertemperatur abkih-
len.

> Erhitzen Sie die Terrakotta-Kuppel @ erst wieder, wenn sie vollsténdig
durchgetrocknet ist. Das feuchte Material kann reif’en!

> Reinigen Sie die Terrakotta-Kuppel @ und das Basisgerét @ niemals in der
Spilmaschine!

> Die Terrakotta-Kuppel @ ist ein Produkt aus natiirlichen Materialien. Ver-
wenden Sie keine chemischen Reinigungsmittel, um sie zu séubern. Nach
wiederholter Verwendung wird sich zunehmend eine Patina bilden. Diese
Verfarbung des Materials ist normal und hat keine Beeintréichtigung der
Funktion zur Folge. Auch fir die Hygiene ist es unbedeutend.

> Eine bleibende Verférbungen des Backblechs @ kann ebenso auftreten, da
es dicht an den Heizelementen @ liegt. Lassen Sie das Backblech @ zur
Reinigung ggfs. in Wasser einweichen, dem Sie etwas Spilmittel hinzufigen.

B Reinigen Sie die Terrakotta-Kuppel @ vorsichtig mit warmem Wasser und

einem Spiltuch. Sie kénnen auche eine weiche Birste dazu verwenden. Le-
gen Sie die Terrakotta-Kuppel @ nicht in Spilwasser ein, denn das Material
saugt Wasser auf. Lassen Sie sie gut an der Luft trocknen. Sorgen Sie dafiir,
dass die Terrakotta-Kuppel @ vollstéindig durchgetrocknet ist, bevor Sie sie

erneut erhitzen.

Wischen Sie das Basisgerdt @ inkl. der vollstéindig abgekihlten Heizelemen-
te @ mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.
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B Reinigen Sie das Backblech @, die Pizzaheber @ und den
Teigausstecher @ in warmem Spilwasser. Wenn die Teile stérker verschmutzt
sind, kénnen sie diese ggfs. etwas einweichen lassen. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.

___ Fireine schonende Reinigung empfehlen wir mit der Hand zu spiilen.
2\ Die Pizzaheber @, das Backblech @ und der Teigausstecher @ sind
@ jedoch auch spiilmaschinengeeignet. Legen Sie diese in das obere

/a)

== Fach der Spilmaschine und achten Sie darauf, das keine Teile einge-

klemmt werden.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das abgekiihlte, gereinigte Gerdt und Zubehér an einem staub-
freien und trockenen Ort auf. Die Terrakotta-Kuppel @ nicht verschlossen
aufbewdahren, sondern an einem Ort, an dem etwas Luft zirkuliert.

Fehlerbehebung

Fehler Ursache Lésung

Der Netzstecker ist nicht mit | Stecken Sie den Netzstecker in
dem Stromnetz verbunden. eine Netzsteckdose.

Benutzen Sie eine andere Netz-

Die Netzsteckdose ist defekt.
steckdose.

Wenden Sie sich an den Kunden-

Das Gerdt | Das Gerdat ist defekt. .
Service.

funktioniert
nicht. Ziehen Sie den Netzstecker aus

der Netzsteckdose und warten
Sie, bis sich das Gerdt abgekihlt
hat. Sollte das Gerdt auch nach
dem Abkihlen nicht funktionie-
ren, wenden Sie sich an den

Der Uberhitzungsschutz wur-
de ausgeldst.

Kundenservice.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Ldsungen beheben lassen
oder, wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an
unseren Kundenservice.
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Entsorgung

S

A

&

Das Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt an, dass dieses
Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Geré&t am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill
entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstofths-
fen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Diese Entsorgung ist fiir Sie
kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung
und wird getrennt gesammelt.

Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

30

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méangel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 388914_2107 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zu-
ndchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

‘=] Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 388914_2107 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 388914_2107 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com

Rezepte
In den Rezeptbeispielen finden Sie zwei verschiedene Arten von Pizzabdden.

Die Belége sind vielféltig verénderbar. Belegen Sie die Pizza ganz nach lhrem
Geschmack und lhren Vorlieben. Beachten Sie jedoch dabei, dass die Backzeit
ie nach Belag und Menge varriert.

Salamipizza mit Weizenmehl-Boden
Zutaten (fir ca. 8-12 Mini-Pizzen)

Fir den Teig:

250 g Weizenmehl

150 ml lauwarmes Wasser

7 g frische Hefe oder 1/2 Beutel Trockenhefe (3-4 g)

10 ml Olivensl
1/2 TL Zucker

1/2 TL Salz
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Fir die Tomatensauce:

B 100 g passierte Tomaten

B 1 Knoblauchzehe

B 1/2 TL getrockneter Oregano

B 1 Prise Salz und Pfeffer nach Geschmack

Fir den Belag:
B 100 g Salamischeiben
B 150 g geriebenen Kése (z.B. Gouda oder Gratin-Kése)

Zubereitung:

1) Die Hefe und den Zucker in 3 EL lauwarmem Wasser auflésen.

2) Das Mehl mit dem Salz, dem Ol und der Hefe-Zucker-Lsung in einer Schiis-
sel vermengen.

3) Das restliche Wasser nach und nach hinzufigen und in den Teig einarbeiten.
4) Kneten Sie den Teig so lange, bis eine glatte Oberfléche entsteht.

5) Den Teig mit einem sauberen Tuch zudecken und an einem warmen Ort
1 Stunde ruhen lassen.

6) Bereiten Sie die Sauce und die weiteren Zutaten vor: Knoblauch in kleine
Stiicke schneiden oder die Zehen durch eine Knoblauchpresse driicken. Die
passierten Tomaten mit dem Knoblauch und dem Oregano mischen, mit Salz
und Pfeffer wiirzen. Salamischeiben in kleine Stiicke schneiden.

7) Legen Sie den Teig nach der Ruhezeit auf eine bemehlte Arbeitsfléiche. Fiir
die weitere Bearbeitung kénnen Sie ihn in zwei Stiicke teilen und diese jeweils
einzeln bearbeiten.

8) Das Teigstiick 2-4 mm dick ausrollen und mit dem Teigausstecher @ die Piz-
zabdden ausstechen. Legen Sie die Pizzabdden auf die leicht eingefetteten
Pizzaheber @. Formen Sie den Rand der Mini-Pizza, indem Sie den leicht
Uberstehenden Teig etwas nach oben driicken. So entsteht ein kleiner, erhh-
ter Rand und die Zutaten kénnen nicht so leicht vom Pizzaboden rutschen.

9) Mit der Tomatensauce bestreichen, dann mit Salami und Kése belegen.

10) Schieben Sie die Pizzaheber @ durch die Offnungen @ auf das
Backblech @. Lassen Sie die Pizzen ca. 7-12 Minuten backen. Die Backzeit
héngt von der Dicke des Teiges und der Menge der Zuaten ab und kann
deshalb variieren.

TIPP: Als schnelle Alternative kénnen Sie auch fertig gekauften Pizzateig verwen-
den. Belegen Sie diesen nach Wunsch mit Tomatensauce und weiteren Zutaten.
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Vegetarische Pizza mit Dinkel-Vollkorn-Boden

34

Zutaten (fiir ca. 8-12 Mini-Pizzen)

Fir den Teig:

B 150 g Dinkelmehl

B 50 g Dinkelvollkornmehl

B 150 ml lauwarmes Wasser

B 7 g frische Hefe oder 1/2 Beutel Trockenbackhefe (3-4 g)
B 1 TL Honig

M 1 EL Olivensl

B 1/27LSdlz

Fir die Tomatensauce:

B 100 g passierte Tomaten

B 1/2 TL getrockneter Oregano

B 1 Prise Salz und Pfeffer nach Geschmack

Fir den Belag:

B 100 g Mais aus der Dose

B 100 g rote Paprika

M 1 mittelgroBe Zwiebeln

B 150 g geriebener Kése (z.B. Gouda oder Gratin-Kase)

Zubereitung:

1) Dinkelvollkornmehl und Dinkelmehl in eine Schissel fillen und vermischen.
Entnehmen Sie der MehImischung wieder 100 g.

2) Fillen Sie die 100 g Mehlmischung in eine andere Schiissel und fiigen das
lauwarme Wasser, die Trockenhefe und den Honig hinzu. Alles gut zu einem
Vorteig kneten.

3) Legen Sie den Vorteig in eine Schissel, decken diese mit einem sauberen
Tuch oder mit Frischhaltefolie ab. Lassen sie das Ganze 30 Minuten ruhen.

4) Figen Sie zu dem Vorteig die restlichen Zutaten hinzu. Vermengen Sie alles
miteinander und kneten dies durch bis ein Teig mit glatter Oberfldche entsteht.

5) Llegen Sie den Teig in eine Schiissel, decken diese erneut mit einem sauberen
Tuch oder mit Frischhaltefolie ab. Lassen Sie den Teig ein zweites Mal ruhen,
diesmal fiir die Daver von 3-4 Stunden.
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Nwes

> Sie kdnnen den Hefeteig auch tber Nacht im Kihlschrank ruhen lassen.
Legen Sie ihn in eine Schiissel, decken diese mit einem Tuch oder mit Frisch-
haltefolie ab und lassen ihn fiir eine Dauer von 18-24 Stunden ruhen. Der
Teig wird weiter aufgehen, wenn auch etwas langsamer als bei Zimmertem-
peratur. Achten Sie darauf, dass in dem Gef& noch Platz dafir ist.

6) Bereiten Sie die Sauce und die weiteren Zutaten vor: Die passierten Tomaten
mit dem Knoblauch und dem Oregano mischen, mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Paprika in kleine Wiirfel schneiden, die Zwiebeln halbieren und in kurze Strei-
fen schneiden.

7) Legen Sie den Teig nach der Ruhezeit auf eine bemehlte Arbeitsfléiche. Fir
die weitere Bearbeitung kénnen Sie ihn in zwei Stiicke teilen und diese jeweils
einzeln weiter bearbeiten.

8) Das Teigstick 2-4 mm dick ausrollen und mit dem Teigausstecher @ die Piz-
zabdden ausstechen. Streuen Sie etwas Mehl auf den Teig, sollte er kleben
und driicken ihn ggfs. mit bemehlten Fingern und dem Handballen flach.

9) Legen Sie die Pizzabdden auf die leicht eingefetteten Pizzaheber @. Formen
Sie den Rand der Mini-Pizza, indem Sie den leicht iberstehenden Teig etwas
nach oben driicken. So entsteht ein kleiner, erhdhter Rand und die Zutaten
kénnen nicht so leicht vom Pizzaboden rutschen.

10) Mit der Tomatensauce bestreichen, mit Mais, Paprika und Zwiebelstreifen
belegen. AbschlieBend Kase darauf streuen.

11) Schieben Sie die Pizzaheber @ durch die Offnungen @ auf das
Backblech @. Lassen Sie die Pizzen ca. 7-12 Minuten backen. Die Backzeit
héngt von der Dicke des Teiges und der Menge der Zuaten ab und kann
deshalb variieren.

TIPP: Streven Sie nach dem Backen etwas gewaschenen und klein geschnittenen
Rukola-Salat auf die Pizza. Die Mini-Pizza bekommt dadurch einen frisch-wiirz-
gen Geschmack!

SPO 910 A1 DE | AT | CH 35



SILVERCREST'

36 DE | AT | CH SPO 910 A1l



SILVERCREST’

Table des matiéres

Déballage . ... ..o 39
Elimination de l'emballage. .. .......... .. ... ... . . 39

Préparer les mini-pizzas. . .. ..ot 44
Cuire des MINFPIZZAS. « . vt vttt et 44

Pizza au salami avec un fond en farinede blé .. ... ... ... . . 53

Pizza végétarienne avec un fond en farine d'épeautre complet . ........ ... .. . oL 55

SPO 910 A1 FR|BE | 371



SILVERCREST'

Introduction

L

Toutes nos félicitations pour l'achat de votre nouvel appareil.

Vous venez ainsi d'opter pour un produit de grande qualité. Le mode d'emploi fait
partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes concernant
la sécurité, |'utilisation et le recyclage. Avant d'utiliser le produit, veuillez vous
familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et avertissements de sécurité.
N'utilisez le produit que conformément aux descriptions et pour les domaines
d'utilisation indiqués. Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui également
tous les documents.

Utilisation conforme a l'usage prévu

Cet appareil est destiné exclusivement & la cuisson de mini-pizzas & l'intérieur.
Toute utilisation autre ou dépassant ce cadre est réputée non conforme.
L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé dans des secteurs commerciaux ou
industriels.

Aucune réclamation ne sera prise en compte pour des dommages résultant d'une
utilisation du matériel non conforme & sa destination, de réparations effectuées
incorrectement, de modifications non autorisées, ou encore de I'utilisation de
piéces de rechange non agréées. L'utilisateur répond lui seul des risques encourus.

Matériel livré et inspection aprés transport

38

L'appareil est livré équipé standard avec les composants suivants :

® Four a pizza (appareil de base, plague de cuisson et ddme en terre cuite)
® 6 pelles & pizza

® Emporte-piece
[ ]

Mode d'emploi

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun dégét apparent.

> Le déme en terre cuite est fait main avec des matériaux naturels. Le produit
peut donc présenter de petites irrégularités, qui ne diminuent en aucun cas
la qualité du produit. La stabilité du déme en terre cuite n'en est pas affectée |

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser au service aprés-vente
(voir chapitre "Service aprés-vente").
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Déballage

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés par les enfants pour
jouer. Risque d'étouffement !

1) Sortez du carton toutes les pieces de l'appareil et le mode d'emploi.

2) Enlevez tout le matériel d'emballage, ainsi que les éventuels films et autocol-
lants de 'appareil.

Elimination de I'emballage

@ Les matériaux d'emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement, de technique d'élimination et de recyclage. Veuillez éliminer
les matériaux d'emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation
locale.

Recyclez 'emballage d'une maniére respectueuse de I'environnement. Observez
le marquage sur les différents matériaux d'emballage et triez-les séparément si
nécessaire. Les matériaux d'emballage sont repérés par des abréviations (a) et
des numéros (b) qui ont la signification suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier
et carton, 80-98 : matériaux composites.

REMARQUE

> Dans la mesure du possible, conservez I'emballage d'origine pendant la
période sous garantie pour pouvoir emballer et expédier |'appareil en
bonne et due forme si vous étiez amené & faire valoir la garantie.

Description de l'appareil
Figure A :
Surface de maintien au chaud
Déme en terre cuite
Ouverture
Plaque de cuisson
Témoin lumineux (rouge, allumé lors du fonctionnement)

Appareil de base

Q0O o000 e

Eléments chauffants (supérieur et inférieur)

Figure B :
O Pelles & pizza
© Emporte-piece
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Caractéristiques techniques

Tension secteur 220-240 V ~ (courant alternatif), 50-60 Hz
Puissance absorbée 910 W

0 Toutes les parties de cet appareil en contact
Qf avec des aliments conviennent aux produits

alimentaires.

Avertissements de sécurité

DANGER ! ELECTROCUTION !

» Avant d'utiliser l'appareil, vérifiez que celui-ci ne présente
aucun dégdt extérieur visible. Ne mettez pas en service un
appareil endommagé ou qui a chuté.

» N'exposez pas l'appareil & la pluie et ne ['utilisez jamais
ans un environnement humide ou mouillé. Assurez-vous
que le cordon d'alimentation ne soit jamais mouillé ou
humide pendant le fonctionnement de I'appareil.

» L'appareil doit étre raccordé a une prise secteur avec un
conducteur de protection.

~ Evitez tout contact du cordon d'alimentation avec des objets
brolants. N'utilisez jamais I'appareil & proximité d'une flam-
me nue, d'une plaque chauffante ou d'un four chauffé.

» Le cordon d'alimentation doit réguliérement étre contrélé
pour vérifier qu'il n'est pas endommagé. Si le cordon
d'alimentation est endommagé, il ne faut plus utiliser
l'appareil.

> Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagé,
il doit &tre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin d'éviter tout
risque.

> |l faut impérativement éviter tout contact avec I'humidité,
comme par ex. de la pluie ou des zones mouillées.
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DANGER ! ELECTROCUTION !

@ N'immergez jamais l'appareil dans de I'eau ni dans
d'autres liquides ! Il y a danger de mort par électrocuti-
on si des restes de liquide entrent en contact avec des
piéces sous tension pendant le fonctionnement.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience
et/ou de connaissances & condition qu'ils soient supervisés
ou qu'ils aient recu des instructions concernant ['utilisation
de l'appareil en toute sécurité et qu'ils aient compris les
dangers en résultant.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

» Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de
8 ans et soient sous surveillance.

» Maintenir 'appareil et son cordon d'alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

» Aprés tilisation, laissez 'appareil refroidir avant de le
nettoyer | Risque de brilure |

» Dans la mesure du possible, placez 'appareil & proximité
immédiate d'une prise de courant. Veillez & ce que la fiche
secteur soit rapidement accessible en cas de danger et & ce
que le cordon d'alimentation ne fasse trébucher personne.

~ Veillez a ce que l'appareil soit posé bien d'aplomb.

» Utilisez toujours le four & pizza avec le déme en terre cuite.

& Prudence ! Surface brélante |

~ L'appareil et les accessoires utilisés deviennent trés chauds
en cours de fonctionnement. Ne déplacez pas l'appareil et

touchez uniquement les poignées des pelles a pizza.
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ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

~ N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour faire fonctionner l'appareil.

v

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsque vous
I'utilisez.

v

Assurez-vous que l'appareil, le cordon d'alimentation ou

la fiche secteur n'entre pas en contact avec des sources de
chaleur telles que des plaques de cuisson ou des flammes
nues.

v

N'utilisez pas de charbon ou de combustibles similaires
pour faire fonctionner l'appareil |

» Ne recouvrez jamais le four & pizza avec des torchons ou
d'autres objets pendant la cuisson. Ils risquent de prendre
feu |

v

Manipulez le ddme en terre cuite avec précaution. Il risque
de se briser |

v

Utilisez I'appareil uniquement avec les accessoires d'origine
fournis.

Avant la premiere utilisation

1) Nettoyez les piéces comme décrit au chapitre "Nettoyage et entretien”
afin de refirer d'éventuels résidus de production. Assurez-vous que toutes
les piéces sont bien séches avant de mettre I'appareil en service.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !

> N'installez jamais I'appareil sous des placards suspendus ou & cété de
rideaux, de parois d'armoire ou d'autres objets inflammables.

> N'installez I'appareil que sur un support résistant & la chaleur.

2) Posez l'appareil comme décrit au chapitre "Installation et assemblage".

3) Branchez la fiche secteur dans la prise secteur. Le témoin lumineux @
s'allume en rouge et signalise que l'appareil fonctionne. Les éléments chauf-
fants @ commencent a chauffer.

4) Laissez 'appareil chauffer pendant 10 minutes.
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REMARQUE

> Lorsque vous faites chauffer 'appareil pour la premiére fois, les résidus
de fabrication peuvent entrainer un léger dégagement de fumée ou une
légére odeur. Ce phénoméne est tout & fait normal et sans risque. Assurez
une aération suffisante, en ouvrant une fenétre par exemple.

5) Débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

6) Laissez ensuite refroidir l'appareil pendant 30 minutes avant de le désassembler
ou de le nettoyer.

7) Nettoyez & nouveau l'appareil aprés l'avoir fait chauffer pour la premiére
fois, comme décrit au chapitre "Nettoyage et entretien".

Installation et assemblage

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !

> N'installez jamais l'appareil sous des placards suspendus ou & cété de
rideaux, de parois d'armoire ou d'autres objets inflammables.

> |Installez 'appareil sur un support résistant & la chaleur.

1) Placez l'appareil de base @ sur une surface plane. Cette derniére doit résis-
ter & la chaleur et aux éclaboussures et étre séche. Veillez ce faisant & ne pas
placer 'appareil directement contre un mur ou un placard.

2) Positionnez maintenant la plaque
de cuisson @ sur l'appareil de base
O : tournez la plaque de cuisson @
de maniére & ce que la mention
"UP" se trouve de maniére bien
lisible sur le dessus. Glissez ensuite
la plaque de cuisson @ entre les
deux éléments chauffants @.
L'évidement semi-circulaire sur la
plague de cuisson @ entoure
I'élément chauffant @ montant.
Placez ensuite la plaque de cuisson
O directement sur les six supports prévus a cet effet. Les supports fixent la
plaque de cuisson @ de maniére a ce qu'elle ne glisse pas pendant le foncti-
onnement.

3) Posez le ddme en terre cuite @ avec précaution sur l'appareil de base @.
Les deux éléments chauffants @ et la plaque de cuisson @ se trouvent alors
dans l'espace de cuisson du four & pizza. Veillez & poser le déme en terre
cuite @ de maniére & ce qu'aucune ouverture @ ne soit bloquée par
I'élément chauffant @ montant. Sinon les pelles & pizza @ ne passent pas
dans cette ouverture 9
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Utilisation et fonctionnement

Vous pouvez cuire jusqu'a six mini-pizzas en méme temps dans I'espace de cuis-
son. Le déme en terre cuite @ compte six ouvertures @. Les pelles & pizza @
fournies permettent de glisser les mini-pizzas sur la plaque de cuisson @ au

fr
d

avers des ouvertures €. Une fois les mini-pizzas cuites, sortez-les & |'aide
es pelles a pizza @ de la plaque de cuisson @.

Préparer les mini-pizzas

1)

2)

3)

4)

Préparez la pdte & pizza et la garniture. Coupez les aliments en petits
morceaux (1-2 cm).

Graissez légérement les pelles & pizza @, les mini-pizzas cuites sont alors
plus faciles & décoller du métal.

Abaissez la péte & pizza jusqu'a une épaisseur de 2-4 mm et découpez des
morceaux de pdte & pizza adaptés avec I'emporte-piece @. Ces morceaux
de pate forment les fonds de mini-pizzas et sont adaptés aux pelles & pizza

0.

Posez les fonds de pizza sur les pelles & pizza @. Formez le bord de la
mini-pizza en repoussant un peu vers le haut la péte qui dépasse légérement.
Vous obtenez ainsi un petit bord surélevé, et les ingrédients ne peuvent pas
glisser aussi facilement du fond de pizza.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !

> Placez toujours les ingrédients sur le fond de pizza seulement | Ne posez
pas de viande ou d'autres aliments directement sur les pelles a pizza @.
La graisse qui s'écoule risque de gicler. Si de la graisse entre en contact
avec les éléments chauffants @), ces derniers risquent de prendre feu |

5) Garnissez les fonds de pizza en fonction de vos envies. Veillez & ce que la

garniture des pelles & pizza @ ne soit pas trop haute. Les mini-pizzas ne
rentrent alors plus dans les ouvertures @ du déme en terre cuite @.

Cuire des mini-pizzas

44

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> L'appareil et les accessoires utilisés deviennent trés chauds en cours de
fonctionnement. Ne déplacez pas l'appareil et touchez uniquement les
poignées des pelles & pizza @.

REMARQUE

> Ne faites pas cuire de grandes pizzas ni d'autres ingrédients directement
sur la plaque de cuisson @. Posez toujours les mini-pizzas sur les pelles
a pizza @ préalablement graissées. Posez ensuite les pelles & pizza @
sur la plaque de cuisson @. Ne graissez pas la plaque de cuisson @.
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Préparez I'appareil comme décrit au chapitre "Installation et assemblage".
1) Préparez les mini-pizzas.

2) Branchez la fiche secteur dans la prise secteur. Le témoin lumineux @
s'allume en rouge et signalise que l'appareil fonctionne. Les éléments chauf-
fants @ commencent a chauffer.

3) Laissez l'appareil préchauffer pendant 10 minutes.

4) Glissez les pelles & pizza @ dans les ouvertures @ du le déme en terre cuite
@ et posezles sur la plaque de cuisson @. Veillez & ce que les ingrédients
ne touchent pas I'élément chauffant @ supérieur.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Les pelles & pizza @ deviennent brilantes | Pour cette raison, ne les saisissez
qu'au niveau des poignées en plastique !

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Veillez & ce qu'aucun ingrédient des mini-pizzas ne tombe sur la plaque de
cuisson @. Les restes d'ingrédients dans l'espace de cuisson brilent |

5) Faites cuire les mini-pizzas env. 7-12 minutes. Le temps de cuisson dépend de
I'épaisseur de la pate et de la quantité d'ingrédients et peut de ce fait varier.

6) Sortez les pelles & pizza @ avec précaution de I'appareil, en les saisissant
par les poignées, dés que les ingrédients sont cuits et que les mini-pizzas ont
atteint le degré de dorage souhaité.

REMARQUE

> Vous pouvez poser les mini-pizzas sur la surface de maintien au chaud @.
Placez-y uniquement des mini-pizza cuites et aucun autre ingrédient.

> Tenez compte du fait que les pizzas continuent de cuire. Elles risquent de
se dessécher si vous les laissez trop longtemps sur la surface de maintien

au chaud @.

7) Aprés les avoir utilisées, posez les pelles & pizza @ sur une surface stable
et résistant & la chaleur. Une fois les pelles & pizza @ légérement refroidies,
vous pouvez les réutiliser. Si nécessaire, graissez-les & nouveau un peu au
préalable.

8) Débranchez la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous n'avez plus
besoin de l'appareil. Le témoin lumineux rouge @ s'éteint.

9) Laissez refroidir I'appareil pendant 30 minutes avant de le désassembler
et de le nettoyer.
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Nettoyage et entretien

DANGER ! RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant chaque nettoyage, retirez la fiche secteur de la prise secteur !

Il existe un risque d'électrocution !

@ N'immergez jamais |'appareil dans de I'eau ni dans d'autres liquides !

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Laissez toujours refroidir I'appareil avant de le nettoyer. Il y a risque de

brolure |

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs ou agressifs. Ceux-ci peuvent

détériorer les surfaces de maniére irréversible !

N'exposez pas le déme en terre cuite @ & un froid excessif pour le faire
refroidir, le matériau risque de se féler | Laissez-le refroidir & température
ambiante.

Ne chauffez & nouveau le déme en terre cuite @ qu'une fois entiérement
sec. Le matériau humide risque de se féler |

Ne lavez jamais le ddme en terre cuite @ et I'appareil de base @ au
lave-vaisselle !

REMARQUE

> Le déme en terre cuite @ est un produit en matériaux naturels. N'utilisez

pas de produits nettoyants chimiques pour le nettoyer. Une patine va se
former aprés plusieurs utilisations. Cette coloration du matériau est normale
et ne perturbe en aucun cas le bon fonctionnement. Elle n'a aucune influ-
ence sur I'hygiéne.

Une coloration permanente de la plaque de cuisson @ peut également sur-
venir, car elle est placée trés prés des éléments chauffants @. Si nécessaire,
faites tremper la plaque de cuisson @ dans de l'eau avec un peu de liquide
vaisselle pour la laver.

Nettoyez avec précaution le déme en terre cuite @ aprés chaque utilisation,
avec de l'eau chaude et une lavette. Vous pouvez également utiliser une
brosse & poils souples. Ne mettez pas le déme en terre cuite @ dans de
l'eau de vaisselle, car le matériau absorbe I'eau. Laissez-le ensuite sécher &
I'air libre. Veillez & ce que le ddme en terre cuite @ soit entiérement sec
avant de le faire chauffer & nouveau.

Essuyez l'appareil de base @, y compris les éléments chauffants @ entiére-
ment refroidis & |'aide d'un chiffon humide. Si nécessaire, ajoutez du produit
vaisselle doux sur le chiffon et rincez avec un chiffon uniquement humidifié &
l'eau. Séchez bien le tout.
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B Nettoyez la plaque de cuisson @), les pelles & pizza @ et I'emporte-piéce @
dans de l'eau de vaisselle chaude. Si les pigces sont plus sales, vous pouvez
le cas échéant les faire tremper un peu. Veillez & bien sécher toutes les piéces
aprés le nettoyage.

REMARQUE

Pour un neftoyage en douceur, nous recommandons un lavage & la
main. Les pelles & pizza @, la plaque de cuisson @ et 'emporte-
piece @ peuvent cependant étre aussi lavés au lave-vaisselle.
Placezles dans le panier supérieur du lave-vaisselle et veillez & ce
qu'aucune piéce ne soit coincée.

Rangement

B Conservez l'appareil refroidi et neftoyé et les accessoires dans un endroit
sec et exempt de poussiéres. Ne pas ranger le déme en terre cuite @ & un
endroit fermé, mais & un endroit avec une bonne circulation d'air.

&’
Déepannage
Erreur Cause Solution
La fiche secteur n'est pas .
, . P Branchez la fiche secteur dans
raccordée au réseau .
0 une prise secteur.
électrique.
La prise secteur est " .
, Utilisez une autre prise secteur.
défectueuse.
1 H .
L'appareil Adressez-vous au Service

. L'appareil est défectueux.
ne fonction- PP aprés-vente.

n . " -
e pas Débranchez la fiche secteur de

la prise secteur et attendez que

La protection anti-surchauffe | l'appareil refroidisse. Si l'appareil
a été déclenchée. ne fonctionne toujours pas apres
le refroidissement, adressez-vous

au service apres-vente.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes & l'aide des solutions données
ci-dessus ou si vous constatez d'autres types de pannes, veuillez vous adresser &
notre Service aprés-vente.
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Recyclage

o |
A

Le symbole d'une poubelle barrée sur roues indique que l'appareil doit respecter
la directive 2012/19/EU. Cette directive stipule que vous ne devez pas éliminer
cet appareil en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais le rapporter aux
points de collecte, aux centres de recyclage ou aux entreprises de gestion des
déchets spécialement équipés & cet effet. Ce recyclage est gratuit. Respectez
I'environnement et recyclez en bonne et due forme.

Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services administratifs de
votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produit usagé.

Le produit récyclable doit étre trié ou rapporté dans un point de collecte pour

&U étre recycle.

Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce pro-
duit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-des-
sous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la de-
scription bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

48

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette dispositi-
on s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d’une facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un usa-
ge professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et inappro-
prié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, vevillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 388914_2107 en tant que justificatif de votre achat.

M Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
plaq 9 q p
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
vevillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous par
téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-ven-
te communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de

1
EFE s pourrez félécharger e mode d
Py nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.
] Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
. saisissant votre référence (IAN) 388914_2107.
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Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la France

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce pro-
duit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-des-
sous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Vevillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la de-
scription bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette dispositi-
on s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents a I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.
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Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un usa-
ge professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et inappro-
prié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie com-
merciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d'un bien
meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période
d‘immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie
qui restait & courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si
cefte mise & disposition est postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des
défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions pré-
vues aux articles L217-4 & 1217-13 du Code de la consommation et aux articles

1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de
I'installation lorsque celleci a ét¢ mise & sa charge par le contrat ou a été réali-
sée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & I'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le
cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qua-
lités que celui-ci a présentées & I'acheteur sous forme d’échantillon ou de
modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le producteur
ou par son représentant, notamment dans la publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté a la
connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de
la délivrance du bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose ven-
due qui la rendent impropre & I'usage auquel on la destine, ou qui diminuent
tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné
qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre intentée par |'acquéreur dans
un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & Iutilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 388914_2107 en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur l'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
vevillez d’abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous par
téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-ven-
te communiquée.

EF2E Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
F, nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.
] Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
R ot - e
saisissant votre référence (IAN) 388914_2107.
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Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 388914_2107 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com

Recettes
Vous trouverez deux types de fonds de pizza dans les exemples de recettes.

Les garnitures peuvent étre variées & souhait. Garnissez la pizza en fonction de
vos goits et de vos préférences. Tenez cependant compte du fait que le temps
de cuisson varie en fonction de la garniture et de la quantité.

Pizza au salami avec un fond en farine de blé

Ingrédients (pour env. 8-12 mini-pizzas)

Pour la péte :

250 g de farine de blé

150 ml d'eau tiede

7 g de levure fraiche ou 1/2 sachet de levure séche (3-4 g)
10 ml d'huile d'olive

1/2 c. a c. de sucre

1/2 c. dc. de sel
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Pour la sauce tomate :

B 100 g de coulis de tomates

B 1 gousse dail

B 1/2c. ac. dorigan séché

B 1 pincée de sel et poivre en fonction des goits
Pour la garniture :

B 100 g de salami en tranches

B 150 g de fromage rapé (par ex. gouda ou fromage & gratiner)

Préparation :

1) Dissoudre la levure et le sucre dans 3 c. & s. d'equ tiéde.

2) Dans un saladier, mélanger la farine, le sel, 'huile et le mélange levure et
sucre.

3) Ajouter peu & peu l'eau restante et l'incorporer & la péte.
4) Pétrir la péte jusqu'a ce qu'elle ait une surface lisse.

5) Couvrir la pate avec un torchon propre et la laisser lever dans un endroit
chaud pendant env. 1 heure.

6) Préparer la sauce et les autres ingrédients : couper l'ail en petits morceaux ou
presser les gousses au presse-ail. Mélanger le coulis de tomates avec l'ail et
l'origan, saler et poivrer. Couper les rondelles de salami en petits morceaux.

7) Une fois levée, posez la pate sur une surface de travail farinée. Pour la suite,
vous pouvez diviser la péte en deux morceaux et les travailler respectivement
un a un.

8) Abaisser le morceau de péte au rouleau sur 2-4 mm d'épaisseur, puis découper
les fonds de pizza & I'emporte-piece @. Poser les fonds de pizza sur les
pelles & pizza @ légérement graissées. Formez le bord de la mini-pizza en
repoussant un peu vers le haut la pate qui dépasse légérement. Vous obtenez
ainsi un petit bord surélevé, et les ingrédients ne peuvent pas glisser aussi
facilement du fond de pizza.

9) Badigeonner de sauce tomate, puis garnir de salami et de fromage.

10) Glisser les pelles a pizza @ sur la plaque de cuisson @ au travers des
ouvertures @. Faites cuire les pizzas env. 7-12 minutes. Le temps de cuisson
dépend de I'épaisseur de la pate et de la quantité d'ingrédients et peut de
ce fait varier.

CONSEIL : vous pouvez également utiliser une péte & pizza du commerce pour
aller vite. La garnir en fonction de vos godts avec de la sauce tomate et d'autres
ingrédients.
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Pizza végétarienne avec un fond en farine d'épeautre
complet

Ingrédients (pour env. 8-12 mini-pizzas)

Pour la péte :

150 g de farine d'épeautre

50 g de farine d'épeautre complet

150 ml d'eau tiede

7 g de levure fraiche ou 1/2 sachet de levure séche (3-4 g)
1 c. & c. de miel

1 c. & 's. d'huile d'olive

1/2 c. & c. de sel

Pour la sauce tomate :

B 100 g de coulis de tomates
B 1/2c. & c. d'origan séché

B 1 pincée de sel et poivre en fonction des goits
Pour la garniture :

B 100 g de mais en boite

B 100 g de piment rouge

M 1 oignon de faille moyenne

B 150 g de fromage rdpé (par ex. gouda ou fromage & gratiner)

Préparation :

1) Verser la farine d'épeautre complet et la farine d'épeautre dans un bol et
les mélanger. Prélever & nouveau 100 g du mélange de farines.

2) Verser les 100 g de mélange de farine dans un autre bol et ajouter de I'eau
tiede, la levure séche et le miel. Pétrir bien le tout pour former un levain.

3) Placer le levain dans un bol, le couvrir d'un torchon propre ou de film
plastique. Laisser lever le tout pendant 30 minutes.

4) Ajouter les ingrédients restants au levain. Mélanger bien le tout et pétrir
jusqu'a obtenir une pate & surface lisse.

5) Placer le levain dans un bol, le couvrir & nouveau d'un torchon propre ou
de film plastique. Faire lever le levain une seconde fois, cette fois pendant
3-4 heures.
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REMARQUE

> Vous pouvez laisser reposer la pate levée toute la nuit au réfrigérateur.
Placer le levain dans un bol, le couvrir d'un torchon ou de film plastique et
le laisser reposer pendant 18-24 heures. La péte continuera & lever, mais
un peu plus lentement qu'a température ambiante. Veiller & ce qu'il y ait
encore de la place dans le bol.

6) Préparer la sauce et les autres ingrédients : mélanger le coulis de tomates
avec l'ail et l'origan, saler et poivrer. Couper le piment en petits dés, couper
les oignons en deux, puis en courtes lamelles.

7) Une fois levée, posez la péte sur une surface de travail farinée. Pour la suite,
vous pouvez diviser la péte en deux morceaux et continuer & les travailler
respectivement un @ un.

8) Abaisser le morceau de péte au rouleau sur 2-4 mm d'épaisseur, puis découper
les fonds de pizza & l'emporte-piece @. Farinez légérement la péte si elle
colle et aplatissez-la si nécessaire avec les doigts farinés et la paume de
main.

9) Poser les fonds de pizza sur les pelles & pizza @ |égérement graissées.
Formez le bord de la mini-pizza en repoussant un peu vers le haut la péte
qui dépasse légérement. Vous obtenez ainsi un petit bord surélevé, et les
ingrédients ne peuvent pas glisser aussi facilement du fond de pizza.

10) Badigeonner de sauce tomate, garnir de mais, piment et de lamelles
d'oignons. Pour finir, parsemer de fromage.

11) Glisser les pelles & pizza @ sur la plaque de cuisson @ au travers des
ouvertures @. Faites cuire les pizzas env. 7-12 minutes. Le temps de cuisson
dépend de I'épaisseur de la péte et de la quantité d'ingrédients et peut de
ce fait varier.

CONSEIL : aprés la cuisson, répartissez un peu de roquette lavée et finement
coupée sur la pizza. Elle donnera & la mini-pizza un goit frais et savoureux.

FR | BE SPO 910 A1l



SILVERCREST’

Inhoud

Uitpakken. . . . 59
De verpakking afvoeren. ... ... 59

Minipizza's voorbereiden ... ... ... 64
Minipizza's bakken . .. ... 64

SEIVICE. « ottt ittt 70
[MPOMIEUI . . 70

Pizza salami met een bodem van tarwemeel . ... ... ... 70
Vegetarische pizza met speltvolkorenbodem . ............... ... ... . L 72

SPO 910 A1 NL|BE | 571



SILVERCREST'

Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiksaanwijzing
IIlI maakt deel it van dit product. Hij bevat belangrijke aanwijzingen voor de veilig-

heid, het gebruik en het afvoeren van dit product. Lees alle bedienings- en veilig-

heidsaanwijzingen voordat u het product in gebruik neemt. Gebruik het product

vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden.
Geef alle documenten mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor het bakken van minipizza's binnenshuis.
Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in overeenstemming met de
bestemming. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik in commerciéle of indust-
riéle omgevingen.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg van niet
met de bestemming overeenkomend gebruik, onvakkundige reparaties, niet-toe-
gestane veranderingen of het gebruik van niettoegestane vervangingsonderde-
len. Het risico ligt vitsluitend bij de gebruiker.

Inhoud van het pakket en inspectie na transport

Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd:

Pizzaoven (basisapparaat, bakplaat en terracotta koepel)
® 4 pizzascheppen

® Deeguitsteker
[ ]

Gebruiksaanwijzing

> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is van zichtbare
schade.

> De terracotta koepel is handgemaakt en bestaat it natuurlijke materialen.
Daarom kunnen er kleine onvolkomenheden in het product zitten, maar
deze doen niets af aan de kwaliteit van het product. Dit heeft geen invloed
op de stabiliteit van de terracotta koepell!

> Neem contact op met de servicehelpdesk (zie het hoofdstuk “Service”) als
het pakket niet compleet is, of als er sprake is van schade door gebrekkige
verpakking of transport.
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Uitpakken

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Verpakkingsmaterialen mogen door kinderen niet als speelgoed worden
gebruikt. Verstikkingsgevaar!

1) Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit de
doos.

2) Verwiider alle verpakkingsmateriaal en eventuele beschermfolie en stickers
van het apparaat.

De verpakking afvoeren

@ De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op
%@ grond van milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar. Voer niet meer benodigde

verpakkingsmaterialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a) en cijfers (b) met
de volgende betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton, 80-98:
composietmaterialen.

> Bewaar zo mogelijk de originele verpakking gedurende de garantieperiode
van het apparaat, om het apparaat in geval van een garantiekwestie
volgens de voorschriften te kunnen verpakken.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften. Let op de aanduiding op
': b: de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo nodig gescheiden af.
a

Apparaatbeschrijving
Afbeelding A:
Warmhoudvlak
Terracotta koepel
Opening
Bakplaat
Indicatielampie (rood, brandt bij bedrijf)

Basisapparaat

Q0O o000 e

Verwarmingselementen (boven en onder)

Afbeelding B:
O Pizzascheppen
© Deeguitsteker
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Technische gegevens

Netspanning 220-240V ~ (wisselstroom), 50-60 Hz
Opgenomen vermogen 910 W
Q'F Alle delen van dit apparaat die in aanraking komen

met levensmiddelen, zijn levensmiddelveilig.

Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

» Controleer het apparaat véér gebruik op zichtbare schade
aan de buitenzijde. Gebruik geen apparaat dat beschadigd
of gevallen is.

» Stel het apparaat niet bloot aan regen en gebruik het ook
nooit in een vochtige of natte omgeving. Let erop dat het snoer
nooit nat of vochtig wordt als het apparaat is ingeschakeld.

» Het apparaat moet worden aangesloten op een stopcontact
met randaarde.

» Zorg ervoor dat het snoer geen hete delen van het apparaat
kan aanraken. Gebruik het apparaat nooit in de buurt van
open vuur, een kookplaat of een ingeschakelde oven.

» Controleer het snoer regelmatig op beschadigingen. Het
apparaat mag niet meer worden gebruikt als het snoer

beschadigd is.

» Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het worden vervangen door de fabrikant of de klanten-
service van de fabrikant of een persoon met vergelijkbare
kwalificaties, om risico's te voorkomen.

» Het apparaat mag niet in aanraking komen met vocht, zoals
regen of vloeistoffen.

@ Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere
vloeistoffen! Er kan levensgevaar ontstaan door een
elektrische schok, wanneer bij gebruik vloeistofresten in
aanraking komen met onderdelen onder spanning.

60 NL | BE SPO 910 A1



SILVERCREST’

A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van
het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Kinderen mogen geen reinigings- of onderhoudswerkzaam-
heden aan het apparaat uitvoeren, tenzij ze ouder dan
8 jaar zijn en onder toezicht staan.

» Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

» Laat het apparaat na gebruik afkoelen alvorens het te reini-
gen! Verbrandingsgevaar!

» Plaats het apparaat bij voorkeur dicht bij een stopcontact.
Zorg ervoor dat de stekker bij gevaar goed bereikbaar is
en dat u niet kunt struikelen over het snoer.

» Zorg ervoor dat het apparaat op een veilige manier opge-
steld staat.

» Gebruik de pizzaoven altijd met de erop geplaatste terra-
cotta koepel.

& Voorzichtig! Heet oppervlak!

» Het apparaat en de gebruikte accessoires kunnen zeer heet
worden als het apparaat in werkinﬁ is. Zet het apparaat
niet op zijn kop en raak alleen de handgrepen van de

pizzascheppen aan.
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LET OP! MATERIELE SCHADE!

» Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening
om het apparaat te bedienen.

» Laat het apparaat nooit onbeheerd als het is ingeschakeld.

» Let erop dat het apparaat, het snoer en de stekker nooit in
aanraking komen met warmtebronnen zoals kookplaten of
open vuur.

~ Gebruik geen kolen of soortgelijke brandstoffen om het
apparaat te laten werken!

» Bedek de pizzaoven nooit met doeken of voorwerpen tijdens
het gebruik. Deze kunnen viam vatten!

» Ga voorzichtig om met de terracotta koepel. Deze kan breken!

» Gebruik het apparaat alleen met de meegeleverde originele
accessoires.

Voor het eerste gebruik

1) Reinig de onderdelen zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en onder-
houd” om mogelijke it de productie afkomstige resten te verwijderen. Cont-
roleer of alle onderdelen volledig droog zijn, voordat u het apparaat in ge-
bruik neemt.

/\ WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

> Zet het apparaat nooit onder hangkasten of naast gordijnen, kastenwanden
of andere ontvlambare voorwerpen.

> Plaats het apparaat uitsluitend op een hittebestendige ondergrond.

2) Stel het apparaat op zoals beschreven in het hoofdstuk “Plaatsing en montage”.

3) Steek de stekker in het stopcontact. Het indicatielampje @ brandt rood en
geeft aan dat het apparaat in gebruik is. De verwarmingselementen @
beginnen op te warmen.

4) Llaat het apparaat 10 minuten opwarmen.
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> Wanneer u het apparaat voor het eerst opwarmt, kunnen restanten van het
productieproces lichte rook- en geurontwikkeling veroorzaken. Dat is normaal
en volkomen ongevaarlijk. Zorg voor voldoende ventilatie, open bijvoorbeeld
een raam.

5) Haal de stekker uit het stopcontact.

6) Laat vervolgens het apparaat 30 minuten afkoelen voor u het demonteert
of reinigt.

7) Maak het apparaat na de eerste keer opwarmen opnieuw schoon zoals
beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.

Plaatsing en montage

/\ WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

> Zet het apparaat nooit onder hangkasten of naast gordijnen, kastenwanden
of andere ontvlambare voorwerpen.

> Plaats het apparaat op een hittebestendige ondergrond.

1) Plaats het basisapparaat @ op een vlakke ondergrond. Deze moet hittebes-
tendig, spatwaterdicht en droog zijn. Zorg ervoor dat u het apparaat niet
direct tegen een muur of kast plaatst.

2) Plaats nu de bakplaat @ op het
basisapparaat @: draai de bak-
plaat @ om, zodat het gegraveerde
“UP” aan de bovenkant leesbaar is.
Schuif vervolgens de bakplaat @
tussen de twee verwarmingselemen-
ten @ door. De halfronde uitsparing
op de bakplaat @ omringt het
opstaande verwarmingselement @.
Leg de bakplaat @ vervolgens op
de zes daarvoor bestemde houders.
De houders fixeren de bakplaat @
zodat deze niet wegglijdt tiidens het
gebruik.

3) Plaats de terracotta koepel @ voorzichtig op het basisapparaat @. De
twee verwarmingselementen @ en de bakplaat @ bevinden zich dan in de
bakruimte van de pizzaoven. Zorg ervoor dat u de terracotta koepel @ zo
plaatst dat geen enkele opening @ door het opstaande verwarmings-
element @ wordt geblokkeerd. Anders past er geen pizzaschep @ door deze
opening ©.
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Bediening en gebruik
In de bakruimte kunt u tot zes minipizza's tegelijk bakken. In de terracotta koepel @
bevinden zich daarvoor zes openingen €. Met de meegeleverde pizzascheppen
O schuift u de minipizza's door de openingen @ op de bakplaat @. Als de

minipizza's gebakken zijn, haalt u ze met behulp van de pizzascheppen @
van de bakplaat @.

Minipizza's voorbereiden

1) Maak het pizzadeeg en het beleg klaar. Snijd het voedsel in kleine stukjes
(1-2 cm).

2) Vet de pizzascheppen @ licht in, dan komen de bereide minipizza's
makkelijker van het metaal of.

3) Rol het pizzadeeg uit tot een dikte van 2-4 millimeter en steek er met de dee-
guitsteker @ de stukken deeg uit. Deze stukken deeg zijn de pizzabodems
van de minipizza's en passen op de pizzascheppen @.

4) leg de pizzabodems op de pizzascheppen @. Maak de rand van de mini-
pizza door het iets overhangende deeg een beetie omhoog te duwen. Hier-
door ontstaat een kleine, opstaande rand en kunnen de ingrediénten niet
zo gemakkelijk van de pizzabodem glijden.

/\ WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

> leg de ingrediénten altijd alleen op de pizzabodem! Leg geen vlees of
ander voedsel direct op de pizzascheppen @. Lekkend vet kan spatten.
Als er vet op de verwarmingselementen @ komt, kunnen ze vlam vatten!

5) Beleg de pizzabodems naar wens. Zorg ervoor dat de pizzascheppen @
niet te hoog belegd worden. De minipizza's passen dan niet meer door de
openingen @ in de terracotta koepel @.

Minipizza's bakken

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het apparaat en de gebruikte accessoires kunnen zeer heet worden als
het apparaat in werking is. Zet het apparaat niet op zijn kop en raak
alleen de handgrepen van de pizzascheppen @ aan.

> Bak geen grote pizza's of andere ingrediénten rechtstreeks op de bak-
plaat @. Leg de minipizza's altijd alleen op de vooraf ingevette pizza-
scheppen @. Leg vervolgens de belegde pizzascheppen @ op de
bakplaat @. Vet de bakplaat @ niet in.
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Maak het apparaat klaar zoals beschreven in het hoofdstuk “Plaatsing en montage”.
1) Prepareer de minipizzad's.

2) Steek de stekker in het stopcontact. Het indicatielampje @ brandt rood en
geeft aan dat het apparaat in werking is. De verwarmingselementen @
beginnen op te warmen.

3) Laat het apparaat 10 minuten voorverwarmen.

4)  Schuif de pizzascheppen @ door de openingen @ in de terracotta koepel
@ en plaats ze op de bakplaat @. Zorg ervoor dat de ingrediénten het
bovenste verwarmingselement niet raken @ .

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> De pizzascheppen @ worden erg heet! Raak ze daarom alleen aan bij
de kunststof handgrepen!

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Zorg ervoor dat er geen ingrediénten van de minipizza's op de bakplaat
O vallen. Ingrediénten die nog in de oven zitten, verbranden!

5) Laat de minipizza's ongeveer 7-12 minuten bakken. De baktijd is afhankelijk
van de dikte van het deeg en de hoeveelheid ingrediénten en kan dus variéren.

6) Trek de pizzascheppen @ voorzichtig aan de handgrepen uit het apparaat
zodra de ingrediénten gaar zijn en de minipizza's de gewenste bruinings-
graad hebben bereikt.

> U kunt de minipizza's op het warmhoudvlak @ leggen. Leg er alleen
bereide minipizza's in en geen andere ingrediénten.

> Let op: de minipizza's blijven ondertussen verder garen. Ze kunnen droog
worden als ze te lang op het warmhoudviak @ blijven liggen.

7) leg de afzonderlijke pizzascheppen @ na gebruik op een stabiel en hittebes-
tendig oppervlak. Nadat de pizzascheppen @ een beetie afgekoeld zijn,
kunnen ze opnieuw gebruikt worden. Vet ze zo nodig vooraf nog eens licht
in.

8) Als u het apparaat niet meer nodig hebt, haalt u de stekker it het stopcontact.
Het rode indicatielampje @ dooft.

9) Laat het apparaat 30 minuten afkoelen alvorens het uit elkaar te halen en
schoon te maken.
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Reiniging en onderhoud
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GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

> Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd eerst de stekker uit het
stopcontact! Er bestaat gevaar voor een elektrische schok!

@ Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen!

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Llaat het apparaat na gebruik altijd afkoelen alvorens het te reinigen.
Er bestaat verbrandingsgevaar!

LET OP! MATERIELE SCHADE!
> Gebruik geen schurende of bijtende schoonmaakmiddelen. Deze kunnen
de oppervlakken onherstelbaar aantasten!

> Stel de terracotta koepel @ niet bloot aan lage temperaturen om hem af
te koelen, het materiaal kan barsten! Laat hem afkoelen op kamertempera-
tuur.

> Verwarm de terracotta koepel @ pas weer als hij helemaal droog is.
Het vochtige materiaal kan barsten!

> Reinig de terracotta koepel @ en het basisapparaat @ nooit in de vaat-
wasser!

> De ferracotta koepel @ is een product dat is gemaakt van natuurlijke
materialen. Gebruik geen chemische reinigingsmiddelen om hem schoon
te maken. Na herhaald gebruik zal zich in toenemende mate een patina
vormen. Deze verkleuring van het materiaal is normaal en doet geen
afbreuk aan de werking. Het heeft ook geen invloed op de hygiéne.

> Ook kan de bakplaat @ blijvend verkleuren, omdat deze zich dicht bij de
verwarmingselementen @ bevindt. Week de bakplaat @ zo nodig voor in
water en voeg een beetie afwasmiddel toe.

B Maak de terracotta koepel @ zorgvuldig schoon met warm water en een
vaatdoek. U kunt daarvoor ook een zachte borstel gebruiken. Leg de terra-
cotta koepel @ niet in zeepsop, omdat het materiaal water absorbeert. Laat
hem goed aan de lucht drogen. Zorg ervoor dat de terracotta koepel @
volledig droog is alvorens hem opnieuw te verwarmen.

Veeg het basisapparaat @ inclusief de volledig afgekoelde verwarmingsele-
menten @ af met een vochtige doek. Zo nodig doet u wat mild afwasmiddel
op de doek en veegt u alles schoon met een doek die alleen met water is
bevochtigd. Droog alles goed af.
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B Reinig de bakplaat @, de pizzascheppen @ en de deeguitsteker @ in warm
zeepsop. Als de onderdelen zwaarder vervuild zijn, kunt u ze indien nodig
een beefje laten weken. Droog alle onderdelen na reiniging goed af.

___ Voor een zachtere reiniging raden wij aan het product met de hand
£\ af te wassen. De pizzascheppen @, de bakplaat @ en de dee-
@w guitsteker @ zijn echter ook vaatwasmachinebestendig. Plaats ze in

=" het bovenste vak van de afwasmachine en zorg ervoor dat er geen

onderdelen klem komen te zitten.

Opbergen

B Bewaar het afgekoelde, gereinigde apparaat en de accessoires op een
stofvrije en droge plaats. Bewaar de terracotta koepel @ niet afgesloten,
maar op een plaats waar wat lucht circuleert.

Problemen oplossen

Probleem | Oorzaak Oplossing
De stekker zit niet in het Steek de stekker in een stopcon-
stopcontact. tact.
Het stopcontact is defect. Gebruik een ander stopcontact.
Het ap- . Neem contact op met de klanten-
P Het apparaat is defect. A P
paraat service.
werkt niet.

Trek de stekker uit het stopcon-
tact en wacht tot het apparaat is
De oververhittingsbeveiliging | afgekoeld. Als het apparaat ook
is geactiveerd. na het afkoelen niet werkt, neemt
u contact op met de klanten-

service.

Neem contact op met de klantenservice als de storingen met de bovenstaande
oplossingen niet verholpen kunnen worden of indien u andere storingen consta-
teert.

SPO 910 A1 NL | BE 67



SILVERCREST'

Afvoeren

S

A

&

Het pictogram met een doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat dit apparaat is
onderworpen aan Richtlijn 2012/19/EU. Deze richtlijn stelt dat u dit apparaat
aan het einde van zijn levensduur niet met het normale huisvuil mag afvoeren,
maar moet inleveren bij speciaal daartoe bestemde inzamelpunten, milieuparken
of afvalverwerkingsbedrijven. Dit afvoeren is voor u kosteloos. Bescherm het
milieu en voer afgedankte producten op een correcte manier af.

Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product
krijgt u bij uw stad of gemeente.

Het product is recycleerbaar; er is een vitgebreide producentenverantwoordelijk-
heid op van toepassing en het afval wordt gescheiden ingezameld.

Garantie van KompernaBB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken
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De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aanwezi-
ge schade en gebreken moeten meteen na het vitpakken worden gemeld. Voor
reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening ge-
bracht.
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Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijtage en die daarom
als slijfonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is gebru-
ikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle in de
gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd. Ge-
bruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afgera-
den of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(IAN) 388914_2107 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst con-
tract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidlservice.com kunt u deze en vele andere handleidingen,
productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service

(www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 388914_2107 de gebruiksaanwijzing openen.
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Service

(ND Service Nederland

Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 388914_2107 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

WWWw. kompernoss.com

Recepten

In de receptvoorbeelden vindt u twee verschillende soorten pizzabodems.

Het beleg kan op vele manieren worden veranderd. Beleg de pizza naar eigen
smaak en voorkeur. Houd er echter rekening mee dat de baktijd varieert, of-
hankelijk van het beleg en de hoeveelheid.

Pizza salami met een bodem van tarwemeel
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Ingrediénten (voor ca. 8-12 minipizza's)

Voor het deeg:

250 g tarwemeel

150 ml lauw water

7 g verse gist of 1/2 zakje droge gist (3-4 g)

10 ml olijfolie

1/2 #l suiker
1/2 tl zout
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Voor de tomatensaus:

B 100 g gezeefde tomaten

B 1 knoflookteentie

B 1/2 il gedroogde oregano

B 1 snufje zout en peper naar wens
Voor het beleg:

W 100 g plakjes salami
B 150 g geraspte kaas (bijv. Goudse kaas of gratineerkaas)

Bereiding:

1) Los de gist en de suiker op in 3 el lauw water.

2) Meng het meel met het zout, de olie en de gist-suikeroplossing in een kom.
3) Voeg beetie bij beetje de rest van het water toe en roer het door het deeg.

4) Kneed het deeg tot u een glad oppervlak krijgt.

5) Dek het deeg af met een schone doek en laat het T uur rusten op een warme
plaats.

6) Prepareer de saus en de andere ingrediénten: snijd de knoflook in kleine
stukjes of pers de teentjes in een knoflookpers. Meng de gezeefde tomaten
met de knoflook en de oregano, breng op smaak met zout en peper. Snijd
de plakjes salami in kleine stukjes.

7) Leg het deeg na de rusttiid op een met bloem bestoven werkvlak. Voor verdere
verwerking kunt u het in twee stukken verdelen en elk stuk afzonderlijk ver-
werken.

8) Rol het deeg uit tot een dikte van 2-4 mm en snijd de pizzabodems uit met de
deeguitsteker @. Leg de pizzabodems op de licht ingevette pizzascheppen @.
Mack de rand van de minipizza door het iets overhangende deeg een beetie
omhoog te duwen. Hierdoor ontstaat een kleine, opstaande rand en kunnen
de ingrediénten niet zo gemakkelijk van de pizzabodem glijden.

9) Besmeer met de fomatensaus en beleg met salami en kaas.

10) Schuif de pizzascheppen @ door de openingen @ op de bakplaat @. Laat
de pizza's ongeveer 7-12 minuten bakken. De baktijd is afhankelijk van de
dikte van het deeg en de hoeveelheid ingrediénten en kan dus variéren.

TIP: als snel alternatief kunt u ook kant-en-klaar pizzadeeg gebruiken. Beleg de
pizza's met fomatensaus en andere ingrediénten naar wens.
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Vegetarische pizza met spelt-volkorenbodem

Ingrediénten (voor ca. 8-12 minipizza's)

72

Voor het deeg:

150 g speltmeel

50 g speltvolkorenmeel

150 ml lauw water

7 g verse gist of 1/2 zakje droge bakkersgist (3-4 g)
1 1l honing

1 el olijfolie

1/2 1l zout

Voor de tomatensaus:

100 g gezeefde tomaten
1/2 tl gedroogde oregano

1 snufije zout en peper naar wens

Voor het beleg:
B 100 g mais uit blik
B 100 g rode paprika

B 1 middelgrote ui

B 150 g geraspte kaas (bijv. Goudse kaas of gratineerkaas)

Bereiding:

1)

Doe het speltvolkorenmeel en het speltmeel in een kom en meng ze. Haal
weer 100 g vit het meelmengsel.

2) Doe de 100 g meelmengsel in een andere kom en voeg het lauwe water,
de droge gist en de honing toe. Kneed alles goed door elkaar tot een
basisdeeg.

3) Leg het basisdeeg in een kom en dek het af met een schone doek of huis-
houdfolie. Laat het 30 minuten rusten.

4) Voeg de overige ingrediénten toe aan het basisdeeg. Meng alles door
elkaar en kneed tot er een deeg met een glad oppervlak ontstaat.

5) Doe het deeg in een kom en dek het weer af met een schone doek of
vershoudfolie. Laat het deeg een tweede maal rusten, ditmaal gedurende 3-4
uur.
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opmemine

> U kunt het gistdeeg ook een nacht in de koelkast laten rusten. Doe het in
een kom, dek het af met een doek of vershoudfolie en laat het 18-24 vur
rusten. Het deeg zal blijven rijzen, zij het iets langzamer dan bij kamertem-
peratuur. Zorg ervoor dat er nog plaats voor is in de kom.

6) Prepareer de saus en de andere ingrediénten: meng de gezeefde tomaten
met de knoflook en de oregano, breng op smaak met zout en peper. Snijd
de paprika's in kleine blokjes, halveer de uvien en snijd ze in korte reepjes.

7) Leg het deeg na de rusttild op een met bloem bestoven werkvlak. Voor verde-
re verwerking kunt u het in twee stukken verdelen en elk stuk afzonderlijk
verwerken.

8) Rol het deeg uit tot een dikte van 2-4 mm en snijd de pizzabodems uit met de
deeguitsteker @. Strooi wat bloem op het deeg als het plakt en druk het plat
met bebloemde vingers en de bal van uw hand.

9) Leg de pizzabodems op de licht ingevette pizzascheppen @. Maak de rand
van de minipizza door het iets overhangende deeg een beetje omhoog te
duwen. Hierdoor ontstaat een kleine, opstaande rand en kunnen de ingre-
diénten niet zo gemakkelijk van de pizzabodem glijden.

10) Bestrijk met de tomatensaus en leg er de mais, paprika en vienreepjes op.
Strooi er tenslotte kaas over.

11) Schuif de pizzascheppen @ door de openingen @ op de bakplaat @. Laat
de pizza's ongeveer 7-12 minuten bakken. De baktijd is afhankelijk van de
dikte van het deeg en de hoeveelheid ingrediénten en kan dus variéren.

TIP: strooi na het bakken wat gewassen en fiingesneden rucola over de pizza.
Dit geeft de minipizza een frisse, pittige smaak!
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Uvod

L

Blahoptejeme vam k zakoupeni vaseho nového pfistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze je sougasti
tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité informace o bezpe&nosti, pouZiti a likvidaci.
Pred pouZitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a bezpeé&nostnimi pokyny.
Vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zpisobem a pro uvedené oblasti pouZiti.
Pfi pfeddvani vyrobku tfetim osobdm predejte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné k peéeni mini pizzy ve vnitinich prostordch. Jiné
pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho ramec je povazovdno za pouZiti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouZiti v Zivnostenskych provo-
zovnéch nebo primyslovych podnicich.

Ndroky na néhradu skody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprévnéné provedené zmény nebo Upravy
nebo v disledku pouZiti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny. Riziko
nese vyhradné uzivatel.

Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

76

Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponenty:

® pec na pizzu (zdkladni pfistroj, pecici plech a terakotové kopule)
® 6 lopatek na pizzu

® vykrajovdtko na tésto
[ ]

ndvod k obsluze

UPOZORNENI

> Zkontrolujte, zda je doddvka kompletni a neni viditelné poskozend.

> Terakotova kopule je vyrobena ruéné z piirodnich materiéli. Proto se na
vyrobku mohou vyskytovat drobné nerovnosti, které viak nesnizuji jeho
kvalitu. To nemé vliv na stabilitu terakotové kopule!

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklych v disledku vadného
obalu nebo pfi piepravé kontakiujte telefonicky servisni poradenskou linku
(viz kapitola ,Servis”).
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Vybaleni

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Déti si nesmi hrét s obalovym materidlem. Nebezpeci udusenil
1) Vyjméte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Z pfistroje odstrante vedkery obalovy materidl a viechny ochranné félie
a nélepky.

Likvidace obalu

@ Zvoleny obalovy materiél odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prostredi
%@ a likvidace, a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte

podle mistnich platnych predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na ozna&eni na riznych obalovych materig-
lech a v pfipadé potieby tyto obaly roztfidte. Obalové materidly jsou oznaceny
zkratkami (a) a &islicemi (b) s ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22:
papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

UPOZORNENI

> Origindlni obal pokud mozno uschoveijte po dobu zdruéni doby pfistroje,
aby bylo moZné v pfipadé uplatnéni zdruky pfistroj fadné zabalit.

Popis pristroje
Obrazek A:
plocha k udrzovani tepla
terakotovd kopule
otvor
pecici plech
kontrolka (&ervend, sviti pfi provozu)

zdkladni pistroj

Q0O o000 e

topné &lanky (horni a spodni)
Obrazek B:
O lopatky na pizzu

O vykrajovatko na tésto
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Technické udaje

Sifové napéti 220-240V ~ (stfidavy proud), 50-60 Hz

Prikon 910 W

Q'P Vsechny ¢asti tohoto pfistroje prichdzejici do
styku s potravinami jsou bezpeéné pro potraviny.

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Pfed pouzZitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvenéi viditelné
poskozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj
neuvddéijte do provozu.

» Pfistroj nevystavujte pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy
nepouZzivejte ve vlhkém nebo mokrém prostfedi. Dbejte na
to, aby sifovy kabel nebyl béhem provozu nikdy vlhky nebo
mokry.

» Pfistroj se musi zastréit do zdsuvky s ochrannym vodicem.

~ Sifovy kabel chrarite pred kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Pristroj nikdy nepouZziveijte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

» Sifovy kabel se musi pravidelné kontrolovat z hlediska
poskozeni. Je-li sifovy kabel poskozen, nesmi se pfistroj
ddle pouzivat.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej

vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné
kvalifikovand osoba, aby se tak zabrdnilo nebezpeéim.

» Do pfistroje se nesmi dostat vlhkost, jako je désf nebo voda.
Pristroj nikdy neponofuijte do vody nebo do jinych kapalin!
Pokud se béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do
kontaktu se souédstmi, které jsou pod napétim, mize
dojit k ohroZeni Zivota v dusledku zé&sahu elektrickym
proudem.

78 Cz SPO 910 A1l



SILVERCREST’

’

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkugenosti
a/nebo znalosti mohou tento pfistroj pouZivat pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouéeny o bezpeéném
pouZivani pfistroje a porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouziti.

» Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze
isou starsi 8 let a jsou pod dohledem.

» Dé&ti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu

kabelu.

» Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostateéné
vychladnout! Nebezpedi popdlenil

» Pfistroj umistéte pokud moZno do blizkosti zasuvky. Zajistéte,
aby sifovd zdstréka byla v pfipadé nebezpedi rychle
dosazitelnd a aby nebylo mozné zakopnout o sifovy kabel.

~ Zaijistéte stabilni polohu pfistroje.

» Pec na pizzu vZdy provozuijte s nasazenou terakotovou
kopuli.

& Opatrné! Horky povrch!

~ PFistroj a pouzité pfislusenstvi se mohou béhem provozu
velmi zahfét. Pristroj nepremistujte a dotykejte se pouze
rukojeti lopatek na pizzu.
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POZOR! HMOTNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné délkové ovlddani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstréka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou
napfiklad varnd plotynka nebo otevieny ohes.

» Pro provoz pfistroje nepouzivejte uhli nebo podobné palival

» B&hem provozu nikdy nezakryvejte pec na pizzu tkaninami
nebo predméty. Ty se mohou vznitit!

» S terakotovou kopuli manipulujte opatrné. Mize se rozbit!

» PFistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.

Pred prvnim pouzitim
1) Vydistéte dily tak, jak je popsano v kapitole ,Cidténi a ddrzba”, aby se
odstranily mozné zbytky z vyroby. Pfed uvedenim pfistroje do provozu je
nutné se ujistit, zda jsou viechny dily GpIn& suché.
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pfistroj nikdy nestavte pod zdvésné skiitiky nebo vedle zaclon, skfifiovych
stén nebo jinych snadno zdpalnych predmétd.

> Pfistroj postavte pouze na zaruvzdorny podklad.

2) PFistroj postavte, jak je popsdno v kapitole ,Umisténi a sestaveni”.

3) Zasuhte sifovou zdstreku do sifové zdsuvky. Kontrolka @ sviti Eervené a sig-
nalizuje, Ze je pfistroj v provozu. Topné &lénky @ se zacnou zahfivat.

4) Pfistroj nechte 10 minut vychladnout.

80 Cz SPO 910 A1l



SILVERCREST’

> Pfi prvnim nahfivani pfistroje mize v disledku zbytkd vzniklych pfi vyrobé
dojit k vyskytu lehkého koufe nebo z&pachu. To je zcela normdlni a neni to
nebezpecné. Zaijistéte dostatecné vétrani, napF. oteviete okno.

5) Vytéhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky.
6) PFistroj poté nechte 30 minut vychladnout, nez jej rozeberete nebo vycistite.

7) Pistroj pfi prvnim nah¥ati znovu vydistéte, jak je popséno v kapitole , Cisténi
a Odrzba”.
Umisténi a sestaveni

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pfistroj nikdy nestavte pod zdvésné skFifiky nebo vedle zaclon, skfifiovych
stén nebo jinych snadno zdpalnych predmétd.

> Pfistroj postavte na zdruvzdorny podklad.

1) Zd&kladni pfistroj @ postavte na rovnou plochu. Ta musi byt odolnd viéi teplu,
rozstfikim a suchd. Dbejte pfitom na to, aby pfistroj nestdl pfimo u stény
nebo skfiné.

2) Nyni umistéte pecici plech @ na
zdkladni pfistroj @: obrafte pedici
plech @ tak, aby byl na horni
strané ¢itelny vyraZeny ndpis ,UP”
(Nahoru). Poté zasufte peéici
plech @ mezi oba topné &lanky @.
Polkruhové vybrani na peéicim
plechu @ obklopuje stoupaiici to-
pny ¢lanek @. Poté umistéte pecici
plech @ na 3est uréenych drzako.
Pecici plech @ je uchycen drzdky
tak, aby b&hem provozu neklouzal.

3) Opatrné umistéte terakotovou kopuli @ na zdkladni pfistroj @. Oba topné
&lanky @ a pegici plech @ se pak budou nachdzet v peicim prostoru pece
na pizzu. Dbejte, abyste terakotovou kopuli @ umistili tak, aby Zadny otvor @
nebyl blokovén stoupaijicim topnym &lédnkem @. Jinak se Z&4dné lopatka na
pizzu @ do tohoto otvoru €@ nevejde.
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Obsluha a provoz

V pecicim prostoru miZete péct az Sest mini pizzy najednou. V terakotové kopuli @
ie k tomuto G&elu zhotoveno Sest otvord €. Pomoci dodanych lopatek na pizzu @
zasufite mini pizzy na pecicim plechu @ do otvord €. Mini pizzy po upe&eni
opét vytdhnéte pomoci lopatek na mini pizzy @ z peciciho plechu @.

Pfiprava mini pizzy

1) Pipravte si t&sto na pizzu a oblohu. Nakrdijejte potraviny na malé kousky

(1-2 cm).

2) lopatky na pizzu @ lehce vymazte a hotové mini pizzy se budou z kovu
sndze sunddvat.

3) Tésto na pizzu rozvdlejte na tloudtku 2-4 mm a vykrajujte z n&j vhodné
kousky pomoci vykrajovétka na t&sto @. Tyto kousky t&sta jsou korpusy na
mini pizzu a poklddaiji se na lopatky na pizzu @. Korpusy polozte na lopatky
na pizzu @. Okraj mini pizzy vytvarujte tak, Ze mimé previslé tésto trochu
zatlacite nahoru. Tim se vytvofi maly vyvy3eny okraj a ingredience nemohou
z korpusu na pizzu tak snadno sklouznout.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Suroviny vzdy poklddeijte pouze na korpus na pizzu! Maso ani jiné potraviny
nepoklddeijte pfimo na lopatky na pizzu @. Uvolnény tuk mize stitkat.
Pokud se na topné ¢lanky @ dostane tuk, mohou se vznitit!

4) Korpusy na pizzu oblozte podle potieby. Dbeite na to, aby lopatky na pizzu @
nebyly pfilis silné oblozené. Mini pizzy se nevejdou do otvord @ v terakotové

kopuli @.
Peceni mini pizz
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfistroj a pouzité pFislusenstvi se mohou b&hem provozu velmi zahFt.
Pristroj nepiemisfujte a dotykeijte se pouze rukojeti lopatek na pizzu @.

UPOZORNENI

> Nepecte velké pizzy ani jiné suroviny pfimo na pecicim plechu @. Mini
pizzy poklddeijte vzdy jen na predem vymasténé lopatky na pizzu @.
Oblozené lopatky na pizzu @ poté polozte na pecici plech @. Pecici
plech @ nevymastuijte.
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Pipravte pfistroj podle popisu v kapitole ,Umisténi a sestaveni”.
1) Pripravte si mini pizzy.

2) Zasufite sitovou zéstreku do sifové zdsuvky. Kontrolka @ sviti ervend
a signalizuje, Ze je pfistroj v provozu. Topné &lanky @ se zanou zahfivat.

3) Pristroj nechte 10 minut predehfdt.

4) Lopatky na pizzu @ prostréte otvory @ v terakotové kopuli @ a polozte je
na pedici plech @. Dbeijte pfitom na to, aby se suroviny nedotykaly horntho
topného clanku @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Llopatky na pizzu @ se velmi zahfivaiil Proto je uchopuijte pouze za plastové
rukojetil

POZOR! HMOTNE SKODY!

> Dbeite na to, aby suroviny z mini pizz nepadaly na pegici plech @.
Vsechny zbytky surovin v pecicim prostoru se pfipdlil

5) Mini pizzy nechte péct cca 7-12 minut. Doba peéeni zdvisi na tloustce tésta
a mnozstvi surovin, a proto se moze liit.

6) Jakmile jsou suroviny tepelné upravené a mini pizzy dosdhnou
pozadovaného stupné propedeni, opatrné vytahnéte lopatky na pizzu @ z
pristroje za rukojeti.

UPOZORNENI

> Mini pizzy @ Ize odloZit na plose k udrzovani tepla. Umistujte na ni pouze
hotové mini pizzy a Z4dné dal3i suroviny.

> Dbejte na to, ze mini pizzy se na ni ddle tepelné upravuji. Pokud je
ponechdte na plose k udrzovani tepla @ pfilis dlouho, mohou se vysusit.

7) Po pouziti polozte jednotlivé lopatky na pizzu @ na stabilni a Z&ruvzdorny
podklad. Poté, co lopatky na pizzu @ trochu vychladnou, je mozné je znovu
pouzit. V pfipadé& potfeby je predtim znovu lehce vymazte.

8) Kdyz pfistroj ddle nepotfebujete, potom vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky.
Cervend kontrolka @ zhasne.

9) Pristroj nechte 30 minut vychladnout, nez jej rozeberete a vy<istite.
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Cistén

84

’

i a udrzba

>

NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pfed kaZzdym &isténim vytdhnéte zdstreku ze zdsuvky! Hrozi nebezpedi
drazu elektrickym proudem!

@ Pristroj nikdy neponofujte do vody &i jinych kapalin!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!!

>

.

Pred &isténim nechte pfistroj vZdy nejprve vychladnout. Hrozi nebezpeéi
popdleni!

POZOR! HMOTNE SKODY!

>

Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni &istici prostiedky. Ty mohou
neopravitelné poskodit povrchy!

Terakotovou kopuli @ pfi chladnuti nevystavuite velkému chladu - materidl
méze popraskat! Nechte ji vychladnout pfi pokojové teploté.

Terakotovou kopuli @ znovu nezahfivejte, dokud nebude zcela suchd.
Vlhky material moZe prasknout!

Terakotovou kopuli @ a zékladni pristroj @ nikdy nemyijte v my&ce nddobil

UPOZORNENI

>

Terakotovéd kopule @ je vyrobek z pfirodnich materidld. K &isténi
nepouzivejte chemické Cistici prostredky. Po opakovaném pouzivéni se stéle
vice vytvéii patina. Toto zabarveni materidlu je normdlni a neovliviiuje jeho
funkci. Je také nevyznamné z hygienického hlediska.

Moze také dojit k trvalému zabarveni pegiciho plechu @), protoZe se nachdzi
v blizkosti topnych &lankd @. V pripadé potfeby plech @ pred &isténim
namodte do vody a pridejte do ni trochu prostfedku na myti nadobi.

Terakotovou kopuli @ peglivé odistéte teplou vodou a utérkou. MiZete také
pouzit mékky kart&&. Terakotovou kopuli @ nevklédeijte do vody na oplacho-
vani, protoZze materidl absorbuje vodu. Poté jej nechte dobfe vyschnout na
vzduchu. Pfed dal§im zahfivénim se ujistéte, Ze je terakotovd kopule @ zcela
suchd.

Z&kladni pristroj @ v&. 0plné ochlazenych topnych &lénks @ offete vihkym
hadfikem. Podle potteby dejte na hadfik jemny myci prostfedek a vycisténé
plochy offete hadftkem navlh&enym pouze cistou vodou. Vie dobre osuste.
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B Vycistéte pecici plech @, lopatky na pizzu @ a vykrajovatko na tésto @
v teplé vodé na oplachovéni. Pokud jsou dily vice znecidténé, mozete je
v pripadé potfeby trochu namogit. Po umyti viechny dily dobfe osuste.

UPOZORNENI

Pro Setrné &isténi doporudujeme myti ruéné. Lopatky na pizzu @,
pecici plech @ a vykrajovatko na tésto @ |ze viak myt i v mycce
nddobi. Vlozte je do horni prihrddky myeky nddobi a dbejte na to,
aby se z&dné dily nevzpricily.

Skladovani

B Vychladly, vy&idtény pfistroj a pfisludenstvi uloZte na bezprasném a suchém
misté. Terakotovou kopuli @ neskladujte uzavfenou, ale skladujte ji na misté,
kde cirkuluje vzduch.

Odstranéni zavad

Zavada | PFié¢ina Redeni
Zéstreka neni zastréend do | Zapoite sifovou zdstréku do
zdsuvky. sitové zdsuvky.
Sifovd zdsuvka je vadnd. PouZijte jinou sifovou zésuvku.
Pristroj ne- | PFistroj je vadny. Obrafte se na zdkaznicky servis.
funguie. Vytdhnéte zastreku ze sifové
zdsuvky a vyékeite, dokud
Aktivovala se ochrana proti | pfistroj nevychladne. Pokud by
prehidti. pfistroj nefungoval ani po ochla-
zeni, obratte se na zakaznicky
servis.

Pokud nelze odstranit poruchy vyse popsanymi Fedenimi nebo pokud zjistite
jakoukoli jinou zévadu, obratte se na nd3 zdkaznicky servis.
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Likvidace

o |
A

&

Symbol predkrtnuté pojizdné popelnice oznaduje, Ze tento pfistroj podléhd
smérnici & 2012/19/EU. Tato smémice uvadi, Ze tento pfistroj se na konci své
Zivotnosti nesmi likvidovat s béZznym domovnim odpadem, ale musi se odevzdat
v uréenych sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich opravnénych k nakladani
s odpady. Tato likvidace je pro vés zdarma. Chrafite Zivotni prostfedi a zajistéte
odbornou likvidaci pfistroje.

Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku ziskate na vasem
obecnim nebo méstském Grads.

Vyrobek je recyklovatelny, podléhd roziifené odpovédnosti vyrobee a je shroma-
zdovan oddélené.

Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupenti. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materidlu
nebo vyrobni zavada, pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, Ze bude
béhem ffileté Ihoty pfedlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v ¢em zdvada spocivd a kdy se vyskytla.

Vztahujeli se na zédvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novd zdruéni doba.

Zarucni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

86

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluZuje. To plati i pro vyménéné a opra-
vené sou&dsti. Podkozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi ndkupu se musi
ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.
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Rozsah zaruky
Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se nevztahuje
na sou&dsti vyrobku, které jsou vystaveny béZnému opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych soucasti, jako jsou
napf. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fddné pouzivan nebo
udrzovén. Pro zaqiiténi spravného pouzivani vyrobku se musi presné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. U&eldm pouziti a Gkontm, které se
v névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi varuie, je freba se
bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi
nesprdvném a neodborném pouzivani, pfi pouziti ndsili a pfi z&sazich, které
nebyly provedeny nadimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni néro-
ky zanikaij.

Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaqjidténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle nésledujicich pokynt:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 388914_2107 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, ryting na vyrobku, na
titulni strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte ne-
iprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak midzete pfi prilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Véam ozndmi servis.

EF3E Na webovych strdnkach www.lidl-service.com si miZete stdhnout tyto a mno-
Py ho dalsich priru¢ek, videi o vyrobku a instalagni software.

=] Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku servisu Lidl
3 | (www.lidl-service.com) a miZete pomoci zaddni &isla vyrobku
www.lidl-service.com

(IAN) 388914_2107 otevfit svlij ndvod k obsluze.
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Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 388914_2107 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernass.com

Recepty
V prikladech receptd najdete dva rdzné typy korpusd na pizzu.

Oblohu Ize ménit mnoha zpdsoby. Suroviny mizZete priddvat podle své chuti
a preferenci. Vezméte viak na védomi, Ze doba peceni se lisi v zdvislosti
na druhu surovin a jejich mnoZstvi.

Salamova pizza s korpusem z pseni¢né mouky

Suroviny (na cca 8-12 mini pizz)

Na tésto:

B 250 g pseni¢né mouky

B 150 ml vlazné vody

B 7 g erstvého drozdi nebo 1/2 sé&cku suseného drozdi (3-4 g)

B 10 ml olivového oleje
m 1/2 ClLcukru

| 1/2CLsoli
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Na rajskou omécku:

B 100 g rajatového protlaku
W 1 strouzek cesneku

B 1/2 CL suteného oregana

B 1 3petka soli a pepre dle chuti
Na oblohu:

B 100 g krgjeného saldmu

B 150 g strouhaného syra (napf. gouda nebo gratinovany syr)

Priprava:

1) Drozdi a cukr rozpusfte ve 3 PL vlazné vody.

2) Mouku smicheijte v misce se soli, olejem a smési drozdi s cukrem.

3) Postupné pridavejte zbyvaijici vodu a zapracuite ji do t&sta.
4) Tésto hnéfte tak dlouho, dokud nebude mit hladky povrch.

5) Tésto prikryjte Cistou utrkou a nechte na teplém misté asi 1 hodinu odpoéivat.

6) PFipravte si omacku a ostatni ingredience: Cesnek nakrdijejte na malé kousky
nebo strouzky prolisujte v lisu na cesnek. Pasirovand rajéata smichejte s
Cesnekem a oreganem, osolte a opeprete. Kréjeny salém nakrdjejte na malé

kousky.

7) Tésto po kynuti polozte na pomouéenou pracovni plochu. Pro dal3i zpracovéni
iej mOzete rozdélit na dvé Easti a kazdou zpracovat zvIg3f.

8) Tésto rozvélejte na tloudtku asi 2-4 mm a vykrajovatkem na tésto @ vykraijujte
korpusy na pizzu. Korpusy na pizzu polozte na lehce vymasténé lopatky
na pizzu @. Okraj mini pizzy vytvaruite tak, Ze mirné previslé t&sto trochu
zatla&ite nahoru. Tim se vytvoFi maly vyvyseny okraj a ingredience nemohou
z korpusu na pizzu tak snadno sklouznout.

9) Korpus potiete rajéatovou omdckou a navrch dejte salém a syr.

10) Lopatky na pizzu @ nasufite skrz otvory € na pecici plech @. Pizzy nechte
péct cca 7-12 minut. Doba peceni zavisi na tlousfce t&sta a mnoZstvi surovin,
a proto se mize lisit.

TIP: Jako rychlou alternativu miZete pouzZit i hotové t&sto na pizzu. Podle potieby
je oblozte raj¢atovou oméekou a daldimi surovinami.
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Vegetarianska pizza s korpusem z celozrnné spaldové

mouky

90

Suroviny (na cca 8-12 mini pizz)

Na tésto:
150 g 3paldové mouky
50 g celozrnné mouky ze 3paldy

150 ml vlazné vody

|
|
|
W 7 g &erstvého drozdi nebo 1/2 s&cku suseného drozdi na peceni (3-4 g)
1 ClLmedu

B 1 PLolivového oleje

W 1/2ClLsoli

Na rajskou omécku:

B 100 g rajatového protlaku

B 1/2 ClL suieného oregana

B 1 3petka soli a pepfe dle chuti

Na oblohu:

B 100 g kukufice z konzervy

B 100 g Zervené papriky

B 1 stfedné velké cibule

B 150 g strouhaného syra (napf. gouda nebo gratinovany syr)

PFiprava:
1) Celozrnnou $paldovou mouku a 3paldovou mouku nasypte do misy a
promichejte. Z mou&né smési opét odeberte 100 g.

2) Téchto 100 g mouéné smési nasypte do jiné misy a pfidejte viaznou vodu,
sudené drozdi a med. Ve dobfe prohnétte, abyste vytvorili pfedpracované
tésto.

3) Predpracované tésto vlozte do misy, pfikryjte Cistou utérkou nebo potravino-
vou félii. Vie nechte 30 minut odpogivat.

4) Do predpracovaného t&sta pfidejte zbyvaijici suroviny. Vie promichejte
a hnétte, dokud nevznikne hladké tésto.

5) Tésto vlozte do misy, opét prikryjte &istou utérkou nebo potravinovou félii.
Té&sto nechte podruhé odpodivat, tentokrat po dobu 3-4 hodin.
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> Kynuté t&sto mizete také nechat odpogivat pres noc v lednici. Vlozte ho do
misy, prikryjte utérkou nebo potravinovou félii a nechte 18-24 hodin
odpocivat. Tésto bude ddl kynout, i kdyZ o néco pomaleji nez pfi pokojové
teploté. Ujistéte se, Ze je pro n&j v nddobé jedté misto.

6) Pripravte omdaéku a ostatni ingredience: Pasirované rajéata smichejte s
&esnekem a oreganem, osolte a opeprete. Papriky nakrdjejte na malé
kosticky, cibuli rozpulte a nakrdjejte na kratké prouzky.

7) Tésto po kynuti polozte na pomoucenou pracovni plochu. Pro dal3i zpracovéni
jej mOzZete rozdélit na dvé &ésti a kazdou zpracovat ddle zvIgsf.

8) Tésto rozvdlejte na tloustku asi 2-4 mm a vykrajovatkem na tésto @ vykrajujte
korpusy na pizzu. Pokud se t&sto lepi, posypte ho moukou a v pfipadé potfeby
ho pfitlagte pomou&enymi prsty a dlani.

9) Korpusy na pizzu polozte na lehce vymasténé lopatky na pizzu @. Okraj
mini pizzy vytvarujte tak, Ze mirné previslé tésto trochu zatlagite nahoru. Tim
se vylvofi maly vyvyseny okraj a ingredience nemohou z korpusu na pizzu
tak snadno sklouznout.

10) Potfete je rajéatovou omdackou, posypte kukufici, paprikou a prouzky cibule.
Nakonec posypte syrem.

11) Lopatky na pizzu @ nasufite skrz otvory @ na pegici plech @. Pizzy nechte
péct cca 7-12 minut. Doba peceni zdvisi na tloudfce tésta a mnozstvi surovin,
a proto se moze lisit.

TIP: Po upeleni posypte pizzu omytou a nadrobno nakréjenou rukolou. Ta dodé
mini pizze svézi a pikantni chuf!
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi jest
IIlI czeéciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat

bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania

produktu zapoznaj sie ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi obstugi

i bezpieczenstwa. Uzywaj produktu wytgcznie zgodnie z zamieszczonym tu

opisem oraz w podanym zakresie zastosowan. Przekazujgc produkt osobie

trzeciej, dotqcz do niego réwniez catq dokumentacje.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzqdzenie jest przeznaczone wylqgcznie do pieczenia mini pizzy w pomiesz-
czeniach zamknietych. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykraczajgce poza
powyzszy zakres uznaje sie za niezgodne z przeznaczeniem. Urzqdzenie nie
jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajgce ze szkéd powstatych wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych, sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylgcznie uzytkownik.

Zakres dostawy i przeglad po transporcie

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

® Piec do pizzy (urzqdzenie podstawowe, blacha do pieczenia i koputa
z terakoty)

® 6 fopatek do pizzy

® Wycinak ciasta

® |Instrukcja obstugi

> Dostarczone urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kqgtem kompletnosci
elementdéw i widocznych uszkodzen.

> Koputa z terakoty jest wykonana recznie i skfada sie z naturalnych
materiatéw. Dlatego tez w produkcie mogq wystepowaé drobne
nieréwnosci, ktére jednak nie obnizajq jego jakosci. Nie ma to wptywu na
stabilno$é kopuly z terakoty!

> W przypadku niekompletnej dostawy bgdz wystqpienia uszkodzen wskutek
wadliwego opakowania lub transportu skontaktuj sie z infolinig serwisowq
(patrz rozdziat ,Serwis”).
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Rozpakowanie

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Materiatéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczenstwo uduszenial

1) Wyijmij z kartonu wszystkie czeséci urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

2) Wyjmij z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie folie ochronne oraz
naklejki.

Utylizacja opakowania

@ Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je poddaé
%@ procesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie

z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska. Przestrzegaj
oznaczeh na réznych materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby utylizuj
ie zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq ozna-
czone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji, by w razie odsytania urzgdzenia méc je prawidtowo zapakowaé.

Opis urzagdzenia
Rysunek A:
Powierzchnia do utrzymywania ciepta.
Koputa z terakoty
Otwoér
Blacha do pieczenia
Lampka kontrolna (czerwona, $wieci sig podczas pracy)
Urzqdzenie podstawowe

Grzatki (géra i dot)

Q0O 000

Rysunek B:
0O topatka do pizzy
O Wycinak ciasta
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Dane techniczne

Napiecie zasilania 220-240V ~ (prgd przemienny), 50-60 Hz
Pobér mocy 910 W
0 Wszystkie czgéci tego urzqdzenia majqce
Q f kontakt z zywnosciq sq do tego odpowiednio
dopuszczone.

Wskazoéwki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzi¢,
czy urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzer. Nie wolno
uruchamiaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadto n
a podtoze.

» Urzgdzenia nie wolno narazaé na oddziatywanie deszczu
ani uzywaé go w wilgotnym lub mokrym $rodowisku. Dopilnuj,
aby kabel sieciowy w trakcie uzytkowania urzqdzenia nie
byt mokry ani wilgotny.

» Urzqdzenie musi zostaé podigczone do gniazda z przewo-
dem ochronnym.

» Chron kabel sieciowy przed zetknieciem z gorgcymi elemen-
tami urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w poblizu
nieostonigtego ognia, ptyty grzewczej lub piekarnika.

~ Kabel sieciowy nalezy regularnie sprawdzaé pod kgtem
uszkodzen. Jesli dojdzie do uszkodzenia kabla, zabrania
sie dalszego korzystania z urzgdzenia.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zle¢ jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej podobne kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

» Urzqdzenie nie moze byé narazone na dziatanie wilgoci
zwigzanej na przyktad z opadami deszczu lub mokrymi
warunkami.
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NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

@ Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innych
cieczach! Przedostanie sie resztek cieczy na czesci
przewodzgce prad podczas pracy urzqdzenia moze
spowodowaé grozqce $mierciq porazenie prqdem
elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku
Zycia oraz przez osoby o ograniczonych zdolnoéciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdz tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy,
wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uZywania urzqgdzenia oraz wynikajgcych
z niego zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

» Czyszczenia ani konserwacji nie mogg wykonywaé dzieci,
chyba ze ukornczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

» Dzieci w wieku ponizej 8 roku zycia nalezy trzymaé z dala
od urzqdzenia i kabla zasilajgcego.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu
z urzqdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczenstwo poparzenial

~ Postaw urzqdzenie jak najblizej gniazda sieciowego.
Pamigtai, by wtyk sieciowy byt tatwo dostepny w celu
wyjecia go z gniazda w przypadku zagrozenia, a takze,
by kabel sieciowy nie byt przyczyng potknigcia.

» Ustaw urzqdzenie na stabilnym podtozu.

» Piec do pizzy uruchamiaj zawsze z zatozong koputq z tera-
koty.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

& Przestrogal Gorgca powierzchnial

» Urzqdzenie i akcesoria mogqg podczas pracy bardzo sie
nagrzewad. Nie przestawiaj urzqdzenia i dotykaj tylko

uchwytéw topatek do pizzy.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracg urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujqcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

» W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqgdzenia
bez nadzoru.

» Upewnij sie, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sie-
ciowy nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak
gorqce plyty grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do eksploatacji urzgdzenia nie uzywaj wegla ani zadnych
innych, podobnych materiatéw palnych!

» Podczas pracy nigdy nie przykrywaj pieca do pizzy
$ciereczkami lub przedmiotami. Mogtyby sie one zapalié!

» Z koputq z terakoty nalezy obchodzié sie ostroznie. Moze
ona pekngé!

» Urzqdzenia uzywaj tylko z dostarczonymi w zestawie
oryginalnymi akcesoriami.
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Przed pierwszym uzyciem

1) Wyczy$¢ elementy zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”, aby usunq¢ ewentualne pozostatosci poprodukeyine. Przed
ponownym uzyciem urzqdzenia upewnij sig, ze wszystkie czesci sq
catkowicie suche.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

> Nigdy nie ustawiaj urzgdzenia pod wiszgcymi szafkami ani obok firan,
mebloscianek oraz innych fatwopalnych przedmiotéw.

> Urzqdzenie mozna ustawiaé wytqcznie na podtozu odpornym na wysokq
temperature.

2) Ustaw urzqdzenie w sposéb opisany w rozdziale ,Ustawianie i montaz”.

3) Podtqcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Lampka kontrolna @ $wieci sie
na czerwono i sygnalizuje, ze urzqdzenie dziata. Grzatki @ zaczynajq sie
nagrzewacd.

4) Pozostaw urzqdzeniena 10 minut, aby sie nagrzato.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszy¢ lekki zapach
spalenizny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw zastoso-
wanych podczas produkgji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie
stanowi jakiegokolwiek zagrozenia. Zadbaj o odpowiednig wentylacje
W pomieszczeniu, np. przez otwarcie okna.

5) Wyciqgnij wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

6) Nastepnie przed demontazem lub czyszczeniem pozostaw urzqdzenie
na 30 minut do ostygnigcia.

7) Po pierwszym nagrzaniu urzqdzenia wyczy$¢é je ponownie zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.
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Ustawianie i montaz

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

> Nigdy nie ustawiaj urzgdzenia pod wiszgcymi szafkami ani obok firan,
mebloscianek oraz innych fatwopalnych przedmiotéw.

> Postaw urzqdzenie na powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

1) Postaw urzqdzenie podstawowe @ na ptaskiej powierzchni. Musi byé ona
odporna na wysokq temperature, bryzgi wody oraz by¢ sucha. Zwréé przy
tym uwage na to, aby urzqdzenie nie byto ustawione bezposrednio przy
$cianie ani szafce.

2) Potéz teraz blache do pieczenia @
na urzqdzeniu podstawowym @:
obré¢ blache do pieczenia @ tak,
aby wyttoczony napis ,UP” byt
czytelny na gérze. Nastepnie wsur
blache do pieczenia @ pomigdzy
obie grzatki @. Pétokragte
zaglebienie na blasze do piecze-
nia @ obejmuje gérnq grzatke @.
Nastepnie umiesci¢ blache do pie-
czenia @
na szeéciu przewidzianych do tego

celu uchwytach. Uchwyty mocujq blache do pieczenia @ tak, aby nie

przesuwata sig ona podczas pracy.

3) Zatéz ostroznie kopute z terakoty @ na urzqdzenie podstawowe @. Obie
grzatki @ oraz blacha do pieczenia @ znajdujq sie w komorze pieczenia pi-
eca do pizzy. Zwréé uwage, aby kopute z terakoty @ zatozyé w taki
sposéb, aby zaden otwér @ nie zostat zablokowany przez gérng
grzatke @. W przeciwnym razie nie bedzie mozliwe wlozenie zadnej fopatki
do pizzy @ przez ten otwér ©.
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Obstuga i eksploatacja

W komorze do pieczenia mozna piec do szesciu mini pizz jednoczesnie. W tym
celu w kopule z terakoty @ znajduie sie szes¢ otworéw €. Za pomocq
znajdujqeych sie w zestawie topatek do pizzy @ wsuh mini pizze na blache do
pieczenia @ przez otwory €. Gdy mini pizze sie upiekq, zdejmij je z powrotem
za pomocq topatek do pizzy @ z blachy do pieczenia @.

Przygotowanie mini pizz

1) Przygotuj ciasto na pizze i dodatki. Pokréj produkty spozywcze na mate
kawatki (1-2 cm).

2) Lekko posmaruj tuszczem topatke do pizzy @, wtedy gotowe, upieczone
mini pizze bedzie mozna fatwiej oddzielaé od metalu.

3) Rozwatkuj ciasto na pizze na grubosé¢ 2-4 mm i wyij kawatki ciasta za
pomocq wycinaka ciasta @. Te kawatki ciasta sq podktadami do mini
pizzy i pasujq do fopatek do pizzy @.

4) Utz podkiady do pizzy na topatki do pizzy @. Uformuj krawedz mini
pizzy, przesuwajqc lekko wystajgce ciasto do géry. Dzieki temu powstanie
niewielka, podwyzszona krawedz, a sktadniki nie bedq sie tak fatwo zsuwaé
ze spodu pizzy.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

> Sktadniki uktadaj zawsze tylko na spodzie do pizzy! Nie ktadZ migsa ani
innych produktéw spozywczych bezposrednio na fopatkach do pizzy @.
Wyciekajqgey tluszez moze sig rozpryskiwaé. Jesli thuszcz dostanie sie
na grzatki @, mogq sie one zapali¢!

5) Utéz na spodach do pizzy dodatki wedtug uznania. Zwréé uwage, aby na
topatkach do pizzy @ dodatki nie byty utozone zbyt wysoko. Wéwczas mini
pizze nie bedzie mozna wlozydéprzez otwory @ w kopule z terakoty @.

Pieczenie mini pizz

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Urzqdzenie i akcesoria mogq podczas pracy bardzo sie nagrzewaé.
Nie przestawiaj urzqdzenia i dotykaj tylko uchwytéw topatek do pizzy @.

> Nie piecz duzych pizz ani innych sktadnikéw bezposrednio na blasze do
pieczenia @. Mini pizze uktadaj wytgcznie na uprzednio nattuszczonych
topatkach do pizzy @. Obtozone topatki do pizzy @ odtéz nastepnie na
blache do pieczenia @. Nie smaruj ttuszczem blachy do pieczenia @.
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Przygotuj urzgdzenie zgodnie z opisem w rozdziale ,Ustawienie i montaz”.

1)

Przygotuj mini pizze.

Podtqcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Lampka kontrolna @ $wieci sie
na czerwono i sygnalizuje, ze urzqdzenie dziata. Grzatki @ zaczynaijq sie
nagrzewacd.

Pozostaw urzqdzenie do nagrzewania przez 10 minut.

Wsunh fopatki do pizzy @ przez otwory @ w kopule z terakoty @ i umiesé
ie na blasze do pieczenia @. Upewnij sig, by skladniki nie dotykaty gérnej
grzatki @.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> topatki do pizzy @ bardzo sig nagrzewajq! Dlatego nalezy je chwyta¢
tylko za plastikowe uchwyty!

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Uwazaj, aby zaden sktadnik nie wypadt z mini pizzy na blache do piecze-
nia @. Resztki sktadnikéw pozostawione w komorze do pieczenia sie

przypalq!

5) Piecz mini pizze przez okoto 7-12 minut. Czas pieczenia zalezy od grubosci

ciasta i iloéci sktadnikéw, dlatego moze sig réznié.

6) Ostroznie wyciqgnij fopatki do pizzy @ z urzqdzenia za uchwyty, gdy tylko

sktadniki zostang upieczone, a mini pizze osiqgng pozqdany stopien
zbrgzowienia.

> Mini pizze mozna odkfada¢ na powierzchnig do utrzymywania ciepta @.
Umieszczaj tam tylko gotowe upieczone mini pizze i zadnych innych
sktadnikéw.
> Zwréé uwage, ze mini pizze nadal sie podpiekajg w tym procesie. Mogq
one wyschnqg, jesli pozostang zbyt dtugo na powierzchni do utrzymywaw-
nia ciepta @.
) Po uzyciu odtéz poszczegdlne fopatki do pizzy @ na stabilny i odporny
na wysokq temperature podktad. Po lekkim ostygnieciu fopatek do pizzy @
mozna je ponownie uzyé. W razie potrzeby nalezy je wczesniej jeszcze
raz lekko nattuicic.
) Jesdli urzgdzenie nie jest juz potrzebne, odigcz je wyciggajgc wiyk sieciowy
z gniazda zasilania. Czerwona lampka kontrolna @ gasnie.

) Przed demontazem i czyszczeniem urzqdzenia pozostaw je na 30 minut
do ostygnigcia.
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Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyjmij wiyk sieciowy z gniazda zasilania!
Niebezpieczenistwo porazenia prqgdem elektrycznym!

Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w innych
cieczach!

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia zawsze odczekaj, az
ostygnie. Niebezpieczenstwo poparzenial

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj zrqcych ani szorujgcych $rodkéw czyszczqgeych. Mogtyby one
trwale uszkodzié powierzchnie!

> Nie nalezy wystawiaé koputy z terakoty @ na duze zimno, aby jq schtodzi¢,
gdyz materiat moze pekngé! Pozostaw jg do ostygnigcia w temperaturze
pokojowe;.

> Kopute z terakoty @ podgrzewaj dopiero po catkowitym wyschnieciu.
Wilgotny materiat moze pekngé!

> Kopuly z terakoty @ i urzqdzenia podstawowego @ nie wolno zmywaé
w zmywarce do naczy#!

> Koputa z terakoty @ jest produktem wykonanym z naturalnych materiatéw.
Do jej czyszczenia nie wolno uzywaé chemicznych srodkéw czyszczqcych.
Po wielokrotnym uzyciu w coraz wigkszym stopniu tworzy sie patyna. Takie
odbarwienie materiatu jest normalne i nie wptywa negatywnie na jego
funkcjonalno$é. Nie wptywa tez w zadnym stopniu na higiene.

> Ponadto moze doj$¢ do trwatego odbarwienia blachy do pieczenia @,
poniewaz znajduje sie ona blisko grzatek @. W razie potrzeby namocz
blache do pieczenia @ w wodzie i dodaj odrobing ptynu do mycia naczy.

B Wyczysé kopute z terakoty @ ostroznie cieptq wodgq i ciereczkg do mycia
naczyh. Mozna réwniez uzy¢ do tego celu migkkiej szczoteczki. Nie nalezy
wktadaé koputy z terakoty @ do wody do mycia naczyn, poniewaz materiat
absorbuje wode. Pozostaw jq do wyschniecia na powietrzu. Przed ponow-
nym podgrzaniem upewnij sig, ze koputa z terakoty @ jest catkowicie sucha.

Przetrzyj wilgotng éciereczkq urzqdzenie podstawowe @ wraz z catkowicie
schtodzonymi grzatkami @. W razie potrzeby dodaj na éciereczke tagod-
nego ptynu do mycia naczyn i nastepnie przetrzyj sciereczkq zwilzong tylko
wodq. Osusz doktadnie wszystkie czesci.
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B Wyczys¢ blache do pieczenia @, topatki do pizzy @ i wycinak do ciasta @
w cieptej wodzie do ptukania. Jesli elementy sq mocniej zabrudzone, mozna
je w razie potrzeby troche namoczy¢. Po umyciu wysusz starannie wszystkie
elementy.

___ Wccelu delikatnego czyszczenia zalecamy ptukanie reczne. Jednakze
£ topatki do pizzy @, blacha do pieczenia @ i wycinak ciasta @
@w nadaijq sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn. Umieéé je w

== gémej komorze zmywarki, uwazajqc, aby nie przytrzasngé zadnych

elementéw.

Przechowywanie

B Schiodzone, oczyszczone urzqdzenie i akcesoria przechowuj w suchym
i niezakurzonym miejscu. Koputy z terakoty @ nie nalezy przechowywaé
zamknietej, lecz w miejscu, w ktérym zapewniona jest cyrkulacja powiefrza.

Usuwanie usterek

Usterka |Przyczyna Rozwiqgzanie

Wiyk sieciowy nie jest

podigczony do sieci elekiry- W16z wiyk sieciowy do gniazda

zasilania.

cznej.
Gniazdo zasilania jest usz- | Sprébuj skorzystaé z innego
kodzone. gniazda zasilania.

Urzqdzenie |Urzqdzenie jest uszkodzone. | Zwré¢ sie do serwisu.
nie dziata.

Wyimij wtyk sieciowy z gniazda
zasilania i odczekaj do
Zadziatato zabezpieczenie | schtodzenia sie urzqdzenia. Jesli
przed przegrzaniem. po schtodzeniu urzqdzenie no-
dal nie bedzie dziatato, zwréé
sie do serwisu.

Jezeli stosujgc powyzsze wskazdwkinie mozna usungé usterki lub gdy wystepujq
inne rodzaje usterek, prosze zwrécié sie do naszego serwisu.
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Utylizacja

Widoczny symbol przekreslonego pojemnika na $mieci na kétkach oznacza, ze
urzqdzenie to podlega przepisom dyrektywy 2012/19/EU. Dyrektywa ta stano-
wi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami
domowymi, lecz nalezy je oddaé do wyspecjalizowanych punktéw zbiérki od-
padéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw. Utylizacja jest dla
uzytkownika bezptatna. Chror srodowisko i utylizuj odpady w prawidtowy
sposéb.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji zuzytego produktu mozna uzyskaé

@
I
@A w urzedzie gminy lub miasta.

> Produkt mozna poddaé recyklingowi, podlega rozszerzonej odpowiedzialnosci

g‘ producenta i jest zbierany w ramach systemu segregaciji odpadéw.

Gwarancja KompernaB3 Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczge od daty zakupu. W przypadku
wad tego produkiu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim wada
materiatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego
cena. Warunkiem spefnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie
w trakcie tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem
zakupu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub

nowy produkt. Zgodnie z art. 581 § 1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z
wymiang produktu lub jego istotnej czeéci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne
Woykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uplywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuije czesci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci fatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidiowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidlowego stosowania produktu nalezy écisle przestrzegaé wszystkich inst-
rukcji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unika¢ zasto-
sowania oraz postepowania, ktérych odradza sig w instrukeiji obstugi lub przed
ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do
zastosowah komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go
w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w
urzqdzenie, dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowy-
mi, powodujq utrate gwarancii.

Redlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z
ponizszymi wskazdwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 388914_2107 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie,
wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukeji
obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie
urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeséniej adres serwisu.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukgi,
filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocgq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone serwisu
Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcije obstugi,

wpisujgc numer artykutu (IAN) 388914_2107.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 388914_2107 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. kompernass.com

Przepisy
W przyktadowych przepisach znajdziesz dwa rézne rodzaje spodéw do pizzy.

Dodatki mozna zmieniaé¢ na wiele sposobéw. Ktadz na pizze dodatki wedtug
wiasnego gustu i upodoban. Pamietaj jednak, ze czas pieczenia rézni sie
w zaleznosci od uzytych dodatkédw i ilosci.

Pizza z salami na podktadzie pszennym
Sktadniki (na ok. 8-12 mini pizz)

Na ciasto:

250 g maki pszennej

150 ml letniej wody

7 g $wiezych drozdzy lub 1/2 saszetki drozdzy suchych (3-4 g)

10 ml oliwy
1/2 tyzeczki cukru

1/2 tyzeczki soli
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Na sos pomidorowy:

B 100 g obranych pomidoréw

B 1 zgbek czosnku

B 1/2 tyzeczki suszonego oregano
B 1 szczypta soli i pieprzu do smaku

Na dodatki:

B 100 g plasterkéw salami
B 150 g fartego sera (np. Gouda lub ser typu gratin)

Przygotowanie:

1) Rozpus¢ drozdze i cukier w 3 tyzkach letniej wodly.

2) W misce wymieszaé mgke z solq, olejem i roztworem drozdzy i cukru.

3) Stopniowo dodawaj pozostatg wode i wyrabiaé ciasto.

4) Ugniataij ciasto, az uzyskasz gtadkg powierzchnie.

5) Przykryj ciasto czystq Sciereczkq i odstaw w ciepte miejsce na 1 godzine.

6) Przygotuj sos i pozostate sktadniki: pokréj czosnek na mate kawatki lub
wygnieé zgbki przez praske do czosnku. Tarte pomidory wymieszaj
z czosnkiem i oregano, dopraw solq i pieprzem. Pokréj plasterki salami
na mate kawatki.

7) Po odczekaniu czasu, na jaki odstawione byto ciasto, potéz ciasto na po-
sypanej magkq powierzchni roboczej. W celu dalszego wyrabiania mozesz
podzieli¢ ciasto na dwa kawatki i przygotowywaé kazdy z nich osobno.

8) Rozwatkuj ciasto na grubosé 2-4 mm i wytnij spody pizzy za pomocq wycina-
ka ciasta @. Utéz spody do pizzy na lekko nattuszczonych topatkach do
pizzy @. Uformuj krawedz mini pizzy, przesuwajqc lekko wystajqce ciasto
do géry. Dzigki temu powstanie niewielka, podwyzszona krawedz, a sktadniki
nie bedq sie tak tatwo zsuwaé ze spodu pizzy.

9) Posmaruj sosem pomidorowym, a nastepnie utéz salami i ser.

10) Wsuri topatki do pizzy @ przez otwory @ na blache do pieczenia @. Piecz
pizze przez ok. 7-12 minut. Czas pieczenia zalezy od grubosci ciasta i ilosci
sktadnikéw, dlatego moze sie réznié.

WSKAZOWKA: jako szybkq alternatywe mozesz uzyé gotowego ciasta do
pizzy. Polej sosem pomidorowym i utéz na nim inne sktadniki wedtug uznania.
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Pizza wegetarianska na petnoziarnistym, orkiszowym
spodzie
Sktadniki (na ok. 8-12 mini pizz)
Na ciasto:
150 g maki orkiszowej
50 g maki razowej orkiszowej
150 ml letniej wody
7 g $wiezych drozdzy lub 1/2 saszetki drozdzy suchych (3-4 g)
1 tyzeczka miodu
1 tyzka stotowa oliwy z oliwek

1/2 tyzeczki soli

Na sos pomidorowy:

B 100 g obranych pomidoréw

W 1/2 tyzeczki suszonego oregano
B 1 szczypta soli i pieprzu do smaku
Na dodatki:

B 100 g kukurydzy z puszki

B 100 g czerwonej papryki

B 1 $rednia cebula

B 150 g tartego sera (np. Gouda lub ser typu gratin)

Przygotowanie:
1) Wsyp do miski mgke orkiszowq razowq oraz make orkiszowq i wymieszai.
Ponownie odejmij 100 g z mieszanki mgki.

2) Wsyp 100 g maki do innej miski i dodaj letniq wode, suche drozdze i miéd.
Zagnie¢ wszystko dobrze na wrozczyn.

3) Umie$é rozczyn w misce, przykryj czystq ciereczkq lub foliq spozywczq.
Pozostaw na 30 minut.

4) Dodaj pozostate sktadniki dodaj do rozczynu. Wymieszaj wszystko razem
i wyrabiaj, az powstanie ciasto o gtadkiej powierzchni.

5) Umieé¢ ciasto w misce, przykryj czystq éciereczkq lub folig spozywczq.
Odstaw ciasto do wyroéniecia po raz drugi, tym razem na czas 3-4 godziny.
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wskazowka

> Mozesz réwniez odstawié ciasto do wyrosniecia na noc do lodéwki. Wtéz
ie do miski, przykryj $ciereczkq lub foliq spozywczq i pozostaw na czas
18-24 godzin. Ciasto bedzie nadal rosto, choé nieco wolniej niz w tempe-
raturze pokojowej. Upewnij sig, ze w naczyniu jest jeszcze na nie miejsce.

6) Przygotuj sos i pozostate sktadniki: tarte pomidory wymieszaj z czosnkiem
i oregano, dopraw solq i pieprzem. Pokréj papryke w drobng kostke, cebule
przekréj na pét, a nastepnie na krétkie paseczki.

7) Po odczekaniu czasu, na jaki odstawione byto ciasto, potéz ciasto na po-
sypanej mgkq powierzchni roboczej. Do dalszego przygotowania mozesz
podzieli¢ je na dwie czesci i kazdq z nich przygotowywaé osobno.

8) Rozwatkuj ciasto na gruboéé 2-4 mm i wymnij spody pizzy za pomocq wycina-
ka ciasta @. Posyp ciasto makg, jedli sie klei,i sptaszcz je oprészonymi makq
palcami lub kigbem kciuka, jesli to konieczne.

9) Utéz spody do pizzy na lekko nattuszczonych topatkach do pizzy @.
Uformuj krawedz mini pizzy, przesuwajqc lekko wystajgce ciasto do géry.
Dzieki temu powstanie niewielka, podwyzszona krawedz, a sktadniki nie
bedq sie tak tatwo zsuwaé ze spodu pizzy.

10) Posmaruj sosem pomidorowym, na wierzchu utéz kukurydze, papryke i paski
cebuli. Na koniec posyp serem.

11) Wsun topatki do pizzy @ przez otwory @ na blache do pieczenia @. Piecz
pizze przez ok. 7-12 minut. Czas pieczenia zalezy od grubosci ciasta i iloéci
sktadnikéw, dlatego moze sie réznic.

WSKAZOWKA: po upieczeniu posyp pizze lekko umytq i drobno posiekang
rukolq. Dzieki temu mini pizza zyskuje $wiezy, dobrze przyprawiony smak!
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Uvod

L

Srdecne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
st¢asfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa bezpeénosti,
pouzivania a likviddcie. Pred pouZitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivajte iba podla opisu a

v uvedenych oblastiach pouzZitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaite
spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s urcenym ucelom

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na peéenie minipizze v interiéri. Iné pouZivanie alebo
pouzivanie nad tento rémec sa povaZuje za pouZivanie v rozpore s uréenym
0&elom. Pristroj nie je uréeny na pouZivanie v komerénych alebo priemyselnych
oblastiach.

Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené nesprévnym pouzivanim,
neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami alebo pouZivanim nepovo-
lenych ndhradnych dielov st vyldgené. Riziko nesie samotny prevadzkovatel.

Rozsah dodavky a kontrola po preprave

112

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:

® Pec na pizzu (zékladny pristroj, plech na pecenie a veko z terakoty)
® 6 zdvihdkov na pizzu

® Vykrajovaé cesta na pizzu

[ ]

Ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a viditelné poskodenia.

> Veko z terakoty je vyrdbané ruéne a pozostdva z prirodnych materidlov.
Prefo sa méZu v produkte vyskytovat malé nerovnosti, ktoré aviak neznizuji
kvalitu produktu. Stabilita veka z terakoty tym nie je negativne ovplyvnend!

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych
nedostatoénym balenim alebo prepravou sa obréfte na poradenskd linku
servisu (pozri kapitolu , Servis”).
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Vybalenie

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Obalové materidly nesmd deti pouzZivaf na hranie. Nebezpeé&enstvo uduse-
nia!

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.
2) Odstrante z pristroja vietok obalovy materidl a pripadné ochranné félie
a nélepky.
Likvidacia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a odborné
%@ moznosti likviddcie, a preto ich mozno recyklovat. Nepotrebné obalové materidly

zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte na oznagenie na réznych obalovych
materidloch a triedte ich osobitne. Obalové materidly s oznagené skratkami
(a) a &islicami (b) s nasledujicim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22: papier
a a lepenka, 80 - 98: kompozitné materidly.

UPOZORNENIE

> Pokial moZno, uschovaite si origindlny obal po&as zéruénej doby pristroja,
aby ste mohli pristroj v pripade uplatiovania zaruky spravne zabalif.

Opis pristroja
Obrézok A:
Plocha na udrziavanie tepla
Veko z terakoty
Otvor
Plech na pecenie
Kontrolka (Eervend, svieti pri prevadzke)

Z&kladny pristroj

Q0O o000 e

Obhrievacie prvky (hore a dole)
Obrézok B:
O Zdvihdk na pizzu

(9] Vykra]ova(: cesta na pizzu

SPO 910 A1l SK 113



SILVERCREST'

Technické udaje

Siefové napdtie 220 - 240V ~ (striedavy prid), 50 - 60 Hz
Prikon 910 W

0 Vietky diely tohto pristroja, ktoré sa dostdvaiji do
Qf kontaktu s potravinami, st bezpeéné z hladiska

pouZzivania s potravinami.

Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM

PRUDOM!

» Pred pouZivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevédzky neuvédzaijte poskodeny pristroj ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

~ Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouzZivajte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi. Dbajte na to, aby pocas pre-
vadzky nebol siefovy kébel nikdy mokry ani vihky.

» Pristroj sa smie zapoijit len do elektrickej z&suvky s
ochrannym vodi¢om.

» Chrdnte siefovy kdbel pred kontaktom s hordcimi Eastami
pristroja. Pristroj nikdy nepouZivaite v blizkosti otvoreného
ohfia, varnej dosky alebo rozpdlenej riry.

» Siefovy kdbel sa musi pravidelne kontrolovat, &i nejavi
zndmky poskodenia. Ak je siefovy kdbel poskodeny, pristroj
sa nesmie pouzivaf.

» Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi
sa nechatf vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servi-

som alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa zabrénilo
ohrozeniam.

» Pristroj sa nesmie sa dostaf do kontaktu s vlhkosfou, nap-
riklad s dazdom alebo mokrom.
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NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM

PRUDOM!

@ Pristroj nikdy nepondraijte do vody alebo inych kvapalin!
Pritom méZe dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zdsahu
elektrickym prddom, ak sa pri prevadzke dostand
zvysky kvapaliny na Casti, ktoré s pod napdtim.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Tento pristroj m6Zu pouZivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi skdsenostami
a/alebo znalosfami, ak st pod dohladom alebo boli
dostatoéne poucené o bezpeénom pouZivani pristroja a
pochopili stvisiace rizikd.

» Deti sa s pristrojom nesm0 hraf.

» Cistenie a pouzivatelskd ddrzbu nesmd vykondvat deti, okrem
pripadov, ak su starsie nez 8 rokov a su pod dozorom.

» Deti mladsie ako 8 rokov nesm0 maf pristup k pristroju ani
k pripojovaciemu kéblu.

» Skér, neZ zaénete pristroj &istif, nechajte ho vzdy najskér
vychladnit! Nebezpelenstvo popdlenial

» Podla moznosti postavte pristroj do blizkosti zasuvky.
Zabezpelte, aby siefovd zéstreka bola v pripade
nebezpedenstva [ahko a rychlo dostupné a aby siefovy ké-
bel nepredstavoval riziko potknutia.

» Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.

» Pizza piecku vzdy prevédzkujte s nasadenym vekom
z terakoty.

& Opatrne! Hordci povrch!

- Prl's’rroLc pouzité prisluenstvo méZu byt pocas prevadzky
velmi horice. Pristroj nepremiestiivjte a dotykajte sa iba
roéok zdvihdkov na pizzu.
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POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy Easovy
spinaé ani samostatny systém dialkového ovlddania.

» Pocas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpedéte, aby sa pristroj, siefovy kdbel alebo zéstréka
nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako sG
varné platne alebo otvoreny ohefi.

~ Pri prevddzke pristroja nepouzivaijte Ziadne uhlie ani iné
podobné horlaviny!

» Pizza piecku podas prevadzky nikdy neprikryvaite utierkami
alebo predmetmi. MéZu spésobit poZiar!

» S vekom z terakoty zaobchddzajte opatrne. MéZe sa rozbit!

» Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym
prislu§enstvom, ktoré je siéasfou doddvky.

Pred prvym pouzitim

1) Na odstrdnenie moznych zvyskov z vyroby vy¢istite diely podla postupu
uvedeného v kapitole ,Cistenie a drzba”. Skér, nez pristroj uvediete do
prevadzky, uistite sa, & so vietky diely Oplne suché.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

> Pristroj nikdy neumiestivjte pod zavesné skrinky alebo vedla zaclon,
skrifiovych stien, pripadne inych horlavych predmetov.

> Pristroj postavte vzdy na tepelne odolnd podlozku.

2) Pristroj postavte tak, ako je opisané v kapitole ,Postavenie a zlozenie”.

3) Zastréte siefovd zdstreku do siefovej zasuvky. Kontrolka @ svieti nagerveno
a signalizuje, Ze je pristroj v prevadzke. Ohrievacie prvky @ sa zagnd
zohrievat.

4) Pristroj nechajte zohrievaf 10 mindt.
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> Pri prvom zohrievani pristroja méze dojst k vzniku mierneho z&pachu
a dymu, o je spdsobené zvyskami z vyroby. Je to bezné a Gplne
neskodné. Postaraijte sa o dostatoné vetranie, napr. otvorte okno.

5) Vytiahnite siefovi zéstreku zo siefovej zasuvky.
6) Pred demontdzou alebo &istenim nechaite pristroj 30 mindt vychladnif.

7) Po prvom zohriati znovu vy<istite pristroj tak, ako je opisané v kapitole
,Cistenie a 0drzba”.

Postavenie a zlozenie

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

> Pristroj nikdy neumiestrivjte pod zavesné skrinky alebo vedla zaclon,
skrifiovych stien, pripadne inych horlavych predmetov.

> Pristroj postavte na tepelne odolnt podlozku.

1) Zd&kladny pristroj @ postavte na rovnd plochu. Musi byt teplovzdornd a
odolnd proti striekaniu, ako aj suchd. Dbaijte pritom na to, aby ste pristroj
nepostavili v bezprostrednej blizkosti steny alebo skrine.

2) Umiestnite plech na pegenie @ na
zdkladnom pristroji @: Otoéte plech
na pecenie @ tak, aby sa vyrazené
,UP" nachddzalo ¢&itatelne na hor-
nej strane. Potom zasufite plech na
pecenie @ medzi obidva ohrievacie
prvky @. Polkruhové vyhibenie
na plechu na pegenie @ obopina
stopajuci ohrievaci prvok @. Plech
na pecenie @ potom poloZte na
Sest drziakov, uréenych na tento
G0&el. Drziaky fixujo plech na
pecenie @ tak, aby pocas prevadz-
ky neskizol.

3) Veko z terakoty @ nasad'te opatrne na zékladny pristroj @. Dva ohrievacie
prvky @ a plech na pegenie @ sa potom nachadzaiji v priestore na pecenie
pizza piecky. Dbaijte na to, aby ste veko z terakoty @ nasadili tak, aby nebol
otvor @ zablokovany stopajicim ohrievacim prvkom @. Inak zdvihék na pizzu
© cez tento otvor @ neprejde.
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Obsluha a prevadzka

V priestore na pecenie mézete sicasne piect az est minipizz. Vo veku z terakoty
@ sa na to nachddza 3est otvorov @. Pomocou dodanych zdvihdkov na pizzu @
zasuniete minipizze na plech na pecenie @ cez otvory @. Ked' si minipizze
upedené, vytiahnite ich znovu pomocou zdvihdkov na pizzu @ z plechu na
pecenie @.

Priprava minipizze

1) Pripravte cesto na pizzu a obloZenie. Nakrdjajte potraviny na malé kasky

(1 -2cm).

2) Zdvihéky na pizzu @ jemne namastite, upedené minipizze sa potom [ahsie
oddelia od kovu.

3) Vyvalkajte cesto na pizzu hrobky 2 - 4 mm a pomocou vykrajovaéa cesta
na pizzu vykrojte @ kiskov cesta. Tieto kisky cesta si zdkladom minipizz
a zmestia sa na zdvihdky na pizzu @.

4) Zdklady pizze polozte na zdvihdky na pizzu @. Okraj minipizze vytvarujete
tak, Zze presahuijice cesto trochu zatlagite nahor. Takto vznikne maly, vyvyseny
okraj a prisady tak nemézu [ahko sklznuf zo zékladu pizze.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

> Prisady davajte vzdy iba na zéklad pizze! Priamo na zdvihéky na pizzu @
neddvaite Ziadne mdso ani iné potraviny. Unikajici tuk méZe vystreknt.
Ked' sa tuk dostane na ohrievacie prvky @, méze vzniknit poZiar!

5) Zdklady pizze oblozte podla Zelania. Davajte pozor, aby nebolo na zdvihé-
koch na pizzu @ dohora naukladanych prili§ vela potravin. Potom sa minipiz-
ze nezmestia do otvorov @ veka z terakoty @.

Pecenie minipizze

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pristroj a pouzité prislusenstvo mézu byt pocas prevddzky velmi horice.
Pristroj nepremiestfiujte a dotykajte sa iba ri¢ok zdvihdkov na pizzu @.

UPOZORNENIE

> Priamo na plechu na pegenie @ nepette ani velké pizze, ani iné prisady.
Minipizze klad'te vzdy na vopred namastené zdvihdky na pizzu @.
Oblozené zdvihdky na pizzu @ poloZte na plech na peéenie @. Plech
na pecenie @ nemastite.
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Pristroj pripravte tak, ako je opisané v kapitole ,Postavenie a zlozenie”.
1) Pripravte minipizze.

2) Zastréte siefovl zéstreku do siefovej zasuvky. Kontrolka @ svieti nagerveno
a signalizuje, Ze je pristroj v prevadzke. Ohrievacie prvky @ sa zagnd
zohrievat.

3) Pristroj nechajte 10 minGt vopred ohriaf.

4) Potom zdvihdky na pizzu @ zasuite cez otvory @ vo veku z terakoty @
a odlozte ich na plech na pecenie @. Dévajte pritom pozor na to, aby
sa prisady nedotykali horného ohrievacieho prvku @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Zdvihéky na pizzu @ budi velmi horice! Preto ich chytaite iba za plastové
rocky!
POZOR! VECNE SKODY!

> Ddvajte pozor na to, aby z minipizz nespadli na plech na pecenie @
Ziadne prisady. Zvysky prisad v priestore na pecenie zhorial

5) Minipizze nechaijte piect cca 7 - 12 mindt. Cas pedenia zdvisi od hrobky
cesta a mnoZstva prisad, a preto sa mdze menit.

6) Hned ako s prisady upecené a minipizze dosiahli Zelany stupefi zhnednutia,
opatrne a za ricky vytiahnite zdvihdky na pizzu @ z pristroja.

UPOZORNENIE

> Minipizze mézete odlozit na plochu na udrziavanie tepla @. Odkladaite
tam iba upecené minipizze a Ziadne iné prisady.

> Pamdtajte, Ze minipizze sa pritom dalej pect. Ked' ich na ploche na
udrziavanie tepla @ nechdte prili dlho, mézu sa vysusif.

7) Jednotlivé zdvihdky na pizzu @ po pouziti polozte na stabilny a teplovzdomy
podklad. Ked' sa zdvihdky na pizzu @ trochu vychladia, mézu sa pouzif
znova. Podla potreby ich predtym znova jemne namastite.

8) Ked pristroj nepotrebujete, vytiahnite siefovi zastreku zo siefovej zasuvky.
Cervend kontrolka @ zhasne.

9) Pristroj nechaijte 30 minGt vychladndf, skér ako ho demontujete a vycistite.
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Cistenie a Udriba

NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

>

Pred kaZzdym ¢&istenim vytiahnite siefovl zastréku zo siefovej zdsuvky!
Hrozi nebezpecenstvo zdsahu elektrickym prodom!

@ Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

Pred istenim pristroj nechaijte vzdy najskér vychladnif. Hrozi
nebezpecenstvo popdlenial

POZOR! VECNE SKODY!

>

Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agresivne &istiace prostriedky.
Mé&Zzu neopravitelne poskodit povrchy pristrojal

Veko z terakoty @ nevystavujte pri chladeni prili§ vysokému chladu,
materiél méze praskndt! Nechaijte ho vychladnif pri izbovej teplote.
Veko z terakoty @ zohrejte znova az vtedy, ked' je Uplne presusené.
Vlhky material méze prasknot!

Veko z terakoty @ a zdkladny pristroj @ nikdy neumyvaite v umyvacke
riadu!

UPOZORNENIE

> Veko z terakoty @ je produkt z prirodnych materidlov. Na jeho cistenie

nepouzivaijte ziadne chemické &istiace prostriedky. Pri opakovanom
pouzivani sa méze postupne vytvorif patina. Toto sfarbenie materidlu je
normdlne a nemd za ndsledok obmedzenie funkcie. Je nepodstatné aj z
hladiska hygieny.

Takisto sa méze trvalo sfarbit plech na pegenie @ , pretoze leZi tesne pri
ohrievacich prvkoch @. Plech na pegenie @ mézete pri ¢isteni namodit do
vody, do kforej pridéte trochu prostriedku na umyvanie riadu.

Veko z terakoty @ opatrne umyte teplou vodou a handri¢kou na umyvanie
riadu. MéZete tiez pouZif mékko kefku. Veko z terakoty @ nedavaite do vody
s prostriedkom na umyvanie riadu, pretoZze materidl nasaje vodu. Nechaite ju
dobre vysusif na vzduchu. Postaraite sa o to, aby veko z terakoty @ Gplne
preschlo, skér ako ho znova zohrejete.

Zd&kladny pristroj @ vrdtane Oplne vysusenych ohrievacich prvkov @ utrite
vlhkou handri¢kou. V pripade potreby pridajte na handri¢ku jemny prostrie-
dok na umyvanie riadu a utreté Casti pretrite handrickou navih&enou iba vo
vode. Vetko dobre vysuste.
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B Plech na pegenie @, zdvihdky na pizzu @ a vykrajoval cesta na pizzu @
umyte v teplej vode s prostriedkom na umyvanie riadu. Ked' s¢ diely silneisie
znecistené, mdzu sa pripadne nechat trochu namogif. Po vycisteni vietky
diely dobre vysuste.

UPOZORNENIE

___V zdujme 3etrného umyvania odporiéame ruéné umyvanie.
£y Zdvihdky na pizzu @, plech na pecenie @ a vykrajovad cesta
@i\ na pizzu @ je viak mozné umyvat aj v umyvacke riadu. Vlozte

= ich do hornej priehradky umyvacky riadu a dévajte pozor, aby

sa malé diely nezasekli.

Uskladnenie

B Vychladnuty, oisteny pristroj a prisludenstvo uchovavajte na &istom,
bezpradnom a suchom mieste. Veko z terakoty @ neskladujte zatvorené, ale
na mieste, kde cirkuluje frochu vzduchu.

Odstranovanie chyb

Chyba Prié¢ina Riesenie

Siefovd zastreka nie je Zastrete siefovi zdstreku do
zastréend do elekirickej siete. [ siefovej zasuvky.

Siefové zdsuvka je

poskodend PouZite int siefov zdsuvku.

Pristroj ne-

funguje Pristroj je poskodeny. Obrdtte sa na zdkaznicky servis.

Vytiahnite siefovd zdstreku zo
siefovej zdsuvky a poékaijte, kym
pristroj vychladne. Ak pristroj
nefunguje ani po vychladnuti,
obrdtte sa na zdkaznicky servis.

Aktivovala sa ochrana proti
prehriatiu.

Ak sa poruchy nedaji odstranit rieeniami uvedenymi v tabulke alebo ak zistite
iné druhy pordch, obréfte sa, prosim, na né3 zékaznicky servis.
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Likvidacia

n
&

Symbol predkrinutej nddoby na odpad na kolieskach upozorfiuje, Ze tento prist-
roj podlieha smernici & 2012/19/EU. Tdto smernica stanovuje, Ze tento pristroj
nesmiete po uplynuti doby pouZivania likvidovaf s beznym odpadom z doméc-
nosti, ale musite ho odovzdat na 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvidéciv odpadov. Likvidacia je
pre vas bezplatnd. Chréfte Zivotné prostredie a likvidujte odborne.

Informécie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory doslézil, ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samosprdvy.

Produkt je recyklovatelny, podlieha rozirenej zodpovednosti vyrobcu a zbiera
sa oddelene.

Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH

Vazend zdkaznika, vazeny zdkaznik,
na tento pristroj mate zéruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedostat-
kov tohto vyrobku méte préva vyplyvajice zo zdkona vodi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou zaru-
kou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba za&ina plyndt dédtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si
pokladni&ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvdzenia - bez-
platne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zdruéného plnenia je, Zze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakdpeni (pokladnigny blok) predloZi so struénym opisom, v Eom spodiva ne-
dostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plyndt Ziadna nové
zéruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

122

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.
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Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu a
preto ich moZno pokladaf za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia kreh-
kych dielov, ako sd napriklad spinage, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienene sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu
neodpori&aji alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zaniké pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti ndsilia
a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané nadim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(IAN) 388914_2107 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom stitku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

mEFaE | No webovej stranke www.lidl-service.com si méZete stiahnut tieto a mnoho
# | dalSich priruciek, vided o vyrobkoch a instalacny softvér.

= Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na stranku servisu Lidl
e | (www.lidlservice.com) a pomocou zadania &isla vyrobku
P

(IAN) 388914_2107 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.
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Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 388914_2107 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze niZdie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. komperncss.com

Recepty
V prikladoch receptov ndjdete dva rozliéné druhy zdkladov pizze.

Oblohu je mozné rézne menit. Pizzu oblozte podla svojej chuti a preferencii.
Pritom viak zohladnite, Ze ¢as pecenia sa meni podla oblohy a mnozstva.

Salamova pizza so zakladom zo pseniénej muky

Prisady (na cca 8 - 12 minipizz)

Na cesto:

B 250 g pseniénej miky

B 150 ml vlaznej vody

B 7 g erstvého drozdia alebo 1/2 baligka suseného drozdia (3 - 4 g)
B 10 ml olivového oleja

B 1/2 Clcukry

B 1/2 CLsoli
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Na paradajkovi omécku:

B 100 g pasirovanych paradajok
B 1 stricik cesnaku

B 1/2 CL suteného oregana

W 1 Stipka soli a &ierne korenie podla chuti
Na obloZenie:

B 100 g pldtkov salamy

B 150 g strGhaného syra (napr. gouda alebo syr na gratinovanie)

Priprava:
1) Drozdie a cukor nechaite rozpustif v 3 PL vlaznej vody.
2) Zmiesajte mku so solou, olejom a roztokom drozdia a cukru v jednej miske.
3) Priddvajte postupne zvy$ni vodu a zapracuite ju do cesta.
4) Cesto mieste dovtedy, kym nemd hladky povrch.

5) Cesto zakryte &istou utierkou a nechaijte odpocinif cca 1 hodinu na teplom
mieste.

6) Pripravte omécku a daliie prisady: cesnak narezte na malé kusky alebo
stroéiky pretlaéte cez lis na cesnak. Pasirované paradajky zmiedajte s cesna-
kom a oreganom, osolte a okorefite. Platky saldmy nakréjajte na malé kasky.

7) Cesto po &ase odpocinku dajte na pomicent pracovnd plochu. Pre dalsie
spracovanie ho mézete rozdelif na dva kusy a spracovat ich vzdy jednotlivo.

8) Kus cesta vyvalkajte do hribky cca 2 - 4 mm a pomocou vykrajovaéa cesta
na pizzu @ vykrojte zéklady pizze. Z&klady pizze polozte na jemne namas-
tené zdvihdky na pizzu @. Okraj minipizze vytvarujete tak, Ze presahujice
cesto trochu zatlagite nahor. Takto vznikne maly, vyvy3eny okraj a prisady
tak nemdzu lahko skiznut zo zakladu pizze.

9) Potrite paradajkovou omdéékou, potom oblozte saldmou a syrom.

10) Zdvihéky na pizzu @ zasufite cez otvory @ na plech na pecenie @.
Pizze nechaite piecf cca 7 - 12 mindt. Cas pecenia zavisi od hribky cesta
a mnozstva prisad, a preto sa mdéze menif.

TIP: Ako rychlu alternativu mézete pouzit aj kipené hotové cesto na pizzu.
Oblozte ho podla Zelania paradajkovou omé&kou a dal3imi prisadami.
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Vegetarianska pizza so zakladom zo spaldovej celozrnnej

muky

126

Prisady (na cca 8 - 12 minipizz)

Na cesto:

B 150 g $paldovej miky

B 50 g 3paldovej celozrnnej moky

B 150 ml vlaznej vody

W 7 g &erstvého drozdia alebo 1/2 bali¢ka suseného drozdia (3 - 4 g)
B 1 CLmedu
B 1 PLolivového oleja

W 1/2ClLsoli

Na paradajkovi omécku:

B 100 g pasirovanych paradajok

B 1/2 ClL suieného oregana

B 1 stipka soli a &ierne korenie podla chuti

Na obloZenie:

B 100 g kukurice z konzervy

B 100 g Zervenej papriky

B 1 stredne velkd cibula

W 150 g stréhaného syra (napr. gouda alebo syr na gratinovanie)

Priprava:

1)

2)

3)

4)

5)

Spaldovi celozmni moku a $paldovis moku daijte do misky a zmiesaite.
Zo zmesi miky odoberte znova 100 g.

Dajte 100 g zmesi mdky do druhej misky a pridajte k tomu vlaznd vodu,
sudené drozdie a med. Vietko dobre premieste na prvé cesto.

Prvé cesto dajte do misky, zakryte ho ¢istou utierkou alebo féliou na udrzanie
Cerstvosti. Vietko nechaite odpocivat 30 mindt.

Do prvého cesta pridajte zvy$né prisady. Vietko premiesajte a vymieste, kym
nevznikne cesto s hladkym povrchom.

Cesto daijte do misky, zakryte ho znova Eistou utierkou alebo féliou na
udrZanie &erstvosti. Cesto nechajte druhykrét odpogivaf, tentokrét na 3 - 4
hodiny.
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UPOZORNENIE

> Cesto s drozdim mézete nechaf na noc odpodivaf v chladnigke. Dajte ho
do misky, zakryte ho utierkou alebo féliou na udrzanie éerstvosti a nechajte
ho odpocivaf 18 - 24 hodin. Cesto bude nadalej kysndt, aj ked' trochu
pomal3ie ako pri izbovej teplote. Myslite preto na to, aby bolo v nddobe
dostatoéné miesto.

6) Pripravte oméeku a daldie prisady: pasirované paradajky zmiesaijte s cesnakom
a oreganom, osolte a okorefite. Nakrdjajte papriku na malé kocky, cibulu
rozpolte a nakrdjajte na malé plétky.

7) Cesto po &ase odpocinku dajte na pomd&ent pracovnd plochu. Pre dalsie
spracovanie ho mdZete rozdelif na dva kusy a potom ich spracovat vzdy
jednotlivo.

8) Kus cesta vyvalkajte do hribky cca 2 - 4 mm a pomocou vykrajovaéa cesta
na pizzu @ vykrojte zéklady pizze. Popréste cesto trochou miky, aby sa
nelepilo, pripadne ho pomd&enymi prstami a dlafiami frochu zatlaéte.

9) Zdaklady pizze polozte na jemne namastené zdvihdky na pizzu @. Okraj
minipizze vytvarujete tak, Ze presahujice cesto trochu zatlagite nahor. Takto
vznikne maly, vyvy3eny okraj a prisady tak nemézu [ahko sklznut zo zakladu
pizze.

10) Potrite paradajkovou omdackou, potom oblozte kukuricou, paprikou a pésikmi
cibule. Napokon posypte syrom.

11) Zdvihdky na pizzu @ zasufite cez otvory @ na plech na pecenie @.
Pizze nechaite piect cca 7 - 12 mindt. Cas pecenia zdvisi od hribky cesta
a mnozstva prisad, a preto sa méze menif.

TIP: Po upeleni posypte pizzu trochou umytej rukoly nakréjanej na malé kasky.
Minipizza tym ziska erstvi korenistd chut!
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Introduccion

L

Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso forman parte
del producto y contienen indicaciones importantes acerca de su seguridad, uso
y desecho. Antes de usar el producto, familiaricese con todas las indicaciones
de manejo y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente como se describe y
para los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este aparato se utiliza exclusivamente para hornear minipizzas en estancias
interiores. Cualquier uso diferente o que supere lo indicado se considerard cont-
rario al uso previsto. Este aparato no estd previsto para su uso comercial o indus-
trial.

Se excluyen las reclamaciones de cualquier tipo por los dafios causados por un
uso contrario a lo dispuesto, reparaciones incorrectas, modificaciones no auto-

rizadas o el uso de recambios no homologados. El riesgo serd responsabilidad
exclusiva del usuario.

Volumen de suministro e inspeccion de transporte

130

Este aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

® Horno para pizza (unidad de base, bandeja de horno y cipula de
terracota)

® 4 espdtulas

® Cortador

® |[nstrucciones de uso

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> La cipula de terracota estd fabricada a mano con materiales naturales.
Por eso, es posible que el producto presente pequefias irregularidades
que, sin embargo, no afectan a su calidad. jLa estabilidad de la cipula
de terracota no se ve afectada por estas irregularidades!

> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debidos a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia (consulte el capitulo "Asistencia técnica").
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Desembalaje

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> Los nifios no deben usar los materiales de embalaje para jugar. jPeligro de
asfixial

1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso de la caja.

2) Retire todo el material de embalaje, asi como las posibles ldminas protectoras
y adhesivos, del aparato.

Desecho del embalaje

@ El material de embalaje se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecolégi-
%@ cos y de desecho, por lo que es reciclable. Deseche el material de embalaje

innecesario de la forma dispuesta por las normativas locales aplicables.

manera correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan con abreviaciones
(a) y cifras (b) que significan lo siguiente: 1-7: plésticos; 20-22: papel y cartén;
80-98: materiales compuestos.

> Sies posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia
del aparato para poder empaquetarlo correctamente en caso de una
reclamacién conforme a la garantia.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente. Observe las
b indicaciones de los distintos materiales de embalaije y, si procede, reciclelos de la
a

Descripcion del aparato
Figura A:

Superficie para mantener el calor

Cipula de terracota

Abertura

Bandeja de horno

Piloto de control (se ilumina en rojo durante el funcionamiento)

Unidad de base

Q0O 000

Elemento térmico (arriba y abaijo)

Figura B:
O Espatula
© Cortador
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Caracteristicas técnicas

Tensién de red 220-240 V ~ (corriente alterna), 50-60 Hz
Consumo de potencia 910 W

0 Todas las piezas de este aparato que entran en
Qf contacto con alimentos son aptas para su uso

con alimentos.

Indicaciones de seguridad

{PELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

v

Antes de usar el aparato, compruebe si hay signos de dafios
externos visibles. No ponga en funcionamiento un aparato
dafiado o que se haya caido.

No exponga el aparato a la lluvia ni lo utilice en lugares
mojados o himedos. Procure que el cable de red nunca
se moje ni se humedezca durante el funcionamiento.

El aparato debe conectarse a una toma eléctrica con
conductor de puesta a tierra.

Proteja el cable de red contra el contacto directo con las pie-
zas calientes del aparato. No utilice nunca el aparato cerca
de llamas abiertas, placas de cocina u hornos calientes.

El cable de red debe inspeccionarse regularmente para
localizar cualquier signo de dafios. Si el cable de red
estd dafado, no debe seguir utilizdndose el aparato.

Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato,
encomiende su sustitucién al fabricante, a su servicio de
asistencia técnica o a una persona que posea una cualifica-
cién similar para evitar peligros.

El aparato no debe entrar en contacto con la humedad
ni con la lluvia.

@ iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en otros liquidos!

Existe un posible peligro de muerte por descarga eléctrica
si, durante el funcionamiento, penetran restos de liquidos
en las piezas sometidas a tensidn.
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/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de
8 afos y por personas cuyas facultades fisicas, sensoriales
o mentales sean reducidas o carezcan de los conocimientos
y de la experiencia necesarios siempre que sean vigilados
o hayan sido instruidos correctamente sobre el uso seguro
del aparato y hayan comprendido los peligros que entrafia.

» Los nifios no deben jugar con el aparato.

> Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mante-
nimiento del aparato a no ser que sean mayores de 8 afios
y estén bajo supervision.

~ El aparato y el cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.

» Después de su uso, deje que el aparato se enfrie bien antes
de limpiarlo. jPeligro de quemaduras!

» Coloque el aparato lo mds cerca posible de una toma eléc-
trica. Procure que el enchufe esté facilmente accesible para
su desconexién rdpida si se produce una situacién de pelig-
ro y tienda el cable de forma que nadie pueda tropezar
con él.

» Asegurese de que el aparato esté colocado de forma segura.

» Utilice siempre el horno para pizzas exclusivamente con la
cUpula de terracota montada.

iCuidado! jSuperficie caliente!

~ El apcratogl los accesorios utilizados se calientan mucho
durante el funcionamiento. No cambie el aparato de sitio
durante el funcionamiento y toque solo los mangos de las

espdtulas.
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jATENCION! iDANOS MATERIALES!

» No utilice ningin tipo de reloj programador externo ni siste-
ma de control remoto para accionar el aparato.

» No deje nunca el aparato desatendido durante su funcion-
amiento.

~ Asegurese de que el aparato, el cable de red o el enchufe
no entren en contacto con fuentes de calor, como placas de
cocina o llamas abiertas.

» iNo utilice carbén ni combustibles similares con el aparato!

» No cubra nunca el horno para pizzas con pafios u objetos
mientras esté en funcionamiento, ya que podrian incendiarse.

» Maneje con cuidado la cipula de terracota, ya que podria
romperse.

» Utilice el aparato exclusivamente con los accesorios originales
suministrados.

Antes del primer uso

1) Limpie las piezas de la manera descrita en el capitulo "Limpieza y manteni-
miento" para eliminar cualquier posible resto derivado de la fabricacién del
producto. Antes de poner en funcionamiento el aparato, asegirese de que
todas las piezas estén totalmente secas.

/\ {ADVERTENCIA! {PELIGRO DE INCENDIO!

> No coloque nunca el aparato bajo armarios suspendidos ni junto a cortinas,
paredes de armarios ni cualquier ofro objeto inflamable.

> Instale exclusivamente el aparato sobre una base termorresistente.

2) Instale el aparato de la forma descrita en el capitulo "Instalacién y montaije".

3) Conecte el enchufe a la red eléctrica. Tras esto, el piloto de control @ se
ilumina en rojo, lo que sefaliza que el aparato estd en funcionamiento, y
los elementos térmicos @ comienzan a calentarse.

4) Deje que el aparato se caliente durante 10 minutos.
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> Al calentar el aparato por primera vez, es posible que se genere un poco
de humo y olor debido a los restos derivados de su fabricacién. Esto es
completamente normal e inofensivo. Procure que haya suficiente ventilaci-
6n; por ejemplo, abra una ventana.

5) Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

6) Deje que el aparato se enfrie durante 30 minutos antes de desmontarlo o
limpiarlo.

7) Vuelva a limpiar el aparato tras el primer calentamiento de la manera
descrita en el capitulo "Limpieza y mantenimiento".

Instalacion y montaje

/\ {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE INCENDIO!

> No coloque nunca el aparato bajo armarios suspendidos ni junto a
cortinas, paredes de armarios ni cualquier otro objeto inflamable.

> Instale el aparato sobre una base termorresistente.

1) Coloque la unidad de base @ sobre una superficie plana, termorresistente,
resistente a las salpicaduras y seca. Evite instalar el aparato directamente
junto a una pared o armario.

2) Coloque la bandeja de horno @
sobre la unidad de base @: dé la
vuelta a la bandeja de horno @
de forma que el grabado "UP"
pueda leerse en la parte de arriba.
Introduzca la bandeja de horno @
entre los dos elementos térmicos @.
La hendidura semicircular de la
bandeja de horno @ debe rodear
el elemento térmico @ ascendente.
Tras esto, coloque la bandeja de
horno @ sobre los seis soportes

previstos para ello. Los soportes fijan la bandeja de horno @ de forma que

no se resbale durante el funcionamiento.

3) Coloque cuidadosamente la cipula de terracota @ sobre la unidad de
base @. Con esto, los dos elementos térmicos @ y la bandeja de horno @
quedan dentro del horno para pizzas. Asegirese de colocar la cipula de ter-
racota @ de forma que ninguna abertura @ quede bloqueada por el ele-
mento térmico @ ascendente. De lo contrario, no podrd introducirse ninguna
espatula @ por la abertura @ en cuestion.
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Manejo y funcionamiento

Este horno permite hornear hasta seis minipizzas al mismo tiempo. La cipula de
terracota @ cuenta con seis aberturas @ para ello. Con las seis espatulas @
suministradas, podré colocar las minipizzas sobre la bandeja de horno @ a
través de las aberturas @. Cuando las seis minipizzas estén listas, utilice las
espatulas @ para volver a extraerlas de la bandeja de horno @.

Preparacion de las minipizzas
1) Prepare la masa de pizza y el relleno. Corte los alimentos en trocitos (1-2 cm).

2) Siengrasa ligeramente las espétulas @, serd més fécil desprender las
minipizzas ya preparadas del metal.

3) Extienda la masa de pizza con un rodillo hasta alcanzar un grosor de
2-4 mm y cértela en porciones con el cortador @. Estas porciones son la
base para las minipizzas, que caben perfectamente en las espdtulas @.

4) Coloque las bases de las minipizzas en las espétulas @. Dé forma al borde
de las minipizzas presionando ligeramente hacia arriba el pequefio sobrante
de masa. Asi queda un pequefio borde mds alto que impide que los ingre-
dientes se salgan de la base.

/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE INCENDIO!

> Coloque siempre los ingredientes exclusivamente sobre la base de las
minipizzas! No coloque ningin trozo de carne ni otros alimentos directa-
mente sobre las espdtulas @. De lo contrario, podrian provocarse salpica-
duras de grasa. iSi la grasa entra en contacto con los elementos térmicos @
es posible que se incendie!

5) Condimente las bases de las minipizzas a su gusto. No obstante, asegirese de
no llenar demasiado las espdtulas @ formando montapitas de ingredientes,
ya que, en tal caso, las minipizzas no entrarian por las aberturas @ de la
cUpula de terracota @.

Horneado de las minipizzas

/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> El aparato y los accesorios utilizados se calientan mucho durante el funci-
onamiento. No cambie el aparato de sitio durante el funcionamiento y
toque solo los mangos de las espdtulas @.

> No hornee pizzas grandes ni otros ingredientes directamente sobre la
bandeja de horno @. Coloque siempre las minipizzas exclusivamente
sobre las espatulas @ ya engrasadas. Tras esto, pose las espatulas @
con las minipizzas sobre la bandeja de horno @. No engrase la bandeja

de horno @.

136 ES SPO 910 A1l



SILVERCREST’

Prepare el aparato de la forma descrita en el capitulo "Instalacién y montaje".
1) Prepare las minipizzas.

2) Conecte el enchufe a la red eléctrica. Tras esto, el piloto de control @ se
ilumina en rojo, lo que sefializa que el aparato estd en funcionamiento y los
elementos térmicos @ comienzan a calentarse.

3) Deje que el aparato se precaliente durante 10 minutos.

4) Introduzca las espatulas @ por las aberturas @ de la cipula de terracota @
y coléquelas sobre la bandeja de horno @. Para ello, asegirese de que los
ingredientes no toquen el elemento térmico @ superior.

/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> jlas espdtulas @ se calientan mucho! Por este motivo, agdrrelas exclusiva-
mente por los mangos de pldstico.

JATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> Asegurese de que ninguno de los ingredientes de las minipizzas se caiga
a la bandeja de horno @. jlos restos de ingredientes que queden en el
horno se quemarén!

5) Hornee las minipizzas durante aprox. 7-12 minutos. El tiempo de horneado
depende del grosor de la masa y de la cantidad de ingredientes, por lo que
puede variar.

6) Retire las espatulas @ del aparato asiéndolas por los mangos en cuanto los
ingredientes estén bien hechos y las minipizzas se hayan dorado lo suficiente.

> Las minipizzas pueden posarse sobre la superficie para mantener el calor @.
En esta superficie, solo pueden colocarse las minipizzas ya listas, pero no
debe posarse ningin ofro ingrediente.

> No obstante, fenga en cuenta que las minipizzas siguen cocindndose en
ella. En consecuencia, es posible que queden secas si se dejan demasiado
tiempo sobre la superficie para mantener el calor @.

7) Después de su uso, coloque las espdatulas @ individuales sobre una superfi-
cie estable y termorresistente. Cuando las espétulas @ se hayan enfriado un
poco, podrdn volver a utilizarse. No obstante, antes de hacerlo, vuelva a
engrasarlas ligeramente.

8) Sino desea seguir utilizando el aparato, desconéctelo de la red eléctrica.
Tras esto, el piloto de control rojo @ se apaga.

9) Deje que el aparato se enfrie durante 30 minutos antes de desmontarlo y
limpiarlo.
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Limpieza y mantenimiento

iPELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

>

jAntes de limpiar el aparato, desconecte siempre el enchufe de la toma
eléctrical jExiste peligro de descarga eléctrical

@ iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en ofros liquidos!

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

>

Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo. {Existe peligro de quema-
duras!

JATENCION! ;DANOS MATERIALES!

>

No utilice productos de limpieza abrasivos ni agresivos, ya que podrian
dafiar la superficie de forma irreparable.

No exponga la cipula de terracota @ a un frio excesivo para enfriarla,
ya que el material podria romperse. Deje que se enfrie a temperatura ambi-
ente.

No vuelva a calentar la cipula de terracota @ hasta que no esté comple-
tamente seca. jLa humedad puede romper el materiall

iNo limpie nunca la cipula de terracota @ ni la unidad de base @ en el
lavavaiillas!

INDICACION

>

138 ES

La cipula de terracota @ estd fabricada con materiales naturales. No utilice
productos de limpieza quimicos para limpiarla. Tras un uso repetido, se va

formando una pdtina. Esta decoloracién del material es normal y no afecta
en nada a su funcionamiento. Tampoco es significativa para la higiene.

También es posible que aparezcan decoloraciones en la bandeja de horno @
por estar cerca de los elementos térmicos @. En caso necesario, deje la
bandeja de horno @ a remojo en agua jabonosa para la limpieza.

Limpie cuidadosamente la cipula de terracota @ con agua caliente y un
pafio. También puede utilizarse un cepillo blando. No sumerja la cipula
de terracota @ en agua jabonosa, ya que el material absorbe el agua.

A continuacién, deje que se seque bien al aire. Asegurese de que la cipula
de terracota @ esté completamente seca antes de volver a calentarla.

Frote la unidad de base @ y el elemento térmico @ totalmente frio con un
pafio himedo. En caso necesario, afiada un poco de jabén lavavadiillas
suave al pafio y, tras esto, frote el aparato con un pafio humedecido solo
con agua. Séquelo todo bien.

SPO 910 A1l



SILVERCREST’

B Llimpie la bandeja de horno @, las espatulas @ y el cortador @ en agua
jabonosa caliente. Si las piezas estédn muy sucias, pueden dejarse a remojo.
Seque bien todas las piezas después de la limpieza.

Para lograr una limpieza cuidadosa, recomendamos fregar a mano.
No obstante, las espétulas @), la bandeja de horno @ y el
cortador @ también son aptos para su limpieza en el lavavaiillas.
Coloque estas piezas en la parte superior del lavavaijillas y
asegurese de que ninguna quede aprisionada.

Almacenamiento

B Guarde el aparato y los accesorios ya frios y limpios en un lugar seco y sin
polvo. No guarde la cipula de terracota @ en un lugar totalmente cerrado,
sino en un sitio en el que circule algo de aire.

Eliminaciéon de fallos

Fallo Causa Solucién

El enchufe no estd conectado | Conecte el enchufe en una toma
a la red eléctrica. eléctrica.

La toma eléctrica estd defec- | Utilice una toma eléctrica
tuosa. distinta.

Péngase en contacto con el

El aparato servicio de asistencia técnica.
no funciona. Desconecte el enchufe de la red
eléctrica y espere hasta que se
haya enfriado el aparato. Si el
aparato sigue sin funcionar una
vez frio, péngase en contacto
con el servicio de atencién al

El aparato estd defectuoso.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

cliente.

Si no logra solucionar los fallos con las soluciones mencionadas o comprueba
la existencia de otras anomalias, pédngase en contacto con nuestro servicio de
asistencia técnica.
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Desecho
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El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas ruedas indica que
este aparato estd sujeto a la Directiva 2012/19/EU. Dicha Directiva estipula
que el aparato no debe desecharse con la basura doméstica normal al finalizar
su vida 0til, sino en puntos de recogida, puntos limpios o a través de empresas
de desechos previstas especialmente para ello. Este tipo de desecho es gratuito.
Cuide el medio ambiente y deseche el aparato de la manera adecuada.

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los aparatos
usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

Este producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada del
fabricante y se recoge por separado.

Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Si se detectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos legales frente
al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la garantia descrita
a continuacion.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el com-
probante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este pro-
ducto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumiremos
la reparacién o sustitucién gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia requiere la presentacién del
aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de caja), asi como
una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de las circunstancias en
las que se haya producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto repa-
rado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del producto no
supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracién de la garantia y reclamaciones legales por vicios
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La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio
también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la compra
del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al desembalarlo,
deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.
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Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estédndares elevados de cali-
dad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores de
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente someti-
das al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas de desgas-
te ni los dafios producidos en los componentes frégiles, p. ej., interruptores,
baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene correcta-
mente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las indicaci-
ones especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y mane-
jo que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para su uso
comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuerza y
apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia técni-
ca autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su reclamacién, le rogamos que ob-
serve las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 388914_2107 como justificante de compra.

W Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del producto,
grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de uso (parte
inferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o inferior del produc-
to.

B Si se producen errores de funcionamiento u otros defectos, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia técnica especificado a conti-
nuacién por teléfono o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justificante
de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y de las cir-
cunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a la direccién de
correo proporcionada.

O]

O]

Fex[mE]

En www.lidl-service.com, podré descargar este manual de usuario y muchos
ofros mds, asi como videos sobre los productos y software de instalacién.

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pdgina del Servicio Lidl

(www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso mediante la

introduccién del nomero de articulo (IAN) 388914_2107.
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Asistencia técnica
@ Servicio Espaiia

Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 388914_2107 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

WWW. kompernass.com

Recetas

En las recetas de muestra, encontrard distintos tipos de bases para pizzas.

Los rellenos son totalmente variables. Afiada los ingredientes que le gusten a su
pizza. No obstante, tenga en cuenta que el tiempo de horneado varia segin
los ingredientes y las cantidades.

Pizza de salami con base de harina de trigo
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Ingredientes (para aprox. 8-12 minipizzas)

Para la masa:

250 g de harina de trigo
150 ml de agua tibia
7 g de levadura fresca o 1/2 sobre de levadura seca (3-4 g)

10 ml de aceite de oliva
1/2 cucharadita de azicar

1/2 cucharadita de sal
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Para la salsa de tomate:

B 100 g de salsa de tomate natural
H 1 diente de ajo

B 1/2 cucharadita de orégano seco
B 1 pizca de sal y pimienta al gusto
Para el relleno:

B 100 g de salami en lonchas
B 150 g de queso rallado (p. ej., gouda o queso para gratinar)

Preparacién:
1) Disuelva la levadura y el azicar en 3 cucharadas de agua templada.

2) Mezcle la harina con la sal, el aceite y la solucién de levadura y azicar en
un recipiente.

3) Afada poco a poco el resto del agua mientras trabaja la masa.
4) Amaéselo todo hasta que quede una masa uniforme.

5) Cubra la masa con un pafo limpio y déjela reposar en un lugar cdlido
durante aprox. 1 hora.

6) Prepare la salsa y el resto de los ingredientes: pique el ajo en trocitos o pase
el diente de ajo por un prensador de ajos. Mezcle la salsa de tomate natural
con el ajo y el orégano y condimente con sal y pimienta. Corte las lonchas
de salami en trozos pequefios.

7) Una vez reposada, coloque la masa sobre una superficie enharinada. Para
trabajarla, puede cortarla en dos trozos y prepararlos por separado.

8) Extienda el trozo de masa con un rodillo hasta alcanzar un grosor de 2-4 mm
y corte las minipizzas con el cortador @. Coloque las bases de las minipizzas
en las espatulas @ ligeramente engrasadas. Dé forma al borde de las mini-
pizzas presionando ligeramente hacia arriba el pequefio sobrante de masa.
Asi queda un pequefio borde mas alto que impide que los ingredientes se
salgan de la base.

9) Unte la salsa de tomate y afiada el salami y el queso por encima.

10) Introduzca las espétulas @ a través de las aberturas @ hasta que queden
sobre la bandeja de horno @. Hornee las pizzas durante aprox. 7-12 minu-
tos. El tiempo de horneado depende del grosor de la masa y de la cantidad
de ingredientes, por lo que puede variar.

CONSEJO: como dlternativa répida, pueden utilizarse bases de pizza ya
hechas. Condiméntelas a su gusto con salsa de tomate y ofros ingredientes.
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Pizza vegetariana con base de espelta integral

Ingredientes (para aprox. 8-12 minipizzas)

Para la masa:

B 150 g de harina de espelta

B 50 g de harina integral de espelta
B 150 ml de agua tibia

B 7 g de levadura fresca o 1/2 sobre de levadura seca (3-4 g)
B 1 cucharadita de miel

B 1 cucharada de aceite de oliva

M 1/2 cucharadita de sal

Para la salsa de tomate:

B 100 g de salsa de tomate natural
B 1/2 cucharadita de orégano seco
B 1 pizca de sal y pimienta al gusto
Para el relleno:

B 100 g de maiz de lata

M 100 g de pimiento rojo

B 1 cebolla mediana

B 150 g de queso rallado (p. ej., gouda o queso para gratinar)

Preparacién:

1) Eche la harina integral de espelta y la harina de espelta en un recipiente y
mézclelas. Retire 100 g de la mezcla de harina.

2) Eche estos 100 g de mezcla de harina en otro recipiente y afiada el agua
templada, la levadura seca y la miel. Amdselo todo bien hasta lograr un
prefermento uniforme.

3) Coloque el prefermento en un recipiente y cibralo con un pafio limpio o con
un pldstico de cocina. Deje que repose durante 30 minutos.

4) Anada el resto de los ingredientes a este prefermento. Mézclelo todo y amase
hasta lograr una masa con una superficie uniforme.

5) Coloque la masa en un recipiente y vuelva a cubrirla con un pafio limpio o
con un pldstico de cocina. Deje reposar la masa una segunda vez, pero esta
vez durante 3-4 horas.
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Npicacon

> También puede reposar la masa durante la noche en el frigorifico. En tal
caso, coloque la masa en un recipiente, cibrala con un pafo limpio o con
un pldstico de cocina y déjela reposar durante 18-24 horas. La masa
seguird levando, aunque mdés despacio que a temperatura ambiente.
Asegurese de que haya espacio suficiente en el recipiente.

6) Prepare la salsa y el resto de ingredientes: mezcle la salsa de tomate natural
con el ajo y el orégano y condimente con sal y pimienta. Corte el pimiento
en daditos, parta la cebolla por la mitad y cértela en tiras finas.

7) Una vez reposada, coloque la masa sobre una superficie enharinada. Para
trabajarla, puede cortarla en dos trozos y seguir prepardndolos por sepa-
rado.

8) Extienda el trozo de masa con un rodillo hasta alcanzar un grosor de 2-4 mm
y corte las minipizzas con el cortador @. Espolvoree un poco de harina
sobre la masa si estd pegajosa y amésela con los dedos enharinados y la
parte inferior de la palma en posicién plana.

9) Coloque las bases de las minipizzas en las espdtulas @ ligeramente en-
grasadas. Dé forma al borde de las minipizzas presionando ligeramente
hacia arriba el pequefio sobrante de masa. Asi queda un pequefio borde
més alto que impide que los ingredientes se salgan de la base.

10) Unte la salsa de tomate y condimente con el maiz, el pimiento y las tiras de
cebolla. A continuacién, espolvoree queso por encima.

11) Introduzca las espdtulas @ a través de las aberturas @ hasta que queden
sobre la bandeja de horno @. Hornee las pizzas durante aprox. 7-12 minu-
tos. El tiempo de horneado depende del grosor de la masa y de la cantidad
de ingredientes, por lo que puede variar.

CONSEJO: después del horneado, afiada un poco de ricula lavada y cortada
en trocitos. Esto le da a la minipizza un toque fresco y sabroso!
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Indledning

L

Tillykke med kebet af dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hej kvalitet. Betjeningsvejledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse og
bortskaffelse. Ger dig fortrolig med alle produktets betjenings- og sikkerheds-
anvisninger fgr brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun til de oplyste
anvendelsesomré&der. Lad vejledningen falge med produktet, hvis du giver det
videre fil andre.

Tilsigtet anvendelse

Dette produkt er udelukkende beregnet til bagning af mini-pizzaer indenders.
Al anden anvendelse betragtes som vaerende ikkeilsigtet. Produktet er ikke
beregnet til erhvervsmaessige eller industrielle omr&der.

Krav af en hvilken som helst art p& grund aof skader, som er opstéet ved anven-
delse, der ikke er i overensstemmelse med anvendelsesomrédet, usagkyndigt
udferte reparationer, ikke-illadte aendringer eller anvendelse af ikke-illadte
reservedele, er udelukket. Ejeren/brugeren beerer selv risikoen.

Pakkens indhold og transporteftersyn

148

Produktet leveres som standard med fglgende dele:

Pizzaovn (underdel, bageplade og terrakotta-kuppel)
® 4 pizzaspader

® Dejudstikker
[ ]

Betjeningsvejledning

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.

> Terrakotta-kuplen er lavet i hénden og bestér af naturlige materialer.
Derfor kan der vaere smé ujaevnheder i produktet, som dog ikke forringer
produktets kvalitet. Terrakotta-kuplens stabilitet pévirkes ikke af dette!

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle of delene er defekte p& grund aof
mangelfuld emballage eller p& grund of transporten, bedes du henvende
dig fil service-hotline (se kapitlet "Service").
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Udpakning

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!
> Bgrn md ikke lege med emballagematerialerne. Fare for kvaelning!
1) Tag alle delene samt betieningsvejledningen ud af kassen.

2) Fjern alle emballeringsmaterialer samt eventuelle folier og maerkater.

Bortskaffelse af emballagen

@ Emballagematerialerne er valgt ud fra kriterier som miligforligelighed og borts-
%@ kaffelsesteknik og kan derfor genbruges. Bortskaf emballagematerialer, du ikke

skal bruge mere, efter de lokalt gaeldende forskrifter.

lagematerialerne er maerket med forkortelserne (a) og tallene (b) med falgende

Bortskaf emballagen miligvenligt. Vaer opmaerksom p& meerkningen pé de
b forskellige emballagematerialer, og aflever dem sorteret til bortskaffelse. Embal-
a betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap, 80-98: Kompositmaterialer.

BEMARK

> Opbevar sé vidt muligt den originale emballage i produktets garanti-
periode, s& det kan pakkes korrekt ind i filfeelde af en garantisag.

Beskrivelse af produktet
Figur A:

@ Varmefelt

@ Terrakotta-kuppel

© Abning

O Bageplade

@ Kontrollampe (red, lyser ved drift)

O Underdel

@ Varmeelementer (oppe og nede)

Figur B:

O Pizzaspade

O Dejudstikker
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Tekniske data

Netspaending 220-240V ~ (vekselstram), 50 - 60 Hz

Effektforbrug 910 W

Q'F Alle dele, der kommer i kontakt med fadevarer,
er fedevarezegte.

Sikkerhedsanvisninger

FARE! ELEKTRISK STOD!

» Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader far brug.
Brug ikke produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret
tabt p& gulvet.

» Udsaet ikke produktet for regn, og brug det ikke i fugtige eller
vade omgivelser. Serg for, at ledningen aldrig bliver véd
eller fugtig under brug.

» Produktet skal sluttes til en stikkontakt med beskyttelsesleder.

» Serg for, at ledningen ikke kan regre ved varme dele pa
produktet. Brug aldrig produktet i naerheden aof &ben ild,
varmeplader eller opvarmede ovne.

» Ledningen skal regelmaessigt undersages for tegn pa skader.
Hvis ledningen er beskadiget, m& produktet ikke anvendes
leengere.

 Hvis dette produks tilslutningsledning beskadiges, skal den
udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller af
en person med filsvarende kvalifikationer, s& farlige situationer
undgds.

» Produktet md ikke udsaettes for fugt som f.eks. regn eller
fugt.

@ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker!
Det kan veere livsfarligt p& grund of elektrisk sted, hvis
der kommer vaeskerester p& spaendingsferende dele
under brug.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

» Dette produkt kan bruges af barn over 8 &r samt af perso-
ner med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af produktet og
har forst&et de farer, som kan vaere forbundet med det.

» Barn md ikke lege med produktet.

» Rengering og brugervedligeholdelse mé& ikke udferes af
bern, medmindre de er aldre end 8 &r og under opsyn.

» Barn under 8 &r skal holdes p& afstand af produktet og
tilslutningsledningen.

» Lad produktet kele of, fer du renger det! Fare for forbraen-
dinger!

~ Stil s& vidt muligt produktet i nserheden af en stikkontakt.
Serg for, at det er let at komme il stikket i farlige situationer,
og at man ikke kan snuble over ledningen.

» Serg for at produktet stér sikkert.

» Brug altid kun pizzaovnen med terrakotta-kuplen sat pé.

& Forsigtig! Varm overflade!

» Produktet og?(det anvendte tilbehgr bliver meget varme under
brug. Flyt ikke produktet, og rer kun ved h&ndtagene pé

pizzaspaderne.
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OBS! MATERIELLE SKADER!

 Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjenings-
system til betjening af produktet.

» Lad aldrig produktet vaere i brug uden opsyn.

» Serg for, at produktet, stramkablet og stramstikket ikke
kommer i kontakt med varmekilder som f.eks. kogeplader
eller aben ild.

» Brug ikke kul eller lignende braendstoffer sammen med
produktet!

» Daek aldrig pizzaovnen til med klude eller lignende, nér
du bruger den. Der kan gé ild i dem!

» Veer forsigtig med terrakotta-kuplen. Den kan gé i stykker!

» Produktet mé& kun bruges med det medfelgende originale
tilbeher.

For forste brug af produktet

1) Renger delene som beskrevet i kapitlet "Rengering og vedligeholdelse", sé&
eventuelle produktionsrester fiernes. Serg for, at alle dele er helt tarre, for
du bruger produktet.

/\ ADVARSEL! BRANDFARE!

> Stil aldrig produktet under overskabe eller ved siden af gardiner, skabsvaegge
eller andre anteendelige genstande.

> Stil kun produktet pé& et varmeresistent underlag.
2) Stil produktet som beskrevet i kapitlet "Opistilling og samling".

3) Seet stikket i stikkontakten. Kontrollampen @ lyser redt og viser, at produktet
er i drift. Varmeelementerne @ begynder at varme op.
4) Llad produktet varme op i 10 minutter.
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> Na&r produktet opvarmes farste gang, kan der udvikles en smule reg og lugt
pé grund af produktionsbetingede rester. Dette er normalt og helt ufarligt.
Serg for tilstraekkelig udluftning, &bn for eksempel et vindue.

5) Tag stikket ud af stikkontakten.
6) Lad produktet kale af i ca. 30 minutter, for det skilles ad eller renggres.

7) Renger produktet igen efter den farste opvarmning som beskrevet i kapitlet
"Rengering og vedligeholdelse".

Opstilling og samling

/\ ADVARSEL! BRANDFARE!

> Stil aldrig produktet under overskabe eller ved siden af gardiner, skabsvaegge
eller andre anteendelige genstande.

> Stil kun produktet p& et varmefast underlag.

1) Stil underdelen @ pd en plan overflade. Den skal bé&de vaere varme- og
spreijtefast og ter. Serg for, at produktet ikke star direkte op ad en vaeg eller
et skab.

2) Stil nu bagepladen @ pé under-
delen @: Vend bagepladen @,

s& det indpraegede "UP" er pd
oversiden og kan laeses. Skub sa
bagepladen @ ind mellem de to
varmeelementer @. Den halvrunde
udskaering p& bagepladen @ gér
rundt om det stigende varmeelement
@. Leg s& bagepladen @ pa

de seks holdere. Holderne fikserer
bagepladen @, s& den ikke glider
ved brug.

3) Seet forsigtigt terrakotta-kuplen @ pé& underdelen @. De to varmeelementer @
og bagepladen @ er s& i pizzaovnens bagerum. Serg for, at terrakotta-
kuplen @ seettes p&, sa &bningerne @ ikke speerres af det stigende varme-
element @. Ellers kan pizzaspaderne @ ikke g& gennem denne &bning ©.
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Betjening og funktion

I bagerummet kan du bage op til seks mini-pizzaer samtidig. | terrakotta-kuplen @

el

r der seks ébninger @. Med de medfglgende pizzaspader @ skubber du

mini-pizzaerne p& bagepladen @ gennem &bningerne €. Nér mini-pizzaerne

el

r feerdige, tager du dem of bagepladen @ igen ved hjzlp of pizzaspaderne @.

Forberedelse af mini-pizzaer

1)
2)

3)

4)

Forbered pizzadejen og fyldet. Skeer fadevarerne i smé stykker (1-2 cm).

Smer pizzaspaderne @ med lidt fedt, sé de bagte mini-pizzaer lettere lasnes
fra metallet.

Rul pizzadejen ud, s& den er 2-4 mm tyk, og stik dejstykkerne ud med dejuds-
tikkeren @. Disse dejstykker er pizzabunden til mini-pizzaerne og passer fil
pizzaspaderne @.

Leeg pizzabundene pé& pizzaspaderne @. Form mini-pizzaens kant ved at
trykke den del of dejen op, der rager lidt ud. S&dan dannes en lille, forhgjet
kant, og fyldet kan ikke sd let glide af pizzabunden.

/\ ADVARSEL! BRANDFARE!

> leeg altid kun ingredienserne pa pizzabunden! Laeg ikke ked eller andre
fedevarer direkte pé pizzaspaderne @. Fedtet kan spraijte ud. Hvis fedtet
kommer pé varmeelementerne @, kan der gé ild i det!

5) leeg det gnskede fyld p& pizzabundene. Serg for, at der ikke laegges for

meget pa pizzaspaderne @. Mini-pizzaerne kan sé& ikke lsengere komme
gennem d&bningerne @ i terrakotta-kuplen @.

Bagning af mini-pizzaer

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Produktet og det anvendte tilbehar bliver meget varme under brug.
Flyt ikke produktet, og rer kun ved héndtagene pé pizzaspaderne ©.

BEMARK
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> Bag ikke store pizzaer eller andre ingredienser direkte p& bagepladen @.
Leeg altid kun mini-pizzaerne p& de smurte pizzaspader @. De fyldte
pizzaspader @ lsegges sé p& bagepladen @. Smer ikke bagepladen @.
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Forbered produktet som beskrevet i kapitlet "Opstilling og samling".

1) Forbered mini-pizzaerne.

2) Seet stikket i stikkontakten. Kontrollampen @ lyser redt og viser, at produktet
er i drift. Varmeelementerne @ begynder at varme op.

3) Lad produktet varme op i 10 minutter.

4) Skub pizzaspaderne @ gennem dbningerne @ i terrakotta-kuplen @), og
leeg dem pé bagepladen @. Serg for, at ingredienserne ikke rerer ved det
overste varmeelement o

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Pizzaspaderne @ bliver meget varme! Hold derfor kun pé& plasthéandtagene!

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Serg for, at ingen af mini-pizzaernes ingredienser falder ned pé bag-
epladen @. Rester af ingredienser i bagerummet braender fast!

5) Lad mini-pizzaerne bage ca. 7-12 minutter. Bagetiden afhaenger of dejens
tykkelse og maengden af fyld og kan derfor variere.

6) Hold pé handtagene til pizzaspaderne @, og tag dem ud af produktet, nér
ingredienserne er tilberedt, og mini-pizzaere har f&et den enskede brunings-
grad.

BEMARK

> Du kan lsegge mini-pizzaerne p& varmefeltet @. Leeg kun de feerdigbagte
mini-pizzaer der - ikke andre ingredienser.

> Bemaerk, at mini-pizzaerne bager videre. De kan blive tarre, hvis du laegger
dem for lzenge p& varmefeltet @.

7) Leeg de enkelte pizzaspader @ pé et stabilt og varmebestandigt underlag
efter anvendelsen. Nér pizzaspaderne @ er kelet lidt of, kan de bruges igen.
Smar dem evt. med lidt fedt igen.

8) Hovis du ikke skal bruge produktet lsengere, skal stramstikket tages ud af
stikkontakten. Den rede kontrollampe @ slukkes.

9) Lad produktet kele af i ca. 30 minutter, for det skilles ad og rengares.
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Rengoring og vedligeholdelse

FARE! ELEKTRISK ST@D!

> Tag altid stikket ud af stikkontakten fer rengering! Der er risiko for elektrisk
sterd!

@ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker!

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Lad ferst produktet kele af, fer du renger det. Der er fare for forbraending!

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke skurepulver eller steerke rengeringsmidler. De kan beskadige
overfladen permanent!

> Udsaet ikke terrakotta-kuplen @ for voldsom kulde ved afkeling, da materialet
kan gd i stykker! Lad den afkgle ved stuetemperatur.

> Varm ferst terrakotta-kuplen @ op igen, nér den er helt gennemter.
Det fugtige materiale kan gé i stykker!

> Renger aldrig terrakotta-kuplen @ og underdelen @ i opvaskemaskine!

BEMARK

> Terrakotta-kuplen @ er et produkt af naturlige materialer. Brug ikke
rengeringsmidler fil at rengere den med. Efter flere ganges brug dannes
der patina. Denne farvning af materialet er normal og har ikke indflydelse
pd funktionen. Den har heller ikke betydning for hygiejnen.

> Bagepladen @ kan ogsé fé en anden farve, da den sidder teet p& varme-
elementerne @. Ved rengering kan bagepladen @ eventuelt leegges i bled i
vand filsat lidt opvaskemiddel.

B Renger terrakotta-kuplen @ forsigtigt med varmt vand og en klud. Du kan
ogsé bruge en bled barste. Laeg ikke terrakotta-kuplen @ ned i opvaskevand,
da materialet suger vandet op. Lad den lufttarre godt. Serg for, at terrakotta-
kuplen @ er helt gennemter, far du varmer den op igen.

M Tor underdelen @ inkl. de helt afkelede varmeelementer @ aof med en
fugtig klud. Ved behov kan du hzlde lidt opvaskemiddel pé& kluden og
terre efter med en klud fugtet med rent vand. Ter det hele godt aof.
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B Renger bagepladen @), pizzaspaderne @ og dejudstikkeren @ i varmt
opvaskevand. Hvis delene er meget snavsede, kan du evt. leegge dem i blad.
Tor alle dele godt af efter opvasken.

BEMARK
For at sikre sk&nsom rengering anbefaler vi opvask i h&nden.
Pizzaspaderne @, bagepladen @ og dejudstikkeren @ kan dog
ogsé vaskes i opvaskemaskine. Leeg dem i opvaskemaskinens
overste skuffe, og serg for, at delene ikke kommer i klemme.

Opbevaring

B Opbevar det afkelede, rengjorte produkt og tilbehar pé et rent og stevfrit
sted. Opbevar ikke terrakotta-kuplen @ et lukket sted, men helst hvor luften
cirkulerer en smule.

Afhjzelpning of fejl

Fejl Arsag Lesning

Stikket er ikke sluttet til strom-

f . Saet stikket i en stikkontakt.
orsyningen.

Stikkontakten er defekt. Brug en anden stikkontakt.
Produktet
fungerer Produktet er defekt. Henvend dig til kundeservice.
ikke. Traek stikket ud af stikkontakten,

og vent, indtil produktet er afke-
let. Hvis produktet ikke fungerer
efter afkeling, skal du henvende
dig til kundeservice.

Overophedningsbeskyttelsen
er udlest.

Hvis fejlene ikke kan rettes med ovenstdende lasninger, eller hvis du finder andre
typer fejl, bedes du henvende dig til vores kundeservice.
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Bortskaffelse

o |
A

&

Symbolet med den overstregede affaldscontainer pd hjul viser, at dette produkt
er underlagt direktivet 2012/19/EU. Dette direktiv angiver, at produktet ikke mé&
bortskaffes sammen med det normale husholdningsaffald, nér dets brugstid er
omme, men skal afleveres pé specielle indsamlingssteder, genbrugspladser eller
affaldsvirksomheder. Denne bortskaffelse er gratis for dig. Skén miljget, og
bortskaf produktet korrekt.

Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udtfiente produkter.

Produktet kan genbruges, er underlagt udvidet producentansvar og indsamles
separat.

Garanti for Kompernass Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 &rs garanti fra kebsdatoen. | tilfeelde af mangler ved
produktet har du en raekke juridiske rettigheder i forhold til saelgeren af produk-
tet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke af den nedenfor anfarte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder p& kebsdatoen. Opbevar venligst kvitteringen et sik-
kert sted. Den er nadvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra detfte produkts kebsdato opstar en materiale- eller
fabrikationsfeil, vil produktet - efter vores valg - blive repareret eller udskiftet, el-
ler kebsprisen vil blive refunderet gratis fil dig. Denne garantiydelse forudsaetter,
at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitteringen) forevises i lgbet

af fristen pé& tre ar, og at der gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du et repareret eller et nyt produkt
retur. Reparation eller ombytning af produktet udlgser ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

158

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares brug af garantien. Det geelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Skader og mangler, som eventuelt allerede
fandtes ved keb, samt manglende dele, skal anmeldes straks efter udpakningen.
Nér garantiperioden er udlgbet, er reparation af skader betalingspligtig.
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Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsretningslinjer og testet
grundigt inden leveringen.

Garantien deekker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke
produktdele, der er udsat for normal slitage og derfor kan betragtes som slidde-
le, eller skader p& skrebelige dele som f.eks. kontakter, genopladelige batterier
eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget, ikke er forskrifts-

maessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anvendelse af

produktet skal alle anvisninger naevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformél og handlinger, som frar&des eller der advares imod i betje-
ningsveijledningen, skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet fil privat og ikke til kommercielt brug. Ved misbrug og
uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke er foretaget
af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling aof garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse ber du felge nedenst&ende
anvisninger:

B Ved dlle forespergsler bedes du have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 388914_2107 klar som dokumentation for kabet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet p& produktet, som indgravering
pé& produktet, p& betieningsvejledningens forside (nederst til venstre) eller som
kleebemaerke p& bag- eller undersiden af produktet.

B Hovis der opstér funktionsfejl eller avrige mangler, bedes du farst kontakte
nedennaevnte serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter indsende portofrit til
den oplyste serviceadresse med vedlaeggelse af kabsbevis (kvittering) og en
beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvornér den er opst&et.

P& www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre manua-
ler, produktvideoer og installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte til Lidl-servicesiden
gy | (www.lidl-service.com) og kan &bne den gnskede betjeningsvejledning ved

indtastning af artikelnummeret (IAN) 388914_2107.
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Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 388914_2107 |

Importor

Bemaerk at den efterfolgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det
naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

WWW. kompernass.com

Opskrifter

| opskriftseksemplerne er der to forskellige typer pizzabunde.

Fyldet kan sendres p& mange méder. Fyld pizzaen efter din egen personlige
smag. Vaer dog opmaerksom pd, at bagetiden varierer afhaengigt of fyld og
maengde.

Salamipizza med bund af hvedemel

160

Ingredienser (til ca. 8-12 mini-pizzaer)

Til dejen:

250 g hvedemel

150 ml lunkent vand

7 g frisk geer eller 1/2 brev tergeer (3-4 g)

10 ml olivenolie
1/2 tsk. sukker

1/2 tsk. salt
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Til tomatsaucen:

B 100 g purerede tomater

B 1 fed hvidleg

B 1/2 tsk. terret oregano

B 1 knsp. salt og peber efter egen smag

Til fyldet:
B 100 g salamiskiver
B 150 g revet ost (f.eks. Gouda eller gratin-ost)

Tilberedning:

1) Oples geer og sukker i 3 spsk. lunkent vand.

2) Bland melet med salt, olie og gaer-sukker-oplasningen i en skal.
3) Tilsaet resten af vandet lidt efter lidt, og rer dejen sammen.

4) Alt dejen, indtil den far en glat overflade.

5) Dak dejen med et rent viskestykke, og lad den hvile ca. 1 time pd et lunt
sted.

6) Tilbered saucen og de gvrige ingredienser: Skaer hvidlag i smé& stykker, eller
pres dem gennem en hvidlegspresser. Bland de purerede tomater med hvidlag
og oregano, og krydr med salt og peber. Skaer salamiskiverne i smé& stykker.

7) Lleeg dejen pd et melet arbejdsbord, nér den har hvilet. Du kan dele den op i
to stykker og bearbejde dem separat.

8) Rul dejen ud, s& den er 2-4 mm tyk, og stik pizzabundene ud med udstikkeren
©. L=g pizzabundene pd de let smurte pizzaspader @. Form mini-pizzaens
kant ved at trykke den del af dejen op, der rager lidt ud. S&édan dannes en
lille, forhaijet kant, og ingredienserne kan ikke s& let glide af pizzabunden.

9) Fordel tomatsaucen, og leeg salami og ost pé.

10) Skub pizzaspaderne @ gennem &bningerne @ pd& bagepladen @. Lad
pizzaerne bage ca. 7-12 minutter. Bagetiden afhaenger of dejens tykkelse
og ingrediensernes maengde og kan derfor variere.

TIP: Som hurtigt alternativ kan du ogsé bruge feerdiglavet, kebt pizzade;.
Fyld den med tomatsauce og andre ingredienser efter gnske.
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Vegetarisk pizza med fuldkornsspeltbund

Ingredienser (til ca. 8-12 mini-pizzaer)

Til dejen:

W 150 g speltmel

W 50 g fuldkornsspeltmel

B 150 ml lunkent vand

B 7 g frisk geer eller 1/2 brev tergeer (3-4 g)
W 1 tsk. honning

W 1 spsk. olivenolie

B 1/2 tsk. salt

Til tomatsaucen:

B 100 g purerede tomater

M 1/2 tsk. tarret oregano

B 1 knsp. salt og peber efter egen smag
Til fyldet:

B 100 g majs fra dése

B 100 g red peber

B 1 mellemstort lag

B 150 g revet ost (f.eks. Gouda eller gratin-ost)

Tilberedning:

1) Heeld fuldkornsspeltmel og speltmel i en skél, og bland det. Tag 100 g
af melblandingen.

2) Heeld 100 g-melblandingen i en anden skél, og tilszet lunkent vand,
tergaeren og honningen. Alt det godt til en grundde;.

3) Leeg grunddejen i en skél, daek den med et rent klaede eller med husholdnings-
film. Lad den hvile i 30 minutter.

4) Tilsaet resten of ingredienserne til grunddejen. Rer det hele sammen, og =lt,
indtil dejen fér en glat overflade.

5) Lleeg dejen i en skal, deek den med et rent viskestykke eller med husholdnings-
film. Lad dejen hvile en gang il - denne gang i 3-4 timer.
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> Du kan ogsé lade dejen hvile natten over i kaleskabet. Leeg den i en skdl,
daek den med et rent viskestykke eller med husholdningsfilm, og lad den
hvile 18-24 timer. Dejen haever videre, men noget langsommere end ved
stuetemperatur. Serg for, at der er plads nok i sk&len.

6) Tilbered saucen og de gvrige ingredienser: Bland de purerede tomater med
hvidleg og oregano, og krydr med salt og peber. Skeer red peber i sma
terninger, halver laget, og skeer det i fine skiver.

7) Leeg dejen pé et melet arbejdsbord, nér den har hvilet. Du kan dele den op i
to stykker og viderebearbejde dem separat.

8) Rul dejen ud, s& den er 2-4 mm tyk, og stik pizzabundene ud med udstikkeren
©. Stz lidt mel p& dejen, hvis den haenger fast, og pres den evt. flad med
din melede handflade.

9) Leeg pizzabundene pé de let smurte pizzaspader @. Form mini-pizzaens
kant ved at trykke den del of dejen op, der rager lidt ud. S&dan dannes en
lille, forhajet kant, og ingredienserne kan ikke sé let glide af pizzabunden.

10) Fordel tomatsaucen og fyld med majs, red peber og legskiver. Stra til sidst
osten pa.

11) Skub pizzaspaderne @ gennem dbningerne @ pd bagepladen @. Lad
pizzaerne bage ca. 7-12 minutter. Bagetiden afhaenger of dejens tykkelse
og ingrediensernes maengde og kan derfor variere.

TIP: Stra lidt vasket og fintskéret rucola-salat p& pizzaen efter bagning. Derved
f&r mini-pizzaen en laekker krydret smag!
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Introduzione

Congratulazioni per l'acquisto del nuovo apparecchio.

E stato scelto un prodotto di alta qualita. Il manuale di istruzioni & parte integrante

IIlI del presente prodotto. Esso contiene importanti note sulla sicurezza, sull'uso e
sullo smaltimento. Prima di utilizzare il prodotto acquisire dimestichezza con tutte
le note relative ai comandi e alla sicurezza. Utilizzare il prodotto solo come
descritto e per i campi d'impiego indicati. In caso di cessione del prodotto a
terzi, consegnare anche tutta la relativa documentazione.

Uso conforme

Questo apparecchio & destinato esclusivamente alla cottura di mini pizze in
ambienti interni. Un uso diverso o esulante da quanto sopra & considerato non
conforme. 'apparecchio non & destinato a essere usato in ambienti commerciali
o industriali.

Sono escluse rivendicazioni di qualsiasi tipo per danni derivanti da uso non
conforme, riparazioni non professionali, modifiche non autorizzate o uso di
parti di ricambio non autorizzate. Il rischio & esclusivamente a carico dell'utente.

Materiale in dotazione e ispezione dei danni
da trasporto

La dotazione standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti:

® Forno per pizza (apparecchio di base, teglia e cupola di terracotta)
® ¢4 palette
® Formina
°

Manuale di istruzioni

> Verificare che il materiale in dotazione sia completo e non presenti danni
visibili.

> La cupola di terracotta & realizzata a mano ed & costituita da materiali
naturali. Il prodotto potrebbe pertanto presentare piccole irregolarita che
comunque non ne alterano la qualita. La stabilita della cupola di terracotta
non ne viene compromessa.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni da trasporto o da
imballaggio inadeguato, rivolgersi alla linea diretta di assistenza (v. capitolo
"Assistenza").
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Disimballaggio

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> |l materiale di imballaggio non deve essere utilizzato come giocattolo dai
bambini. Pericolo di soffocamentol!

1) Prelevare dalla scatola tutte le parti dell'apparecchio e il manuale di istruzioni.

2) Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, eventuali pellicole di protezione
ed efichette adesive.

Smaltimento dell'imballaggio

@ | materiali di imballaggio sono stati selezionati in relazione alla loro ecocompati-
%@ bilitd e alle caratteristiche di smaltimento, pertanto sono riciclabili. Smaltire il

materiale di imballaggio inutilizzato in conformita alle vigenti norme locali.

Smaltire | 'imballaggio conformemente alle norme di tutela ambientale. Tenere
conto dei codici presenti sui vari materiali di imballaggio ed eventualmente sepa-
rare i materiali effettuando una raccolta differenziata. | materiali di imballaggio
presentano codici costituiti da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,

80-98: materiali compositi.

> Durante il periodo di validita della garanzia conservare l'imballaggio origi-
nale per poter imballare adeguatamente 'apparecchio in caso di interven-
to in garanzia.

Descrizione dell'apparecchio

Figura A:

@ Piano scaldavivande

@ Cupola di terracotta

© Apertura

O Teglia

@ Spia di controllo (rossa, accesa durante il funzionamento)
@ Apparecchio di base

@ Elementi riscaldanti (superiore e inferiore)
Figura B:

O Paletta

© Formina
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Dati tecnici

Tensione di rete 220-240 V ~ (corrente alternata), 50-60 Hz
Potenza assorbita 210 W

0 Tutti i componenti di questo apparecchio che
Qf vengono a contatto con alimenti sono idonei al

contatto con gli alimenti.

Avvertenze di sicurezza

PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

» Controllare I'apparecchio prima dell'uso per rilevare eventu-
ali danni esterni visibili. Non mettere in funzione
l'apparecchio se & danneggiato o nel caso in cui sia cadu-
to.

» Non esporre l'apparecchio alla pioggia e non utilizzarlo in
ambienti umidi o bagnati. Impedire che il cavo si inumidisca
o si bagni durante il funzionamento.

» L'apparecchio deve essere collegato a una presa con con-
duttore di terra.

~ Proteggere il cavo di alimentazione dal contatto con le parti
surriscaldate dell'apparecchio. Non utilizzare mai l'appao-
recchio nelle vicinanze di fiamme libere, piastre riscaldanti
o forni accesi.

» |l cavo deve essere controllato regolarmente alla ricerca di
eventuali danni. Se il cavo & danneggiato, l'apparecchio
non deve pil essere usato.

> In caso di danni al cavo di alimentazione dell'apparecchio,
per evitare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio
di assistenza clienti o da personale altrettanto qualificato.

» L'apparecchio non deve entrare in contatto con |'umiditd,
ad esempio pioggia o bagnato.

@ Non immergere mai l'apparecchio in acqua o altri liquidil
Puo sussistere pericolo di morte per folgorazione se
i resti di liquido entrano in contatto con le parti sotto
tensione dell'apparecchio in funzione.

168 T SPO 910 A1l



SILVERCREST’

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

» Questo apparecchio pud essere utilizzato dai bambini di
almeno 8 anni di etd e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o co-
noscenza, solo se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro
dell'apparecchio e qualora ne abbiano compreso i pericoli
associati.

> | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno
8 anni di eta e siano sorvegliati.

» Tenere |'apparecchio e il cavo di collegamento fuori dalla
portata di bambini di etd inferiore agli 8 anni.

» Far raffreddare bene l'apparecchio dopo l'uso e prima
della pulizia! Pericolo di ustionil

» Posizionare I'apparecchio nelle immediate vicinanze della
presa di corrente. Assicurarsi che la presa di corrente sia
facilmente accessibile in caso di pericolo e che il cavo non
diventi un elemento di intralcio.

» Provvedere ad un posizionamento stabile dell'apparecchio.

» Usare il forno per pizza sempre e soltanto con la cupola
di terracotta collocata.

& Cautela! Superficie roventel!

» L'apparecchio e gli accessori utilizzati si riscaldano molto
durante | 'uso. Non cambiare |'apparecchio di posizione e

toccare solo i manici delle palette.

ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

» Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando
separato per azionare |'apparecchio.

» Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante 'uso.
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ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

~ Assicurarsi che l'apparecchio, il cavo di alimentazione o la
spina non vengano mai a contatto con sorgenti di calore
come piastre di cottura o fiamme libere.

» Non utilizzare carbone o combustibili simili per azionare
l'apparecchio!

» Durante il funzionamento non coprire mai il forno per pizza
con panni o oggetti, poiché potrebbero prendere fuoco.

» Trattare la cupola di terracotta con cautela, perché pud
rompersi.

 Usare |'apparecchio solo con gli accessori originali forniti in
dotazione.

Prima del primo impiego

1) Alfine di rimuovere eventuali residui di produzione, pulire tutti i pezzi come
descritto al capitolo "Pulizia e piccola manutenzione". Assicurarsi che tutte
le parti siano completamente asciutte prima di mettere in funzione l'appa-
recchio.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO D'INCENDIO!
> Non collocare mai l'apparecchio sotto pensili o accanto a tendine, pareti
di armadi o altri oggetti infiammabili.

> Collocare I'apparecchio solo su una superficie d'appoggio resistente al
calore.

2) Posizionare 'apparecchio come descritto al capitolo "Posizionamento e
assemblaggio".

3) Inserire la spina nella presa di corrente. La spia di controllo @ si accende
con luce rossa segnalando che l'apparecchio & in funzione. Gli elementi
riscaldanti @ iniziano a riscaldarsi.

4) Fare riscaldare 'apparecchio per 10 minuti.
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> Nel corso del primo riscaldamento dell'apparecchio, pud verificarsi una
leggera formazione di odore e di fumo, dovuta ai resti di lavorazione.
Si tratta di un evento normale e completamente innocuo. Provvedere a
un'aerazione sufficiente, aprendo ad esempio una finestra.

5) Staccare la spina dalla presa di corrente.
6) Poi fare raffreddare l'apparecchio per 30 minuti prima di smontarlo o pulirlo.

7) Dopo il primo riscaldamento pulire nuovamente l'apparecchio come descritto
al capitolo "Pulizia e piccola manutenzione".

Posizionamento e assemblaggio

/\ AVVERTENZA! PERICOLO D'INCENDIO!

> Non collocare mai I'apparecchio sotto pensili o accanto a tendine, pareti
di armadi o altri oggetti infiammabili.

> Collocare I'apparecchio su una superficie d'appoggio resistente al calore.

1) Posizionare I'apparecchio di base @ su una superficie piana. Questa superficie
deve essere resistente al calore e agli schizzi, nonché asciutta. Assicurarsi di
non collocare l'apparecchio direttamente vicino a una parete o un armadio.

2) A questo punto collocare la teglia @
sull'apparecchio di base @: girare
la teglia @ in modo che la scritta
"UP" incisa sia leggibile sul lato
superiore. Poi inserire la teglia @
tra i due elementi riscaldanti @.
L'incavo semicircolare della teglia @
circonda l'elemento riscaldante @
ascendente. Poi poggiare la teglia
O sui sei sostegni previsti. | sostegni
fissano la teglia @ in modo che non
scivoli durante il funzionamento.

3) Collocare con cautela la cupola di terracotta @ sull'apparecchio di base @.
A questo punto i due elementi riscaldanti @ e la teglia @ si trovano nel vano
di cottura del forno per pizza. Assicurarsi di collocare la cupola di terracotta
@ in modo tale che I'elemento riscaldante @ ascendente non copra nessuna
apertura @. Altrimenti la paletta @ non entra in questa apertura ©.
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Utilizzo e funzionamento

Nel vano di cottura si possono cuocere contemporaneamente fino a sei mini
pizze. La cupola di terracotta @ presenta sei aperture @ previste per questo
scopo. Con le palette @ fornite si collocano le mini pizze sulla teglia @ attraverso
le aperture €. Quando le mini pizze sono pronte, basta ritirarle dalla teglia @
con l'aiuto delle palette @.

Preparazione delle mini pizze

1) Preparare l'impasto per la pizza e il condimento. Tagliare gli alimenti in piccoli
pezzi (1-2 cm).

2) Se si ungono leggermente le palette @ sara piv facile staccare le mini pizze
pronte dal metallo.

3) Spianare l'impasto per pizza fino ad uno spessore di 2-4 mm e con l'aiuto
della formina @ ritagliare pezzi di impasto. Questi pezzi di impasto sono
le basi delle mini pizze e si adattano alle palette @.

4) Collocare le basi di pizza sulle palette @. Formare il bordo della mini pizza
premendo un poco verso l'alto l'impasto che sporge leggermente. In questo
modo si crea un piccolo bordo rialzato che impedisce che gli ingredienti
scivolino via facilmente dalla base di pizza.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO D 'INCENDIO!

> Gli ingredienti vanno disposti sempre e soltanto sulla base di pizzal Non
mettere carne o altri alimenti direttamente sulle palette @. Puo schizzarne
fuori grasso. Se il grasso giunge agli elementi riscaldanti @, questi posso-
no prendere fuoco!

5) Condire le basi di pizza a piacere. Assicurarsi di non accumulare troppi ali-
menti sulle palette @. In questo caso le mini pizze non entrerebbero piu nelle
aperture @ della cupola di terracotta @.

Cottura al forno delle mini pizze

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> L'apparecchio e gli accessori utilizzati si riscaldano molto durante [ 'uso.
Non cambiare I'apparecchio di posizione e toccare solo i manici delle
palette @.

> Non usare la teglia @ per cuocere pizze grandi o altri ingredienti.
Collocare le mini pizze sempre e soltanto sulle palette @ unte in prece-
denza. Poi disporre le palette @ guarnite sulla teglia @. Non ungere la
teglia @.
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Preparare |'apparecchio come descritto al capitolo "Posizionamento e assemb-
laggio".
1) Preparare le mini pizze.

2) Inserire la spina nella presa di corrente. La spia di controllo @ si accende
con luce rossa segnalando che l'apparecchio & in funzione. Gli elementi
riscaldanti @ iniziano a riscaldarsi.

3) Fare riscaldare l'apparecchio per 10 minuti.

4) Introdurre le palette @ nelle aperture @ della cupola di terracotta @ e
poggiarle sulla teglia @. Durante questa operazione assicurarsi che gli
ingredienti non tocchino I'elemento riscaldante superiore @.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Le palette @ si riscaldano molto! Afferrarle pertanto esclusivamente dai
manici di plastical

ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Assicurarsi che dalle mini pizze non cada nessun ingrediente sulla teglia @.
| resti di ingredienti presenti nel vano di cottura bruciano attaccandosi!

5) Far cuocere le mini pizze per circa 7-12 minuti. Il tempo di cottura dipende
dallo spessore dell'impasto e dalla quantita di ingredienti, pertanto pud variare.

6) Non appena gli ingredienti sono cofti e le mini pizze hanno raggiunto il grado
di doratura desiderato, ritirare con cautela le palette @ dall'apparecchio
afferrandole dai manici.

NOTA

> E possibile poggiare le mini pizze sul piano scaldavivande @. Usarlo per
poggiarvi solo le mini pizze cotte e nessun altro ingrediente.

> Si tenga presente che le mini pizze vi continuano a cuocere. Se restano
troppo a lungo sul piano scaldavivande @ possono asciugarsi.

7) Dopo l'uso poggiare le palette @ su una superficie stabile e resistente al
calore. Una volta che le palette @ si sono raffreddate un poco, & possibile
rivtilizzarle. Eventualmente ungerle di nuovo leggermente.

8) Se non si ha pit bisogno dell'apparecchio, estrarre la spina dalla presa di
corrente. La spia di controllo rossa @ si spegne.

9) Fare raffreddare I'apparecchio per 30 minuti prima di smontarlo e pulirlo.
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Pulizia e piccola manutenzione

PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

> Prima della pulizia, staccare sempre la spina di alimentazione dalla presa
di corrente! Sussiste il pericolo di folgorazione!

@ Non immergere mai |'apparecchio in acqua o altri liquidi!

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Fare sempre raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo. Sussiste il pericolo
di ustionil

ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Non utilizzare detergenti abrasivi o aggressivi. Essi possono danneggiare
irreparabilmente la superficie!

> Per raffreddare la cupola di terracotta @ non esporla a freddo infenso,
poiché il materiale pud incrinarsi. Farla raffreddare a temperatura ambiente.

> Non riscaldare la cupola di terracotta @ finché non & completamente
asciutta. || materiale umido pud incrinarsi!

> Non mettere mai la cupola di terracotta @ e l'apparecchio di base @ in
lavastoviglie.

NOTA

> La cupola di terracotta @ & un prodotto realizzato con materiali naturali.
Per pulirla non utilizzare detergenti chimici. Con l'uso ripetuto si forma
gradualmente una patina. Questa decolorazione del materiale & normale
e non compromette la funzione del prodotto. Non & rilevante neppure per
ligiene.

> Pud anche verificarsi una decolorazione permanente della teglia @, dato
che & molto vicina agli elementi riscaldanti @. Per pulire la teglia @ metterla
eventualmente a mollo in acqua con l'aggiunto di un poco di detersivo.

M Pulire con cautela la cupola di terracotta @ con acqua calda e un panno. Si
pud anche usare una spazzola morbida. Non immergere la cupola di terra-
cotta @ in acqua e detersivo, poiché il materiale assorbe acqua. Farla asci-
ugare bene all'aria. Prima di utilizzare nuovamente la cupola di terracotta @,
assicurarsi che si sia asciugata completamente.

Strofinare l'apparecchio di base @ con gli elementi riscaldanti @ completa-
mente raffreddati usando un panno umido. In caso di necessitd, applicare al
panno qualche goccia di detersivo delicato e ripassare poi con un panno
inumidito solo con acqua. Asciugare tutto accuratamente.
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W Pulire la teglia @, le palette @ e la formina @ in acqua calda e detersivo.
Se i componenti sono molto sporchi, & anche possibile metterli un poco a
mollo. Dopo la pulizia, asciugare accuratamente tutti i componenti.

NOTA

Per una pulizia delicata si consiglia di lavare a mano. Le palette @,
la teglia @ e la formina @ sono comunque adatte anche alla lava-
stoviglie. Metterle nello scomparto superiore della lavastoviglie e
assicurarsi che nessun componente resti incastrato.

Conservazione

B Conservare l'apparecchio e gli accessori raffreddati e puliti in luogo asciutto
e privo di polvere. Non conservare la cupola di terracotta @ al chiuso bensi
in un luogo in cui circoli un poco d'aria.

Eliminazione dei guasti

Errore Causa Soluzione

La spina non & collegata alla | Inserire la spina in una presa
rete elettrica. di corrente.

Utilizzare un'altra presa di

La presa di corrente & guasta.
corrente.

L'apparecchio & guasto. Rivolgersi al servizio clienti.

L'apparecchio .
non funziona. Estrarre la spina dalla presa

di corrente e attendere che
I'apparecchio si raffreddi. Se

E scattata la protezione dal |, . .
l'apparecchio continuasse a

surriscaldamento. -
non funzionare anche dopo

essersi raffreddato, rivolgersi
al servizio clienti.

Qualora i guasti non si risolvessero con le indicazioni precedenti o si riscontras-
sero altri tipi di guasti, rivolgersi al servizio clienti.
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Smaltimento

o |
A

2

Il simbolo del bidone della spazzatura barrato indica che I'apparecchio & sog-
getto alla direttiva 2012/19/EU. Tale direttiva prescrive che, al termine della
sua vita utile, l'apparecchio non venga smaltito assieme ai normali rifiuti domesti-
ci, bensi conferito ad appositi centri di raccolta, centri di riciclaggio o aziende di
smaltimento. Lo smaltimento & gratuito per l'vtente. Rispettare 'ambiente e smalti-
re l'apparecchio in modo adeguato.

Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la sua funzione,
informarsi presso I'amministrazione comunale.

Il prodotto & riciclabile, soggetto ad una responsabilita estesa del produttore e

V va differenziato.

Garanzia della Kompernass Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni dalla data di acquisto. Qualora
questo prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei confronti del vendi-
tore del prodotto. La garanzia qui di seguito descritta non costituisce alcun limite
a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Si prega di conservare
bene lo scontrino di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data d’acquisto del prodotto si presentas-
se un difetto del materiale o di fabbricazione, provvederemo a nostra discrezio-
ne a riparare o a sostituire gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il prez-
zo d'acquisto. Questa prestazione di garanzia ha come presupposto che
I'apparecchio guasto e la prova d'acquisto (scontrino di cassa) vengano presen-
tati entro il termine di tre anni e che si descriva per iscritto in cosa consiste il
difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia, il Suo prodotto verrd riparato
o sostituito da uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del prodotto non
decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendicazione di vizi

176

Il periodo di garanzia non viene prolungato da interventi in garanzia. Cid vale
anche per le parti sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gid presenti al
momento dell’acquisto devono venire segnalati immediatamente dopo che
I'apparecchio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite dopo la scadenza del
periodo di garanzia sono a pagamento.
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Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo severe direttive qualitative e
debitamente collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di fabbricazione.
Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale
logorio, che possono pertanto essere considerati come componenti soggetti a
usura o a danni che si verificano su componenti delicati, come ad es. interruttori,
batterie o parti realizzate in vetro.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato oppure utilizzato o
sottoposto a interventi di manutenzione in modo non conforme. Per un utilizzo ade-
guato del prodotto si devono rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte nel
manuale di istruzioni per I'uso. Si devono assolutamente evitare modalita di utilizzo e
azioni che il manuale di istruzioni per |'uso sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’'uso domestico e non a quello commer-
ciale. La garanzia decade in caso di impiego improprio o manomissione, uso
della forza e interventi non eseguiti dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richiesta, La preghiamo di seguire le
seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta lo scontrino di cassa e il
codice dell’articolo (IAN) 388914_2107 come prova di acquisto.

B |l codice dell’articolo & riportato sulla targhetta identificativa o su un’incisione
presenti sul prodotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni (in basso a
sinistra) o su un adesivo applicato alla parte posteriore o inferiore del prodot-
to.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o altri tipi di vizi, contatti innanzi-
tutto il reparto assistenza clienti qui di seguito indicato telefonicamente o
via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato come difettoso, lo pud poi spedire
a nostro carico, provvedendo ad allegare la prova di acquisto (scontrino di
cassa), una descrizione del vizio e |'indicazione della data in cui si & presen-
tato, all'indirizzo del servizio di assistenza clienti che Le & stato comunicato.

Sul sito www.lidl-service.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali
di istruzioni, filmati sui prodotti e software d'installazione.

Fex[m]

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si giunge direttamente al sito dell'assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del codice articolo
(IAN) 388914_2107 si pud aprire il manuale di istruzioni di proprio interesse.
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Assistenza

(T Assistenza ltalia
Tel.: 02 36003201
E-Mail: kompernass@lidl.it

[1AN 388914_2107 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza clienti.
Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

WWW. kompernass.com

Ricette

Nelle ricette d'esempio sono presentati due tipi di basi di pizza.

| condimenti possono essere variati a piacere. Condire la pizza secondo i gusti
e le preferenze. Si tenga comunque presente che il tempo di cottura varia in
funzione del condimento e della quantita.

Pizza al salame con base di farina di frumento

Ingredienti (per circa 8-12 mini pizze)

Per l'impasto:

B 250 g di farina di frumento

B 150 ml di acqua tiepida

B 7 g dilievito fresco o 1/2 bustina di lievito secco (3-4 g)

B 10 ml diolio d'oliva
B 1/2 cucchiaino di zucchero

B 1/2 cucchiaino di sale
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Per la salsa di pomodoro:

B 100 g di passato di pomodoro

B 1 spicchio d'aglio

B 1/2 cucchiaino di origano secco

B 1 pizzico di sale e pepe secondo i gusti

Per il condimento:

B 100 g di salame a fette

B 150 g di formaggio grattugiato (ad es. gouda o formaggio per gratinare)

Preparazione:

1) Dissolvere il lievito e lo zucchero in 3 cucchiai di acqua tiepida.

2) In una ciotola mescolare la farina con il sale, I'olio e la soluzione di lievito
e zucchero.

3) Aggiungere gradualmente il resto dell'acqua incorporandola all'impasto.
4) Impastare fino ad ottenere una superficie liscia.

5) Coprire l'impasto con uno straccio pulito e farlo riposare per circa 1 ora in
luogo caldo.

6) Preparare la salsa e gli altri ingredienti: tagliare I'aglio a pezzi piccoli o usare
lo spremiaglio. Mescolare la passata di pomodoro con l'aglio e l'origano e
insaporire con sale e pepe. Tagliare le fette di salame a pezzetti.

7) Trascorso il tempo di riposo, stendere l'impasto su una superficie di lavoro
infarinata. Per lavorarlo ulteriormente & possibile dividerlo in due pezzi e
lavorare ciascun pezzo separatamente.

8) Spianare il pezzo di impasto fino a circa 2-4 mm di spessore e ritagliare le
basi di pizza con la formina @. Collocare le basi di pizza sulle palette @
leggermente unte. Formare il bordo della mini pizza premendo un poco verso
I'alto limpasto che sporge leggermente. In questo modo si crea un piccolo
bordo rialzato che impedisce che gli ingredienti scivolino via facilmente dalla
base di pizza.

9) Spennellare la salsa di pomodoro sulla base e condirla con salame e
formaggio.

10) Introdurre le palette @ nelle aperture @ e poggiarle sulla teglia @. Far
cuocere le pizze per circa 7-12 minuti. Il tempo di cottura dipende dallo
spessore dell'impasto e dalla quantita di ingredienti, pertanto pud variare.

SUGGERIMENTO: come alternativa veloce si pud anche usare un impasto per
pizza gia pronto. Condirlo a piacere con salsa di pomodoro e altri ingredienti.
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Pizza vegetariana con base di spelta integrale

180

Ingredienti (per circa 8-12 mini pizze)

Per l'impasto:

150 g di farina di spelta

50 g di farina integrale di spelta

150 ml di acqua tiepida

7 g di lievito fresco o 1/2 bustina di lievito secco (3-4 g)
1 cucchiaino di miele

1 cucchiaio di olio d'oliva

1/2 cucchiaino di sale

Per la salsa di pomodoro:

B 100 g di passato di pomodoro

B 1/2 cucchiaino di origano secco

B 1 pizzico di sale e pepe secondo i gusti
Per il condimento:

B 100 g di mais in scatola

B 100 g di peperoni rossi

B 1 cipolla di media grandezza

B 150 g di formaggio grattugiato (ad es. gouda o formaggio per gratinare)

Preparazione:

1) Versare la farina integrale di spelta e la farina di spelta in una ciotola e
mescolarle. Prelevare 100 g della miscela di farine.

2) Versare questi 100 g di miscela di farine in un'altra ciotola e aggiungervi
l'acqua tiepida, il lievito secco e il miele. Impastare bene il tutto creando
un preimpasto.

3) Mettere il preimpasto in una ciotola e coprirlo con uno straccio pulito o
pellicola. Fare riposare il tutto per 30 minuti.

4) Aggiungere il resto degli ingredienti al preimpasto. Mescolare tutto e impasta-
re fino ad ottenere un impasto dalla superficie liscia.

5) Mettere l'impasto in una ciotola e coprirlo nuovamente con uno straccio
pulito o pellicola. Fare riposare di nuovo l'impasto, questa volta per 3-4 ore.
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vora____________________________

> Si pud anche lasciare a riposo l'impasto lievitato in frigorifero durante la
notte. Metterlo in una ciotola, coprirlo con uno straccio pulito o pellicola e
farlo riposare per 18-24 ore. Limpasto continuerd a lievitare, anche se un
poco pit lentamente che a temperatura ambiente. Assicurarsi che nel
recipiente vi sia spazio sufficiente.

6) Preparare la salsa e gli altri ingredienti: mescolare la passata di pomodoro
con l'aglio e l'origano e insaporire con sale e pepe. Tagliare i peperoni a
dadini, dividere le cipolle in due e tagliarle a strisce corte.

7) Trascorso il tempo di riposo, stendere I'impasto su una superficie di lavoro
infarinata. Per lavorarlo ulteriormente & possibile dividerlo in due pezzi e
continuare a lavorare ciascun pezzo separatamente.

8) Spianare il pezzo di impasto fino a circa 2-4 mm di spessore e ritagliare le
basi di pizza con la formina @. Se l'impasto & appiccicoso cospargervi un
poco di farina ed eventualmente spianarlo con le dita infarinate e i palmi
delle mani.

9) Collocare le basi di pizza sulle palette @ leggermente unte. Formare il bordo
della mini pizza premendo un poco verso l'alto I'impasto che sporge legger-
mente. In questo modo si crea un piccolo bordo rialzato che impedisce che
gli ingredienti scivolino via facilmente dalla base di pizza.

10) Spennellare la salsa di pomodoro sulla base e guarnirla con mais, peperoni

e strisce di cipolla. Poi cospargervi sopra il formaggio.

11) Introdurre le palette @ nelle aperture @ e poggiarle sulla teglia @. Far
cuocere le pizze per circa 7-12 minuti. Il tempo di cottura dipende dallo
spessore dell'impasto e dalla quantita di ingredienti, pertanto pud variare.

SUGGERIMENTO: dopo la cottura distribuire sulla pizza un poco di rucola
lavata e tagliata a pezzi piccoli. In questo modo la mini pizza acquisisce un
sapore fresco e aromatico.
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Bevezeto

L

Gratuldlunk 0j késziiléke megvasarlasdhoz.

Vésarlasaval kivaléd mindségl termék mellett déntétt. A hasznélati dtmutatéd a
termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonségra, haszndlatra és artal-
matlanitdsra vonatkozdan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valamen-
nyi haszndlati és biztonsagi utasitdssal. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott célokra haszndlja. A termék harmadik személynek térténd tovébbada-
sa esetén adja dt a készilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

A késziilék kizarélag mini pizza beltéri siitésére szolgdl. Mds vagy ezen tilmend
hasznélat nem rendeltetésszer( hasznélatnak mindsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari hasznélatra.

A nem rendeltetésszer( haszndlatbél, szakszeritlen javitdsi munkdkbél, jogosul-
atlanul végzett médositdsbél vagy nem engedélyezett alkatrészek haszndlatébol
eredd kdrok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd. A kockdzatot egyedil
az izemeltetd viseli.

A csomag tartalma és hianytalansaganak
ellenérzése

184

A késziléket alapvet8en az aldbbi sszetevskkel szdllitjuk:

® pizzasitd (készilékalap, sitélap és terrakotta kupola)
® 6 pizzalapat

® tésztaszaggatd

® haszndlati Gtmutatd

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.

> A terrakotta kupola kézzel és természetes anyagokbdl készilt. Ezért a
termékben apré egyenetlenségek lehetnek, amelyek azonban nem
csokkentik a termék mindségét. Ez nem befolydsolja a terrakotta kupola
stabilitésat!

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel§ csomagoldsbél eredd, illetve a
szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(l6sd a ,Szerviz” fejezetet).
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Kicsomagolas

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Gyermekek nem jdtszhatnak a csomagoléanyaggal. Fulladdsveszély!
1) Vegye ki a dobozbél a késziilék valamennyi részét és a haszndlati dtmutatét.

2) Tévolitsa el az &sszes csomagoldéanyagot, az esetleges védéfélidkat és cim-
kéket a készilékrél.

A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagoléanyagokat kérnyezetbardt és hulladék-értalmatlanitasi szempontok
%@ szerint vélaszfottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatlanitsa a feleslegessé

vdlt csomagoléanyagokat a hatdlyos helyi el8irésoknak megfelelen.

azokat. A csomagoldanyagok réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b) vannak
megijelélve, az aldbbi jelentéssel: 1-7: mianyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden be
lehessen csomagolni.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérnyezetbarat médon. Vegye figyelembe a
b kildnbdz8 csomagoléanyagokon 1évd jelzéseket és adott esetben valassza kiilén
a

A késziilék leirasa
LA dbra:
@ melegen tarté felilet
@ terrakotta kupola
O nyilés
O sitslap
@ miksdésielz8 LED (piros, mGkadés kdzben vilagit)
O készilékalap
@ fitSelemek (fent és lent)
,B" dbra:
0O pizzalapét
O tésztaszaggatd
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MUszaki adatok

Hélézati fesziiltség 220-240 V ~ (vdltéaram), 50-60 Hz

Teljesitményfelvétel 910 W

Q'F A késziilék élelmiszerekkel érintkez8 részei
élelmiszerbiztosak.

Biztonsagi utasitasok

VESZELY! ARAMUTES!

» Haszndlat eldtt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta
l&thatd sérilés. Ne mikadtessen hibds vagy leesett késziléket.

» Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja nedves
vagy vizes kdrnyezetben. Ugyelien arra, hogy a hélézati
vezeték mikddés kdzben soha ne legyen vizes vagy nedves.

~ A késziléket féldelt halézati alizatra kell csatlakoztatni.

» Ugyelien arra, hogy a hélézati vezeték ne érjen hozzé a
készilék forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket
nyilt lang, f8z8lap vagy forré tizhely kézelében.

» A hélézati kdbelt rendszeresen ellendrizni kell sériilésre
utalé jelek tekintetében. Nem szabad tovabb haszndlni
a késziiléket, ha sérilt a halézati kabel.

» A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt csatlakozbveze-
téket a gydrténak, a gydrté vevészolgdlatédnak vagy hasonld
szakképzett személynek kell kicserélnie.

» A készilék nem érintkezhet nedvességgel, példdul esével
vagy nyirkos felilettel.

@ Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy més folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha
mikddés kdzben folyadékmaradék keril a fesziiltség
alatt 4llé részekre.
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/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi vagy tapasztalattal
és/vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatidk, vagy ha felvildgositotték Sket a készi-
lék biztonsdgos hasznélatardl és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

» Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

~ Tisztitast és felhaszndléi karbantartést nem végezhetik
8 éven aluli vagy feligyelet nélkili gyermekek.

» Ne engedjen 8 éven aluli gyermekeket a készilék és a
csatlakozdvezeték kdzelébe.

» Haszndlat utdn hagyija lehilni a késziléket, mielStt megtisz-
titjal Egési sérilés veszélye!

» A késziléket lehetéleg egy halézati aljzat kézelében dllitsa
fel. Gondoskodjon arrdl, hogy a hélézati csatlakozédugé
veszély esetén gyorsan elérheté legyen és a halézati veze-
tékben ne lehessen megbotlani.

» Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék stabilan élljon.

~ A pizzasiitét csak felhelyezett terrakotta kupolaval
mikodtesse.

& Vigydazat! Forré felilet!

» A készilék és a haszndlt tartozékok mikodés kdzben
nagyon felforrésodnak. Ne mozgassa a késziléket és

csak a pizzalapdtok fogéit fogja meg.
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FIGYELEM! ANYAGI KAR!

» Ne haszndljon kilsg id8kapcsolét vagy kiilén tévmiksdtetd
rendszert a készilék izemeltetéséhez.

v

Soha se hagyja a késziléket feligyelet nélkil izemeltetés
kdzben.

v

Gy8z8djdn meg arrdl, hogy a készilék, a hdlézati csatlako-
zékébel vagy a csatlakozddugd nem ér forré felilethez, pl.
féz8laphoz vagy nyilt lénghoz.

v

Ne hasznéljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készi-
lék Uzemeltetéséhez!

v

Soha ne takarja le a pizzasitét konyharuhdval vagy targy-
akkal miksdtetés kdzben.. Ezek meggyulladhatnak!

v

Legyen évatos a terrakotta kupola haszndlata sorén.
Ez eltérhet!

v

A késziléket kizdrélag a mellékelt eredeti tartozékokkal
uzemeltesse.

Az elso hasznalat elott

1) Tiszlitsa meg az alkatrészeket a ,Tisztitds és dpolds” fejezetben leirtak szerint
a gydrtasbél esetlegesen visszamaradt anyagok eltavolitésdhoz. Gy8z8djén
meg arrél, hogy a késziilék minden része teljesen szdraz, mielétt a késziléket
Uzembe helyezi.

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!
> Soha ne dllitsa a késziiléket fali szekrény ala vagy figgény, szekrénysor,
illetve més gyulékony targyak mellé.

> Csak h&allé feliletre helyezze a késziléket.

2) Allitsa fel a késziléket a ,Feldllitas és 6sszeszerelés” fejezetben leirtak
szerint.

3) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéalizatba. A
mikédésielz8 ldmpa @ pirosan vildgit és azt jelzi, hogy a készilék
mikédésben van.

A fitéelemek @ elkezdenek felmelegedni.

4) Hagyja a késziléket 10 percig melegedni.
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TUDNIVALO

> A késziilék elss felfGtése sordn eléfordulhat, hogy a gydrtésbél visszama-
radt anyagok miatt enyhe fist és szag képzédik. Ez teliesen normdlis és
veszélytelen. Gondoskodjon megfeleld szell6zésrél, példdul nyisson ki egy
ablakot.

5) Hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a hdlézati csatlakozéaljzatbdl.
6) Ezutdn hagyja lehGlni a késziléket 30 percig, miel&tt szétszereli vagy tisztitja.

7) Akészilék elsé felfitése utan ismét tisztitsa meg a késziiléket a ,Tisztitds és
dpolds” fejezetben leirtak szerint.

Felallitas és 8sszeszerelés

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

> Soha ne dllitsa a késziléket fali szekrény ald vagy figgdny, szekrénysor,
illetve més gyulékony targyak mellé.

> Helyezze a késziiléket egy hsdlls feliletre.

1) Helyezze a késziilékalapot @ egy sima felilletre. A feliletnek hédllénak és
froccsenésalldnak, valamint szaraznak kell lennie. Ennek sordn igyelien arra,
hogy a késziléket ne kézvetlenil falhoz vagy szekrényhez dllitsa.

2) Tegye a sitélapot @ a készilékala-
pra @: forditsa meg a sitélapot @
0gy, hogy a belevésett ,UP” olvas-
hatéan feliil legyen. Ezutan tolja &t
a sitélapot @ a két fitéelem @
kozott.

A sitélapon @ lév8 félksr alaki
vagat kérbe fogja a felfelé allé
fitéelemet @. Tegye a sitélapot @
az erre a célra kialakitott hat tartéra.
A tarték régzitik a sitélapot @, hogy
mikadés kézben ne csisszon el.

3) Helyezze fel dvatosan a terrakotta kupolat @ a készilékalapra @. A két
fitselem @ és a sitélap @ ekkor a pizzasiits sitéterében van. Ugyeljen
arra, hogy a terrakotta kupola @ Ggy legyen felhelyezve, hogy a felfelé allé
fitselem @ egy nyildst @ se zdrjon el. Ellenkezé esetben a pizzalapat @
nem fér keresztil ezen a nyildson .
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Hasznalat és Uzemeltetés

Egyszerre legfeliebb hat mini pizzat lehet siini a sitétérben. Ehhez hat nyilds @
taldlhaté a terrakotta kupoldban @. Csisztassa a mini pizzakat a mellékelt
pizzalapdtokkal @ a sitélapra @ a nyilésokon @ keresztil. Amikor a mini
pizzék megsiltek, hizza ki azokat a pizzalapéttal @ a sitélaprél @.

Mini pizza el6készitése
1) Készitse el8 a pizzatésztdt és a feltétet. Vagja az élelmiszert apré darabokra
(1-2 cm).

2) Zsirozza be kissé a pizzalapatokat @), igy kénnyebben le tudja venni a kész-
re sitdtt mini pizzakat a fémrél.

3) Nydijtsa ki a tésztat 2-4 mm vastagra és szaggassa ki a pizzadarabokat a
tésztaszaggatéval @. Ezek a tésztadarabok a mini pizzék pizzaalapjai és
illeszkednek a pizzalapdtokra @.

4) Tegye a pizzaalapokat a pizzalapdtokra @. A mini pizza szélének megfor-
méldséhoz nyomia kissé felfelé a kidllé tésztat. Ily médon létrején egy kicsi,
magasitott szél, és a hozzdvaldk nem csisznak le olyan kénnyen a pizzaala-
prél.

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

> A hozzdvalékat mindig csak a pizzaalapra tegye! Ne tegyen hist vagy
egyéb élelmiszert kdzvetleniil a pizzalapdtokra @. A kifolyd zsir frécesen-
het. Ha zsir keril a fétéelemekre @, akkor az meggyulladhat!

5) Tegyen tefszés szerint feltétet a pizzaalapokra. Ugyelien arra, hogy a pizza-
lapdtokon @ ne legyen 16l magas a feltét. Ebben az esetben a mini pizzdk
mar nem férnek &t a terrakotta kupola @ nyilasain @.

Mini pizza sitése

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A késziilék és a haszndlt tartozékok miksdés kézben nagyon felforrésodnak.
Ne mozgassa a késziléket és csak a pizzalapatok @ fogdit fogja meg.

TUDNIVALO

> Ne siissdn nagy pizzdkat és egyéb hozzdvaldkat kdzvetlenil a sitélapon @.
A mini pizzékat mindig csak el6z8leg bezsirozott pizzalapdatokra @ tegye.
Ezutdn helyezze a megrakott pizzalapatokat @ a sitélapra @. Ne zsiroz-
za be a sitélapot @.
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Készitse el8 a késziiléket a ,Feldllitds és sszeszerelés” fejezetben leirtak szerint.

1) Készitse elé a mini pizzdkat.

2) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugédt a csatlakozdaljzatba. A
mikddésielzé lampa @ pirosan vildgit és azt jelzi, hogy a készilék
mikadésben van.

A fitéelemek @ elkezdenek felmelegedni.

3) Hagyja a késziiléket 10 percig elémelegedni.

4) Tolja &t a pizzalapdtokat @ a terrakotta kupola @ nyilésain @ és tegye a
sitlapra @. Ugyelien arra, hogy a hozzévalék ne érienek a felss
fitGelemhez @.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A pizzalapdtok @ nagyon felforrésodnak! Ezért csak a mGanyag fogdkat
fogja meg!

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ugyelien arra, hogy ne essenek hozzavaldk a mini pizzékrél a sitdlapra @.
A siitétérben maradé hozzdvalok megégnek!

5) Susse a mini pizzdkat kb. 7-12 percig. A sitési id8 a tészta vastagsdgatdl
és a hozzavaldk mennyiségétél figg, ezért valtozhat.

6) Hizza ki évatosan a pizzalapdatokat @ a készilékbs| a fogéndl fogva, amint
a hozzavalék megsiiltek és a mini pizzék eléggé megbarnultak.

TUDNIVALO

> A mini pizzékat a melegen tarté feliletre @ helyezheti. Csak készre sitott
mini pizzdt tegyen rd, mdas hozzavaldkat ne tegyen rd.

> Ne feledje, hogy a mini pizzdk tovdbb silnek. Megszaradhatnak, ha til
sokdig fartja azokat a melegen tarté felisleten @.

7) Hasznélat utdn a pizzalapatokat @ stabil és héalls feliletre kell helyezni.
Miutén kissé lehiltek a pizzalapatok @), Gjra hasznélhatja azokat. Adott
esetben elézdleg enyhén zsirozza be a pizzalapdtokat.

8) Ha mdr nincs szitksége a késziilékre, hizza ki a hélézati csatlakozéddugdt
a hdlézati csatlakozéaljzatbél. A piros miksdésielz8 ldmpa @ kialszik.

9) Hagyija lehilni a késziléket 30 percig, mieldtt szétszereli és megtisztitja.
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Tisztitas és apolas
VESZELY! ARAMUTES!

> Minden tisztitds elétt hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a hdlézati csatla-
kozéaljzatbdl! Aramités veszélye dll fenn!

@ Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy més folyadékbal

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Tisztitas eldtt mindig hagyja lehdini a késziléket. Egési sérilés veszélye
all fenn!

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne haszndljon strolé vagy maré hatdsg tisztitdszereket. Ezek helyrehozha-
tatlan kart tehetnek a készilék feliiletében!

> A leh(léshez ne tegye ki a terrakotta kupolat @ nagyon hidegnek, mert az
anyag megrepedhet! Hagyja szobah8mérsékleten lehdlni.

> Csak akkor melegitse fel ismét a terrakotta kupoldt @), ha teliesen megs-
zéradt. A nedves anyag megrepedhet!

> Tisztitsa meg a terrakotta kupolat @ és soha ne tegye a készilékalapot @
mosogatégépbe!

TUDNIVALO

> A terrakotta kupola @ egy természetes anyagokbdl késziilt termék. Ne
hasznéljon vegyi tisztitészereket a tisztitdsdhoz. Tébbszéri haszndélat utdn
fokozatosan patina képzédik rajta. Az anyag ilyen jellegl elszinez8dése
természetes és nem befolydsolja a mikédést. Higiéniai szempontbél sincs
jelentésége.

> Asiitélap @ maradandé elszinez8dése is eléfordulhat, mivel a fitéelemek
@ kozelében helyezkedik el. Adott esetben a tisztitdshoz dztassa be a
sitélapot @ enyhén mosogatészeres vizbe.

B A terrakotta kupola @ meleg vizzel és egy mosogatéruhdval tisztithaté meg.
Egy puha kefe is haszndlhaté hozzd. Ne tegye a terrakotta kupoldt @ moso-
gatévizbe, mert az anyag vizet sziv magdba. Hagyja alaposan megszéradni
a levegén. Gondoskodjon réla, hogy a terrakotta kupola @ teliesen szdraz
legyen, mielétt Gjbdl felmelegiti.

Torolie le a készilékalapot @ és a teljesen lehdlt fitéelemeket @ egy nedves
t6rlskenddvel. Szikség esetén tegyen kimélé hatdsi mosogatédszert a
t6rl6kenddre, majd térdlie &t egy csupdn vizzel megnedvesitett térl6kenddvel.
Térolidn mindent alaposan szdrazra.
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B Asitdlap @, a pizzalapdtok @ és a tésztaszaggaté @ meleg mosogatds-
zeres vizben tisztithaté meg. Az er8sen szennyezett részeket adott esetben
kissé bedztathatja. A tisztitds utdn minden részt alaposan téréljén szdrazra.

TUDNIVALO

___ Aztjavasoljuk, hogy a kimél8 tisztitashoz kézzel mosogassa el.
A pizzalapétok @, a sitslap @ és a tésztaszaggaté @ azonban
m mosogatégépben is tisztithaté. Tegye ezeket a mosogatégép felss

rekeszébe, és iigyelien arra, hogy ne szoruljanak be a részek.

L &’
Tarolas
W Térolja a lehGlt, megtisztitott késziiléket és a tartozékokat pormentes és szaraz

helyen. Ne lezdrva térolja a terrakotta kupolét @, hanem egy olyan helyen,
ahol kissé kering a levegé.

Hibaelhdaritas

Hiba Ok Megoldas

A hélézati csatlakozédugd [ Csatlakoztassa a hélézati esatla-
nincs az dramhdlézatra csat- | kozédugét egy halézati csatlako-
lakoztatva. zéaljzatba.

A hélézati csatlakozéalizat | Hasznéljon mdsik hélézati

meghibdsodott. csatlakozéaljzatot.
A késziilék
nem A készijlék meghibdsodott. | Forduljon az igyfélszolgdlathoz.
mikadik. Hizza ki a hdlézati csatlakozé-
dugét a csatlakozéaljzatbdl,
A tilmelegedés elleni véde- | és vérjon, amig a készilék lehdl.
lem mikédésbe épett. Ha a készilék lehdlés utan sem

mikadik, akkor forduljon az
gyfélszolgdlathoz.

Ha a hibat nem lehet elhdritani a fenti megoldésokkal, vagy ha ezekté| eltéré
zavarokat észlel, akkor forduljon az tigyfélszolgdlatunkhoz.
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Artalmatlanitds

o |
A

Az &thizott kerekes szeméttdrolé szimbdluma azt mutatia, hogy ez a késziilék a
2012/19/EU irdnyelv hatdlya ald tartozik. Ez az irényelv azt mondja ki, hogy a
késziléket életciklusa végén nem szabad a szokdsos hdztartési hulladékkal &rtal-
matlanitani, hanem azt kilén létrehozott gy(ijtdhelyen, Gjrahasznosité kézpontok-
ban vagy hulladékkezels iizemben kell leadni. Ez az drtalmatlanités az On
szamdra dijtalan. Kimélie a kdrnyezetet és végezze szakszerlGen az artalmatlani-
tdst.

Az elhaszndlédott termék drtalmatlanitdsénak lehetségeird| tajékozédjon
telepiilése vagy vdrosa énkormdnyzatandl.

A termék Gjrahasznosithatd, kiterjesztett gydrtéi felel&sség kérébe tartozik és

V kilon kell gydGiteni.

A Kompernass Handels GmbH garanciaja

Tisztelt Vésarlonk!

A késziilékre a vdsdrlas napjétdl szamitott 3 év garancidt véllalunk. A termék
meghibésodésa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg az eladéval
szemben. Az aldbbi garancidnk nem korlétozza vagy sziinteti meg a jogszabé-
lyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vasarlds napjén kezdédik. Gondosan &rizze meg a
nyugtdt. Ez a vasarlds igazoldsdhoz szitkséges.

Ha a termékvdsarlds napjétdl szamitott harom éven belil anyag- vagy gyartdsi
hibat észlel, akkor a terméket sajét beldtasunk szerint ingyen megjavitjuk, kicseré-
liok vagy visszafizetjik az érét. A garancia feltétele a hibds készilék és a vasar-
l&st igazold bizonylat (pénztari blokk) hdrom éves garanciaidén belili bemutaté-
sa, valamint a hiba lényegének és megjelenése idejének révidleirasa.

Ha garancidnk fedezetet nyjt a hibdra, akkor javitott vagy egy 0j terméket kap
vissza. A termék javitésa vagy cseréje esetén a garancia nem kezdédik elsIrél.

Garancidlis idé és a jogszabdlyban foglalt szavatossagi igények

194

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jétdlldssal. Ez a cserélt és javitott
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vésdrléskor is fenndllé sérijlé-
seket és hidnyosségokat a kicsomagolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejarta utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.
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A garancia kére

A késziiléket szigort min8ségi eldirasok szerint gydrtottuk és kiszdllitas elétt lelki-
ismeretesen ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydartdsi hibakra vonatkozik. A garancia nem terjed ki a
termék normdlis elhaszndlédasnak kitett és ezért kopé alkatrészeknek tekinthetd

alkatrészeire vagy a térékeny alkatrészek - mint példéul kapcsolék, akkumuléto-
rok vagy Uvegbdl készilt alkatrészek - sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsériil, nem megfeleléen haszndl-
jék vagy nem tartjék karban. A termék megfelel§ haszndlata érdekében a hasz-
ndlati Gtmutatéban foglalt &sszes utasitdst pontosan be kell tartani. Feltétlendl
kerilni kell minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit a haszndlati Gtmu-
taté nem javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari hasznélatra készilt. A garancia
érvényét veszti visszaélésszer( vagy szakszeritlen kezelés, erészak alkalmazasa
vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett szer-
vizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdasa érdekében kévesse a kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vésarlést
igazolé pénztdri blokkot és a cikkszamot (IAN) 388914_2107.

B A cikkszém a termék adattabldjdn, a termékre gravirozva, a haszndlati Gtmu-
taté cimlapjdn (balra lent) vagy a termék hdtoldaldn vagy aljén 1év8 cimkén
talélhaté.

B Miksdési hiba vagy mas hiba észlelése esetén vegye fel a kapcsolatot az
aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak taldlt terméket és
a vésarldst igazolé bizonylatot (pénztdri blokk), illetve réviden irja le azt s,
hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

EF3E Més haszndlati Gtmutatékhoz, termékbemutaté videdkhoz és a telepitési

F, szoftverekhez hasonléan ezt is letsltheti a www.lidl-service.com oldalrél.
=] Ezzel a QRkéddal kdzvetleniil a Lidl tigyfélszolgdlati oldalra kerillnek
(www.lidl-service.com) és a cikkszém megaddséval (IAN) 388914_2107
e | megnyithatja a hasznélati Gtmutatét.
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Szerviz

D

Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 388914_2107 |

Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. El8szér forduljon a meg-
jelslt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

WWW. kompernass.com

Receptek

A receptpélddkban két killénb&z8 tipust pizzaalap taldlhaté.

A feltétek sokféleképpen médosithatok. A pizzdra sajat izlése és egyéni preferen-
cigi szerinti feltétek rakhatok. Ne feledje, hogy a sités ideje a feltéttsl és a
mennyiségtél figg.

BuUzaliszt-alapu szalamis pizza

196

Hozzavaldk (kb. 8-12 mini pizzéhoz)

A tésztéhoz:

B 25 dkg bizaliszt

1,5 dl langyos viz

0,7 dkg friss éleszté vagy 1/2 zacské szdraz éleszts (0,3-0,4 dkg)

0,1dl
1/2 tk. cukor

1/2 tedskandl sé
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A paradicsomszészhoz:

B 10 dkg passzirozott paradicsom
B 1 gerezd fokhagyma

W 1/2 tk. sz&ritott oregdnd

W 1 csipetnyi s6 és bors izlés szerint

A feltéthez:

B 10 dkg szaldmi, szeletelve

B 15 dkg reszelt saijt (pl. gouda vagy mas gratin sait)
Elkészités:

1) Oldja fel az élesztét és a cukrot 3 ek. langyos vizben.

2) Keverje 6ssze a lisztet a séval, az olajjal és az éleszté-cukor oldattal egy
télban.

3) Fokozatosan adja hozzd a maradék vizet és dolgozza bele a tésztdba.
4) Gydrja addig a tésztat, amig sima nem lesz a felilete.

5) Fedje le a tésztdt egy tiszta ruhdval és pihentesse meleg helyen kb. 1 6rdn
keresztil.

6) Készitse el8 a szészt és a tovabbi hozzavaldkat: darabolja apréra a fokha-
gymdt vagy nyomija &t a gerezdeket egy fokhagymaprésen. Keverje &ssze a
passzirozott paradicsomot a fokhagymaval és az oregdnéval, izesitse séval
és borssal. Végja a szaldmit apré darabokra.

7) A kelesztés utdn tegye a tésztat belisztezett feliletre. A tovdbbi feldolgozésh-
oz két részre oszthatja a tésztdt és egyenként tudja feldolgozni azokat.

8) Nyduijtsa ki a tésztadarabot 2-4 mm vastagsdgira és vdgja ki a pizzaalapokat
a tésztaszaggatéval @. Tegye a pizzaalapokat az enyhén bezsirozott pizza-
lapétokra @. A mini pizza szélének megformdlésahoz nyomija kissé felfelé a
kiallé tésztat. Ily médon létrejdn egy kicsi, magasitott szél, és a hozzavalsk
nem csUsznak le olyan kénnyen a pizzaalaprdl.

9) Kenje meg a paradicsomszésszal, majd tegye rd a szaldmit és a sajtot.

10) Tolja a pizzalapdtokat @ a nyildsokon @ keresztiil a sitélapra @. Susse a
pizzékat kb. 7-12 percig. A siitési id8 a tészta vastagsagdtél és a hozzdva-
|6k mennyiségéts| figg, ezért véltozhat.

JAVASLAT: gyors alternativ megolddsként haszndlhat boltban vasérolt kész
pizzatészidt is. Tegyen rd izlés szerint paradicsomszdszt és tovabbi hozzdvals-
kat.
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Teljes kiérlési tonkolyliszt-alapu vegetarianus pizza

198

Hozzévaldk (kb. 8-12 mini pizzdhoz)

A tésztdhoz:

W 15 dkg ténkslybiza liszt

B 5 dkg telies kigrlés tonkslyboza liszt
B 1,5 dl langyos viz

W 0,7 dkg friss éleszté vagy 1/2 zacské szdraz éleszts (0,3-0,4 dkg)
W 1tk méz

W 1 ek. olivaolaj

B 1/2 tedskandl s6

A paradicsomszészhoz:

B 10 dkg passzirozott paradicsom

W 1/2 tk. sz&ritott oregdnd

B 1 csipetnyi s6 és bors izlés szerint

A feltéthez:

B 10 dkg konzerv kukorica

B 10 dkg piros paprika

B 1 kdézepes méreti hagyma

W 15 dkg reszelt sajt (pl. gouda vagy mas gratin sait)

Elkészités:
1) Tegye a telies kidrlési ténkslybiza lisztet és a ténkélybuza lisztet egy tdlba
és keverje &ssze. Vegyen ki a keverékbdl 10 dkg-ot.

2) Tegye ezt a 10 dkg lisztkeveréket egy mésik talba és adja hozzd a langyos
vizet, a szdraz élesztét és a mézet. Gyirja &ssze alaposan az egészet egy
el&tésztava.

3) Tegye az elétésztat egy télba, fedje le egy fiszta ruhdval vagy frissen tarté
féligval. Pihentesse 30 percig.

4) Ezutdn adja hozzd a maradék hozzdvaldkat. Keverjen 3ssze mindent és
dagassza addig, amig egy sima feliilet( tészta jén létre.

5) Tegye a tésztét egy talba, ismét fedje le egy tiszta ruhdval vagy frissen tarté
féliaval. Még egyszer pihentesse a tésztat, ezittal 3-4 6rdn keresztil.
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TUDNIVALO

> Az éleszt6s tésztdt éjszakdra a hitészekrényben is pihentetheti. Tegye bele
egy talba, fedje le egy ruhdval vagy frissen tarté féliaval, és pihentesse
18-24 6rén keresztiil. A tészta tovdbb kel, bar lassabban, mint
szobahdmérsékleten. Ugyelien arra, hogy a télban legyen elegendd hely a
keléshez.

6) Készitse el8 a szdszt és a tovabbi hozzdvaldkat: a passzirozott paradicsomot
keverje 8ssze a fokhagymaval és az oregdnéval, izesitse séval és borssal.
Vdgja apré kockdkra a paprikét, vagja félbe, majd révid csikokra a hagymat.

7) A kelesztés utan tegye a tésztdt belisztezett feliletre. A tovdabbi feldolgozash-
oz két részre oszthatja a tésztdt és egyenként tudja feldolgozni azokat.

8) Nyuijtsa ki a tésztadarabot 2-4 mm vastagsdgira és vagja ki a pizzaalapokat
a tésztaszaggatéval @. Szérion kevés lisztet a tésztdra, ha ragad, és adott
esetben nyomkodija laposra a belisztezett ujjaival és a tenyerével.

9) Tegye a pizzaalapokat az enyhén bezsirozott pizzalapdtokra @. A mini
pizza szélének megformdlasdhoz nyomia kissé felfelé a kialls tésztét. lly
médon létrején egy kicsi, magasitott szél, és a hozzdvaldk nem csisznak le
olyan kénnyen a pizzaalaprél.

10) Kenje meg paradicsomszésszal, tegyen rd kukoricét, paprikét és hagymacsi-
kokat. Végiil szérjon ré saitot.

11) Tolja a pizzalapétokat @ a nyilasokon @ keresztiil a sitélapra @. Sisse a
pizzdkat kb. 7-12 percig. A siitési id8 a tészta vastagsdgétél és a hozzdvaldk
mennyiségétdl figg, ezért véltozhat.

TIPP: siités utdn szérjon kevés megmosott és apréra vagott rukkoldt a pizzéra.
A mini pizza ettd| friss-fiszeres izt kap!
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Uvod

L

Zahvaljujemo se vam za nakup nove naprave.

Odloili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za uporabo so sestavni del
izdelka. Vsebujejo pomembna navodila za varnost, uporabo in odstranjevanje
med odpadke. Preden zaénete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnost. Izdelek uporabljaite le tako, kot je opisano, in samo za
navedena podrogja uporabe. Ob predaiji izdelka tretji osebi zraven priloZite vso
dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Ta naprava je namenijena izkljuéno za peko mini pice v zaprtih prostorih.
Kakrna koli druga ali drugaéna uporaba od navedene velja za nepredvideno.
Naprava ni predvidena za uporabo na poslovnih ali industrijskih obmogjih.

Izklju€eno je uveljavljanje kakrnih koli zahtevkov na podlagi skode, nastale
zaradi nepredvidene uporabe, nestrokovnih popravil, nedovoljenih izvedenih
sprememb ali uporabe nedovoljenih nadomestnih delov. Tveganie nosi izkljuéno
uporabnik.

Vsebina kompleta in pregled po prevozu

202

Naprava ima standardno prilozene naslednie sestavne dele:
pecica za pico (osnovna naprava, pekaé in kupola iz terakote)
6 lopatic za pico

model za izrezovanije testa

navodila za uporabo

OPOMBA

> Preverite, ali komplet vsebuije vse sestavne dele in ali ti nimajo vidnih
poskodb.

> Kupola iz terakote je izdelana roéno in je iz naravnih materialov. Zato je
izdelek lahko malce neenakomeren, kar pa ne zmanijsa njegove kakovosti.
To ne vpliva neugodno na stabilnost kupole iz terakote!

> V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive embalaze
ali prevoza se obmite na telefonsko servisno sluzbo (glejte poglavie
»Pooblasceni serviser«).
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Jemanije iz embalaze

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Otroci embalaznih materialov ne smejo uporabljati za igro. Nevarnost
zadusitve!

1) Iz 3katle vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo.

2) Z naprave odstranite ves embalazni material in morebitne zai¢itne folije ter
nalepke.

Odlaganje embalaze med odpadke

@ Embalazni materiali so izbrani glede na svojo ekolosko primernost in tehni¢ne
%@ vidike odstranjevania, zato jih je mogoce reciklirati. Nepotrebne embalazne

materiale zavrzite med odpadke v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

EmbalaZo odloZite med odpadke na okoljsko primeren nacin. Upostevaijte oznake
na razliénih embalaznih materialih in jih po potrebi logite. Embalazni materiali so
oznadeni s kraticami (a) in 3tevilkami (b) z naslednjim pomenom: 1-7: umetne

a snovi, 20-22: papir in karton, 80-98: sestavljeni materiali.

OPOMBA

> Ce je o mogoce, med garancijsko dobo naprave originalno embalazo
shranite, da lahko napravo v primeru uveljavljanja garancije pravilno
zapakirate.

Opis naprave
Slika A:

@ povriina za ohranjanje toplote

@A kupola iz terakote

© odprtina

O pekat

@ kontrolna lucka (rdeca, sveti pri delovaniu)

@ osnovna naprava

@ grelna elementa (zgoraj in spodaij)

Slika B:

O lopatica za pico

© model za izrezovanie testa
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Tehni¢ni podatki

Omrezna napetost 220-240 V~ (izmenicni tok), 50-60 Hz

Poraba mogi 910 W

Q'P Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z Zivili, so
primerni za stik z Zivili.

Varnostna navodila

NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

» Pred uporabo preverite, ali so na napravi vidne morebitne
zunanje poskodbe. Ne uporabljajte naprave, ki je
poskodovana ali je padla na tla.

» Naprave ne imejte na dezju in je nikoli ne uporabljajte
v vlaznem ali mokrem okolju. Pazite, da se elektri¢ni kabel
med delovanjem naprave nikoli ne namoéi ali navlazi.

» Naprava mora biti prikljuéena v elektri¢no vtiénico z
zaséitnim vodnikom.

» Elekiriéno napeljavo zaiditite pred stiki z vro&imi deli naprave.
Naprave nikoli ne uporabljajte v bliZini odprtega ognija,
grelne plo3ce ali segrete pedice.

» Elekiricni kabel je treba redno preverjati glede znakov
poskodb. Ce je elektri¢ni kabel poskodovan, naprave ni
ve¢ dovoljeno uporabljati.

» Ce je elektriéni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali
podobno usposobliena oseba, da ne pride do nevarnosti.

» Naprava ne sme priti v stik z vlago ali dezjem.

@ Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine!
Ce pridejo med delovanjem ostanki tekocine v stik z
deli pod napetostjo, lahko pride do smrtne nevarnosti
zaradi elektri¢nega uvdara.
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/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

» Otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanjSanimi
fizi¢nimi, zaznavnimi ali duevnimi sposobnostmi ali s poman-
ikljivimi izku$njami in/ali znanjem smejo to napravo uporab-
liati le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je pouéil o var-
ni uporabi naprave in so razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz
uporabe naprave.

» Otroci se z napravo ne smejo igrati.

» Otroci ne smejo naprave Cistiti ali je vzdrZevati kot uporab-
niki, razen &e so starej$i od 8 let in dela izvajajo pod nad-
zorom.

» Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, pribliZevanje napravi in
prikljuéni napeljavi ni dovoljeno.

» Po uporabi napravo pustite, da se ohladi, preden jo zaénete
Cistitil Nevarnost opeklin!

» Napravo po moZnosti postavite v bliZino elektri¢ne vtiénice.
Poskrbite, da bo elektriéni vtié v primeru nevarnosti hitro do-
segljiv in da se ob elekiriéni kabel ne bo mogoée spotakniti.

» Poskrbite za stabilno postavitev naprave.

» Peéico za pico vedno uporabljajte samo z name$ceno
kupolo iz terakote.

& Previdno! Vroéa povrsinal

» Naprava in uporablieni deli pribora se med delovanjem
zelo segrejejo. Naprave ne prestavljajte in se dotikajte
samo rocajev lopatic za pico.
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POZOR! MATERIALNA SKODA!

» Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali lo&enim
daljinskim sistemom.

v

Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

v

Prepredite, da bi naprava, elekiriéni kabel ali elektri¢ni vti¢
pridli v stik z viri vroéine, kot so kuhalne plosée ali odprti
plamen.

v

Naprave nikoli ne uporabljajte z ogliem ali podobnimi
gorivil

v

Pecice za pico med delovanjem nikoli ne pokrijte s krpo ali
¢im podobnim. Pri tem bi lahko prilo do poZaral

v

S kupolo iz terakote ravnaijte previdno. Lahko se razbije!

v

Napravo uporabljajte samo s priloZeno originalno opremo.

Pred prvo uporabo

1) Ocistite vse dele, kot je opisano v poglavju »Cid&enie in vzdrzevanje«, da
odstranite morebitne ostanke od proizvodnie. Pred zagetkom uporabe
naprave preverite, ali so vsi deli popolnoma suhi.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

> Naprave nikoli ne postavljajte pod vise¢e omarice ali poleg zaves, sten
omar ali drugih vnetljivih predmetov.

> Napravo postavite samo na podlago, odporno proti vrogini.

2) Napravo postavite tako, kot je opisano v poglavju »Postavitev in sestavitev«.

3) Elektri¢ni vtic vtaknite v elektri¢no vtiénico. Kontrolna lucka @ sveti rdece in
signalizira, da naprava deluje. Grelna elementa @ se zaéneta segrevati.

4) Polakajte 10 minut, da se naprava segreje.
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> Pri prvem segrevanju naprave lahko zaradi ostankov od proizvodnije nasta-
neta rahel dim in voni. To je popolnoma obiéajno in ni nevarno. Poskrbite
za zadostno prezragevanije, tako da na primer odprete okno.

5) lzvlecite elektricni vti¢ iz elektricne vti¢nice.

6) Napravo pustite 30 minut, da se ohladi, preden jo znova zaénete uporabljati
ali jo oistite.

7) Napravo po prvem segrevanju znova oistite, kot je opisano v poglavju
»Cisenje in vzdrzevanje«.

Postavitev in sestavitev

/\ OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

> Naprave nikoli ne postavljajte pod vise¢e omarice ali poleg zaves, sten
omar ali drugih vnetljivih predmetov.

> Napravo postavite na toplotno odporno podlago.

1) Postavite osnovno napravo @ na ravno povriino. Ta mora biti odporna proti
toploti in brizgom ter suha. Pri tem pazite, da naprave ne postavite neposred-
no ob steno ali omaro.

2) Zdaj namestite pekag @ na osnovno
napravo @: zavrtite pekac @ tako,
da je vtisnjeni napis »UP« razviden
na zgornji strani. Potem potisnite
pekac @ skozi med grelnima ele-
mentoma @. Polkrozna odprtina na
pekacu @ obdaja vzpenjajodi grelni
element @. Pekag @ potem poloZite
na 3est za to predvidenih drzal.
Drzala pritrdijo peka¢ @, tako da
med delovanjem ne drsi.

3) Kupolo iz terakote @ previdno namestite na osnovno napravo @. Grelna
elementa @ in peka¢ @ so potem v notranjosti prostora za peko v pecici za
pico. Pazite, da kupolo iz terakote @ namestite tako, da vzpenjajodi grelni
element @ ne zapira nobene odprtine €. Drugace skozi to odprtino € ni
mogoce vstaviti nobene lopatice za pico @.
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Uporaba in delovanje

V prostoru za peko lahko isto€asno pecete do 3est mini pic. V kupoli iz terakote @
je za to predvidenih 3est odprtin @. S prilozenimi lopaticami za pico @ potisnite
mini pice na pekac @ skozi odprtine @. Ko so mini pice pecene, jih s pomocjo
lopatic za pico @ znova povlecite s pekaga @.

Priprava mini pic
1) Pripravite testo za pico in oblogo. Narezite Zivila na majhne ko3cke (1-2 cm).
2) Lopatice za pico @ rahlo premazite z ma3&obo, da se pecene pice laZje
loijo od kovine.
3) Testo za pico razvaljajte do debeline 2-4 mm in z modelom za izrezovanje

testa @ izrezite kose testa. Ti kosi testa predstavljajo podlago za mini pice in
so primerne velikosti za lopatice za pico @.

4) Testo za pice polozite na lopatice za pico @. Oblikujte robove mini pic,
tako da rahlo presezno testo malce potisnete navzgor. Tako nastane majhen
zvidan rob, sestavine pa ne morejo zlahka zdrseti s testa pice.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

> Sestavine vedno poloZite samo na testo za pico! Nikoli ne poloZite mesa
ali drugih Zivil neposredno na lopatice za pico @. Uhajajoéa maséoba
lahko brizga. Ce na grelna elementa @ zaide mascoba, se lahko vnametal

5) Oblozite testo za pico po Zelji. Pazite, da lopatice za pico @ niso oblozene
previsoko. Mini pic tako ne bi bilo mogoge ve¢ spraviti skozi odprtine @
v kupoli iz terakote @.

Peka mini pic

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODAB!

> Naprava in uporablieni deli pribora se med delovanjem zelo segrejejo.
Naprave ne prestavljajte in se dotikajte samo roéajev lopatic za pico @.

OPOMBA

> Ne pecite velike pice ali drugih sestavin neposredno na pekadu @. Mini
pice vedno poloZite samo na predhodno namaséene lopatice za pico @.
Oblozene lopatice za pico @ pa potem odlozite na peka& @. Pekaca @
ne premazite.
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Pripravite napravo, kot je opisano v poglavju »Postavitev in sestavitev«.
1) Pripravite mini pice.

2) Elektricni vti¢ vtaknite v elektri¢no vticnico. Kontrolna lucka @ sveti rdece in
signalizira, da naprava deluje. Grelna elementa @ se zacneta segrevati.

3) Po&akajte 10 minut, da se naprava najprej segreje.

4) Llopatice za pico @ vtaknite skozi odprtine @ v kupoli iz terakote @ in jih
polozite na pekag @. Pri tem pazite, dase sestavine ne dotikajo zgornjega
grelnega elementa @.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Lopatice za pico @ se zelo segrejejo! Zato jih prilemaijte samo za
plasti¢ne ro&aje!

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Pazite, da sestavine za mini pico ne padejo na peka¢ @. Ostanki sestavin
v prostoru za peko se prizgejo!

5) Mini pice pustite pei pribl. 7-12 minut. Cas peke je odvisen od debeline
testa ter koli&ine sestavin in se zato lahko razlikuje.

6) Ko so sestavine gotove in so mini pice dosegle Zeleno zapecenost, previdno
povlecite lopatice za pico @ za roéaje iz naprave.

OPOMBA

> Mini pice lahko odloZite na povriino za ohranjanje toplote @. Nanjo
odlozite samo specene mini pice, ne pa tudi drugih sestavin.

> Upostevaite, da se mini pice pri tem $e vedno peejo. Ce so predolgo
na povrsini za ohranjanje toplote @), se lahko izsusijo.

7) Po uporabi odloZite posamezne lopatice za pico @ na stabilno in toplotno
odporno podlago. Ko se lopatice za pico @ malce ohladijo, jih lahko znova
uporabite. Pred uporabo jih po potrebi znova malce premazite z maséobo.

8) Ko naprave ne potrebuijete veg, izvlecite elekiriéni vtic iz elekiri¢ne vtiénice.
Rdeéa kontrolna lugka @ ugasne.

9) Napravo pustite 30 minut, da se ohladi, preden jo znova zaénete uporabljati
in Cistiti.
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Ciscenje in vzdrzevanje

NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

vevw

> Pred vsakim &is€enjem elektricni vti¢ izvlecite iz elektriéne vtiénice!
Obstaja nevarnost elektriénega udaral

@ Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine!

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Pred &i3&enjem vedno po&akaite, da se naprava ohladi. Obstaja nevarnost
opeklin!

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Ne uporabljajte grobih ali agresivnih &istilnih sredstev. Ta lahko nepopravljivo
poskoduijejo povriine!

> Kupole iz terakote @ ne izpostavite premocnemu mrazu, da bi se ohladila,
saj se material lahko razpocil Pustite, da se ohladi na sobni temperaturi.

> Kupolo iz terakote @ znova segrevaite 3ele, ko je popolnoma posusena.
VlaZen material se lahko razpoil

> Kupole iz terakote @ in osnovne naprave @ nikoli ne istite v pomivalnem
strojul

OPOMBA

> Kupola iz terakote @ je izdelek iz naravnih materialov. Za ¢iscenje kupole
ne uporabljajte kemi¢nih &istilnih sredstev. Po ve&kratni uporabi bo nastala
&edalie moéneijia patina. To obarvanje materiala je normalno in ne vpliva
neugodno na primernost za uporabo. Tudi na higieno nima vpliva.

> Tudi peka¢ @ se lahko trajno obarva, saj je nameséen tesno ob grelnih ele-
mentih @. Peka¢ @ za namene &isenja po potrebi namakaijte v vodi, ki ji
dodate nekaj sredstva za pomivanie.

B Kupolo iz terakote @ previdno ogistite s toplo vodo in krpo za pomivanie. Pri
tem lahko uporabite tudi mehko 3&etko. Kupole iz terakote @ ne polagaite
v vodo za pomivanie, saj material vpija vodo. Pustite jo, da se temeljito osusi
na zraku. Poskrbite za to, da bo kupola iz terakote @ popolnoma suha,
preden jo znova zadnete segrevati.

Osnovno napravo @ vklj. s popolnoma ohlajenima grelnima elementoma @
obrisite z vlazno krpo. Po potrebi dajte na krpo blago sredstvo za pomivanje
in povrsine naknadno obrisite s krpo, navlaZeno samo z vodo. Vse dele skrbno
osusite.
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B Peka¢ @), lopatice za pico @ in model za izrezovanie testa @ ogistite v topli
vodi za pomivanje. Ce so deli bolj umazani, jih lahko po potrebi malce nama-
kate. Po ¢id&enju vse dele dobro osusite.

OPOMBA

Za skrbno ¢&is€enje priporo¢amo, da pomivate roéno. Lopatice za
pico @, pekaé @ in model za izrezovanije testa @ pa je mogoce
pomiti tudi v pomivalnem stroju. OdloZite jih v zgornjo kosaro pomi-
valnega stroja in pazite, da se deli ne zataknejo.

Shranjevanje

B Ohlajeno, ogis€eno napravo in pribor hranite na suhem mestu brez praha.
Kupole iz terakote @ ne hranite na zaprtem, temve& na mestu, kjer malce
kroZi zrak.

Odpravljanje napak

Napaka |Vzrok Resitev
Elektri¢ni vti¢ ni povezan z Elektriéni vti¢ vtaknite v elektriéno
elekiriénim omreZjem. vtiénico.

Elektri¢na vti¢nica je pokvar- | Uporabite drugo elektri¢no

jena. vticnico.
Naprava ne | Naprava je pokvarjena. Obrnite se na servisno sluzbo.
deluje. Izvlecite elektriéni vti¢ iz
elektriéne vtiénice in po&akaite,
Sprozena je zaicita pred da se naprava ohladi. Ce napro-
pregrevanjem. va po ohladitvi 3e vedno ne
deluje, se obrnite na servisno
sluzbo.

Ce se motenj ne bi dalo odpraviti s pomodjo navedenih resitev ali ée ugotovite
druge vrste motenj, se obrnite na na3o servisno sluzbo.
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Odstranjevanje med odpadke

Simbol precrtanega smetnjaka na kolesih pomeni, da za to napravo velja
Direktiva 2012/19/EU. V tej direktivi je navedeno, da naprave po koncu njene
Zivljenjske dobe ne smete odvre&i med obigajne gospodinjske odpadke, temvec
jo morate oddati na posebej za to predvidenih zbiralid&ih, deponijah za odpadke
ali pri podietijih za odstranjevanje odpadkov. To odstranjevanje med odpadke je
za vas brezplaéno. Varujte okolje in odpadke odstranjujte ustrezno.

O moznostih za odstranitev odsluzenega izdelka vprasaite pri svoji ob&inski

%A ali mestni upravi.

S 2 Izdelek je mogoce reciklirati, je podvrzen razsirjeni odgovornosti proizvajalca in
V se zbira loceno.

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMCIJA

WWW. komperncss.com

Pooblaséeni serviser

(sD) Servis Slovenija
Tel.: 018889273
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 388914_2107 |
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Garancijski list

1.

S tem garancijskim listom Kompernass Handels GmbH jam¢imo, da bo izdelek v garan-
cijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se zavezujemo, da
bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek zamenjali
ali vrnili kupnino.

Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrocitve blaga. Datum izro&itve blaga
je razviden iz raéuna.

Kupec je dolzan okvaro javiti poobla3&enemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski Stevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno
preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

Kupec je dolZzan pooblaséenemu servisu predloZiti garancijski list in racun, kot potrdilo in
dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve blaga.

V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3&eni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne
vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavlja-
ti zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali ée je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jaméimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti iz garancije.

11.

Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh logenih dokumentih
(garancijski list, raun).

Ta garancija proizvajalca ne izklju&uje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti
prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Recepti

Primeri receptov obsegajo dve razli¢ni vrsti testa za pico.

Obloge je mogoce spreminjati na veliko naginov. Pico obloZite po svojem
lastnem okusu in Zeljah. Vendar pri tem upostevaite, da se &as peke razlikuje
v odvisnosti od obloge in koli¢ine.

Pica s salamo s testom iz psenicne moke

214

Sestavine (za pribl. 8-12 mini pic)

Za testo:

250 g p3eni¢ne moke

150 ml mlaéne vode

7 g svezega kvasa ali 1/2 zavojcka suhega kvasa (3-4 g)

|
|
|
B 10 ml oli¢nega olja
W 1/2 Zlicke sladkorja
B 1/2 Zlicke soli

Za paradiznikovo omako:

B 100 g pasiranega paradiznika

W 1 strok ¢esna

B 1/2 Zlicke posuienega origana

B 1 3epec soli in popra po lastnem okusu
Za oblogo:

B 100 g rezin salame

B 150 g nastrganega sira (npr. sira gavda ali sira za narastek)

Priprava:

1) Raztopite kvas in sladkor v 3 Zlicah mlaéne vode.

2) V skledi zmesajte moko s soljo, oljem ter raztopino kvasa in sladkorja.
3) Postopoma dodajajte preostalo vodo in jo vdelaite v testo.

4) Testo gnetite tako dolgo, da nastane gladka povrsina.

5) Testo pokrijte s &isto krpo in ga na toplem mestu pustite mirovati 1 uro.

6) Pripravite omako in druge sestavine: narezite esen na majhne ko3cke ali
stroke zmeljite v stiskalnici za Eesen. Pasirani paradiznik zme3aijte s cesnom
in origanom ter ga zadinite s soljo in poprom. Rezine salame narezite na
majhne koscke.
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7) Potem testo po Easu mirovanja polozite na pomokano delovno povriino. Za
nadaljnjo uporabo lahko testo razdelite na dva dela, ki ju obdelate lo¢eno.

8) Del testa razvaljajte do debeline 2-4 mm in z modelom za izrezovanie testa
© izrezite testo za pice. PoloZite testo za pice na rahlo nama3&ene lopatice
za pico @. Oblikujte robove mini pic, tako da rahlo presezno testo malce
potisnete navzgor. Tako nastane majhen zvidan rob, sestavine pa ne morejo
zlahka zdrseti s testa pice.

9) Testo premazite s paradiznikovo omako in ga obloZite s salamo in sirom.

10) Lopatice za pico @ potisnite skozi odprtine @ na peka¢ @. Pice pustite peci
pribl. 7-12 minut. Cas peke je odvisen od debeline testa in kolicine sestavin
in se zato lahko razlikuje.

NASVET: Za hitrej$o izdelavo lahko uporabite tudi kuplieno testo za pico.
Po Zelji ga oblozite s paradiznikovo omako in drugimi sestavinami.

Vegetarijanska pica s testom iz polnozrnate pirine moke
Sestavine (za pribl. 812 mini pic)
Za testo:
150 g pirine moke
50 g polnozrnate pirine moke

150 ml mlaéne vode

|
|
|
B 7 g svezega kvasa ali 1/2 zavojéka suhega kvasa (3-4 g)
B 1 &ajna zlicka medu

B 1 Zlica oljgnega olja

B 1/2 Zlicke soli

Za paradiznikovo omako:

B 100 g pasiranega paradiznika

W 1/2 Zlicke posudenega origana

B 1 3Cepec soli in popra po lastnem okusu

Za oblogo:

B 100 g koruze iz konzerve

B 100 g rdece paprike

W 1 srednje velika Eebula

B 150 g nastrganega sira (npr. sira gavda ali sira za narastek)
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P
1)

2)

3)

4)

5)

riprava:
Dajte polnozrnato pirino moko in pirino moko v posodo ter ju pomesaite.
Mesanici odvzemite 100 g moke.
Dajte 100 g me$anice moke v drugo posodo in ji dodajte mlaéno vodo, suhi
kvas ter med. Vse skupaj dobro zgnetite, da nastane zacetno testo.
To zadetno testo dajte v posodo, ga pokrijte s &isto krpo ali folijo za Zivila.
Pustite ga mirovati 30 minut.
Za&etnemu testu dodaijte preostale sestavine. Vse skupaj zmesaite in zgnetite,
tako da nastane testo z gladko povrsino.
Daijte testo v posodo, ga znova pokrite s &isto krpo ali folijo za Zivila. Testo

pustite 3e enkrat mirovati, tokrat za 3-4 ure.

6)

7)

8)

9)

> Kvadeno testo lahko tudi pustite ez no& mirovati v hladilniku. Dajte ga
v posodo, to pokrijte s krpo ali folijo za Zivila in testo pustite mirovati
18-24 ur. Testo bo $e naprej vzhajalo, éeprav malce pocasneje kot pri
sobni temperaturi. Pazite, da bo v posodi 3e dovolj prostora za to.

Pripravite omako in druge sestavine: zme3ajte pasirani paradiznik s éesnom
in origanom ter ga zadinite s soljo in poprom. NareZite papriko na majhne
kocke, razpolovite &ebulo in jo narezZite na kratke rezine.

Potem testo po Easu mirovanija polozite na pomokano delovno povriino. Za
nadaljnjo uporabo testo lahko razdelite na dva dela, ki ju obdelate lo¢eno.

Del testa razvaljajte do debeline 2-4 mm in z modelom za izrezovanie testa
© izrezite testo za pice. Testo potresite z nekaj moke, &e bi bilo lepljivo, in
ga po potrebi splo3&ite s pomokanimi prsti na povrsini dlani.

PolozZite testo za pice na rahlo namaséene lopatice za pico @. Oblikujte
robove mini pic, tako da rahlo presezno testo malce potisnete navzgor. Tako
nastane majhen zvidan rob, sestavine pa ne morejo zlahka zdrseti s testa
pice.

10) Pice premazite s paradiznikovo omako in jih obloZite s koruzo, papriko ter

koscki Eebule. Potem jih potresite s sirom.

11) Lopatice za pico @ potisnite skozi odprtine @ na peka¢ @. Pice pustite peci

pribl. 7-12 minut. Cas peke je odvisen od debeline testa in koligine sestavin
in se zato lahko razlikuje.

NASVET: Peceno pico potresite z nekaj oprane in na kratko narezane rukole.
Tako bo mini pica dobila sveZ in zanimiv okus!
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