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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@ @

Mpiv &exivioete Tv avayvwon, avoilte Tn oehida pe TG eikbveg kal e€oikeiwbeite pe OAeg Tig Aeoupyieg
NG CUOKEUNG.

@ @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Read the operating instructions carefully before using the device for the first time and preserve this booklet
for later reference. Pass this manual on to whoever might acquire the device at a future date.




Egg Cooker

Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-

ance.

You have clearly decided in favour of a quality pro-

duct. These operating instructions are a part of this
product. They contain important information in regard
to safety, use and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all of these operating and
safety instructions. Use the product only as described
and only for the specified areas of application. In ad-
dition, pass these documents on, together with the
product, to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for cooking
and keeping warm chicken eggs in private house-
holds.

It is not intfended for use with other foods or other

materials.
Do not use it commercially!

ltems supplied

Egg Cooker
Measuring cup
Operating Instructions

Appliance description

lllustration A:

0 Ld

@ Egg holder
© Cooking bowl

O Operating switch
o
(position " ": cook)
(position "O": off)
(position " keep warm)

lllustration B:

© Cord winder

lllustration C:
0O Measuring cup
@ Egg pick (infegrated in the measuring cup)

Technical data

Voltage: 220-240V ~ /50 Hz
Power consumption: 400 W
Capacity: max. 7 eggs

Safety instructions

/N DANGER! Electric shock!

A\ RISK OF FIRE!

¢ Only connect the egg cooker to a properly
installed and grounded socket with @ main
voltage of 220-240V ~ / 50 Hz.

* Always pull the power plug from the socket
when you move or fill the device, in event of pro-
blems, before cleaning the appliance and while
the cooker is not in usel Never pull on the power
cord, only on the power plug. Never touch the
appliance plug with wet or moist hands.




Never submerge the appliance in liquid, never
subject it to moisture and never use it outdoors.

* |f the appliance does fall into liquid, immediately
pull the power plug from the socket. Then refrain
from operating the appliance until it has been
inspected by an approved service company.

* Do not use the egg cooker if it is located on a
wet surface or if your hands or the appliance
are wet.

¢ Position the power cord so that it does not come
info contact with hot or sharp-edged objects.

* Do not kink or crush the power cord and do not
wind it around the appliance.

* Arrange for defective power plugs and/or ca-
bles to be replaced as soon as possible by a
qualified technician or by our Customer Service
Department to avoid the risk of injury.

* Do not use an external time switch or a separate
remote control system to operate the appliance.

A\ DANGER OF INJURIES!

* Never leave the appliance unattended during
operation.

* Do not allow individuals (including children) to
use the appliance whose physical, sensorial or
mental abilities or lack of experience and know-
ledge hinder their safe usage of it if they have
not previously been supervised or instructed in its
correct usage.

¢ Tell children about the appliance and its potenti-
al dangers so that they do not play with it.

e CAUTION: Avoid the risk of injury when hand-
ling the egg piercer.

* The casing surfaces become very hot during
operation. Therefore, only grip the lid @ and the
egg holder @ by the grips provided when

removing them.

A4y CAUTION! Hot steam escapes from the
<> steam hole and upon opening the lid @!

Danger of scalding

> Always open the lid @ by lifting up with the grip
and removing it to the side. Avoid letting the
escaping steam contact your hand and arm.

> Remove the egg holder @ only once the steam
has completely escaped.

/A ATTENTION! Property damage!

* Never place the appliance near heat sources.

* Never open the housing. If the housing is ope-
ned, the safety of the device is no longer assured
and the warranty becomes void.

¢ Only use the accessories included and never use
the appliance without the egg holder @ in
place.

* Let the appliance and the accessory parts cool
down completely before cleaning and storing
them.

Starting up

Before starting up the appliance, make certain
that ...
egg cooker, plug and power cable are in good
working order and...
all packaging materials have been removed
from the egg cooker.
> First of all, clean the appliance as described in
the section "Cleaning and Care".




Cooking eggs

> Pick a hole in the top or bottom side of the egg
with the egg pick @. This allows the air contained
inside the egg to dissipate as it expands during
boiling. This prevents the shell from bursting open.

> Place the eggs on the egg holder @ with the
picked side up.

> Fill the measuring cup @ with the required
amount of water. The amount of water depends
on the number of eggs and the desired degree
of hardness.

Explanation of the symbols on the measuring cup:

O hard
© medium

soft

® Note:

Depending on the size of the egg, fo obtain the des-
ired hardness you may need to vary the volume of
water used from that detailed by the scale markings
on the measuring cup @.

If the egg is too soft, use a little more water (about
one mark on the measuring scale). The cooking time
will be extended. The egg will be harder.

If the egg is too hard, use a little less water the next
time (about one mark on the measuring scale). The
cooking time will be shortened. The egg will be softer.

> Now pour the water into the cooking bow! ©.

> Place the egg holder @ in the cooking bow! @
and place the lid @ on top.

> Press the operating switch @ to the left (position
" @Q ") to turn the appliance on for cooking.
The integrated control lamp glows.

As soon as the eggs are cooked, a signal sounds.

® Note:

Push the operating switch @ back to the position
"O" to turn the appliance off.

o> After cooking, peel the eggs under cold, flowing
water.

Keeping eggs warm

® Tips:

You do not need fo fill the cooking bow! € with
water to keep the eggs warm!

Use the keep-warm function only for hard boiled eggs.
After boiling, rinse the eggs under cold flowing water.

> Push the operating switch @ to the right to acti-
vate the keeping warm function (position "R )
after cooking the eggs.

> Push the operating switch @ back to the position
"O" to turn the appliance off.

Cleaning and care

A\ life-threatening danger of electrical
shock:
* Never open the egg cooker housing. There are
no operating elements inside.

Never immerse the egg cooker components
into water or other liquids!

A Caution:
When cleaning the measuring cup, be careful of the
egg pick @. Danger of injury!

® Note:

Never use cleaning agents or solvents. This can cau-
se damage to the appliance.




Cleaning the appliance:

= Pull the power plug out from the power socket.

= Let the appliance cool off.

> Then clean the cooking bowl @ and the power
cord with a slightly damp cloth.

> Remove calcified residue with a solution of
vinegar and water.

> Afterward, operate the appliance only with
clear water to remove the vinegar smell.

> Always dry the appliance well before using it
again.

Cleaning the accessories:

> Wash the lid @, the egg holder @ and the
measuring cup @ with soap under flowing
water.

* The egg holder @, lid @ and measuring cup @
can be cleaned in a dishwasher.

Storage

Let the egg cooker cool off completely before
storing it.

> Wind the power cord around the cord winder @

on the bottom of the appliance.
> Store the appliance in a dry place.

Disposal

E Do not dispose of the appliance in your

normal domestic waste. This product is
subject to the European guideline
2002/96/EC.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

%@ Dispose of all packaging materials in an

environmentally friendly manner.

Warranty & Service

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined be-
fore delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In the
event of a warranty claim, please make contact by te-
lephone with our Service Department. Only in this way
can a posHree despatch for your goods be assured.
The warranty covers only claims for material and ma-
nufacturing defects, but not for transport damage, for
wearing parts or for damage to fragile components,
e.g. buttons or batteries. This product is for private use
only and is not intended for commercial use.

The warranty is void in the case of abusive and im-
proper handling, use of force and internal tampering
not carried out by our authorized service branch.
Your statutory rights are not restricted in any way by
this warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
IAN 86121

QB service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 86121

e Cyprus

Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy




Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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xpnon. Mapadoote To eyxeipidio oe dmolov mapadobei oty cuvéxeia n ouokeur.
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Bpaotpag auywv

Eicaywyn

2uyxapnTpela yia Ty ayopd G véag 0ag CUCKEUNG.
Armodacioare €101 TV amoKTon evog TTPOIGVTOG
uynAng moidtrag. O1 odnyieg xeipiopol eival Tpfpa
auTou Tou TPoidvToG. MepiExouy anuavTikég
urtodeieig yia v aoddhelia, T xpHon kai Ty
amdppiyn.MNpiv amd ™ xpfion Tou mpoidvrog eloik-
e100eiTe pe Oheg TIG uModeieig xeipiopol kal
acpaleiag. Xpnaoiporoieite To Poidy HOvo OTwg
meplypadetal kai yia Ta avadepdpeva media xprong.
Ze mepimmwon mapadoong Tou mpoidvrog ot
Tpitoug, mapadidere kai dha Ta tyypada.

Zkomog xprRong

Autii n ouokeun TpoPAémeTal amokAEIOTIKA yia To
Bpdaoipo kai 1 Siathpnon Leotol auywv amod
KOTOTIOUAQ OTO OIKIAKO VOIKOKUPIO.

Aev mpofemetar yia T xpAon pe dAa TpoddIpa i

AM\a UAiKa.
Mnv o xpnoiporoieite yia emayyehuartikoug okormoug!

2 Uvolo amooToAng

Bpaompag auyev
Aoxeio pétpnong
Obnyieg xeipiopol

Meprypadn cuokeung

Ameikovion A:
O Kamaki
@ >mpiypa auydv
© Mro) Bpaoiparog
O Aiakomng Aerroupyiag
(©ton “ r@ “: Bpaoipo)
(©ton “O": Off)
(©ton g Aiamipnon {eotol)

Ameikoévion B:
O Nepiinién karwdiou

Ameikodvion C:
0 Aoysio pérpnong
@ Tpurmmpr auyav
(evowpatepévo oto Socoperpnth)

Texvika oToixeia

Tao: 220240V ~ / 50 Hz
Méyiom
amoppodnon ioxtog: 400 W

Xwpnrikomra: pey. 7 auya

nmodeiéeig achalsiag

A\ KINAYNOZ! H\ektpomAnéial

A KivSuvog mupkayidg!

e Suvbiote To Ppactipa auydy pdvo ot pia
oclpdwva pe Tig Tpodiaypadiq eykateatnpivn kal
yelwpévn urodoxn pe pia taon Siktiou
220-240 V ~ / 50 Hz.

* Byd&dere mavra to Buopa amd my mpila drav
Kiveite Tn cuokeun, T yepilete, ot PAGPeg, Tpiv
kaBapioere T ouokeun N otav Sev Ty
xpnoipotoieitel Moté pnv tpafare oto kahwdio
al\& mavra povo oto Buopa. Mny ayyilere 1o
Buopa cuokeung pe Bpeypéva f uypd xépia.




Aev empémeTal o kapia mePITTRON va
BuBioere T ouokeun ot uypd, va Ty exbioere
oV Uypaaia Kai va Ty XpnoIHoTToINoETe OF
ewTepikd xopo.

* Edv kamoia dopd n cuokeur| mécel oe uypo,
Bydhre apicwg To Buopa amd my mpila. Iy
ouvéyeia pnv T Béoete oe Aemoupyia aANd Sdote
n va eheyxBei amd éva eouciodompivo
ouvepyeio otpPig.

* Mnv xpnoipomoreite To fpactipa auywv rav
Bpiokeote o uypod Samedo A dtav Ta xépia oag R
n ouokeun eival Ppeypéva.

* TomoBemote To kahwdio ETo1 WoTe va pny épxetal
o€ emadr PE KAUTA ) JUTEPA QVTIKEIpEvVa.

* Mnv Auyilete A odiyyete To kKahwdio kai pnv 1o
TUNiyeTe yUpW amod T CUOKEUN.

* Ta xahaopiva Buopara A kahodia Siktiou
mpémel va avrikabioTavral apiowg amd
e€ouaiobotnpévo e18Ikd TPOCWTIKG 1) amd To
TpfRpa e€utinpétong meNatwy OoTe va
amodevyovrar kivéuvol.

* Mn xpnoiporoteire e€wtepikd Xpovodiakdmm
éva EexwPIoTO TNAEXEIPIOTAPIO YIa VA Nemoupyeite
Tr CUOKEUT).

A KivSuvog aruynuarog!

*  Mnv a¢rjvere Ty cuoKeun XWPIG EMTAPNON KATA
™ AeIroupyia.

e Auth n ouokeur dev mpoopiletar yia xprion
amd dropa (oupmepihapfavopévey maididv)
pe meplopiopéveg, duoikig, aiobnmpiakég A
TiveupaTikeg SuvatdtnTeg ) pe ENeyn epmeipiag
kal/ 1y pe ENeyn yvooewv#, ektdg edv
emmpolvral piow evog umelBuvou atdpou yia
Vv acpaleid Toug 1} €Gv AUTA Ta ATOPA £XOUV
NaBer umodeiéeig yia To TG xpnoipomoieiTal n
GUOKEUN.

e Ta maibid mpémel va emmpouvtal ©oTe va
eéaodarilerar o1 dev mailouv pe T GuUOKeUR.

e MPOXOXH: Anodelyere Tov kivbuvo Tpaupartiopol
KQTA Tr) HETAXEIPION TNG CUCKEUNG TPUTTAHATOG
auywv.

e O1 emaveieg emkAAuYng eival TTOAU KAUTEG KATA
™ Aerroupyia. MNa autd mavere To kdhuppa @ kai
To omipiypa auyov @ amokheiotikd oty yia
autd mpoPAermdpevn Aaf, wote va Ta
QTIOPAKPUVETE.

~#\y MPOXOXH! Aré v omm atpol kai katd o
<> dvoiypa tou kahUpparog @ Pyaivel kautdg

atpdg! Kivéuvog eykalparog

> Avoiéte 1o kdAuppa @ avaonkdvovtag To ot
AaPA kar amopakplvovtag To TAEUpIKA.
Amoduyere TV emadn Tou Xepiou Kal PpTPATOOU
pe Tov elepydpevo atpo.

> AmopakpUvere TpdTa To oThpIypa auywy @ otav
¢xel amopakpuvBel MAApwG o atpdg.

A Mpoooxn! Eunpdyuareg {nuiég!

Moté pnv TomoBeteite T CUCKEUR KOVTA OF TINYEG
BeppoTnTag.

* [loté punv avoiyere TV emkaluyn. Ze aut v
mepimroon Sev umdpye achdaleia kal n eyyunon
AKUPWVETAL.

* Xpnoipomoieite poévo Ta eapmpara mou
mepihapBavovral oo olvolo amooToNg kal
TIOTE PNV XPNOIHOTIOIEITE TN CUCKEUN XWPIG TO
TomroBetnpévo othpiypa avyev @.

e Adnvere T ouokeun kai Ta eaptipata va
KpuLVouv MAPWG TpIv Ta kaBapilere kal
QTIOPAKPUVETE.

©¢on ot Aeitoupyia

Mpiv B¢oete oe Aemoupyia T ouokeun, e€acdaliore
ot ...
n ouokeun, 1o Biopa, To kahwdio Siktlou eivar ot
TEAEIQ KATACTAOT KAl ...
6\a Ta uNika cuokeuaciag éxouv amopakpuvOs
amod T cuokeur).
= KaBapilere mpdra T cuckeur] dmmg mepiypaderal
oto Kedpdhaio "KaBapiopdg kar dppovrida".




Bpaoipo auvywv

> Kavre pe 1o Tournmpi auyov @ pia o omy
EMAVW M KATW PEPIA Twv auywv. Etor propei o
atpag mou Bpiokeral oTo eowTEPIKS TOU QUYOU
va ekUyer, otav yiverar SiacTol Tou katd T
Siapkeia Tou Ppaciparog. Eror epmodileral tva
OKAOCIHO OTO TOOAI.

TomoBereite Ta auyd pe TNV TPUTINPEVN pEPIG TTIPOG
Ta emdvw oo ompiypa auyov @.

lepiore To Soyeio pérpnong @ pe mv amapaimm
moodmTa vepou. H moodmra vepou elapraral
amd Tov apiBpo Twv auydv kal Tov emBupntd
Babud oknpdmras.

Aigukpivion Twv oupPdiev oto Soxeio pétpnong:

O oKkANpPo
pecaio
O palako

® Yrnédeén:

Avéloya pe 1o piyeBog Twv auydv pmopsi va
XPEIAOTEN Va E10AYETE TIEPITTOTEPO 1} AIYOTEPO VEPO
kata amdkhion and v diaBabuion oto doxeio
pétpnong @ yia va emmeuyOei o emBupolpevog
Babpodg okAnpoTTag Tev auydy.

Edv 1o auyd sivar mohl palakd sicayete Aiyo
TepIocoTEPO Vepd (mepimou pia ypappr mepioodTepn
om SiaPabpion). O xpdvog Bpaciparog empnkiveran.
To auyd Ba yiver okAnpoTEPO.

Edv 1o auyd £xel yivel o okAnpod, eicdyete kard Ty
emdpevn Siadikacia Bpaciparog Aiyo Aiydtepo vepd
(mepimou pia ypappn Aiydtepn ot Siafdbpion).O
Xpovog Bpaociparog peiwveral. To auyd yiveral mo
paiako.

> Tepiote TOpa To vepod oo pmo Bpaocipatog ©.
> TomoBerrote To ompiypa auyov @ oto pmol
Bpaciparog O «ai TomoBetiore To kA uppa @ .
> Mi¢ote Tov Siakdmm Aemoupyiag @ mpog Ta
apiotepd (Oton “ @Q “) yia va evepyoroifoete T
OUOKeUT).
H evowpatwpévn Auxvia e\éyxou avafer.

MoNig Bpaoouy ta auyd akolyeral éva ofjpa.

® Yrmédeln:
Miéore Tov Siakdmm Aerroupyiag @ micw om Béon
“O” yla va amevepyoTToIfOETE TN CUCKEUT.

> Bahte Ta auyd petd o Bpdoipo kdtw amd kplo,
ptov vepo.

Mwg diatnpoups Ta avya eota

® Yrodeileig:

Ma va Siampnoete Ta auyd Leotd Sev xpedletar va
yepioee pe vepod 1o prol Bpacipatog ©!
Xpnoiporoigite T Aemoupyia {eotdpatog pdvo yia
odixtad Ppaocpiva auyd.

Merd 1o Bpdoipo kpuwote Ta auyd kdte amd kplo
TPEXOUHEVO VEPO.

> Miéote Tov Siakdmn Aemoupyiag mpog ta eéid
©oTe perd 1o Ppdoipo Tev auyov va
evepyoroifoere T Aeroupyia Siatfipnong {eoTol
(ee'oq «@ »).

> Miote Tov Siakdmmn Aemoupyiag mow ot Béon
“O" yia va amevepyoTTOIfOETE T CUOKEUN.

KaBapiopdg kai ppovrida

A Kivéuvog dwng amd nhekrporinéia:
Mnv avoiyere ot To mepifAnpa TG cuokeung. Aev
UTIAPXOUV CTOIXEIQ XEIPICHOU OTO ECWTEPIKS TOUG.

Moté pnv Pubilere Ta eapmpara cuokeung
oTO VEPO 1) 0t AANa uypdl

A TMpoooxr:

Kard tov kaBapiops Tou Soxelou pérpnong
mpootdte 1o Tourmpl auyov @. Kivéuvog
Tpaupariopou!

® Yrmédeén:

Mnv xpnoipororeite amoppuravtika f Siakireg.
Autd prropei va odnyfoouv ot BAaPeg ot ouokeun.




KaBapiopdg g ouokeurg:

> TpaPnére mpora 1o $ig améd my mpila.

= AdroTe TPWTA TN CUCKEUN) VA KPUWGEL.

> KaBapiore perd 1o pmok Bpaciparog € xai 1o
kaoSio Siktou pe éva ehadpd verd mavi
xaBapiopol.

> AmopakpUveTe Ta UTTOAEIPPATA AAATWV pE Eva
Si&hupa amd Niyo €idi kal vepd.

> Merd Biote oe Aemoupyia T cuokeur| povo pe
dpioko vepd woTe va amopakplvete T pupwdid
&1di00.

> 3TeyvOOoTE TN ouokeun| ot kaBe mepimTwon kakd
TIPIV TNV XPNOIHOTIOINCETE €K VEOU.

KaBapiopdg Tav e€apmpdray:

> MAUvre To k&Auppa @, To ompiypa auydy @ kal
10 Soxelo pitpnong @ pe kabapiotikd pioo katw
amod péov vepo.

* H auyouhitpa @, To kamaki @ kai To Soxeio

pétpnong @ evdeikvuval kar autd yia To
TAUGIHO pE TO TIAUVTHPIO TWV TIATWV.

Aiadpuraén

AdnoTe TTPWTA T CUOKEUT VA KPUWOE! EVTEAQG, TTPIV
v amopakplvete ot AN Béon.

> Tuhiére 1o kahwdio Siktou yUpw amd Ty mepiEién
kahwSiou @ kdtw amd T Baon ouokeung.
AnoBnkelote T ouokeur| ot éva oteyvod xGpo.

Armopdakpuvon

S¢ kapia mepimwon pnv merddere

)54

Autd o mpoidy umdkerrar otnv Eupwmaiki Odnyia
2002/96/EC.

AmopakpUveTe TN CUOKEUN] PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
ETIXEIPNONG ATOPPIYNG 1 HESW TNG KOIVOTIKAG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG.

Mpootxerte Tig Tpéxouotg IoxUouoeg mpodiaypadi.

OUOKEUR OTa OIKIAKA amoppippara.

Ze mepinroon apdifoiov eNate oe emadn pe TV
EMIXEiPNON amopPPIYNS.

LNJ. Amopakplvere dha Ta UNIKG ouokeuaoiag

G

pe évav $iNikd mpog To mepiBaihov TpdTo.

Eyyonon & Zépfig

‘Exere yia autr) T cuokeun 3 xpdvia eyyunon amod
NV npepopnvia ayopdg. H cuokeur| kataokeudoTnke
kal eAdyxOnke TTPOOEKTIKG TIpIV ATO TV ATTOCTOMN.
Mapakalolpe durdére Tnv amddealn Tapeiou wg
amddeén yia mv ayopad. Mapakarolpe
EMMIKOIVWVAOTE TNAEDWVIKG pe TNV utipeoia otpfig ot
TEpITTWON gyyunang. Movo éral pmopei va
eéaodaliote pia Swpedv amooTol Tou
eUTTOPEUPATOG OaG.

H amddoon eyyunong 1oxUel povo yia opdipara
UNIKoU ) KaTaokeung, Ox1 Opwg yia {nuiég amd T
peradopd, yia eapmpara ¢Bopdg 1 yia PAaPeg ot
eUBpauota efapripara, m.x. SiakdmTeg
ouoowpeutég. To mpoidy mpoopileral pbvo yia v
1IS10TIKA Kal 01 yIa TNV €MayYEAPQTIK XPAOT.

2 TEPITITWON KAKNG PETAXEIPIONG Kal akaTaAnAng
Xpnons, ot xpnon Piag kai ot mapepPaoeig o
omoieg Sev Sie€fyOnoav ané To eouciodompivo
pag tpApa otpPig, n eyydnon mave va ioxUel. Ta vo-
piké oag Sikaiopara Sev mepiopilovral péow authg
™G eyyunong.




O xpdvog eyyunong Sev emekTeiveral piow g
amddoong eyylnong. Autd 1oy Uel kai yia
e€aptpara Ta omola éxouv avrikataotaei A
emokevaotel. Evbexdpeveg 16n umdpyouoeg katd
v ayopd, {npitg kar eNNelyeig Tpémel va
avadEpovTal ApECWG HETA TNV ATTOCUCKEUATIA, TO
apyoTepo Opwg SUo npépeg perd TV nuepopnvia
ayopdg. Emokeuig mou epdavifovrar perd mm Aén
TOU XPOVOU £yyUnong xpewvovrar.

2épPig EXAGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

@ 2¢pPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

Eicaywytag

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

Www. kompernoss.com




Inhaltsverzeichnis Seite
Einleitung 14
Verwendungszweck 14
Lieferumfang 14
Gerdtebeschreibung 14
Technische Daten 14
Sicherheitshinweise 14
In Betrieb nehmen 15
Eier kochen 16
Eier Warmhalten 16
Reinigen und Pflegen 16
Aufbewahren 17
Entsorgen 17
Garantie & Service 17
Importeur 18

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und heben Sie diese fiir
den spéteren Gebrauch auf. Héndigen Sie bei Weitergabe des Gerdétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Eierkocher

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die an-
gegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Verwendungszweck

Gerdtebeschreibung

Abbildung A:

© Deckel

@ Eierhalter

© Kochschale

O Betriebsschalter mit integrierter Kontrollleuchte
(Position “ . “: Kochen)
(Position “O": Aus)
(Position . Warmhalten)

Abbildung B:
O Kabelaufwicklung

Abbildung C:

O Messbecher
@ Eierstecher (im Messbecher integriert)

Technische Daten

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das
Kochen und Warmhalten von Hishnereiern in
privaten Haushalten.

Es ist nicht vorgesehen fir die Verwendung mit

anderen Lebensmitteln oder anderen Materialien.
Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Lieferumfang

Eierkocher
Messbecher
Bedienungsanleitung

Spannung: 220-240V ~ / 50 Hz
Leistungsaufnahme: 400 W
Fassungsvermégen: max. 7 Eier

Sicherheitshinweise

/N GEFAHR! Elektrischer Schlag!

/A BRANDGEFAHR!

¢ SchlieBen Sie den Eierkocher nur an eine vor-
schriftsmaBig installierte und geerdete Steckdose
mit einer Netzspannung von 220 V-240V ~/
50 Hz an.

¢ Ziehen Sie, wenn Sie das Gerét bewegen, befil-
len, bei Stérungen, bevor Sie das Gerét reinigen
oder wenn Sie es nicht gebrauchen, immer den
Netzstecker aus der Netzsteckdose! Ziehen Sie
niemals am Netzkabel, sondern immer nur am
Netzstecker. Beriihren Sie den Gerdtestecker
nicht mit nassen oder feuchten Handen.




Sie diirfen das Gerét keinesfalls in Flssigkeit
tauchen, keiner Feuchtigkeit aussetzen und
nicht im Freien benutzen.

¢ Sollte das Gerdt doch einmal in Flissigkeit gefal-
len sein, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus
der Netzsteckdose. Danach das Gerét nicht
mehr in Betrieb nehmen, sondern erst von einer
zugelassenen Servicestelle Gberpriifen lassen.

¢ Benutzen Sie den Eierkocher nicht, wenn Sie sich
auf feuchtem Boden befinden oder wenn Ihre
Hénde oder das Gerét nass sind.

¢ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit
heiBen oder scharfkantigen Gegensténden in
Berihrung kommt.

* Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel
nicht, und wickeln Sie es nicht um das Gerdt.

¢ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netz-
kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

¢ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernwirksystem um das Gerdt zu
betreiben.

/\ VERLETZUNGSGEFAHR!

¢ Lassen Sie das Gerdt wihrend des Betriebes
nicht ohne Aufsicht.

¢ Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder geisti-
gen Féhigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Geréat
zu benutzen ist.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerdét spielen.

* VORSICHT: Vermeide die Verletzungsgefahr
beim Umgang mit dem Eierstecher.

* Die Gehduseoberfladchen werden im Betrieb
sehr heif}. Fassen Sie daher ausschlieflich den
Deckel @ und den Eierhalter @ an dem dafir

vorgesehenen Griff an, um diese zu entfernen.

A4 VORSICHT! Aus dem Dampfloch und beim
1/ Offnen des Deckels @ tritt heier Dampf
aus! Verbrihungsgefahr

> Offnen Sie den Deckel @ indem Sie ihn am
Griff anheben und seitlich entfernen. Vermeiden
Sie den Kontakt von Hand und Arm mit dem
austretenden Dampf.

> Entfernen Sie erst den Eierhalter @ wenn der
Dampf vollstdndig abgezogen ist.

A\ ACHTUNG! Sachschéden!

¢ Stellen Sie das Gerét niemals in der Néhe von
Wérmequellen auf.

« Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall
ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt.

* Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthalte-
nen Zubehérteile und benutzen Sie das Gerdt
nie ohne den eingesetzten Eierhalter @.

¢ Lassen Sie das Gerét und die Zubehdrteile vollstéin-
dig abkihlen, bevor Sie sie reinigen und verstauen.

In Betrieb nehmen

Bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, iberzeu-
gen Sie sich davon, dass ...
das Gerdt, Netzstecker und Netzkabel in
einwandfreiem Zustand sind und ...
alle Verpackungsmaterialien vom Gerét entfernt
sind.
> Reinigen Sie zundchst das Gerdt, wie im Kapitel
“Reinigen und Pflegen” beschrieben.




Eier kochen

> Picken Sie mit dem Eierstecher @ ein Loch in die
Ober- oder Unterseite der Eier. So kann die Luft,
die sich im Inneren des Eies befindet, entwei-
chen, wenn diese sich wahrend des Kochens
ausdehnt. So wird ein Aufplatzen der Schale ver-
hindert.

Setzen Sie die Eier mit der angestochenenen Sei-
te nach oben auf den Eierhalter @.

Fillen Sie den Messbecher @ mit der benétig-
ten Menge Wasser. Die Wassermenge héngt
von der Anzahl der Eier und dem gewiinschten
Hértegrad ab.

Erlduterung der Symbole auf dem Messbecher:
O hart
© mittel

O weich

@ Hinweis:

Je nach Gréf3e der Eier kann es sein, dass Sie ab-
weichend von der Skala am Messbecher @ mehr
oder weniger Wasser einfillen missen, um den ge-
wiinschten Hértegrad der Eier zu erreichen.
Wenn das Ei zu weich ist, fillen Sie etwas mehr
Wasser ein (etwa einen Eichstrich auf der Skala
mehr). Die Kochzeit wird verldngert. Das Ei wird
harter.

Wenn das Ei zu hart geworden ist, fiillen Sie beim
néchsten Kochvorgang etwas weniger Wasser ein
(etwa einen Eichstrich auf der Skala weniger). Die
Kochzeit wird verkiirzt. Das Ei wird weicher.

> Fillen Sie das Wasser nun in die Kochschale ©.

> Setzen Sie den Eierhalter @ in die Kochschale
© und setzen Sie den Deckel @ auf.

> Driicken Sie den Betriebsschalter @ nach links
(Position “ @9 “), um das Gerdét einzuschalten.
Die integrierte Kontrollleuchte leuchtet auf.

Sobald die Eier gar sind ertént ein Signal.

® Hinweis:
Driicken Sie den Betriebsschalter @ zuriick in die
Position “O” um das Gerdt auszuschalten.

> Schrecken Sie die Eier nach dem Kochen unter
kaltem, flieBendem Wasser ab.

Eier Warmhalten

® Hinweise:

Um Eier warm zu halten, missen Sie kein Wasser in
die Kochschale @ fillen!

Nutzen Sie die Warmhaltefunktion nur fir hart ge-
kochte Eier.

Schrecken Sie die Eier nach dem Kochen unter kal-
tem, flieBendem Wasser ab.

> Driicken Sie den Betriebsschalter @ nach rechts,
um nach dem Kochen der harten Eier die Warm-
haltefunktion (Position g ") zu aktivieren.

> Drijcken Sie den Betriebsschalter @ zuriick in
die Position “O”, um das Gerdt auszuschalten.

Reinigen und Pflegen

I\ Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag:

Offnen Sie niemals das Gehduse des Gerdtes. Es

befinden sich keinerlei Bedienelemente darin.

Tauchen Sie die Gerdteteile niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

I\ Vorsicht:
Achten Sie bei der Reinigung des Messbechers auf
den Eierstecher @. Verletzungsgefahr!

® Hinweis:
Verwenden Sie keine Reinigungs- oder Lésemittel.
Diese kdnnen zu Schaden am Gerdt fishren.




Das Gerdit reinigen:

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

> Lassen Sie das Gerét abkihlen.

> Reinigen Sie danach die Kochschale @ und das
Netzkabel mit einem leicht angefeuchteten
Spiltuch.

> Entfernen Sie Kalkriickstéinde mit einer Lsung
aus etwas Essig und Wasser.

> Setzen Sie das Gerét danach nur mit klarem
Wasser in Betrieb, um den Essiggeruch zu
enffernen.

> Trocken Sie das Gerdt auf jeden Fall gut ab,
bevor Sie es erneut verwenden.

Das Zubehér reinigen:

> Spiilen Sie den Deckel @, den Eierhalter @ und
den Messbecher @ mit Spiilmittel unter
flieBendem Wasser.

e Der Eierhalter @, Deckel @ und Messbecher @
sind auch spilmaschinengeeignet.

Aufbewahren

Lassen Sie das Gerdit erst vollstéindig auskihlen,
bevor Sie es wegstellen.

> Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwik-
klung © unter dem Gerdteboden.
> Lagern Sie das Gerdt an einem trockenen Ort.

Entsorgen

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2002/96/EC.

Entsorgen Sie das Gerét iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

{17, Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
%{9 einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie & Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware
gewdbhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.




Die Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung

nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-

rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 01805772033 (0,14 EUR/Min. aus dem dt.
Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

Importeur
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