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Juicer

Introduction

Operating Elements

Congratulations on the purchase of your new appli-
ance.

You have clearly decided in favour of a quality pro-
duct. These operating instructions are a part of this
product. They contain important information in re-
gard to safety, use and disposal. Before using the
product, familiarise yourself with all of these opera-
ting and safety instructions. Use the product only as
described and only for the specified areas of appli-
cation. In addition, pass these documents on, toget-
her with the product, to any future owner.

Intended Application

The appliance is both intended and suitable for the

juicing of well ripened and peeled fruits and vegeta-
bles. Only foodstuffs may be processed with the ap-

pliance. Only the original attachments and accessories,
as described herein, may be used. Any other use or
modification is considered improper use and brings
with it the great risk of serious accidents.

The manufacturer declines to accept responsibility
for damage(s) arising out of usage that is contrary
to the instructions specified below. Not for commercial
use.

ltems supplied

Juicer
Nylon brush (in the stodger)
Operating instructions

Figure A:

@ Stodger

@ Loading shaft

© Housing lid

O Clasps

© Juice container

0 Juice outlet

@ Appliance base

O Power cable with plug

© On/Off switch (2 speed levels)
@® Cable rewind

@ Container (for fruit pulp and vegetable mash)

Figure B:

@ Filter

@® Drive shaft

@ Nylon brush (in the stodger on delivery)

Figure A:

® separate juice collector with foam separator
(on delivery, packed in the container for pulp
and mash)

Technical data

220-240V ~, 50 Hz
Rated power: 450 W

CO time: 30 Minutes

Protection class: Il / O]

Mains voltage:

CO Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how
long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. After the appliance
has run for this period it must be switched off until
the motor has cooled itself down.




Important safety instructions

The following safety instructions must always be
adhered to when using electrical appliances:
These instructions will help you avoid severe personal
injuries and/or serious damage(s), and enable you
to achieve better working results.

Please read the following information regarding
safety measures and appropriate usage carefully.
Before you begin reading this informaton, please
unfold the page with the illustrations and familiarize
yourself with all functions of the appliance. Carefully
preserve these directions and pass them on, if and
when necessary, to third parties too.

* This appliance is not intended for use by individuals
(including children) with restricted physical, physio-
logical or intellectual abilities or deficiences in
experience and/or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their safety
or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used. Children should be
supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

A To avoid potentially
fatal electric shocks:

* The voltage of the power source must match the
details given on the plate affixed to the appliance.

* Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

¢ Should the appliance not operate correctly, or
become damaged, arrange for it to be examined
and repaired by Customer Services as soon as
possible.

* Do not expose the appliance to rain and never
use it in a humid or wet environment. Take steps
to ensure the power cable never becomes wet
or moist during use.

@ NEVER immerse the appliance base in water
or any other liquid!

/\ To avoid the risks of fire or injuries:

* Never leave the appliance unattended whilst in
use.

* Caution! Keep children away from the power
cable and the appliance. Children frequently
underestimate the danger from electrical app-
liances.

* Ensure that the appliance stands with a safe and
secure positioning.

* Ensure that the power cable is at all times easily
accessible and that no one can trip over it.

* To avoid injuries, ensure that all the component
parts are correctly connected and installed.

* Before switching the appliance on, ensure that
the lid has been correctly and firmly closed with
the clamps. If not, the appliance will not start.
Should the clamps become loose during operation,
the appliance stops automatically.

@ When working with the appliance, NEVER in-
sert your hands or other objects into the loa-
ding shaft. This could lead to grave personal
injuries or serious damage to the appliance.
If pieces of fruit or vegetable cannot be remo-
ved with the stodger, switch the appliance
off, remove the plug from the power socket
and open the appliance.

* Risk of Injury! The cutter is very sharp. Handle
it very carefully.

* DO NOT use the appliance if the rotating sieve
is damaged.




Do not touch any rotating parts.

Turn the appliance off after use and remove the
power plug from the wall socket. Only when the
motor has come to a complete stop may the
appliance be disassembled.

A\ NEVER use the appliance:

* If the filter/sieve, power cable or power plug are

damaged,

In the case of malfunctions, or if it has otherwise
been damaged or dropped. Send the appliance
to Customer Services for checking and/or repair.
The use of attachments and accessories not re-
commended or sold by the manufacturer can
cause fire, electric shocks and/or personal in-
juries.

Tips for safety:

In cases of danger, immediately remove the power
plug from the wall socket.

Use the appliance exclusively for the purposes
described in these operating instructions.
Always be alert! Always pay attention to what
you are doing and act with common sense. Ne-
ver use the appliance when you are distracted
or don't feel well.

Ensure that the appliance is correctly and com-
pletely assembled before taking it into use. The
appliance can first be taken into use when the
clamps have been closed.

After every use of the juice extractor ensure that
the On/Off switch is moved to the position "Off"
("0"). . The motor must come to a complete stop
before you begin to disassemble the appliance.
Remove the power plug from the wall socket
when the appliance is taken out of use, when
removing components and before cleaning it.
Do not use the appliance outdoors.

Assembling and operating the
appliance

* Thoroughly clean all component parts as descri-
bed in the section "Cleaning and care" before
using the appliance for the first time.

* Select a safe and secure positioning for the
juice extractor. For optimal handling we recom-
mend that the appliance is positioned with the
power cable running from the rear of the app-
liance to the wall socket. All operating elements
can now be directly and easily handled:

- at the front, the On/Off switch @,

- to the left, the container for fruit pulp and
vegetable mash @.

- to the right, the outlet pipe for the juice @.

A Warning:

Ensure that the appliance is switched off and the plug
removed from the wall socket before assembling the
appliance. If you do not, there is a great risk that
you could injure yourself.

1. Place the juice container @ on the appliance
base @, so that the three detents and the juice
outlet @ are securely engaged in the recesses.

2. Place the filter @ on the drive shaft @ and press
it down so that it perceptibly engages. Ensure
that it is firmly seated before continuing with the
assembly.

3. Slide the container for fruit pulp and vegetable
mash @ from below under the ejection shaft
(see fold-out page).

4. Place the housing lid € on the juice container @
so that the loading shaft @ is seated
above the cutters in the filter @.

5. Ensure that the housing lid @ is seated firmly in
the recesses of the juice container @. Lift the
clasps @ and clip them into the notches on the
housing lid ©.

6. Press the lower part of the claps @ ragainst the
appliance until they engage.




7. Push the foam separator plate in the separate
juice collector @ and then put the lid on. Place
the separate juice collector @ next to the appli-
ance so that the juice outlet @ projects into the
juice collector @.

8. Insert the power cable with plug @ into the wall
socket.

Preparing the fruits/vegetables

* Important: Use only well ripened fruit, as other-
wise the filter @ could become quickly blocked.
This would require repeated cleaning of the
filler @.

¢ Wash or peel the fruits/vegetables that you wish
to process.

¢ Large seeds or stones should always be removed
before filling the appliance.

* Stone fruit (such as apples, pears) can be pro-
cessed with the skin and seed centres. Remove
all other stones (peaches, plums etc.), all large
seeds (melons etc.) and stalks to avoid possible
damage to the appliance.

* Fruits and vegetables with thick peels (e.g. citrus
fruits, melons, kiwis, beets) must always be peeled
first.

* The main stalk is to be removed from grapes.

* Cut the fruit or vegetables into pieces that are
sized to fit into the loading shaft @.

¢ Place carrots in water for around 24 hours before
juicing. Then feed these into the loading shaft @
one dfter the other: the leafed end of the carrot
must be pointing downwards and the root tip
upwards when doing so.

® Note:

Raisins are not suitable for juicing as they contain
too little juice. Rhubarb or other fibrous vegetables/
fruits are not suitable for juicing as the fibres block
the juice extractor.

Juicing

A Warning:

DO NOT operate the juice extractor for longer than
30 minutes (CO-Time) without a break. After 30 mi-
nutes of continuous use allow the juice extractor to
cool down. Otherwise the appliance could be
damaged.

A Warning:

NEVER insert your hands or other objects into the
loading shaft @ when working with the appliance.
This could lead to grave personal injuries and/or
serious damage to the appliance.

1. Switch the appliance on at the On/Off switch @.
For juicing fruit/vegetables that contain a lot of
liquid, use speed level 1.

For drier fruit/vegetables, select speed level 2.

2. Hold the stodger @ in one hand and feed the
fruit and vegetable pieces with the other hand
into the loading shaft @. ALWAYS use the stod-
ger @ to carefully press the fruit/vegetable pie-
ces into the loading shaft @. Whilst the loaded
fruit/ vegetables are being processed, insert furt-
her pieces info the loading shaft. Do not switch
the appliance off.




@ Note:

To avoid fruit or v egetables becoming blocked in
the loading shaft @, only fill it when the appliance
is switched on. Should fruit or vegetable pieces be-
come stuck in the loading shaft @ and they cannot
be promptly freed with the stodger @, proceed as
follows to avoid damage to the appliance:

* Immediately switch the appliance off and
remove the power cable with plug @ from
the wall socket.

* Loosen the clasps @ and remove the housing
lid @.

¢ Remove the fruit or vegetable pieces causing the
blockage.

* Reassemble the appliance and continue with
juice extraction.

3. Always switch the appliance off immediately after
all of the fruit/vegetables have been processed.

A Warning:

To avoid blockage of the juice outlet @ and/or
damage to the appliance, regularly clean the juice
outlet @ and juice container @, and always after
every usage.

Emptying the pulp container
and the filter

Disassembly of the juice extractor

If you wish to disassemble the juice extractor, e.g.

to clean it, proceed as follows:

1. Remove the power cable with plug @ from the
wall socket.

2. Open the clasps @.

. Remove the housing lid @ with the stodger @.

4. Carefully lift up the juice container @. With this,
the filter @ releases itself from the drive shaft @.
You can now take the filter @ out of the juice

w

container @.

Cleaning and Care

You can extract juices continuously until the container
for fruit pulp and vegetable mash @ is completely full.

A Warning:

Remove the plug from the power source when
emptying the filter @. This prevents an unintended
starting of the motor.

When the extracted juices suddenly become thicker,
or when you hear that the motor is running slower,
the filter @ must be emptied. When you have remo-
ved the fruit pulp/vegetable mash, reassemble the
appliance.

A Warning:

ALWAYS remove the power plug from the wall sok-
ket before removing or installing accessories and
before cleaning the appliance. To avoid blockage
of the juice outlet and/or damage to the appliance,
all appliance and ancillary parts must be regularly,
and after every use, cleaned free of fruit pulp and
vegetable mash.

@ Note:

DO NOT use any aggressive cleaning agents to
clean the juice extractor. The appliance and its
ancillaries may not be cleaned in boiling water.

@ Warning:

To avoid receiving an electrical shock, NEVER
submerse the motor/appliance base @ in water
or other fluids.

* Switch the appliance off at the On/Off switch @.
* Soiling or overflowing fruit juices should be cleared
away immediately, as fruit stains are difficult to

remove later.




¢ For cleaning the appliance housing and the power
cable, use a cloth that is only lightly moistened.

* Clean the stodger @, the juice container @, the
separate juice catchment container @, the hou-
sing cover €@ and the container for pulp and po-
mace @ in warm soapy water then rinse them
off carefully.

The stodger @, the juice container @), the housing
lid @, the separate juice collector @ and the con-
tainer for fruit pulp and vegetable mash @ are sui-
table for cleaning in a dishwasher and can be cle-
aned there. To clean the filter @, use the supplied
nylon brush @:

e Turn the lid of the stodger @ until the arrow points
to the opened lock ﬂU on the stodger shaft. You
can now remove it. The nylon brush @ is inside
the stodger @. To re-close the lid, place it on the
stodger so that the arrow points to the opened
lock nu.

Then turn it until the arrow points at the closed
lock 8 The lid now sits firmly.

* Hold the filter @ (with the underside upwards)
under running water and clean it with the nylon

brush @.

Colouring:

* Some fruits or vegetables could permanently dis-
colour parts of the juice extractor. This is not da-
maging and does not impair the appliance in its

functions.

Storage

If you do not intend to use the juice extractor for an
extended period, wrap the cable around the cable
rewind @ on the underside of the appliance.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your
normal domestic waste. This appliance
is subject to the European Guidelines
2002/96/EC.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations. In
case of doubt, please contact your local waste
disposal centre.

Dispose of all packaging materials in an

(2
%{9 environmentally friendly manner.




Warranty and Service

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined be-
fore delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In
the event of a warranty claim, please make contact
by telephone with our Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
mavufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for pri-
vate use only and is not intended for commercial use.
The warranty is void in the case of abusive and im-
proper handling, use of force and internal tampering
not carried out by our authorized service branch.
Your statutory rights are not restricted in any way by
this warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expiration
of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

QB> Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com




Troubleshooting

Problem

Possible Causes

Possible solutions

The appliance does not function.

* The power plug @ is not
connected.

* Connect the appliance to
a power socket.

* The appliance is not switched on.

* Switch the appliance on with

the On/Off switch ©.

* The clasps @ are not secured.

* Secure the clasps @.

The motor stays still while juicing
or it turns noticeably slow or un-
regularly.

* The filter @ is blocked.

Immediately switch the appliance
off and disconnect the power
plug ©. Eliminate the blockage
(see chapter "Juicing").

The vegetable mash is moist and
you obtain too little juice.

* You are working too fast.

Work a little slower.

* The filter @ is blocked.

Clean the filter @ (see chapter
"Cleaning and Care").

The juice wells out between the
edge of the housing lid @ and
the juice container ©.

* You are working too fast.

Work a little slower.

* The filter @ or the juice outlet @
is blocked.

* Clean the filter @ and the juice
container @ (see chapter
"Cleaning and Care").

* The wrong speed setting has
been selected.

* Select speed setting | atf the
On/Off switch @.

The juice sprays from the juice
outlet @.

* You are working too fast.

Work a little slower.

* Do not press so hard with the
stodger @ when inserting more
product.

* The wrong speed setting has
been selected.

* Select speed setting | at the
On/Off switch @.

During the processing juice runs
down from the appliance base @.

* The filter @ or the juice outlet @
is blocked.

* Clean the filter @ and the juice
outlet @ (see chapter "Cleaning
and Care").

* The wrong speed setting has
been selected.

* Select speed setting | at the
On/Off switch @.




Recipes

Summer drink
2 people

Ingredients

1 large slice of watermelon

1 lemon

4 apples, sweet-sour

(e.g. "Jonagold” or “Jonathan”)
10 mint leaves

Preparation

1. Prepare the watermelon, lemon and apples as
per the instructions given in the instruction manual
for the juicer.

2.

3.

4.

Juice the watermelon, the lemon and the apples.
Lastly, put the mint leaves in the juicer.
Serve the summer drink cool.

Apple-pear-strawberry drink
2 people

Ingredients

1 apple, green (e.g. "Granny Smith")
3 small, ripe pears

10 medium-sized strawberries

Preparation

1. Prepare the apple, pears and strawberries as per
the instructions given in the instruction manual for
the juicer.

. Juice everything using the juicer.

. Mix the juices together and serve the drink
immediately.

Energy drink
2 people

Ingredients

2 apples, sweet (e.g. "Red Delicious")
2 large apricots

1 large pear

250 ml of mineral water (carbonated)
a little crushed ice

Preparation

1. Prepare the apples, apricots and pear as per the
instructions given in the instruction manual for the
juicer.

. Juice the apples, apricots and the pear.

. Mix the juices together and then add the mineral
water.

4. Serve the drink on the crushed ice.

Breakfast drink
2 people

Ingredients
4 to 5 carrots
2 apples

1 tsp. olive oil

Preparation

1. Prepare the carrots and apples as per the in-
structions given in the instruction manual for the
juicer.

. Juice the carrots first and then the apples.

. Add the olive oil.

. Stir everything well.

w




Honeydew melon drink
2 people

Ingredients

approx. 1/3 honeydew melon

1 mango

1 apple, sweet-sour

(e.g. "Jonagold” or “Jonathan”)

1 apple, green (e.g. "Granny Smith")

Preparation

1. Prepare the melon, mango and apples as per
the instructions given in the instruction manual
for the juicer.

2. Juice the melon first, then the mango and finally
the apples. Stir everything together.

Sweet fruit drink
2 people

Ingredients

1/2 honeydew melon
4 peaches

200 g seedless grapes
6 mangoes

Preparation

1. Prepare the honeydew melon, the peaches, the
grapes and the mangoes as per the instructions
given in the instruction manual for the juicer.

2. Juice the fruits one after the other.

3. Mix the juices together and serve the drink slightly
cooled.

Pineapple-mango drink
2 people

Ingredients

1/2 pineapple

1/2 mango

1 apple

1 orange

2 tsp. wheat germ oil

Preparation

1. Prepare the pineapple, the mango, the apple
and the orange as per the instructions given in
the instruction manual for the juicer.

. Juice the pineapple first, then the mango.

. Juice the apple and the orange.

. Mix the juices together.

O N WON

. Then add the 2 tsp. wheat germ oil and stir
everything well.

Beetroot drink
2 people

Ingredients

1 beetroot

3 oranges

2 tbsp. currants

Preparation

1. Prepare the beetroot, oranges and currants as per
the instructions given in the instruction manual for
the juicer.

2. Juice the beetroot, the oranges and the currants
and then mix the juices well.




Fruit-bell pepper drink
2 people

Ingredients

2 yellow bell peppers
3 oranges

2 apples

2 pears

1/2 grapefruit

Preparation

1. Prepare the bell peppers, oranges, apples, pears
and grapefruit as per the instructions given in the
instruction manual for the juicer.

2. Juice all the ingredients one after the other and
serve the juice immediately.

Peach-pear-pineapple drink
2 people

Ingredients

2 peaches

2 small pears
1/2 pineapple

Preparation

1. Prepare the peaches, pears and pineapple as per
the instructions given in the instruction manual for
the juicer.

2. Juice all the ingredients one after the other and
serve the juice immediately.

® Note

These recipes are provided subject to change.
All ingredients and preparation information are
guidelines. Enhance these recipe suggestions in
accordance with your own experience.
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ArmoyupwTtig

Eicaywyn

2uyxapnmpela yia v ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.
Arnodacicare €101 TNV amOKTNON €VOG TPOIOVTOG

uynAng moidtrag. O1 odnyieg xeipiopol eival Tpfpa

auTou Tou TPoidvToG. MepiExouy anuavTikeg
urtodeieig yia Tv aoddhela, T xpHon kai Ty
andppiyn.MNpiv amd ™ xpfion Tou mpoidvrog eloik-
e100zite pe OAeg Tig umodeileig xeipiopol kai
acpaleiag. Xpnoiporoieite To Poidy HOvo OTwG

meplypadetal kai yia Ta avadepdpeva media xprong.

Ze mepimmwon mapadoong Tou mpoidvtog ot
Tpitoug, mapadiere kal dha Ta tyypada.

Zkomog xprong

H ouokeun eveikvural yia v anbéomacn xupol
amd kald wpipacpiva kal xwpig droldia ppolra
kai hayavika. Emrpémerai va yiverar emeéepyacia
pe TN ouokeun povo Tpodipwy. Emrpémerar va
xpnoipotololvral pdvo yviicia eéaptipara émeg
mepiypaderar. K&Be dAn xpron fj rpomomoinon
10X Ugl 0G pn oUPdWVN HE TOUG KAVOVIGHOUG Kal
kpUPer onpavrikoUg kivdUvoug atuynpaTwy.

lNa BA&Peg amd xphon pn cupdwvn pe Toug
kavoviopoug o katackeuaoTg Sev avalapfave
kapia euBivn. Oy yia emayyehpaTiki xprion.

2Uvolo ammooToANG

AmoxupwTig
Bouproa vaihov (oTo eédpmpa eicaywyng)
Oényia xpong

2ToIxeia XEIPIOCHOU

Eikova A:

@ Edpmpa sicaywyng

@ YroSoxr mjpwong

© Kahuppa mepiBiparog

O Suoodieg

O Aoytio yupou

0 E&odog dpoutoyupol

@ Yrodoyn cuokeung

O Karwdio Siktiou pe Blopa

O Aiakomng On/off (2 Babpideg ragutirwv)
@ Aidradn 10MEng karwdiou

@ Aoycio (yia capkodeg pépog kar prololg)

Eikova B:

@ ODirrpo

® Alovag kivnong

@ Bouproa véihov (kard ™y amocTor Bpiokerar
oto e&dptpa eicaywyng)

Eikova A:

® &exwpiotd Soyeio ouykévipwong xupol pe
SiaxwpioTikd adpot (Bpiokeral oTo Glvoro
mapadoong oo doxeio yia T odpka Tou
dpoulTou Kai Tov TTOATO).

Texvikég mAnpodopieg

Taon Sikrbou: 220-240V ~, 50 Hz

OvopaoTiki 10xUG: 450 W
Xpovog KB
(Z0vropn Aeroupyial): 30 herrré

Kamyopia mpootaciag: 1l / O]

Xpdvog KB (ZUvropn Aeiroupyia)

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixver yia méco
XPOVO UTTOpEi Kaveig va AeIToupyel Hia CUOKEUR
Xwpig va utrepBeppavbei To porép kar xwpig va
m&Be PAAPeg. Metd Tov Sobévra olvropo xpdvo
Aeiroupyiag mpémel n ouokeur| va amevepyoroinOei
1000 £WG OTOU TO HOTEP KPUWOEL.




2npavrikég urrodeiéeig
aocdaleiag

O1 akdhouBeg umobeileiq achaleiag mpémer va
AdBolv umdyn ot k&Be mepimTwon katd T xpron
NAEKTPIKWY CUCKEUWV:

O umobeieig oag PonBouv va amodlyete cofapoug
Tpaupariopoug kabdg kar PAEPeg kar va emTUyete
kaAUTepa amoteNéopara kard Ty epyaoia.

Mapakalolpe SiaPaote mpooekTikd TG akdAoubeg
mAnpodopieg yia Ty achdaleia kal T CWATH XPHON.
Avoi&te mpiv amd v avayveon ) oehida pe Tig
eIkOveg Kkal ev ouvexeia e€oikeiwBeite pe dheg TG
Aerroupyieg TG ouokeung. Quiaére autig Tig
urodeieig mpooekTika Kal £ XpeiaoTel Tapadwore
TIG O TPITOUG.

e Autj n ouokeun Sev mpoopiletar yia xprion
amd dropa (oupmepihapfavopévey maididv)
pe Teplopiopéveg, duoikig, alobnmpiakég f
TveupaTikeg SuvatdtnTeg ) pe ENNeyn epmeipiag
kal/ N pe ENeyn yvOoEwy, ekTog £av emmpolvral
péow evog umelBuvou atdpou yia Ty aodaied
TOUG N €&V auTd Ta dtopa éxouv AaPel umodeileig
yia 1o TwG xpnoiporoieital n ouokeuy. Ta maidia
nipémel va emmnpouvTal Gote va e€acdaiilerar o

Sev mailouv pe T ouokeun.

A\ TMpog amoguyr kivSivou Jwhc amd

nAekrpormAnéia:

* Htdon g mnyng pebparog mpémel va cupdwve
pe Ta oToixeia emdve oty mvakida Tumou TG
GUOKEUNG.

¢ Ta Biopara i} kahwdia Siktbou pe BAGPN mpime
va avrikaBiotavral apiowg and eouciodompivo
ad1kd mpoowmikd A amd o TpApa eunnpitong
TENATOV, OOTe va anodelyovral kivéuvol.

e Aibere Tig ouokeugg, o omoieg Sev Aerroupyolv
ayoya A éxouv BAaPN, ameubeiag omy
eéunnpétnon mehatov yia eéEtaon kai emokeun.

* Mnv ekOtrere T cuokeun ot Bpoxn kal TToTé pnv
TN Xpnoiporoieite ot uypd 1 Ppeypivo mepifaiov.
Mpootxete Gote To kaAwSio Siktlou katd ™
Sidpkeia g Aemoupyiag va pn Ppéxerar i
uypaiverai TorTe.

Moté pn Bubilere Tv umodoxr ouokeung oto
vePO 1) oe AANa uypdl

A\ Ta amoguyr kivéivou mupkayidg
Kal TPQUUaTIoNGV:

*  Mnv adrjvere TN CUOKeUN TTOTE XWPIG EMITHPNON
KaTa TN AeIroupyia.

* Mpoooxn! Kpardare ta maidid pakpid amé 1o
kahodio Siktiou kai T ouokeur). Ta maidia
uTroTIgoUV Guxvéd Toug KIvdlivoug aTé Tig
NAEKTPIKEG CUOKEUEG.

* Opovriote yia pia aodadr Bion g ouokeurg.

e Opovrilete wote To Puopa diktbou va sival
ypfiyopa mpooPacipo ot mepimwon kivéivou
kai To kahoSio Siktiou va pnv propei va yivel
mayida yia va okovrayere.

* Tia va armodulyete Tpaupatiopols mpootéte wote
6\a 1a elaptipara va eivar cwotd TomoBempéva .

*  2IyOUpEUTEITE TIPIV ATTO TNV EvEPyOTIOINGN TG
GUOKEUNG, OTI To KAAUPPA £XEl KAEioEl OWOTA pe
TG ouodieig. ANIOG n ouokeun Sev ekkiveiral.
Edv o1 cuodiéeig xahapooouy katd T
AeIToupyia, n CuoKeur] OTAPATA AUTOHATA.

Orav epydleote pe T cuokeun, moté pn Padere
Ta X¢pla oag 1| GA\a avTikeipeva oTo Avolypa
mApwong. Autd propsi va odnynoe ot
cofapolg Tpaupatiopoug A ot PAaPeg g
ouokeung. Orav Sev popolv va
amopakpuvBoly koppdTia dpolTwy picw Tou
e€apTAHATOG EI0AYWYAG, ATTEVEPYOTTOINGTE TN
ouokeur, TpaPhére To Plopa kai avoilre T
GUOKEUN.

* Kivbuvog tpaupariopot! To edpmpa kotig
eival oAU kodtepd.Na o perayeipileote TPOTEKTIKA.

*  Mn xpnoiporolgite T cuokeur oTav n
TEPIOTPEPOHEVN ONTa EXEl XANATEL.




*  Mnv ayyilete mepioTpeddpeva Tepdyia.

*  Mera m xpron amevepyoTtoInaTe T GUCKEUN Kal
1pafnhére To Buopa. H ouokeun emmpémeral va
amocuvappoloynOsi povo dtav o kivnTipag éxel
oTapaToe TANPWG.

I\ TMoré pn xpnoworoieite ) ouokeur):

e o6rav 10 $iNTpo, To karwbio Siktlou A To Blopa
¢xouv BAaPn,

* OV TIEPITITWON EAATTWHATIKWV AEITOUPYIWV N
o1av £xel AMou gidoug BAGPN A edv ixea Téoe
katw. Mapadidere T cuokeur yia éAeyxo f
emokeun) oo TpApa eutnpétnong meAaToy.

¢ H xpnon eapmpdruy Ta omoia Sev mporteivovral
N Sev mwhoUvTal amd Tov KATaoKEUaoTH NG
GUOKEUNG, HTTOPEI va emdEPE! TTUPKAYIQ,
nAektpormAn&ia fj Tpaupatiopolg.

Eroi Oa oupmepipépeore pe aopaleia:

e Je mepimwon kivduvou tpafiéte apéowg To Biopa
a6 my mpida.

* Xpnoiporoigite T CUCKEUN PHOVO Yia TNV
meplypadduevn xpnon ot auty Ty odnyia.

* Na giote mavra mpooekTikoi! MNpootyere mavra
TI KGveTe kal va epyaleoTe TavTa pe Aoyikn. Ze
Kapia TEPITITWON N XPNOIHOTTOIEITE T CUOKEUR
otav Sev eiote ouykevipwpivol i Sev aioBaveote
KaAd.

* E€aocdaliore 611 n ouokeur éxel ouvapporoynOi
owoTd kal MAAPwG TpIv T Béoete ot Aertoupyia.
H ouokeun prropei va Aertoupyrnoel, HONIG £xouv
kheioTel o cuodiéeig.

* Merd amd k&b xprjon Tou amoyupwt PePaiwveote
om o Siakomtng On/off Bpiokerar ot Bton
LOff” ("0"). To potép mpémer va eivar mijpug
AKIVITOTIOINHEVO TTPIV PTTOPECETE Va
ATIOCUVAPHOAOYOETE T GUOKEUT).

* TpaPare To Blopa Sikrlou rav Se xpnoiporoieite
11 ouckeur, 6tav amopakplvere eapTpaTa ka
mpIv amo Tov kabapiopo.

* Mn xpnoiporoieite T cuokeur ot e£WTEPIKO XWPO.

2ZuvappoAoynon Kai X&IPIoHOG
OUOKEUNG

* KaBapilere T cuokeur Tipiv amd Ty mpdm
xpnon omwg meprypaderal oto Kepdhaio
“KaBapiopdg kai dpovrida”.

* Em\éyere yia Tov amoyupwr) oag éva katahnho
onpeio TomoBimong. MNa éva Bétioto xeipiopd
Tporeivoupe va TomoBereire éTo1 T GUOKEUT WOTE
10 KaAwSio SikTlou va TpExEl TPOG Ta oW TTPOG
v mipida. Topa propei va yiver ameubeiag kai
amAOG XEIPIOHOG OAWV TWV OTOIXEIWV:

- prpootd o Siakomtng on/off @,

- apiotepa 1o Soxeio yia To capkwdeg pipog kal
1a dproldia @

- kai ot 8eid meupd n é€odog ppoutoxupol @.

A\ Mpoooyr:

BeBardveote &1 n ouokeur) éxer amevepyoroinBei kai
611 70 Puopa Siktbou éxel TpaPnxTe TPIV cuvappol-
oynoete ™ ouokeur. ANIOG uTtdpyer kivéuvog va
TPQUATIOTEITE.

1. TomoBemote To Soxeio xupol @ emdve oty
urodoxh ouckeunig @, ¢To1 WoTE o1 TPEIG
acdahioeig kai n é&odog ppoutoxupol @ va
TAVOUV OTIG EYKOTTEG,.

2. TomoBemote 1o dirtpo @ emdvw otov dova
kivnong @ kar méote 1o Mpog Ta KATW, £T01 HoTE
va koupmover aiodntd. Exéyére m otabepdnra
TIPIV CUVEXIOETE JIE Tr) CUVAPHOAOYNOT.

3. QBnote To Soxeio yia To capkwdeg pipog kai
Toug proiolg @ amd kaTw amd My ekpon (BA.
TAEUpd avoiypartog).

4. TomoBerAore To KAAuppa TiepIBApatog € oto
Soyxeio yupou @), éror wote n umoSox
m\pwong @ va kdBetar emdve amd Tig Aemideg
kot Tou dixtpou @.

5. Mpootyere wote 1o k& uppa epIBAfpatog ©
va kaBetar otaBepd oy eykor) Tou Soxeiou
Xupou @. Inkaote 1ig ouodileiq @ xar
ayKIoTpwoTe TiG oTig Tpoeéoy g Tou kKaNippaTog
mepiBAfpaTog ©.




6. Mitote 1o kaTL THAYA Tov oucdilewv @ avriBera
amod TN CUOKEUN £€0G OTOU KOUPTIOCOUY.

7. QOBAote Ty mAdka Siaywpiopol adpol oto

&exwpiotd Soxelo ouykévipwong xupou @ kai

TomofethoTe emévew To kamdaki. TomoBetioTe To

&exwpiotd Soyeio ouykévipwong xupol @ érol

Simha ot cuokeur| GoTe N ekpor| xupol dpoltwy

0 va kataqyer oto &exwpiotd Soxeio

ouykévipwong xupou @.

8. Bdahte 1o Buopa Sikriou @ oty mpila.

Mpocroipacia Twv dppoutwy /
Aaxavikev

*  Znpavriko: Xproiporoleite povo Kahd wpIpacpéva
$poura, Si6m 10 dixrpo @ propei va kararovnBei.
Auté Ba anairolos emaveAnupévo kabapiopod
Tou didpou @.

o [Mhévere N Eeproubilere Ta dpolta ) Ta Aaxavikd
Ta omoia O¢é\ere va emelepyaoreite.

* Ta peydha KouKoUTOIQ TTPETEN TTAVTA VA ATTOHAK-
puvovTal amo Ta ¢polta TpIv amd Ty TARPWo.

e Ta pnhoddpa (dmwg pRAa, axhadia) pmopeite va
Ta emeéepyaoteire pe Ta pAoldia kai Tov TupRva.
Aropakpuvete GAa Ta GMa koukoUtoia (poddkiva,
Sapdoknva), 6Aa ta peydAa koukoltoia (memovia
KATT.) ka1 Ta koTodvia GoTe va armoduyete PAAPN
NG CUTKEUNG.

e Opolra pe xovdpig droldeg (m.x. eomepidoeaidn,
memovia, kiPl, kokkivoyoUhia) mpémel Tavta va
&edroubilovral mporTa.

e Ané ta oradlihia mpimel va kdPere Ta kotadvia.

o KoPere Ta dppolra f Aaxavika pe Tétolo TpoTO
©oTe va xwpdve oty urodox i mjpwong @.

* Tpiv ané mv amoybpwon TomoPeToTe Ta kapodTa
yia Tep. 24 wpeg oto vepd. 21 ouvixeia Pakte
1a Siadoyikd omy umodoxn Mfpwong @: To
£MAvVe PEPOG TOU KapoTou Tipémel va Seixvel Tpog
Ta KATW Kal N akpn TG pidag mpog Ta emave.

® Znueiwon:

O1 o1aideg Sev eveikvuvral yia Snpioupyia xupou,
8161 mepigouv mMOAU Niyo xupd.Ta prAa 1 dAa
vodn haxavikd/ dpoura Sev evdeikvuvral yia
Snuioupyia xupav, 16T ol iveg Bouldvouv Tov
QmoXUPTH.

Anpioupyia xupou

A\ Mpoooyr:

[Moté pn Aeimoupyeite Tov amoXUpWT yia TIEQICTOTEPO
amd 30 Aerrrd (Zdvropn Aemoupyia) xwpig Siakomm.
Adrvere Tov amoyupwr va kpuwver perd aré 30 Aerra
ouvexn Aemoupyia. ANIOG priopei n cuokeur| va éber

BAaPN.
A lpoooxn:

Mott pn Padere Ta xépia oag 1 avrikeipeva oty
uroSoxn mjpwong @, 6oo ) cuokeun sivar oe
Aerroupyia. Kam téroio Ba propoloe va odnyroe
ot ooPapolg Tpaupatiopoug kai/ 1y ot PAaPeg Tou
amoXUpWTH.

1. Evepyoroifote T cuokeurj oto Siakomm on/off @.
Na ¢poulra/Aaxavikd, Ta omoia mepiéyouv
oA\ uypd, xpnoiporoisite T BaBpida
Tayutnrag 1.

Ma o oteyva dppolra/Aayavikd emhéyere T
BaBpida TaxiTnrag 2.

. Kpamorte 1o e€dptnpa eicaywyric @ oto éva xép
kai Bakte Ta koppdTia dpolTwv i Aayavikov pe To
Ao xépr omyv umoSoxn mfpwong @.
Xpnoiporoieite mavra 1o eaptpa eicaywyrg @,
yia va mélete mpog Ta pica MPOCEKTIKA Ta
$polta/Nayavikd oty urmrodoxn Mpwong @.
Katd m Sidpkeia g emeéepyaciag twv dpoltav
N Aaxavikay, yepiete pe mepaitipw KoppaTa.
Mnv amevepyorroieite TOTE TN CUOKEUT).




® Znpeiwon:

la va amoguyere T cucowpeuon pouTwy otV
urroSoxr mMpwong @, yepilete T povo oe
evepyorroinpévn ouokeur). Edv éxouv oucowpeurtei
KoppdTia dpoutwy omy urodoxr mMpwong @ ka
Sev propeite va Ta amopakplveTe apicwg pe To
e&dpmua eicaywyng @, akohoubnore Ty &g

Siadikacia, wote va amoplyere BAaPn g ouokeung:

* AmevepyoroloTe APESWG T CUCKEUT Kal
Tpapnére 1o Buopa O .

*  Aaokdpere Tig cucdileig @ xai amopakpuvere To
k&Auppa mepiBAiparog ©.

* ATOpPAKPUVETE Td CUCCWPEUHEVA KOPPATIa
dpouTwy.

*  >uvappoloynoTe AN T GUOKEUN Kal GUVEXIOTE

pe T Snuioupyia xupou.

3. Amevepyorioigite TAVTA APESWG T CUCKEUT HONIG
txel yivel emelepyacia Olwv Twv dpolTwy.

A lpoooxn:

KaBapilere v ¢&odo dpoutoxupot @ kai To
Soxeio xupou @ TakTikd kai petd amd k&be xpron
wote va amodelyete pia épdppaén mg €d66ou
dpoutoxupol @ xai/ i pia PAAPR TG ouokeurng.

Adeiaopa Tou doxziou ocapkwdoug
pépoug kai Tou QiAtpou

Mropeite va kavete xupoUg cuveyOpeva ¢wg dTou To
Soxeio yia oapkwdeq pépog kai proldia @ éxel yepioe.

A lpoooxn:

TpaPdte To Buopa otav adeadlete To didpo @. Me
autd Tov TpoTo amodelyeral pia pn nBehnpivn
eKKivnon Tou KivnTpa.

Orav &advika o dpoutoxupdg yivel oAU o Tray g
f otav pmopeite va akoloeTe o1 0 apiBudg oTpodav

Tou potép peibvetal, Tpémel va adadoel To didpo @.

AdoTou apeTe To 0apkwEG PEPOG, CUVAPHON-
OYNOTE TTAAI Tr| CUOKEUT).

Amoouvappoloynon Tou
ATTOXUHWTI

Orav Béhere va amoouvappoloyroete Tov
amoxupwT, TT.X. yia va Tov kabapioete,
akohouBnote my e&iig Siadikaoia:

1. TpaPnére To Puopa diktuou @.

2. Avoi&re mig oucoileag @.

3. Napre 1o kdAuppa mepiBAipaTog € pe To
e&apmua eicayeync @.

. InkboTe mpooekTikd To Soxeio xupou @. To
dixtpo @ haokdper éror amd Tov dfova kiviong
@®. Topa propeire va Bydhere ¢€w To dpidrpo B
amo 1o Soxeio xupol ©.

KaBapiopdg kai ouvripnon

A\ TMpoooxn:

TpafaTe mavra o Buopa mpiv TomoBemoete
amopakplvete aeooudp kai Tipiv kaBapioete
ouokeun. O\a Ta Tpfpata cuokeung kai Ta aéeooudp
mpémel va kaBapilovral TakTika kar petd amd kabe
XpHon amd umoAeippara dpoutev kai proudia hote
va amodelyeral pia gpdpaln g eéddou dpoutoxupol
kai/ 1y pia PA&Pn g ouokeung.

® Znueiwon:

Mn xpnoipomogite emBetika kabapioTika péca yia
Tov kaBapiopd Tou amoxupwt. H cuokeur kai Ta
Tpfpata g Sev emmpémerar va kaBapilovral e vepd
mou Ppdle.

@ lMpoooxn:
Moté pn Bubidere o potép/ Ty umodoxn
ouckeufic @ o€ vepo 1) oe dANa uypd Gote va
amodUyete nhektpormAnia.

*  Amevepyorroieite T ouokeur| oto Siakdrmm On/off @.

e O Bpopiég 1y o umepPaiov dpoutoxupdg mpemel
va amopakpuvovTal apécws, 8161 o1 Aekédeg amd
dpolTa amopakpuvovral apyodtepa pe Suckohia.




*  KaBapilere 1o mepifAnpa ouokeung kai 1o kahddio
Siktlou pe éva povo ehadpd veord mavi.

o KaBapilere To e€apmpa sioaywyng @, To Soxeio
xupoU @, To &exwpioto Soxeio ouykévipwong
xupoU @, To kdAuppa mepiBAfpaTog € kai To
Sox¢eio yia To yayvo kai Ta umoAeippara
polrou D pe Leotd vepod pe oamouvi kal
&emhévere Ta pe Tpoooxn.

To epyaeio (Bnong @, 1o doxeio xupou @, To
kdAuppa mepiBAparog @), o Eexwpiotd Soxeio
ouykévipwong xupou @ kai 1o Soxeio @ yia m odpka
$polTou kai Tov ToAt6 eveikvuvTal yia TAUoIpO oTo
muvtpio mdtwv. MNa va kabapioete 1o dirrpo @

xpnotporoigiore Ty mapadidopevn Bouproa véaov @:

* [epiotpéyre To kamdki Tou eéapmparog aoaywyng @
1600 VOTE To Bérog va Seixver oy avoiypévn
khadapia | orov &ova eapmparog sicaywyng.
Topa PTTOpEITE Va QMTOHAKPUVETE TO KATTAKI. 2T0
eowTepIKO Tou elapTiparog eioaywyng @ undpye n
vénov @ Bouproa. MNa va khioere AN To kardk,
TomoBerfoTe To AN ¢T01 Wore To Bedog va Seixvel oty
avoiypévn khadapid . 2 ouviyeia mepioTpéyTe TO
t101 wote 1o Bedog va Seiyvel Tpog Ty KAeioT!
khadapia . To kandki k&Berai thpa otabepd.

* Kparhore To dpidtpo @ (pe v KaT© MAeUpd TTPOG
Ta emdvw) KaTw amd péov vepd kai kabapiote To
pe ™ vanov @ Bouproa.

Armoxpwpartiopoi:

* Mepikd ¢ppolra f hayavika propei va dnpiou-
PYNOOUV HOVIHO ATIOXPWHATICHS TUNHATWY TOU
amoyupwt. Autd Sev eival kakod kai Sev Tepiopilel
TIG AEITOUPYIEG TG CUCKEUNG.

Ailapuraén

Orav &¢ xpnoipomolsite Tov amoyUpWTH yia peyaho
xpovikd Sidotnua, Tuliéte To kahwdio yipw amd v
Siaradn 10MEng karwdiou O oty kdTw TMAEUPE Tou
amoXUHWTH.

Arnopakpuvon

2¢ kapia mepinTtwon pn meradere ™
CUOKEUT OTa OIKIaKA atroppippara. Autd
T0 TIPOIdY umdkerral otnv Eupwmaikn

O8nyia 2002/96/EC.

AmopakpUveTe TN CUOKEUN] PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPAKPUVONG 1 HECW TNG KOIVOTIKAG
eMIxeipnong amopakpuvong.

Na tnpeite Toug 10y UovVTaG Kavoviopoug. 2e
nepimroon apdifolivv eNdte ot emadn pe Ty

eMIXEipnon amoppIYns.

LN, AmopakpUveTe OAa Ta UNIKG GUCKEUATIOV

G

PIAIKa TTpog To TiEPIBANOV.




Eyyunon kai oépfig mehatwv

Eicaywytag

Exere yia aut ) ouokeun 3 xpodvia eyylnon amd mv
nuepopnvia ayopds. H ouokeur| karaokeudoTnke Kal
eNeyxOnke TpooekTIKG TIPIV QMo TV ATTOCTOMN.
Mapakalolpe urdére Tnv amddeaén Tapeiou wg
anoddaén yia my ayopd. MapakaloUpe emKoIVOVAOTE
TNAedpwvIkG pe TV unnpecia otpPig oe mepimTwon
gyyunong. Movo éror pmopei va e€acdaliorsi pia
Swpedv amooToM) Tou epmopelipatdg oag.

H anmédoon eyylnong ioxUe povo yia oddpata
uNikoU 1} kaTaokeung, Ox1 dpwg yia {npigg amd
peradopd, yia eéaptipara $Oopdg 1 yia PraPeg oe
e0Bpaucta elaptipara, T.x. SIAKOTITEG 1) CUCOWPEUTEG,.
To mpoidy mpoopileral podvo yia Ty 1IS1TIKR kal Ox!
yIa TNV emayyeAparikn xprnon.

2 TIEPITITWOT KAKIG PETAXEIPIONG Kal akaTtaAAnAng
Xpnong, ot xpnon PBiag kar oe mapepPaoeig ol omoieg
Sev Sie€fyBnoav amé To efousiodompévo pag Tprpa
otpPig, n eyylnon male va ioxve. Ta vopika oag
Sikaiwpara Sev mepiopidovrar picw authg Mg
eyyunong.

O xpovog eyylnong Sev emekreiveral picw g
anédoong eyyunong. Auté ioxUel kai yia eapmpara
Ta otola £xouv avrikaracTabsi ) emokevaoTe.
EvSexopeveg nén umdpyouoeg katd my ayopd, {nuitg
Kkal eENAEiEIG TIPETTE va avadEPOVTal APESWE HETA TNV
amocuokeuacia, To apydtepo dpwg Slo npépeg petd
NV nuepopnvia ayopds. Emokeuig mou epdpavilovral
perd ™ AMén Tou xpdvou eyylnong xpewvovra.

ZépPig EXAada
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 86683

@ 2¢pPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 86683

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

Www.komperncss.com
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Ai6pBwon BraPav

MpoPAnpa

MiBavég aitieg

MiBavég Nioeig

H ouokeun) ¢ Aemoupyei.

* To Buopa Sikriou @ Sev
£xel ouvOeDsl.

Suvbiore T ouokeur| ot pia
mpida Siktbou.

* H ouokeun Sev eivar
EVEPYOTTOINHEVT.

Evepyomoinore ) ouokeun
oto Siakémm on/off ©.

* O1 ouodieic @ Sev éxouv

aodaiorei.

Aodaliore Tig cuoileig 0.

To poTép akivnrorolgital Katd T

Snuioupyia xupoU 1 yupile apya
1| avopoiopopda.

* To dirpo @ éxer Bourdroer.

AmevepyortoinoTe apécwg Tov
amoyupwT kai TpaPhére To
Biopa @. AlopBiore Ty
tuppaln (Bréme Kedahaio
LAnpioupyia xupou”).

O mohtog eivar oAU uypdg kal
ouvemdg AapBavere oAb Aiyo

XUHO.

* Epyaleote moNU ypryopa.

Na epydleote mo apyd.

* To dikrpo @ éxer Bouhdoer.

KaBapiote 1o dpirrpo @
(BAéme Kepdhaio ,KaBapiopodg
ka1 dpovtida”).

O xupdg Pyaiver é€w amod
10 X€INOG TOU KAANUppATOG
mepiPAfuatog @ kai tou
Soxeiou xupou ©.

* Epyaleote moll ypriyopa.

Na epyadeote mo apyd.

* To ixtpo @ 1 To Soxeio yupol
elval Boulwpiva.

KaBapiote o pirrpo @ kai
10 Soxeio yupot © (BAéme
Kedpahaio ,KabBapiopodg kai
$povrida").

* Exel pubpiotei NaBog Pabpida

TayumnTag.

PuBpiore oTo Siakdmm on/off @
™ Babpida raximrag I.

O xupdg merayerar ¢€w amé Ty
€080 dppoutoyupot @.

* Epydaleote moNU ypryopa.

Na epyadeote mo apyd.

Mn méere katd v 0Onon pe
peyaAn Stvapn oto eapmpa
aoaywyng @.

* 'Exer puBpiotei AaBog Babpida
Taxutnrag.

PuBpiore oo Siakomm on/off @
m Babpida Tayumrag 1.

Kard mn Aeiroupyia tpéxer mpog
Ta k&1L XUPOG oty umodoxn
ouokeung @.

* To $irtpo @ 1 n é&odog
$poutoyupot @ eivar
Boulwptva.

KaBapiore o dirrpo @ kai
v ¢é€odo $ppoutoyupol
(BAémre Kepdhaio ,KaBapiopodg
kal ppovrida”).

* Exel pubpiotei NaBog Pabpida
Taxumrag.

PuBpiote oo Siakdmm on/off @
m Babpida tayumrag 1.
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2uvraysq

Kalokaipivo moro
2 daropa

2uoTarika
1 peydo koppdT kapmoll)
1 Aepowi
4 pAia yrukdéiva
(m.x. “Jonagold” /| “Jonathan”)
10 ¢pUNa pévrag

Mpoeroipaocia

1. Eroipdore o kapmoUd), To Aepdvi kai Ta pfida
olpdwva pe Tig urodeieig otig odnyieg yia Tov
ATIOXUHWTH.

2. Ztbyte To kapmou{), To Aepdvi kal Ta pAAa.

3. Teheutaia mpoobiote oTov amoyupwt Ta UG
pévTag.

4. ZepPipete To kahokaipivd oo kplo.

Mot pAhou-axradiot-bpdoulag

2 daropa

ZuoTarika

1 pido, mpdaivo (m.x. “Granny Smith”)
3 pikpd, opipa axAadia

10 pecaieg ppdouleg

Mpoeroipacia

1. Eroipdore o pAho, Ta axAadia kai Tig dpdouleg
olpdwva pe Tig urodeieig otig odnyieg yia Tov
ATIOXUHWTH.

2. Bdkte Ta OAa oTOV amOXUPWTH KAl OTUYTE Ta.

3. Avapeiére Toug xupoug kai oepipete apicwg.

Evepyeiakod moto
2 aropa

2uoTaTiKa

2 pAAa, yAukd (m.x. “Red Delicious”)
2 peydha Bepikoka

1 peydho axradi

250 ml peraihikd vepd (pe avBpakiko)
Niyo xtutinpévo mayo

Mpoeroipacia

1. Eroipdore ta piAa, Ta Bepikoka kai o axradi
olpdwva pe Tig urodeieig oig odnyieg yia Tov
ATIOXUHWTH.

2. Zrhyte Ta pAha, Ta Pepikoka kai To axAadi.

3. Avapeiére Toug xupoUg kai mpoobiore To
HETAANIKO vePO.

4. JepPipete To ot o€ XTUTINPEVO TTAYO.

Motd yia To Mpwivo
2 aropa

2uoTaTika

4-5 xapora

2 pnia

1 k.yA. ehaidrado

Mpoeroipacia

1. Eroipdorte Ta kapota kai Ta piia clpdwva pe
Tig urodeieig oTig odnyieg yia Tov amoxupWTH.

2. Zrlyte MPWTa Ta KAPOTA KAl OTN CUVEXEID T
pnRAa.

3. MpoobHiote To ehaidAado.

4. Avakaréyre Ta OAa KOAQ.




Mot6 memoviayv
2 daropa

2uyoTaTika
mep. 1/3 memoviol
1 pavyko
1 pAo, yhukoéivo
(rr.x. “Jonagold” 1 “Jonathan”)
1 pA)o, mpdoivo (m.x. “Granny Smith”)

Mpoeroipacia

1. Etoipdorte To memovi, To pavyko kai Ta pia
olpdwva pe Tig urodeileig otig odnyieg yia
TOV ATIOXUHWTH.

2. Z1hyre TEWTA TO TEMOVI, PETA TO PAVYKO Kal
Ta pnAa. Avakaréyte Ta OAa.

IMuko dpoutorroro
2 daropa

ZuoTarika

1/2 memévi

4 podéxiva

200 yp. oradulia xwpig koukoUTala
6 pavyko

Mpoeroipacia

1. Eroipdore o memovi, Ta podékiva, Ta otadllia
kai Ta pdvyko olpduva pe Tig umodeileig otig
odnyieg yia Tov amoxupeT.

2. Zrhyrte Ta $pouTa TO €va PETA TO AANO.

3. Avapeiére Toug xupoug kar oepBipete To TOTO
eAadpwg Kpuo.

Motd avava - pavyko
2 aropa

JuoTaTika

1/2 avavag

1/2 pavyko

1 pAro

1 moproka

2 k.yA. Aad1 duTpuwv oitou

Mpoeroipacia

1.

N

Eroipdote tov avava, 1o pavyko, To piho Kai
10 MopTOKAN cUpdwva pe Tig utodeiéeig oTig
odnyieg yia Tov amoxupwth.

. 2TUWTE TTPWTA TOV AvVaVA Kal OTr CUVEKEID TO

pAvyKo.

. 2TUWTE TO PNHAO Kal TO TIOPTOKAAL.
. Avapeiére Toug xupouG.
. MpoobBiore 2 k.y\. AaSI pUTPWV oitou Kal

avapeiéte Ta dha.

Moté amd mavrlapi
2 aropa

JuoTaTika

1 mavilap

3 mopTokdAia

2 k.0. dppaykooradula

Mpoeroipaocia

1.

Eroipdorte to mavilapl, Ta moptokdAia kal Ta
dpaykootradula clpdwva pe TG urodeileig
oTig 0dnyieg yia Tov amoxupeT.

. Ztbyte To mavilapl, Ta mopTokdia kal Ta

dpaykootradula kai avapeite Toug XUpOUG.
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Motd dpouTtwv-mmepiag
2 daropa

2uoTaTIKa

2 kitpiveg mimepIEg
3 mopTokdAia

2 pnha

2 ayAadia

1/2 ykptmdpour

Mpoeroipacia

1. Eroipdore 1ig mmepieg, Ta mopTokaNia, Ta pAAa,
Ta axAadia kai o ykpémpout cUpdwva pe Tig
utrodeiéeig oTig onyieg yia Tov amoyupwTH.

2. Zriyte Siaboxikd kai oepPipete To xupd apicws.

Moté poddakivou-axhadiwv-avava
2 daropa

ZuoTarika
2 poddakiva
2 pikpd axAadia
1/2 avavag

Mpoeroipacia

1. Eroipdore ta poddkiva, Ta axadia kai Tov
avava olpdwva pe Tig urodeiéeg otig odnyieg
YIa TOV AmOXUHTH.

2. Zriyre Siaboxikd kai oepPipere To XUpd apiowg.

® Ynodedn:

2uvrayig xwpig eyyunon. Ola ta cucTatika kai
Ta oToIKEia TTpoEToIpaciag amoTeoUy evOEIKTIKEG
TIHEG. ZUPTIANPWOTE AUTEG TIG TIPOTATEIG CUVTAYQV
ocUpPWVA e TIG TIPOCWTTIKEG OAG EPTTEIPIEG.
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Entsafter

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Das Gerit ist zum Entsaften von gut gereiften und
geschdlten Friichten und Gemiise geeignet. Es dir-
fen nur Lebensmittel mit dem Gerét verarbeitet wer-
den. Es darf ausschlieBlich Originalzubehsr wie
beschrieben verwendet werden. Jede andere Ver-
wendung oder Verdnderung gilt als nicht bestim-
mungsgemdf und birgt erhebliche Unfallgefahren.
Fir aus bestimmungswidriger Verwendung entstan-
dene Schdden ibernimmt der Hersteller keine
Haftung. Nicht fir gewerblichen Einsatz.

Lieferumfang

Entsafter
Nylonbiirste (im Stopfer)
Bedienungsanleitung

Bedienelemente

Abbildung A:

© Stopfer

@ Einfillschacht

© Gehdusedeckel

O Klammern

© Saftbehdlter

@ Fruchtsaftauslauf

@ Geratesockel

©O Netzkabel mit Netzstecker

O Ein-/Ausschalter (2 Geschwindigkeitsstufen)
@ Kabelaufwicklung

@ Behalter (fir Fruchtfleisch und Trester)

Abbildung B:

@ Filter

® Antriebswelle

@ Nylonbirste (befindet sich bei Auslieferung
im Stopfer)

Abbildung A:

® separater Saftauffangbehdlter mit
Schaumtrenner (befindet sich bei Auslieferung
im Behdlter fir Fruchtfleisch und Trester)

Technische Daten

Netzspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung: 450 W
KB-Zeit: 30 Minuten

/ol

Schutzklasse:

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange

ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abge-
kihlt hat.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Die folgenden Sicherheitshinweise missen beim
Einsatz von elektrischen Gerdten in jedem Fall
beriicksichtigt werden:

Die Hinweise helfen lhnen, schwere Verletzungen
sowie Schéden zu vermeiden und bessere
Arbeitsergebnisse zu erzielen.

Bitte lesen Sie die folgenden Informationen fisr Si-
cherheit und sachgemé&Ben Gebrauch aufmerksam
durch. Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den
Abbildungen aus und machen Sie sich anschlie-
Bend mit allen Funktionen des Gerétes vertraut.
Bewahren Sie diese Hinweise sorgféltig auf und
geben Sie diese ggf. an Dritte weiter.

* Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schréinkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét
zu benutzen ist. Kinder sollten beaufsichtigt wer-
den, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

I\ Um Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag zu vermeiden:

* Die Spannung der Stromquelle muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerétes
Ubereinstimmen.

¢ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netz-
kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefshrdungen zu vermeiden.

¢ Lassen Sie Gerdte, die nicht einwandfrei funktio-
nieren oder besch&digt wurden, sofort vom
Kundendienst untersuchen und reparieren.

¢ Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und
benutzen Sie es auch niemals in feuchter oder
nasser Umgebung. Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel wéhrend des Betriebs niemals nass
oder feucht wird.

Tauchen Sie den Gerdtesockel niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

I\ Um Brandgefahr und Verletzungen

zu vermeiden:

¢ Das Geréat wéhrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt lassen.

* Vorsicht! Halten Sie Kinder von Netzkabel und
Gerit fern. Kinder unterschétzen héufig die
Gefahren von Elekirogeréten.

* Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

* Sorgen Sie dafiir, dass der Netzstecker bei
Gefahr schnell erreichbar ist und das Netzkabel
nicht zur Stolperfalle werden kann.

e Um Verletzungen zu vermeiden, achten Sie
darauf, dass alle Teile korrekt eingesetzt
worden sind.

* Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des
Gerites, dass der Deckel ordnungsgeméf mit
den Klammern geschlossen worden ist. Anson-
sten startet das Gerét nicht. Werden die Klam-
mern wéhrend des Betriebs geldst, stoppt das
Gerdt automatisch.

Wenn Sie mit dem Gerdt arbeiten, stecken
Sie niemals lhre Hande oder andere Gegen-
stéinde in die Einfilléffnung. Dies kann zu
schweren Verletzungen oder Beschédigun-
gen des Gerdtes fiihren. Wenn Fruchtstiicke
nicht mittels des Stopfers entfernt werden kén-
nen, schalten Sie das Gerdt aus, ziehen Sie
den Netzstecker und &ffnen Sie das Gerét.

* Verletzungsgefahr! Das Schneidwerk ist sehr
scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

¢ Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn das
rotierende Sieb beschadigt ist.
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Beriihren Sie keine rotierenden Teile.

Nach Gebrauch stellen Sie das Gerét aus und
ziehen Sie den Netzstecker. Das Gerdt darf erst
auseinander genommen werden, wenn der
Motor vollsténdig stillsteht.

/\ Benutzen Sie das Geréit niemals:

¢ wenn Filter, das Netzkabel oder der Netzstecker

beschadigt sind,
im Falle von Fehlfunktionen, oder wenn es in an-

derer Weise beschadigt wurde oder herunter ge-

fallen ist. Geben Sie das Gerét zur Uberpriifung
bzw. Reparatur an den Kundendienst.

Die Verwendung von Zubehérteilen, die nicht
von dem Gerdtehersteller empfohlen oder
verkauft werden, kann Feuer, elektrische Strom-
schlége oder Verletzungen hervorrufen.

So verhalten Sie sich sicher:

Ziehen Sie bei Gefahr sofort den Netzstecker
aus der Steckdose.

Verwenden Sie das Gerdt nur fir den in dieser
Anleitung beschriebenen Gebrauch.

Seien Sie stets aufmerksam! Achten Sie immer
darauf was Sie tun und gehen Sie stets mit Ver-
nunft vor. Benutzen Sie das Gerdt in keinem Fall,
wenn Sie unkonzentriert sind oder sich unwohl
fihlen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdat korrekt und
vollstdndig zusammengesetzt worden ist, bevor
Sie es in Betrieb nehmen. Das Gerdt kann erst
betrieben werden, sobald die Klammern
geschlossen worden sind.

Stellen Sie nach jedem Gebrauch des Entsafters
sicher, dass sich der Ein-/Ausschalter in der Posi-
tion ,Aus” ("0") befindet. Der Motor muss voll-
sténdig stillstehen, bevor Sie das Geréat
auseinanderbauen diirfen.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerdt
nicht benutzt wird, wenn Sie Teile entfernen und
vor dem Reinigen.

Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

Gerat zusammenbauen und
bedienen

Reinigen Sie das Gerét vor der ersten Benutzung
wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege” beschrie-
ben.
Wahlen Sie fir Ihren Entsafter einen geeigneten
Standort. Fir eine optimale Handhabung emp-
fehlen wir, das Gerdt so aufzustellen, dass das
Netzkabel nach hinten zur Steckdose verlduft.
Alle Elemente lassen sich nun direkt und einfach
bedienen:
- vorne der Ein-/Ausschalter @,
- links der Behadilter fir Fruchtfleisch und

Trester (D
- rechts der Fruchtsaftauslauf @.

A\ Achtung:

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét ausgeschal-
tet und der Netzstecker gezogen ist, bevor Sie das
Gerét zusammensetzen. Ansonsten besteht die
Gefahr, dass Sie sich verletzen.

. Setzen Sie den Saftbehdlter @ auf den Gerdte-

sockel @, so dass die drei Arretierungen und
der Fruchtsaftauslauf @ in die Aussparungen
greifen.

. Setzen Sie den Filter @ auf die Antriebswelle ®

und driicken Sie ihn herunter, so dass er spirbar
einrastet. Achten Sie auf festen Sitz, bevor Sie
mit dem Zusammenbau fortfahren.

. Schieben Sie den Behdlter fir Fruchtfleisch und

Trester @ von unten unter den Auswurf (siehe
Ausklappseite).

. Setzen Sie den Gehdusedeckel €@ auf den Saft-

behdlter @, so dass der Einfillschacht @ tber
den Schneidmessern des Filters @ sitzt.

. Achten Sie darauf, dass der Gehdusedeckel ©

fest in der Aussparung des Saftbehdlters @ sitzt.
Heben Sie die Klammern @ an und klinken Sie
diese in die Erhebungen des Gehdusedeckels @

ein.

. Driicken Sie den unteren Teil der Klammern @

gegen das Gerdt, bis diese einrasten.
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7. Schieben Sie den Schaumtrenner in den separa-
ten Saftauffangbehdlter @ ein und setzen Sie
den Deckel auf. Stellen Sie den separaten Saft-
auffangbehélter @ so neben das Geréit, dass
der Fruchstaftauslauf @ in den separaten Saft
auffangbehélter @ ragt.

8. Stecken Sie den Netzstecker @ in die
Steckdose.

Vorbereitung der Friichte /
Gemiise

@ Hinweis:

Rosinen eignen sich nicht zum Entsaften, da sie zu
wenig Saft enthalten. Rhabarber oder anderes fase-
riges Gemise/Obst eignet sich nicht zum Entsaften,
da die Fasern den Entsafter verstopfen.

Entsaften

* Wichtig: Verwenden Sie nur gut gereifte Friich-
te, da der Filter @ sich sonst zusetzen kann.
Dieses wiirde wiederholtes Reinigen des Filters
@ erfordern.

¢ Waschen oder schélen Sie die Friichte oder das
Gemiise, die / das Sie verarbeiten mochten.

¢ Grofle Kerne oder Steine sollten immer vor dem
Einfillen aus den Friichten entfernt werden.

* Kernobst (wie Apfel, Birnen) kann mit Schale
und Kerngehéuse verarbeitet werden. Sonstige
Steine (Pfirsiche, Pflaumen etc.), alle groien Ker-
ne (Melonen etc.) und Stiele entfernen, um eine
Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

e Friichte mit dicken Schalen (z.B. Zitrusfriichte,
Melonen, Kiwis, Rilben) miissen immer zuerst
geschalt werden.

¢ Von Weintrauben ist der Hauptstiel
abzuschneiden.

¢ Schneiden Sie Friichte oder Gemiise in derart
grof3e Stiicke, dass sie in den Einfiillschacht @
passen.

* legen Sie Mdhren vor dem Entsaften ca. 24
Stunden vorher in Wasser ein. Fishren Sie diese
dann eine nach der anderen in den Einfill-
schacht @ ein: der Krautansatz der M8hre muss
dabei nach unten weisen und die Wurzelspitze
nach oben.

A\ Achtung:

Betreiben Sie den Entsafter nie ldnger als 30 Minu-
ten (KB-Zeit) ohne Unterbrechung. Lassen Sie den
Entsafter nach 30 Minuten Dauerbetrieb abkihlen.
Ansonsten kann das Gerdt beschadigt werden.

A\ Achtung:

Stecken Sie niemals Ihre Hande oder Gegensténde
in den Einfiillschacht @, wahrend das Gerét in
Betrieb ist. Dieses kénnte zu schweren Kérperverlet-
zungen und/oder Beschddigungen des Entsafters
fihren.

1. Schalten Sie das Gerét am Ein-/Ausschalter @
ein.

Verwenden Sie fir Obst/Gemiise, das viel Flijs-
sigkeit enthélt, Geschwindigkeitsstufe 1.

Fir trockeneres Obst/Gemise wéhlen Sie
Geschwindigkeitsstufe 2.

2. Halten Sie den Stopfer @ in einer Hand und
geben Sie die Obst- oder Gemisestiicke mit der
anderen Hand in den Einfiillschacht @. Benut-
zen Sie immer den Stopfer @, um das Obst/
Gemijse vorsichtig in den Einfiillschacht @ hin-
einzudriicken. Wéahrend das Obst/Gemiise ver-
arbeitet wird, filllen Sie weitere Stiicke nach.
Schalten Sie das Gerét dabei nicht aus.




@ Hinweis:

Um zu vermeiden, dass sich Obst/Gemiise im Einfill-
schacht @ festsetzt, fillen Sie es nur bei eingeschal-
tetem Gerdt ein. Wenn sich Fruchtstiicke im Einfill-
schacht @ festgesetzt haben und nicht umgehend
mit dem Stopfer @ entfernt werden kénnen, gehen
Sie bitte folgendermaBen vor, um eine Beschédi-
gung des Gerétes zu vermeiden:

¢ Schalten Sie das Gerdt sofort aus und ziehen
Sie den Netzstecker @ heraus.

e Ldsen Sie die Klammern @ und nehmen Sie den
Gehdusedeckel © ab.

* Entfernen Sie die festgesetzten Fruchtstiicke.

e Setzen Sie das Gerdt wieder zusammen und
fahren Sie mit dem Entsaften fort.

. Schalten Sie das Gerét immer sofort wieder aus,
sobald das gesamte Obst/Gemiise verarbeitet ist.

A\ Achtung:

Reinigen Sie den Fruchtsaftauslauf @ und den Saft-
behélter @ regelmdfig und nach jedem Gebrauch,
um ein Verstopfen des Fruchtsaftauslaufes @ und/
oder eine Besch&digung des Gerdtes zu vermeiden.

Entleerung des Fruchtfleisch-
behdalters und des Filters

Sie kdnnen kontinuierlich Saft auspressen, bis der
Behalter fir Fruchtfleisch und Trester @ gefillt ist.

A\ Achtung:

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie den Filter @
leeren. Das verhindert unbeabsichtigtes Starten des
Motors.

Wenn der Fruchtsaft plétzlich viel dicker wird, oder
wenn Sie héren kénnen, dass sich die Motordreh-
zahl verlangsamt, muss der Filter @ geleert werden.
Nachdem Sie das Fruchffleisch herausgenommen
haben, setzen Sie das Gerdt wieder zusammen.

Demontage des Entsafters

Wenn Sie den Entsafter demontieren wollen, z.B.

um ihn zu reinigen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Ziehen Sie den Netzstecker @.

2. Offnen Sie die Klammern @.

3. Nehmen Sie den Gehdusedeckel @ mit dem
Stopfer @ ab.

. Heben Sie vorsichtig den Saftbehdlter @ ab.
Der Filter @ 15st sich dadurch von der Antriebs-
welle @. Sie kdnnen den Filter @ nun aus dem
Saftbehdlter @ herausnehmen.

Reinigung und Pflege

A\ Achtung:

Ziehen Sie immer den Netzstecker bevor Zubehér-
teile aufgesetzt oder abgenommen werden, und be-
vor Sie das Gerét reinigen. Alle Gerdte- und Zube-
hérteile missen regelméBig und nach jedem
Gebrauch von Fruchtresten und Fruchttrester gerei-
nigt werden, um ein Verstopfen des Fruchtsaftaus-
laufes und/oder eine Beschédigung des Gerétes zu
vermeiden.

® Hinweis:

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel,
um den Entsafter zu sdubern. Das Gerdt und dessen
Bestandteile diirfen nicht in kochendem Wasser
gereinigt werden.

@ Achtung:

Tauchen Sie den Motor/Gerétesockel @ nie-
mals in Wasser oder in eine andere Flissigketit,
um elekirische Stromschlége zu vermeiden.

* Schalten Sie das Gerat am Ein-/Ausschalter @
aus.

¢ Verschmutzungen oder iberlaufender Fruchtsaft
sind umgehend zu beseitigen, da sich Obst-
flecken spéter nur schwierig entfernen lassen.
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¢ Reinigen Sie das Gerdtegehduse und das Netz-
kabel mit einem nur leicht angefeuchteten Tuch.

* Reinigen Sie Stopfer @, den Saftbehdlter @,
den separaten Saftauffangbehélter @, Gehdu-
sedeckel @ und den Behalter fir Fruchifleisch

und Trester @) in warmem Seifenwasser und spi-

len Sie diese sorgfdltig ab.

Der Stopfer @, der Saftbehdlter @, der Gehduse-
deckel @, der separate Saftauffangbehdlter @
und der Behdlter fisr Fruchtfleisch und Trester @
sind spilmaschinengeeignet und kénnen in der
Spilmaschine gereinigt werden. Um den Filter ®
zu reinigen, benutzen Sie die mitgelieferte Nylon-

birste @:

 Drehen Sie den Deckel des Stopfers @ so weit,
dass der Pfeil auf das gedffnete Schloss @ am
Stopferschaft zeigt. Sie kdnnen den Deckel nun
abnehmen. Im Inneren des Stopfers @ befindet
sich die Nylonbiirste @. Um den Deckel wieder
zu schlieBen, setzen Sie ihn wieder so auf, dass
der Pfeil auf das geoffnete Schloss mU zeigt.
Dann drehen Sie ihn soweit, dass der Pfeil auf
das geschlossene Schloss zeigt 8 Der Deckel
sitzt nun fest.

* Halten Sie den Filter @ (mit der Unterseite nach
oben) unter laufendes Wasser und reinigen Sie
ihn mit der Nylonbirste (.

Verférbungen:

* Einige Friichte oder einiges Gemiise kénnen die
Teile des Entsafters dauerhaft verfarben. Dies ist
nicht schadlich und schrankt das Gerdét nicht in
seiner Funktion ein.

Aufbewahrung

Wenn Sie den Entsafter léngere Zeit nicht benutzen,
wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung @
an der Unterseite des Entsafters.

Entsorgen

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2002/96/EC.

Entsorgen Sie das Gerét iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

O

&Y

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
einer umweltgerechten Entsorgung zu.
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Garantie und Service Importeur

Sie erhalten auf dieses Gerdit 3 Jahre Garantie ab

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, DEUTSCHLAND

Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. www.kompernass.com
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware

gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder

Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,

VerschleiBteile oder fiir Beschédigungen an zer-

brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das

Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir

den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behand-

lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die

nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-

sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese

Garantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung

nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-

rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene

Schdden und Méngel missen sofort nach dem

Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei

Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-

zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 01805 772 033 (0,14 EUR/Min. aus dem dt.
Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 86683

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 86683

(CH) Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 86683
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Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursachen

Mégliche Lsungen

Das Gerdt funktioniert nicht.

« Der Netzstecker @ ist nicht an-
geschlossen.

* SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

* Das Gerdt ist nicht eingeschal-
tet.

* Schalten Sie das Gerdt am

Ein/Ausschalter @ an.

* Die Klammern @ sind nicht ver-
riegelt.

* Verriegeln Sie die Klammern

Der Motor bleibt beim Entsaften
stehen oder dreht sich auffallend
langsam oder ungleichmaBig.

Der Filter @ ist verstopft.

* Schalten Sie den Entsafter so-
fort aus und ziehen Sie den
Netzstecker @. Beseitigen Sie
die Verstopfung (siehe Kapitel
,Entsaften”).

Der Trester ist zu feucht und Sie
erhalten zu wenig Saft.

¢ Sie arbeiten zu schnell.

* Arbeiten Sie langsamer.

Der Filter @ ist verstopft.

* Reinigen Sie den Filter @ (siche]
Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).

Der Saft quillt zwischen dem
Rand des Gehéausedeckels ©
und des Saftbehlters @ heraus.

¢ Sie arbeiten zu schnell.

* Arbeiten Sie langsamer.

* Der Filter @ oder der Saftbe-
hélter @ ist verstopft.

* Reinigen Sie Filter @ und Saft-
behélter ©@
(siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).

¢ Die Geschwindigkeitsstufe ist
zu hoch eingestellt.

¢ Stellen Sie am Ein-/Ausschalter
O Geschwindigkeitsstufe 1 ein.

Der Saft spritzt aus dem Frucht-
saftauslauf @.

¢ Sie arbeiten zu schnell.

* Arbeiten Sie langsamer.

* Driicken Sie beim Nachschie-
ben nicht zu fest auf den Stop-
fer @.

* Die Geschwindigkeitsstufe ist
zu hoch eingestellt.

¢ Stellen Sie am Ein-/Ausschalter
© Geschwindigkeitsstufe 1

ein.

Waéhrend der Arbeit lGuft Saft
am Gerdtesockel @ herunter.

* Der Filter @ oder der Frucht-
saftauslauf @ ist verstopft.

* Reinigen Sie den Filter @ und
den Fruchtsaftauslauf @ (siehe
Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

* Die Geschwindigkeitsstufe ist zu
hoch eingestellt.

* Stellen Sie am Ein-/Ausschalter
O Geschwindigkeitsstufe 1 ein.
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Rezepte

Sommer-Drink
2 Personen

Zutaten
1 groBes Stiick Wassermelone
1 Zitrone
4 Apfel, siB-sguerlich
(z.B. “Jonagold” oder “Jonathan”)
10 Minzebléatter

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Wassermelone, die Zitrone und
die Apfel gemaB den Anweisungen in der Anlei-
tung firr den Entsafter vor.

. Entsaften Sie die Wassermelone, die Zitrone und
die Apfel.

. Geben Sie als letztes die Minzebléatter in den
Entsafter.

4. Servieren Sie den Sommer-Drink gekihlt.

Apfel-Birne-Erdbeer-Drink

2 Personen

Zutaten

1 Apfel, griin (z.B. “Granny Smith”)
3 kleine, reife Birnen

10 mittelgroBe Erdbeeren

Zubereitung

1. Bereiten Sie den Apfel, die Birnen und die Erd-
beeren geméB der Anleitung fir den Entsafter
vor.

. Entsaften Sie alles mit dem Entsafter.

. Vermischen Sie die Safte und servieren Sie den
Drink sofort.

Energie-Drink

2 Personen

Zutaten

2 Apfel, siB (z.B. “Red Delicious”)

2 grofie Aprikosen

1 groBBe Birne

250 ml Mineralwasser (kohlenséurehaltig)
etwas zerstoBenes Eis

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Apfel, die Aprikosen und die Bir-
ne gem&B den Anweisungen in der Anleitung fir
den Entsafter vor.

. Entsaften Sie die Apfel, die Aprikosen und die
Birne.

. Vermischen Sie die Safte und geben Sie das Mi-
neralwasser hinzu.

4. Servieren Sie den Drink auf zerstoBenem Eis.

Frihsticks-Drink

2 Personen

Zutaten

4-5 Karotten
2 Apfel

1 TL Olivensl

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Karotten und die Apfel gemaB
den Anweisungen in der Anleitung fir den Ent-
safter vor.

. Entsaften Sie zuerst die Karotten und dann die
Apfel.

. Geben Sie das Olivendl hinzu.

. Rihren Sie alles gut um.
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Honigmelonen-Drink
2 Personen

Zutaten
ca. 1/3 Honigmelone
1 Mango
1 Apfel, siBB-sduerlich
(z.B. “Jonagold” oder “Jonathan”)
1 Apfel, griin (z.B. “Granny Smith”)

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Melone, die Mango und die
Apfel geméB den Anweisungen in der Anleitung
fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie zuerst die Melone, dann die Man-
go und die Apfel. Verrishren Sie alles.

SiBer Frucht-Drink

2 Personen

Zutaten

1/2 Honigmelone

4 Pfirsiche

200 g kernlose Trauben
6 Mangos

Zubereitung
1. Bereiten Sie die Honigmelone, die Pfirsiche, die

Trauben und die Mangos gemé&B den Anweisun-

gen in der Anleitung fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie die Friichte nacheinander.

3. Mischen Sie die Séfte und servieren Sie den
Drink leicht gekihlt.

Ananas-Mango-Drink
2 Personen

Zutaten

1/2 Ananas

1/2 Mango

1 Apfel

1 Orange

2 TL Weizenkeimél

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Ananas, die Mango, den Apfel
und die Orange gemd&B den Anweisungen in der
Anleitung fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie zuerst die Ananas, dann die
Mango.

3. Entsaften Sie den Apfel und die Orange.

. Vermischen Sie die Séfte.

5. Geben Sie 2 TL Weizenkeimél hinzu und verriih-
ren Sie alles.

N

Rote Bete-Drink
2 Personen

Zutaten

1 Rote Bete

3 Orangen

2 EL Johannisbeeren

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Rote Bete, die Orangen und die
Johannisbeeren gemé&B den Anweisungen in der
Anleitung fir den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie die Rote Bete, die Orangen und
die Johannisbeeren und vermischen Sie die
Séfte.
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Friichte-Paprika-Drink

2 Personen

Zutaten

2 gelbe Paprika
3 Orangen

2 Apfel

2 Birnen

1/2 Grapefruit

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Paprika, die Orangen, die Ap-
fel, die Birnen und die Grapefruit geméf den
Anweisungen in der Anleitung fir den Entsafter
vor.

2. Entsaften Sie alles nacheinander und servieren
Sie den Saft sofort.

Pfirsich-Birnen-Ananas-Drink
2 Personen

Zutaten

2 Pfirsiche

2 kleine Birnen
1/2 Ananas

Zubereitung

1. Bereiten Sie die Pfirsiche, die Birnen und die
Ananas gemdf den Anweisungen in der Anlei-
tung firr den Entsafter vor.

2. Entsaften Sie alles nacheinander und servieren
Sie den Saft sofort.

® Hinweis

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zuberei-
tungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen Sie die-
se Rezeptvorschlédge um lhre persénlichen Erfah-
rungswerte.
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