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GB Introduction
IE

CY

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quality product. These operating instruc-
tions are a part of this product. They contain important information in regard to
safety, use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all of
these operating and safety instructions. Use the product only as described and
only for the specified areas of application. Retain these instructions for future
reference. In addition, pass these documents on, together with the product, to

any future owner.
Copyright
This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction of it, including as exracts, as well as the reproduction
of images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation

of the manufacturer.

Limited liability
All technical information, data and instructions for the installation, connection
and operation contained in these operating instructions correspond to the latest

available at the time of printing and, to the best of our knowledge, take into ac-
count our previous experience and know-how.

No claims can be derived from the details, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to ob-
serve these instructions, improper use, incompetent repairs, making unauthorised
modifications or for using unapproved replacement parts.

Intended use

This appliance is intended only for the preparation of food in quantities expected
in domestic households:

® Mincing fresh meat,
® Making sausages with natural or artificial sausage skin,
® Making biscuits

This appliance is not infended for the processing of frozen foods or other hard
foodstuffs, e.g. bones or nuts, or for use in commercial or industrial environments.
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ltems supplied / Component description
Figure A:

Biscuit attachment with pattern strips
Stodger

Feeding tray

Motor unit

Meat grinder casing made of metal
Transport screw

Spring

Cross blade

Cutting discs for coarse and fine mincing
Ring clamp

Sausage stuffer attachment
Sausage disc

Kubbe attachment

DPOHB600000000C

Technical data

Voltage 220-240V ~, 50Hz
Power consumption 250-350 W
Protection class It/ [O]
C.O. Time 15 minutes

C.O. Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how long an appliance may be
used without the motor overheating and being damaged. After the appliance
has run for this period it must be switched off until the motor has cooled itself
down.
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€I Safety instructions

IE
CY RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Ensure that the power cable does not become damaged. Protect the cable
from heat and ensure that it cannot be trapped or clamped.

> Arrange for damaged power cables and/or plugs to be replaced as soon
as possible by a qualified specialist or by Customer Services.

> Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

Never immerse the motor block in water or any other liquid! If you
do, then you could receive a potentially fatal electric shock.

/\ WARNING!

> Never use the appliance for purposes other than those listed here. There
will be a major risk of serious accidents should you try to neutralise the
safety fitments on the appliance!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never put your hand into the openings of the appliance. Do not insert any
objects of any kind into the openings - except for the appropriate stodger
and the foodstuff to be processed. If you do, there will be a serious risk of
accidents!

> Unplug the appliance from the power source before attaching or removing
accessories.

> Do not leave the appliance unsupervised when it is ready for use. To avoid
it being switched on accidentally, always unplug the appliance after use or
during breaks.

> Only use the original accessory parts for this appliance. Other accessories
may not meet the safety requirements.

> This appliance is not intended for use by individuals (including children)
with restricted physical, physiological or intellectual abilities or deficiences
in experience and/or knowledge unless they are supervised by a person
responsible for their safety or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used.

> Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

> Never operate the appliance in a no-load condition. This could irreparably
damage the appliance.
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Assembly /Disassembly

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> All accessories are coated with a thin film of il fo protect them from corrosion.
Therefore, carefully clean all of the parts before using the appliance for the
first time, as described in detail in the chapter "Cleaning". After subsequent
usage, always apply a light coating of cooking oil to the metallic components.

Assembling the meat grinder

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Place the transport screw @ in the meat grinder casing @.
2) Place the spring @ onto the transport screw @.

3) Then fit the cross blade @ on so that the sharp side points away from the
spring @. Ensure that the square opening in the cross blade @ is placed
correctly on the square axle.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> The appliance will be damaged if the cross blade @ is inserted the other
way around!

4) Select the appropriate cutting disc @/sausage disc ®.

SFW 350 C1 5
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5)

6)

7)

Place your selected cutting disc @ into the meat grinder casing @ so that
the fixings on the cutting disc @ are located in the openings in the meat
grinder casing @.

After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp @
back on hand-ight.

The ready-assembled meat grinder casing @ is connected by a bayonet
connector to the motor block @:

- Insert the meat grinder casing @ into the motor block @ such that the
arrow on the meat grinder casing @ lies against the symbol % on the
motor unit @. The locking button presses itself in (Fig. B).

- Llightly press the meat grinder casing @ in and at the same time turn
the feeding shaft on the meat grinder casing @ into the middle position
(Fig. B) so that the arrow on the feeding shaft points to the symbol ().
When the meat grinder casing @ engages, the locking button springs out.

- Findlly, place the feeding tray € on top of the feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button and turn the feeding funnel to
the right (Fig. B) % You can now pull the meat grinder casing @ out.

Assembling the sausage stuffer attachment

Unfold the fold-out side - there you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)

2)

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

NOTICE

> For the sausage stuffer attachment (P, the cross blade @ with the spring @

3)
4)

5)
6)
7)

is not required! If need be, remove them both from the meat grinder casing @.
Coat all metal parts with cooking oil.

Insert the sausage disc (B so that the fixings on the sausage disc @ are
located in the openings in the meat grinder casing @.

Then place the sausage stuffer attachment @ before the sausage disc @.
Screw the ring clamp @ on hand-tight.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

SFW 350 C1
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Assembling the kubbe attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

2) Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

> For the kubbe attachment (B, the cross blade @ with the spring @ is not
required! If need be, remove them both from the meat grinder casing @.

3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Insert the two plastic parts of the kubbe attachment (B so that the fixings on
the bottom kubbe attachment @ ring are located in the openings in the meat
grinder casing @.

5) When everything has been attached correctly, screw the ring clamp @ back
on hand-tight.

6) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Assembling the biscuit attachments
Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-

sembling the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

2) Disassemble any aftachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

NOTICE

> For the biscuit attachment @, the cross blade @ with the spring @ is not
required! If need be, remove them both from the meat grinder casing @.

3) Coat all metal parts with cooking oil.
4) Pull the pattern strips @ away from the front of the biscuit attachment @.

5) First place the plastic disc and then the metal disc of the biscuit attachment @
into the meat grinder casing @ (see fold-out side). Insert the biscuit attach-
ment @. so that the fixings on the biscuit attachment @. are located in the
openings in the meat grinder casing @.

6) After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp @
back on hand-ight.

SFW 350 C1 7
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8)

9)

Replace the pattern strips @ back in to the front of the biscuit attachment @.
Ensure that the grip on the pattern strips @ points away from the appliance.
If it does not, you will not be able to adjust the pattern, which is located

directly on the grip.
Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

To dismantle it, you must first remove the pattern strips @ before you can
screw the ring clamp {® open and take the biscuit attachment @ back out.

Operation

RISK OF ELECTRIC SHOCK

>

NEVER open the housing of the motor block @ - it does not contain any
user-serviceable elements. If the housing is opened, the warranty becomes
void. If the housing is opened, there is a risk of receiving a potentially fatal
electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

>

Do not use the appliance for longer than 15 minutes continuously. To avoid
an overheating of the appliance, after such a period switch it off and allow
it to cool down for ca. 30 minutes.

NEVER activate the buttons "I" or "<", during a change of rotation direction,
if the appliance motor has not come to a complete stop. This could dam-
age the motor.

Operating the appliance

Once the appropriate attachments have been fixed:

1)

Place the appliance where it will at all times be absolutely stable and under
no circumstances could it fall off of the work surface or in any way come into
contact with water (due to vibrations or becoming snagged in the power
cable). Vibration is unavoidable when it is working.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never touch an appliance, which is plugged in or is operational when it

happens, that falls or lands in water - or in the case of other emergencies!
First disconnect the appliance from the mains power source in all emergency
situations! Otherwise you run the risk of serious injury or loss of life!

Put the food which is to be processed in the feeding tray € and place a
catchment container at the front under the exit opening.

SFW 350 C1
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3) First press the button “0” to check that the appliance is still switched off.
Otherwise there is a risk that the appliance could unintentionally start
when the plug is inserted into the power socket.

4) Then insert the plug info a mains power socket.

5) Press the button “I” to start the appliance.

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Push the foodstuff into the feeding shaft ONLY with the round stodger @ -
NEVER with one's fingers, forks, spoons or similar objects. That could lead
to physical injury and also damage the appliance.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not ever press so hard that the motor gets audibly slower. This could
overburden the machine and damage it.

Processing meat

1) Use pieces of meat that fit easily into the feeding funnel. If necessary, cut the
meat to size beforehand. Check that the meat does not have any bones and

or tendons.

/\ WARNING!
> Minced meat is very prone to bacterial contamination. Therefore take care
to maintain good hygiene when processing meat. If you do not, it may
cause serious health problems.
2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Meat”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Processing sausage meat
1) Pass meat through the meat grinder twice before using it as sausage stuffing.
2) To make sausage stuffing, add some chopped onions, spices and other

ingredients o the minced meat, as per your recipe, and knead the mixture
well. Refrigerate this for 30 minutes before processing it further.

3) Pull one end of the sausage skin (natural or artificial sausage skin) onto the
sausage stuffer attachment @ and tie a knot in the other end. For 1 kg of the
filling, you will need approximately 1.60 m of sausage skin.

SFW 350 C1
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Soak the natural sausage skin in lukewarm water for about 3 hours before
using it and wring it out before attaching it. This will make the natural sau-
sage skin more elastic. Natural sausage skins are available from butcher
suppliers close to slaughter houses or from your family butcher.

4) The sausage mixture will be pressed into the sausage skin by the sausage
stuffer attachment @. When it is long enough switch the appliance off, press
the sausage together at the ends and rotate it a couple of times along its
longitudinal axis.

Sausage meat tends to expand when cooked or frozen. Therefore, to
prevent it from bursting it is best not to overstuff the sausage.

5) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Sausage”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Using the kubbe attachment

With the kubbe attachment @ foodstuffs can be processed to form hollow rolls
of meat or vegetables, which can then be stuffed as desired.

1) First put the meat through the meat grinder twice before pressing it through
the kubbe attachment ®.

2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Kubbe-Attachment”, you can now use the appliance as described in the
chapter “Operating the appliance”.

Making biscuits
After you have made the biscuit pastry according fo your recipe, and after having

fixed the biscuit attachment @:

1) Line a small baking tray with greaseproof paper and place or hold it directly
under the exit opening at the front of the appliance.

2) Press pastry evenly into the meat grinder casing @ - the transport screw @
then pushes it through the selected design on the design motif strip of the
biscuit attachnment @.

3) When the biscuit is the required length, stop the appliance and break the
pastry off at the exit opening. Lay the biscuits on the baking tray.

4) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Biscuits”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

10 SFW 350 C1
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Non-functionality
If the drive is blocked by accumulated food:

B Press the button “0” to stop the meat grinder.

Bl Press and hold the button “<”. The appliance will now run in the reverse
direction. This enables you to transport the food which has become stuck a
short way backwards, and the motor to run freely again.

B When the drive runs smoothly again, release the “<” button.

B Press the button “I” to re-start the meat grinder.

B If you do not succeed in getting the drive free with this, clean the appliance
as described in the chapter “Cleaning”.

Should the motor suddenly stop, it could be due to auto-

matic activation of the internal overload fuse. This is in-

tended to protect the motor.

B Switch the appliance off and allow it cool down for approximately 30 minutes
before continuing to use it.

B Should this not work, wait for a further 15 minutes.

B [fit still does not function at the end of this period, this indicates a technical
problem. In this case, contact the Customer Service Centre.

If the power cable is damaged or the accessories are
visibly damaged:
B Immediately switch the appliance off by pressing the “0” button!

B [f this is not possible without risk to personal safety, disconnect the plug from
the mains power socket.

B Arrange for the defective parts to be repaired by Customer Services before
re-using the appliance.

Cleaning

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the appli-
ance. In this way accidents caused by the inadvertent switching on of the
appliance and electric shocks can be avoided.

Cleaning the motor block

B Clean the exterior surfaces and the power cable with a slighly damp cloth.
Dry the appliance well before re-using it.

SFW 350 C1 11
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>

RISK OF ELECTRIC SHOCK

Never immerse the motor block in water or any other liquid! Should this
occur, you are af risk of a potentially fatal electric shock if permeating
moisture makes contact with the electrical wiring.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

>

Never use defergents, abrasive cleaners or solvents. These could damage
the appliance and leave residues on the foodstuffs.

Cleaning the accessories

NOTICE

>

Do not clean the accessories in a dishwasher! This could cause damage to
them!

B Clean the accessories that could come in contact with foodstuffs, ...

- by hand only, the accessories are not dishwasher safe.

- with hot water and a household detergent suitable for use with foods.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!
Dry all parts thoroughly, before re-using the appliance.

>

Storage
|

Apply a light coating of cooking oil to all metallic components after each
cleaning Otherwise, metal parts can discolour!

Push the power cable (but not the plug) into the cable storage shaft under
the appliance base. There it is protected from damage.

Store the appliance at a dry location.

After drying the metal attachments coat them lightly with a litfle cooking oil -
if you are not going to use the appliance immediately. This will protect them
from corrosion.

Store the appliance where it will be out of reach of children and people
requiring supervision. They are not always able to correctly assess the
potential risks involved with using electrical appliances.

SFW 350 C1
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Disposal

Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2002/96/EC (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.

%‘ <9 Dispose of all packaging materials in an environmentally friendly manner.

Warranty and Service

The warranty for this appliance is for 3 years from the date of purchase. This appli-
ance has been manufactured with care and meticulously examined before delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In the case of a warranty claim,
please make contact by telephone with our service department. Only in this way
can a postfree despatch for your goods be assured.

NOTICE

> The warranty covers only claims for material and manufacturing defects, not
for transport damages, worn parts or for damage to fragile components,
e.g. buttons or batteries.

The appliance is intended for domestic use only, NOT for commercial purposes.
If this product has been subjected to improper or inappropriate handling, abuse,
or modifications not carried out by one of our authorised sales and service
outlets, the warranty will be considered void.

Your statutory rights are not restricted in any way by this warranty. The warranty
period is not extended by repairs effected under warranty. This applies also to
replaced and repaired parts.

Damages or defects discovered after purchase are to be reported directly after
unpacking, at the latest two days after the purchase date.

Repairs carried out after lapse of the warranty period are subject to charge.

The warranty period is not extended by repairs effected under warranty.
This applies also to replaced and repaired parts.

Damages or defects discovered after purchase are to be reported directly after
unpacking, at the latest two days after the purchase date.

Repairs carried out after lapse of the warranty period are subject to charge.

SFW 350 C1 13
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Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 86827

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 86827

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 86827

Importer
KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

Recipes
Kubbe
Ingredients for the wrapping
450 g of lean Lamb, Veal or Beef
150 g Flour
1 Tsp Pimento (type of pepper)
1 Tsp Nutmeg
1 Pinch Chili powder
1 Pinch Pepper

Ingredients for the meat filling

700 g Mutton

1 1/2 Tbsp. Olive oil

1 1/2 Tbsp Onions, finely chopped
1/2 Tsp Pimento (type of pepper)
1/2 Tsp. Salt

1.1/2 Tbsp Flour

SFW 350 C1
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Pass the meat for the wrapping through the meat grinder twice (first with the
coarse and then with the fine cutting discs @) and then combine it with the
ingredients. Then pass this mixture through the meat grinder twice. Exchange
the cutting disc @ for the Kubbe attachment @® (see chapter “ Assembling the
kubbe attachment”).

Shape the Kubbe wrappers with the Kubbe attachment ® and then freeze them.

Filling:

Pass the meat through the meat grinder twice (first with the coarse and then with
the fine cutting discs @). Saute the onions and then mix them well with the meat
and other ingredients. Fill the Kubbe wrappers and fry until done.

Alternative Fillings:

250 g steamed Broccoli
or 250 g steamed Zucchini
or 250 g cooked Rice

Fresh Grill Sausages
Ingredients:

300 g lean Beef

500 g lean Pork

200 g Shoulder bacon

20 g Salt

1/2 Thsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway

1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat grinder twice.
Add the mixed spices and salt and thoroughly knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for ca. 30 minutes. Fill the skins with
sausage meat as detailed (see chapter “Preparing sausage”) and make sau-
sages of ca. 25 cm in length.

Grill the sausages well and eat them on the same day.

SFW 350 C1 15
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GB Biscuits
IE Ingredients:
CY 500 g butter
500 g sugar

2 - 3 packets of vanilla sugar

1 packet of vanilla custard

1/4 tsp salt

1 egg

4 egg yolks

800 g plain flour

2 tbsp baking powder

200 g ground (blanched) almonds

Zest of a lemon

Beat the butter until fluffy. Add the remaining ingredients one after another and
knead well into the dough. Cover the finished dough and allow to stand for around
12 hours in the fridge (e.g. overnight). Then pass it through the meat grinder with
the biscuit attachment @. Place the biscuits on a baking tray lined with baking
paper. Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for approx. 10 - 15 min-
utes until golden brown.
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Eicaywyn
2uyxapnTipIa yia TNV ayopd TG véag oag CUCKEUNG.

Arodacioate ¢1a1 TNV amoékTnon evog TMpoidvTog uwnAng moidtntag. O1 odnyieg
XelpIopoU eival TpApa autol Tou Tpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umrodeiéeig
yia v acddheia, T xprion kai v anoppiyn. MNpiv amd 1 xprion Tou mpoio-
vrog e€oikeiwBeite pe dAeg Tig umobeileig xeipiopol kar achdheiag. Xpnoipomor-
eite TO POIdY pdvo 6TLG MepIypadetal kal yia Ta avadepdpeva media xpAong.
Dula&re autig g 0bnyieg kard. Mapadidere OXa Ta éyypada ot mepimmwon
mapadoaong Tou TPoibVTOG OF TpiTOUG.

Mveuparnka dikaiwpara
Autig o1 odnyieg éxouv mpooTacia TveupaTIKOV SIKAIWPATWY.

K&Be avarimoon A k&Os emavikSoon akdpa kar unpatikd, kabog kai n avama-
PAYWYI) ATTEIKOVIOEWY, OKOMA KAl GE TPOTTOTIOINYEVT KATAGTACT EMITPEMETAI HOVO
HE YPATTTH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

1 1

Mepropiopodg cuOUvng
'Oeg o1 mepiexdpeveg Texvikég mAnpodopieg, Ta Sedopéva kar ol umodeiéeig yia
N oUvdeon Kal To XEIPIoPS Ot auTég TiG odnyieg XeIpIopoU, avTiaToixoly otV
reheutaia MEn Tng Texvoloyiag Tev ektuttwotwy kar Sie€dyovrar AapPavovrag
uTIOYN TIG PEXP! TOPA EPTEIpiEG Kal YVOOEIG HAG OTO avaTepo emimedo.
Aré ta oToixgia, Tig ameikovioeig kal TIG Teplypadig ot autég TG 0dnyieg Sev
propouy va eyepBolyv amaitoeig.
O kataokeuaoig Sev avalapBave kapia eubivn yia BAGPeg amd pn thpnon
TV 0dNyIGY, aTd pn CUPGWVN HE TOUG KavoviopoUg Xpron, amd eadaluéveg
emokeutg, amo pn eykekpipiveg SiefayBeioeg Tpomomoifoeig f) amd xpfion pe
emTpemopevey e€apTnuaTwy.

Xprjon oUWV HE TOUG KAVOVIOHOUG
Auiy n ouokeur) mpofAimerar amokeioTikd yia Ty eme€epyacia povo Tpodipwy
OF OIKIaKEG TTOCOTNTEG OTO I81WTIKO VOIKOKUPIO:

® [ia va yihokoyere ppEoko KpEag,
® [ia m Sdnuioupyia houkavikou ot dpuoikd M) TexvnTa evidabia,
® [ia va ¢riaéere kouloupdkia

H cuokeun Sev mpoPAémeral yia Ty emelepyacia kateyuypévay i AV okAnpov
Tpodipwy, .. kokaha f &npoi kapmoi kai 61 yia Ty eneéepyacia ot emayyel-
patika A Bropnxavika media.
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Zuvolo ammootolng/ Mepiypadn edaprnparwv
Ameikovion A:

E&aptnpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxediov

E¢apmua wBnong

Aiokog mAfpwong

Zopa potip

MNpooappoytag kpeatopnyavrg amod peTaiho
KoxAiag peradopag

Ehampio

Sraupwt Aemida

Xovtpdg kai Aerrrog Siatpnrog Siokog
Aaktihiog kKheilbopatog

Emi@epa oupmieong Aoukavikou

Aiokog yia Moukavika

E€aptnpa Kubbe

DPOHB600000000C

Texvikég mAnpodopisg

Taon 220-240V ~, 50Hz
Karavahwon evépyeiag 250-350 W
Karnyopia mpootaciag /(g

Xpovog cuvroung Aeiroupyiag 15 Nerrra

Xpovog olvropng Aerroupyiag

O xpovog olvropng Aerroupyiag Seiyver yia mdoo xpdvo prmopei kaveig va
Aemoupyel pia cuokeun xwpig va uepOeppavBei o potép kai xwpig va mabe
BA&Peg. Merd o SoBivra clvtopo xpdvo Aeroupyiag mpémer n cuckeur) va
amevepyoroinBei 1600 £wg bTou To POTEP KPULOTEL.
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Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> [Mpootére wote To kahwdio Siktlou va pnv karaotpadel. Kparrote To
HaKpIG amd KauTég TEPIOYEG Kal TOTTODETOTE TO €101 WOTE Va PNV Popei
va maotel mouBeva.

> Ta kareotpappéva karadia Siktiou 1y Blopara mpéme va avrikaBiotavral
aptowg amd e€ouciodotnpivo mMpoowkd, GoTe va amodelyovral kivouvol.

> Xpnoipotoleite Tn cuokeur povo ot oTeyvolg Xxwpoug, Oxi ot e€wTepikolg
XOPOUG.

@ Moré pn Bubilere Ty povada kivamipa oTo vepd A ot GANa uypd!
Je &N\ mepimToon umdpyer kivéuvog {wng amd nhektpomAnéia.

/\ NPOEIAOMOIHIH!

> [loT¢ pn XPnOINOTTOIEITE Tr) CUOKEUT YIa GANOUG oKoTToUg amd Toug
Teplypadopevoug oTig mapouoeg odnyieg. Yrapye auénpévog kivouvog
£av Aoyw eopalpivng xprong Bioete extog Aeitoupyiag Toug pnxaviopols
aocdaleiag ot ouokeur!

/\ NPOEIAOMOIHZIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> [loté unv ayyilere avoiypara otn cuokeur. Noté pnv eicdyete kamola avri-
kelpeva exel péoa - pe eéaipeon 1o exdoTote e€dpmpa wOnong kai Ta mpog
eme€epyacia Tpddipa. e G mepimTwon pmopei va umdpyel peyalog
kivéuvog atuxnuarog!

> TpaPare mporta To Buopa amd Ty mpida mpiv eicdyerte A amopakpUvete
e£apmpara.

> [loté pnv adrvere T CUCKEUT XWPIG EMITAPNOT, OTAV gival ETOIHN TTPOG
Aeroupyia. Merd m xprion i ot Siakomig kard Ty epyacia Byalere To
BUopa amd my mpida, yia va amoduyete avemBUpnT ekkivnon.

> Xpnoipotoieite povo Ta yvhoia aecoudp yia auth T cuckeur]. ANa
e£apmpara mBaveg va pny sivar emapkdg acharn.

> Auth n ouokeur Sev poopileral yia xprfion amé dropa (cupmepizapfa-
vopévev maidivv) pe meplopiopéveg puoikég, aicOnmpiakég 1y SiavonTikég
1KavoTTEG 1) pe ENNeIyn epmeipiag Kal/ 1) pe ENNeIYn YVOOEQY, EKTOG edV
emTnpouvTal pécw evog umelBuvou atdpou yia v achdled Toug 1) edv
¢xouv AaPer umodeiéeig yia To TG xpnoipoTolEiTal n cuokeur.

> Ta maibia mpémer va emmpolvrar wote va e€acpailerar 611 Sev mailouv
HE TN OUOKEUT).

> T[loté un Aemoupyeite T cuckeun] 6Tav sivar ddeia.Autd pmopei va mpokaléoe
averravopBum PGP ot cuokeur.
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Tuvappoloynon / Amoouvappoléynon

> ‘O\a 1a eapthpara mpoPAémovral pe pia Aerrmy otpwon Aadiol yia va
npootarebovral and  SidBpwon. Erol mpiv amd Ty mpwtn xpron kaba-
piote OAa Ta eapTpaTta TPOOEKTIKG OTTWG TTEPIYPAdETal NeTTOpEPUIG OTO
Kedahaio "KabBapiopdg". TpiPere otn ouvéxeia dha ta peralNikd Tprpara
pe Niyo Aad1 payeipikig.

Zuvappoldynorn HNXaviHarog Kormg KIpHa

Avoi&re Tnv mheupd avoiypatog - Oa Bpeite ekel TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikovioelg,.

1) TomoBemote Tov koxAia perapopdg @ orov mpooappoyia kpeatopnyavrg ©.
2) Eicdyere 1a ehampia @ oTov koxMia peradopag @.

3) 31 ouvéyeia TomoBemote T otaupw Aemida @ éro1 GoTe n MAeupd pie TIg
Aemideg va Seiyver pakpia amd 1o ehatipio @. H yoviakh eykor g otau-
pwtig Aemidag @ mpémel va ebappodlel cwotd oto ywviakd dova.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupwt Aemida @ eivar moAl korepn! Kivéuvog tpaupaniopod!

MPOXOXH - EMIMTPATMATEX ZHMIEX!

> H ouokeur) maBaivel {npid dtav n otaupwtd Aemida @ tomoBereitar avamodal

4)  Emé&re Tov emBupntd Siarpnro Sioko @/Aiokog yia Aoukavika B.
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5) TomoBeriore Tov emAeypévo Siarpnro Sioko @ oTov mpocappoyia kpea-
Topnxavrg @ kard 1poémo, wote or otepedotg oo Siatpnto Sicko @ va
Bpiokovrar oTig eykoTig Tou Tpocappoyta kpeatopnyaviig @.

6) Orav d\a éxouv TomroBernBei cwotd, Biddore To Saktuhio aodpdhiong @
odixta.

7) O troipog poviapiopévog mpooappoyéag kpeatopnyavig @ ouvdieral
péow piag acdahiong pmayiovir pe 1o prhok potép @:

- Eiodyere Tov mpooappoyta kpeatopnyavig @ oto pmhok potip @, érol
wote 1o Belog va Bpiokeral oTov mpooappoyta kpeatopnyavig @ oo
olpPoro % oto pmok potép @. To koupti aopahiong méderar mpog
Ta péoa (Eix. B).

- [itote Tov mpoocappoyta kpeatopnxavng @ ehadpug mpog Ta péca kai
TEpIoTpEYTE TOTE TV UTTOSOXT) TARPWONG OTOV TTPOCAPHOYEQ KPEQTON:-
xavig @ om peoaia Béon (Eix. B), éro1 wote To Bédog va Seixvel mpog
v urodox i M\fipwong oto clpPoro 8 . Orav o mpooappoytag
unxaviig @ koupmdoel, To koupmi acdakiong mda mpog Ta éw.

- Téhog TomoBemote To Soyeio MAfpwong € emdve amd To xwvi MAfpwong.

- Tia v amopdkpuvon marmore To koupTti acANIonG Kal TTEPICTPEYTE TO
Xwvi MApwong maki mpog Ta 8e€id (Eik. B) \gr. 2 ouvéxeia propeite
va tpaPnéere ¢w Tov mpooappoyia kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edapriparog wOnong
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T ceipd cuvappolodynong pe
armeikoviosig,.
1) AmopakpUvere Tov Mpocappoyta kpeatopnyavig @, omug mepiypdderan
ot "ZuvappoAdynor PNXavipaTog Kormg Kipd".
2) AnopakpUvere evdexopeva eaptipata kal kabapioTe Tov Mpocappoyta
kpearopnyavig @.

YNOAEI=H

> Tia 1o e£apmpa mifpwong houkavikey B Se xpeidleral n oraupw Aemida @
pe 1o eharrpio @) Edv amansitar amopakplvere kai Ta SUo amé Tov mpooap-
poyéa pnxavig kotmg kipd @.

3) Tpiyte OAa Ta peralikd TpApata pe NS payeipikig.

4) TomoBemorte To Sioko yia houkavika B ¢rol, bote o1 oTepenoeig oto Sioko
yia houkavika @ va Bpiokovrar oTig eykomig Tou Mpocappoyta kpeaTopn-
xavig @.

5) 31 ouviyeia TomoBemote To edpmpa wbnong yia houkavika @ prpoota
amnd 1o Sioko yia Aoukavika (B.

6) Biddote kakd to Saktihio acpdhiong O.w

7) Zuvappoloynorte Tov mpocappoyia kpeatopnxavig @ omwg meprypdderan
otn "ZuvappoAdynor pnxavng Kotmg Kipa'".
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Movrapiopa eapmiparog Kubbe
Avoi&re Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T oeipd cuvappoldynong pe
QTIEIKOVIOEIG.
1) AmopakpUvere Tov Mpocappoyta kpeatopnxavig @, omug mepiypdderar
oTn "ZuvappoAdynorn pnxavhpaTog Kotmg Kipa'".
2) AmopakpUvere evbeyopeva eéapmipata kar kaBapioTe Tov Mpocappoyia
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> Tia 1o eéapmpa Kubbe @ &¢ xpeialeral n oraupwti Aemida @ pe 1o eha-
mpio @! Edv amaireital amopakpuvere kai Ta SUo amd Tov mpooappoyia

pnxavng kotmg kipd @.

3) Tpiyte OXa Ta peralhikd TpApata pe Madi payeipikig.

4) TomoBerote Ta Slio mhaoTika TpRAuata Tou eéaptuarog Kubbe @ troi, wote
o1 oTepewaelg oTov katw daktuhio Tou e€apthpatog Kubbe (B va PBpiokovral
OTIG €YKOTIEG TOU TTpooappoyta kpeatopnxavng ©@.

5) Eddoov Oha txouv tomobemBei cword, Pidwote AN To Saktihio achdAi-
ong O oAl odixTa.

6) Zuvappoloyrote Tov Tpocappoyia kpeatopnxavig @ émwg meprypdderal
ot "Zuvappoldynon pnxavrg Kotmg Kipa'".

Movrapiopa e apriiparog yia kouloupakia
Avoiére v mieupd avoiyparog - Oa Ppeire ekel ™ oeipd cuvappoléynong pe
armeikoviosig,.
1) Amopakplvere Tov Mpocappoyta kpeatopnyxavig @, omug mepiypddera
oTn "ZuvappoAdynorn pnxavhpaTog Kotmg Kipa'".
2) AmopakpUvere evbexopeva e€apmipata kar kabapioTe Tov Mpocappoyia
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> ia 1o e£dptnpa yia kouhoupdkia @ & xpeialeral n oraupwt Aemida @ pe

10 eAatrpio @! Edv amaireitar amopakpuvere kai Ta Slo amé Tov mpooap-
povta pnxavhg kotmg kipd @.

3) Tpiyte ONa Ta peralhika TpApaTa pe Aad1 payeipikng.

4) Bydhte T Mwpida pe oxtdia @ prpootd amd to eédpmpa yia pmokoTa @.

5) TomoBerfore mpora Tov mhaoTikd Sioko, oTn ouvéxeia To petalikd Sioko
Tou e€apThpatog yia kouhoupdkia @ otov Mpocappoyia pnxavig KotnG
kipd @ (BAme meupd avoiyparog). TomoBerfote To e€apTnua yia koulou-
pdkia @ ¢101, wote o1 otepedoeig oto e€ApTpa yia kouhoupdkia @ va
Bpiokovral oTig eykotTég Tou Mpooappoyia kpeatopnyavig @.

6) Orav dAa éxouv TomoBernBei cwotd, Pidhote To Saktuhio acpdhiong O
odixra.
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7) Eicdyere mahi ™ Aopida pe oxédia @ pmpootd oto e£dpmpa yia kouhou-
paxia @. Mpooié&re Gote n AaPr) otn Awpida pe oxédia @ va Seixver pakpid
amd 1 ouokeur). ANIGG Se pmropeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

8) ZuvappoloynoTe Tov mpooappoyia kpeatopnyaviig @ omwg mepiypaderal
o "Zuvappoloynon unxaving Kotmng Kipd".

9) Tia mv amopdkpuvon mpéme mpwra AN va TpaPnéere T Awpida pe oxidia @,
mpiv pmiopéoete va EePiduoete o Saktihio acpakiong @ kar va Bydhere v
10 e&dptpa yia pmokdta @.

Xeipiopog

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [ott unv avoiyete 1o mepiPAnpa g povadag kivnmpa @ - exel pioa Sev
utrdpyouv kavevdg eidoug atoiyeia xeipiopou. Eav avoiytei o mepiPAnpa,
TOTE AKUPWVETAI N aTaiT)on £yyunong. 2& avoixto mepiBAnua umdpyel
kivéuvog dwng piow nhektporAnéiag.

MPOXOXH - EMIMPArTMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnolpoToleite T CUCKEUN yia TepIocoTepo amd 15 Aemrd ot ouvexn
Aerroupyia. 21 ouveyeia adrote T ouokeun yia mepimou 30 Nerrra amevep-
yomoinpévn, 0oTe va amoduyere pia umepBeppavon.

> [Mot¢ pnv méere Ta mAkTpa , | 1y ,<” katd Tv aMayr karebBuvong Siadpo-
pnG, €av To porép TG ouokeung Sev éxel akivromomnBel mAfpwg. O kivmpag
pmopei va karaotpadei.

Xe1pIOHOG TNG CUOKEUNG

Edpboov exere povraper ta emBupnrd eapmipara:

1) TomoBeriore T cuokeur KaTd TETOIO TPOTTIO WOTE VA OTEKETAI EVTEAQG
otabepd kai ot kapia mepinTeon (m.x. ptow kpadaopov A macipatog oto
kahwdio Siktiou) va pnv mécer amd 1o Tpamtd) A va pnv drdoe kovtd ot
vepd mou Tpexel. O1 kpadaopoi katd ) Aemoupyia givar avamddeukTor.

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [oté unv ayyilere pia ouvSedepivn 1 ev Neroupyia cuokeur] oe TepimTwon
TTOONG, oTav MEDTEl OF VEPO 1) Ot ANNEG ETTEIYOUTEG TIEPITITWOEIG! D€ ermei-
youoa mepimwon Tpafnére apiowg To Puopal Ze dAn mepimTwon umdpye
cofapdg kivéuvog Tpaupariopwy kar Bavarou!

2) TomoBeriote 1a mpog emeéepyacia TpoddIpa oto Sioko mhjpwong @ xai
BaAre éva Soxeio ouykévipwong prpoaoTd kaTw amd 1o dvorypa e€ddou.
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3) TMéote mpora To mARktpo ,07, wote va e€aodalioere 6T n ouokeun ival
akodpa amevepyoroinuévn. AANIOG umdpyer kivouvog pn nBenuévng exkivn-
ong ™G ouokeung otav 1o Puopa eicayeral oty mpida Sikrvou.

4) Karomv Baite to $ig omy mpila.

5) Miote To miktpo "I", boTe va evepyoTioIfoeTe T SUCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Miélere Ta TpOdIpa amrokeioTikd pe To oTpoyyuld eédpmpa wnong @
otnv urodox 1 MAfpwong - Toté pe Ta SayxTula, mpolvia, koutaNia
mapdpoia. Yrapye auénuévog kivbuvog atuxniparog kai propei va kara-
oTpadei n cuokeur.

MPOXOXH - EMIMPArTMATEX ZHMIEX!

> (ot pnv médere oAb Suvatd bote va akolyetal o KivATpag o apydg.
S AN\ TiepinTwon pmopel n cuokeur) va umepdoptwBel kar va mabe

BAaBn.

Enedspyaocia kpéarog
1) Xpnoiporoieirte Tepdyia kpéarog, Ta omoia Taipialouy Avera oto Xwvi MAAPW-
ong. Eav amareitar k&Bete To kptag omy apxn. Mpootére wote To kptag va
HNV EXEl KOKAAQ f) TEVOVTEG.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

> 3oV KIpd propel elkoha va avamruxBolv pikpdPia. MNa To Adyo autd
npoctéte yia pia kahi vyiaviy 6tav emeepyaleote kpiag. ANNIOG propei
Va €MNPEACTE N Uyeia oag.
2) Edv éxere SiaPdoe dheg mig umobeileig oyetikd pe To Bpa "Kpéag", propeire
va XPNOIYOTTOINOETE TWPA Tr) CUoKeun omwg meplypaderar oto Kepdhaio
"Xeipiopog g ouokeung'.

Ensspyacia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyre To kpiag mpwTa SUo opig PEcw TNG PNXAVAG KOTTAG KIPA TTPIV
and my emelepyaocia yia houkdvika.

2) Ta 1o ytpiopa Tev Aoukdvikev Tpocbicte oTov KIpd pIKpd koppdTia
kpeppUdI, kapukebpaTa kar d\a cuotarikd olpdwva pe ™ cuvrayh oag kai
{upoote kard. TomoBerAote ™ {Opn yia 30 Aemrd oTo wuyeio, TpIv ammd Ty
mepartépw emelepyacia.

3) Zkemdore pe 1o tviepo (duoikd A TexvnTo) To e€dptpa yepiopatog Aoukavr-
kou @ ka1 éote To Ao dkpo. MNa kdBe kN6 pdlag yepioparog pmopeirte va
urroloyilere mepimou 1,60 pérpa éviepo Aoukdvikou.
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YNOAEI=H!

TomoBetote To duaIKS Evepo Tepitou yia 3 wpeg ot xNiapd vepd kal
oTyte 1O TipIv am6 TN S1adikacia kaAuyng. Erol To évrepo yiverar maki
ehaotikd. Quoika éviepa Ppiokere oTa kpeomwAeia kovia ot opayeia 1
oTo SIKO 0ag KPEOTIOAN.

4) H ytpion Moukavikou mélerar péow Tou embéparog oupmicong @ oto
évepo. Edodoov éxel emreuyOei To emBupntod prikog, amevepyoroifote T
OUOKEUTI, TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO GKPO Kal YUPIOTE TO PEPIKEG POPEG YUPW
amd Tov katd pAkog aéova Tou.

YNOAEI=H!

To NoukdVIKo TEVIWVETAI KATA TO payeipepa kai otav yuyeral. Na 1o Aoyo
auté pnv Ta mapayepilere S16T pmopei va okdoouy .

5) Eav éxere SiaPBaoe dheg Tig umodeiéeig oxetika pe To Bipa "Aoukaviko",
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINOETE TWPA T CUCKEUT) OTIWG TTEPIYpadETal GTO
Kepahaio "Xeipiopdg g ouokeung".

Epyaoia pe o edaprnpa Kubbe

Me 10 emiBepa Kubbe (B proptite va dnpioupynoete ané ta tomoBetolpeva
TPOGIHa, Koiha poANd amd kpéag ) Aaxavikd, Ta oTToia PTTopEiTe va yepioeTe
omnwg eoeig emBupeite.

1) Mepdote To kptag mpora Slo dpopig ptoa amd Tn pnxavr) Kot Kipd TpIv
T0 Tpecapete pica and 1o emiepa Kubbe .

2) Edv éxere SiaPdoe dheg mig umobeileig oyerikd pe To Otpa "EEdptpa
Kubbe", propsite va ypnoipormoifoete Topa T cuckeun 6mwg mepiypadetal
oto Kepdhaio "Xeipiopog g ouokeung'".

Anpioupyia Boutnparwyv

Edpboov xere eroipdoe T {bpn yia 1o yAUKIopa oUpdwva pe Tn cuvtayr oag kai
£xere povraper To emiBepa yia To yAukiopa @:

1) TomoBerfiore tva pikpd Tayi pe xapTti ynoipatog kai TomoberAote To akpifog
k&t amd 1o avorypa e€68ou prpocTd oTn CUCKEU.

2) Tiote opoidpopda Lipn otov mpooappoyta kpeatopnxavig @ - om
ouviyela o koxNiag peradopdg @ v méle péow Tou emheypévou oxediou
otn Awpida pe oxédia Tou eaptiparog Poutnudtev @.

3) Orav 10 kouhoupdki Exel dracel oTo emBupntd prikog, oTapatioTe T ou-
okeur| ka1 Siakoyre T {Upn oo dvoiypa e£ddou. Tomobemote To kouhoupd-
KI OTO Tayi Ynaoiparog,.

4) Edv xere SiaPdos OAeg Tig utrodeieig oyemikd pe To Bipa «Bouthparan,
HTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINTETE TOPA T CUCKEUT OTIWG TTepIypdderal oTo
Kedpdhaio «Xeipiopog G ouokeung».
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2TV nepinTwon opalparog
Eav éxe1 prTAokdapsl o pnxaviopog Kivnong amod
OUYKEVTPWON TPODIHWV:

B Mi¢ote To mAfkTpo ,0”, yia va OTAPATACETE TNV KPEATOUNXAVH.

B Kparore To mAnkrpo <" meopévo. O pnxaviopdg kivnong Kiveitai Tpog Ta
miow. Eror pmopeite va petadépere a 1poipa Niyo o miow yia va armeleu-
Bepwbei MM o pnyaviopdg kivnong.

B Orav o pnyaviopog kivnong éxel eheuBepwbel adriote To mAfkTpo "<".

1

B Miéore To mikTpo 1", yia va ekkivioeTe TNV Kpeatopnxavr.
B Orav o pnyaviopdg kivnong Sev eheuBepaveral éro1, kabapioTe T cuokeun
omwg mepiypdaderar oto Kepdhaio ,KabBapiopog”.
Eav advika orapariios o KivnTipag, iowg va iéxsl evepyo-
moinO:zi n eowtepikn acdpalaia uneppoprwong. Auri mpo-
orarelsl ToV KivnThpa.
B Anevepyoroinote Ty ouokeur| kai adnote yia mep. 30 Aertd va KpuGoEr TPV
N XPNOIHOTIOINGTETE €K VEOU.
B Edv autd Sev éxer amotehéopara, TOTe epipévere yia GAa 15 herrrd.
B Edv kai aut n mpoBeopia mepdoer xwpig amotéleopa TéTe MpodKeTal yia
k&molo eAdmwpa. Xe aut Ty mepimmwon ameubuvBeite oy eéurnpétnon

TEAQTOV.
Eav To kalwdio dikruou éxa BAaPn ) umdapxouv oparig
BAaBeg ora efapripara cuokeurg :
B AmnevepyoroinoTe apéowg T cUoKeun matwvrag to mAnkrpo "0"l
B Edv autd Sev eivar Suvard va oupPei xwpig kivéuvo Bydhte o Buopa.

B Emrpiyte va emSiopBuwbolv autig or PA&Peg mpoTa amd To tprpa edumnpi-
TNONG TEAATWV TIPIV XPNOIHOTTOIFTETE TTIAAI T GUOKEUT).

KaOapiopog

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> Bydhte mporta To Blopa and my mpila mpiv kaBapioere Tn cuckeury. Erol
eumodilere kivéUvoug atuxnpdtey péow pn avapevopevng, kara Aabog
ekkivnong kai nhekrporAnéiag.

Ka@apiopédg prrok kivnriipa

B KaBapilere ONeg T ewtepikég emdaveieg kal 1o karwdio SikTlou pe éva
ehadpd vord mavi kabapiopou. SteyvaoTe T Guokeul KaAG TIpIV T xPNo-
HOTTOINOETE €K VEOU.
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KINAYNOZX HAEKTPOMAHEIAX
> [Mott un Bubilere T povada kivntipa oto vepd 1 ot GAa uypd! Ze dANn
mepimTwon umdpyel kivéuvog {wng ptow nhektpomAnéiag edv eioxwpnoe
uypaacia og NAEKTPIKEG EMadEG.

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoicite kaBapioTikd péoa, péoa Tpiyiparog f Siakutika. Autd
pTTopoUV va XaAdoouv T CUCKEUT KAl Va a$proouy utoeippara oTta

TPOdIHA.
Ka@apiopodg :€aprnparwv

YIMOAEI=H

> Mnv kaBapilere Ta eaptipara oto mAuvirpio matwv! Autd odnyei oe
BAa&Beg ora eapmparal

B KaBapiote Oha 1a eapmpata ta omoia pmopei va ENDouv ot emadn pe
TPOIHa, ...
- povo pe 1o xép1, Ta eapthpara Sev aviixouv oto mAUCIpO ot TMAUVTApIO.
- pe kauTd vepd TAUONG Kal éva olkiakd kabapioTiké pico katdAnho yia
TPOGIHa.
/\ NPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H oraupwt Aemida @ eival mold kodrepr! Kivéuvog tpaupanopou!

B 3reyvooTe Ta OAa TIPIV XPNOIHOTIOINCETE €K VEOU Tr) GUOKEUN.

YIMNOAEI=H

> Merd amd kdBe kabapiopd Tpifere TAN Ta peTaANIKa TpfpaTa pe payeipikd
M1l 3¢ avriBern mepimtwon umdpyel kivéuvog amoypwpaTIopol Twy peTal-
NIKQV THNpATWY!

dDilaén

B QOhote To kahwdio Siktiou (xwpig Puopa) omyv umodoxn kalwdiou kaTw
amd To KaTw pipog ouokeung. Etol mapaptvel mpootateupévo amd PAGPeg.

B AmoBnkelete T ouckeun oe dvav oTeyvo XOpPo.

B Edv &¢ xpnoipomoifoere m ouokeur Eava apiowg, TpiYTe Ta peTaANIKA
eéapThpata perd 1o otéyvepa pe pia Aemth otpoon Aadiol payeipikig. Eron
emTUYXaveTe KaAf TpooTacia amd 1 Siafpwon.

B Oulare ™ ouokeur érol WoTe va pny eival mpooBaociun améd maidid kar amd
dropa ta omoia xpndouv empnong. Autd ta dropa Sev propoly mavra va

aiohoyolv Toug mBavolg kivblivoug otav épyovial ot emadr) pe NAekTpIkig
OUOKEUEG,.
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Amoppiyn
¢ kKapia mepinTwon pnv reraddeTe TN CUOKEUI OTA OIKIGKAG aTToP-
pippara.
Autd To Trpoidv unrdkeiral otnv Eupwraikr Odnyia 2002/96/EC
(Waste Electrical and Electronic Equipment [An6éppiyn nhekrpikwv
Kal NAEKTPOVIKQWV OuoKEuwv]).

ATTOHaKPUVETE Tr) CUOKEUT] PEOW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPAKPUVOTG
N HEoW TG KOIVOTIKNAG emyeipnong amopakpuvong. Na tnpeite Toug 1oxUovreg
kavoviopoUg. 2& mepimmwon apdifoNiov eAaTe of emadn pe Ty emixeipnon
amoppIYnG.

%: ArmopakpUvere dAa Ta UNikd cuokeuaciv GINKG Tpog To TrepIBaiiov.

Eyyunon ka1 oépfig
‘Exere yia autr T ouokeur) 3 xpovia eyylnon amo Tnv nEEPOHNVia ayopdg.
H ouokeur| kataokeudotnke kar eNéyxBnke TTPOCEKTIKG TIPIV QTG TNV ATTOGTOAN.
Mapakaholpe purd&re v amddeén Tapeiou wg amddeén yia My ayopd. Ze
mepimTwon eyylnong eAare ot emkoivwyvia pe To TRApa Tou otpPig TAedwVIKA.
Moévo tro1 propei va e€aodaliote pia Swpedv amooTo Tou epmopelpatdg
oag,.

YMNOAEI=H

> H amddoon eyyunong ioxUel povo yia opaipata uhikol f KaTaokeung, OxI
6pwg yia {npiEg amd ) peradopd, yia e€aptuara $Bopdg ) yia BAaPeg
ot elBpavota eapmipara, .. SIAKOTITEG | CUCCWPEUTEG.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia Ty 1ISiwTikn Kar Ox1 yIa TV emayyeAuaTk
XPNOM. € TEPITITOON KAKNG PETAXEiPIoNG Kal akataANnAng xpnons, ot xprion
Biag kar oe mapepPaotig ol omoieg Sev Sie€fxOnoav amd To e€ouaiodompivo
pag tpRupa otpPig, n eyyunon maver va ioxveL.

Ta vopikd oag dikaibpata Sev mepiopilovral péow authg TG eyyunong. O xpod-
vog eyylnong Sev emekteiveral péow TG eyylnong. Autd ioxlel kai yia e€aptpo-
Ta Ta omoia ¢xouv avrikatacTtabel kar emokeuaoTel.

Evexdpeveg R6n umdpyouoeg katd v ayopd {nuitg kar eNkeipelg mpémer va
avakoIvOvovTal apéowg HETa TN aTTOCUCKEUAaia, To apydTepo Opwg Slo nui-
PEG pETa TNV nuepopnvia ayopdg.

Merd ™ Mén Tou xpdvou eyylnong xpewvovral oi epdavi{dpeveg emokeuis.

O xpovog eyyunong Sev emekTeiveral pEocw TG eyyunong. Auté 1oxUel kal yia
eapthpata Ta omoia éxouv avrikaraotaBel kal emokeuaoTei.

Evdexdpeveg AN ummdpyouoeg katd Ty ayopd {npig kar eNkeiyelg TTpémel va
QvaKoIVOVOVTal apécwG PETd TNV aTToouoKeuaaia, To apyoTepo Opwg SUo npé-
PEG pETa TNV npepopnvia ayopdg.

Merd m M&n Tou xpdvou eyylnong xpewvovrar ol epdavi{Opeveg emOoKeUEG.
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2épPig ENNada
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 86827

(e ZépPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 86827

Elcaywyéag
KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

Zuvrayég

Kubbe (KoUprre)

2yoTatikd yia 1o TepITUNIypa

450 yp. &mayo apvioio, pooxapioio fi fodivd kpiag
150 yp. akelpi

1 KT kautd mmiépr (mmépr yapiparav)

1 KT pooyokdpubo

1 mpida okovn ToiM

1 mptda mmép

2uoTatikd yia T IO KPEATog
700 yp. kptag apviocio
1 1/2 KX ehaidbhabo
1/2 KX kpepptia yixokoppéva
/2 KT kauté mmépr (mmépr yapidaiav)
/2 kouTaAdki Toayiol aNdTi

1
1
1
11/2 KX akebpr
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WikokodPere To kpéag yia To mepimbhiypa o dopig Siadoyika oo pnxdvnua
KOTTAG KIPA (pdta pe To XovSpo Kai petd pe 1o Aerrrd Sidtpnto Sioko @) kai
avapryvUere pe Ta dA\a ouotarikd. WikokdPBere auth ) pdla emiong Suo dopig
pe To pnxdvnpa kot yia kipd. AvrikaBiotdre to Sidrpnto Sioko @ pe To
e€dptnpa Kubbe @® (BMéme Keddahaio ,Movrdpiopa eéapmiparog Kubbe”).

Sxnuartilere Ta mepituliypata Kubbe pe to eapmpa Kubbe @ kar piyere.

lepion:

WihokdPere Slo dopig To kptag pe To pnxdvnpa kotmig kipd (mpora pe o xovdépd
kal HeTd pe o Aemto Siarpnro Sioko @). Tnyavilere ehadpg Ta kpeppudia kai
avapryvUeTe pe 1o kptag kai Ta utrdloima ouotatika. lepiete Ta mepiTuNiypara
Kubbe pe autd kar adfvers va ynBolv.

Evalhakrikég Noeig yépiong:
250 yp. pripokolo oTov arpd

f 250 yp. kohokUBia oTov atpd
n 250 yp. Bpacpévo pll

®dpioko ynrd Aoukaviko
2uoTarika

300 yp. amayo Podivé kptag
500 yp. amayo xoipivod kpéag
200 yp. pméikov wpomAaTg
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokapudo
Mepdote To Bodive, To xoipIvd Kkai To priéikov Slo dopig péoa amd To pnxavnua
KOTING KIHA.

Balere ta avapepeiypiva kapukelpata SMwG Kai To aAdTI KAl avakaTeveTe yia
5 herrra.

TomoBereite ) yépion yia Ta houkavika yia miep. 30 et oo uyeio. Bahre
yépion yia houkdvika obpdwva pe Tig odnyieg (BAéme Kepdhaio ,Eme&epyacia
Noukavikev”) kar ¢pTidyvere Aoukdvika pAkoug 25 .

To £roipo Aoukaviko prropei va katavarwBel myv iSia pépa adpdrou éxer ynbei kala.
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Kouloupakia

2uorarika:

500 yp. Boutupo

500 yp. Zaxapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavihia

1 makerdki kpépa Bavikiag

1/4 k. y\. akam

1 auyo

4 kpokol

800 yp. aketpi (timou 405)

2 k. yA. pmgikiv mdouvtep

200 yp. areoptva aplydara ({epamiopiva)

&lopa evog Aepoviol

Xrurmote To BouTupo twg dtou yivel adpdg. Mpocbiote Siadoxikd Ta umdhoima
ulika kai {updoTe To peiypa kald. AdrioTe To pelypa okemacpévo oto yuysio

va kpuwoel yia mep. 12 opeg (m.x. dAn vixra). 31 cuvéxeia kar ptoa amd m
pnxaviy kot yupilere pe 1o e€apmpa yia kouhoupdkia @. TomoBemore Ta
KouAoupdkia ot éva Tayi oTpwpEvo pe xapTi ynoipartog. Whote Ta kouhoupd-
kia og mpoBeppacpévo dpolpvo otoug 180°C yia mep. 10-15 Aemréd twg dtou
podicouy.
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Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schriftli-
cher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrédnkung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fiir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgemé&Ber Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von ausschlieBlich
Lebensmitteln in haushaltsiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,
® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgeback

Das Gerét ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z.B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerblichen
oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebéck-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metalll

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe
Verschlussring
Wourst-Stopf-Aufsatz
Wurstscheibe
Kubbe-Aufsatz

PP0POHB600000000C

Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50 Hz
Leistungsaufnahme 250-350 W
Schutzklasse I/ [l
KB-Zeit 15 Minuten

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben kann,
ohne dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor ab-

gekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

> Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt wird. Halten Sie
es von heiflen Bereichen fern und fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt werden kann.

> lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort von autorisier-
tem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

> Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im Freien.

Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen

@ Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder andere
Schlag.

/\ WARNUNG!

> Verwenden Sie das Gerdt niemals fir andere Zwecke, als hier beschrie-
ben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn Sie durch Fehlverwendung
die Schutzvorrichtungen am Gerét aufBer Funktion setzen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerét. Fihren Sie niemals irgend-
welche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der jeweils zum Aufsatz
gehérenden Stopfer und den zu verarbeitenden Lebensmitteln. Andernfalls
kann erhebliche Unfallgefahr bestehen!

> Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehéorteile
aufstecken oder abnehmen.

> Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt, wenn es betriebsbereit ist.
Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeitsunterbrechungen stets den
Stecker aus der Steckdose, um versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

> Verwenden Sie nur die Original- Zubehérteile zu diesem Gerdt. Andere
Teile sind dafiir mdglicherweise nicht ausreichend sicher.

> Dieses Gerdit ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschréinkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder mangels Erfahrung und / oder mangels Wissen benutzt zu
werden, es sei denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustéindige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

> Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerét spielen.

> Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das Gerét irrepara-
bel beschadigen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.

1) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
2) Stecken Sie die Feder @ auf die Transportschnecke @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser @ anders herum
eingesetzt wird!

4) Weéhlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wourstscheibe ®.
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5) Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

7) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird Uber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @), so dass
der Pfeil am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol % am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf driickt sich hinein. (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass der Pfeil am Einfilllschacht auf das Symbol (@ zeigt.
Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriegelungs-
knopf heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale € oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) % Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ heraus ziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Wurst-Stopf-Aufsatz @ wird das Kreuzmesser @ mit der Feder
@ nicht bendtigt! Nehmen Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @
heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.

4) Legen Sie die Wurstscheibe (B so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

5) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz () vor die Wurstscheibe @.
6) Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

7) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kubbe-Aufsatz montieren
Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.
1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.
2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @. DE

AT
CH

> Firr den Kubbe-Aufsatz @ wird das Kreuzmesser @ mit der Feder @ nicht
benstigt! Nehmen Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kubbe-Aufsatzes (B so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kubbe-Aufsatzes @ in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

5) Wenn dlles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ wieder
handfest auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebédck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-

ge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ wird das Kreuzmesser @ mit der Feder
@ nicht benstigt! Nehmen Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @
heraus.
3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.
4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéick-Aufsatz @ ab.
5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzge-
back-Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen

Sie den Spritzgebéck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzge-
back-Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ hand-
fest auf.
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7)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz
@. Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerdt weg
zeigt. Ansonsten kdnnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befin-
det, nicht einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich

keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerét nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.

> Driicken Sie nie die Tasten ,,

Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.
I oder ,<" bei Laufrichtungswechsel, solange
der Motor des Geréites nicht vollstéindig still steht. Der Motor kann besché-

digt werden.

Das Gerat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1)

Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z.B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stiirzen
oder in die Néhe von offenem Wasser gelangen kann. Erschitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,

wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!.

Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggef&B vorne unter die Austrittséffnung.
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3) Driicken Sie erst die Taste ,0”, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist. Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét unbeabsich-
tigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,|”, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
&hnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerét kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerét iberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anféllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréichtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fiir 30 Min. in

den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den Wurst- Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
konnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.
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Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Nahe von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wurstfiillung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, driicken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kubbe-Aufsatz

Mit dem Kubbe-Aufsatz () kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kubbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kubbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.

Spritzgebdick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéck-Teig geméf lhrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdck-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerét.

2) Driicken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdckaufsatzes @.

3) Wenn das Gebdck die gewiinschte Léinge erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:

B Driicken Sie die Taste ,0”, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste <" gedriickt. Der Antrieb l&uft nun riickwérts. Damit
kénnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwérts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

B st der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” los.
B Driicken Sie die Taste ,1”, um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Geréit,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdit weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen
Defekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schdaden an den
Gerditeteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie die Taste ,0” driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schdden erst vom Kundendienst instandsetzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

Bl Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netzkabel mit einem leicht ange-
feuchteten Spiltuch. Trocknen Sie das Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut
verwenden.
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STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn einge-
drungene Feuchtigkeit an elektrische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder L&semittel. Diese kénnen
das Gerdt beschddigen und Rickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehéorteile reinigen

> Reinigen Sie die Zubehérteile nicht in der Spiilmaschine! Das fihrt zu
Besch&digungen an den Zubehérteilen!

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen kénnen, ...

- nurvon Hand, die Zubehérteile sind nicht spilmaschinenfest.

- mit heiBem Spilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharfl Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie nach jeder Reinigung die Metallteile wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!

Aufbewahren
B Schieben Sie das Netzkabel (ohne Netzstecker) in den Kabelschacht unter

dem Geréteboden. So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen.

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
&l ein - wenn Sie das Gerét nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerét so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elekirischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmull.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie 2002/96/EC
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdét iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

%‘ <9 Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Das Gerét wurde
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen
Sie sich im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware gewdhrleistet werden.

> Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fabrikationsfehler, nicht
aber fiir Transportschdden, VerschleiBteile oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus.

Das Produkt ist lediglich fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschrankt. Die
Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fiir
ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Service Deutschland
Tel.: 01805 772 033 (0,14 EUR/Min. aus dem dk. Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 86827
Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 86827

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 86827

Importeur
KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

Rezepte
Kubbe
Zutaten fijr die Hille
450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl
1 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1 TL Muskatnuss
1 Prise Chilipulver
1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung
700 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl
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Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe @ gegen den Kubbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kubbe-Aufsatz montieren”).

Kubbe-Hillen mit dem Kubbe-Aufsatz @ formen und anfrieren.

Fillung:

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kubbe-Hillen damit fijllen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gedinsteten Brokkoli
oder 250 g gediinstete Zucchini
oder 250 g gekochten Reis

Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

1/2 Teeldffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waurstfisllung fir ca. 30 Minuten in den Kishlschrank stellen. Wurstfiillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

SFW 350 C1 a7



SILVERCREST’

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2 - 3 Packchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1 Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Typ 405)

2 Teeléffel Backpulver
200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzuge-
ben und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z.B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf
mit Spritzgebdck-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebdck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen bei

180°C ca.10-15 Minuten goldgelb backen.
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44867 BOCHUM
GERMANY
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