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Panini Maker

Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have clearly decided in favour of a quality
product. These operating instructions are a part of
this product. They contain important information in
regard to safety, use and disposal. Before using the
product, familiarise yourself with all of these operating
and safety instructions. Use the product only as des-
cribed and only for the specified areas of application.

Retain these instructions for future reference. In addi-

tion, pass these documents on, together with the
product, to any future owner.

Intended Use

This Panini Grill is intended for toasting small bread
rolls and sandwiches or for grilling other foodstuffs.
The appliance is intended for domestic use only.
Not for commercial use!

ltems supplied

* Panini Maker

e Grease catchment tray
¢ Cleaning scraper

¢ Operating Instructions

Description of the appliance

Figure A:

@ Heat level regulator

@ Red control lamp “Heat up”
© Power cable

O Sdfety closure

@ Green control lamp “Ready”
O Handle

@ Grease catchment tray

O Grease drainage outlet

O Hotplates

Figure B:
@ Cleaning scraper

Technical data

220-240V ~, 50 Hz
2000 W

Power rating:
Power consumption :

Safety instructions

A How to avoid the risks of an
electrical shock

¢ The Panini Maker may only be used in dry rooms
indoors. Protect the appliance from spray water -
even when it is switched off.

 Use the appliance only if the local mains voltage
complies with the rated voltage of the appliance.

* Do not connect the appliance to a multiple con-
nection power socket on which other electrical
devices are operating at the same time; this could
lead to an overload of the power circuit.

 Switch the appliance off after every use.
Additionally, disconnect the power plug.

e When cleaning, ensure that water cannot permeate
into the appliance. NEVER clean the appliance
under running water.




NEVER submerse the appliance in water or
other liquids.

e Protect the power cable from damage. Be careful
not to pinch/squeeze it, and keep it away from
hot objects. Do not allow the power cable to
hang freely from a table or workcounter.

* NEVER open the housing of the appliance.

* Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

* Repairs may only be carried out by experienced
specialists or workshops authorised to do so by
the manufacturer.

A How to avoid the risk of fire
and injury

¢ Place your Panini Maker on a flat, non-slip and
heatresistant surface and not on or close to other
appliances that could emit a significant level of
heat (e.g. toasters, kitchen ovens).

* Do not operate the appliance close to easily
flammable obijects, such as curtains or next to
rolls of paper towels.

Even when used properly, some parts of the
appliance become very hot (such as the top
and bottom housing plates). After switching the
appliance off, take care not to touch these sur-
faces until they have cooled down completely.

* To avoid a dangerous overheating, ALWAYS
unwind the full length of the power cable.

* During use, the Panini Maker can be opened and
closed without risk by using the heatinsulated grip.

* This appliance is not intended for use by indivi-

duals (including children) with restricted physical,
physiological or intellectual abilities or deficiences
in experience and/or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their safety
or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

Do not operate this appliance by means of an
external time switch or a separate remote control

system.

o After switching it off, allow the appliance to cool

completely before cleaning and storing it.

/A You can thus prevent the appliance

from being damaged

* To avoid damaging the non-stick coating of the

Sandwich Maker, remove your cooked foods
only with a plastic or wooden spatula or some
other suitable, non-metallic implement.

For the same reason, do not use abrasive cleaners
and sharp objects to clean the appliance.




Commissioning

Operation

1. Take the appliance out of the packaging. Remove
all additional transport packing, e.g. plastic wrap
or cable holders.

2. Before the first usage, check that all items have
been delivered and there are no visible damages.

3. Read these operating instructions carefully.

4. Set up the appliance according to the safety
instructions.

5. Open the safety closure @ G

6. Clean the appliance with a damp cloth as de-
scribed in "Cleaning and Care".

7. Close the appliance.

8. Insert the plug into a power socket and allow the
appliance to heat up at its maximum temperature
setting for approx. 5 minutes.

® Note:

Due to manufacturing residues, this initial heating up
could result in a light production of odour and smoke.
This is completely normal and is not dangerous.
Provide for sufficient ventilation, for example, open
a window.

9. After being heated up, remove the plug from
the wall socket and allow the appliance to
cool down.

10. Clean the appliance once more with a damp
cloth.

1. Close the appliance lid at the handle @.

2. Push the grease catchment tray @ into the app-
liance.

3 Insert the plug into a mains power socket. The
green control lamp "Ready" @ illuminates if the
heat level regulator @ is set to "0".

4 Set the required heat level using the heat level
regulator @. The green control lamp "Ready" @
goes out and the red control lamp "Heat up" @
illuminates. As soon as the set temperature level
is reached, the red control lamp "Heat up" @
goes out and the green control lamp "Ready" @
illuminates again.

® Note:

The green control lamp “Ready” @ also lights up
when the heat level regulator @ is at position ,0”.
As soon as you have set the heat level regulator @
to the required position, the green control lamp
“Ready” @ will go off until the desired temperature
has been attained.

® Note:

From time to time, the green control lamp “Ready”
@ may go out again and the red control lamp
"Heat up" @ illuminates again. This means that the
temperature of the appliance has dropped below
the programmed setting, and it is automatically hea-
ting itself up again!

5. Open the appliance lid and place the foodstuff
to be toasted/grilled on the lower hotplate @.

6. Close the appliance lid using the handle @.
Due to the positioning of the upper hotplate @
being variable, even with thick items it is always
parallel to the lower hotplate @. This ensures an
optimal cooking result.

7. After a short period check the browning of the
foodstuff. To do this, open the appliance lid
using the handle @.




® Note:

Start with short cooking times and expand on them
until you have discovered the ideal duration.

8. When you are satisfied with the browning, open
the lid and remove the foodstuff.

A Warning:

Do not use sharp or pointed objects to remove the
foodstuff. They could damage the surfaces of the
hotplates @!

9. Turn the heat level regulator @ to “0” and
remove the plug from the power socket.

A Warning:

When the appliance is not in use, always remove
the plug from the power socket. It is not sufficient
to simply place the heat level regulator @ in the
position “0”!

Tips and Tricks

* To make meat softer and to speed up grilling, it
can be marinaded beforehand. Suitable as the
basis for this are, for example, sour cream, red
wine, vinegar, buttermilk, or the fresh juice from
papayas or pineapples. Subject fo taste, add
herbs and spices. Do not add salt, salt extracts
water from the meat and makes it hard. Place
the meat in the marinade so that it is completely
covered and then close the receptacle. It is best
to let it stand overnight.

¢ The hotplates @ have a non-stick coating, extra
fat is therefore not needed. If you wish to use fat
anyway, please ensure that the fat/oil is suitable
for cooking, e.g. rapeseed oil.

¢ If you are not sure if the foodstuff is cooked in
the middle, use a standard commercial meat
thermometer.

Cleaning and Care

A Important!

Before cleaning, remove the plug from the wall socket
and wait until the appliance has cooled down com-
pletely. Risk of injury!

A Important!

Never clean the appliance under running water,
and never submerge it in water. The appliance
could be irreparably damaged!

* Draw the cleaning scraper (, after the hotpla-
tes @ have cooled, over the hotplates @ so that
the fat and other residues are gathered together
so that you can better remove it.

* Wipe the hotplates @ with a moist cloth. For
stubborn soiling use a mild detergent on the
cloth. To avoid destroying the non-stick coating,
do not use aggressive detergents, rough spon-
ges or sharp objects.

e ltis best to lay a wet dish cloth on encrusted re-
sidues in order fo soften them.

A damp cloth is also sufficient for cleaning the outer
surfaces of the appliance.

Be sure to allow all parts to dry completely before
using the Panini Maker again.

Wipe the cleaning scraper @ with a moist cloth.

For stubborn soiling, apply a mild detergent to the
cloth.

Storage

Store the cleaned appliance at a dry location.
Close the safety closure @ .

Wrap the power cable € around the cable retainers
on the underside of the appliance.




Recipes

A Panini is a warm sandwich prepared with fresh
white bread. It is freshly toasted and then served.

Spinach & Cheese Panini
250 g Spinach leaves

1 Onion

1 Garlic clove

1 tbsp. oil

2 tbsp Lemon juice

1 Pinch of salt (and pepper)
4 Slices of white bread

40 g Herb butter

75 g Mozzarella

20 g Pine nuts

e Sort and wash the spinach leaves.

¢ Peel and finely hack the onion and garlic clove,
then steam them in hot oil until glassy. Add the
spinach. Flavour with lemon juice, salt and pepper.

e Spread herb butter on the bread.

e Cut the mozzarella into slices, spread them over
the two bread slices with the drained spinach.
Bestrew with pine nuts.

e Cover the Panini with a second slice of white
bread.

¢ Carefully place the Panini on the Panini Maker,
already pre-heated to a middle heat level, and
close the lid.

* Wait until the Panini is toasted to a golden-brown.
Then take it from the Panini Maker.

Chickenbreast Panini
400 g chicken breast fillet
20 g butter

Pepper, salt, paprika powder
120 g Bacon, in strips

6 Slices of white bread

3 Thsp Salad dressing (Yoghurt)
30 g Lettuce

2 Tomatoes

1 Avocado

1 Tsp Lemon juice

50 g Cucumber

Rinse the chicken breast fillets under running water
then pat them dry with kitchen paper. Heat some
butter in a non-stick pan and then roast the chicken
breast fillets well on both sides. Turn the cooker
down to a medium heat and then roast the chicken
breast fillets thoroughly for approx. 10 minutes.
After roasting, flavour with salt, pepper and pa-
prika, take them from the pan and place them to
the side.

Heat the fat up in the pan once again and then
fry the bacon strips until crispy.

Spread the salad dressing onto 3 slices of white
bread, garnish with lettuce, cut the tomatoes into
slices, spice them and place them on the lettuce.
Slice the chicken breast fillets along their length
and lay them on the tomatoes.

Cut the avocado along its length all around and,
with a twist, detach it from its core. Peel it and slice
it into strips. Spread the lemon juice over the a-
vocado so that it does not turn brown. Lay the
strips on the Panini.

Cut the cucumber into slices and lay them on the
avocado.

Cover the Panini with a second slice of white
bread.

Carefully place the Panini on the Panini Maker,
already pre-heated to a middle heat level, and
close the lid.

Wait until the Panini is toasted golden-brown and
then carefully remove it from the Panini-Maker.




Mustard Baguette
1 Baguette

1 Garlic clove

50 g Gherkin in piccalilli
40 g Pecorino Romano

1 Tbsp Mustard

2 Tbhsp Sweet mustard
50 g Butter

2 Tbsp Chive rolls

Salt, pepper

e Cut, but do not separate into pieces, the baguette
laterally at distances of approx. 2-3 centimeters.

e Peel and crush the garlic, cube the gherkin very
finely and grate the Pecorino Romano.

¢ Blend the sharp and sweet mustards with the soft
butter, garlic, gherkin cubes, Pecorino Romano
and chives, flavour with salt and pepper.

e Fill the mustard butter into the baguette cuts and
wrap in aluminium foil.

* Pre-heat the Panini Maker to a medium level, place
the baguettes on it and close the lid. The baguette
should be golden-brown.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your

E normal domestic waste. This product is
subject to the European directive
2002/96/EC.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

Dispose of all packaging materials in an

(2
%{9 environmentally friendly manner.

Warranty and Service

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined
before delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In
the event of a warranty claim, please make contact
by telephone with our Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
mavufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for pri-
vate use only and is not intended for commercial use.
The warranty is void in the case of abusive and im-
proper handling, use of force and internal tampering
not carried out by our authorized service branch. Your
statutory rights are not restricted in any way by this
warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Opiekacz panini

Wprowadzenie

Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
stanowi czeéé tego produktu. Zawiera ona wazne
wskazdwki dotyczqce bezpieczenstwa, uzytkowa-
nia i utylizacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem
do uzytkowania produktu zapoznaij sig z wszystkimi
wskazdwkami obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaj
produkt zgodnie z opisem i w podanych obszarach
uzytkowania. W razie przekazania produktu na-
stepnej osobie, nie zapomnij dotqczyé réwniez
instrukeji obstugi.

Zastosowanie zgodnie z
przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone do opiekania mao-
tych butek i kanapek, a takze do grillowania innych
produktéw spozywczych.

Urzqdzenie przeznaczone jest wylqcznie do zasto-
sowan prywatnych. Nie uzywaj urzqdzenia do ce-
|6w komercyjnych!

Zakres dostawy

* Opiekacz panini

* Naczynie zbiorcze na ttuszcz
* topatka do czyszczenia

¢ instrukcja obstugi

Opis urzqgdzania

Rysunek A:

@ Regulator zakresu grzania

@ Czerwona lampka kontrolna “Podgrzewanie”
© Kabel sieciowy

O Zamknigcie zabezpieczajgce

O Zielona lampka kontrolna “Ready”

O Uchwyt

@ Naczynie zbiorcze na tluszcz

O Wylot tuszczu

O Heizplatten

Rysunek B:
@ topatka do czyszczenia

Dane techniczne

220-240V ~, 50 Hz
2000 W

Napiecie znamionowe:
Pobér mocy:

Wskazéwki bezpieczehstwa

A Unikaj smiertelnego zagrozenia
porazenia prqdem elektrycznym
¢ Urzqgdzenie nalezy uzywaé wytgcznie w suchych
pomieszczeniach zamknietych. Urzgdzenie trzy-
maj - réwniez wytqczone - z dala od wody.

¢ Urzqdzenie uzytkowaé wytgcznie wéwczas, kiedy
miejscowe napiecie odpowiada napigciu zna-
mionowemu urzqdzenia.

* Nie przytgczaé urzqdzenia do wielokrotnych gniaz-
dek wtykowych, do ktdrych sq przytqczone jedno-
czeénie inne urzqdzenia elekiryczne, poniewaz
grozi fo przecigzeniem obwodu elekirycznego.

* Wylqgczaé urzgdzenie po kazdym uzyciu.

W tym celu wyciqgaé wtyczke z gniazdka.

e W czasie czyszczenia uwazaé, aby woda nie
dostata sig do wnetrza obudowy. Nigdy nie
czyscié¢ urzqdzenia pod strumieniem wody.




Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani .

zadnej innej cieczy.

e Chron kabel sieciowy przed uszkodzeniami.
Uwazag, aby nie zatrzasngé kabla i trzymad z
dala od gorgcych przedmiotéw. Unikaé sytuacii,
w ktérej kabel sieciowy zwisa luzno ze stotu lub
innego miejsca ustawienia.

¢ Nigdy samodzielnie nie otwieraj obudowy urzg-

dzenia. .

* Wymiane uszkodzonej wtyczki lub kabla siecio-

wego nalezy niezwlocznie zlecié wykwalifiko- .

wanemu personelowi lub serwisowi.
* Naprawe urzgdzenia powierzaj zawsze autory-

zowanym punktom serwisowym lub do$wiadczo- ¢

nemu personelowi.

A Unikaj niebezpieczeristwa popa-
rzenia i odniesienia obrazen
¢ Urzqdzenie stawiaj na ptaskiej, antyposlizgowej

Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonq spraw-
nosciq fizyczng, ruchowq bgdz umystowq lub
nieposiadajgce do$wiadczenia i / lub wiedzy,
chyba ze bedq one przebywaty pod opiekq
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczerstwo
lub uzyskajq od niej wskazéwki dotyczqce whasci-
wego uzywania urzqdzenia.

Nie mozna pozwoli¢ dzieciom na zabawe urzg-
dzeniem.

Tego urzqdzenia nie uzywaj w potgczeniu z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani zadnym
innym oddzielnym uktadem zdalnego sterowania.
Po wytqczeniu urzqdzenia odczekaé do jego
catkowitego ostygniecia przed czyszczeniem

i schowaniem.

/A W ten sposéb mozna unikngé

uszkodzenia urzqdzenia

powierzchni i ognioodpornej podktadce z dala * Aby nie uszkodzié teflonowej powtoki urzqdzenia,

od przedmiotéw wytwarzajqgcych duzq iloéé cie-
pta (np. toster, kuchenkal).
e Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu tatwopalnych

potrawy wyjmuj zawsze z opiekacza plastikowq
lub drewniang topatkq lub innym niemetalowym
przedmiotem.

przedmiotéw, np. pod firankami lub obok rolet. e Do czyszczenia nie uzywaj - z tego samego

Poszczegdlne czeéci urzqdzenia nagrzewajq
sie réwniez przy zastosowaniv zgodnym z
przeznaczeniem (np. gérna i dolna plyta
grzewcza). Uwazaé, aby nie dotykad tych
powierzchni, dopéki nie ostygng.

By unikng¢ niebezpiecznego przegrzania urzg-
dzenia, zawsze rozwijaj catq dtugosé kabla.

* Urzqdzenie mozna bezpiecznie otwierad i zamykaé
wylqcznie chwytajgc za uchwyt z ochrong ter-
miczng.

powodu - zadnych szorujgcych érodkéw czystosci
ani ostrych przedmiotéw.




Pierwsze uruchomienie

Obstuga

1. Wyciqgnij urzqdzenie z opakowania. Usur
wszystkie dodatkowe zabezpieczenia trans-
portowe, np. folie lub uchwyty kabla.

2. Przed uruchomieniem sprawdz, czy urzqdzenie
jest kompletne oraz czy podczas transportu nie
doszto uszkodzenia elementéw zestawu.

3. Zapoznaj sig doktadnie z instrukejg obstugi.

4. Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa.

5. Otwérz zamkniecie zabezpieczajgce @ G

6. Urzqdzenie wyczy$¢ wilgotng szmatkq, jak opisano
w czegéci ,Czyszczenie i konserwacja”.

7. Zamknij urzqdzenie.

8. Wtyczke sieciowq podtqcz do gniazdka i przy
nastawionej maks. femperaturze grzania zaczekaj
okoto 5 minut, az urzqdzenie sie nagrzeje.

® Uwaga:

Przy pierwszym nagrzewaniu urzqdzenia pozostatosci
smaru wykorzystywane w produkcji mogq wydziela¢
sapach i odgtos spalenizny. Jest to zjawisko catkowicie
normalne i nie stanowi zagrozenia. Pamiegtaj o za-
pewnieniu odpowiedniej wentylacji w pomieszczeniu,
np. poprzez otwarcie okna.

9. Po nagrzaniu sig urzqdzenia wyciggnij wtyczke
sieciowq z gniazdka i zaczekaj do ostygnigcia
urzgdzenia.

10. Urzqdzenie wyczys¢ jeszcze raz wilgotng
szmatkq.

1. Zamknij pokrywe urzqdzenia przy uchwycie @.

2. W urzqgdzenie wsuii naczynie zbiorcze na th
uszcz @.

3. Wiéz wtyczke sieciowq do gniazdka. Zielona
lampka kontrolna ,Ready” @ zapala sig, gdy
regulator zakresu grzania @ znajduje sig w pot-
ozeniu ,0".

4. Na pokretle regulaciji zakresu grzania @ ustaw
wybrany zakres grzania. Zielona lampka kon-
trolna ,Ready” @ gasnie i zapala sie czerwona
lampka kontrolna ,Podgrzewanie” @. Gdy zo-
stanie osiqgniety wybrany zakres grzania, gas-
nie czerwona lampka kontrolna ,Podgrzewanie”
@ i ponownie zapala sig zielona lampka kon-
trolna ,Ready” @.

® Uwaga:

Zielona lampka kontrolna ,Ready” @ zapali sig
réwniez po przestawieniu regulatora @ zakresu
grzania w potozenie ,0". Po przestawieniu regula-
tora zakresu grzania @ w zqdane potozenie, zielo-
na lampka kontrolna ,Ready” @ gasnie, az zosta-
nie osiggnieta nastawiona temperatura.

® Uwaga:

Zielona lampka kontrolna ,Ready” @ moze po
pewnym czasie ponownie zgasnqgé i zapali sie czer-
wona lampka kontrolna ,Podgrzewanie” @.
Oznacza to, iz temperatura w urzqdzeniu spadta
ponizej ustawionej i ponownie wiqczyt sie uktad
grzewczy urzqdzenial

5. Otwérz pokrywe urzqdzenia i potéz potrawe
na dolnq plyte grzewczq @.

6. Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uch-
wytu @.
Pokrywa dzieki obrotowemu osadzeniu gérnej pty-
ty grzewczej @), przylega zawsze réwnolegle do
dolnej ptyty grzewczej @, nawet przy grubszych
potrawach.
W fen sposéb mozna uzyskaé optymalny rezultat
grillowania.




7. Po uptywie pewnego czasu sprawdz stopien
przypieczenia potrawy. Otwérz pokrywe urzqd-
zenia za pomocq uchwytu @.

® Uwaga:

Grillowanie rozpocznij od krétkich czaséw, a nastepnie
wydtuzaj czas, az stwierdzisz, ze czas grillowania
jest optymalny.

8. Gdy stopien przypieczenia bedzie zadowalajqgcy,
otwérz pokrywe i zabierz potrawe.

A Uwaga:

Do zabierania potrawy nigdy nie uzywaj ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie
plyt grzewczych @!

9. Pokretto regulacii zakresu grzania @ ustaw w
potozenie “0”, a nastepnie wtyczke sieciowq
wyciqgnij z gniazdka.

A Uwaga:

Na czas diuzszych przerw w uzytkowaniu urzgdzenia
zawsze wyciqgaj wtyczke sieciowq z gniazdka.
Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacii
zakresu grzania @ w potozenie “0”!

Wskazdéwki i porady

* By migso miato delikatny smak a grillowanie
trwato krécej, potrawe mozna przed grillowaniem
zamarynowaé. Mozna do tego uzyé np. kwasnej
$mietany, czerwonego wina, octu, maslanki lub
$wiezego soku z papai lub ananasa. Do poprawy
smaku uzyj ziét i przypraw. Nie dodawaj soli,
poniewaz sél wycigga z miesa wode i spowoduje,
Ze stanie sig ono twarde. Migso wtéz w marynate
tak, by byto w catosci zakryte, a nastepnie zamknij
naczynie. Cato$é pozostaw najlepiej na catq noc.

o Plyty grzewcze @ sq pokryte powtokq zapobie-
gajqcq przyleganiu, dzieki czemu do przyrzqd-
zania potraw nie frzeba uzywa¢ dodatkowo
ttuszczu. Jezeli jednak chcesz uzywaé ttuszczu
do smazenia, upewnij sig, ze ftuszcz/olej nadaje
sie do smazenia, np. olej rzepakowy.

e Gdy nie jeste$ pewien, czy potrawa jest juz
upieczona takze w $rodku, sprawdz temperature
za pomocq dostgpnego w sprzedazy termometru.

Czyszczenie i konserwacja

A Uwaga!

Przed rozpoczgciem czyszczenia wyciagngé wiyczke
z gniazdka, i odczeka¢ do catkowitego ostygniecia
urzqdzenia. Zagrozenie odniesieniem obrazen!

A Uwaga!

Nigdy nie czyscié urzqdzenia pod biezqcq wodg
ani nie zanurzaé w wodzie. Moze dojé¢ do uszko-
dzenia urzgdzenial

* Po ostygnigciu plyt grzewczych @ przeciggnij
topatke do czyszczenia ) po powierzchni ptyt
grzewczych @, by zebraé tuszcz i resztki, a na-
stepnie je usungd.

o Plyty grzewcze @ wycieraj wilgotng szmatka.
Do wyczyszczenia uporczywych zabrudzen dodaj
na szmatke delikatnego $rodka do mycia naczyn.
By nie uszkodzi¢ powtoki zabezpieczajqcej
przed przywieraniem, do czyszczenia nigdy
nie uzywaj szorujgcych $rodkéw czyszczqcych,
twardych ggbek ani ostrych przedmiotéw.

e W celu usuniecia przypieczonych resztek, na
powierzchnie grzewcze potozy¢ wilgotny recznik.

Do czyszczenia elementéw zewnefrznych wystarczy
réwniez wilgotna szmatka.

Uwaza, by przed ponownym uzyciem opiekacza
wszystkie czeéci byty suche.




topatke do czyszczenia { wyczysé wilgotng
szmatkq. Trudniejsze zabrudzenia wyczy$é wodq z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Przechowywanie

Czyste urzqdzenie przechowuj w suchym miejscu.
Zamknij zamknigcie zabezpieczajgce @ .
Kabel sieciowy @ zaczep w mocowaniu pod urzg-
dzeniem.

Przepisy

Panini jest to kanapka na ciepto, przygotowywana
ze $wiezego pieczywa jasnego. Podaije sig jq zaraz
po zapieczeniu.

Kanapka (panini) szpinakowo-serowa
250 g szpinaku w lisciach

1 cebula

1 zgbek czosnku

1 tyzki oleju

2 tyzeczki soku z cytryny

1 szczypta soli (i pieprzu)

4 kromki chleba tostowego/jasnego
40 g masta ziotowego

75 g sera mozzarella

20 g pestek pinii

e Liscie szpinaku przebieramy i myjemy.

e Cebule i zgbek czosnku obieramy i drobno siekamy,
a nastepnie dusimy na gorqgcym oleju az do ze-
szklenia. Dodajemy szpinak. Doprawiamy sokiem
z cytryny, solq i pieprzem.

e Chleb smarujemy mastem ziotowym.

e Ser mozzarella kroimy w plasterki i uktadamy
z przesuszonym szpinakiem na dwéch kromkach
chleba. Posypujemy pestkami pinii.

e Kanapke Panino przykrywamy drugqg kromkg
chleba.

e Kanapke Panino ktadziemy ostroznie na rozgrzany
opiekacz (ustawiony éredni zakres grzania) i
zamykamy pokrywe.

* Gotowa kanapka Panino musi mieé ztoto-brgzowy
kolor. Kanapke wyjmujemy z opiekacza.

Kanapka (panini) z piersiq kurczaka
400 g fileta z kurczaka

20 g masta

Pieprz, sél, sproszkowana papryka
120 g boczku w plasterkach

6 kromek chleba tostowego/jasnego
3 tyzek dressingu satatkowego (jogurt)
30 g sataty lodowe;j

2 pomidory

1 awokado

1 tyzeczka soku z limonki

50 g ogérkéw satatkowych

* Filet z piersi kurczaka ptuczemy przez chwile pod
biezqcq wodq i wycieramy w reczniku papiero-
wym. Na patelni teflonowej roztapiamy masto
i przysmazamy na nim mocno filety z obu stron.
Kuchenke ustawiamy na éredniq temperature
grzania i filety smazymy jeszcze przez okoto
10 minut. Po usmazeniu doprawiamy solq, piep-
rzem i paprykq, wyjmujemy z patelni i odktadamy
na bok.

e Ponownie rozgrzewamy ftuszcz na patelni i sma-
zymy plasterki boczku.

* Na 3 kromki chleba tostowego/jasnego ktadziemy
dressing jogurtowy, a nastepnie satate lodowq,
pomidory kroimy na plasterki, doprawiamy i
réwniez ktadziemy na chleb.

e Filety z piersi kurczaka kroimy wzdtuz i ktadzie-
my na pomidory.

* Awokado kroimy wzdfuz i ruchem okreznym wyj-
mujemy pestki. Obieramy ze skérki i kroimy w plaster-
ki. Awokado skrapiamy sokiem z limonki, by owo-
ce nie zbrqzowidly. Plasterki kladziemy na Panino.

e Ogbdrek kroimy na plasterki i kladziemy na awo-
kado.

e Kanapke Panino przykrywamy drugq kromkg
chleba.




¢ Kanapke Panino ktadziemy ostroznie na rozgrzany
opiekacz (ustawiony $redni zakres grzania) i
zamykamy pokrywe.

e Czekamy, az kanapka Panino upiecze sig na zh
oto-brgzowy kolor i ostroznie zdejmujemy
z opiekacza.

Bagietka z musztardq

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw w zalewie musztardowej
40 g sera Pecorino

1 tyzka musztardy

2 tyzki musztardy stodkiej

50 g masta

2 tyzki szczypiorku

s6l, pieprz

* Bagietke nacinamy ukoénie w odstepach co 2-
3 cm (nie przecinamy do kofca).

e Czosnek obieramy, ogérki w zalewie musztardowej
kroimy na drobnq kostke i $cieramy ser Pecorino.

e Ostrq i stodkg musztarde mieszamy z migkkim
mastem, czosnkiem, serem Pecorino i szczypiorkiem,
a nastgpnie doprawiamy solq i pieprzem.

* Masto z wszystkimi dodatkami umieszczamy
w nacigciach bagietki i zawijamy w folie.

* Bagietke ktadziemy ostroznie na rozgrzany
opiekacz (ustawiony éredni zakres grzania) i
zamykamy pokrywe. Bagietka powinna sie
upiec na ztoto-brgzowy kolor.

Usuwanie/wyrzucanie

W zadnym przypadku nie nalezy wyrzu-
caé urzadzenia do normalnych $mieci
domowych. W odniesieniu do produktu
ma zastosowanie dyrektywa europej-
ska 2002/96/EC.

Urzqdzenie nalezy poddaé utylizacji w akredytowa-
nym zaktadzie utylizacji lub komunalnym zaktadzie
utylizacji odpaddw.
Przestrzegaj aktualnie obowigzujgcych przepiséw.
W razie pytan i watpliwoséci odnosnie zasad utyli-
zacji skontaktowaé z najblizszy zaktadem utylizacji.
{17 Wszystkie materialy wehodzgce w sktad
%{9 opakowania nalezy przekaza¢ do odpo-
wiednich punktéw zbiérki odpaddw.

Gwarancja i serwis

Urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq, liczgc
od daty zakupu. Urzqdzeniezostato starannie wy-
produkowane i poddane skrupulatnej kontroli przed
wysytkq.

Paragon nalezy zachowaé jako dowéd dokonania
zakupu. W przypadku roszczeh gwarancyjnych na-
lezy skontaktowad sig telefonicznie z serwisem. Tyl-
ko w ten sposéb mozna zagwarantowaé bezptatng
wysytke zakupionego produktu.

Gwarancja obejmuje wytqcznie wady materiatowe
i fabryczne, natomiast nie obejmuje szkéd powsta-
tych podczas transportu, czesci ulegajgeych zuzy-
ciu ani uszkodzen czegsci tatwo tamliwych/podat-
nych na uszkodzenia mechaniczne, np. wytgcznikéw,
akumulatoréw. Produkt przeznaczony jest wytqcz-
nie do uzytku domowego, a nie do zastosowar pro-
fesjonalnych.




Gwarancja traci waznoéé w przypadku niewtasci-
wego uzywania urzqdzenia, uzywania niezgodne-
go z przeznaczeniem, uzycia sity lub ingerencji w
urzqdzenie dokonywanej poza naszymi autoryzowa-
nymi punktami serwisowymi. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy urzqdzenia.
Okres gwarancji nie ulega wydtuzeniu o czas trwa-
nia ustugi gwarancyjnej. Dotyczy to réwniez wymie-
nionych i naprawionych czeici. Szkody i wady zau-
wazone juz w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ od razu
po rozpakowaniu, nie pézniej niz po uptywie dwéch
dni od daty zakupu. Po uptywie okresu gwarancyjne-
go wszystkie naprawy bedg wykonywane ptatnie.

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY
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Panini asztali grill

Bevezetd

Gratuldlunk 6j késziléke megvésarldsdhoz.
Vésarlasaval kivalé mindségd termék mellett dontott.
A haszndlati 0tmutaté a termék része. Fontos tudni-
valékat tartalmaz a biztonsdgra, hasznélatra és
drtalmatlanitésra vonatkozélag. A termék haszndlata
el6tt ismerkedjen meg a haszndlati és biztonsdgi
utasitdsokkal. Csak a leirtak szerint és a megadott
célokra haszndlja a terméket. A késziilék harmadik
személynek térténé tovdbbadésakor adja a termé-
khez valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri haszndlat

A késziilék leirdsa

LA" dbra:

© melegitési fokozat szabdlyzé

@ piros “Felmelegités” ellendrzélampa
O haldzati kabel

O biztonsdgi zar

O z5ld "Ready” ellendrzélédmpa

0 nyél

@ zsirfelfogé tdl

O zsirkionts

O melegitslapok

,B" dbra:

Q@ tisztitd kapard

Technikai adatok

A panini szendvicssitével kis zsemlét és szendvicset
pirithatunk vagy més élelmiszert grillezhetink.
Kizarélag magénhdztartdsi haszndlatra készilt.
Ne haszndlja a késziléket kereskedelmi célokral

Tartozékok

e Panini asztali grill

o zsirfelfogé tal

* tisztité kaparéd

* haszndlati dtmutatd

220-240V ~, 50 Hz
2000 W

Névleges fesziltség:
Teljesitményfelvétel:

Biztonsdgi utasitas

A igy keriilheti el az Gramiités

okozta veszélyeket:

o Akésziléket csak beltéri szaraz helyiségekben
szabad hasznélni. Ugyelien arra, hogy a készi-
[¢kre -még kikapcsolt &llapotban se- fréccsenjen
viz.

e Csak akkor haszndlja a késziléket, ha a helyi
hélézati fesziltség a készilék halézati fesziltsé-
gével.

* Ne csatlakoztassa a készilléket olyan elosztéhoz,
amelyen keresztiil egyidejileg mas elektromos
késziilék is mGkodik, mert ez az aramkor tilter-
heltségéhez vezethet.

e Hasznélat utén mindig kapcesolja ki a késziléket!
Hozza ki a halézati kapesolét.

e Tisztitaskor igyelien arra, hogy ne kerilisn viz
a készilék belsejébe. Soha ne tisztitsa a késziléket
folyé viz alatt.




Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékbal

 Ovja a hdlézati kabelt a sérislésektsll Ugyelien
ré, hogy ne szoruljon be sehova és ne helyezze
forré targyak kézelébe. Ne engedije, hogy a
halézati kabel lelégjon az asztalrél vagy a
konyhapultrol!.

e Soha ne nyissa fel a készilék hazat.

o Aveszélyek elkerilése érdekében a sérijlt halézati
csatlakozét vagy vezetéket azonnal cseréltesse
ki engedélyeztetett szakemberrel vagy az igy-
félszolgdlattal.

* Javitdst csak a gyarté dltal engedélyeztetett szak-
izlet vagy tapasztalt szakember végezhet.

A igy keriilheti el az égési- vagy
sérilési veszélyeket

e Helyezze a késziiléket olyan egyenes, csiszds-
mentes és h34llé feliletre, amelyen vagy amelynek
a kézelében nem taldlhatéak mds hékibocsaté
készilékek (pl. kenyérpiritd, tizhely).

* Ne haszndlja a késziléket kénnyen gytlékony
targyak mellett, pl. figgdnydk alatt vagy térlé-
kend8-guriga kézelében.

A késziilék egyes részei el8irdsszer( haszndlat
esetén is felforrésodnak (pl. a késziilék hazanak
felsé és als6 lapja). Ugyelien arra, hogy ne érien
hozzd ezekhez a feliiletekhez addig, amig
azok a kikapesoldst kévetden teljesen ki nem
hdltek.

o Aveszélyes tilheviilés érdekében mindig csavarja le
a vezetéket teljes hosszara.

o Az izemeltetés kdzben a késziléket minden veszély
nélkil fel lehet nyitni és le lehet zérni a hészigetelt
fogantydval

e Akészilék nem alkalmas arra, hogy olyan sze-
mélyek (ideértve a gyermekeket is) hasznaljdk,
akiket testi, érzékszervi vagy elmebeli képessé-
geik vagy tapasztalatuk és ismeretik hiGnya mega-
kaddlyoznanak abban, hogy biztonsdgosan
haszndljgk a késziiléket, kivéve, ha a biztonsé-
gukrél gondoskods feligyelettel vannak, vagy
ha elétte felvilagitosottak ket a késziilék hasz-
ndlatardl.

* Vigydzni kell a gyermekekre, hogy ne jétsszanak
a készilékkel.

* Ne izemeltesse a késziiléket kiilsg id8kapcsols-
val vagy kiilén tévirdnyité rendszerrel!

e Kikapcsolds utan hagyja a késziiléket teljesen ki-
hdlni, majd tisztitsa el és tegye el a helyére!

A\ gy keriilheti el a késziilék
kdrosoddsdt

e A megpiritott élelmiszert csak mGanyag- vagy
fakandllal vagy més erre alkalmas nemfém targ-
gyal vegye ki, hogy a késziilék tapaddsmentes
felilete ne sériiljon meg.

» Ugyanebbdl az okbdl kifolyélag a tisztitéshoz
ne haszndljon erds tisztitdszereket és spitzen
Gegenstéinde hegyes tdrgyakat.




Uzembehelyezés

Mikodtetés

1. Vegye ki a készijléket a csomagoldsbdl! Vegyen

le minden régzitéanyagot, pl. féliat vagy veze-
téktartot.

2. Uzembevétel elétt ellendrizze, hogy a csomag

tartalma hidnytalan-e és nincsenek-e rajta lathatd

sérilések.

3. Olvassa el figyelmesen a haszndlati utasitdst.

4. Allitsa fel a késziléket a biztonsagi tudnivaldk-
nak megfelelen.

5. Nyissa ki a biztonsdgi zérat @ 6

6. Nedves kenddvel tisztitsa meg a késziléket a
“Tisztitds és dpolds” részben leirtak alapjén.

7. Csukja be a késziléket.

8. Dugja be a csatlakozét a konnektorba és kb. 5
percig melegitse fel a késziiléket a legnagyobb
héfokozaton.

® Tudnivals:

A készilék elsé felmelegitésekor a gydrtdsbél viss-
zamaradt anyagok enyhe fist- és szagképz&dést
okozhatnak. Ez teliesen normdlis és veszélytelen.
Gondoskodjon elegendd szell8zésrél, nyissa ki
példdul az ablakot!

9.  Felmelegités utdn hizza ki a hdlézati csatlakozot
a konnektorbdl és a késziléket hagyija kinyitva

lehGlni.
10. Nedves kend8vel még egyszer tisztitsa meg
a késziléket.

. Csukja be a készijlék fedelét a nyélen @.
. Tolja a zsirfelfogé talcét @ a készilékbe.
. Dugja be a hélézati csatlakozét egy dugaszold

aljizatba. A zéld ,Ready” @ ellenérzélédmpa ki-
gyullad, ha a melegitési fokozat szabdlyzé @ a
,0” dlldsban van.

. Allitsa be a kivant héfokozatot a melegitési foko-

zat szabdlyzén @. A z8ld ,Ready” @ ellenér-
z8ldmpa kialszik és a piros ,Felmelegités” @ el-
len8rz8ladmpa kigyullad. Amint a késziilék eléri a
bedllitott melegitési fokozatot, a piros ,Felmelegi-
tés” @ ellendrz8lampa kialszik és a zéld ,Rea-
dy” @ ellenérzélampa ismét kigyullad.

® Tudnivals:

A z8ld miksdésielzé “Ready” ldmpa @ akkor is vi-

lagit, ha a héfokszabdlyzé @ ,0”-n &ll. Amint a hé-

fokszabdlyzét @ a kivant helyzetbe dllitjia, a z6ld

“Ready” miksédésjelz8 lémpa kialszik @, amig a

késziilék el nem érte a kivant hmérsékletet.

® Tudnivals:

A z8ld ,Ready” @ ellendrzéldmpa kézben ismét ki-

kapcsolhat és a piros ,Felmelegités” @ ellenérzs-

lampa ekkor ismét kigyullad. Ez azt jelenti, hogy a

késziilék nem éri el a bedllitott hdmérsékletet, ezért

Ojra melegszik.

5.

Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze be a pi-
ritandé/grillezends élelmiszert az alsé fitlapra @.

. Csukja be a készilék fedelét a nyéllel @.

Az elfordithaté felsé fitélemeznek @ kdszénhe-
t8en vastagabb élelmiszer esetén is mindig pdr-
huzamosan fekszik az alsé fitélemezhez @ ké-
pest. lly médon optimdlis eredményt érhetiink el.
Kis id& utan ellendrizze, hogy mennyire pirult
meg az étel. Ehhez nyissa ki a készilék fedelét a
nyéllel @.
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® Tudnivals:

El8szér csak kis ideig piritsa, majd névelje az idét,
amig meg nem taldlta a megfeleld id8tartamot.

8. Ha elégedett a piritasi fokozattal, nyissa fel a
fedelet és vegye ki az ételt.

A\ Figyelem:
Ne haszndljon hegyes vagy éles eszkdzt, amikor
kiveszi az ételt. Ez megsértheti a fitélapok @ feliletét!

9. Forditsa el a fitéfokozat szabdlyzsjat @ “0”-ra
és hiozza ki a csatlakozét a konnektorbdl!

A\ Figyelem:

Ha nem szeretné haszndlni a késziléket, mindig
hizza ki a csatlakozét a csatlakozé aljzatbdl. Nem
elég “0"-ra dllitani a fitéfokozat szabdlyzét @!

Tippek és 6tletek

* Ha a hdst puhitani szeretné és meg szeretné gyor-
sitani a piritast, elétte pdcolja be a hust! Alapként
hasznélhat tejfslt, vordsbort, ecetet, irét vagy friss
papayo- ill. anandnszlevet. izlés szerint tegyen
hozzd zsldfiszert vagy fiszert. Ne tegyen hozzd
s6t, mert az elvonja a hisbdl a vizet és megke-
ményfti. Ugy helyezze be a hist a paclébe, hogy
az teljesen elfedje, majd csukja be az edényt.
Eiszaka hagyja dlini benne.

* A melegitélapok @ tapaddsmentes bevonatiak,
ezért nem kell 8ket kiilén beolajozni. Ha ennek
ellenére zsiradékot szeretne haszndlni, igyeljen
arra, hogy sitésre alkalmas zsirt/olajat haszndl-
jon, mint pl. repceolajat.

* Ha nem biztos benne, hogy az étel belil is &t
van-e silve, haszndljon izletben kaphaté hishd-
mérdt.

Tiszitds és dpolds

A Figyelem!
Tisztitds el8tt hizza ki a hélézati csatlakozét és varja
meg, amig a készilék teljesen lehil. Sérilésveszély!

A\ Figyelem!

Soha ne fisztitsa a késziiléket folyd csapviz alatt Is ne
meritse vizbe a késziléket. A készilékben helyre-
hozhatatlan kar keletkezhet!

e Miutdn kihGltek a melegitélapok @, hizza vé-
gig rajtuk a tisztité kaparét @, hogy dsszekapar-
ja a zsirt és a visszamaradt anyagokat és kén-
nyebben ki tudja szedni beldle.

* Nedves kendével t5rélje le a fitélemezeket @.
Makacsabb szennyez8dések esetén tegyen egy
kis enyhe mosogatészert a kenddre. Ne haszndl-
jon a tisztitdshoz erds tisztitészert, durva szivacsot
vagy hegyes targyakat, nehogy megsértse a
tapaddsmentes bevonatot.

* Er8s szennyez8dés esetén helyezzen nedves mo-
sogatékendét a réégett maradvanyokra, hogy
fellazuljanak.

A késziilék kiilsd részeinek tisztitdsdhoz nedves
kends is elég.

Ugyelien arra, hogy a készilék 6jbsli haszndlata
elétt valamennyi alkatrész teljesen szaraz legyen.

Nedves kenddvel térélie le a tisztité kapardt .

Makacsabb szennyez8dés esetén tegyen egy kis
enyhe mosogatészert a kendére.

Taroléas

A megtisztitott késziléket szdraz helyen tarolja.
Zérja be a biztonsdgi zérat @ .

Tekerje le a halézati kébelt @ a készilék aljgn lévé
vezetékesévéldre.
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Receptek

A panini meleg, friss fehérkenyérbd| készilt szendvics.
Frissen piritjuk, majd talaljuk.

Spendtos-sajtos panini
25 dkg leveles spenét

1 hagyma

1 gerezd fokhagyma

1 ek. olaj

2 tk. citromlé

1 csipet s6 (és bors)

4 szelet toasztkenyér/fehérkenyér
4 dkg zsldfiszeres vaj

7,5 dkg mozzarella saijt

2 dkg feny8mag

e Vdlogassuk ki és mossuk meg a spendt leveleit.
e Hd&mozzuk meg a hagymat és a fokhagymat,

vagjuk apréra és forré olajban piritsuk Gvegesre.

Tegyilk hozzd a spendtot. Citromlével, séval és
borssal izesitsik.

¢ Kenjik meg a toasztkenyeret z&ldfGszeres vaijjal.

o Szeljik fel a mozzarellat és tegyiik a lecsepegtetett
spendttal két toasztkenyér szeletre. Szdrjuk meg
a feny8maggal.

* Fedjik le a paninot egy masik szelet toasztke-
nyérrel.

 Ovatosan helyezziik a paninot a kézepes héfo-
kozatra elémelegitett panini szendvicssiitére és
csukjuk le a fedelét.

* Varjuk meg, amig a panino aranybarndra siilt.
Ezutdn vegyik ki a szendvicssitébél.

Csirkemelles panini
40 dkg csirkemellfilé

2 dkg vaj

s6, bors, Sréltpaprika

12 dkg bacon szalonnacsik
6 szelet fehérkenyér/toasztkenyér
3 ek. saldtaéntet (joghurt)
3 dkg jégsalata

2 paradicsom

1 avokadé

1 tk. citromlé

5 dkg kigyéuborka

 Csapviz alatt 8blitsik le a csirkemellet és konyhai
térl8kenddvel toréljisk szdrazra. Teflonos serpe-
nydben melegitsik meg a vajat és mindkét olda-
lan piritsuk meg benne a csirkemellet. Kapesoljuk
vissza a tGzhelyet kézepes fokozatra és kb. 10
perc alatt sissik készre a hist. Sités utdn sézzuk,
borsozzuk és paprikazzuk meg, vegyik ki a ser-
peny8bdl és tegyik félre.

* Még egyszer melegitsik meg a zsirt a serpeny8ben
és sissik meg benne ropogésra a bacon szalon-
nacsikokat.

* Tegyik a joghurténtetet hdrom toaszt-/fehérke-
nyérre, tegyik ré a jégsalatat, vagjuk fel karikéra
a paradicsomot, fiszerezzik és azt is tegyik rd.

* Vdgjuk fel hosszaban a csirkemellet és tegyiik
a paradicsomra.

e Végjuk fel az avokddét hosszaban és csavarjuk
ki @ magjdt. Hozzuk le a hajét és szeljik fel az
avokddét. Csepegtessiink rd citromlevet, hogy
ne barnuljon meg. Helyezzik a felszelt avokadét
a paninora.

o Szeljik fel az uborkdt és helyezzik az avokdadéra.

* Fedjik le a paninot egy masik szelet toasztke-
nyérrel.

 Ovatosan helyezziik a paninot a kézepes héfo-
kozatra elémelegitett panini szendvicssiitére és
csukjuk le a fedelét.

* Varjuk meg, amig a panino aranybarndra siil,
majd évatosan vegyik ki a szendvicssitébél.
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Mustdros bagett

1 bagett

1 gerezd fokhagyma

5 dkg mustdrmaggal savanyitott uborka
4 dkg pecorino saijt

1 ek. mustar

2 ek. édes mustar

5 dkg vaj

2 ek. felapritott snidling

s6, bors

e Vdgjuk be a bagettet kb. 2-3 cm-es tavolsagra
(de ne vagijuk ét teljesen!).

¢ Pucoljuk meg a fokhagymagerezdet és nyomjuk
szét, a savanyGuborkdt kockézzuk fel apréra és
reszeljik meg a pecorinot.

e Keverjik el az erds és az édes mustart a puha
vajjal, fokhagymaval, a felkockdzott savanyiu-
borkaval, a pecorinoval és a snidlinngel, majd
izesitik séval és borssal.

* Kenijilk a mustdros vajat a bagettbe vagott résekbe
és tekerjik az egészet alufélidba.

« Ovatosan helyezziik a bagettet a kézepes héfo-
kozatra elémelegitett panini szendvicssiitére és
csukjuk le a fedelét. A bagettnek aranybarndnak
kell lennie.

Artalmatlanitds

Semmi esetre se dobja a késziiléket
a haztartési hulladékba. A termékre a
2002/96/EC uniés iranyelv vonatkozik.

A késziiléket engedélyeztetett hulladékgydijté helyen
vagy a helyi hulladékeltévolité zemnél tudja kidobni.
Vegye figyelembe az érvényben 1évé idevonatkozé
el8irasokat.
Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladék-
feldolgozé véllalattal.

{17, Valamennyi csomagoléanyagot juttasson el
%{9 a kérnyezetbardt hulladékhasznositéhoz.

Garancia és szerviz

A késziilékre 3 év garancidt adunk a vasarlés dét-
umatdl szamitva. A késziléket gondosan gyartottuk,
és szdllitds elétt lelkiismeretesen ellendriztik.

Kérjik, a vésdrlas igazoldsdra érizze meg a pénz-
tari blokkot. Kérjiik, garanciaigény esetén vegye fel
a kapesolatot telefonon az On kézelében lévé szer-
vizzel. Csak ebben az esetben garantalhatjuk, hogy
ingyen tudja bekildeni az arut.

A garancia csak anyag- és gydrtdsi hibdra vonatko-
zik, nem pedig szdllitdsi karra, kopdsra vagy téréke-
ny részek (pl. kapcsolé vagy elem) sériilésére. A ter-
mék kizarélag magdnhaszndlatra, nem izleti
haszndlatra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy
szakavatatlan kezelés, er8szak alkalmazésa vagy
olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket nem enge-
délyeztetett szervizel8 izleteink hajtottak végre. Az
3n tdrvényes jogait ez a garancia nem korldtozza.
A garanciaid8 nem hosszabbodik a jétéllassal.

Ez a kicserélt vagy javitott alkatrészekre is érvényes.
Az esetlegesen mdr a megvételkor meglévd karokat
és hianyossagokat azonnal kicsomagolds utén, leg-
késébb két nappal a vétel datumétsl szamitva jelez-
ni kell. A garancidlis id8 lejarta utén esedékes javi-
tasok téritéskotelesek.

(HY Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

Gydrtja

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Panini namizni zar

Uvod

Iskrene estitke ob nakupu vase nove naprave.
Odlo¢ili ste se za kakovosten izdelek. Ta navodila
za uporabo so sestavni del vasega izdelka. Vsebujejo
pomembne napotke za njegovo varnost, uporabo in
odstranitev. Preden izdelek zagnete uporabljati, si
preberite vse napotke za njegovo varno uporabo.
Izdelek uporabljajte samo na opisani nadin in le za
navedena podro&ja uporabe. Ob predaiji naprave
tretji osebi zraven priloZite tudi vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Pekag je namenjen opekanju kruhkov in sendvicev
ter peki drugih Zivil na Zaru.

Namenien je izkljuéno uporabi v zasebnem gospo-
dinjstvu. Naprave ne uporabljajte v poslovne namene!

Obseg dobave

¢ Panini namizni zar

* Prestrezna posoda za maséobo
« Cistilno strgalo

* Navodila za uporabo

Opis naprave

Slika A:

@ Regulator segrevanija

@ Rdeca kontrolna lu¢ka “Segrevanje”
© Omrezni kabel

O Varnostna zapora

@ Zelena kontrolna lu¢ka “Ready”

0 Rocqj

@ Prestrezna posoda za madéobo

© Odtok mascobe

O Grelne plo3ge

Slika B:
@ Cistilno strgalo

Tehniéni podatki

220240V ~, 50 Hz
2000 W

Nazivna napetost:
Moé:

Varnostni napotki

A Tako prepredite smrino nevaren

elektriéni udar

* Naprava se sme uporabljati samo v suhih notranjih
prostorih. Napravo - tudi v izkloplienem stanju
- ne priblizujte brizgajo&i vodi.

* Napravo uporabljajte samo, ¢e se lokalna omrezna
napetost sklada z nazivno napetostjo naprave.

* Naprave ne prikljucujte na vti¢nico z ve¢ prikljucki,
na katero so prikljuéene 3e druge delujoce naprave,
ker bi to lahko privedlo do preobremenitve toko-
kroga.

* Po vsaki uporabi napravo izklopite. Za ta namen
omrezni vti¢ potegnite iz vticnice.

e Pri &is€enju pazite na to, da v notranjost naprave
ne zaide voda. Naprave nikoli ne ¢istite pod
tekoco vodo.
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Naprave nikoli ne potapljajte pod vodo ali
v druge tekocine.

Omrezni kabel zai¢itite pred poskodbami. Pazite,
da ni nikjer stisnjen in drzite ga vstran od vrogih
predmetov. OmreZni kabel ne pu3&aijte prosto
viseti z mize ali delovne povriine.

Ohisja naprave nikoli ne odpirajte.
Poskodovane omrezne vtice ali omrezne kable
naj vam takoj zamenja poobla$&eno strokovno
osebije ali servisna sluzba, da se izognete nevar-
nosti.

Popravila smejo izvajati le poobla3&ene strokovne
trgovine ali izkuSeno strokovno osebje.

A Kako se izogniti nevarnosti poZara
in poskodb

Napravo postavite na ravno, nedrse&o in toplotno

odporno podlago in ne na ali poleg drugih naprav,

ki bi lahko izZarevale veliko toplote (npr. opekag,

kuhinjski 3tedilnik).

Naprave ne uporabljajte v bliZini hitro gorljivih

predmetov, npr. pod zavesami ali poleg zvitkov

kuhinjskih serviet.

Posamezni deli naprave se mocno segrejejo tudi
ob uporabi v skladu s predpisi (npr. zgornja ali
spodnja plo3&a ohi3ja). Pazite na to, da se teh
povriin ne dotikate, dokler se po odklopitvi
niso v celoti ohladile.

¢ Da prepredite nevarno pregrevanje, omrezni

kabel zmeraj odvijte v celoti.

* Med obratovanjem napravo lahko brez nevar-

nosti odpirate in zapirate s pomogjo toplotno
izoliranega ro&aja.

Ta naprava ni namenjena temu, da jo uporabljajo
osebe (vkljuéno z otroci) z omejenimi fizi¢nimi,
zaznavnimi ali dudevnimi sposobnostmi ali s po-
manikljivimi izku$njami in/ali znanjem, razen
pod nadzorom osebe, ki je zanje odgovorna ali
jim je dala navodila v zvezi z uporabo naprave.
Otroke je treba nadzorovati, da preprecite igro
z napravo.

Naprave ne uporabljajte z dodatno stikalno uro
ali daljinskim sistemom.

Po izklopu napravo pustite, da se v celoti ohladi,
preden jo oistite in shranite.

A\ Kako se izogniti poskodbam
naprave

e Pripravliene prigrizke jemljite iz naprave samo

z lopatko iz umetne snovi ali lesa ali z drugim

primernim, nekovinskim predmetom, da ne uniite

obloge proti sprijemanju v napravi.

Ne uporabljajte - iz istega razloga - za &iséen-

je nobenih ostrih Cistilnih sredstev ali koniastih

predmetov.
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Prvi zagon

Uporaba

1. Napravo vzemite iz embalaze. Odstranite vso
dodatno transportno zaiéito, npr. folije ali drzala
za kable.

2. Pred zagonom preverite, ali je obseg dobave

popoln ter ali so vidne morebitne poskodbe.

. Ta navodila za uporabo skrbno preberite.

. Napravo namestite v skladu z varnostnimi napotki.

. Odprite varnostno zaporo @ .

o MW

. Napravo ofistite z vlazno krpo, kot je opisano
pod "Cisenje in nega".

N

Napravo zaprite.

8. Omrezni vii€ viaknite v omreZno vtiénico in napravo
pustite, da se segreva okrog 5 minut ob maksimalno

nastavljeni temperaturi.

® Napotek:

Pri prvem ogrevanju naprave lahko zaradi ostankov od
proizvodnje pride do rahlega dima in smradu. To je

popolnoma normalno in ni nevarno. Poskrbite za
zadostno prezraditev, na primer tako, da odprete
okno.

9. Po ogrevanju omrezni vti¢ potegnite iz vti¢nice
in napravo pustite, da se ohladi.
10. Napravo e enkrat oéistite z vlazno krpo.

1. Pokrov naprave zaprite pri roéaju @.

2. Prestrezno posodo za maiéobo @ potisnite
v napravo.

3. Elektriéni vti¢ priklopite v elekiri¢no vti¢nico. Ze-
lena kontrolna lu¢ka “Ready” @ zasveti, kadar
ie regulator segrevanja @ nastavljen na ,0”.

4. Z regulatorjem segrevanja @ nastavite Zeleno
stopnjo segrevanja. Zelena kontrolna lugka “Re-
ady” @ ugasne in rdeca kontrolna lu¢ka “Segre-
vanje” @ zasveti. Kakor hitro je nastavljena
stopnja segrevanja doseZena, ugasne rdeca
kontrolna lu¢ka “Segrevanje” @ in zelena kon-
trolna lu¢ka “Ready” @ ponovno zasveti.

® Napotek:

Zelena kontrolna lu¢ka ,Ready” @ sveti tudi, ge se
regulator grelne stopnje @ nahaja na ,0”. Kakor

hitro regulator grelne stopnje @ prestavite v Zeleni
poloZaj, zelena kontrolna lu¢ka ,Ready” @ ugas-
ne, dokler Zelena temperatura ni dosezena.

® Napotek:

Zelena kontrolna lu¢ka “Ready” @ lahko vmes veé-
krat ugasne in rdeéa kontrolna lu¢ka “Segrevanje”
@ ponovno zasveti. To pomeni, da nastavljena tem-
peratura kratek &as ni bila doseZzena in da se na-

prava ponovno segreval

5. Odprite pokrov naprave in Zivilo za opekanje/
peko na Zaru polozite na spodnjo grelno plo3éo @.

6. Pokrov naprave zaprite z rocajem @.
Zgornija grelna plo3¢a @ je vriljiva in se tudi ob
debelejsih Zivilih za peko zmeraj nahaja vzpo-
redno z grelno ploi¢o @. Tako dosezZete opti-
malne rezultate peke.

7. Cez nekaj Easa preverite zapedenost Zivila na
zaru. V ta namen pokrov naprave odprite z roé-

ajem ©.
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® Napotek:

Peko na Zaru na zacetku omejite na krajsi Eas in
tega podaljiujte, dokler niste ugotovili pravega
trajanja peke.

8. Ko ste z ope&enostio zadovoljni, pokrov odprite
in Zivilo za peko odvzemite.

A\ Pozor:

Za odstranjevanie zivila za peko ne uporabljajte
koni¢astih ali ostrih predmetov. Ti lahko poskodujejo
povrsine grelnih plo3¢ @!

9. Regulator grelne stopnje @ obrnite na “0” in
omrezni vti¢ potegnite iz vticnice.

A\ Pozor:

Omrezni vti¢ zmeraj potegnite iz omreZne vticnice,
ko naprave ne uporabljate veé. Prestavitev regulatorja
grelne stopnje @ na “0” ne zadostuje!

Nasveti in prijemi

Ciscenje in nega

e Za bolj nezno meso in hitrej$o peko na zaru meso
lahko prej marinirate. Najbolise osnove za marina-
do so kisla smetana, rdeée vino, kis, kislo mleko
ali svezi sok papaie ter ananasa. Po Zelji dodaijte
zeli¥¢a in zacimbe. Ne dodajajte pa soli, ker ta
mesu odvzame vodo in ga naredi trdega. Meso
v marinado dajte tako, da je v celoti prekrito, in
posodo zaprite. Najbolje bo, da ga v marinadi
pustite celo noé.

* Grelne plos¢e @ imajo oblogo proti sprijemaniu,
zato dodatna mai&oba ni potrebna. Ce kljub
temu Zelite uporabljati maiéobo, pazite, da bosta
mast ali olje primerna za cvrtje, na primer repi¢no
olje.

« Ce niste gotovi, ali je Zivilo na Zaru skuhano tudi
v notranjosti, uporabite &isto obi¢ajen termometer

Z4a meso.

A\ Pozor!

Pred &is&enjem omrezni vii¢ potegnite iz vti¢nice in
poé&akajte, dokler se naprava ni v celoti ohladila.
Nevarnost poskodbe!

/\ Pozor!

Naprave nikoli ne gistite pod tekoco vodo in je nikoli
ne potapljajte v vodo. Naprava se lahko nepoprav-
liivo poskoduje!

« Cistilno strgalo @ pomikaijte Zez grelne ploice
O, potem ko so se grelne ploice @ dokonéno
ohladile, tako da skupaj postrgate maséobo in
ostanke in jih potem lazZje odstranite.

* Grelne ploi¢e @ obrisite z vlazno krpo. V primeru
trdovratne umazanije na krpo daijte $e blago
sredstvo za pomivanje. Za &iséenje ne uporab-
liajte ostrih gistil, grobih gobic ali koni&astih pred-
metov, da ne unicite obloge proti sprijemaniju.

*  Pri mocnejsih oblogah na sprijete ostanke polozite
mokro krpo za pomivanie, da jih omehZate.

Za ¢&is¢enije zunaniih povrsin naprave zadostuje
vlazna krpa.

Pazite na to, da so pred ponovno uporabo naprave
vsi deli popolnoma suhi.

Cistilno strgalo @ obrisite z vlazno krpo. V primeru

trdovratne umazanije na krpo daijte nekaj blagega
sredstva za pomivanie.

Shranjevanje

Ocis&eno napravo shranite na suhem kraju.
Zaprite varnostno zaporo @ .

Omrezni kabel @ navijte okrog nastavka za kabel
na spodniji strani naprave.

.20



Recepti

Za tople sendvie "panini" iz svezega belega kruha.
Najprej jih popegemo, potem pa jih serviramo.

Panini s Spinaco in sirom
250 g 3pinacnih listov

1 &ebula

1 strok ¢esna

1 Zlica olja

2 zlieki limoninega soka

1 3&epec soli (in popra)

4 rezine toasta/belega kruha
40 g zelid&nega masla

75 g mozzarelle

20 g jedrc pinije

e Liste $pinade preberite in jih operite.
+ Cebulo in stroke &esna olupite in jih fino nasek-

liajte ter jih dusite v vro&em olju, da posteklenijo.

Dodaite 3pinaco. Zadinite s sokom limone, soljo
in poprom.

¢ Toast premazite z zeli§&nim maslom.

* Mozzarello narezite na rezine in jo z odcejano
$pinaco porazdelite po dveh rezinah toasta.
Potresite z jedrci pinije.

* Panino pokrijte z drugo rezino toasta.

* Previdno ga polozZite na opekag, segret na
srednjo stopnjo ogrevania, in zaprite pokrov.

e Polakajte, da se opeée zlato-rjavo. Potem ga
vzemite iz pekada.

Panini s pis¢andjimi prsmi
400 g pis¢angjega fileja s prsi

20 g masla

poper, sol, paprika v prahu

120 g slanine, narezane na trakove

6 rezin belega kruha/toasta

3 Zlice omake za solato (jogurt)

30 g solate ledenke

2 paradiznika

1 avokado

1 zlicka limoninega soka

50 g kumaric

Pis¢angje prsi na kratko splahnite pod tekoéo vodo
in jih ofrite s kuhinjsko servieto. V ponvi z oblogo
segrejte maslo in pis¢ancje fileje v njej krepko
popecite na obeh straneh. Stedilnik preklopite
na srednjo temperaturo in piséangje fileje specite
v pribl. 10 minutah. Ko so peceni, jih zadinite

s soljo, poprom in papriko, vzemite jih iz ponvi
in jih dajte na stran.

Ma3&obo v ponvi $e enkrat segrejte in v njej
hrustljavo popecite rezine slanine.

Na 3 rezine toasta/belega kruha dajte jogurtovo
omako, nanjo poloZite ledenko, paradiznik narezite
na rezine, ga zadinite in ga ravno tako poloZite
na kruh.

Pis¢angje fileje prerezite po dolZini in jih poloZite
na paradiznik.

Avokado prerezite po dolZini vse naokrog in iz
njega z obratom odstranite jedro. Lupino potegnite
dol in avokado nareZite na rezine. Avokado po3¥-
kropite z limoninim sokom, da ne porjavi.

Rezine avokada polozZite na panino.

Kumarice narezite na rezine in jih poloZite na
avokado.

Panino pokrijte z drugo rezino toasta.

Previdno ga poloZite na opekag, segret na
srednjo stopnjo ogrevania, in zaprite pokrov.
Po&akaite, da je panino zlato-rjavo zapeen in
ga vzemite iz opekada za sendvide.
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Goréiéna bageta

1 bageta

1 strok &esna

50 g kumaric z gorgico

40 g ovéjega sira pecorino
1 Zlica gorcice

2 Zlici sladke gorgice

50 g masla

2 Zlici drobnjaka

sol, poper

e Bageto posevno narezite v razmikih po 2-3
centimetre, pri tem pa je ne smete prerezati.

« Cesen olupite in ga zdrobite, kumarice z goréico
sesekljajte na zelo majhne ko3¢ke in sir pecorino
nastrgaijte.

e Pekodo in sladko gor&ico pomesajte z mehkim
maslom, &esnom, ko3¢ki kumaric, sirom pecorino
in drobnjakom ter po okusu dodaijte 3e sol in poper.

e Zareze v bageti napolnite z gorciénim maslom
in bageto ovijte v aluminijevo folijo.

e Bageto polozZite na opekag, segret na srednjo
stopnjo ogrevanja in zaprite pokrov. Bageta se
mora opedi zlato-rjavo.

Odstranitev

Naprave nikakor ne odvrzite v obi¢ajne
hisne smeti. Ta proizvod je podvrzen
evropski Direktivi 2002/96/EC.

Napravo odstranite pri registriranem podietju za
odstranjevanje odpadkov ali pri svojem komunalnem
podietju za odpadke.

Upostevaite trenutno veljavne predpise.

V primeru dvoma se obrnite na svoje podietje za
predelavo odpadkov.

% Vse embalazne materiale oddaijte v reciklazo.

Proizvajalec

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com

Servis

(5D Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom jam&imo Kompernass
GmbH, da bo izdelek v garancijskem roku ob
normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in
se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj
navedenih pogojih odpravili morebitne poma-
nikljivosti in okvare zaradi napak v materialu
ali izdelavi oz. po svoji presoji izdelek zameniali
ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od dneva

nabave.

. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblad¢enemu
servisu oz. se informirati o nadaljnjih postopkih
na zgoraj navedeni telefonski Stevilki. Svetujemo
vam, da pred tem natanéno preberete navodila
o sestavi in uporabi izdelka.

. Kupec je dolzan pooblai¢enemu servisu predloz-
iti garancijski list in racun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu.

.V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3éeni
servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati zah-
tevkov iz te garancije.
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7. Vzroki za okvaro oz. nedelovanie izdelka morajo
biti lastnosti stvari same, in ne vzroki, ki so zunaj
proizvajaléeve oz. prodajaleve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garanciie, ¢e se
ni drzal priloZenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali, ge je izdelek kakorkoli spremenjen
ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jaméimo servisiranje in rezervne dele za mini-
malno dobo, ki je zahtevana s strani zakonodaie.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz
garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garan-
cije se nahajajo na dveh lo&enih dokumentih
(garancijski list, racun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic
potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti proda-
jalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl d.o.0.k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Panini gril

Uvod

Gratulujeme Vém k zakoupeni nového pfistroje.
Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek. Névod
k obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje di-
leZité pokyny a upozornéni ohledné bezpeénosti,
pouziti a likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe
prectéte provozni a bezpeénostni pokyny. Vyrobek
pouzivejte pouze pfedepsanym zpUsobem a v uve-
denych oblastech pouziti. Pfi pfedévani vyrobku
tretim osobd&m predaveite i tyto podklady.

Uéel pouziti

Opékat na panini je uréen k opékani chlebickd
a sendvi¢d nebo grilovéni jinych potravin.
Je uréen vyhradné pro pouziti v domdacnostech.
Nepouzivejte pfistroj pro komeréni G&ely!

Rozsah dodédvky

* Panini gril

*  Miska pro odkapdvani tuku
o Cistici 3krabka

¢ Navod k obsluze

Popis pristroje

Obrazek A:

@ reguldtor vyhfevnych stupiid

@ cervené kontrolni svétlo “Zahfivani”
© sifovy kabel

O bezpecnostny uzavér

@ zelené kontrolni svétlo “Ready”

O rukojef

@ miska pro odkapavéni tuku

O vytok tuku

O topné plotynky

Obrézek B:
@ cistici skrabka

Technické ddaje

Jmenovité napéti: 220-240V ~, 50 Hz
Prikon: 2000 W

Bezpeénostni pokyny

A\ Takto se vyhnete rizikém zposobe-

nym elektrickym proudem

e PFistroj smi byt pouzivan pouze v suchych prosto-
rech v interiérech. Neddveijte pfistroj - ani ve
vypnutém stavu - do blizkosti odsffikujici vody.

* Pfistroj pouzivejte pouze tehdy, shoduje-li se mistni
sifové napéti se sifovym napétim pfistroje.

* PFistroj nepfipojujte pfes vicendsobnou zdsuvku,
do niz jsou sou&asné zapojeny i dal3i elektrické
prisiroje, nebof to miZe vést k pretizeni elekirického
obvodu.
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e PFistroj po kazdém pouzivani vypnéte. Vytdhnéte

sitovou zastreku ze zdsuvky.

* PFi &isténi dbejte na to, aby se do vnitini &asti
spotiebie nedostala voda. Spottebi& nikdy
nedistéte pod tekouci vodou.

Pristroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych
tekutin!

¢ Sifovy kabel chrafite pfed pokozenim. Dbejte
na to, aby nedoslo k jeho uskFipnuti a nepfiblizujte
ho k horkym pfedmétom. Nenechaveite sitovy
kabel volné viset ze stolu nebo pracovni plochy.

e Nikdy neotevirejte kryt pfistroje.

* Poskozené zdstreky nebo sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanymi odborniky nebo zdkaz-
nickym servisem - vyhnete se tim nebezpeci.

e Opravy smi provddét pouze odborny prodejce
povéfeny vyrobcem nebo zku3eny odborny per-
sondl.

A Takto se vyhnete nebezpedi poZdru
a zranéni

e Pfistroj postavte na rovnou, neklouzavou a tepelné
odolnou podlozku a neumistujte jej na jiné pfi-
stroje nebo vedle jinych pfistrojo, které mohou
vytvéiet vétsi mnozstvi tepla (napF. toastovade,
kuchyfské spordky).

* Neprovozujte spoffebi¢ v blizkosti lehce hoHlavych
predmétid, napf. pod zdvésy nebo vedle roli
kuchyfského papiru.

| pfi pouzivéni dle pfedpisd se jednotlivé E4sti

spotiebice velmi zahfivaji (napf. vrchni nebo
spodni plotynka). Dbejte na to, aby jste se ne-
dotykali téchto ploch, pokud nejsou po vypnuti
Oplné& chladné.

Abyste se vyhnuli nebezpe&nému prehfivani,
odvifite vzdy sifovy kabel po celé délce.

B&hem provozu Ize pFistroj bezpe&né otevirat

a zavirat pomoci tepelné izolovaného drzadla.
Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby jej pouzivaly
osoby (véetn& déti), které maji omezené fyzické,
senzorické nebo dusevni schopnosti & nedostatek
zkusenosti a/nebo znalosti, ledaze by jej pouzivaly
pod bezpeénostnim dohledem zodpovédné osoby
nebo by od ni obdrzely pokyny, jak pfistroj pou-
Zivat.

Dohlizejte na déti, aby si s timto pFistrojem nehrdly.
Pristroj neprovozuijte s externim ¢asovym spinacem
nebo oddélenym ovlddacim systémem.

Pristroj nechte po vypnuti Gplné vychladnout,
nez jej za&nete Cistit a uloZite jej.

A\ Takto zabrdnite poskozeni

spotrebice
Veskeré potraviny vyjimejte vyhradné pomoci
umélohmotné nebo dfevéné lopatky nebo jiného
nekovového pfedmétu, abyste neposkodili anti-
adhezivni vrstvu pfistroje.
Nepouzivejte - ze stejného dovodu - k &isténi
24dné agresivni Cistici prostfedky nebo ostré
predméty.
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Prvni spusténi

Obsluha

1. Vyjméte pfistroj z obalu. Odstrafite viechny do-
date&né prepravni pojistky, napf. félie nebo drzaky
kabeld.

2. Pfed zapnutim spotiebige zkontrolujte, zda byly
dodany veskeré dily a zda spotfebié neni viditeln&
poskozen.

3. Predtéte si pozorné tento ndvod na pouZiti.

4. Postavte spotfebi¢ v souladu s bezpe&nostnimi
pokyny.

5. Ofteviete bezpeénostni uzavér @ 6

6. Otistéte pfistroj vlhkym hadfikem, jak je popsdno
v kapitole ,Cisténi a ddrzba”.

7. Pristroj zapoijte do sit8.

8. Sifovou zastrcku zasufite do sifové zdsuvky
a pfistroj nechte po dobu ca 5 minut zahfét
pfi nastaveni teploty na maximum.

® Pozndémka:

Pfi prvnim zahfdti pfistroje mize dojit v dosledku pi-

tomnosti zbytkd z vyroby ke vzniku lehkého dymu
nebo zépachu. Tento jev je normélni a neni nijak
nebezpedny. Zajistéte dostatené vétrdni - oteviete
napfiklad okno.

9. Po zahfdti pfistroje vytdhnéte sifovou zastreku ze
zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout.

1. Kryt pFistroje uzavfete pomoci rukojeti @.

2. Misku na zachycovéni tuku @ nasuite do pfi-
stroje.

3. Sifovou zdstreku zastréte do zdsuvky. Zelend
kontrolka “Ready” @ se rozsviti, kdyz je ovla-
dag stupné ohfevu @ na ,0".

4. Na ovladadi stupné ohfevu @ nastavte pozado-
vany stupef. Zelend kontrolka "Ready" @ zhas-
ne a cervend kontrolka "Zahfivani" @ se rozsviti.
Jakmile se dosdhne nastaveny stupef ohfevu,
zhasne &ervend kontrolka “ZahFivani” @ a rozs-
viti se opét zelend kontrolka “Ready” @.

® Poznémka:

Zelené kontrolni svétlo “Ready” @ sviti i tehdg,
kdyz je reguldtor stupi ohievu @ nastaveny na
,0”. Kdyz nastavite reguldtor stupiid ohfevu @ do
pozadované polohy, zelené kontrolni svétlo “Rea-
dy” @ zhasne, a jakmile se dosdhne z4dand teplo-
ta, se zelené kontrolni svétlo opét rozsviti.

® Poznémka:

Zelend kontrolka "Ready" @ mize Eas od Easu zhas-
nout a opét se rozsviti &ervend kontrolka "Zahfivéni"
@. Znamend to, ze doslo k poklesu pod nastavenou
teplotu a Ze pfistroj se znovu zahfival

5. Ofevfete kryt pfistroje a potraviny uréené k opékdni/
grilovéni polozte na spodni plotynku @.

6. Kryt pfistroje uzavfete pomoci rukojeti @.
Horni otoénd plotynka @ lezi i pfi vloZeni silng-
i§ich potravin vzdy paralelné k dolni plotynce @.
Tim je dosazeno optimdlniho vysledku grilovéni.

7. Po uréité dobé zkontrolujte stupefi opedeni potravin.
Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti @.

® Poznémka:
Zaénéte kratiimi Easy grilovéni a navysujte je, az
naleznete spravnou délku postupu.
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8. Jste-li spokojeni se stupném opedeni, oteviete
viko a grilované potraviny vyjméte.

A\ Pozor:

Nepouzivejte 3pi¢até nebo ostré pfedméty pro vyji-
mdni grilovanych potravin. Mohli byste jimi poskodit
povrch plotynek @!

9. Ovladag stupné ohfevu @ otoéte na “0”
a sifovou zdstréku vyjméte ze sifové zasuvky.

A\ Pozor:

Pokud pfistroj nepouzivéte, vytdhnéte vzdy sifovou
zéstreku ze zdsuvky. Nestadi nastavit ovladag stupné
ohievu @ na “0"!

Tipy a triky

* Pro zjemnéni masa a urychleni grilovani mizete
maso predem naloZit do marinady. Jejim zékladem
mize byt napfiklad kysand smetana, Eervené
vino, ocet, podmdsli nebo &erstvé 3fdva z papdiji
&i ananasu. Podle chuti pridejte bylinky a kofeni.
Nepfidéveite sdl, nebot by uvolnila vodu z masa
a maso by bylo tvrdé. Maso vlozte do marinddy
tak, aby ji bylo zcela zakryto, a nddobu uzaviete.
Maso v marinddé& nechte odlezet nejlépe pFes
noc.

* Plotynky @ jsou opatteny antiadhezivni vrstvou,
proto neni nutné pfidévat zvl&st tuk. Pokud pre-
sto chcete pouzit tuk, dbejte na to, aby byl tuk/olej
vhodny ke smaZeni, napfiklad fepkovy ole;j.

e Nejstei si jisti, zda je grilovand potravina dope-
&end i uvnitf, pouzijte teplomé&r na maso, ktery
ie k dostani v b&zné obchodni siti.

Cisténi a 4drzba

A Pozor!
Pred &ist&nim vytahnéte sifovou zdstreku a pockeite,
az spotebi¢ Oplné vychladne. Nebezpedi poranénil

A Pozor!

Spotiebic nikdy necistéte pod tekouci vodou a nikdy
ho neponofujte pod vodu. Pfistroj se mize nezvratné
poskodit!

* Po vychlazeni topnych plotynek @, vytdhnéte &i-
stici skrabku @ nad topné plotynky @, aby se
mohl seskrdbat tuk a jiné zbytky dohromady pro
iejiich snadnéjsi odstranéni.

* Plotynky @ ofirejte vlhkym hadfikem. Na tézce
odstranitelné nedistoty pouzijte jemny &istici pro-
sttedek naneseny na hadfiku. Na ¢&isténi nepouz-
ivejte ostré Cistici prosttedky, zdrsnélé houby
nebo ostré pfedméty, abyste neposkodili antiad-
hezivni vrstvu.

* V pfipadé silného zatvrdnuti polozte mokry hadfik
na nddobi na zatvrdlé zbytky, aby doslo k jejich

zvldénéni.

Na ¢isténi vnéjsich ploch pfistroje stai vihky hadfik.
Dbejte na to, aby byly pfed op&tovnym pouzivanim
pristroje viechny jeho soucdsti naprosto suché.

Cistici skrabku @ offete navlhéenym hadrem. V

piipadé silného znecisténi nakapeijte na hadr myci
prostredek.

Uschova

Vy¢istény pfistroj uschovejte na suchém misté.
Uzaviete bezpecnostni uzévér @ igg.

Sifovy kabel @ navifite kolem vinuti kabelu na
spodni strané pfistroje.
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Recepty

Panini je teply sendvi€ vyrobeny z erstvého bilého
chleba. Za &erstva se opékd a poté podava.

Panini se Spendatem a syrem
250 g listového 3pendtu

1 cibule

1 strouzek &esneku

1 PLoleje

2 CL citrénové §févy

1 3petka soli (a pepfe)

4 pléatky toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mdsla

75 g mozzarelly

20 g piniovych ofi3ko

¢ Listovy $pendt proffidte a omyite.

 Cibuli a strouzky ¢esneku oloupejte a nakrdjejte
najemno, v horkém oleji nechte zesklovatét. Pi-
dejte 3pendt. Okorefte citrénovou §favou, soli a
peprem.

¢ Toast potfete bylinkovym mdslem.

*  Mozzarellu nakréjejte na plétky a spolu s osusenym
$pendtem rozdélte na dva toastové pldtky.
Posypte piniovymi ofisky.

e Panini pokryjte druhym platkem toastu.

e Panini polozte opatrné na opékad nastaveny
na stfedni stupefi ohfevu a zaviete viko.

e Pockejte, az se panini zbarvi do zlatohn&da.
Poté je z opékace na panini vyjméte.

Panini s kufecimi prsicky
400 g kufecich prsicek

20 g mésla

pepf, sdl, paprika v prasku

120 g slaniny v platcich

6 pldatkd bilého/toastového chleba
3 PL salatového dresingu (jogurtu)
30 g ledového saldtu

2 rajcata

1 avokédo

1 CL citrénové vy

50 g saldtové okurky

e Filety z kufecich prsicek kratce oplachnéte pod
tekouci vodou a osudte pomoci kuchyfského papiru.
V teflonové pénvi zahtejte méslo a filety z kufecich
prsi¢ek v ném nechte po obou strandch zprudka
osmahnout. Plotnu nechte nyni nastavenou na
stfedni stupefi ohfevu a filety z kufecich prsi¢ek
nechte dopéci asi 10 minut. Po peceni pfidejte
s0l, pepf a papriky, filety vyjméte z panve a odlozte
na stranu.

e Tuk v panvi nechte jesté jednou zahtdt a platky
slaniny v ném opeéte dokfupava.

* Na 3 platky toastového/bilého chleba rozdélte
jogurtovy dresing, poloZte na néj ledovy saldt,
raj¢ata nakrdjejte na pldtky, okofefite a také
poloZte na chléb.

e Filety z kufecich prsi¢ek rozfiznéte po délce
a polozte na rajéata.

e Avokédo rozfiznéte po délce dokola a otécivym
pohybem jej zbavte pecky. Sejméte slupku a avo-
kado nakrdijejte na platky. Avokddo pokapeite
citrénovou §fdvou, aby neziskalo nahnédlou barvu.
Platky poloZte na panini.

e Okurku rozfiznéte na plétky a poloZte na avokddo.

e Panini pokryjte druhym platkem toastu.

¢ Panini polozte opatrné na opékad nastaveny na
stfedni stupefi ohfevu a zaviete viko.

e Pockejte, az se panini opecou do zlatohn&da
a opatrné je vyjméte z opékace.

-38-



Bageta s hof¢ici

1 bageta

1 strouzek esneku

50 g nakladanych okurek
40 g syra Pecorino

1 PL ostré hofice

2 PL sladké hofgice

50 g mésla

2 PL pazitky

stl, pepf

e Bagetu nafiznéte v ca 2-3 centimetry dlouhych
rozestupech, nesmite ji viak rozfiznout Uplné.

e Oloupejte a rozmackeijte cesnek, naklddagky
nakrdjejte na jemné kosticky a nastrouheijte
Pecorino.

* Ostrou a sladkou hofgici promicheijte s mékkym
mdslem, éesnekem, kostickami okurek, Pecorinem
a pazitkou a dochutte soli a pepfem.

e Hof¢icové mdslo napliite do zéfezd v bageté
a zabalte do alobalu.

¢ Bagety polozte na opékaé nastaveny na stfedni
stuped ohfevu a zavfete viko. Bageta by méla
byt opeéena do zlatohnéda.

Likvidace

V zddném pfipadé nevyhazujte pfistroj
do normaélniho domovniho odpadu. Na
tento vyrobek se vztahuje evropska
smérnice 2002/96/EC.

Nechte pfistroj zlikvidovat v autorizované provozovné
nebo v mistnim zafizeni na likvidaci podobnych vy-
robkd.

Dodrzujte aktudlné platné predpisy.

V pFipadé pochybnosti se spojte s nejbliZ3i provozovnov,
kterd likviduje podobné vyrobky.

1Y)

&O

Také viechny obalové materidly zlikvidujte
v souladu s ekologickymi pfedpisy.

Zaruka a servis

Na tento pfistroj plati tfiletd zaruka od data zakou-
peni. Pfistroj byl vyroben s nejvys3i peglivosti a pred
odesldnim prosel vystupni kontrolou. Uschoveijte si,
prosim, pokladni

listek jako doklad o ndkupu. V pfipadé uplatiovani
zéruky kontaktuite telefonicky

Vasi servisni sluzbu. Pouze tak miZe byt zajisténo
bezplatné zaslani Vaseho zbozi.

Zé&ruka se vztahuje pouze na chyby materidlu nebo
vyrobni zavady, ale ne na $kody,vzniklé pfi pfepra-
v&, ne na soucdsti, podléhaijici rychlému opotfebeni
nebo na poskozeni kiehkych dild, jako jsou napf.
spinae nebo akumulatory. Vyrobek je uréen pouze
pro privétni pouziti, ne promyslové.

Pfi nespravném a neodborném vyuZivani, pfi pouziti
nésili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny nagimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, z&ruéni
ndroky zanikaij.

Vaie préva vyplyvaijici ze zdkona touto zdrukou
nejsou omezena.

Zaruéni doba se zdrukou neprodlouzi. Toto plati
také pro ndhradni dily a opravené sou&asti. Pfipad-
né 3kody a vady, existujici uz pfi koupi, se musi hl&-
sitihned po vybaleni, nejpozdsiji viak

do dvou dni od data nékupu. Po uplynuti zruéni
doby se provedené opravy musi zaplatit.

(@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

Dovozce

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Panini gril

Uvod

Srdecne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pri-
stroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok.
Ndévod na pouzivanie je si€astou tohto vyrobku.
Obsahuije délezité pokyny tykajice sa bezpeénosti,
pouzivania a likvidécie zariadenia. Pred pouzivanim
tohto vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na ovlddanie a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok
pouzivaijte iba tak, ako je tu opisané a iba v tych
oblastiach pouZzitia, ktoré si tu uvedené. Pri odovz-
ddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdajte aj
vietky podklady.

Pouzivanie v stlade s G¢elom
pouzitia

Panini-Maker je uréeny na opekanie malych Zemli
a sendvi¢ov alebo na grilovanie inych potravin.
Je uréeny vyhradne pre sikromni domdcnos.
Nepouzivaite pristroj na priemyselné G&ely!

Obsah dodévky

* Panini gril
e Zachytnd nédoba na tuk
o Skrabka na &istenie

e Navod na pouzivanie

Opis pristroja

Obrdzok A:

@ Reguldtor vyhrievacich stupfiov

@ rCervend siefovd kontrolka “Zohrievanie”
© Siefovd 3nira

O Bezpecnostny uzdver

@ Zelend kontrolka pripravenosti “Ready”
O Rukovat

@ Zachytnd nédoba na tuk

O Vytok tuku

O Vyhrievacie platne

Obrdazok B:
@ Skrabka na &istenie

Technické ddaje

220-240V ~, 50 Hz
2000 W

Siefové napdtie:
Prikon:

Bezpeénostné pokyny

A Zabrénite nebezpecdenstvu urazu
elektrickym pradom

 Zariadenie sa mdze pouzivaf len v interiéry a
v suchych miestnostiach. Maijte pristroj - aj vo
vypnutom stave - mimo dosahu striekajicej vody.

e Pristroj pouzivaite len vtedy, ak sa miestne siefové
napdétie zhoduje so siefovym napdtim pristroja.

* Nepripdjajte pristroj cez viacndsobnd zésuvku,
cez ktord si&asne pracuji iné elekirické pristroje,
prefoze to méze viesf k prefazeniu pridového
okruhu.

* Po kazdom pouZiti pristroj vypnite. Pritom vytiahnite
zéstreku.

e Pri &isteni dbajte na to, aby sa do vnitra pristroja
nedostala voda. Nikdy nedistite pristroj pod
tecicou vodou.
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Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do in-
ych tekutin.
Chrdnte siefovy 3nuru pred pokodenim. Daijte
pozor na fo, aby sa nikde nezachytila a bola
daleko od hordcich predmetov. Nenechaijte siefovi
$ndru volne visief zo stola alebo pracovnej plochy.
Nikdy neotvdraite kryt pristroja.
Pogkodend siefovi $niru alebo zdstreku nechaite
ihned vymenif opravnenému odbornikovi alebo
v zdkaznickom servise, aby ste sa vyhli ohrozeniu
zdravia.
Opravy smU prevadzat iba vyrobcom autorizovang,
$pecializované obchody alebo skiseny odborny
persondl.

A Tym predidete nebezpeéenstvém
vzniku poZiaru a poraneniam
Postavte spotrebié na rovnd podlozku, odolnd profi
sklzu a vysokej teplote a neukladajte ho na alebo
vedla inych pristrojov, ktoré vyzaruju vela tepla
(napr. toaster, kuchynsky sporék).
Nepouzivaite pristroj v blizkosti [ahko zdpalnych
predmetov, napr. pod zavesmi alebo vedla ku-
chynskych krepovanych utierok.

A pri pouzivani podla predpisov si niektoré
Casti pristroja vel'mi hordce (napr. hornd

a dolné plocha telesa). Dajte pozor, by ste
sa tychto povrchov nedotkli dovtedy, kym
po vypnuti celkom nevychladnd.

Aby ste zamedzili nebezpe&nému prehriatiu,
odvifite vzdy celd dizku siefového kdbla.
Zariadenie méZete podas prevadzky bezpelne
otvorif a zatvorif za drzadlo, ktoré je tepelne
izolované.

* Tento pristroj nie je uréeny na fo, aby ho pouzivali
osoby (vrétane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dudevnymi schopnosfami, alebo
s nedostatkom skdsenosti alebo nedostatkom
znalosti, len za predpokladu, Ze budd pod dohla-
dom osoby zodpovednej za ich bezpeé&nost, alebo
od nej dostand pokyny, ako sa md pristroj pouzivat.

e Na deti treba dozeraf, aby sa zabezpecilo, ze
sa nebudy hraf s pristrojom.

¢ Tento spotrebi& nepouzivaijte s externymi spinacimi
hodinami, alebo so samostatnym dialkovym ov-
lddacim systémom.

* Po vypnuti nechaijte pristroj dplne vychladnof
a az potom ho vycistite a ulozte.

/\ Tym zabrdnite skoddm na pristroji
* Potraviny vyberaijte len lopatkou z umelej hmoty
alebo dreva, alebo inym vhodnym nekovovym

predmetom aby sa neposkodila vrstva braniaca
prilepeniu potraviny.

* Na é&istenie nepouzivaijte - z toho istého dévodu
- Ziadne ostré &istiace prostriedky a 3picaté
predmety.
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Prvé uvedenie do prevédzky

Ovlddanie

1. Vyberte spotrebi& z obalu. Odstrafite vietky pri-
davné ochrany pre prepravu, napr. félie alebo
drziak kébla.

2. Pred uvedenim do prevadzky si overte dodévku
z hladiska jej Oplnosti a pripadnych viditelnych
poskodeni

. Starostlivo si pregitajte tento ndvod na pouzivanie.

. Umiestnite pristroj podla bezpecénostnych pokynov.

. Otvorte bezpecnostny uzaver @ .

o MW

. Spotrebi¢ o&istite vlhkou handri¢kou tak, ako je

to opisané v kap. "&istenie a o3etrovanie".

N

. Spotrebi¢ zatvorte.

[e0)

. Zasufite zdstreku do siefovej zdsuvky a nechajte
zohriaf spotrebi¢ po&as cca 5 mindt pri max.
nastaveni teploty .

® Upozornenie:

Pri prvom ohreve spotrebi¢a méze v désledku pri-
tomnosti zvyskov po vyrobe dochadzat k miernemu
vytvdaraniuv dymu a zdpachu. Je to Gplne normdlne
a nie je to nebezpeéné. Zabezpedte dostatoné
vetranie, napr. otvorte okno.

9. Po zohriati vytiahnite zdstreku z elektrickej
zdsuvky a nechaite pristroj vychladnf.
10. Pristroj znovu oéistite vlhkou handri¢kou.

. Pristroj zatvorte pomocou rukovéite @.
. Zé&chytnG misku na tuk @ zasuhte do pristroja.
. Zastréte siefovi zastreku do elektrickej zasuvky.

Ak je regulator ohrevu @ v polohe ,0”, rozsvieti
sa zelend kontrolka ,Pripravené/Ready” @.

. Nastavte pozadovany stupef na reguldtore oh-

revu @. Zelend kontrolka ,Pripravené/Ready”
© zhasne a rozsvieti sa ¢ervend kontrolka ,Zoh-
rievanie” @. Po dosichnuti nastaveného stupfia
ohrevu zhasne &ervend kontrolka , Zohrievanie”
@ a opdf sa rozsvieti zelend kontrolka ,Pripra-
vené/Ready” @.

® Upozornenie:
Zelend kontrolka ,Ready” @ svieti aj vtedy, ked' je

reguldtor stupfia vyhrievania @ v polohe ,0”. Len

o reguldtor stupia vyhrievania @ presuniete do

pozadovanej polohy, zelen& kontrolka ,Ready” @

zhasne a zostane zhasnutd az do dosiahnutia na-

stavenej teploty.

® Upozornenie:
Zelend kontrolka ,Pripravené/Ready” @ méze

medzi¢asom zhasnif a opéf sa rozsvieti Eervend

kontrolka ,Zohrievanie” @. To znamend Ze nasta-

vend teplota poklesla a pristroj sa znova zohrieval

5.

Otvorte veko pristroja, polozte potraviny, ktoré
sa majo piecf/grilovat na spodni ohrievaciu
platfiv @.

. Zatvorte veko pristroja na rukovéti @.

Vdaka otoéne uloZzenej hornej plati ohrevu @,
je tato aj pri hrub3ej

grilovane] potravine vzdy rovnobeznd so spodnou
platiiou ohrevu @. Tym sa dosiahne optiméalny
vysledok grilovania.

Po uréitej dobe skontrolujte zhnednutie grilova-
nej potraviny. K tomu otvorte veko pristroja na
rukovati @.
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® Upozornenie:
Zagnite s krat$imi Easmi grilovania a postupne ich
zvysujte, az kym ndjdete spravnu dobu.

8. Ked ste so zhnednutim spokojni, otvorte veko
a grilovant potravinu vyberte.

A Upozornenie:

Na vybratie grilovanej potraviny nepouzivajte Ziadne
$picaté alebo ostré predmety. Tieto by mohli poskodif
povrchy platni ohrevu @!

9. Ofotte reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy
“0"a vytiahnite zdstreku zo siefovej zasuvky.

/A Upozornenie:

Ked' pristroj nepouzivate, vzdy vytiahnite zdstreku
zo siefovej zdsuvky. Nestadi len prestavif regulator
stupiia ohrevu @ do polohy “0” |

Tipy a triky

¢ Aby mdso bolo po Uprave méksie, a aby sa gri-
lovanie urychlilo, méZete ho pred tym daf do
marinady. Zdklad pre marinddu méze tvorif
napr. kysld smotana, &ervené vino, ocot, kyslé
mlieko, alebo &erstvd 3fava z papaye, alebo
anandsu. Podla chuti pridajte byliny a koreniny.
Nepridavaite Ziadnu sol, lebo tato odoberd
mésu vodu a tym sa stava tvrdé. Méso vlozte do
marinddy tak, aby bolo celé zakryté a zatvorte
pristroj. Nechaite ho nasiaknut marinadou, najle-
psie cez noc .

* Vyhrievacie platne @ si potiahnuté vrstvou
braniacou prilepeniu, preto nie je potrebné
priddvat tuk. Ak chcete napriek tomu pouzif tuk,
ddvaite pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny
na pelenie, napr. repkovy olej.

o Ak ste si nie isti &i je grilovand potravina aj vo vntri
uz hotovd, pouzite bezne predavany mésovy
teplomer.

Cistenie a 0drzba

A Pozor!
Pred &istenim vytiahnite zastreku a vyckaijte, az
pristroj Gplne vychladne. Riziko poranenial

A\ Pozor!

Nikdy necistite pristroj pod te¢icou vodou a nepo-
ndrajte ho do vody. Pristroj by sa mohol neopravitelne
poskodif!

* Po vychladnuti vyhrievacich platni @ potiahnite
&istiacu skrabku @ po vyhrievacich platniach @
tak, aby sa tuk a zvysky jedla zhromazdili a [o-
h3ie sa dali odstranif.

* Utrite vyhrievacie platne @ vlhkou handri¢kou.
V pripade odolnejsich necistét mézete pridat na
utierku jemny prostriedok na umyvanie. Na istenie
nepouzivajte ziadne ostré Cistiace prostriedky,
drsné hubky alebo ostré predmety, aby ste nepo-
3kodili protiadhézny povlak.

e Pri velkych pripecenindch polozte mokri umyvaciu
handri¢ku na pripegené zbytky, aby sa tieto od-

mocili.

Pre Cistenie vonkaisich pléch staci pouzif vihkd handru.
Dbaite na to aby pred opé&tovnym pouzitim zaria-
denia boli vietky jeho Zasti Gplne suché.

Cistiacu skrabku @ umyte vihkou handrou. V pripa-

de odoldavajicich necistét pridajte na handru jemny

&istiaci prostriedok.

Uskladnenie

Ocistené zariadenie uschovaijte na suchom mieste.
Zatvorte bezpeénostny uzéver @ .

Navifite napdjaciu 3ndru @ okolo navijacieho
zariadenia na spodnej asti spotrebica.
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Recepty

Panini je teply sendvi¢ pripraveny z erstvého bieleho
chleba. V erstvom stave sa opecie a potom sa ser-
viruje

Spendtovo-syrové-Panini.
250 g 3pendtovych listov

1 cibula

1 stro&ik cesnaku

1 PL (polievkovy lyZica) oleja

2 CL (&ajové lyzicky) citrénovej §favy
1 3tipka soli (a korenia)

4 kraijicky hrianky/bliely chlieb
40 g bylinkové maslo

75 g mozarela

20 g piniové jadrd

e Listy 3pendtu preberte a umyte

e Cibulu a cesnak o30pte a najemno posekaite,
poduste na horicom oleji do sklovita. Pridajte
$pendt. Dochufte citrénovou 3favou, solou
a korenim.

* Hrianku potrite bylinkovym maslom.

* Mozarelu pokréjajte na plétky, odkvapkany $pendt
rozdelte na dve hrianky. Posypte piniami.

* Panino zakryte druhou hriankou.

* Panino opatrne vlozte do Panini-Maker predhriatom
na strednom stupni ohrevu a zatvorte veko.

* Pockajte kym sa Panino oprazi do zlatohneda.
Potom ho z Panini-Makera vyberte.

Kuracie prsia - Panini

400 g filetov z kuracich pfs

20 g masla

Korenie, sol, mletd paprika

120 g pasikov slaniny

6 krajickov z bieleho chleba/hrianky
3 PL 3aldtového dressingu (jogurt)
30 g ladového 3aldtu

2 paradaijky

1 avokédo

1 ClL citrénovej dfavy

50 g saldtovej uhorky

e Kuracie prsia kratko opldchnite v te€icej vode
a papierovou utierkou vysuste. V panvici s och-
rannym povlakom zohrejte maslo a filety z kura-
cich pfs v fiom z obidvoch strén riadne oprazte.
Spordk nastavte naspét na strednd teplotu a filety
z kuracich pfs oprazte pocas cca 10 mindt naho-
tovo. Po oprazeni okorefte solou, korenim
a paprikou, vyberte z panvice a odloZte nabok.

* Tuk v panvici edte raz zohrejte a pésiky zo slaniny
oprazte dochrumkava.

e Na 3 hrianky/kraji¢ky bieleho chleba natrite jo-
gurtovy dressing, polozte naf ladovy 3aldt, po-
krdjajte paradajky na kolieska, okorete ich
a polozte ich na to.

* Filety z kuracich pfs narete po dizke a polozte
na paradaiky.

* Avokado po dizke dokola nareste a otdZavym
pohybom ho odelte od jadra. Odstrarite Supku a
nakrdjajte avokddo na kolieska. Avokédo po-
kropte citrénovou 3favou aby sa zabrdnilo jeho
zfarbeniu do hneda. Kolieska polozte na Panino.

e Uhorku pokrdjajte na kolieska a poloZte na avo-
kado.

* Panino zakryte druhou hriankou.

* Panino poloZte opatrne na Panini-Maker predhriaty
na strednom stupni ohrevu a zatvorte veko.

* Pockajte kym sU panini oprazené do zlatohneda
a opatrne ich z Panini-Makera vyberte.
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Horéicova bageta
1 Bageta

1 stro&ik cesnaku

50 g nakladanej uhorky
40 g pekorino

1 PL horéice

2 PL sladkej hor¢ice

50 g masla

2 PL pazitky

sol, korenie

e Bagetu nakrojte v 2-3 cm vzdialenostiach v prie-
&nom smere, ale ju neprerezte.

o Odistite cesnak a rozpucte ho, nakladané uhorky
pokréjajte na drobné kocdeky a pekorino porajbite.

e Ostrd a sladkd horéicu rozmiesajte so zméknutym
maslom, cesnakom, uhorkovymi kocéekami, pe-
korinom a pazitkou a dochutte solou a korenim.

e Horicové maslo napliite do zdrezov bagety
a ovifite ju hlinikovou féliou.

e Bagetu poloZte na Panini-Maker predhriaty na
strednom stupni ohrevu a zatvorte veko. Bageta
mé byt zlato-hneda.

Likvidacia

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzuijte
do normélneho domového odpadu.
Na tento vyrobok sa vzfahuje eurép-
ska smernica 2002/96/EC.

Zlikvidujte ho v opravnenej likvidaénej firme alebo
v miestnom zariadeni na likvidaciv odpadu.
Dodrzte pritom aktudlne platné predpisy.
V pripade pochybnosti sa obrafte na zariadenia
na odstrafiovanie odpadu.

LNJ. Vsetok baliaci materidl Zlikvidujte ekologickym
%{9 spbsobom.

Zaruka a servis

Na tento pristroj mdte trojroénd zéruku od ddtumu
nékupu. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred ex-
pediciou dékladne vyskd3any.

Uschovaite si, prosim, G¢tenku ako dékaz o ndkupe.
V pripade uplatiiovania zdruky sa spojte s opravo-
viiou telefonicky. Len tak sa dé& zabezpecit bezplat-
né zaslanie tovaru.

Zéaruka plati len na chyby materidlu a vyroby, nie
na poskodenia spdsobené prepravou, opotrebenim
ani na poskodenia krehkych ¢asti, ako sd spinace
alebo akumulédtory. Vyrobok je uréeny vyluéne na
stkromné pouzivanie a nie na komeréné Géely.
Zéaruka prestava platit pri zaobchadzani nezodpo-
vedajicom Géelu, pri neprimeranom zaobchddzani,
pri pouzivani nésilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil
nami autorizovany servis. Prava vyplyvajice zo zé-
kona nie s0 touto zarukou obmedzené.

Zé&ruéna doba sa nepred|Zuje o dobu trvania zérué-
nych oprév. To plati aj na vymenené alebo oprave-
né diely. Pripadné poskodenia a nedostatky zistené
uZ pri ndkupe musite ohldsit ihned’ po vybaleni, naj-
neskorsie viak do dvoch dni od détumu zakipenia.
V pripade oprdv spadajicich do obdobia po uply-
nuti zdruénej doby ste povinni uhradif vzniknuté
néklady.

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

Dovozca

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

wWww. kompernoss.com
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Panini-Grill

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die an-
gegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Bestimmungsgeméfler

Gebrauch

Der Panini-Grill ist dafiir bestimmt, kleine Brotchen
und Sandwiches zu résten oder andere Lebensmittel
zu grillen.

Er ist ausschlieBlich fir den privaten Haushalt be-
stimmt. Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich!

Lieferumfang

* Panini-Grill

* Fett-Auffangschale

* Reinigungsschaber
¢ Bedienungsanleitung

Gerdtebeschreibung

Abbildung A:

@ Heizstufenregler

@ rote Kontrollleuchte “Aufheizen”
© Netzkabel

O Sicherheitsverschluss

@ grine Kontrollleuchte “Ready”
O Griff

@ Fett-Auffangschale

© Fettauslauf

O Heizplatten

Abbildung B:
@ Reinigungsschaber

Technische Daten

220-240V ~, 50 Hz
2000 W

Nennspannung:
Leistungsaufnahme:

Sicherheitshinweise

A So vermeiden Sie Gefahren durch
elektrischen Schlag

e Das Gerét darf nur in trockenen Rdumen im
Innenbereich eingesetzt werden. Halten Sie das
Gerdt - auch im ausgeschalteten Zustand - von
Spritzwasser fern.

¢ Benutzen Sie das Gerdt nur dann, wenn die orili-
che Netzspannung mit der Nennspannung des
Gerdtes Ubereinstimmt.

 SchlieBen Sie das Gerdt nicht Gber eine Mehr-
fachsteckdose an, iiber die gleichzeitig andere
elektrische Gerdte arbeiten, denn das kann zu
einer Uberlastung des Stromkreises fihren.

e Schalten Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch
aus. Ziehen Sie dazu den Netzstecker.

e Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein
Wasser in das Innere des Gerétes gelangt. Reini-
gen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser.
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Tauchen Sie das Gerdt nie in Wasser oder an-
dere Flijssigkeiten ein.

¢ Schiitzen Sie das Netzkabel vor Beschadigung.
Achten Sie darauf, es nicht einzuklemmen und
von heiflen Gegenstédnden fernzuhalten. Lassen
Sie das Netzkabel nicht lose von Tisch oder
Arbeitsplatte hdngen.

« Offnen Sie nie das Gehduse des Gerétes.

* Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netz-
kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

* Reparaturen dirfen nur im vom Hersteller
autorisierten Fachhandel oder durch erfahrenes
Fachpersonal ausgefihrt werden.

A\ So vermeiden Sie Brand- und
Verletzungsgefahren

¢ Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, rutschfeste
und hitzebesténdige Unterlage und nicht auf
oder neben andere Gerdte, die viel Wérme
ausstrahlen kénnen (z.B. Toaster, Kiichenherde).

¢ Betreiben Sie das Gerdt nicht in der Néhe leicht
brennbarer Gegenstdnde, z.B. unter Gardinen
oder neben Kiichenkrepp-Rollen.

Auch bei vorschriftsméBiger Benutzung werden
einzelne Gerdteteile sehr heif} (z.B. die obere
und untere Gehduseplatte). Achten Sie darauf,
diese Oberfléchen nicht zu berihren, bis sie
nach dem Ausschalten vollstandig abgekihlt
sind.

* Um eine gefdhrliche Uberhitzung zu vermeiden,
wickeln Sie stets die gesamte Lange des Netzka-
bels ab.

* Wéhrend des Betriebs kann das Gerét gefahrlos
am wérmeisolierten Griff gedffnet und ge-
schlossen werden.

e Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch

Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét
zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
Betreiben Sie dieses Gerdt nicht mit einer exter-
nen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fern-
wirksystem.

Lassen Sie das Gerét nach dem Ausschalten voll-
sténdig abkihlen, bevor Sie es reinigen und ver-
stauen.

/\ So vermeiden Sie Schédden am

Gerdit

e Entnehmen Sie jegliche Speisen nur mit einem

Kunststoff- oder Holzspachtel oder einem ande-
ren geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand,
um die Antihaftbeschichtung des Gerétes nicht
zu zerstoren.

Benutzen Sie - aus dem selben Grund - zur Rei-
nigung keine scharfen Putzmittel und spitzen
Gegensténde.
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Erste Inbetriebnahme

Bedienen

1. Entnehmen Sie das Gerét aus der Verpackung.
Entfernen Sie alle zusatzlichen Transportsicherun-
gen, z.B. Folien oder Kabelhalter.

. Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme den Lie-
ferumfang auf Vollsténdigkeit und eventuell sicht-
bare Beschadigungen.

. Lesen Sie diese Gebrauchsanleitung aufmerksam
durch.

. Stellen Sie das Gerdt gemé&f den Sicherheitshin-
weisen auf.

. Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @ 6

. Reinigen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch
wie unter “Reinigen und Pflegen” beschrieben.

. SchlieBen Sie das Gert.

. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose und lassen Sie das Geréit fir ca.

5 Minuten auf maximaler Temperatureinstellung

aufheizen.

® Hinweis:

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es
durch fertigungsbedingte Rickstéinde zu leichter
Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fiir aus-
reichende Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

9. Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen
aus der Netzsteckdose und lassen Sie das Gerdt
abkihlen.

10. Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem

feuchten Tuch.

1. SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff @.

. Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das
Gerdt.

. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose. Die griine Kontrollleuchte “Ready” @
leuchtet auf, wenn der Heizstufenregler @ auf
,0" steht.

. Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufen-
regler @ ein. Die griine Kontrollleuchte “Ready”
@ erlischt und die rote Kontrollleuchte “Aufhei-
zen” @ leuchtet auf. Sobald die eingestellte
Heizstufe erreicht ist, erlischt die rote Kontroll-
leuchte “Aufheizen” @ und die griine Kontroll-
leuchte “Ready” @ leuchtet wieder auf.

® Hinweis:

Die grine Kontrollleuchte “Ready” @ leuchtet
auch, wenn der Heizstufenregler @ auf ,0” steht.
Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die ge-
wiinschte Position stellen, erlischt die grine Kontroll-
leuchte “Ready” @ bis die Temperatur erreicht ist.

® Hinweis:

Die griine Kontrollleuchte “Ready” @ kann sich
zwischendurch wieder abschalten und die rote Kon-
trollleuchte “Aufheizen” @ leuchtet wieder auf. Das
bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unter-
schritten wurde und das Gerét wieder aufheizt!

. Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die
zu réstenden/grillenden Lebenmittel auf die unte-
re Heizplatte @.

. SchlieBBen Sie den Gerdatedeckel am Griff @.
Durch die drehbar gelagerte obere Heizplatte
O, liegt er auch bei dickerem Grillgut immer
parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

. Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung
des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den Geriite-
deckel am Griff @.
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® Hinweis:
Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern
Sie sie, bis Sie die richtige Dauer gefunden haben.

8. Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, ent-
nehmen Sie das Grillgut.

A\ Achtung:

Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegen-
stéinde, um das Grillgut zu entnehmen. Diese kénnten
die Oberfléchen der Heizplatten @ beschadigen!

9. Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf ,0”
und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

A\ Achtung:

Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht verwenden. Es
geniigt nicht den Heizstufenregler @ auf ,0” zu
stellen!

Tipps und Tricks

¢ Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu

beschleunigen, kénnen Sie es vorher marinieren.

Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel

saure Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder fri-

scher Saft von Papaya oder Ananas. Fiigen Sie,
je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hin-
zu. Geben Sie kein Salz hinzu, weil dieses dem
Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass
es ganz bedeckt ist und schlieBen Sie das Ge-
faB. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin
ziehen.

* Die Heizplatten @ sind antihaft-beschichtet,
daher ist extra Fett nicht nétig. Wenn Sie trotz-
dem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf,
dass das Fett/Ol zum Braten geeignet ist, zum
Beispiel Rapsdl.

e Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut
auch im Inneren schon gar ist, benutzen Sie ein
handelsibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

A\ Achtung!
Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und
warten Sie, bis das Gerdét vollstandig abgekihlt ist.
Verletzungsgefahr!

A Achtung!
Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Was-
ser und tauchen Sie es nie in Wasser ein. Das Gerdét

kann irreparabel beschadigt werden!

¢ Ziehen Sie den Reinigungsschaber ), nachdem
sich die Heizplatten @ abgekihlt haben, iber
die Heizplatten @, so dass Fett und Ricksténde
zusammengeschoben werden und Sie diese bes-
ser entfernen kdnnen.

e Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuch-
ten Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzun-
gen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das
Tuch. Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen
Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu
zerstoren.

* Bei starken Verkrustungen legen Sie ein nasses
Spiltuch auf die festgebackenen Rickstéinde, um
diese aufzuweichen.

Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerétes
genigt ein feuchtes Tuch.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwen-
dung des Gerdtes alle Teile vollsténdig trocken sind.

Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem
feuchten Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzun-
gen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
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Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
trockenem Ort auf.

SchlieBen Sie den Sicherheitsverschluss @ e
Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabel-
aufwicklung an der Unterseite das Gerdtes.

Rezepte

Ein Panini ist ein warmes, aus frischem Weiflbrot zu-
bereitetes Sandwich. Es wird frisch geréstet und
dann serviert.

Spinat-Kése-Panini
250 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe
1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Wei3brot
40 g Krauterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

e Blattspinat verlesen und waschen.

e Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein
hacken, in heiBem Ol glasig diinsten. Den Spinat
zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiir-
zen.

e Toast mit Krduterbutter bestreichen.

¢ Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem ab-
getropften Spinat auf zwei Toastscheiben vertei-
len. Mit Pinienkernen bestreuen.

 Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast be-
decken.

* Die Panini vorsichtig auf den auf mittlere Heizstu-
fe vorgeheizten Panini-Grill legen und den Dek-
kel schlieBen.

e Warten bis die Panini gold-braun geréstet sind.
Dann aus dem Panini-Grill entnehmen.

H&hnchenbrust-Panini
400 g Héhnchenbrustfilet
20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Wei3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

¢ Hdahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser
kurz abspiilen und mit Kiichenpapier trockentup-
fen. In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen
und die Hahnchenbrustfilets darin von beiden
Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf mittlere
Temperatur zuriickschalten und die Héhnchen-
brustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach
dem Braten mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen,
aus der Pfanne nehmen und beiseitelegen.

 Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen und
die Bacon-Streifen darin knusprig braten.

e Auf 3 Toast-/Weibrotscheiben Joghurt-Dressing
verteilen, Eisbergsalat darauflegen, Tomaten in
Scheiben schneiden, wiirzen und ebenfalls
drauflegen.

* Hahnchenbrustfilets der Léinge nach aufschnei-
den und auf die Tomaten legen.

e Avocado der Lédnge nach rundum aufschneiden
und durch eine Drehbewegung vom Kern I6sen.
Schale abziehen und Avocado in Scheiben
schneiden. Avocado mit dem Limonensaft be-
tréufeln, damit sie nicht braun anléuft. Die Schei-
ben auf die Panini legen.

e Gurke in Scheiben schneiden und auf die Avoca-
do legen.

* Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast be-
decken.

¢ Die Panini vorsichtig auf den auf mittlere Heizstu-
fe vorgeheizten Panini-Grill legen und den Dek-
kel schlieBen.

¢ Warten bis die Panini gold-braun geré&stet sind
und vorsichtig aus dem Panini-Grill entnehmen.
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Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrollchen
Salz, Pfeffer

* Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofien Ab-
stéinden quer ein- aber nicht durchschneiden.

¢ Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgur-
ken sehr fein wiirfeln und Pecorino raspeln.

¢ Scharfen und siBen Senf mit der weichen Butter,
Knoblauch, Gurkenwiirfeln, Pecorino und Schnitt-
lauch verrithren und mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken.

¢ Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und
in Alufolie einwickeln.

* Die Baguettes auf den auf mittlere Heizstufe vor-
geheizten Panini-Grill legen und den Deckel
schlieBen. Das Baguette sollte gold-braun sein.

Entsorgen

)4

Entsorgen Sie das Gerdét iiber einen zugelassenen

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den
normalen Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2002/96/EC.

Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

1Y)

&O

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schdden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Service Deutschland

Tel.: 01805 772 033 (0,14 EUR/Min. aus dem dt.
Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

Importeur

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, DEUTSCHLAND

WwWww. kompernoss.com
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KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemcss.com
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