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SOUP MAKER SSK 300 A1

Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for
the specified areas of application. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for preparing
(cooking and chopping) of food. This appliance is

intended exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Soup Maker

Puree filter

Lid with removable measuring cup
Egg insert

Cleaning brush

Cleaning sponge

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness
directly after unpacking.

Appliance description
Figure A, appliance:

@ Measuring cup

0 lLd

© Blender jug
O Blade

© Motor unit
(6]

Panel

Figure B, accessories:
© Egginsert

O Cleaning brush
© Puree filter

@ Cleaning sponge

Figure C, panel:
® BOIL/STEAM button

(with control lamp)

SOUP (CHUNKY) button

®

(with control lamp)
® ON/OFF button
® HEAT.UP button

(with control lamp)
® PULSE button

(with control lamp)
@ BLEND button

(with control lamp)
®

SOUP (SMOQTH) button

(with control lamp)

Technical detdails

Power consumption: 220-240V ~, 50 Hz

800 W (h
Motor: 300 W

eat output)

SSK 300 A1
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Safety instructions

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

|

Ensure that the motor block, the power cable
and the power plug are never immersed in
water or other fluids.

Only use the appliance in dry rooms, never
use it outdoors or in moist environments.
Ensure that the power cable never becomes
wet or damp when the appliance is in use.
Route the cable so that it cannot be trapped
or damaged in any way.

To avoid risks, arrange for defective plugs
and/or power cables to be replaced at once
by qualified technicians or our Customer
Service Department.

ALWAYS remove the plug from the mains power
socket affer use. Switching the appliance off is
not sufficient, because the appliance is under
power for as long as the plug is connected to
the power socket.

Check to ensure that the appliance is in a
serviceable condition before use. The appli-
ance may not be used if it shows signs of
damage.

Remove the plug from the socket immediately if
you notice unexpected smells or noises coming
from the appliance when it is in use or there is
an evident malfunction.

SSK 300 A1

/\ WARNING!
THERE IS A RISK OF INJURY!

> NEVER insert your hand or fingers in the
blender jug, especially when it is in use.
The blades are extremely sharp!

> Do not insert cutlery items or mixing tools into
the blender jug when the appliance is in use.
There is a considerable risk of injury if these
come into contact with the swiftly rotating
blades!

> To ensure you can react immediately in the
event of danger, never leave the appliance
running unattended.

> This appliance is not suitable for use with
inflammable and explosive substances or
chemical and aggressive liquids.

> Always store the appliance indoors. To pre-
vent accidents, keep the appliance in a dry
location when not in use.

> This appliance is not intended for use by
persons (including children) with limited
physical, physiological or intellectual abilities
or lack of experience and/or knowledge
unless they are supervised by a person who
is responsible for their safety, or receive
instructions from this person on how to use
the appliance. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the ap-
pliance.

> Use only accessories recommended by the
manufacturer.

> Always grip the power plug to disconnect the
appliance from the power supply.

> The appliance can become very hot during
use! Ensure that you do not come into contact
with the steam rising from the appliance or
the hot food. There is a risk of burns!

> Take extreme care when emptying the blender
attachment and also during cleaning! The
blade is very sharp!

> Be very careful when handling the sharp

blade!
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R e Before first use
GB THERE IS A RISK OF INJURY! B Remove all packaging materials from the appli-
> Overfilling the blender jug can lead to hot ance.
liquid splashing out during food preparation! Bl Clean the appliance as described in the section
Risk of scalding! Always pay attention to the “Cleaning and Care”.
markings on the blender jug! B Ensure that all parts are completely dry before
> Always remove the lid carefully, opening it operating the appliance.
facing away from you so that steam can
escape towards the rear. Do not lean over Assembling the qppliance
the appliance while it is boiling. Use a dish
cloth or oven gloves when touching the lid _
and the blender jug. > The appliance cannot be switched on until all
parts are correctly assembled.
A Caution! Hot surface! 1) Place the measuring cup @ in the lid @ so
that the two plastic tabs on the measuring

cup @ fit into the notches on the lid @.

ATTENTION! RISK OF FIRE! 2) Turn the measuring cup @ clockwise a little

> Do not operate the appliance in the vicinity way so that it sits tightly.

of or under curtains, wall-mounted cupboards 3] If required, place the puree filter @ centrally
or other flammable materials. above the blade @.

> Place the appliance on a heat-resistant surface 4) Place the lid @ slightly offset on the blender
(not on varnished tables or tablecloths). Do not jug © (the arrow on the handle points to the
operate it close to other heat sources (cooker, opened lock ). Now turn it until the catches
gas flame). Otherwise there is a danger of on the lid @ engage in the grooves on the blend-
damage to the appliance and/or furniture. er jug © and click firmly into place (the arrow on

> Place the appliance on a level and stable the handle points to the closed lock fml).The lid
surface. Ensure that it is set up at a sufficient @ also fixes the puree filter @ into place.
distance to walls and cupboards. This will 5)  Place the blender jug @ on the motor block @
ensure that you avoid damage caused by so that the contacts on the blender jug € con-
rising steam. nect with the sockets on the motor block @

> Never operate the appliance via an external (when the mains plug is connected, the cor-
time-switch or a separate remote control system. rect placement of the blender jug @ will be

confirmed by a signal tone).

aromrepmersewnlll NoE

> Never operate the appliance when it is empty,

in other words, without any ingredients in the > Place the egg insert @ as far as it will go info

blenderattachment: the blender jug @ until it is firmly in place. The
handle of the egg insert @ will be pointing
upwards.

4 SSK 300 A1
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The functions

Soup (chunky)

You can use this function to prepare soups that
contain small chunks (e.g. vegetable pieces).
The contents are alternately heated and mixed.
After around 30 minutes the appliance stops
automatically.

Soup (smooth)

You can use this function to prepare creamy soups
in which the ingredients are pureed and practically
no lumps remain. The contents are alternately
heated and mixed. After around 20 minutes the
appliance stops automatically.

Heat-up

Use this function to re-heat soups that have already
been cooked. The contents are alternately heated
and mixed. After 10 minutes the appliance stops
automatically.

Pulse

You can use this function to blend or froth up the
contents without heating. To do this, press the PULSE
button ® until the ingredients have reached the
desired consistency.

Blend

You can use this function to mix ingredients without
heating them. It can be used, for instance, to prepare
smoothies, milk shakes and crémes.

Boil/steam

Use this function to cook the ingredients without
mixing.

After around 15 minutes the appliance stops
automatically.

You can also use this function to boil eggs (see
chapter “Operating the appliance”).

SSK 300 A1

Operating the appliance

TIPS

> Only use appliance for liquid contents. If you
only add solid ingredients, such as diced
carrots, the blade @ will not reach and chop
them properly.
The appliance can only work properly in
combination with liquids.

> Always fill with liquid up to at least the
MINIMUM/0.3 Litres marking.

> Fill the appliance with liquid up to the respec-
tive maximum markings (MAXIMUM/1.7
Litres, SOUP MAXIMUM/ 1.2 Litres, STEAM
MAXIMUM/0.5 Litres). Otherwise the appli-
ance can overflow!

> Always fill the appliance with ingredients
and liquid up to the respective minimum fill
level markings MINIMUM/0.3 Litres, SOUP
MINIMUM/0.5 Litres. Otherwise the ap-
pliance will not start or will not prepare the
ingredients properly.

> After completing the programmes SOUP
(CHUNKY), SOUP (SMOOTH), BOIL/
STEAM and HEAT-UP, the appliance must
be allowed to cool down before another
programme which generates heat (SOUP
(CHUNKY), SOUP (SMOOTH), BOIL/
STEAM, HEAT-UP) can be started.

Preparing soups
1) Insert the plug into a mains power socket.
The appliance emits an acoustic signal.

2) Cut the vegetables into pieces of around 2 cm
size and place these in the blender jug ©.

3) Fill the blender jug @ up to no more than the
maximum marking SOUP MAXIMUM/1.2 Litres

with water or stock.

4) Press the ON/OFF button ®. The appliance
emits an acoustic signal. All control lamps
flash.

5) Press the required button: SOUP (CHUNKY) @
or SOUP (SMOQTH) (B. Two signal tones will
confirm your selection and the corresponding
signal lamp will flash.
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Preparation of the soup now takes place automati-
cally. The appliance heats and mixes at regular
intervals.

As soon as the preparation process is complete,
the appliance will stop automatically. The signal
tone will sound 10 times and the LEDs will flash.

> You can stop the preparation process at
any time by pressing the ON/OFF button (®
or by repeatedly pressing the button of the se-
lected programme. The control lamp then goes
off and the appliance switches itself off.

> |f you want refine your meals by adding milk,
cream, flour, starch or similar ingredients, do
not add these until the preparation process
is complete. Then you can mix everything
quickly by pressing the PULSE button @®.
Otherwise, these ingredients could burn.

> For simple preparation of a fruit compote:
add water up to the MINIMUM/0.3 Litres
marking in the blender jug @. Add peeled
and chopped fruits (for example, apples or
pears). Select the desired soup function.

Preparing smoothies/milk shakes/

crémes

1) Insert the plug into a mains power socket.

The appliance emits an acoustic signal.

2) Add all the ingredients into the blender jug ©.
Take care not to exceed the MAXIMUM/1.7
Litres marking.

3) Press the ON/OFF button (B). The appliance
emits an acoustic signal. All control lamps
flash.

4)  Press the BLEND button {®. Two signal tones will

confirm your selection and the corresponding
signal lamp will flash.

The blending process starts and runs through several
phases. After 3 minutes, the blending process is
complete and the appliance stops. The signal tone
sounds 10 times.

> You can stop the preparation process at
any fime by pressing the ON/OFF button ®
or by repeatedly pressing the button of the se-
lected programme. The control lamp then goes
off and the appliance switches itself off.

Preparing vegetable puree

1) Insert the plug into a mains power socket.
The appliance emits an acoustic signal.

2) Add the cooked vegetables to the blender
jug ©. Take care not to exceed the MAXIMUM/
1.7 Litres marking.

3) Press the ON/OFF button (B. The appliance

emits an acoustic signal. All control lamps flash.

4) Press the BLEND button @. Two signal tones will
confirm your selection and the corresponding
signal lamp will flash.

The blending process starts and runs through several
phases. After 3 minutes, the blending process is
complete and the appliance stops. The signal tone
sounds 10 times.

> You can stop the preparation process at
any time by pressing the ON/OFF button (®
or by repeatedly pressing the button of the se-
lected programme. The control lamp then goes
off and the appliance switches itself off.

SSK 300 A1
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Puree filter 2) Close the lid @ so that it holds the puree filter @
firmly in place.
Now add the ingredients that are to be pureed

into the puree filter @ through the hole in the
B All ingredients inside the puree filter @ will lid @.

be pureed during the preparation process.
All ingredients outside the puree filter @ will

Using the puree filter @, you can prepare soups of
various consistencies:

3) Place the measuring cup @ into the lid @.

not be pureed during the preparation process. Now you can start your desired programme.
B If you want the soup to be creamy and yet sill Boiling eggs
have vegetable chunks, add some of the vege- By using th . boi 4
table pieces to the puree filter @. The vegetable y using the egg insert @, you can boitup to.
. . eggs in the soup maker. There is a holder available
pieces that are not to be pureed must remain P I ; "
outside the puree filter @. or chicken eggs as well as one for quail eggs.

remove the puree filter @ and stir the soup
with a long spoon. This ensures that the pureed
vegetables are well-mixed into the soup and that
the soup has a creamy consistency.
1) Insert the plug into a mains power socket.
_ The appliance emits an acoustic signal.

> You can also add finely chopped potatoes to 2) Add water up to the MINIMUM/0.3 Litres

> Prick the eggs at the blunt end with an egg
pick, needle, or similar. This will stop the eggs
from breaking.

the puree filter @ to thicken the soup. Here marking in the blender jug ©.
too, you 5h°U|fJ remove ‘fhe puree filter @ 3) Set the egg insert @ into place. The handle
after preparation and stir the soup. of the egg insert @ will be pointing upwards.

4) Add the eggs to the egg insert @.
5) Place the cover @ along with the inserted

Insert puree filter

1) Insert the puree filter @ centrally above the

blade @. measuring cup @ onto the blender jug ©.
6) Press the ON/OFF button (B). The appliance
_ emits an acoustic signal. All control lamps
> Depending on which way round you insert flash.

the puree filter @ into the blender jug ©, 7) Press the BOIL/STEAM button @.

you can let small pieces flow into the soup Two signal tones will confirm your selection

ornof: and the corresponding signal lamp will flash.

— with the puree filter @ side "Coarse/ 8) Depending on whether you prefer your eggs
épais” (chunky) facing downwards: fine hard- or soft-boiled, you will have to interrupt
pieces will mix with the soup. the cooking process after a certain time:

— With the puree filter @ side "Fine/fin"
(smooth) facing downwards: no fine
pieces will mix with the soup.

— after 10 minutes for soft-boiled chicken eggs,
— dffer 15 minutes for hard-boiled chicken eggs,

— after 4 minutes for quail eggs.

SSK 300 A1 7
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9) To interrupt the cooking process, press the BOIL/
STEAM button @ or the ON/OFF button ®.

10) Remove the lid @ carefully.
11) Remove the egg insert @ from the blender

jug ©.
Heat-up

You can also reheat soups that you have made
earlier with the appliance.

> Before using the HEAT-UP function, the blender
jug @ must be cleaned thoroughly. Ensure
that no food residue remains at the bottom
of the appliance.

1) Insert the plug into a mains power socket.
The appliance emits an acoustic signal.

2) Pour in the soup to be heated up.

3) Press the ON/OFF button (. The appliance
emits an acoustic signal. All control lamps
flash.

4) Press the HEAT-UP button . Two signal tones
will confirm your selection and the corresponding
signal lamp will flash.

The heating of the soup now takes place automatic-
ally: The appliance heats and mixes alternately.

As soon as the heating process is complete, the
appliance will stop automatically.

> You can stop the heating process at any time
by pressing the ON/OFF button (B or the
HEAT-UP button . The control lamp then
goes off and the appliance switches itself off.

Cleaning and care

It is best to clean the appliance as soon as it has
cooled down after each use. Dried-on food residue
is more difficult to remove.

Cleaning the blender jug

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Ensure that no liquids come into contact with
the electrical connector on the blender jug ©!

@ NEVER immerse the blender jug @ in
water or other liquids! Otherwise there
is a risk of an electric shock.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> Take care when cleaning the blender jug ©.
The blade @ is very sharp!

1) Insert the plug into a mains power socket.
The appliance emits an acoustic signal.

2) Add a little warm water and a drop of
washing up liquid to the blender jug ©.

3) Close the lid @.
4) Press the ON/OFF button (®.

5) Press the PULSE button @ and allow the
appliance to run for about 1 minute.

6) Remove the plug from the mains power socket.

7) Remove stubborn remains using the cleaning
brush @ or the cleaning sponge @. The narrow
side of the cleaning brush @ is particularly
well-suited to removing food residue from the
bottom of the appliance.

8) Afterwards, empty the container and rinse it
out thoroughly with clear water.

SSK 300 A1
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> If, ofter following the cleaning method de-
scribed above, you find that there are still
particles of food residue in the blender jug ©:
try adding a little lemon juice to the blender
jug © and fill the jug up to the MINIMUM/
0.3 Litres marking with water.
Start the SOUP (CHUNKY) programme and
wait until the programme is complete.
Repeat the process as required.
Once all the residue has been removed,
rinse the blender jug @ with clear water.

Cleaning the accessories

B Clean the lid @, the measuring cup @, the
egg insert @ and the puree filter @ in warm
washing-up water. Rinse all the parts off after-
wards using clear water. Pay particularly close
attention to the holes in the puree filter @. Use
the cleaning brush @ if necessary.

B Dry all parts well before re-use.

SSK 300 A1

Cleaning the motor block

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the motor block, ALWAYS re-
move the plug from the mains power socket.

> Ensure that no liquids come into contact with
the electrical socket on the motor block @!

NEVER immerse the motor block @ or the
blender jug @ in water or other liquids.
Otherwise there is a risk of an electric shock.

B Wipe the motor block @ off with a damp cloth.
For stubborn residues use a mild detergent on
the cloth.

B Ensure that the motor block @ is completely dry
before using the appliance again.

Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

Tips and tricks

B Always use the PULSE (B function for solid or
viscous ingredients. Otherwise the blade @ can
block and the motor overheat.

B You will achieve the best results if you process
hard ingredients in small amounts rather than
all at once.

B Always add a small amount of liquid and add
the rest of the liquid through the opening in the
lid @ a bit at a time. To do this, remove the
measuring cup @ from the lid @.
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Troubleshooting
PROBLEM

The appliance is not
working.

The appliance will not start.

The blender jug overflows.

The ingredients are not
cooked.

The ingredients are not
mixed properly.

The food is burnt.

All the LEDs are flashing
and there is an audible
signal fone.

POSSIBLE CAUSE

The appliance is not connected
with a mains power socket.

The appliance is damaged.

The blender jug @ is not
placed correctly on the

motor block @.

The lid @ is not correctly
in place and closed.

The blender jug © has
been filled to more than the
MAX markings.

There are too many ingredients
in the blender jug ©.

Some ingredients need to be
cooked for longer.

There is not enough liquid in

the blender jug ©.

The wrong function has been
selected.

The blender jug € was not
cleaned properly before
reheating. Food residue is
still stuck to the bottom fo

the blender jug ©.
The appliance has overheated.

One of the safety contacts is
wet.

POSSIBLE SOLUTIONS

Connect the appliance to
a mains power socket.

In this case, contact
Customer Services.

Check the placement of the
blender jug @ and correct
it if necessary.

Close the lid @ correctly.

Never add more liquid than
indicated by the respective
markings.

Reduce the quantity of
ingredients and repeat the
cooking process.

Repeat the cooking

process.

Add some liquid.

Try another function.

Clean the blender jug ©

before every heating.

Disconnect the plug and
allow the appliance to
cool down.

Allow the appliance to

dry off.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that the
malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.

10
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Warranty and Service

The warranty provided for this appliance is 3
years from the date of purchase. This appliance
has been manufactured with care and inspected
meticulously prior to delivery. Please retain your
receipt as proof of purchase. In the event of a
warranty claim, please contact your Customer
Service by telephone. This is the only way to
guarantee free return of your goods.

The warranty covers only claims for material and
manufacturing defects, not for transport damage,
wearing parts or for damage to fragile components,
e.g. switches or batteries. This appliance is intended
solely for private use and not for commercial
purposes.

The warranty is deemed void if this product has
been subjected to improper or inappropriate
handling, abuse or modifications that were not
carried out by one of our authorised service centres.
Your statutory rights are not restricted in any way
by this warranty.

The warranty period is not prolonged by repairs
made under the warranty. This also applies to
replaced and repaired parts. Damage and defects
present at the time of purchase must be reported
immediately after unpacking, or no later than two
days after the date of purchase. Repairs made

after expiry of the warranty period are chargeable.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 91022

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

SSK 300 A1

Disposal

Never dispose of the appliance
in normal domestic waste. This
product is subject to the provi-
sions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved
disposal centre or at your community waste facility.
Please observe the currently applicable regulations.
Please contact your waste disposal centre if you
are in any doubt.

The packaging is made from environ-

%@ mentally friendly material and can be

disposed of at your local recycling plant.

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Recipes

Chunky broccoli créme soup
200 g broccoli

1/4 clove of garlic

1/4 onion

2 tbsp créme fraiche

Salt, pepper

Water

1) Separate the broccoli into small rosettes.
2) Chop the ingredients into small pieces.

3) Insert the puree filter @ into the blender jug @
and add some of the broccoli rosettes to the
blender jug @ outside the puree filter @.

4) Close the lid @ and remove the measuring

cup @ from the lid @.

5) Add the remaining broccoli rosettes to the
puree filter @.

6) Fill with water up the marking MINIMUM
SOUP.

7) Replace the measuring cup @ into the lid @.
8) Start the SOUP (CHUNKY) programme.

9) After the programme has finished, open the lid @
and carefully remove the puree filter.

10) Add the créme fraiche and condiments and
stir with a long spoon.

Carrot and potato créme soup
200 g peeled carrots

100 g peeled potatoes

500 ml vegetable stock

100 ml milk or cream

Pepper, salt, chilli powder, paprika

1) Chop the carrots and potatoes into small pieces.

2) Add the carrots, potatoes and vegetable stock
to the blender jug @ and close the lid @.

12

3) Start the BOIL/STEAM programme.

4)  After the cooking process has finished, add the
milk/cream and the spices. Wait a little until
the appliance has cooled down sufficiently so
that you can start the next programme.

5) Start the SOUP (SMOOTH) programme.

6) Season the soup fo taste after the programme

has finished.

Cauliflower créme soup
400 g cauliflower

125 ml cream

400 ml vegetable stock
Nutmeg, salt, pepper

1) Separate the cauliflower into small rosettes.

2) Add all the ingredients except the cream into
the blender jug ©.

3) Close the lid @.
4) Start the SOUP (CHUNKY) programme.

5)  After the programme has finished, open the lid @
and add the cream.

6) Stir everything with a long spoon and season
the soup to taste.

> You can also use the puree filter @ for this
soup: if you add some of the cauliflower
rosettes outside the filter in the blender jug @
these will not be pureed. Remove the puree
filter @ when the programme has finished
and stir the soup.

SSK 300 A1
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Kohlrabi soup
400 g kohlrabi

1/2 onion

300 ml vegetable stock
200 g cream

Salt, pepper

1) Peel the kohlrabi and chop it into small pieces.
2) Peel the onion and chop it info small pieces.

3) Add all the ingredients except the cream into
the blender jug ©.

4) Close the lid @.
5) Start the SOUP (SMOOTH) programme.
6) After the programme has finished, open the lid @

and add the cream.

7) Press the PULSE button quickly to blend the
ingredients.

8) Season the soup to taste with the spices.

Apple sauce

4 apples
(or other fruits, e.g. pears)

Water

Perhaps a little sugar

1) Peel and core the fruit. Chop the fruit into small
pieces.

2) Add the fruit and sugar, if required, to the
appliance.

3) Add water up to the MINIMUM marking in
the blender jug ©.

4) Close the lid @.
5) Start the SOUP (CHUNKY) programme.

SSK 300 A1

Carrot broth
4 - 5 large carrots
Possibly 2 potatoes
Water

1) Peel the carrots. Chop the carrots into smalll
pieces.

2) Add the carrots to the appliance.
3) Add water up to the MINIMUM marking in
the blender jug ©.
TIP

> |f your child is already used to carrot broth
you can add peeled and chopped potatoes
to the carrots!

4) Close the lid @.
5) Start the SOUP (CHUNKY) programme.

Strawberry milk shake
100 g strawberries
100 g ice cream (strawberry or vanilla)

100 ml milk

1) Clean the strawberries and remove the leaves.
2) Add all the ingredients into the blender jug ©.
3) Close the lid @.

4) Start the BLEND programme.

13
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Yoghurt banana milk shake
250 g yoghurt (vanilla)

1 banana

200 ml milk

1 sachet of vanilla sugar

1) Peel the bananas.

2) Add all the ingredients into the blender jug ©.
3) Close the lid @.

4) Start the BLEND programme.

Stuffed chicken eggs
4 chicken eggs

3 tbsp remoulade

3 tbsp mustard

Salt

Pepper

1) Add water up to the MINIMUM marking in the
blender jug ©.

2) Place the eggs in the egg insert @.

3) Place the egg insert @ in the appliance and
close the lid @.

4) Start the BOIL/STEAM programme.
5) Boil the eggs for about 10 minutes.

6) After cooking, shock the eggs under cold,
flowing water and peel them.

7) Cut the eggs lengthwise in half.

8) Remove the yolks from the eggs and mix them
in a bowl with the remoulade and mustard and
a little salt and pepper.

9) Blend the yolk mix until it has reached a
creamy consistency.

10) Fill the egg halves with the yolk mix.
You can use a piping bag for this.

14

Soya milk
90 g yellow soya beans
600 ml water

Perhaps a little brown sugar

1) Soak the soya beans for about 4-6 hours in
water.

2) Insert the puree filter @ centrally above the
blade @ and close the lid @.

3) Add the water to the blender jug © as well
as the soaked soya beans.

4) Place the measuring cup @ into the lid @.

5) Start the SOUP (SMOOTH) programme.

Allow the milk to cool down after the preparation
process. When pouring out, ensure that the puree
filter @ is firmly in place to keep the pureed soya
beans and the milk separate. If required, add a
little sugar.
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SILVERCREST’

ROBOT CU FUNCTIE
DE AMESTECARE SSK 300 A1

Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Al decis s& alegefi un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Ele cuprind informatii importante
privind siguranta, utilizarea si eliminarea aparatului.
Inainte de utilizarea aparatului familiarizati-vé

cu toate indicatiile privind operarea si siguranta.
Utilizati acest produs numai in modul descris i
numai fn scopurile mentionate. in cazul transmiterii
aparatului unei alte persoane, predati-i de aseme-
nea si documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat serveste exclusiv la prepararea (fier-
berea si maruntirea) de alimente. Acest aparat este
destinat exclusiv pentru uz casnic. Nu utilizati in
scopuri profesionale.

Furnitura

Robot cu functie de amestecare
Filtru de pasare

Capac cu pahar gradat detasabil
Suport pentru oud

Perie de curdfare

Burete de curdtare

Instructiuni de utilizare

Imediat dupd livrare verificati dacd furnitura este
completa.

16

Descrierea aparatului
Figura A, aparatul:

@ Pahar gradat

A Capac

© Recipient de amestecare
O Cutit

© Bloc motor

(6]

Panou

Figura B, accesorii:

© Suport pentru oud
O Perie de curdtare
O Filtru de pasare

@ Burete de curdtare

Figura C, panoul:
® Tasta BOIL/STEAM

(cu lamp& de control)

Tasta SOUP (CHUNKY)

®

(cu lampd de control)
® Tasta ON/OFF
® Tasta HEAT-UP
®
{16]
®

(cu lamp& de control)

Tasta PULSE
(cu lamp& de control)

Tasta BLEND
(cu lamp& de control)

Tasta SOUP (SMOOTH)

(cu lampd de control)

Date tehnice

Consum: 220-240V ~, 50 Hz
800 W (putere de incdlzire)
Motor: 300 W

SSK 300 A1
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Indicatii de siguranta /\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

PERICOL DE ELECTROCUTARE! > Nu infroduceti niciodatd ména in recipientul

. . . de amestecare, mai ales in timpul funcfiondrii.
> Asigurativé cd blocul motor, cablul de ali- ’

) o e g Cutitele sunt extrem de ascutite!
mentare sau stecdrul nu sunt niciodatd intro-

re sau stecc sun . . S . )
duse in apd sauin ale lichide. Nu introduceti tacdmuri sau obiecte de ames

tecat in interiorul recipientului de amestecare
atét timp cét aparatul este in funcfiune.
Pericol considerabil de ranire la contactul cu
cufitele la o vitez& de rotatie ridicatd!

> Utilizati aparatul numai in incperi uscate,
niciodatd in aer liber sau in medii umede.

> Nu permitetfi contactul cablului cu lichide sau
umezirea acestuia atdt timp cét aparatul este

A . . NP > Pentru a putea interveni prompt in caz de
in functiune. Ghidati cablul astfel incét s& nu P promp

pericol, nu l&sati aparatul s& functioneze

se blocheze sau sd se deterioreze intr-un alt
nesupravegheat.

mod.
> Aparatul nu este adecvat pentru substanfe

inflamabile sau explozive si nici pentru lichide
de sintez& chimicd sau agresive.

> Pentru a evita pericolele, solicitati imediat
inlocuirea stecdrelor sau a cablurilor de
alimentare deteriorate de c&tre personalul de
specialitate autorizat sau de cdtre serviciul
clienti.

> Pastrati aparatul intotdeauna in incdperi
inchise. Pentru a preveni accidentele, dupa

— - . utilizare, péstrati aparatul intr-un loc uscat.
> Dupa utilizare, scoateti intotdeauna stecérul » pasirali ap

din priz&. Simpla oprire nu este suficientd,
deoarece in aparat mai existd incd tensiune,
atét timp cét stecdrul este in prizd.

> Acest aparat nu este destinat utilizarii de
cdtre persoane (inclusiv copii) cu capacitdti
fizice, mentale sau senzoriale limitate sau
fara experientd si/sau fard cunostintele
necesare, cu excepfia cazului in care ele sunt
supravegheate de o persoand responsabil&
pentru sigurana lor sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului. Copiii trebuie
supravegheati pentru a impiedica utilizarea
aparatului ca jucdrie.

> Tnainte de fiecare ufilizare verificafi dacd apo-
ratul este in stare de funcfionare ireprosabild.
Este interzisa utilizarea aparatului dacé s-au
observat defecfiuni.

> Scoatefi imediat stecdrul din priza dacd
percepefi zgomote sau mirosuri neobisnuite
sau in cazul defectiunilor de funcfionare

e > Utilizafi numai accesorii recomandate de
sesizabile.

cdtre producdtor.

> Apucafi intotdeauna stecdrul cu ména pentru
a deconecta aparatul de la sursa de alimen-
tare.

> Aparatul se incélzeste foarte tare in timpul uti-
lizérii. Avefi in vedere s nu intrafi in contact
cu aburul emanat sau cu alimentele fierbinti.
Pericol de arsuril

> Afdt la golirea recipientului de amestecare,
cét si la curdtare, procedati cu foarte mare
atentie! Cutitul este foarte ascutit!

> Manipulati atent cufitul ascuit!

SSK 300 A1l 17
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE! Incinte de prima utilizare

7 - . - . M Indepdrtati toate materialele de ambalare de
> In cazul umplerii excesive a recipientului de '

amestecare, este posibild improscarea cu la aparat.

apé fierbinte in timpul prepardriil Pericol de W Curdfati aparatul in modul descris in capitolul

oparire! Aveti infotdeauna in vedere marcajele «Curdtarea si ingrijirea”.

de pe recipientul de amestecare! B Asigurafivé ca toate componentele s& fie complet

> Ridicafi capacul intotdeauna incet, indepar- uscate inaintea utilizarii aparatului.

tandu-l de corp si l&safi aburul s& se elimine

in directia opus&. Nu va aplecati asupra Asamblarea aparai‘ului

aparatului in fimp ce acesta produce abur.

Utilizati o carpd de bucatérie la atingerea

capacului si a recipientului de amestecare. > Aparatul poate fi pornit numai dacé toate
componentele sunt asamblate corect.

A Atentie! Suprafete fierbintil 1) Introducetfi paharul gradat @ in capac @
astfel incét cele doud ciocuri din plastic de la

paharul gradat @ sé& intre in decupaiele din

ATENTIE! PERICOL DE INCENDIU! ) capac @.

Rotiti paharul gradat @ putin in sens orar astfel
> Nu punefi aparatul in funcfiune in apropiere incat acesta sd se fixeze.

de sau sub perdele, dulapuri suspendate sau

alte materiale inflamabile. 3) Daca dorifi, introducefi filtrul de pasare @

. Y centrat peste cufit @.
> Amplasafi aparatul pe o suprafafd rezistentd

la céldurd (evitati mesele vopsite si fetele de
masd). Nu exploatafi aparatul in apropierea al-
tor surse de caldurd (aragaz, flacdra de gaz).
In caz contrar, existd pericolul de deteriorare a
aparatului si / sau a pieselor de mobilier.

4) Asezati capacul @ usor decalat pe recipientul
de amestecare @ (ségeata de pe méner este
orientatd spre lacdtul deschis rh) Rotifi-l astfel
incat elementele de blocare de la capac @

s& intre sub sinele de la recipientul de ames-
tecare @ si s& se blocheze (sdgeata de pe
méner este orientatd spre lac&tul inchis ).
Capacul @ fixeazd astfel si filtrul de pasare @.

> Amplasati aparatul pe o suprafatd plang,
stabilé. Menfinefi o distanfa suficientd fatd
de perefi si dulapuri. Astfel evitati pagubele
produse de aburul emanat. 5) Asezati recipientul de amestecare € pe blocul
motor @), astfel incét contactele de la recipientul
de amestecare @ sd intre in mufa de la blocul
motor @ (cénd stecarul este conectat, atasarea
corectd a recipientului de amestecare € este

ATENTIE! DAUNE MATERIALE! confirmatd printr-un semnal sonor).
> Nu exploatati aparatul niciodatd dacé recipi- INDICATIE

entul de amestecare este gol, deci f&ra
ingrediente.

> Nu exploatafi niciodatd aparatul prin inter-
mediul unui temporizator extern sau cu un
sistem de comandd de la distand separat.

> Suportul pentru oud @ se pozitioneazd in
recipientul de amestecare @ pdand céind este
bine fixat. Ménerul suportului pentru oud @
trebuie sd fie orientat in sus.

18 SSK 300 A1
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Functiile

Soup (chunky) [Supd (granulatie mare)]

Cu aceastd funcfie puteti prepara supe care confin
ncd bucdfi mici (de ex. bucdti de legume). Continutul
este incdlzit si amestecat alternant. Dupd cca.

30 min., aparatul se opreste automat.

Soup (smooth) [Supa (fina)]

Cu aceastd funcfie putefi prepara supe care sunt
pasate cremos si care nu contin aproape deloc
bucstele. Continutul este incdlzit si amestecat
alternant. Dup@ cca. 20 min., aparatul se opreste
automat.

Heat-up [incalzire]

Cu aceastd functie puteti reincdlzi supele deja gdtite.
Continutul este incdlzit si amestecat alternant. Dup&
10 min., aparatul se opreste automat.

Pulse [Pulse]

Cu aceastd functie amestecafi sau spumati scurt
confinutul f&r& ol incdlzi. Pentru aceasta, finefi apd-
satd tasta PULSE @ pand céind continutul atinge
consistenta dorit&.

Blend [Amestecare]

Cu aceastd funcfie putefi amesteca orice confinut
fara ol incdlzi. Astfel se pot prepara de exemplu
bauturi tip smoothie, shake si creme.

Boil/Steam [Fierbere/indbusire]

Cu aceastd funcfie confinutul este fiert fard a fi
amestecat.

Dupé cca. 15 min., aparatul se opreste automat.

Cu aceastd functie puteti fierbe si oud (vezi capitolul
,Operarea aparatului”).

SSK 300 A1

Operarea aparatului

INDICATII

> Utilizati aparatul numai cu continut lichid.
Dacé se introduc numai ingrediente solide,
ca de exemplu bucdfi mici de morcov, acestea
nu pot fi atinse si maruntite de cutit @.
Aparatul poate lucra ireprosabil numai in
combinatie cu un lichid!

> Umpleti intotdeauna cu lichid cel putin pénd
la marcajul MINIMUM/0.3 Litres.

> Umpleti aparatul cel mult pand la respecti-
vele marcaje (MAXIMUM/1.7 Litres, SOUP
MAXIMUM/1.2 Litres, STEAM MAXIMUM/
0.5 Litres). in caz contrar, confinutul aparatu-
lui va iesi pe dinafard!

> Umpleti aparatul cu ingrediente si lichid cel
pufin pénd la respectivele marcaje MINIMUM/
0.3 Litres, SOUP MINIMUM/0.5 Litres. Altfel
aparatul nu porneste, respectiv nu poate
procesa ingredientele corespunzdtor.

> Dupd terminarea programelor SOUP
(CHUNKY), SOUP (SMOOTH), BOIL/
STEAM si HEAT-UP, aparatul trebuie s& se
r&ceascd inainte de a putea incepe un alt
program care genereazd cdldurg SOUP
(SOUP (CHUNKY), SOUP (SMOQTH),
BOIL/STEAM, HEAT-UP.

Prepararea supelor

1) Introduceti stec&rul in prizd. Se aude un
semnal sonor.

2) Taiati legumele in bucdti cu dimensiunea de
cca. 2 cm si introduceti-le in recipientul de
amestecare €.

3) Umpleti recipientul de amestecare @ cel mult
pénd la marcajul SOUP MAXIMUM/1.2 Litres

cu apd sau cu concentrat.

4) Apdsati tasta ON/OFF ®. Se aude un semnal
sonor. Toate I&mpile de control lumineazd
intermitent.

5) Apdsafi tasta doritd: SOUP (CHUNKY) @ sau
SOUP (SMOOTH) ®. Doud semnale sonore
si luminarea intermitentd a l&mpii de control
corespunzgtoare confirm& selectia dumnea-
voastrd.
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Prepararea supei porneste acum automat: Aparatul
inc&lzeste si amestecd la intervale regulate.

Imediat ce procesul de preparare este terminat,
aparatul se opreste automat. Semnalul sonor se
declanseaz& de 10 ori si LED-urile lumineaza
intermitent.

> Procesul de preparare poate fi oprit in orice
moment prin apdsarea tastei ON/OFF ®
sau prin apdsarea repetatd a tastei progra-
mului selectat. Lampa de control se stinge
atunci si aparatul se opreste.

> Dacé dorifi sG va rafinati preparatele cu
lapte, sméntén& dulce, fGing, amidon sau
alte ingrediente similare, ad&ugati aceste
ingrediente abia dupd terminarea procesului
de preparare. Apoi amestecati totul incd o
datd scurt cu tasta PULSE @®. in caz contrar,
aceste ingrediente se pot arde.

> Preparati compoturi simple din fructe:
Introduceti apd in recipientul de amestecare €
pdnd la marcajul MINIMUM/0.3 Litres.
Addugdti fructele decoijite si taiate m&runt
(de exemplu mere sau pere). Selectati functia
de supd doritd.

Prepararea de bauturi tip smoothie/

milkshake si creme

1) Introduceti stecarul in prizd. Se aude un
semnal sonor.

2) Introduceti toate ingredientele in recipientul de

amestecare €. Avefi in vedere s& nu depdsiti

marcajul MAXIMUM/1.7 Litres.
3) Apésati tasta ON/OFF @. Se aude un semnal

sonor. Toate I&mpile de control lumineaz&
intermitent.

4) Apésati tasta BLEND {®. Doud semnale sonore
si luminarea |&mpii de control corespunzétoare
confirmd selecfia dumneavoastrd.

20

Procesul de amestecare incepe si se deruleazd
in mai multe faze. Dup& 3 minute, procedura de
amestecare este terminatd si aparatul se opreste.
Semnalul sonor se declanseazd de 10 ori.

INDICATIE

> Procesul de preparare poate fi oprit in orice
moment prin ap&sarea tastei ON/OFF ®
sau prin apdsarea repetatd a tastei progra-
mului selectat. Lampa de control se stinge
atunci si aparatul se opreste.

Prepararea piureului din legume

1) Introduceti stec&rul in prizd. Se aude un
semnal sonor.

2) Introduceti legumele fierte in recipientul de
amestecare €. Avefi in vedere s& nu depdsifi

marcajul MAXIMUM/ 1.7 Litres litri.
3) Apdsati tasta ON/OFF @. Se aude un semnal

sonor. Toate |&mpile de control lumineaza
intermitent.

4) Apdsafi tasta BLEND @. Doud semnale sonore
si luminarea l&mpii de control corespunzé&toare
confirmé selecfia dumneavoastrd.

Procesul de amestecare incepe si se deruleazd
in mai multe faze. Dup& 3 minute, procedura de
amestecare este terminatd si aparatul se opreste.
Semnalul sonor se declanseazd de 10 ori.

> Procesul de preparare poate fi oprit in orice
moment prin apdsarea tastei ON/OFF ®
sau prin apdsarea repetatd a tastei progra-
mului selectat. Lampa de control se stinge
atunci si aparatul se opreste.

SSK 300 A1
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Filtrul de pasare

Cu qjutorul filtrului de pasare @ putefi prepara
supe de diferite consistente:

B Toate ingredientele din interiorul filtrului de pa-
sare @ sunt pasate in timpul prepardrii. Toate
ingredientele din afara filtrului de pasare @ nu
sunt pasate in timpul prepardrii.

B Dacg dorifi ca supa sa devind putin vascoasd,
dar s& confind si bucdti intregi de legume, intro-
duceti cateva dintre bucdfile de legume in filtrul
de pasare @. Bucdtile de legume care nu dorifi
s& fie mdrunite trebuie s& se afle in afara filtrului

de pasare ©.

B Cand programul selectat s-a terminat, scoatefi
filtrul de pasare @ si amestecafi supa cu o lingurd
lungd. Astfel, legumele pasate se distribuie in
supd, iar aceasta devine mai véscoasd.

> Putefi introduce si cartofi t&iati m&runt in filtrul
de pasare @ pentru a ingrosa supa. Siin
acest caz, dupd terminarea programului,
scoatefi filtrul de pasare @ din aparat si
amestecati supa.

Introducerea filtrului de pasare

1) Introduceti filtrul de pasare @ centrat peste

cufit @.

> in funcfie de modul in care introduceti filtrul
de pasare @ in recipientul de amestecare @,
putefi [&sa unele bucdti mici s& se scurgd in
supd sau nu:

— Partea ,Coarse/épais” (grosier) a filtrului
de pasare @ este orientatd in jos: bucdfi
mici ajung in supd.

— Partea ,Fine/fin” (fin) a filtrului de pasare
© este orientatd in jos: bucdtile mici nu
ajung in supd.

SSK 300 A1

2) inchidefi capacul @ astfel incét acesta s&
fixeze filtrul de pasare @.
Introduceti acum ingredientele care doriti s&
fie pasate prin orificiul din capac @ in filtrul
de pasare ©.

3) Introduceti paharul gradat @ in capac @.

Acum puteti porni programul dorit.

Fierberea oualor

Cu qjutorul suportului pentru oud @ puteti de ase-
menea fierbe pand la 4 oud in robotul cu functie
de amestecare. In acest scop, avefi la dispozifie
suporturi pentru oud de gding, precum si suporturi
mai mici pentru oud de prepelit&.

> Tnfepafi oudle pe partea platd cu un ac pentru

oud, un ac de cusut sau alt instrument similar.
Astfel evitati spargerea oudlor.

1) Introduceti stecrul in prizd. Se aude un semnal
sonor.

2) Introduceti apd in recipientul de amestecare €
pénd la marcajul MINIMUM/0.3 Litres.

3) Introduceti suportul pentru oud @. Manerul
suportului pentru oud @ trebuie sa fie orientat
in sus.

4) Introduceti oudle in suportul pentru oud @.

5) Asezati capacul @ cu paharul gradat @ atasat
pe recipientul de amestecare @.

6) Apdsati tasta ON/OFF @®. Se aude un semnal
sonor. Toate |&mpile de control lumineaza
intermitent.

7) Apésati tasta BOIL/STEAM (P. Doud semnale
sonore si luminarea intermitentd a l&mpii de
control corespunzdtoare confirmé selectia
dumneavoastrd.

8) in functie de cum doriti sa fierbefi oudle (tari/
moi), trebuie sd intrerupeti procedura de
fierbere dup& un anumite timp:

— dupd 10 minute pentru ou& de g&ind moi,
— dupd 15 minute pentru oud de g&ind tari,

— dupd 4 minute pentru oud de prepelifa.
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9) Pentru intreruperea procedurii de fierbere,
apésati tasta BOIL/STEAM @ sau tasta ON/
OFF @®.

10) Scoatefi cu atentie capacul @.

11) Scoateti suportul pentru oud @ din recipientul
de amestecare ©.

Incalzire

Supele care au fost preparate cu aparatul pot fi
reincdlzite tot cu aparatul.

INDICATIE

> Tnainte de utilizarea funcfiei HEAT-UP, recipientul
de amestecare @ trebuie curdtat temeinic.
Aveti in vedere ca pe fundul aparatului s& nu
adere resturi de alimente.

1) Introduceti stec&rul in prizd. Se aude un
semnal sonor.

2) Introduceti supa pe care doriti sa o incdlzifi.

3) Apdsati tasta ON/OFF @®. Se aude un semnal
sonor. Toate [&mpile de control lumineaza
intermitent.

4) Apésati tasta HEAT-UP @. Doud semnale sonore
si luminarea |&mpii de control corespunzdtoare
confirmé& selectia dumneavoastrd.

incdlzirea supei porneste acum automat:

Aparatul incélzeste si amestecd alternant.

Imediat ce procedura de incdlzire este terminatd,
aparatul se opreste automat.

INDICATIE

> Incélzirea poate fi opritd in orice moment
prin apdsarea tastei ON/OFF @® sau a tastei
HEAT-UP @. Lampa de control se stinge
atunci si aparatul se opreste.
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Curdtarea si ingrijirea
Recomand&m s& curdtati aparatul imediat dupd
fiecare utilizare. Resturile de alimente uscate sunt
greu de indepdrtat.

Curatarea recipientului de
amestecare

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Avefi in vedere ca in/la stecarul de la
recipientul de amestecare € s& nu ajungd
umezeald!

Nu scufundati recipientul de amestecare @
niciodatd in apd sau in alte lichide!

in caz contrar, existd pericol de moarte
prin electrocutare.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Aveli grijé la curdtarea recipientului de ames-
tecare €. Cufitul @ este foarte ascutit!

1) Introduceti stec&rul in prizd. Se aude un
semnal sonor.

2) Introduceti pufind apd caldd si un strop de deter-
gent de vase in recipientul de amestecare @.

3) Tinchidefi capacul @.

4) Apésafi tasta ON/OFF ®.

5) Apdsafi tasta PULSE @ si l&sati aparatul s&
funcfioneze cca.1 minut.

6) Scoatefi stecarul din prizd.

7) indepartafi resturile intérite cu ajutorul periei
de curdtare @ sau al buretelui de curdtare (.
Partea ingustd a periei de curdtare @ este
deosebit de adecvatd pentru indepdrtarea
resturilor de alimente de pe fundul aparatului.

8) Golifi apoi recipientul si clétifi-l temeinic cu apd
curatd.
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> Dacd dupd metoda de curdtare descrisd PERICOL DE ELECTROCUTARE!

anterior se afld incé resturi de alimente Inainte d . blocului .
- .. >
aderente in recipientul de amestecare ©: Anqmie e curajovreo ocului mofor, scoatefi
intotdeauna stecdrul!

Introduceti putind zeamd de |&maie in recipi-
entul de amestecare @ si umpletfi-l pénd la

> Aveti in vedere ca in mufa de la blocul

marcajul MINIMUM/0.3 Litres cu apa. motor @ s nu ajungd umezeald!

Porniti apoi programul SOUP (CHUNKY) si

asteptati terminarea programului. Repetati Nu scufundati blocul motor @ i recipientul
procedura dacé este necesar. de amestecare © niciodatd in apd sau in
Atunci cénd s-au desprins toate resturile, alte lichide! In caz contrar, existd pericol
clatifi recipientul de amestecare @ cu ap& de moarte prin electrocutare.

curatd. B Stergefi blocul motor @ cu o lavetd umeda.

o . Dacd acesta este foarte murdar, aplicafi un
Curdtarea accesoriilor : o
: detergent de vase delicat pe lavetd.

B Curdafi capacul @, paharul gradat @, suportul
pentru ou& @ si filtrul de pasare @ in apé& caldé.

Clatifi apoi toate componentele cu apé curatd.

B Asigurativé c& blocul motor @ este din nou
complet uscat inainte de a-l refolosi.

Aveti in special in vedere gdurile din filtrul de .
1N Specic In vecers gaure Depozitarea
pasare @. Utilizafi peria de curdtare @ ca
instrument ajutdtor. B Pd&strati aparatul curdtat intr-un loc lipsit de praf
si uscat.

B Uscati bine toate componentele inainte de o
noud utilizare. oe ooy o
Sugestii si idei
B Pentru ingredientele solide sau cu véscozitate
ridicatd utilizati intotdeauna functia PULSE @.
Altfel este posibil ca cutitul @ sa se blocheze si
motorul s& se supraincélzeascd.

B Cele mai bune rezultate le obtinefi dacd proce-
safi ingredientele solide in cantitdfi mici si nu
totul deodata.

B Amestecatfi lichidele intotdeauna mai intéi intr-o
cantitate micd si addugati treptat restul lichidului
prin orificiul din capac @. Pentru aceasta scoa-
teti paharul gradat @ din capac @.

SSK 300 A1l 23



SILVERCREST’

Remedierea defectiunilor

24

PROBLEMA

Aparatul nu funcfioneazd.

Aparatul nu porneste.

Confinutul recipientului de
amestecare se scurge in
afard.

Ingredientele nu sunt fierte.

Ingredientele nu sunt bine
amestecate.

Preparorul este ars.

Toate LED-urile lumineaza
intermitent si se aude un
semnal sonor.

CAUZA POSIBILA

Aparatul nu este conectat la
o priza.

Aparatul este deteriorat.

Recipientul de amestecare ©
nu este pozitionat corect pe
blocul motor @.

Capacul @ nu este atasat si
blocat sau nu este atasat si
blocat corect.

Recipientul de amestecare @
este umplut peste respectivele
marcaje de nivel MAX.

In recipientul de amestecare @
se afl& prea multe ingrediente.

Unele ingrediente trebuie fierte
mai mult timp.

in recipientul de amestecare @
nu se afla suficient lichid.

S-a selectat funcfia gresitd.

Recipientul de amestecare @
nu a fost curdtat inainte de

o noud incdlzire. Pe fundul
recipientului de amestecare @
aderd resturi.

Aparatul este supraincalzit.

Unul dintre contactele de
sigurant& este umed.

SOLUTII POSIBILE

Conectati aparatul la o
prizd.

Adresati-va centrului de
service.

Verificati pozifia recipien-
tului de amestecare @ si
corectati-o dacd este cazul.

Inchidefi capacul @ in mod
corect.

Nu- umpleti niciodatd
dincolo de respectivele
marcaje.

Reduceti cantitatea de
ingrediente si repefafi
procedura de fierbere.
Repetati procedura de
fierbere.

Addugati pufin lichid.

Incercati o altd functie.

Curdtati recipientul de
amestecare 9 inaintea
fiecarei incalziri.

Scoateti stecdrul din priza
si 3sati aparatul s& se
rdceascd.

Lasafi aparatul s& se usuce.

Dacé defectiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate sau dacé constatati alte tipuri de

defectiuni, adresafi-va serviciului nostru pentru clienti.
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Garantia si service-ul

Pentru acest aparat se acordd o garantie de

3 ani de la data cumpéraérii. Aparatul a fost pro-
dus cu grijd si verificat cu scrupulozitate inaintea
livrarii. P&strati bonul de casé pentru a dovedi
cumpdérarea. In caz de defecfiuni in perioada
de garantie, contactati telefonic centrul dvs.

de service. Numai astfel poate fi asiguratd o
expediere gratuitd a produsului dvs.

Garantia acoperd numai defectele de material sau
de fabricatie, nu si deteriordrile rezultate in urma
transportului, piesele de uzurd sau deteriordrile
apdrute la componentele fragile, de ex. comutatoare
sau acumulatoare. Aparatul este destinat numai
pentru uz privat si nu pentru utilizari profesionale.

In cazul manevrarii abuzive sau necorespunzdtoare,
al uzului de fort& si al interventiilor care nu au fost
realizate de cétre filiala noastrd autorizatd de
service, garantia isi pierde valabilitatea.

Drepturile dvs. legale nu sunt limitate prin aceastd
garantie.

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Deteriord&rile si deficientele
prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate ime-
diat dupd dezambalare sau cel tarziu in doud zile
de la data cumpdrdrii. Reparatfiile necesare dupa
expirarea perioadei de garantie se efectueazd
contra cost.

SSK 300 A1

Service Roméania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 91022

Acces linie telefonica directa:
De luni p&nd vineri, intre orele 8:00 - 20:00 (CET

Eliminare

Nu aruncati aparatul sub nicio
forma in gunoiul menajer
obisnuit. Acest produs face
obiectul Directivei europene
2012/19/EU.
Eliminati aparatul prin intermediul unei firme speci-
alizate si autorizate sau prin intermediul serviciului
local de eliminare a deseurilor. Respectati regle-
mentdrile actuale in vigoare. Dac& avefi nel&muriri,
contactati serviciul local de eliminare a deseurilor.

ecologice pe care le puteti elimina la
centrele locale de eliminare a deseurilor.

@ Ambalaijul este format din materiale

Importator
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Retete

Supd-cremd de broccoli cu bucatele
200 g broccoli

1/4 cétel de usturoi

1/4 ceapd

2 linguri smé&nténd proaspdata

sare, piper

apd

1) Desfaceti broccoliul in buchetele mici.

2) Tdiafi toate ingredientele in bucdti mici.

3) Introduceti filtrul de pasare @ in recipientul de

amestecare @ si infroducefi cteva dintre buche-

telele de broccoli in afara filtrului de pasare @
in recipientul de amestecare @.

4) Tnchideti capacul @ si indepértati paharul
gradat @ din capac @.

5) Introduceti restul buchetelelor de broccoli in
filtrul de pasare @.

6) Acum ad&ugafi apd pénd la atingerea marca-
iului MINIMUM SOUP.

7) Introduceti paharul gradat @ in capac @.

8) Pornifi programul SOUP (CHUNKY).

9) Dupd terminarea programului, deschidefi capa-

cul @ si scoateti cu grijé filtrul de pasare @.
10) Ad&ugati sménténa proaspétd si condimentele
si amestecati fotul cu o lingurd lungé.

Supd-creméa de morcovi si cartofi
200 g morcovi decojfi

100 g cartofi decoijiti

500 ml concentrat de legume

100 ml lapte sau sménténd dulce

sare, piper, boia iute, boia dulce

1) Tdiati morcovii si cartofii in bucdti mici.
2) Introduceti morcovii, cartofii si concentratul

de legume in recipientul de amestecare @ si
inchidefi capacul @.
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3) Porniti programul BOIL/STEAM.

4) Dupé terminarea procedurii de fierbere,
ad&ugati laptele/smanténa dulce, precum si
condimentele. Asteptati pufin pénd cénd apa-
ratul s-a rdcit in asa mésurd incét s& se poatd
porni urm&torul program.

5) Porniti programul SOUP (SMOQTH).

6) Dupd terminarea programului, condimentati
incd o datd dupd gust.

Supd-crema de conopida

1/2 c&péténd de conopidd (cca. 400 g)
125 ml smantang dulce

400 ml concentrat de legume

nucsoard, sare, piper

1) Desfacetfi conopida in buchetele mici.

2) Introduceti toate ingredientele, cu exceptia
smantanii dulci, in recipientul de amestecare @.

3) Inchideti capacul @.

4) Porniti programul SOUP (CHUNKY).

5) Dupé terminarea programului, deschideti capa-
cul @ si ad&ugafi sménténa dulce.

6) Amestecati totul cu o lingurd lungé si condi-
mentati supa incd o datd dupd gust.

INDICATIE

> La aceastd supd puteti utiliza si filtrul de
pasare @: Dacd introducefi céteva buchetele
de conopidé in afara filtrului in recipientul de
amestecare €, acestea nu sunt pasate. Dupd
terminarea programului, scoatefi filtrul de
pasare @ si amestecati totul.

SSK 300 A1
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Supd de gulie

400 g gulie

1/2 ceapd

300 ml concentrat de legume
200 g sméntén& dulce

sare, piper

1) Curétati gulia de coqjd si taiati-o in bucdti mici.

2) Curdtafi ceapa si tGiati-o marunt.

3) Introduceti toate ingredientele, cu exceptia
smantanii dulci, in recipientul de amestecare @.

4) Tnchidefi capacul @.

5) Porniti programul SOUP (SMOQOTH).

6) Dupd terminarea programului, deschidefi capa-

cul @ si addugati sménténa dulce.

7) Apdsati scurt tasta PULSE (® pentru a ameste-
ca ingredientele.

8) Condimentati supa dupd gust.

Piure de mere

4 mere
(se pot utiliza si alte fructe, de ex. pere)

apd

eventual pufin zahdr

1) Decojifi fructele si curdtati-le de samburi. Tiafi
fructele in bucdti mici.

2) Introduceti fructele si eventual zahdrul in
aparat.

3) Introduceti apd in recipientul de amestecare @
pdnd la marcajul MINIMUM.

4) Tnchidefi capacul @.
5) Porniti programul SOUP (CHUNKY).

SSK 300 A1

Piure de morcovi

4 - 5 morcovi mari

eventual 2 cartofi

apd

1) Decojifi morcovii. Taiati morcovii in bucdti mici.
2) Introduceti morcovii in aparat.

3) Introduceti apd in recipientul de amestecare €
pdnd la marcajul MINIMUM.

SUGESTIE

> Dupd ce copilul dumneavoastrd s-a obisnuit
deja cu piureul numai din morcovi, puteti adé-
uga cartofii decojifi si maruntiti la morcovil

4) Tnchidefi capacul @.
5) Porniti programul SOUP (CHUNKY).

Shake din lapte si cGpsuni
100 g de capsuni
100 g inghetatd (capsuni sau vanilie)

100 ml de lapte

1) Curétati capsunile si indepdrtati coditele.
2) Introduceti toate ingredientele in recipientul de
amestecare €.

3) Inchideti capacul @.
4) Porniti programul BLEND.
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Shake din lapte, iaurt si banane
250 g iaurt (vanilie)

1 banana

200 ml de lapte

1 pachetel zahdr vanilinat

1) Decojifi banana.

2) Introduceti toate ingredientele in recipientul de
amestecare €.

3) Tinchidefi capacul @.
4) Pornifi programul BLEND.

Oua de gdaina umplute
4 oud de gaging

3 linguri remulada

3 linguri mustar

sare

piper

1) Introduceti apd in recipientul de amestecare €@
pdnd la marcajul MINIMUM.

2) Introduceti oudle de g&ind in suportul pentru
oud @.

3) Pozitionati suportul pentru oud @ in aparat si
inchidefi capacul @.

4) Porniti programul BOIL/STEAM.

5) Fierbeti oudle de gdind cca. 10 minute.

6) Dupad fierbere punefi oudle sub jet rece de apa
si decojifi-le.

7) injumatatiti oudle in lung.

8) Separati gdlbenusul si introducefi-l impreund cu
remulada, mustarul si puting sare si putin piper
infr-un castron.

9) Amestecafi cantitatea de gdlbenus de ou pana
cénd aceasta are o consistent& cremoasd.

10) Umpleti jumatdtile de ou cu cantitatea de
gélbenus de ou.
Pentru aceasta puteti utiliza de exemplu un
sprif.

28

Lapte de soia
90 g boabe de soia galbene
600 ml apd

eventual pufin zahdr brun

1) Lasafi boabele de soia la inmuiat in apd cca.
4 -6 ore.

2) Introduceti filtrul de pasare @ centrat peste
cutit @ si inchidefi capacul @.

3) Introduceti apa in recipientul de amestecare €,
precum si boabele de soia inmuiate.

4) Introduceti paharul gradat @ in capac @.

5) Porniti programul SOUP (SMOQTH).

Lasati laptele s& se rdceascd dupd procedura de
preparare. La turnarea intr-un recipient, aveti in
vedere ca filtrul de pasare @ s4 fie fixat, pentru ca
boabele de soia pasate si laptele s& nu se amestece.
Dacé dorifi, addugati putin zahdr.
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BG

ABTOMAT 3A TOTBEHE C
OYHKUNSA 3A CMECBAHE
SSK 300 A1

BbrBepneHue
Mosnpasssame BM 30 3aKyNyBAHETO HA BALLMS HOB
ypen.

M3bpanu cre BucokokadecTseH Npoaykr. Prkoson-

CTBOTO 30 NOTpebumTens € Hepa3nenHa YacT oT To3u
nponykr. To ChAbPXKA BAXHKU YKA3AHMS OTHOCHO
6esonacHoctTa, ynorpebara u NpeadBaHeTo Ha
otnamsum. [pean na M3nonssare npomdykra ce
30MO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHUS 30 0BCnyXBaHe 1
6esonacHoct. M3nonssaiite NPoayKTa eamHCTBEHO
crnopef ONMCaHKUETO M 3a yKasaHuTe obnactu Ha
npunoxenue. [penasaitte npoaykra Ha Tpet
N1LA 30€eAHO C LANATA NOKYMEHTALMS.

Ynotpeba no npeaHasHayeHue

Tosu ypea cny>u eamHCTBEHO 3a NpurotesHe (sa-
peHe M HapA3BaHe Ha APeBHO) Ha XPaHMTENHM
npoayktu. Tosu ypen e NpenHasHaueH eauHCTBEHO
3a 6utosa ynotpeba. He ro msnonseaiite 3a npo-
decroHanHn uenu.

OKOMl'II'IeKTOBKq HA AOCTABKATA
ABTOMQT 30 roTBEHE C GYHKLMA 30 CMECBAHE
QunTsp 30 nlope

Kanak cbe ceanswa ce mepurenta yawa

Crovka 3a sMua

Yertka 30 noumcreaHe

60 30 nouncrsaHe

PrkoBoncteo 3a notpebutens

Hel‘lOCpeﬂCTBeHO cnen pasonakoBaHeE nposepeTte
OKOMMNEKTOBKATA HA OOCTABKATA 3A KOMMNEKTHOCT.

30

OnucaHue Ha ypena
Qurypa A, ypea:

Mepurenta yawa

Kanak

Cea 30 cmecBaHe

Hox

Brnok Ha asuratens

QO0000C

Maxen 3a obcnyxeaHe

QOurypa B, npuHannexHocTm:
© Crodika 3a shua

O Yerka 3a nouncreane
O Ounmp 3a niope

@ 64 3a noumcreaHe

Qurypa C, naven 3a obcnyxsaHe:
Byron BOIL/STEAM

(c koHTponeH uHamkaTop)

Byron SOUP (CHUNKY)

(c koHTpOneH nHamkarop)
Byron 30 ON/OFF

Byron HEAT-UP

(c koHTponeH nHankatop)
Byron PULSE

(c koHTponeH nHankatop)
Byron BLEND

(c koHTponeH uHamkaTop)

Byron SOUP (SMOOTH)

(c koHTpOneH nHamkarop)

® 6 6 66 © o

TexHUueckun XAPAKTepUuCTukKmn
KoHcymmpana mownoct: 220 - 240V ~, 50 Hz
800 W (Harpssawa

MoLHOCT)

300 W

[euraren:

SSK 300 A1
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YkazaHus 3a 6esonacHocr /\ NPEQYNPEXXAEHME! ONACHOCT

1
OMNACHOCT - ENIEKTPUYECKU YA AP! OT HAPAHSIBAHE!

. > Hukora He mocTaesiTe psKA B MPUCTABKATA
> He nonyckaiire 6noksT Ha ABMraTens, Mpe-

30 CMecBaHe, 0coBeHO Mo Bpeme HA eKcrno-
XKOBMST KOBEN MMM LENCensT Ad ce noTanst
araums. Hoxosete ca mskntoumntento ocrpu!
BB BOAA MM APYIM TEYHOCTM. .
. > Hukora He nocragsite npubopm mnu Gbpkan-
> |3nonseaire ypena Camo B Cyxu MOMeLLEHMS,

KM B NPMCTABKATA 30 CMECBAHE, AOKATO ype-

HWMKOTQ HO OTKPMTO MMM BbB BIAXKHA CPeaal.
awT pabotu. Hanuue e ceprosta onachoct

OT HAPAHSBAHE NPU AOMMPA UM C 6BP30
BbPTALMS Cce HOXI

> [lo Bpeme Ha paborta He HomycKaiTe 3a-
XPAHBALMST KABEN 0a ce HAMOKPH MK
HasnaxHuM. [pekaparite ro Taka, Ye na He
Ce NPUTMCKA MNK MOBPEXAA MO APYF HAUMH.

> He ocraesitte ypena 6e3 HabntoaeHme no
BpeMe Ha pabota, 30 A MOXETE Ad pear-
parte 6bP30 B CNyYar HA ONACHOCT.

v

Mospenenu wencenn unu kabenum Tpsbea

He3abasHO A4 Ce& CMEHAT OT OTOPU3INPAHU
> YPen'bT He e noaxonasul 3a Bb3niaMeHs eMn

M €KCNNO3MBHKU MATEPUANN UNTU XUMUYHU U
AarpecmBHM TEYHOCTHU.

cneunanmcii mMnm cepsms, 3a na ce usberHar
ONACHOCTH.

> Cnen ynotpeba BUHAIM M3KMIOYBAMTE Lier- .
> BuHaru cbxpaHsBaiTe ypena B 3aTBOpeHM

nometieHu1s. 3a AA NPENOTBPATHTE 3110MONy-
KM, cnen ynotpeba cbxpaHssaite ypena Ha
CYyXO MSCTO.

cena ot koHTakTa. He e nocramuHo aa
M3KNIOYMTE YPEna camo ot ByToHa, Thit KATo
AOKATO LENCeNbT € BKIIIOYEH B KOHTAKTA, B

YPEAA MMA BCE OLLE MPEXOBO HAMpPEeXeHne.
> Tosu Ypen He € NpeNHAa3HA4YEeH 3a U3non3eaHe

ot nuua (BkniounTenHO meua) ¢ orpaHUUeHM
bU3MYECKM, CETUBHU MMM YMCTBEHM BbIMOX-
HOCTM WA nuua 6e3 onuT 1/ UnM No3HAHMS,
OCBEH aKO Te He ca noa HabnopeHue Ha
OTFOBOPHOTO 30 TAXHATA 6€30MACHOCT NnLe
MMM He Ca NONYYMIK OT HEero YKA3aHMs 3a
usnonssaHeTo Ha ypena. Habniopaearirte
AeLarTa, 3a [d CTe CUTYPHMU, Ye He UIpasT ¢
ypena.

> MM3nonseaitre CaMO NMPUHAANEXHOCTUTE,
NPenopBLYAHM OT NPOU3BOAMTENS.

v

Mpenu scska ynotpeba npoeepssaiite nanm
YPEODT € B M3NPABHO ChCTOSHME. YPenbT

He TPS6BA 04 CE U3MOM3BA MPH BUOMMM
nospeau.

> 3knioueTe BEOHArA LENCENQ OT KOHTAKTA,
QKO AOMNOBMTE HEOBMUAEH LYM MM MUPHC
MNK NPM BUOMMO HEMPABMIHO QYHKLIMOHM-
pate.

> BuHamm xeawarte wencena, 3a Aa M3KOYUTE
ypena or Mpexara.

> YpensT Ce HAropeLwsBa CUIHO MO BPEMe Ha
usnonssare. M3barsarite KOHTAKT ¢ oTaens-
LaTa Ce BOOHA NAPA MKW FopeLLmM XpaHMUTen-
HM npoaykti. OnacHocT ot m3rapsHe!

> buaere ocobeHo BHUMATENHKU NPU U3NPA3BA-
HETO HA MPMCTABKATA 3a CMECBAHE, KAKTO U
npwm nouncrsaHero! Hoxbt e MHoro octbp!

> bBuaere BHUMaTEnHK npu 6opaseHeTo ¢
octpms Hox!
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/\ NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT MNpeau nvpeara ynorpeba

OT HAPAHSBAHE! B OrcrpaHerte onakoBbYHUTE MATEPHUANM OT

> [lpu npenbrBaHe HA CbAA 30 CMECBAHE € ypeaa.
BLIMOXHO OBPA3YBAHE HA MPBLCKM ropella B [Mouwncrete ypena cnopen yKasaHMSTa B raed
BOLA Mo BpeMe Ha npurotesHero! OnacHoct »Mounctaane u nonapwxka”.
ot nonapsaxe! Bunaru cnazsaiite mapku- B Yseperte ce, ue BCUUYKM YACTM CA HAMBIHO CYyXH,
POBKMTE HQ ChAA 30 CMecBaHe! Mpeny 0a M3Mon3saTe ypena.

> BuHarm nosamraiite 6asHO Kanaka, o6bpHAT
B MPOTMBOMONIOXHA HA BAC NOCOKA, 1 OCTA- MQHTQ)K HQ Ypenq
BAMTE BOOHATA NAPA Aa M3nM3a Hasaa. He ce
BOAHA napa. M3nonssaiire prkoxsarka 3a > YpemsT MoxXe Aa Ce BKMKOYBA CAMO KOTQTO
TOpeLLM TEHIXKEPH, KOraTo AOKOCBATE KAMAKa BCMUKM 4QCTH €A MOHTUPAHM MPABMIHO.

WM CbAA 30 CMECBAHe.
1) Mocrasete mepurentara yawa @ & kanaka @

TaKa, Ye ABeTe 3aKOHTPALM 3b6ueTa Ha Mepu-
tennata vawa @ na ce 3axsanat B npopesute
Ha kanaka @.

BHumanue! Mopewa nosbpxrocr!

2) 3aewprete neko meputentara yawa @ no

BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MO>KAP!
NOCOKA HA YOCOBHMKOBATA CTPEMKA TAKA, Ye

> He nyckarire ena B ekcnnoarauma s 6nu- a ce pukecupa.
A P

30CT 0 MM NOM 3ABECH, BUCALM LiKadoBe
& 2 ! = ¢ 3) Axo xenaere, noctasete ¢puntbpa 3a niope @

1 OpYyr1 3ananmMmm Marepuani. B CPENATA HaM HOXA 0

> [locragsiite ypena Bbpxy HeuyBCTBUTENHA
P pxy nedy 4) Tocrasete kanaka @ neko MIMeECTEHO BbPXY

cvAa 3a cmeceate @ (cTpenkara Ha apbxkara
COUM KbM OTBOPEHMS KATMHAP ). 3aBbp-
TeTe ro Taka, Ye pukcatopute Ha kanaka @ aa
Ce 3aXBAHAT NOM HANPABAABALYMTE HA CbAQ

3a cmeceare @ v ce pukenpar crabunto
(cTpenkaTa Ha ApPBXKATA COUM KbM 3ATBOPEHMS
katunap ). Taka kanakst @ ¢ukcrpa u
duntspa 3a nope @.

5) MMocrasete cvaa 3a cmecsaHe € supxy
6noka Ha asuratens @ Taka, ye KoHTaKTUTE
Ha cbaa 3a cmecsaHe € aa enssar B Gykcara
Ha 6noka Ha aeuratens @ (korato wencenst
€ BK/IOYEH, NPABMIAHOTO MOCTABAHE HA CbAA
3a cmecsaHe @) ce NOTELPXAABA ChC 3BYKOB

HO TOMAMHA OCHOBA (He Ha nakMpaHK Mack,
He BbPXy Nokpuekm). He ro usnonssaiite 8
6nM30CT 10 OPYIM M3TOUHMLIM HA TOMAMHA
(meuxa, razos kotnoH). B npotueeH cnyuar
CbLLECTBYBA OMACHOCT OT MOBPEAM HA Ypend
u/van mebenure.

> [locragsitte ypena sbpXxy paeHa, cTabunHa
ocHosa. OcurypsBaiTe AOCTATLYHO OTCTOSHME
oT cTeHun 1 wkagose. Taka Lie NpenoTepaT1re
et Nopanu oTaensild ce BOAHA Napa.

> B HukakbB crydait He obcnyxsaiTe ypena
C BbHLUEH TAMMepP MM OTAENHA CMCTeMa 3a
OMCTAHLMOHHO YNpaBReHMe.

BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT

curHan).
MATEPUATIHU LLETA!
> Hukora He M3non3sakiTe ypeaa B npasHo YKA3AHUE
CBCTOSHME, T.€. 63 XPAHMTENHM MPORYKTM B > [ocrasete croiikara 3a siua @ & cvaa 3a
CbAA 30 CMeCBAHe. cmecsare @ Taka, ye na e dpukcHpaHa

crabunno. Mpu ToBa APBXKATA HA cTOMKATA
3a s¥ua @ couu Harope.
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DyHkuun

Soup (chunky) [Cyna (eapa)]

C 1a3u dyHKUMS MOXKETE AA NPUTOTBATE CYTM,
KOMTO BCe Olle ChABbPXAT MAMKK napyeta (Hanp.
napueta senenuyum). CrabpxaHueTo ce satonns
u cmecea nepuonudto. Cnen npubn. 30 MuHyTH
YPeasT CnMpa aBTOMATMYHO.

Soup (smooth) [Cyna ($uHa)]

C 1a3m pyHKUMS MOXETE 0A NPUIOTBATE KPEM
CyI'IM, KOUTO NOYTH HE C'bj:ﬂ:p)KC]T ﬂC]p‘-leHLl.Cl.
Cbabp>XAHMETO Ce 3aToMNsS M CMECBA NEPUOLMUHO.
Cnen npu6n. 20 MUHYTU YPEdbT CIMPA OBTOMA-
TUYHO.

Heat-up [3arpasane]

C 1a3m pyHKUMS MOXETe [a NPUTONASTE BeYe
npuroteern cynu. CbobpXKAHUETO ce 3aTonns 1
cmecea neproamuro. Crea 10 MUHYTH ypensT
CMPA ABTOMATMYHO.

Pulse [Mmnyncu]

C 1031 GyHKUMS CHABPKAHUETO CE CMECBA MM
pasbuea Ha NsHA 3a KpaTko, 6e3 na ce 3arpssa.
3a uenta 3anpwxre 6ytona PULSE (B Hatmchar,
[OKATO CbOBPXAHMETO Npuaobue Xenaxara
rbCToTa.

Blend [CmecBane]

C 1a3u dyHKUMS MOXKETE A CMECBATE BCIKAKBM
XpaHuTenHu nponyktm, 6e3 na ru sarpssare. Taka
MOXeTe 0d NpuroTedatre nnonosu KOKTel\/IU'IM, MneYyHu
LeMKoBE U KPEeMoBe.

Boil/Steam [[oteene/Mapal

C 1a3m GpyHKUMS CbABPXKAHMETO ce Bapu, 6e3 na
ce cMecsa.

Cnen npubn. 15 MUHYTH ypensT cnvpa asToMa-
TUYHO.

C 1a3u dyHKUMS MOXeTe Aa BapuTe M aiLa
(8. rmaea ,Pabota ¢ ypena”).

SSK 300 A1

Pa6ora c ypena

YKA3AHUA

>

M3nonssarite ypena camo ¢ TeYHO ChObPXKA-
Hue. AKO cHneTe eOMHCTBEHO TBBPAM CHCTAB-
KM, HOMpP. MAMKK NapyeTa MopkosH, HoxsT @
He M DOCTUIA U He T pa3apobsea.

Ypenst Moxe aa paboti 6e3ynpeyHo camo B
koMbuHauwms ¢ TeuHocr!

BuHar cuneaite TeUHOCT MMHMMYM HO
mapkuposkara MINIMUM/0.3 Litres.
[MbnHeTe ypena MaKCMMYM 0O CbOTBETHM-

e mapkupoekn (MAXIMUM/1.7 Litres,
SOUP MAXIMUM/1.2 litres, STEAM
MAXIMUM/0.5 Litres). B npotusen cnyuar
TeyHocTTa e npeneel

[MbnHeTe ypena cbe ChCTABKM M TEUHOCT
MUHUMYM [0 cboTBETHMTE Mapkmposku MINI-
MUM/0.3 Litres, SOUP MINIMUM/0.5
Litres. B npotvBeH cniyuait ypenbt He ce
CTAPTUPA pecr. CbCTABKMTE He ce Npepabot-
BAT MPABMITHO.

Cnen npukntousare Ha nporpammte SOUP
(CHUNKY), SOUP (SMOOTH), BOIL/STEAM
1 HEAT-UP, ypenst nbpso Tps6sa aa ce
OXNaaM, NPenm AA € Bb3MOXKHO CTAPTUPAHE
HO [APYra NPOrPAMA, FEHEPMPALLA TOMAMHA
(SOUP (CHUNKY), SOUP (SMOQTH),
BOIL/STEAM, HEAT-UP).

I'Ipurorasme Ha cynum

1)

2)

3)

4)

5)

Bkntouete wencena B KOHTAKT. quO Ce 3ByKOB
curHan.

Hapexete 3eneHuyumte Ha napyeHua ¢
pasmep npubn. 2 cm 1 1 cunete B Cbad 30
cmecsare €.

HanwvnHete cvaa 30 cmecsare @ c Boaa
unu BynboH MAKCMMYM A0 MAPKMPOBKATA

SOUP MAXIMUM/1 .2 Litres.
Hammchere 6ytona 3a ON/OFF ®. Yysa ce

3BYKOB CMrHaN. BCuuku KOHTPORHM MHAMKATOPH
NpeMmMmrear.

Hamicherte xenanms 6yron: SOUP (CHUNKY) @
unm SOUP (SMOOTH) @. Lea 3sykoeu cura-
N0 M NPEMUIBAHETO HA CHOTBETHMS KOHTPONEH
MHOMKATOP MOTBbPXKAABAT BALLMS M36Op.
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Cera NPUIOTBAHETO HA CynaTa NpoTHUYd ABTOMA-
TUYHO! YPeﬂ'bT 3arpssa 1M CMeCcBa Ha PABHOMEPHMU
MHTEPBANN.

Crnen nprKtoyBaHe HA NPOLECA HA MPUIOTBIHE
YPEOBT CMMPA QBTOMATUYHO. 3BYKOBMST CUrHAN
ce yysa 10 MbTH 1 KOHTPOMHMTE MHAMKATOPM
NPEMMIBAT.

YKA3AHUNA

> MoxeTe na NpekpaTMTe NPOLECa HA NPUIOTBS-
He M0 BCIKO BPEME YPe3 HATUCKAHE HA ByTOH
ON/OFF ® vnu upes noBTopHO HaTUCKAHE
Ha 6yToHa Ha u3bpaHaTa nporpama. Toraea
KOHTPOTHMST MHAMKATOP YIACBA M YPENbT ce
MBKITIOUBA.

> Ako xenaerte na OBKyCHTE BALWIMTE ACTUS C
MINKO, CMETAHA, BPAILLHO, HUILECTE UNK APYTH
nonobHK, nobaseTe Te3M CHCTABKM €ABA Cren
MPHKITIOYBAHE HA MPOLIECA HA MPUIOTBSHE.
Crnen TOBQ OTHOBO CMECETe BCHUKO 30 KPATKO
nocpencrsom 6ytona PULSE (®. B npotueen
CMyuai Te3M CbCTABKM MOTQT A 30rOpSIT.

MOJIE3EH CbBET

> JlecHo NpMroTBsHe HA MAOAOBM KOMMOTH:
Cunere Boaa B cbaa 30 cmecsare @ no
mapkupoekara MINIMUM/0.3 Litres. Jo6a-
BeTe obeneHute U HapPS3aHU Ha apebHo nno-
nose (Hanp. 96BaKkM unu kpywu). Msbepete
XenaHaTa NporpaMma 3a NPUroTBsHE.

MpuroTeaHe Ha nnopoeu Kokreunu/
MneuHu weikose/Kpemose
1) Bkniouete wencena e koHTakT. Yysa ce 38ykos

CuUrHan.

2) Cunete BCUYKM CBCTABKM B CbAA 30 CMEC-
sare €. He npesuwasaiite mapkupoekara

MAXIMUM/1.7 Litres.
3) Hammcrere 6ytrona ON/OFF @®.

Yysa ce 38ykoB curHan. Bcuuku koHTponHm
MHOMKATOPM NPEMMIBAT.

4) Hamchere 6ytona BLEND (. Lea 38ykosu
CMIHANQ M CBETBAHETO HA CLOTBETHMUS KOHTPO-
NeH MHAMKATOP NOTBLPXXAABAT BawMs U3bop.
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MpoueckT Ha cMecBaHe CTAPTMPA W NPOTMYA

B Hakonko ¢pasn. Crnen 3 MMHYTU NPOLIECHT HO
CMECBAHE NMPMKIIOYBA M YPEnbT CimMpa. 3BYKOBMST
curHan ce yysa 10 mm.

YKA3AHUE

> MoxeTe na NpeKpaTMTe NPOLECa HA NPUIOTBS-
He M0 BCIKO BPEME YPE3 HATUCKAHE HA ByTOH
ON/OFF ® mnu upes NoBTOpHO HaTMCKAHE
Ha 6yToHa Ha M3bpanata nporpama. Torasa
KOHTPOTHMST MHAMKATOP YIACBA M YPEnbT ce
M3KITHOYBA.

MpuroTesaHe Ha 3eNeHYYKOBO Niope

1) Bkniouete wencena s koHTakT. Yysa ce 38ykos
curHan.

2) Cunerte croteHute 3eneHuyLmM B CbAA 30 CMEC-
sarve @. He npeeuwasaiite mapkuposkara

MAXIMUM/1.7 litres.
3) Hammcrere 6ytona ON/OFF @®.

Yysa ce 3BykoB curHan. Bcuukm koHTponHM
MHOMKATOPW NPEMMIBAT.

4) Hamchete 6ytona BLEND (B. Lea 3sykosm
CUTHANG M CBETBAHETO HA COTBETHMS KOHTPO-
NeH MHAMKATOP MOTBLPXKAABAT Bawms M3bop.

MpouechT Ha cMecBaHe CTAPTMPA U NPOTHYA

8 Hakonko ¢pasn. Cnen 3 MMHYTHU NPOLIECHT HA
CMeCBAHE NPUKIIOYBA M YPEObT CIMPA. 3BYKOBUST
curHan ce vysa 10 num.

YKA3AHUE

> Moxere na npekparure npoLeca Ha NpPMroTes-
He M0 BCIKO BPEME YPE3 HATUCKAHE HA ByTOH
ON/OFF ® vnu upes NoBTopHO HaTMCKAHE
Ha 6yToHa Ha M3bpaHata nporpama. Torasa
KOHTPONHMST MHAMKATOP YFACBA M YpemsT ce
M3KITHOUBA.
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3areoperte kanaka @ Taka, ye na pukcupa
duntspa 3a niope @.

Cren ToBa npes otsopa B kanaka @ cunete
BbB $unTLPa 30 nope @ cucraskumTe, KouTo
Wwe ce nopupar.

®untop 30 nope 2)

Mocpenctsom duntbpa 3a niope @ Moxerte aa
I'IerOTBSITe Cyl'll/i o} pQ3ﬂl4‘-|HG NNBTHOCT.

B Bcuuku cretaekm Bbe ¢untspa 3a nope @ ce

niopMparT No Bpeme Ha NpuroTeaHeTo. Bemukm
pyp P P 3) MMocrasete meputentara yawa @ s kanaka @.
CHCTABKM M3BBH GunTbpa 30 niope @ He ce
Cera MoxeTe [ CTAPTUPATE XENaHATA NPOrPaMa.
MIOPUPAT MO BPpeMe HA NPUIOTBIHETO.

BapeHe Ha shua
C nomolura Ha crokikara 3a siua @ Moxete na
BapwTe 0o 4 6pos LA B ABTOMATA 30 FOTBEHE.

B cnyuait ue xenaete cynara na craxe
No-rbCTA, HO CbLLEBPEMEHHO A ChABPXKA U

Lenu NapyeTa 3efeHuyLM, cunete HAKONKo
napueta seneHuyum B8 dunthpa 3a nope @.
Mapuetara seneryyum, KoMTo He TP96BA AA

3a uenta pasnonararte ¢ AbPXKAUM 30 KOKOLM
S1UQ, KOKTO M MO-MANKM ObPXAYM 30 2Mua OT
ce pasapobsear, Tps6Ba 0A Ce HAMMPAT U3BBH
duntepa 3a mope @.

nbaANb ABK.

YKA3AHUE

> BonHete Tbnata ctpaHa Ha siuara ¢ npubop

Crnen npuknioysaHe Ha M3BPAHATA NPOrPAMA,
ussapnete dunTbpa 3a niope @ u pazbupkaiite

Cynata ¢ ABAra abkuua. Taka nopupaxure 3a npo6usake Ha aiua, uma unu ap.n. Mo

3eMeHYyLM Ce pasnpenensT B Cynarta u Ts cTaed WKL) GISKIALR] ©3 XEHeEpEtEe) felhiEells

I Ha AMLaTa.
1) Bkniouete wencena s konTakT. Yysa ce 38ykos
MOJIE3EH CbBET crHan
> 3a na crbeTmTe cynara, BbB GMATLPA 30 2) Cwunere Bona B cboa 3a cmecsaHe @ no

niope @ Moxerte aa nobasuTe 1 HaPA3AHM
Ha npe6Ho kaptodu. M B Toau cnyuar ussa-
nete duntspa 3a nope @ ot ypena cnen
MPUKNIOYBAHE HA NPOTPAMATA M pasbbpKait-

mapkupoekara MINIMUM/0.3 Litres.

3) MMocrasere crorkara 3a siua @. Mpu Toea
LPBXKATA HA cTOViKaTa 30 siua @ coun
Harope.

T€ cynara. 4) Tocraserte siuaTa B cToMkarta 3a shua @.

5) Mocrasete kanaka @ c dukcupaHata mepu-
tenxa vawa @ ebpxy cvaa 3a cmeceare ©.
6) Hammchere 6ytona ON/OFF @®. Yysa ce

3BYKOB CUrHan. Beuukm KOHTPONHU MHOMKATO-

MocraesaHe Ha ¢punTepa 30 Nope

1) Mocrasete punmspa 3a niope @ & cpenara
nan Hoxa @.

YKA3AHUE

> B 30BMCMMOCT OT MOCOKATA HA MOCTABSHE HA
duntspa 3a mope @ & cvaa 30 cmecsare ©
MOXeTe [a OCTaBMTE U UHM NapYeHLd B
cynara:

PU NpeMMrear.

7) Hatucrerte 6ytona BOIL/STEAM @.
[lBa 3ByKOBM CUTHANA M NPEMMIBAHETO HA
CBOTBETHMUS KOHTPONEH MHAMKATOP MOTBBP3KAA-
BAT BaWMs U3bop.

8) B 3aBMCMMOCT OT TOBA KOMKO POXKO/TEBPAO

— CrpaHara Ha puntspa 3a niope @ .
CBApEHM XenaeTe siLaTa Tp6BA AQ NPEKbC-

,Coarse/épais” (rpy6) coun Hanony:

HeTe NpoLeca Ha BapeHe cnen onpeneneH
¢bMHM NnapyeHua B cynara.

nepwon oT Bpeme:
— Crpanara Ha $untspa 3a niope @

,Fine/ fin” (duH) coun Hapony: 6e3 punm
napuyeHua B cynara.

— cnen 10 MUHYTH 30 POXKO CBAPEHM KOKO-
WK aMuq,

— cnen 15 MUHYTH 30 TBBPAO CBAPEHM KOKO-
WK sMuq,

— cnen 4 MMHYTM 30 MBOMBABYM FHLA.
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9) 3a npekbceaHe Ha Npoueca Ha BaOpeHe HaTH-
cHete 6ytona BOIL/STEAM @ unu 6ytona
ON/OFF ®.

10) Ceanerte BHMMaTENHO kanaka @.

11) M3sanere crovikata 3a siua @ ot ceaa 3a
cmeceare ©.

3aronnsaHe

C ypena MoxeTe na nNpuTonnsTe OTHOBO CyMMTE,
NPUroTBEHM C ypena.

YKA3AHUE

> [lpenu msnonssaxe Ha ¢pyHkumsta HEAT-UP
cbasT 30 cMecsate @ Tpsbea aa ce nounctn

OCHOBHO. )’BepeTe ce, 4e No AbHOTO HA
Ypena HAMa oCTaTbLUM OT XPAHU.

1) Bkniouete wencena s koHTakT. Yysa ce 38ykos
curHan.

2) Cunerte cynata, KosTo We nputonnsre.

3) Hammcrere 6ytona ON/OFF @®.
Uysa ce 38ykoB curHan. Beuukm koHtponHu
MHAMKATOPU MPEMMIBAT.

4) Hamchere 6ytona HEAT-UP @. Lsa 38ykosu
CMTHQNO M CBETBAHETO HA ChOTBETHMS KOHTPO-
NeH MHAMKATOP NOTBBLPXXAABAT BaLMS M3BOP.

Cera NPUTONNSIHETO HA Cynarta NpoTM4a asToMa-
TUYHO! Ypean 3arpsea M cCMecsa NepmuoamyHo.

Cl'le]:lI NPMKNOYBAHE HA NpoLueca Ha nputonnaHe
YPEeABT CNMPA ABTOMATUYHO.

YKA3AHUE

> MoxkeTe 0a NPEKPATHTE HATPSBAHETO MO BCSIKO
BpeMe upes HatuckaHe Ha 6yton ON/OFF ®
unu 6yton HEAT-UP (. Torasa KoHTponHusT
MHOMKATOP YracBa M ypensT ce M3KMIoUBA.
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MouncrteaHe n MOAAPDBXKA

[penopwumtenHo e na nouncreate ypena Heno-
cpencTseHo cnen Beska ynotpeba. 3acbxHanu
OCTATBbUM OT XPAHMTENHM NPOAYKTM CE MOYMCTBAT
no-TpyAaHo.

MoumucTBaHe Ha cbAa 3a cMecBaHe

OMNACHOCT -

ENEKTPUYECKU YOAP!

> He nonyckavite 8/no wencena Ha cbaa 3a
cmeceaHe @ na nonana enaral

Hukora He notansite cbaa 3a cMecBa-

@ e @ sbe Boaa unm apym TeuHoctu! B

npot1eeH Cl'ly‘-ldl:i ChblLLUEeCTBYBA ONACHOCT
30 XKMBOTA NOpAnM TOKOB ynap.

A NPEAYNPE>XKAEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> BHMMaBaFTE NPM NOYMCTBAHETO HA CbAA 30
cmecsare @. Hoxwt @ e mHoro octbp!

1) Bkniouete wencena e koHTakT. Yysa ce 38ykos
curHan.

2) CwuneTe MAnko KONMYeCcTBO TONNA BOAd M
KQNKQ NPenapar 30 MUeHe HA YMHMM B Cbad
30 cmecsaHe €.

3) 3arsoperte kanaka @.

4) Hamchere 6ytona ON/OFF @®.

5) Hamchete 6yrona PULSE (B v octasete
ypena aa pabotu okono 1 MuHyTa.

6) WMakniouete Lencena or KOHTAKTA.

7) 3achbxHanM ocTaThuM oTCTPaHeTe ¢ NoMowWTa
Ha yeTtkaTa 3a noumcteare @ unu nbara 3a
nouncteare (). TvHKaTa cTpaHa Ha yeTkata
3a nouncteane @ e ocobero nopxonsiia
30 OTCTPAHSBAHE HA OCTATBUM OT XPAHM MO
LBHOTO HA ypena.

8) Cl'leﬂ TOBA M3MpA3HeTe Cbaa M ro M3NNaKkHeTe
warenHo C 4YMCTa soaa.
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YKA3AHUE no“"cTBuHe HQ 6‘10'(0 HQ aBurarensa

> B cnyuai ye cnen ropenocoyeHara npote- ONACHOCT -
Aypa Ha novmcrteaHe B CbAa 3a CMecBAHEe 0 ENEKTPNUECKMN YHAP!
BCE OLll€ MMA 3aCbXHAMM OCTATLLM OT XPAHM:
Cunerte MAnNKo KOMMYECTBO COK OT IMMOH B
cbaa 3a cmecsare @ 1 ro HambaHeTe ¢ Bona

> [lpenu nouncreaHe Ha 6noka Ha Aeuratens
BMHAIM U3KIFOYBAMTE LEMCENA OT eNeKkTpy-

ao mapkupoekara MINIMUM/0.3 Litres. Heckus KoHTaKTl
Cnen tosa craptvpaiite nporpamara SOUP > He nonyckavire s 6ykcara Ha 6noka Ha
(CHUNKY) u m3uakarite kpas Ha nporpamara. nenratens @ na nonana enaral
IMpu HeobX0AMMOCT NOBTOpETE NPOLERYpPATa.
Korato Bcuukm octamsum ca OTCTPOHEHMU, U3- Hukora He notansiite 6noka Ha asurate-
NNAaKHeTe Cbad 30 CMEeCBaHe 9 C YyMucTa BOAaA. na 9 M CbAA 30 CMeCBAHE 9 BbB BOAQ
@ unm apyrm teuHoctu! B npotusen cnyuar
MouncreaHe Ha NpUHARNEXHOCTUTE ChLUECTBYBA OMACHOCT 3a XXMBOTA MOPAAM
B Mouucrete kanaka @, mepurentara yawa @, LIS yy/nie]R).
crovikara 3a situa @ v dunmepa 3a nope @ B Ws6uperte 6noka Ha peuratens @ c snaxHa
B TOMbA PO3TBOP OT NPENAPAT 30 MUEHE HA kbpna. Mpu ynopuTi 3aMspcsBaHms cunete
YmHMM 1 Bopa. Cnen TOBO M3NNAKHETe BCUYKM BBPXY KbPNATA MEK MMEL] NPENapaT 3a YWHMA.

yact ¢ umcra soaa. Mpu Toea o6bpHeTe oco-
na.tlp P M [Mpenu na usnonseate ypena oTHOBO, ce yBe-

perte, ue 6noksT Ha asuratens @ e uscvxHan
HAMBAHO.

6€HO BHMMOHME HQ OTBOPMTE BB GUATLPA 30
niope @. Msnomssarite yetkara 3a noumcraare @.

B Moncywere nobpe BCHukM YaCTH Npenn
NOBTOPHA yn0Tpe6c1. c-bxpaHeH“e

B CoxpaHsBaiTe NOYUCTEHMS Ypen HA YMCTO M
cyxo mscTo.

CbBeTu n TpuKoOBe

M 3a TBLPAM MK MBCTU CLCTABKM BUHATM M3MON3-
savtte pyHkumsta PULSE (®. B npotueen cny-
uar HoxsT @ Moxe na 6nokupa u gsuratenst
na nperpee.

B OntmanHu pesyntarm ce NoCTUrar Npu nNpepa-
60TKA HA TBBPAMTE CBCTABKM HA MATKM NOPLMM
BMECTO BCMUKM HABEOHBXK.

B BuHaru cMecBaiite TeYHOCTHTE MBbPBO B MANKO
KOMMUYECTBO M NOCTENEHHO OONMBAMTE OCTAHA-
naTa TeuHoCT npes oteopa B Kanaka @.
3a uenTa cHemarite meputenHara yawa @ or
kanaka @.
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OTCTPGH’IBCIHe HAQ HEM3MNPABHOCTU
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MPOBJIEM

YpensT He GyHKLUMOHMPA.

YpensT He craptmpa.

ChabpXKAHMETO B CbOA 30
CMeCBaHe NpenuBal.

C1CTaBKMTE HE CA CTOTBEHM.

CrCTaBKUTE HE Ca CMeCeHH
nobpe.

Slctmeto e nperopsno.

Bcuukm KoHTpOMHM MHOK-
KOTOPM NPEMMIBAT M Ce
4yBA 3BYKOB CHTHA.

Ako HEeN3NPABHOCTMUTE HE MOraT AA C€ OTCTPAHAT NO NOCOYEHUTE NO-TOPE HAYUHU UNKN YCTAHOBUTE

Bb3MO>KHA NPUYUHA

Ypenst He e BKNIOYEH KbM
KOHTOKT.

Ypen®T e nospeneH.

Cuant 30 cMecare @ He
€ NoCTaBeH NPABMIHO Ha
6noka Ha nsuratens @.

Kanakst @ He e noctasen/
He e nocraseH 1 6nokupaH
NPABMIHO.

HuBoto Ha HambnBaHe Ha
cbaa 3a cMecsare €@ npesu-
wasa Mapkuposkute MAX.

TBbpAE MHOTO CbCTABKM B
cwbaa 3a cMecsane ©.

Hskowu cecrasku Tpabsa aa
Ce NPUFOTBAT MO-ABNTO BPEME.

HenocramuHo KonmuecTso Teu-
HOCT B cbaa 3a cMecsaHe €.

M3bpana e HenpasmnHa
byHKLUMS.

Coaet 30 cMecsare @ He e
61N NouMcTeH Npeam NosTop-
HoTo 3arpssaHe. Ha obHoTo
Ha cbaa 3a cmeceate @ ca
3aropenu ocTaTbLu.

Ypenet e nperpsn.

Bnara B eguH or 3AWKNTHUTE
KOHTAKTH.

Bb3MO>KHU
HAYUHU HA
OTCTPAHSIBAHE

Bkntouete ypena kum
KOHTQKT.

O6bpHeTe ce KbM cepBu3a.

NposepeTe HMBOTO HA Ha-
MbMBAHE HA ChAA 30 CMEC-
sare €@ v ro kopurmparite
npu Heo6XOAMMOCT.

3aTBoperte NpasuiHO
kanaka @.

Hwukora He nunHete cbna
HAA CbOTBETHMTE MAPKM-
POBKM.

Hamanete konmuectsoro
HQ CbCTABKMUTE M MOBTOPETE
NPOLECA HA NPUTOTBIHE.

[osToperte npoueca Ha
NpUroTBsHe.

[obasete manko konuye-
CTBO TEYHOCT.

U3npobsarte apyra
dyHKUMS.

MouncTeaiiTe cbaa 3a
cmecsare @ npenum Besko
npuTonnsHe.

M3saperte wencena m
ocraseTe ypena na ce
oxnanu.

Ocraeerte ypena na
U3CBXHE.

Apyr BUOOBE HEM3NPABHOCTH, CE o61=pHeTe KbM HALLKMG CEepBU3.
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FfapaHuunsa u cepeus

3a To3M ypen BMe Nony4yaearte rapaHums ot

3 ronMHK OT AataTta Ha 3akynyeaHe. YpeasT e
npou3sBeaeH CTAPATENHO M € M3MUTAH LWATeNnHo
npenm nocraekard. 3anasete kacosara Genexka
KATO AOKA3ATENCTBO 3a nokynkard. Ako ce
HANOXMW Ad Ce Bb3NON3BATE FAPAHLMSTA, MbPBO
ce cebpKeTe no TenedoHa cue cepemsa. Camo
MO TO3M HAYMH MOXE A Ce OCHIypM BesnnaTtHo
BPBLIGHE HA BAWIATA CTOKA.

penocTaBgHETO HA rAPAHLMS BAXM CAMO 3a
MaTepUaniu unu GabpuuHm 0edekTH, HO He K
30 TPAHCMOPTHM LWETH, M3HOCBALLM CE YACTU MNK
npu NoBpPead HA NECHO YYNNMBKM YACTH, HANP.
NPEBKIIOYBATENM MIK AKYMYNATOPHM Batepmm.
MponyKTsT € NpenHasHaYeH eamHCTBEHO 3a BuTo-
BA, O HE 30 NpoMMLNeHa ynotpeba.

Mpu HenpaeunHa 1 HeuenecbobpasHa ynotpeba,
YNPOXHSBAHE HO CUNQA UM PEMOHTHU AEMHOCTH,
KOWTO He CQ M3BBPLUEHM OT HALLMA OTOPU3IMPAH
cepauseH GUNKMan, rApaHUMSTA OTNAAA.

30KOHOBUTE BM MPABA HE C& OTPAHMUYCBAT OT TA3M
TapaHLMS.

[apAHUMOHHMAT CpOK He ce YABMKABA OT FApaH-
umata. ToBa BAXM M 30 CMEHEHU U PEMOHTUPAHM
yacti. EseHTyanHo HanuuHuTe ollle Npu 3aKynyBa-
HeTo nospenu v Aedekt Tpsbea aa ce cbobaT
He306aBHO Cren PA3ONAKOBAHETO, HO HAM-KBCHO
ABA AHM Criedl AATaTa Ha 3akynysaHe. Cnen kato
n3Teye rapaHLMOHHMSAT CPOK, PEMOHTMTE Ce
sannawar.

SSK 300 A1

CepsusHo obcnyxsaHe bvnrapus
Ten.: 00800 111 4920

E-mesin: kompernass@lidl.bg
IAN 91022

PabotHo Bpeme Ha ropewiara nMHUs:
noHenentuk o nerbk or 8:00 u. - 20:00 u.
(ueHtpanHoesponericko speme)

NpenasaHe Ha oTnAAbLUM

B HUKAKDBB ClyJyamn He U3XBbP-
naiTte ypepa ¢ obukHoBeHuUTe
6urtosu otnaabum. Tosu npo-
AYKT MOANEXMU Ha eBponen-
ckara aupektusa 2012/19/EU.

Mpenaitte ypena B cneunanmsmMpaHo npennpu-
TMe 30 M3BO3BAHE HA OTNALBLM MM MECTHMS
NYHKT 30 cbbupaHe Ha otnambum. Cnassarire
nevcTBalLMTe B MOMEHTa pasnopentu. B cnyuai
HO CbMHEHMe ce OBBPHETE KbM MECTHMS MYHKT 3
cb6MpaHe Ha OTNARbLM.

@ Onakoskata e nponseeneHa oT eKo-
NOMMYHKU MaTepmanm, KOMTO Morat aoa
ce npenasat B MECTHUTE NYyHKTOBE 30

peumknupaHe.

BHocuten

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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BG

Peuentu

Kpem cyna c napuera 6pokonu
200 g 6pokonm

1/4 cxnnmaka yecsbH

1/4 rmasa nyk

2 c.n. Créme Fraiche

con, yepeH nunep

:{eJi{e]

1) Hakbcaitte 6pokonmro Ha MANKK po3MUKM.

2) Hapexete BCUUKM CBCTABKM HA MAMKM Nap-
yeHua.

3) Mocrasete ¢puntbpa 30 nope @ & cvaa 3a
cmecsare @ u cunete Hakonko posuukm Bpo-
KonM B cbaa 3a cmecsaHe €@ u3BbH GunTLPa
3a niope ©.

4) 3atsopete kanaka @ 1 cHeMmeTe MepuTenHa-
Ta yawa @ ot kanaka @.

5) Cunete ocraHanure po3uuku 6pokonu BbB
¢untbpa 3a niope @.

6) Cunerte sona no mapkuposkara MINIMUM
SOUP.

7) TNocrasete mepurentara yawa @ & kanaka @.
8) Craptuparite nporpamara SOUP (CHUNKY) .

9) Cren npukniousaHe HA NPOrpPAMArTa oTsBopeTe
kanaka @ v BHUMaTenHO u3BapneTe GMUATbPA
3a niope ©.

10) Oo6asete Créme Fraiche 1 nonnpaskure u
pa3bbLPKAMTE BCUYKO C ObATA MbXMUQ.

Kpem cyna ¢ mopkosu n kapropm
200 g obenenn mopkosu

100 g obenenu kaprodm

500 ml senenuykos 6ynboH

100 ml npscHo Mnsko unu TeuHa cMeTaHa

Con, YepeH Nunep, YANM Ha NPAX, YEPBEH Nunep
Ha npax

40

1) Hapexete MopKoBMTE 1 KAPTOGUTE HA MANKM
napuerta.

2) Cunete MopKoBUTe, KOPTOdUTE U 3€NEHUYKO-
Bus 6ynboH B cboa 3a cmecsaqe € 1 satBoperte
kanaka @.

3) Crapmpaiite nporpamara BOIL/STEAM.

4) Cnen npuKntouBaHE HA NPOLECA HA NPMIOT-
BHe NoBaBETE MNSKOTO/CMETAHATA, KAKTO M
noanpaskure. M3uakarite, nokato ypenst ce
OXNAAM NOCTATLYHO M MOXE Aa ce CTapTUpa
cnensawara nporpama.

5) Crapmpaiite nporpamara SOUP (SMOOTH).

6) OskyceTe 0THOBO CynaTa cnef NPUKIIOYBAHE
Ha nporpamara.

Kpem cyna ¢ usetHo 3ene

1/2 rnasa usetHo 3ene (npubn. 400 g)
125 ml reyna cmetana

400 ml 3enenuykos 6ynboH

MHOMICKO OpEXUE, COM, YePEH nunep

]) Hakbcarre LIBETHOTO 3€/1€ Ha MANKKN PO3UYKN.

2) CuneTe BCHMUKM CbCTABKM OCBEH CMETAHATA, B
cbaa 3a cmecsaHe ©.

3) 3arsoperte kanaka @.
4) Crapmpaiite nporpamara SOUP (CHUNKY).

5) Cnen npukniouBaHe HA NPOrPAMATA OTBOPETE
kanaka 1 nobasere cMeTaHATA.

6) Pasbbpkarte BCUYKO € ABAA MHXMLA U OTHO-
BO OBKYCeTe Cynarta.

YKA3AHUE

> [lpu Ta3n cyna moxeTte fa M3nonssare 1
¢unTbpa 3a niope @: ako cunete Hakonko
PO3MUKHM LIBETHO 3eMe M3BbH GMNTLPA B CbAA
3a cmecsare @, Te HAMa pa ce nopupar.
Cnen npuvkntoyBaHe HA NPOrpamMaTa M3ea-
nete duntspa 3a niope @ u pasbupkarite
BCUUKO.

SSK 300 A1
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Cyna c anabaw

400 g anabaw

1/2 rasa nyk

300 ml senenuykos 6ynboH
200 g cmetaHa

con, yepeH nunep

1) O6enete anabaiwa 1 ro HapexeTe HA MAMKM
napueta.

2) O6enete nyka v 1o HAPEXETE HA CUTHO.

3) Cunete BCMUKM CbCTABKM OCBEH CMeTaHaTq,
B CbAd 30 CMeCBAHe 0

4) 3ateopete kanaka @.
5) Crapmparite nporpamara SOUP (SMOOTH).

6) Crien npukiouBaHe HO NPOrPAMATA OTBOpeTe
kanaka @ u nobasete cMeTaHara.

7) Hamucrere 3a kpatko 6ytona PULSE @, 3a ma
CMecuTE ChCTABKMTE.

8) Oekycerte cynata ¢ noanpaskure.

fl6bnkoBa Kawa

4 96bnku

(vnn ppymm nnonose, Hanp. kpywwm)
Bona

€BEHTYANHO MAnKo 3axap

1) O6enete 1 nouncrete nnoposeTe OT CEMEH-
HuuuTe. Hapexete nnoposerte Ha Manku
napyeHua.

2) Cwunete nnonoseTte v NO XENaHMe 3aXapTa B
ypena.

3) Cunerte sona B cbaa 3a cmecesare @ no
mapkuposkara MINIMUM.

4) 3arsopete kanaka @.
5) Craptpaitre nporpamara SOUP (CHUNKY).

SSK 300 A1

Kawa ot mopkoBu
4 - 5 ronemMmn MopKoBa
eBeHTyanHo 2 kaprodpa

Boaa

1) O6enere mopkosute. Hapexete Mopkosute
HO MANKK NapyeHLa.

2) Cunete mopkoBuTe B ypena.

3) Cunerte sopa B chaa 3a cmeceave @ no
mapkuposkara MINIMUM.

MOJIE3EH CbBET

> AKO BALLETO AETE BEYE € NPUBMKHANO
HQ YMCTA KALLA OT MOPKOBM, MOXETE Aa
no6asuTe KbM MOPKOBMTE M OBeneHuTe u
Haps3aHKW Ha apebHo kapTodm!

4) 3ateopete kanaka @.
5) Crapmpaiite nporpamara SOUP ([CHUNKY).

SironoB MneueH weunk
100 g sroamn
100 g cnanonen (sronoe unu BaHUnos)

100 ml npscHo mnsko

]) Moumcrete aroamte 1 OTCTpaHeTe 3eneHuTe
4acTu.

2) CuneTe BCMUKM CHCTABKM B ChAA 30 CMEC-
saHe ©.
3) 3arsoperte kanaka @.

4) Crapmparite nporpamara BLEND.

a1
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MneueH weiik ¢ horypT u 6aHaH

250 g #torypr (c Bryc Ha BaHMAMs)

1 6aHaH

200 ml npscHo masko

1 naketye BaHmneHa 3axap

1)
2)

3)
4)

O6enete 6aHaHa.

CuneTte BCUYKM CbCTABKM B COA 30 CMEC-
save €.

3ateopete kanaka @.

Craptupaiire nporpamara BLEND.

MbnHeHn Kokowm suuya

4 kokoww sMua

3 c.n. pemynana

3 c.n. ropumua

con

uepeH nunep

1)

2)
3)

4)
5)

6)
7)

8)

9)

Cunete Bona B cbaa 3a cmecsaqe @ no
mapkuposkara MINIMUM.

MocraBeTe siiuarta B cToMkata 3a shiua @.

Mocrasete crobikata 3a skiua @ B ypena u
3aTsoperte kanaka @.

Craptmpaiite nporpamara BOIL/STEAM.

Bapere siuara B nponbixerme Ha npubn.
10 MuHyTH.

Cnen capsBaHeTO 3aneiTe SMLATA CbC
cTyneHa Boaa u rm obenerte.

PG3|'|O]'IOBeTe HAONBXHO SIIZLI,OTO.

Ornenete XbATbUMTE OT SHLETO U MM CHneTe
B KYNQ 30€[AHO C PeMynaaaTa, ropumuaTta,
COMTA M YepHUMs nunep.

PO36'prOI‘;1Te XKbNTbY4EHATA MACA, 4OKATO
cMecTa npw:lo6|4e MABTHOCTTA HA KPEM.

10) OTtHOBO HaMBAHETE FYEHUTE NOMNOBUHM C
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XBATBYEHATA MACA.
3a uenTa MoXeTe A M3NON3BATE HAMPUMEP
wnpuy Topbmyka.

CoeBo mnsako

90 g bATH CoeBM 3bPHA
600 ml sBoaa

€BEeHTYanHO Manko kadsea 3axap

1)
2)
3)

4)
5)

HakucHete coesure 3bpHa 3a okono 4 - 6 yaca
BbB BOAOA.

Mocrasete ¢puntspa 3a nope @ 8 cpenara
nan Hoxa @ v 3atsopete kanaka @.

CuneTe BOAATA, KAKTO M HOKMCHATUTE COEBM
3bPHQ, B CbAA 30 cMecsaHe ©.

MNocrasete Meputentata yawa @ B kanaka @.

Craptmpaiite nporpamara SOUP (SMOOTH,).

Ocrasete MnsKoTo oA ce oxnaagum cneq npoueca

Ha npurotasHe. Mpu otnueaHeTo ce yseperte, ue
punpeT 30 Mope @ e dukenpat, 3a aa ocrawar
oTaeneHu coesuTe 3bpHA 1 MaskoTo. Mo xenaxue

nobasete Manko 3axap.

SSK 300 A1



SILVERCREST’

”
9
~
S-
=
~
) <
Q

MIPOETOINAGIA GOUTTWV .« o ottt ettt ettt e et e e e e e 47
Mapaokeur Smoothies/MINK GEIK/KPEHOV . . . oo o e 48
MapAOKEUR TIOUPE NQKAVIKWV .+« oot vttt ettt ettt ettt ettt e et 48
DINTPO TTOATOTIOINONG. « -+« + v v e ettt ettt e e e e e et e e e et e e e 49
BPAGIHO QUYOV . . .o 49
Heatup [ZEoTapa]. . ..o oo 50
KaBapIopog Kal GPOVIIBA . + ..t vuuttii ittt sttt sttt eee 2 50
KaBapIiopog SOXEIOU QVARIENG. « .« ottt et 50
KaBapIiopog eapTUATOV. . . oo\ttt et e 51
KaBapIOHOG HOTED . v ettt et e e 51

(2]

SSK 300 A1 4




SILVERCREST’

GR

AYTOMATOX MATEIPAZ ME
AEITOYPTIA ANAMIZHZ
SSK 300 A1

Elcaywyn

2uyxapntpia yia TNy ayopd Tng véag oag
OUOKEUNG.

Anodacioare €701 yia TV ammokKToT £VOg TTPoid-
v1oG uynAng moidtrag. Or odnyieg xprong eivai
THNHA auToU Tou TPOIdVTOG. [Mepiéxouv onpavrikég
umtodeiéeig yia Ty acpdleia, ™ xpfion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xpnon Tou mpoidvrog,
e€oikeiwBeite pe Oheg TG uTodeileig xeipiopol kal
acpaleiag. XpnolpoToleiTe To TPOIOV HOVO OTWG
meplypaderal kai yia Ta avadepopeva media Xph-
ong. Napadwote 6Xa Ta tyypada ot mepinTwon
mapadoong Tou TMPoibVTOG Ot TpiTOUG.

MpofAemopevn xprion

Auti n ouokeur mpoopileral amokAEIoTIKA yia
v TposeToipacia (payeipepa kar ko) Tpodipwy.
Auti n ouokeur mpoopileral amokAEIoTIKA yia
Xpnon ot voikokupid. Mnv 1 xpnoiporoisire yia
EMAYYENHATIKO OKOTIO.

Mapadotéog s€omhiopodg
Autoparog payeipag pe Aemoupyia avapiéng
@iXtpo moXtotoinong

Kamaki pe amoomopevo doxeio pérpnong
2TpIyHa auywv

Bouproa kaBapiopol

Z$ouyyapr kabapiopou

Odnyieg xpriong

Aptowg perd Ty anoouockeuacia ehéy&re Tnv
mAnpdmTa Tou mapadoriou e€omhiopou.

44

MNeprypadr) ouoksurg
Eikova A, Zuokeun:

Aoxeio perpnong

Kamaki

Aoyeio avapiéng

Mayaipi

Mortp

Maven

QO0000C

Eikova B, Adecoudp:

O mpiypa auyov

0O Bolproa kabapiopol
O ODixtpo motomoinong
@ >douyydapr kabapiopol

Eikova C, Mavek:

MAfkrpo BOIL/STEAM
(pe Auxvia ehéyxou)
MAAkTpo SOUP (CHUNKY)
(e Auxvia ehéyxou)
MAktpo ON/OFF
MAikrpo HEAT-UP

(pe Auxvia ehéyxou)
Miikrpo PULSE

(pe Auxvia ehéyxou)
MAnkrpo BLEND

(e Auyvia ehéyxou)

MAAkTpo SOUP (SMOOTH)
(e Auxvia ehéyxou)

® 6 6 66 © o

TexviKa XapakTnpeIoTIKa
Amoppodnaon ioxlog: 220-240V ~, 50 Hz
800 W (Oeppikn amodoon)

Morep: 300 W

SSK 300 A1
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> Befaiwveote ot 10 potép, To KaAwdio f To

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> [lot¢ pnv mavere oto e€aptnua avapiéng,

Buopa Sev Bubilovral mmott ot vepd 1y oe
AaMa uypa.

Kupiwg OxI v Aeiroupyia. Ta paxaipia sivai
eaiperikd aigunpal
Morté pnv eicdyere péoa oto edptnua avapr

> XPnOIHOTIOIEITE T CUOKEUT ATTOKAEICTIKA OF Enc tufara amd payaipomipouva A eEapTi-
ICT;ZVJ)UC,éX:SP(I)E;,;\;\TOOJE e pata avapiéng, 600 n cuokeun eival ot Aer-
f Y'Pé 6p 5 : . Toupyia. Yrapxe auénuévog kivbuvog Tpau-
= e KC'IN‘) 10 OV Da TIpEMEl Va Bpéxerai fj va patiopoU v autd ayyiéouv To paxaipi Tou
uypaiveral moté katd T Sidpkeia TG AeToup- o s LTS Bl
I:;' I\Sllor;o ;:)T:)(;Gs:/egs :Olll(.) (g:s \::: }ijrll'\r/ocrsi ‘Orav n cuokeun Aeitoupyei pnv TNV agrvere
é)\)\sz(siéoﬁ Z 2'31 Hay L QVEMITAPNTN, OOTE va prropeite va aviidpaoere
Ta B q i .)\'6 . . aptowg ot mepimmwon kivolvou.
>
B(;\f; G:GT;“? \I: I;‘\]/T::QE;Z\UHZZU:;ZOCTEI H ouokeur) Sev evdeikvural yia eldAekra Kal
P ] LU EKPNKTIKA UNIKG 1) yia XnpIKA kal emBerika
am6 e€ouaiodompévo e€edikeupivo mpoow- oypa
KO 1) amo 1o Tprpa e€uTinpETNonG TEAATQY, :
bote 30 Gﬂ0¢£0pYr];IVTGIEKngF:V(;]I e AmoBnkelere mavra T ouokeur| ot kAeioTolg
, , , , , , wpoug. [a mv amoduyn aruxnuaTtwy bulare
> Merd m xprion TpaPare mavra to Puopa amd f’] guomur’] pzr]Tc': m xq;r']\?r] ot )E(Us o-rsy\i)
v mpia. H amevepyomoinon amé pdvn mg onuelo
Sev apkei, S16T umdpyel akdpa Tdon ot ou- A’]P' ’ ‘s . )
okeur, 6co 1o Buopa Bpiokerar oy mpila. urh f suakeul bev mpoopléerar yia xpHan
> Mo amd k&Be Yoron EAEVYETE T GUGKEUD amné aropa (oupmepiapBavopévey maidiov)
|2\T, Swovt TquchTéOT\;)é I—?oucn(eu'q pe Tieplopiopiveg puoikég, aiobntnpiakig N
S W fl- 1 ouokeun] TIVEUPIQTIKEG IKAVOTNTEG 1) pe EANeIyn epTiEl-
Sev emmpémeTal va xpnoipotoleital, eav olac f/ka e ENNEIPN YOGV, EKTOC Edv
unop?(ouv OIPGTEC' qulmg. : o emTnpolvTal amd appddia yia v acdaleia
> TpaPBnére apiowg To Blopa amd my mpida eav

avrizndPeite acuvrBiotoug Bopufoug fy oopég
1| o mepimTwon epdavolg Sucheroupyiag.

SSK 300 A1

daropa ) eav éxouv AaPer urodeieig yia To
WG Xpnolpomoleital n cuokeur). Ta maidid
Tipémel va emmpouvral, wote va e€aodahile
Ta1 61 Sev mailouyv pe T oUoKeUN.
Xpnoipomoieite povo e€aptuara, Ta omoia
TIPOTEIVOVTAIl ATTO TOV KATACKEUADTT).
Mavere mavra 1o Puopa otav Oékere va
amocuvSEoeTe TN CUCKEUR a6 TNV TTAPOX(
peuparog.

H ouokeun yiverar moAU kauth kard T xpr-
on! Mpootre wote va pnv épxeote ot emadn
pe Toug oxnpan{duevoug udpatpolq N pe Ta
kauta Tpddipa. Kivéuvog eykalparog!

Kard 1o ddsiaopa tou eéaptiparog avapr-
&ng, kabug kai kard Tov kabapiopd va eiote
oAU mpooekTikoil To payaipi eivar ToAU
kodpTEPO!

Na eiote mpooekTikoi pe To alxpnEo payaipi!

45




SILVERCREST’

GR

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Je mepimTwon umepTIApwong Tou Soxeiou
avapiéng pmopsi katd T Sidpkeia TG mPoE-
Tolpaciag va ektoéeutei pog Ta ¢&w kautd
vepo! Kivbuvog eykalparog! Mpootxere
névra Tig onpdvotig emdve oto Soxeio
avapiéng!

> 3 NKOVETE TTAVTA TO KATTAKI ApYd, OXI TTPOG
£0dg, wote ol uSpaTpoi va ekdelyouv TPog
Ta mow. Mn okUBere emdve amd T cuokeun,
600 oxnpatilovral udparpoi. Xpnoipomoieire
mavia koulivag, 6tav mdvere To KamAkI Kal
10 Sdoxeio avapiéng.

A Mpoocoxn! Kaut emdaveial

MPOXOXH! KINAYNOX NMYPKAFIAX!

> Mn Btrere oe Aemoupyia T cuckeur| KovTa
KATW aTTO KOUPTIVEG, KPEUAOTA VIOUAATIA )
AMa eupAekta ulika.

> TomoBereite T ouokeur| emdvw ot pia Oep-
pavBektikn Baon (ox1 Aakapiopéva tpamidia,
tpanelopdvriza). Mny ) Bérere o Aemoupyia
KovTa ot GMeg TIyig OeppodmTag (pdma kou-
{ivag, d\dya aepiou). Ze avriBern mepinTwon
umrapyel kivduvog {npivv otn ouokeun kar /
1 ota émmAa.

> TomoBeteite T cuokeur emavw ot pia emimedn,
oraBepr) Baon. Opovrilere yia emapkr améota-
o amo Toixoug kai eppapia. Eror amopelyere
{npiEg MNoyw Twv oxnuanlopevey udpartudy.

> Mn xepileore T cuokeun ot kapia TepinTwon
piow eéwtepikol xpovodiakommn f Eexwpiotol
T\exepIoTnPioU.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> T[loté pn Bérere oe Aeroupyia T cuokeun oTav
gival adeia, Snhadn xwpig uhika oto e€dpmpa
avapiéng.
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Mpiv TV mpwTn Xprion

B AmopakpUvere S\a Ta UNIkG cuokeuaaiag amo
N OUOKeUN).

B KaBapilere T ouokeur| drwg meprypdderal
oto Kedahaio «KaBapiopodg kar dppovridas.

W B:Baioveote 611 6ha ta e€aptipara sival
TANPWG OTEYVA, TTPOTOU XPNOIHOTIOINCETE TN
OUOKEUT.

Zuvappoldynon TnG CUOKEUNG

YIMNOAEI=H

> H ouokeur| evepyotoleital povo otav oAa Ta
e€apmpara éxouv cuvappohoynbei cwotd.

1) TomoBemote 1o Soxeio pérpnong @ oro kama-
k1 @, tro1 Gote o1 SUo mMhaoTikég poeloxig
oto Soxeio pérpnong @ va mavouyv otig
£00)tG Tou kamakiol @.

2) Tupiote To Soxeio pérpnong @ Aiyo Seio-
oTpoda, £To1 wote va edpaderar kard.

3) TomoBetfiore, epdoov embBupeire, To piktpo
moXtoroinong @ oro péoo emdve anoé To
payaipl @.

4) TomoBemote To kamékl @ ehadpug peratomi-
opévo emdve oto doxeio avapeéng O (ro
Béhog otn AaPn Seixvel mpog v avoixt
Khaidapia ). Tupiorte 10 1600, WoTE 01
aocdalioeig oo kamdk @ va mdavouy KaTw
amd Tig pdyeg oto doxeio avapuiéng @ kai va
KoupTi@vouv KaXd (to Bélog o Aafr Seixvel
mpog v kAeio) kKheidapia ﬂ).To kamak @
aodahile 161¢ kai To ikTpo MoTomoinong @.

5) TomoBeriore To Soxeio avapiéng O emave
oto potip @, é1o1 Lot o1 emadig oto Soyeio
avapiéng @ va mavouv oty umodoxH Tou
potép @ (edv éxer eicayBei To Puopa, n oworr
TomoBémon tou Soxeiou avauiéng @ emPBe-
Baiwverar pe éva nynrikd onfpa).

YIMOAEI=H

> To ompiypa auvyov @ tomoBereitar pioa oto
Soxeio avapiéng @), twug dtou edpalerar
oraBepd. H Aafy Tou ompiypatog auyov @
Seixvel TOTE TPOG TA EMAVQ.
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O1 Aaitoupyisg

Soup (chunky) [Zouma (xovrpokoppévn)]

Me auth T AeiToupyia pTropeite va mpogToIpdaceTe
OOUTIEG, Ol OTTOIEG AKOHA TIEPIEXOUV HIKPA KOHHATIA
(r.x. koppamia haxavikov). To mepiexdpevo Leotal-
veral kai avapryvieral Siadoyika. Merd amd mep.
30 Aemtd n cuokeur oTapATagl AUTOHATA.

Soup (smooth) [Zouma (Aerrrokoppévn)]

Me autr| T Aeimoupyia propeite va poeTolpdoeTe
oouTieg, ol omoieq eival kpephdeig kar Sev mepid-
xouv oxeddv kabdlou kopparakia. To mepiexdpevo
{eoraiveral kar avapryvierar Siadoyikd. Merd amod
mep. 20 Aertd ) ouokeur) otaparder autdpara.

Heat-up [Z¢oTapal

Me auth) T Aeimoupyia prropeite va {eotdvere TN
16N payeipepéveg colmeg. To mepiexdpevo eotai-
verai kar avapiyvierar Siadoyikd. Merd amé 10
AeTITa ) ouoKeun oTAPATAEl AUTOPATA.

Pulse [MaApdg]

Me auth T Aerroupyia avapiyvuiere 1} kavere appo
Tou TEpiXopivou yia Niyo, xwpig va To {eotdvere.
la 1o okomd autd, MECTE KAl KPATHOTE TO TIARKTPO
PULSE ®, twg dtou To mepiexdpevo amokToel TV
emOupnth udn.

Blend [Avapién]

Me auty T Aeimoupyia pmopeite va avapiéere
omolodnmore Tepiexdpevo, Xwpig va To {eoTavere.
Erol, pmopeite yia mapdderypa va mpoetoipdoete
smoothies, Pk Gtk Kal kpépeg.

Boil/Steam [Mayzipepa/Atpdg)
Me autr| T Aeimoupyia To TepIexOpEVO payeIpeLE-
Ta1, Xwpig va avapryvuerar.

Merd amd mep. 15 Aemrd n cuokeun) orapardel
autopara.

Me auth 1 Aerroupyia propeite va Ppdoere kai
auyd (BAéme Kepdhaio «Xeipiopdg ouokeung»).

SSK 300 A1

Xe1p1opd g CUOKEUNG

YIMOAEI=EIX

> XpnOoIYOTIOIEiTE TN CUCKEUN HOVO pE UYPO
mepiexopevo. Otav yepilere pdvo pe oteped
UNIKG, 610G yia mapaderypa pikpd koppdria
kapoTwy, autd Sev Ta ravel To payaipt @
kar Sev Ta k6Pel.
Mévo ot cuvbuaopd pe uypd pmopsi n
ouokeur va Aeiroupyei ayoyal

> Tepilere mavia pe uypd Ewg TOUNGXIOTOV TN
ofuavon MINIMUM/0.3 Litres.

> Tepilete TN CUOKEUN TO PEYIOTO £WG TIG EKAOTOTE
onuavoeg (MAXIMUM/1.7 Litres, SOUP
MAXIMUM/1.2 Litres, STEAM MAXI-
MUM/0.5 litres). ANiGG mapoucialeran
umiepxeilion ot cuokeur)!

> [epilere T GuoKeUn pe UNIKG Kal uypd TOUNG-
XI0TO £0G TiG ekdoTote onpaveeig MINIMUM/
0.3 Litres, SOUP MINIMUM/0.5 Litres.
AN\OG n cuokeun) Sev ekkiveital ) Se yiveral
owot) emeéepyacia TOV UNIKOV.

> Merd v oAokAfpwon TV TPOYPAPHATRY
SOUP (CHUNKY), SOUP (SMOOTH),
BOIL/STEAM kai HEAT-UP, n ouokeur mpémei
TIPWTA VA KPUWGOEI, TIPOTOU PTTOPETE! VA €K-
kivnBei éva mepairipw MpoOypappa, To omoio
Snuioupyei Beppotra (SOUP (CHUNKY),
SOUP (SMOOTH), BOIL/STEAM, HEAT-UP).

Mposroipacia courrwv

1) Bdahte To Plopa ot pia mpia. Akouyetar dva
NXnTIKG ona.

2) Koyre Ta hayavikd ot piyebog mep. 2 ex. kal
TomroBerroTe Ta oTo Soxeio avapiéng ©.

3) Tepiore To Soxeio avapiéng @ pe vepd 1y
{wpd, twg To ptyioto ot ofjpavon SOUP
MAXIMUM/1.2 Litres.

4) Téote To mifkrpo ON/OFF ®. Akouyerai
tva nxnrikd onpa. OAeg o1 Auyvieg eeyxou
avafBoofrvouv.

5) Miéore To emBupntd mktpo: SOUP (CHUNKY)
@ 1 SOUP (SMOOTH) @. Abo nynriké
onuara kai To avaBéofnopa g avrictoixng
Auyviag ehéyxou emBeBaidvouv v emioyn
oag.
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H mpotroipacia mg colmag Sieayeral Topa auto-
pata: H ouokeur| {eoTaiver kar avapiyvle avé Taktd
Xpovika diacThpara.

MbAig ohokAnpwBsi n Siadikacia mpoetoipaciag,
1| CuOKeur oTApATAEl Autopard. To NXNTIKG ofua
akouyerar 10 ¢popig kai ta LED avaBoofrvouv.

YMNOAEI=ZEIX

> Mropeite va Siakdyere ) Siadikacia ma-
paokeung omoladNmoTe oTIyur TATOVTag TO
mfkTpo ON/OFF ® 1y mardvrag emava-
AapBavépeva To TAKTPO Tou EmAeypEvou
mpoypappatog. H Auyvia eNéyxou offjver kai
1| CUOKEUT| QTTEVEPYOTTOIEITAL.

> Edv Bélete va epmhourtioete TiG ouvTayég oag
pe YaAa, KpEpa YAAAKTOG, aAelpl, ApUAO 1)
mapopola ouoTatikd, mpoobiote autd Ta
UNIK& povo perd v ohokAfpwon TG Si1adi-
kaoiag mapackeung. 21 ouvéxeia avapiére
1a 6Aa padi pia dopd clvropa, mélovrag To
mkTpo PULSE @. ANOG autd Ta mpoabera

UANIKG PTTOPEI VA Kaouy.

YIMNOAEI=H

> [lapaokeudoTe eUKONeG KOPTIOOTEG GPOUTWV:
Bdhre oto Soxeio avapiéng @ vepo, twg T
ofuavon MINIMUM/0.3 Litres. MNMpooBtore
Ta kaBapiopéva kar yilokoppiva Gpolta
(yia mapaderypa pida i axhadia). Emiéére
v emBupnt Aeroupyia colmag.

Mapaoksur) Smoothies/Mi\k oéik/

Kpspav

1) Bdahre To BUopa ot pia mpia. Akolyerar tva
NXNTiKG onpa.

2) Bdhre Oha ta uhikd oto Sdoxeio avapiéng ©.
Mpootére wote va pnv umepPeite T ofpavon
MAXIMUM/1.7 Litres.

3) TMiéote To mifktpo ON/OFF (B. Akouyeral
éva nxnriko onpa. Oleg o1 Auyvieg ehéyxou
avafBoofrAvouv.

4) Miéote To mifiktpo BLEND . Avo nynriké
onpara kai n avappévn avricroixn Auxvia
eéyxou emPBefaibvouy v emioyn oag.
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H Siadikacia avapiéng Eexiva kar Sieayerar oe
oA otadia. Merd amd 3 herrd ohokAnpaoverar
n diadikacia avapiéng kai n cuokeur otapatdel.
To nxnrikd onpa akouyerar 10 popég.

YMNOAEI=H

> Mropeite va Siakdyere T Siadikacia ma-
paokeung omoladimoTe oTIypr) TATOVTAG TO
mfktpo ON/OFF @® i mardvrag emava-
AapBavopeva To TAKTPO Tou EmAeypEVOU
mpoypappatog. H Auyvia eNéyxou ofifjvel kai
1| CUOKEUT| ATTEVEPYOTIOIEITAL.

Mapaoksur) moupé Aaxavikwv

1) Bdahte To Plopa ot pia mpia. Akouyetar éva
NXNTIKG onpa.

2) Ba&hte Ta Ppaocpéva Aayavikd oto Soxeio

avapiéng . Mpootére wote va pnv umepPeite
™ ofpavon MAXIMUM/1.7 Litres.

3) TMiéote To mifktpo ON/OFF B. Akouyeral
éva nxniko onpa. Oleg o1 Auyvieg ehéyxou
avaPoofrvouy.

4) Téote To mAfkTpo BLEND @. Alo nxnrika
ONpaTa Kai n avappevn avrioToixn Auxvia
eAéyyxou emPBeBaiovouyv Ty emhoyn oag.

H Siadikacia avapiéng &exiva kai Sieayerar oe

ToMG o1ddia. Merd amd 3 Aemtd ohokAnpoveral

n diadikacia avapiéng kai n cuokeur otapatdel.

To nxnmik6 onpa akovyerar 10 dpopég.

YMNOAEI=H

> Mrmopeite va Siakdyere T Siadikacia ma-
paokeung omoladioTe CTIypr) TATOVTAG TO
mfktpo ON/OFF ® 1y mardvrag emava-
AapBavoépeva To TAKTPO Tou EmAeypEvou
mpoypappatog. H Auyvia eNéyxou offjvel kai
1| CUCKEUT| ATTEVEPYOTIOIEITAL.
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®dilrpo molrorroinong

Me m BonBeia Tou ¢idrpou motomroinong @ pro-
peite va mpoeToipdoete couteg S1adopeTIKAG UPAG:

B ‘Ola ta uNika evrdg Tou dikTpou TToToTOIN-
ong @ molromololvral katd ) Sidpkeia g
mpoeroipaaiag. ONa 1a uAIKd ekToG Tou GiTpou
moAtoroinong @ Sev moltomoiolvTal katd
S1dpkeia g MpoeToipaaiag.

Edv n couma mpémer va yiver kamwg mmyT,
wotéoo va mepihapBavovral pepikd oAdkAnpa
koppdtia Aaxavikwv, Baite Niya amd ta koppd-
TIa Aayavikev oo ¢pitpo mortomoinong @. Ta
koppdTia Aaxavikwv, Ta omoia Sev mpémel va
koppaTtiacTouy, mpémel va Bpiokovral ektdg Tou
$iXtpou ToATotroinong @.

Orav 1o emAeypévo mpdypappa ohokAnpwBsi,
amopakpUvete To GiXTpo ToAtoroinong @ kai
QVOKATEWTE Tr) OOUTIA PE PIA HOAKPIA KOUTAAQ.
‘Ero1 Ta moAtomroinpéva Aayavikd karavépovrai
oTn coUTTa Kal auTh Yiveral Mo TnxT.

YMNOAEI=H

> Mrmopeite emiong va mpooBioere wikokoppéveg
marareg oto didtpo moltomoinang @, wote n
oouma va mée ehappwg. Kai oe autr v me-
PITITWON ammopakpUVeTe To GIATPO TTOATOTTOIN-
ong @ amd ™ cuokeun perd TV ohokAfpwon
TOU TIPOYPAHHATOG KAl AVAKATEYTE Tr) COUTTa.

TomoBétnon dirtpou mokromoinong

1) TomoBemote To didtpo morromoinong @ oto
péoo emdvw améd 1o payaipt @.

YMNOAEI=H

> Avdloya pe 1o Mg TomoBereite To piktpo
moAtomroinong @ oo Soxeio avapiéng ©,

HTTOPEITE VO adrVETE Va PEOUV HIKPA KOPHATA-

Kia oTr coUTTa f) Kai oxl:

— To ¢iXtpo moAtomoinong @ amoé my
mheupd ,Coarse/épais” (xovrpokoppévo)
Seixvel TPOG Ta KATW: PIKPA KOppATaKIa
EVOWPATWVOVTAI OT ooUTa.

— To $iXtpo moAtomoinong @ amé Ty
mheupd ,Fine/fin” (Nemrokoppévo) Seiyver
TPOG Ta KaTw: Sev pmaivouv oty couma
HIKPA KOHPATAKIA.

SSK 300 A1

2) Kkeiote To kamédx @), i1o1 GoTe va oTepedvEl TO
$iXTpo ToTomoinong @.
lepiote TOpa pe Ta UAIKG, Ta oTToia Tpémel va
mohtorroinoly, péow Tou avoiyparog oto
kamaki @ oto dikrpo moAtomoinong @.

3) TomoBerote To Soxeio pérpnong @ oo
kamak @.

Topa pmopeite va exkivrioete To emBupntéd mpd-
YPapHa.

Bpdaoipo auyav

Me 1 BonBeia Tou ompiypatog auydv @ propeite
va Bpdoete oTov autépato payeipa pe Aeroupyia
avapiéng g kai 4 auyd. Na 1o okomd autd
uTrdpyouv oTpiypata yia auyd koétag, kabog kai
HIKPOTEPA OTNPIYHATA YIa QUYA OPTUKIWY.

YMNOAEI=H

> Tpunmote Ta auyd oty mo dapdid emdaveia
pe 1o a161kd TpUTINT P, pE pia Beddva i dAo
napopoio. Erol, Ta auyd Sev okdve.

1) Bahte To Plopa ot pia mpia. Akouyetar dva
NXNTIKG onpa.

2) Bdhre vepd oto Soxeio avapiéng O twg
ofpavon MINIMUM/0.3 Litres.

3) TomoBemote To ompiypa auyov @. H Aapr Tou
otnpiypatog auyev @ Seixvel tdTE TPOG TA
Emavew.

4) TomoBeriore Ta auyd oTo othpiypa avyev @.

5) TomoBeriote To kamdki @ pe TomoBempévo
10 Soxtio pérpnong @ emave oto Soyeio
avapiéng ©.

6) Mitote To mjktpo ON/OFF ®. Akolyetal
¢va nxnrikd onpa. OAeg o1 Auyvieg ehéyyxou
avaBoofrvouv.

7) Miore To miktpo BOIL/STEAM @. Alo nynrika
onuara kai to avaBéofnopa g avriotoixng
Auyviag eAéyyou empPeBaiovouv Ty emioyn oag.

8) Avdloya pe To mOo0 odixTd/perdta Béere
10 auyd, mpémel va Siakoyerte 1 Siadikacia
Bpaocipatog perd améd Niyn wpa:

— perd and 10 Aemrd yia pehara auvyd koTag,
— perd amd 15 hemrd yia o¢ixrd auyd kotag,

— peTa amo 4 AemTd yia auyd OpTUKIWY.
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9) Tia m Siakom g diadikaciag payeipéparog
meéote To mAAkTpo BOIL/STEAM @ 1| To mAR-
ktpo ON/OFF @®.

10) AmopakpUvere mpooekTIKa To Kamdk @.

11) Amopakpuvere 1o ompiypa avyov @ amd To
Soyxeio avapiéng ©.

Heat-up [Zé¢oTapa]
Mropeite va {eotavere mdhi oTn cuokeur| coumeg,
TIG OTTOIEG EXETE TTAPAOKEUATEI HE Tr) OUOKEUT).

YMNOAEI=H

> [lpiv amo m xprion g Aemoupyiag HEAT-UP
10 Soxeio avapiéng @ mpéme va kabapiorsi
Aerropepwg. MNpootéte wote umoAeippara
TPOodWV va pnv koAXave atov TIATo NG
OUOKEUNG.

1) Bate To Blopa ot pia mpila. Akolyetar éva
nxnTkd onpa.

2) Tepiote pe 1 colma mou Béere va {eoTavere.

3) Miéote To mifktpo ON/OFF (B. Akouyeral
éva nxnriko onpa. Oleg o1 Auyvieg ehéyyxou
avafBoofrvouv.

4) Thtote To mAfkTpo HEAT-UP @. Alo nxnrika
ofpara Kai n avappévn avriotoixn Auxvia
ehtyxou emBePfaiwvouy Ty emioyn oag.

To ltoTapa g ooumag Sieédyeral Topa autdpara:

H ouokeur) {eoTaiver kar avapiyvie Siadoxika.

Mg ohokAnpwBsi n Siadikacia {eardparog, n
OUOKEUN OTapaTdsl autopaTa.

YMNOAEI=H

> Mrmopsite va Siakoyere To {iotapa omoiadnmo-
1€ oTiypr mateviag To mfktpo ON/OFF @® 1y
10 mfiktpo HEAT-UP @. H Auyvia eAéyxou
oPrvel kal n cuckeur) amevepyoTolgiTal.
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KaO@apiopoég kai ppovrida
KaBapilere tn cuokeur katd mporipnon apiowg
perd amo k&b xpnon. Ta oteyvd umoleippara
Tpodhv amopakplivovrar SuckooTepa.

Ka@apiopog doxziou avapng

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAZX!

> Tlpootéte wote va pnv sioxwpel uypacia oto
Buopa Tou Soxeiou avapiéng O!

Mot pn Bubilere To Soxeio avapiéng €
o€ vepo N GMa uypal Ze avriBern mepi-
mTeon umapyer kivduvog yia 1 {wi Adyw
nAektpomAnéiag.

/A NPOEIAOMNOIHEH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na sioTe mpooekTiKoi kKaTd Tov kabapiopod
Tou Soxeiou avapiéng @. To payaipr @
gival ToAU aixunpo!

1) Bdéhre To BUopa ot pia mpida. Akolyerar éva
NXNTIKG ofpa.

2) Mpoobiote Niyo Leotd vepd kal pia otayova
amoppumavtikou oto Soxeio avapiéng ©.

3) Kheiote 1o kamak @.

4) Miéote To mifiktpo ON/OFF @®.

5) Mtote To mAAkTpo PULSE @ kai adrote
ouokeur va Aeitoupynoer Tep. yia 1 Aerrro.

6) TpaPnére To Puopa amd my mpila.

7) Aiahbote koMnpéva utroheippara pe ™ PonBeia
G Polproag kabapiopol @ ) Tou opouy-
yapiot kaBapiopol . H oteviy mheupd g
Bolproag kabapiopol @ evdeikvural 1Giaitepa
yia T Sidhuon utroleippdTey TPodLV amd Tov
TIATO TNG CUOKEUNG.

8) Abeadore ot ouvixeia To doxeio kar EemAlvre
10 Aemmopepag pe kabapd vepd.

SSK 300 A1



SILVERCREST’

YNOAEI=H Ka@apiopdg porip
> Edv perd myv averipw mepiypaddpevn pibodo KINAYNOZX HAEKTPOMAHEIAZ!

kaBapiopol cuveyifouv va umdpyouv koAn- . i 0 ) )
Héva umoAelppaTa TPodlY oTo Soeio ave- Mpiv amé Tov kabapiopd Tou potép amocuyv-

wéne ©: Stere mavra o Biopa.

MpooBiote Niyo xupd Aepoviol oto Soxeio > Aev mipémel va eioxwpel uypacia oty umodo-
avapiéng € kai yepiore To pe vepd Ewg T Xn Tou potép @!

onuavon MINIMUM/0.3 Litres.

21 ouvéxela ekkiviote To mpoypappa SOUP Moté pn Bubidere 1o porép @ kar To Soxeio
(CHUNKY) kai mepipévere péxpi TNV oAoKAf}- avapiéng € ot vepo i ahha uypal

pwon Tou mpoypdapparog. EmavaiaBere m ¢ avtiBern mepinTwon umdpyel kivéuvog

Siadikacia epdoov amareital. yia 1 {on Aoyw nhektpomAnéiag.

Orav iakubolv 6Xa Ta umoeippara, Eemho- B Sxounilere o potip @ pe dva vomd mavi.

ve To Soxeio avapigne @ pe kaBaps vepo. MNa mo emipoveg Bpopiig mpocbitere oTo mavi

KaBapiopé eZaprnpdrwv Aiyo Ao amoppumavTiKo.
. , L, B To porip @ Oa mpime va éxel oTeyvooe TMApwG,
B KaBapilere To kamaxk @), 1o Soxeio pérpnong @, mpoTol 10 xpNOIOTOIRGETE £k vEoU,

10 oTpIypa auyev @ kai o $pitpo moATotoi-

nong (9] ot {eoto vepd 'n)\ucr]q. 3 ouvixeio AI'IOOI‘]KSUO‘I]

&emAdvere OAa Ta eéaptipata pe kaBapd vepod.

Mpooéxere £5o 1Siaitepa TIG omég oTO GiATPO B Quhare my kaBapr) ouckeun ot éva oteyvd
moXtoroinong @. Xpnoiporoeite yia BonBeia XOPO XWPIG OKOVN.

1 Bolproa kabapiopol @. . .
W Sreyvovere Oha ta e€apmipara mpiv amd pia Y"°5€l§=l9 Kai rexvaopgara
véa xpnon. Bl lia oteped 1y maxUppeuoTa UNIKG XPNOIPOTIOIEITE
mavra ™ Aeroupyia PULSE @. ANiGg o pa-
xaipt @ propei va pmhokdpe kai To potép
va uttepBeppavOei.
B Emruyyavere kaAUtepa amotehéopara dtav eme-
&epyaleote oTeped UNIKG O pIkpig TTOGOTTEG
Kar &x1 povopIdg,.
B Avapiyviere mavra Ta uypd mpwTa ot HIKPOTEPN
TTOOOTNTA KAl PIXVETE TO UTTOAOITIO UYPO péCa
amd 1o dvolypa oto kamdaki @ Aiyo - Aiyo.
MNa autd apaipéore To Soxeio pérpnong @ amo
10 KATaKI @.
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Ai16pOwon opalparwv

MPOBAHMA

H ouokeur| 8¢ Aemoupyei.

H cuokeur| Sev ekkiveitar.

To doxeio avapiéng ma-
poucialel umiepyeiNion.

Ta ulika Sev exouv Bpdot.

Ta ukika Sev éxouv avapr-
XTel KAAQ.

To $aynTo éxer Kai.

‘O\a 1a LED avaPoofi-
VOUV Kal akouyeTal éva

NXNTIKO onpa.

MIOANH AITIA

H ouokeun Sev eival ouvdede-
pévn ot mpila.

H ouokeun éxel umootel {nuid.

To doxeio avapiéng @ Sev
e&paleral cwotd emavw oTo
potép @.

To kaméki @ Sev ixel Toto-
BemnOci kar acpaliorel/ixel
TomoBernBei AaBog.

To doxeio avapiéng @ éxe
YEpioEl EMAVR Ao TIG EKACTOTE
onpavoeg MAX (Méyioro).

Ymapyouv MOANG UAIKG pEca
oto Soxeio avapiéng ©.

Opiopéva uNika Tpérel va
Bpaoouv mepicodTEpO.

Aev umapyel emapkég uypo
oto Soxeio avapiéng ©.

Exer emAeyei A\aBog Aerroupyia.

To Soxeio avapiéng @ Sev
kaBapiomke mpiv amd 1o

véo {totapa. Z1ov TTaTO TOU
Soxeiou avapi€ng € koMave
uTroAeippara.

H cuokeur éxer umepOeppavOei.

Mia amé Tig emadég acpareiag
eivar uypr).

MIOANEX AYZEIZ

JuvSEoTe T GUOKEUN Ot
pia mpida.

AmeuBuvBeite oto TpAPA
otpfig.

EAéy&re v £6paon Tou
Soxeiou avapiéng @ kai
S10pBioTe TV epdoov
armaireirai.

K\eioTe To kamak @
owoTa.

Moré pn yepilere mepioco-
Tepo amd om utodeikviouy
Ol EKAOTOTE ONUAVOEIG.

Meioote Ty mocoTTa
UNIKOV Kal emavaAdfere T
Siadikacia payeipiparog.
Emavaidafere n Siadikacia
Bpaciparog.

MpooBiote Niyo uypo.

Aokipaore pia aANn
Aerroupyia.

Mpiv amd k&be LioTapa,
kaBapilere To Soyeio
avapiéng ©.

Amocuvédiorte To Buopa
Kal aroTe TN CUOKEUT
va KPUWOEI.

Adrjote Tn cuokeun va
OTEYVQOEL.

Eav o1 BAaBeg Sev SiopBdvovrar pe Tig avetipw avadepOpeveg TPOTACEIG QVTIPETOTIONG OhaNHATLY,
N eav eakpifooete dNa €idn Prafov, ameuBuvBeite oo TpApa otpPig pag.
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Eyyunon ka1 oépfig

H mapoloa ouokeun Si1abiter 3 xpodvia eyyl-
non amoé TV nuepopnvia ayopdg. H ocuokeun
KaraokeudoTnke kal eEAéyxOnke TpooekTIka TIpIV
ané v amootolr. Mapakalobpe Ppuraére v
amodeaién rapeiou wg anddaln yia v ayopa.
2& TIEPITITWON ATTAITNONG £YYUNONG EMIKOIVWVI)-
ote TNAePwVIKWG pe To THRpa oipPig. Movo érar
pmopsi va e€achakiorei Swpedv amooTol Tou
EpTTOPEUPATOG 0ag.

H amddoon eyyunong 1oxle povo yia opdipata
ulhikoU 1| kataokeung, Ox1 Opwg yia {npitg amd T
peradopd, yia eéapmpara ¢Bopdg 1 yia PAaPeg
ot eUBpavota e&aprhpara, m.yx. SiakoTTEg N
ouoowpeutég. To mpoidv mpoopilerar pdvo yia
110K Kar 61 yia emayyepaTiki xprion.

2 TEPITITWON KAKNG PETAXEIPIONG Kal akaTaANNANG
XPHons, xpnons Piag kai mapepPaocewy, or omoieg
Sev Sie€nxOnoav amé to eéouciodompivo pag
Tpfpa otpfig, n eyylnon maver va ioylel.

Ta vopikd oag dikaiwpara dev mepiopilovrar piow
autig g eyylnong.

O xpovog eyyunong Sev empnkuverar péow g ey-
yUnong. Auté 1oxuel kai yia e€aptipara, Ta omoia
¢éxouv avrikataotabei kar emokeuaoTel. Evoexope-
veg Ndn umtdpyouoeg {npitg kar eNeiyelg kard Ty
ayopd mpémel va yvwoToroinfolv aptowg perd 1o
AVolypa TG CUCKEUAsIag, TO ApyOTEPO WATOTO
SUo nuépeg perd Ty nuepopnvia ayopdg. Merd m
Mén Tou xpdvou eyylnong, Tuxdv eudavidpeveg
EMTIOKEUEG XPEWVOVTAL.

S¢pPig EMada
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 91022

TnAedwvikd kévrpo (Hotline):
Acutépa twg Mapaokeur, 8:00 - 20:00 (CET)

SSK 300 A1

Anoppiyn
Xt kapia mepinTwon pnv
ATTopPPITITETE TN OUOKEUN OTa
olKiaka amroppippara. Auto

TO

npoidv unékeiral otnv Eupw-

naikn Odnyia 2012/19/EU.
ATIOpPITITETE T CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1} HEOW TNG KOIVOTIKNG
emxeipnong amoppiyng. Tnpeite Toug IoXUOVTEG

kavoviopoUg. Y& mepimreon apdiBoliov emkoive-

veite pe v app6dia emixeipnon amdppIypng.

H cuokeuaacia amotekeitar amd Gpihika

% mpog To mepIBaNhov uNikG, Ta omoia
PTTOPEITE VO ATTOPPIYETE PECK TWV TOTH

KWV ONUEILY avakUKAWONG.

Eicaywyiag
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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GR

Zuvrayig

Kpspwdng coura ps koppdria prpod-
Kolou

200 yp. prrpokoro

1/4 okeNibag ok6pdou

1/4 kpeppudi

2 KZ kptpa yahakrog

ANGm, mimépr

Nepod

1) Koyre To pmrpdkodo ot pikpéG GouvTiToeg,.

2) Koyre 6Xa 1a UNIKG ot pikpd KoppdTia.

3) TomoBerfiote To didtpo mortomoinong @ oro
Soyxeio avapiéng O kai mpoobiore oo Soxtio
avapiéng O pepikég amd Tig piIkpég douvtitoeg
HTTPOKONOU £KTOG Tou diATpou TroAtoTroinang @.

4) Kheiote 10 kamaki @ kai amopakpUvere To
Soxeio pérpnong @ amd 1o kanak @.

5) Mpoobiote Tig umdAoimeg douvritoeg prpodko-
Aou oTo $iATpo TToNToTIOINGNG @.

6) Tepiote pdvo pe 1600 vepd, g T ofjpavon
SOUP (CHUNKY).

7) TomoBerote To Sdoxeio pérpnong @ oro
kamaki @.

8) Ekxiviote To mpoypappa SOUP (CHUNKY).

9) Merd ™y olokAijpwon Tou mpoypdapuarog,
avoiéte 1o kamék @ kal PydATe TpooEkTIKG
¢€w 1o diXTpo ToAToTOINONG @.

10) Mpoobéore v kpépa ydAakTog kai Ta kapu-
keUpaTa kai avapiére Ta dAa pe pia pakpid
KOUTAAQ.

Kpepwdng oourma pe kapdra - marareg
200 yp. kaBapiopéva kapodTa

100 yp. kaBapioptveg matareg

500 ml Zwpodg Aayavikov

100 ml yé&Aa fj kpépa ydhakrog

AN, mmEpI, okovn TaiINI, oKOVN TATPIKA
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1) Kbyt ta kapéta kai Tig matareg ot pikpd
KoppaTa.

2) Ba&Ate Ta kapoTa, TIG TaTaTeg kai 1o {wpd
Aayavikov oto doxeio avapiéng € xar kKheiote
10 KATAK @.

3) Exxivijore To mpoypappa BOIL/STEAM.

4) Merd v ohokAipwon g Siadikaciag
Bpacipatog, mpocbiote To yaka/my kpéua
y&Aakrog, kabug kai Ta kapukebpara. Mepipé-
veTe Niyo, £wG OTOU KPUWOE! 1 GUOKEUT TOTO,
©oTe va proptcel va ekkivnBel To emdpevo
TTPOYpappa.

5) Exxiviote To mpdypappa SOUP (SMOOTH).

6) Merd Ty ohokAjpwon Tou Tpoypappatog,
KAPUKEUOTE AN pia dopa.

Kpepwdng oouma pe kouvoumidi
1/2 keddhi kouvourtidi (mep. 400 yp.)

125 ml kptpa yadhakrog

400 ml {wpdg Aayavikov

Mooyxokapudo, arar, mmépi

1) Koyre 1o kouvoumidi ot pikpig pouvritoeg.

2) BaAte 6Aha ta UNIKE, £kTOG TG KpEpaAg, oTo
Soxeio avapiéng ©.

3) Kheiote To kamak @.

4) Exxiviote 1o mpdypappa SOUP (CHUNKY).

5) Merd v ohokAipwon Tou poypaupaTog,
avoiére To kamak @ kar mpoobiote TV Kpipa.

6) Avapire ta Oha pe pia pakpid koutaAa kai
KApUKeUoTe AANN pia dopd T colma.

YMNOAEI=H

> e aQuTr T coUTIa UTTOPEITE VA XPNOIHOTIOIN-
oete T0 diktpo moAtomoinong @: Edv tomobe-
TN OETE PePIKEG PoUVTITOEG KoUVOUTHISIOU EKTOG
Tou dixrpou oto Soxeio avapéng @, autig Sev
Ba moAtormroinBolv. Merd v ohokAfpwon
Tou mpoypappatog @, Pyahre é€w To pikTpo
TIOATOTIOINGNG KAl avaKATEWTE T OAG.

SSK 300 A1
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Zouma pifag (Aaxavoyoula)
400 yp. péPa

1/2 kpeppidi

300 ml wpdg Aayavikov

200 yp. kpépa yarakTog

ANam, mmépr

1) KaBapiote 1 péfa kai kOyTe T o€ piIKpa
KOpHATIA.

2) Zedphoudiote Ta kpeppUdia kai kOYTE Ta OE
HIKPG KoppaTIa.

3) Ba&Ate OXa ta UNIKE, £kTOG TG KpEPAg, OTO
Soyxeio avapiéng ©.

4) Kheiore 1o kamdk @.

5) Ekkiviore To mpoypappa SOUP (SMOOTH).

6) Merd v ohokAfjpwon Tou TpoypappaTog,
avoiéte To kamak @ kai mpocbioTe My Kpépa.

7) Théote yia Niyo to mAfktpo PULSE @, yia va
avakaréyere 1a UAIKA.

8) Kapukelore ™ colma pe Ta prayapika.

MoAré¢ plwv

4 pnia

(yiverar kai pe GMa dppolta, m.x. axAadia)
Nepod

Evdexopivag Aiyn {axapn

1) KaBapiote kai BydAre Ta koukoUToia amd 1a
dpourta. Koyre ta dppolTa ot pikpd KoppdTia.

2) Bae Ta dppoura kai, epdoov Béere T Laxapn,
pEOQ OTN CUOKEUN.

3) Tepiote pe vepod To Soxeio avapiéng @), twg
onpavon MINIMUM.

4) Kheiote o kamak @.
5) Ekkiviore To mpoypappa SOUP (CHUNKY).

SSK 300 A1

MolArd¢g kKapdTWV

4 -5 peydha kapoTa

Evdexopévwg 2 mardreg

Nepod

1)

2)
3)

YMNOAEI=H

KaBapiote Ta kapoéTa. Kdyre Ta kapodra ot
pIKPAG KoppdTia.

Bahre Ta kapota péca oty cuokeun.

l'epiote pe vepod To Sdoxeio avapiéng @, twg
onpavon MINIMUM.

> Edv 1o maidi oag éxel cuvnBioel Tov ToAT6

kapoTwY, propeite va mpoobioere Tig
kaBapiopéveg kal yilokoppéveg TTaTdTeg oTa
kaporal

4) Kheiote o kamak @.
5) Exxiviote To mpdypappa SOUP (CHUNKY).
Mi)k oiik ppaoula

100 yp. ppdouleg

100 yp. maywtd (dpdoula f Bavikia)
100 ml y&ha

1)

2)
3)
4)

KaBapiore 11 ppdouleg kar amopakplvere Ta
Kotodavia.

BdaAre OAa ta uhikd oo doxeio avapiéng ©.
K\eiote To kamak @.

Exkiviore To mpoypappa BLEND.
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M)k oéik yiaoUpTi - prravava
250 yp. yiaotpri (Bavikia)

1 pymavava

200 ml yaha

1 makerdx {axapn Pavikia

1) KaBapiore 1 prravava.
2) Bdhre Oha 1a uhikd oto doxeio avapiéng ©.
3) Kheiote 1o kamak @.

4) ExkivAore To mpoypappa BLEND.

Fepiord auya
4 auyd koTag

3 KX oog taprap
3 KX pouotdpda
ANaT

Mimepi

1) Bdhre vepd oto Soxeio avapiéng @, twg
onpavon MINIMUM.

2) TomoBeriote Ta auyd oto otipiypa auyev @.

3) TomoBerote To otiprypa auydv @ om ou-
okeur| kal kAeloTe To kamaki @.

4) Exxiviote To mpdypappa BOIL/STEAM.

5) Bpdore ta auyd koétag mep. yia 10 Aerrrd.

6) Ba&Ate Ta auyd petd To Ppdoipo kdtw and
vepd kai kaBapiote Ta.

7) Koyre Ta auyd oTo ApIou Kai Katd pnKkog.

8) Zexwplote Tov kpdko kai TomoberAoTe Tov
padi pe ™ cog Taptép, T pouotdpda Kai
Aiyo aldr kai mmépl o éva pTToA.

9) Avapiére autd Ta UAIKG, g 6Tou SnpioupynOei
pia KpPephdng udn.

10) lepiote maN Ta npicea auyov pe auty Ty
kpepwdn pada.

Mropeite yia autd va xpnoipomoinoere yia
mapaderypa e16ikd cwAnvapio.
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Fa\a odyiag

90 yp. kitpivol ordpol oodyiag
600 ml vepd

EvSexopivag Nyn kade Laxapn

1) Mouhidote Toug omdpoug obdyiag mep. yia
4 - 6 wpeg oTo VePO.

2) TomoBemote To didtpo morromoinong @ oo
péoo eméve amd 1o payaipl @ xar kKheiote To
kamak @.

3) Tepiote pe 1o vepd 1o Soyeio avapiéng @, mpo-
oBitovrag kal Toug pouliacpivoug oTTOpOUG
ooyiag.

4) TomoBemorte To Soxeio pirpnong @ oro
kamak @.

5) Exkiviore o mpoypappa SOUP (SMOOTH).

Adrote To ydha va kpuwoer perd m Siadikacia
mpoetoipaoiag. Mpooééte kard To ddeiaopa, o
$ikrpo molroroinong @ va éxe otepewde, wote
ol TTOATOTIOINHEVOI OTTOPOI COYIAG KAl TO YAAa
va mapapévouy Siaxwpiopéva. Mpoobiorte, edv
emBupeire, Aiyn {axapn.

SSK 300 A1
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KOCHAUTOMAT MIT
MIXFUNKTION SSK 300 A1

Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen

Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zubreiten
(Kochen und Zerkleinern) von Lebensmitteln.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht
gewerblich.

Lieferumfang

Kochautomat mit Mixfunktion
Pireefilter

Deckel mit abnehmbaren Messbecher
Eierhalter

Reinigungsbiirste

Reinigungsschwamm

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstandigkeit.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A, Gerdt:

Messbecher

Deckel

Mixbehdlter

Messer

Motorblock

Panel

QO0000C

Abbildung B, Zubehér:
@ Eierhalter

O Reinigungsbirste
© Pireefilter

@ Reinigungsschwamm

Abbildung C, Panel:
Taste BOIL/STEAM
(mit Kontrolleuchte)

Taste SOUP (CHUNKY)
(mit Kontrolleuchte)
Taste ON/OFF

Taste HEAT-UP

(mit Kontrolleuchte)
Taste PULSE

(mit Kontrolleuchte)
Taste BLEND

(mit Kontrolleuchte)

Taste SOUP (SMOQOTH)
(mit Kontrolleuchte)

® 6 6 66 © o

Technische Daten

Leistungsaufnahme: 220-240V ~, 50 Hz
800 W (Heizleistung)

Motor: 300 W

SSK 300 A1
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

|

Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das
Netzkabel oder der Netzstecker niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht
wird.

Verwenden Sie das Gerét ausschlieBlich in
trockenen RGumen, niemals im Freien oder in
feuchter Umgebung.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netz-
kabel niemals nass oder feucht wird. Fithren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder
Netzkabel sofort von autorisiertem Fachper-
sonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Ste-
cker aus der Steckdose. Ausschalten alleine
genigt nicht, weil noch immer Netzspannung
im Gerdt anliegt, solange der Netzstecker in
der Steckdose steckt.

Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das
Gerdt auf seinen einwandfreien Zustand. Das
Gerdt darf nicht verwendet werden, wenn
Schéden erkennbar sind.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der

Steckdose, wenn Sie eine ungewdhnliche Ge-

réusch- oder Geruchsentwicklung wahrneh-
men oder bei erkennbarer Fehlfunktion.

SSK 300 A1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz,
insbesondere nicht im Betrieb. Die Messer sind
extrem scharf!

Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrge-
genstéinde in den Mixaufsatz, solange das
Gerdt in Betrieb ist. Es besteht erhebliche
Verletzungsgefahr, wenn diese das sich sehr
schnell drehende Messer beriihren!

Lassen Sie das Gerdit nicht unbeaufsichtigt
arbeiten, um bei Gefahr sofort reagieren zu
kénnen.

Das Geréit ist nicht fir enfflammbare und ex-
plosive Stoffe oder chemische und aggressive
Flissigkeiten geeignet.

Lagern Sie das Gerdt immer in geschlossenen
Réumen. Um Unfdlle zu verhindern, bewah-
ren Sie das Gerdt nach Gebrauch an einem
trockenen Ort auf.

Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schréinkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu wer-
den, es sei denn, sie werden durch eine fiir
ihre Sicherheit zustéindige Person beaufsich-
tigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie
das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Verwenden Sie nur Zubehérteile, die vom
Hersteller empfohlen werden.

Fassen Sie immer den Netzstecker an, um das
Gerdt von der Stromversorgung zu trennen.
Das Gerdt wird wahrend der Benutzung sehr
heif3. Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit
dem aufsteigenden Wasserdampf oder den
hei3en Lebensmitteln in Berihrung kommen.
Verbrennungsgefahr!

Gehen Sie beim Leeren des Mixaufsatzes,
sowie bei der Reinigung sehr vorsichtig vorl
Das Messer ist sehr scharf!

Gehen Sie vorsichtig mit dem scharfen
Messer um!
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Bei Uberfiillung des Mixbehdlters kann heiBes
Wasser wéhrend der Zubereitung heraussprit-
zen! Verbrishungsgefahr! Achten Sie immer auf
die Markierungen auf dem Mixbehélter!

> Heben Sie den Deckel stets langsam, von sich
abgewandt an und lassen Sie so den Wasser-
dampf nach hinten entweichen. Beugen Sie
sich nicht iber das Gerat, wahrend es Was-
serdampf erzeugt. Verwenden Sie Topflappen,
wenn Sie den Deckel und den Mixbehélter
anfassen.

A Achtung! Heif3e Oberfléche!

ACHTUNG! BRANDGEFAHR!

> Nehmen Sie das Gerdt nicht in der Néhe
oder unterhalb von Vorhéngen, Hénge-

schréinken oder anderen brennbaren Materia-

lien in Betrieb.

> Stellen Sie das Gerdt auf eine wérmeun-
empfindliche Unterlage (keine lackierten
Tische, keine Tischdecken). Betreiben Sie es
nicht in der N&he anderer Wérmequellen
(Herd, Gasflamme). Andernfalls drohen
Beschadigungen des Gerdtes und / oder der
Mébelstiicke.

> Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, stabile
Unterlage. Achten Sie auf einen ausreichen-
den Abstand zu Wénden und Schrénken. So
vermeiden Sie Schdden durch aufsteigenden
Wasserdampf.

> Betreiben Sie das Gerét keinesfalls Gber
eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdit niemals im Leerzu-
stand, d.h. ohne Zutaten im Mixaufsatz.
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Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

Reinigen Sie das Gerét, wie im Kapitel ,Reini-
gung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern sie sich, dass alle Teile vollsténdig

trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdt ldsst sich nur einschalten, wenn

1)

2)
3)

4)

5)

alle Teile korrekt zusammen gebaut sind.

Setzen Sie den Messbecher @ in den Deckel @
ein, so dass die beiden Plastiknasen am Mess-
becher @ in die Aussparungen am Deckel @
greifen.

Drehen Sie den Messbecher @ ein wenig im
Uhrzeigersinn, so dass dieser fest sitzt.

Setzen Sie, falls gewiinscht, den Pireefilter @
mittig Gber das Messer @.

Setzen Sie den Deckel @ leicht versetzt auf
den Mixbehdalter @ (der Pfeil auf dem Griff
weist auf das gedffnete Schloss rh) Drehen
Sie ihn soweit, dass die Arretierungen am
Deckel @ unter die Schienen am Mixbehalter
© greifen und fest einrasten (der Pfeil auf dem
Griff weist auf das geschlossene Schloss ﬂ)
Der Deckel @ fixiert dabei auch den Pireefil-
ter 0

Setzen Sie den Mixbehdalter @ auf den Motor-
block @, so dass die Kontakte am Mixbehdlter
© in die Buchse am Motorblock @ greifen
(wenn der Netzstecker eingesteckt ist, wird das
korrekte Aufsetzen des Mixbehdlters @ mit
einem Signalton bestdatigt).

> Den Eierhalter @ setzen Sie soweit in den

Mixbehdlter @ bis er fest sitzt. Der Griff des
Eierhalters @ weist dabei nach oben.

SSK 300 A1
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Die Funktionen

Soup (chunky) [Suppe (grob)]

Mit dieser Funktion kénnen Sie Suppen zubereiten,
die noch kleine Stiicke (z.B. Gemisestiicke) enthlt.
Der Inhalt wird abwechselnd erwdrmt und gemixt.
Nach ca. 30 Minuten stoppt das Gerdt automa-
tisch.

Soup (smooth) [Suppe (fein)]

Mit dieser Funktion kénnen Sie Suppen zubereiten,
die cremig piriert sind und nahezu keine Stiickchen
enthalten. Der Inhalt wird abwechselnd erwdrmt
und gemixt. Nach ca. 20 Minuten stoppt das
Gerdt automatisch.

Heat-up (Erwérmen)

Mit dieser Funktion kénnen Sie bereits einmal
gekochte Suppen wieder aufwérmen. Der Inhalt
wird abwechselnd erwérmt und gemixt. Nach 10
Minuten stoppt das Gerét automatisch.

Pulse

Mit dieser Funktion mixen oder schdumen Sie den
Inhalt kurz auf ohne ihn zu erwédrmen. Dafiir halten
Sie die Taste PULSE @ solange gedriickt, bis der
Inhalt die gewiinschte Konsistenz hat.

Blend (Mixen)

Mit dieser Funktion kénnen Sie jeglichen Inhalt
mixen ohne ihn zu erwérmen. So lassen sich zum
Beispiel Smoothies, Milch-Shakes und Cremes
zubereiten.

Boil/steam (Kochen/Dampf)

Mit dieser Funktion wird der Inhalt gekocht, ohne
gemixt zu werden.

Nach ca. 15 Minuten stoppt das Gerét automa-
tisch.

Mit dieser Funktion kénnen Sie auch Eier kochen
(siehe Kapitel ,Gerét bedienen”).

SSK 300 A1

Gerdat bedienen

>

>

>

Benutzen Sie das Gerdt nur mit flissigem
Inhalt. Wenn ausschlieBlich feste Zutaten, wie
zum Beispiel kleine Stiicke M&hren, eingefillt
werden, werden diese von dem Messer @
nicht erreicht und zerkleinert.

Nur in Kombination mit Flissigkeit kann das
Geréit einwandfrei arbeiten!

Fillen Sie immer Flussigkeit bis mindestens zur
Markierung MINIMUM/0.3 Litres auf.

Fillen Sie das Gerdt maximal bis zu den

jeweiligen Markierungen (MAXIMUM/1.7 DE
Litres, SOUP MAXIMUM/ 1.2 Litres, STEAM AT
MAXIMUM/O0.5 Litres). Ansonsten léuft das cH

Gerdt iber!

Fillen Sie das Gerdt mindestens mit Zutaten
und Flissigkeit bis zu den jeweiligen Mar-
kierungen MINIMUM/0.3 Litres, SOUP
MINIMUM/0.5 Litres. Ansonsten startet
das Gerdt nicht, bzw. kann die Zutaten nicht
richtig verarbeiten.

Nach Beendigung der Programme SOUP
(CHUNKY), SOUP (SMOOTH), BOIL/
STEAM und HEAT-UP muss das Gerdt erst
abkiihlen, bevor ein weiteres Programm
welches Hitze erzeugt (SOUP (CHUNKY),
SOUP (SMOOTH), BOIL/STEAM, HEAT-UP)

starten kdnnen.

Suppen zubereiten

1)

2)

3)

4)

5)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént.

Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm grof3e
Stiicke und geben Sie dieses in den Mixbehdl-
ter ©.

Fiillen Sie den Mixbehdlter € bis maximal zur
Markierung SOUP MAXIMUM/1.2 Litres mit
Wasser oder Brijhe.

Driicken Sie die Taste ON/OFF (B. Ein Signal-
ton ertdnt. Alle Kontrollleuchten blinken.
Driicken Sie die gewiinschte Taste: SOUP
(CHUNKY) @ oder (SMOOTH) @. Zwei Si-
gnaltdne und das Blinken der entsprechenden
Kontrollleuchte bestétigen Ihre Auswahl.
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Das Zubereiten der Suppe léuft nun automatisch
ab: Das Gerét erhitzt und mixt in regelméfgen

Absténden.

Sobald der Zubereitungsvorgang beendet ist,
stoppt das Gerdt automatisch. Der Signalton ertdnt
10 mal und die LEDs blinken.

> Sie kénnen den Zubereitungsvorgang jederzeit
durch das Driicken der Taste ON/OFF ®
oder durch das wiederholte Driicken der Taste
des gewdhlten Programmes stoppen. Die
Kontrollleuchte erlischt dann und das Gerdt
schaltet sich aus.

> Wenn Sie lhre Gerichte mit Milch, Sahne,
Mehl, Starke, oder dhnlichen Zutaten ver-
feinern wollen, geben Sie diese Zutaten erst
nach Beendigung des Zubereitungsvorgangs
hinzu. Mischen Sie dann alles noch einmal
kurz mit der Taste PULSE (®. Ansonsten

kénnen diese Zusdtze anbrennen.

> Bereiten Sie einfache Friichtekompotts zu:
Geben Sie Wasser bis zur Markierung MINI-
MUM/0.3 liter in den Mixerbehdlter @.
Geben Sie die geschdlten und klein geschnit-
tenen Friichte hinzu (zum Beispiel Apfel
oder Birnen). Wahlen Sie die gewiinschte
Suppenfunktion.

Smoothies/Milchshakes/Cremes
zubereiten
1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-

dose. Ein Signalton ertént.

2) Geben Sie alle Zutaten in den Mixbehdlter €.
Achten Sie darauf die Markierung MAXI-
MUM/1.7 Litres nicht zu Gberschreiten.

3) Driicken Sie die Taste ON/OFF (®. Ein Signal-

ton ertdnt. Alle Kontrollleuchten blinken.

4) Driicken Sie die Taste BLEND {O. Zwei Signal-
téne und das Leuchten der entsprechenden
Kontrollleuchte bestétigen Ihre Auswahl.
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Der Mixvorgang startet und |&uft in mehreren
Phasen ab. Nach 3 Minuten ist der Mixvorgang
beendet und das Gerdt stoppt. Der Signalton
ertént 10 mal.

> Sie kénnen den Zubereitungsvorgang jederzeit
durch das Driicken der Taste ON/OFF ®
oder durch das wiederholte Driicken der Tas-
te des gewdhlten Programmes stoppen. Die
Kontrollleuchte erlischt dann und das Geréit
schaltet sich aus.

Gemisepiree zubereiten

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént.

2) Geben Sie das gekochte Gemiise in den
Mixbehdalter €. Achten Sie darauf, die
Markierung MAXIMUM/ 1.7 Litres nicht zu

Uiberschreiten.

3) Driicken Sie die Taste ON/OFF @®. Ein Signal-

ton ertdnt. Alle Kontrollleuchten blinken.

4) Driicken Sie die Taste BLEND @. Zwei Signal-
téne und das Leuchten der entsprechenden
Kontrollleuchte bestétigen Ihre Auswahl.

Der Mixvorgang startet und lguft in mehreren
Phasen ab. Nach 3 Minuten ist der Mixvorgangbe-
endet und das Gerdét stoppt. Der Signalton ertént
10 mal.

> Sie kénnen den Zubereitungsvorgang jederzeit
durch das Driicken der Taste ON/OFF ®
oder durch das wiederholte Driicken der Tas-
te des gewdhlten Programmes stoppen. Die
Kontrollleuchte erlischt dann und das Geréit
schaltet sich aus.
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Pireefilter

Mit Hilfe des Pireefilters @ kénnen Sie Suppen
unterschiedlicher Konsistenz zubereiten:

B Alle Zutaten innerhalb des Pireefilters @
werden wahrend der Zubereitung piriert. Alle
Zutaten auBerhalb des Pireefilters @ werden
wéhrend der Zubereitung nicht piriert.

Wenn die Suppe etwas sémig werden soll,
jedoch auch ganze Gemiisestiicke enthalten
soll, geben Sie ein paar der Gemisestiicke in
den Pureefilter @. Die Gemiisestiicke, die nicht
zerkleinert werden sollen, miissen sich aufBer-

halb des Pireefilters @ befinden.

Wenn das gewdhlte Programm fertig ist, entneh-
men Sie den Pireefilter @ und rihren Sie die
Suppe mit einem langen Léffel um. So verteilt

sich das pirierte Gemiise in der Suppe und
diese wird sémiger.

> Sie kdnnen auch kleingeschnittene Kartoffeln
in den Pireefilter @ geben, um die Suppe
anzudicken. Nehmen Sie auch hier nach Be-
endigung des Programms den Pireefilter @
aus dem Gerdt und rihren Sie die Suppe um.

Pireefilter einsetzen

1) Setzen Sie den Pireefilter @ mittig iiber dem
Messer @ ein.

> Je nachdem, wie herum Sie den Pireefilter @
in den Mixberhdlter € einsetzen, kdnnen Sie
noch feine Stiickchen in die Suppe einflieBen
lassen oder nicht:

— Pireefilter @ Seite ,Coarse/épais” (grob)
weist nach unten: feine Stiickchen gelan-
gen in die Suppe.

— Pureefilter @ Seite ,Fine/fin” (fein) weist
nach unten: es gelangen keine Stiickchen
in die Suppe.

SSK 300 A1

2) SchlieBen Sie den Deckel @, so dass dieser
den Pireefilter @ fixiert.
Fillen Sie nun die Zutaten, die piriert werden
sollen durch die Offnung im Deckel @ in den
Pireefilter @.

3) Setzen Sie den Messbecher @ in den Deckel @

ein.

Sie kénnen nun das gewiinschte Programm starten.

Eier kochen

Mit Hilfe des Eierhalters @ kénnen Sie auch bis
zu 4 Eier in dem Suppenkocher kochen. Hierbei
stehen lhnen Halterungen fir Hihnereier, sowie
kleinere Halterungen fir Wachteleier zur Verfi-
gung.

nwes ____Jch

> Piecksen Sie die Eier an der flacheren Seite
mit einem Eierpick, einer Nadel 0.A. an. So
verhindern Sie ein Platzen der Eier.

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént.

2) Fillen Sie Wasser bis zur Markierung MINI-
MUM/0.3 Litres in den Mixbehdlter €.

3) Setzen Sie den Eierhalter @ ein. Der Griff des

Eierhalters @ weist dabei nach oben.
4) Setzen Sie die Eier in den Eierhalter @.

5) Setzen Sie den Deckel @ mit eingesetzen
Messbecher @ auf den Mixbehdlter ©.

6) Driicken Sie die Taste ON/OFF (®. Ein Signal-
ton ertdnt. Alle Kontrollleuchten blinken.

7) Driicken Sie die Taste BOIL/STEAM @. Zwei
Signalténe und das Blinken der entsprechen-
den Kontrollleuchte bestétigen lhre Auswahl.

8) Je nachdem, wie hart/weich Sie die Eier
kochen wollen, miissen Sie den Kochvorgang
nach einiger Zeit unterbrechen:

— nach 10 Minuten fiir weich gekochte
Hihnereier,

— nach 15 Minuten fir hart gekochte Hihnereier,

— nach 4 Minuten fir Wachteleier.
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9) Driicken Sie zum Unterbrechen des Kochvor-
ganges die Taste BOIL/ STEAM (D oder die
Taste ON/OFF ®.

10) Nehmen Sie vorsichtig den Deckel @ ab.

11) Nehmen Sie den Eierhalter @ aus dem Mix-
behdalter ©.

Erwdrmen

Sie kdnnen Suppen, die mit dem Gerét hergestellt
wurden, auch wieder mit dem Gerét aufwédrmen.

> Vor der Benutzung der Funktion HEAT-UP
muss der Mixbehdlter @ griindlich gereinigt
werden. Achten Sie dabei darauf, dass keine
Speisereste am Boden des Gerdtes haften.

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént.

2) Fillen Sie die aufzuwdrmende Suppe ein.

3) Driicken Sie die Taste ON/OFF (®. Ein Signal-
ton ertdnt. Alle Kontrollleuchten blinken.

4) Driicken Sie die Taste HEAT-UP @. Zwei Sig-

naltdne und das Leuchten der entsprechenden
Kontrollleuchte bestétigen Ihre Auswahl.

Das Erwdrmen der Suppe l&uft nun automatisch
ab: Das Gerdt erwdrmt und mixt abwechselnd.

Sobald der Aufwérmvorgang beendet ist, stoppt
das Gerdt automatisch.

> Sie kénnen das Erwdrmen jederzeit durch das
Driicken der Taste ON/OFF ® oder der Taste
HEAT-UP @ stoppen. Die Kontrollleuchte
erlischt dann und das Gerdt schaltet sich aus.
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Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Geré&t am Besten sofort nach
jedem Gebrauch. Angetrocknete Lebensmittelreste
sind schwerer zu entfernen.

Mixbehdlter reinigen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in/
an den Stecker am Mixbehélter @ gelangt!

Tauchen Sie den Mixbehdlter € niemals

@ in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elekirischen Schlag.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Sein Sie vorsichtig beim Reinigen des Mixbe-
hdlters €. Das Messer @ ist sehr scharfl

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént.

2) Geben Sie etwas warmes Wasser und einen
Tropfen Spiilmittel in den Mixbehélter @.

3) SchlieBen Sie den Deckel @.

4) Driicken Sie die Taste ON/OFF (®.

5) Driicken Sie die Taste PULSE (B und lassen Sie
das Geréit ca. 1 Minute laufen.

6) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

7) Lésen Sie festsitzende Reste mit Hilfe der Reini-
gungsbiirste @ oder des Reinigungsschwam-
mes (). Die schmale Seite der Reinigungs-
birste @ eignet sich dabei besonders, um
Speisereste vom Boden des Gerdtes zu |&sen.

8) Leeren Sie dann den Behélter und spiilen Sie
diesen grindlich mit klarem Wasser aus.
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> Wenn nach der zuvor erklarten Reinigungs- GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

methode immer noch Speisereste im Mixbe-

hélter @ festkeben: > Ziehen Sie vor dem Reinigen des Motor-
Geben Sie etwas Zitronensaft in den Mixbehdal- blocks immer den Netzstecker!

ter @ und fillen Sie diesen bis zur Markierung > Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in
MINIMUM/O0.3 Litres mit Wasser auf. die Buchse am Motorblock @ gelangt!
Starten Sie dann das Programm SOUP

(CHUNKY) und warten Sie das Programmen- Tauchen Sie den Motorblock @ und den
de ab. Wiederholen Sie den Vorgang bei Mixbehdalter @ niemals in Wasser oder
Bedarf. andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht
Wenn sich alle Reste gel&st haben, spiilen Sie Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.
den Mixbehdlter @ mit klarem Wasser aus. B Wischen Sie den Motorblock @ mit einem

Zubehérteile reinigen
B Reinigen Sie den Deckel @, den Messbecher @,

feuchten Tuch ab. Bei starken Verschmutzungen
geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
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M Stellen Sie sicher, dass der Motorblock @
wieder vollstéindig getrocknet ist, bevor Sie ihn
erneut benutzen.

den Eierhalter @ und den Pireefilter @ in war-
mem Spiilwasser. Spilen Sie alle Teile danach
mit klarem Wasser ab. Achten Sie dabei beson-
ders auf die Lécher im Pireefilter @. Nehmen
Sie die Reinigungsbirste @ zur Hilfe. Lagerung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem

staubfreien und trockenen Ort auf.

B Trocknen Sie alle Teile vor der erneuten Benut-
zung gut ab.

Tipps und Tricks

B Verwenden Sie fir feste oder dickflissige Zu-
taten immer die Funktion PULSE (®. Ansonsten
kann das Messer @ blockieren und der Motor
berhitzen.

B Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie
feste Zutaten in kleinen Mengen verarbeiten
anstatt auf einmal.

B Mixen Sie Flissigkeiten immer zuerst in einer
kleinen Menge und gieBBen Sie den Rest der
Flussigkeit durch die Offnung im Deckel @
nach und nach hinein. Nehmen Sie dafir den

Messbecher @ aus dem Deckel @.
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Fehlerbehebung

66

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Das Gerdt startet nicht.

Der Mixbhdlter lauft Gber.

Die Zutaten sind nicht gar.

Die Zutaten sind nicht gut
gemixt.

Die Speise ist verbrannt.

Alle LEDs blinken und ein

Signalton ist zu héren.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschadigt.

Der Mixbehdlter @ steht nicht
korrekt auf dem Motorblock @.

Der Deckel @ ist nicht/
nicht korrekt aufgesetzt und
verriegelt.

Der Mixbehdalter @ ist iber

die jeweiligen MAX-Markierun-

gen hinaus gefillt.

Es sind zu viele Zutaten in dem
Mixbehdalter ©.

Manche Zutaten miissen
lénger gekocht werden.

Es ist nicht geniigend Flissig-
keit im Mixbehdalter ©.

Es ist die falsche Funktion
gewdihlt worden.

Der Mixbehdalter @ wurde

vor dem erneuten Aufwdrmen
nicht gereinigt. Am Boden des
Mixbehdlters @ kleben Reste.

Das Gerdt ist Gberhitzt.

Einer der Sicherheitskontakte
ist feucht.

MOGLICHE
LOSUNGEN

Schlieffen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den

Service.

Kontrollieren Sie den Stand
des Mixbehdlters € und
korrigieren Sie ihn gegebe-
nenfalls.

SchlieBen Sie den Deckel @
korrekt.

Filllen Sie niemals mehr ein,
als die jeweiligen Markie-
rungen anzeigen.
Verringern sie die Zutaten-
menge und wiederholen
Sie den Kochvorgang.
Wiederholen Sie den
Kochvorgang.

Geben Sie etwas Flissigkeit
hinzu.

Probieren Sie eine andere
Funktion aus.

Reinigen Sie vor jedem
Aufwérmen den Mixbehdl-
ter @.

Ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie das Gerat

abkihlen.

Lassen Sie das Gerdt
trocknen.

Sie andere Arfen von Stdrungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgfiltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
geprift. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als
Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich
im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch
in Verbindung. Nur so kann eine kostenlose
Einsendung lhrer Ware gewdéhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,
Verschleifteile oder fiir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt
ist lediglich fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgemafer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-
rantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 91022

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 91022

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 91022

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von
8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

SSK 300 A1

Entsorgung

Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Gber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-

die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen

@?9 freundlichen Materialien, die Sie iber

kénnen.

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Rezepte

Grobe Brokkoli-Cremesuppe
200 g Brokkoli

1/4 Knoblauchzehe

1/4 Zwiebeln

2 EL Créme Fraiche

Salz, Pfeffer

Wasser

1) Zerteilen Sie den Brokkoli in kleine Réschen.
2) Schneiden Sie alle Zutaten in kleine Stiicke.

3) Setzen Sie den Pireefilter @ in den Mixbehdl-
ter @ und geben Sie einige der Brokkoliréschen
auBerhalb des Pireefilters @ in den Mixbehal-
ter 9

4) Schlieben Sie den Deckel @ und entfernen Sie
den Messbecher @ aus dem Deckel @.

5) Geben Sie die restlichen Brokkolirdschen in
den Pireefilter @.

6) Fillen Sie nun soviel Wasser ein, bis die Mar-
kierung MINIMUM SOUP erreicht ist.

7) Setzen Sie den Messbecher @ in den Deckel
A ein.

8) Starten Sie das Programm SOUP (CHUNKY).

9) Nach Programmende 6ffnen Sie den Deckel @

und nehmen vorsichtig den Pireefilter @ heraus.

10) Geben die Créme Fraiche und die Gewiirze
hinzu und riihren sie alles mit einem langen
Loffel um.

Karotten-Kartoffel-Cremesuppe
200 g geschélte Karotten

100 g geschélte Kartoffeln

500 ml Gemiisebrihe

100 ml Milch oder Sahne

Salz, Pfeffer, Chilipulver, Paprikapulver

1) Schneiden Sie die Karotten und die Kartoffeln
in kleine Stiicke.

2) Geben Sie die Karotten, die Kartoffeln und
die Gemiisebriihe in den Mixbehdalter @ und
schlieBBen Sie den Deckel @.
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3) Starten Sie das Programm BOIL/STEAM .

4) Nach Beendigung des Kochvorganges, geben
Sie die Milch/Sahne, sowie die Gewiirze
hinzu. Warten Sie etwas, bis sich das Gerét
soweit abgekihlt hat, dass sich das néchste
Programm starten l&sst.

5) Starten Sie das Programm SOUP (SMOOTH).

6) Schmecken Sie alles nach Programmende noch
einmal ab.

Blumenkohl-Cremesuppe
ca. 400 g Blumenkohl

125 ml Sahne

400 ml Gemiisebrihe

Muskat, Salz, Pfeffer

1) Teilen Sie den Blumenkohl in kleine Réschen.

2) Geben Sie dlle Zutaten, bis auf die Sahne, in
den Mixbehdlter @.

3) SchlieBen Sie den Deckel @.
4) Starten Sie das Programm SOUP (CHUNKY).

5) Nach Programmende 6ffnen Sie den Deckel @
und geben Sie die Sahne hinzu.

6) Rihren Sie alles mit einem langen Léffel um
und schmecken Sie die Suppe noch einmal ab.

> Sie kdnnen bei dieser Suppe auch den
Pireefilter @ verwenden: Wenn Sie einige
Blumenkohl-Réschen auBerhalb des Filters in
den Mixbehdlter @ geben, werden diese
nicht piriert. Nehmen Sie nach Beendigung
des Programmes den Pireefilter @ heraus
und rihren Sie alles um.
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Kohlrabisuppe
400 g Kohlrabi

1/2 Zwiebel

300 ml Gemiisebrihe
200 g Sahne

Salz, Pfeffer

1) Schdalen Sie die Kohlrabi und schneiden Sie sie
in kleine Stiicke.

2) Schéalen Sie die Zwiebel und schneiden Sie sie

klein.

3) Geben Sie alle Zutaten, bis auf die Sahne, in
den Mixbehalter @.

4) Schlieben Sie den Deckel @.
5) Starten Sie das Programm SOUP (SMOOTH).

6) Nach Programmende &ffnen Sie den Deckel @
und geben Sie die Sahne hinzu.

7) Driicken Sie kurz die Taste PULSE @®, um die
Zutaten zu vermengen.

8) Schmecken Sie die Suppe mit den Gewiirzen

ab.

Apfelbrei
4 Apfel

(auch andere Friichte, z.B. Birnen, sind méglich)
Wasser

eventuell etwas Zucker

1) Schélen und entkernen Sie die Friichte. Schnei-
den Sie die Friichte in kleine Stiicke.

2) Geben Sie die Friichte und, falls gewiinscht
den Zucker, in das Gerét.

3) Fillen Sie Wasser bis zur Markierung MINI-
MUM in den Mixbehdlter @.

4) Schlieben Sie den Deckel @.
5) Starten Sie das Programm SOUP (CHUNKY) .

SSK 300 A1

Moéhrenbrei
4 -5 grofie Mdhren

eventuell 2 Kartoffeln

Wasser

1)

2)
3)

Schdlen Sie die M&hren. Schneiden Sie die
Mahren in kleine Stiicke.

Geben Sie die M&hren in das Gerét.

Fillen Sie Wasser bis zur Markierung MINI-
MUM in den Mixbehdlter @.

TIPP

» Wenn |hr Kind schon an reinen M&hrenbrei DE

4)
5)

gewsdhnt ist, kénnen Sie die geschdlten AT
und zerkleinerten Kartoffeln den Mhren

N CH
hinzufiigen!

SchlieBen Sie den Deckel @.
Starten Sie das Programm SOUP (CHUNKY).

Erdbeer-Milch-Shake

100 g Erdbeeren

100 g Speiseeis (Erdbeere oder Vanille)
100 ml Milch

1)

2)
3)
4)

Putzen Sie die Erdbeeren und entfernen Sie
das Griin.

Geben Sie alle Zutaten in den Mixbehdlter @.
SchlieBen Sie den Deckel @.
Starten Sie das Programm BLEND.
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Joghurt - Bananen - Milchshake
250 g Joghurt (Vanille)

1 Banane

200 ml Milch

1Packchen Vanillezucker

1) Schélen Sie die Banane.

2) Geben Sie alle Zutaten in den Mixbehdlter €.
3) SchlieBen Sie den Deckel @.

4) Starten Sie das Programm BLEND.

Gefillte HGhnereier
4 Hihnereier

3 EL Remoulade

3 EL Senf

Salz

Pleffer

1) Geben Sie Wasser bis zur Markierung MINI-
MUM in den Mixbehdlter @.

2) Setzen Sie die Hihnereier in den Eierhalter @.

3) Platzieren Sie den Eierhalter @ im Gerdt und
schlieBen Sie den Deckel @.

4) Starten Sie das Programm BOIL/STEAM.

5) Kochen Sie die Hithnereier ca. 10 Minuten.

6) Schrecken Sie die Eier nach dem Kochen ab
und schélen Sie sie.

7) Halbieren Sie die Eier der Lénge nach.

8) Trennen Sie das Eigelb aus dem Ei und
geben Sie es zusammen mit der Remoulade,

dem Senf und etwas Salz und Pfeffer in eine
Schijssel.

9) Vermengen Sie die Eigelbmasse, bis die Masse

eine cremige Konsistenz hat.
10) Fillen Sie die Eihélften wieder mit der Eigelb-

masse.
Sie kénnen dafir zum Beispiel eine Spritztiille
benutzen.
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Sojamilch
90 g gelbe Sojabohnen
600 ml Wasser

eventuell etwas braunen Zucker

1) Weichen Sie die Sojabohnen ca. 4 - 6 Stunden
in Wasser ein.

2) Setzen Sie den Pireefilter @ mittig Gber dem
Messer @ ein und schlieben Sie den Deckel @.

3) Fillen Sie das Wasser in den Mixbehdalter €@
ein, sowie die eingeweichten Sojabohnen.

4) Setzen Sie den Messbecher @ in den Deckel @

ein.

5) Starten Sie das Programm SOUP (SMOOTH).

Lassen Sie die Milch nach dem Zubereitunsvorgang
abkihlen. Achten Sie beim Ausgiefien darauf, dass
der Piireefilter @ fixiert ist, damit die pirierten So-
jabohnen und die Milch getrennt bleiben. Geben
Sie, falls gewiinscht, etwas Zucker hinzu.
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