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HAND MIXER

Introduction

ltems supplied

Congratulations on the purchase of your new ap-
pliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for the
specified areas of applicafion. Please also pass these
operating instructions on to any future owner(s).

Proper use

1 Hand Mixer

2 Kneading hooks

2 Whisks

Operating instructions

Description of Components

This appliance is intended exclusively for mixing
and kneading dough, stirring liquids (e.g. fruit
juices) and whipping cream. It is infended exclusively
for use in domestic households. It is only suitable for
foodstuffs. Not to be used for commercial purposes.

Technical data

220-240V ~ / 50 Hz
300 W
I/ @l

Continuous operating time: 10 min.

Rated voltage:
Rated output:
Protection class:

CO Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how
long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. When the given
C.O. Time has lapsed, the appliance must be switched
off until the motor has cooled itself down.

© Tool-release button

@ Speed switch

© Turbo button

O Power cable with power plug

© Hand element

O Insertion slots for the accessories
@ Whisks

O Kneading hooks




Important safety instructions

A\ Danger of electrical shocks!

The power cable must never come close to or in contact with hot parts of the
appliance or other sources of heat. Do not allow the power cable to lie on
sharp rims or edges.

Do not fold or crush the power cable.

To avoid risks, arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
at once by qualified technicians or our Customer Service Department.

When removing the plug from the mains power socket, always pull the plug
itself, never the power cable. Otherwise the power cable could be damaged!

/A Danger of injuries:

This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are supervised
and have been instructed in how to use the appliance safely and have under-
stood the potential risks.

Children must not play with the appliance.

The appliance and its connecting cable must be kept away from children.
This appliance may be used by children aged 8 years or over if they are
supervised or or have been instructed how to use the appliance safely and
have understood the potential risks.

Cleaning and user maintenance tasks must not be carried out by children
unless they are aged 8 years or more and are supervised.

The appliance and its connecting cable must be kept away from children
younger than 8 years old.

* The appliance should always be disconnected from the mains when not

supervised and before assembly, disassembly or cleaning.
DO NOT touch the whisks or kneading hooks when the appliance is in use. Do
not allow long hair, scarves and suchlike to hang over the mixing attachments.




* NEVER attempt to assemble accessories with differing functions at the same
time.

* Unplug the appliance after every use and before cleaning, so as to prevent
the appliance from switching on inadvertently.

* Unplug the appliance before changing the accessories, so as to prevent the
appliance from switching on inadvertently.

* Before changing accessories or additional parts that are in motion during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from mains
power.

* Never touch any parts of the appliance that are in motion, always wait for
them to come to a complete stop. Risk of injury!

* Before each use, check the appliance and all parts for signs of visible damage.
The safety concept of the appliance can only function if it is in a faultless con-
dition.

* Under NO circumstances should you use the appliance if parts are damaged
or missing. If you do, there will be an increased risk of accidents.

* Do not operate the appliance unsupervised. If you need to leave the work-
place, remove the plug from the mains power socket.

* Never use the appliance for purposes other than those described in these instruc-
tions. If you do, you run a risk of serious injury!

/A Attention! Appliance damage!

* Do not use the appliance outdoors. The appliance is intended exclusively for
domestic use indoors.

* Have all repairs carried out by trained personnel only. If required, contact our
service partner responsible for your country.

@ Do not submerse the hand element in water! Otherwise, the appliance could
be irreparably damaged.




Unpacking

* Take all components out the packaging.

¢ Remove all packaging materials and transport
restraints.

* Check that all of the items listed are present and
that they do not show signs of damage.

Speed levels

0 Appliance is switched off

1 Good starting speed for mixing "soft" ingredients
such as flour, butter, etc.

One position higher:
Best speed for blending liquid ingredients

One position higher:
Optimum mixing cake and bread doughs

One position higher:
For whipping butter, sugar, for desserts etc.

5 For beating meringue, cake jelly, whipped cream
efc.

turbo:

* this button allows you to have the full power of
your appliance immediately at your disposal.

Operation

Kneading and Whisking

I\ Attention:

Under no circumstance should you use receptacles
made of glass or other very fragile/easily breakable
materials. These containers can be damaged and
then cause potentially serious injuries.

A Warning:

Do not operate the mixer for longer than 10 minutes
in one session. After 10 minutes, allow the appliance
to rest until it has cooled itself down.

1. Before using them for the first time, clean the

ancillaries (@, ©).

2. Push the whisks @ or the kneading hooks @
into the insertion slots @ until they are safely
and audibly engaged.

ﬂ
#

3. Insert the power plug @ into a wall power socket.

Always insert the kneading hook @ or
the whisk @ without the ring into the
intended slot on the appliance (labelled
with an icon).

Always insert the kneading hook @ or
the whisk @ with the ring on the rod
into the intended slot on the appliance
(labelled with an icon).

4. To set the mixer to work, push the speed switch @
to the desired speed setting. You can select
between 5 speed seftings and, additionally, the
turbo button €@ (see section "Speed levels").

5. Press the tool-release button @ to unfasten the
whisks @ or the kneading hooks @.

® Note:

For safety reasons, the whisks @ or the dough
hooks @ can only be released when the speed
switch @ is in the position "0".




Cleaning

Warranty and Service

I\ Attention:

Always remove the power plug @ before cleaning
the appliance. There is a risk of receiving an electric
shock!

@ Under no circumstances may the hand element @
be submersed in water or other liquids!
This would incur the risk of a potentially fatal
electrical shock should liquids come info contact
with powered components.

* Clean the hand element @ only with a damp
cloth and, if necessary, with a mild detergent.

¢ The whisks @ and the kneading hooks @ can
be cleaned under running water or in warm
water with detergent. Dry everything well after
cleaning.

¢ We recommend cleaning the ancillaries directly
after use. Food remnants are then immediately
removed, greatly reducing the risks of bacterial
contamination.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your
normal domestic waste. This product is
subject to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved
disposal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

[% Dispose of all packaging materials in an

environmentally friendly manner.

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined
before delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In
the event of a warranty claim, please make contact
by telephone with our Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
mavufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for
private use only and is not intended for commercial
use. The warranty is void in the case of abusive and
improper handling, use of force and internal tampe-
ring not carried out by our authorized service
branch. Your statutory rights are not restricted in any
way by this warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made unter warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.




Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 93166

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

Recipe

Simple sponge cake

Ingredients

3 cups of flour

2 cups of sugar

1 cup of sunflower oil

1 cup of mineral water

1 packet of vanilla sugar
1 pack baking powder
4 eggs

1 pinch salt

1. Mix the flour, the vanilla sugar and a pinch of
salt in a container that is suitable for mixing.

2. Add the eggs, mineral water and oil, then mix
everything into a smooth dough.

3. Grease a cake tin and add the dough.

4. Pre-heat the oven to 200-225°C (convection)

and bake the cake for approx. 40-45 minutes.
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RUCNI MIKSER Obim isporuke

1 Ruéni mikser
Uvod 2 Kuke za mijesanje
2 Spirale za mije3anje

Srdaéno Eestitamo na kupniji Vaseg novog uredaja. Upute za rukovanije
Time ste se odluéili za visokovrijedan proizvod.

Upute za rukovanije predstavljaju sastavni dio ovog

proizvoda. One sadrZe vaZne napomene za sigur- Nazivi diielovc

nost, rukovanije i zbrinjavanie. Prije uporabe uredaja

upoznaijte se sa svim pripadajuéim uputama za @ Tipka za izbacivanje

uporabu i svim sigurnosnim napomenama. Proizvod @ Prekidag za odabir brzine

koristite isklju&ivo na opisani nagin i u navedenim O Turbo-tipka

podrugjima uporabe. U slu&aju predaje proizvoda O Mrezni kabel sa mreznim utika¢em
trecim osobama priloZite i predaite i svu dokumen- O Rueni dio

taciju. 0 Uti¢na mijesta za pribor

@ Spirale za mijedanje
O Kuka za mijedanje
Upotreba u skladu sa namjenom

Ovaij uredaj sluzi isklju¢ivo za mijedanje i gnjedenje
tijesta, mijesanje tekuéina (npr. voénih sokova) i tu-
&enje vrhnja. Namijenijen je isklju€ivo za uporabu u
privatnim domadinstvima. Uredaj je prikladan isklju-
&ivo za namirnice. Ne koristite ga u gospodarske
svrhe.

Tehni¢ki podaci

Nazivni napon:  220-240V ~ / 50 Hz

Nominalni u¢inak: 300 W
Zastitna klasa: I/ (o]
KB-vrijeme: 10 min.

Izjava o sukladnosti za ovaj proizvod dostupna je
na internet stranici www.lidl.hr.

KB-vrijeme

KB-vrijeme (vrijieme kratkotrajnog pogona) ozna&ava,
koliko dugo uredaj moze biti u pogonu, bez da se
motor pregrije i prefrpi odteéenje. Nakon navedenog
KB-vremena uredaj morate iskljuéiti toliko dugo, dok
se motor ne ohladi.

-10-



Vazne sigurnosne napomene

/A Opasnost od strujnog udara!

* Mrezni kabel nikada ne smije doéi u dodir s vruéim dijelovima uredaija ili drugim
izvorima topline. Mrezni kabel ne ostavljajte da leZi preko rubova i bridova.

* Ne lomite i ne gnjecite mrezni kabel.

» Ostecene mrezne utikaée ili mrezne kabele odmah daijte na zamjenu struénom
osoblju ili servisu za kupce, kako biste izbjegli moguée opasnosti.

* Uvijek povlacite za mrezni utika¢ a nikada za sam mrezni kabel, kada ureda;j
zelite odvoijiti od strujne mreze. U protivnom moZe dodi do osteéenja mreZnog

kabelal!
/A Opasnost od ozljeda:

* Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe s pomanjkanjem iskustva i/ili znanja, ukoliko ove osobe
stoje pod nadzorom ili ukoliko su upuéene u pogledu sigurnog rukovanja
uredajem, i ukoliko su shvatile opasnosti koje iz tog rukovanja proizlaze.

* Djeca se ne smiju igrati uredajem.

* Uredaj i prikljuéni vod drzite podalje od djece.

* Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od navrienih 8 godina ukoliko su pod nadzorom
ili su primila upute o sigurnom rukovaniju uredajem, te ukoliko su shvatila opasnosti
koje proizlaze iz rukovanja uredajem.

» Ciscenie i korisnicko odrzavanije ne smiju obavljati djeca, osim ako su navriila
8 ili viSe godina starosti, i ako ih se pritom nadzire.

* Uredaj i njegov prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece mlade od 8 godina.

* Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavljanja ili &i$éenja
uredaija, uvijek treba izvuéi utikag iz utiénice.

* Za vrijeme rada uredaja ne dodirujte nastavke za mijesanije ili kuke za gnjecenie.
Ne dozvolite da duga kosa, 3alovi ili sliéni predmeti vise iznad nastavaka.




Nikada ne pokusavaijte istovremeno montirati nastavke za razlicite funkcije.
Nakon svake uporabe i prije svakog &iséenja izvucite mrezni utikaé, kako biste
izbjegli nehoti¢no ukljugivanje uredaja.

Prije zamjene dijelova pribora obavezno izvucite mrezni utikag, kako biste
izbjegli nehoti¢no ukljugivanje uredaja.

Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se prilikom rada uredaja kreéu,
uredaj treba iskljuéiti i izvudi utikad iz utiénice.

Ne dirajte pokretne dijelove uredaja i uvijek pri¢ekaijte da se uredaj do kraja
zaustavi. Opasnost od ozljedal

Prekontrolirajte uredaj i sve dijelove prije svake uporabe kako biste ustanovili
eventualna vidljiva osteéenja. Sigurnosni koncept uredaja moze funkcionirati
samo u besprijekornom stanju.

Uredaj nikako ne ukljuéujte ako su neki dijelovi osteéeni ili nedostaju.

U protivnom mozZe doéi do znatne opasnosti od nezgode.

Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora. Ukoliko napustate mjesto
rada, obavezno izvucite mrezni utika iz uti¢nice.

Uredaj nikada ne koristite u svrhe druge od onih, koje su ovdje opisane. U pro-
tivnom postoji opasnost od ozljede!

/\ Pozor! Osteéenje uredaja!

Uredaj ne upotrebljavajte na otvorenom. Uredaj je namijenien isklju¢ivo za
uporabu u domaéinstvu i unutar kuée.

Sve popravke daijte iskljudivo izvesti od strane struénog osoblja.

U tom sluéaju se obratite nadleznom servisnom partneru u Va3oj zemlji.

@ Dio s drskom ne uranjajte u vodu. U protivnom se uredaj moZe nepopravljivo

ostetiti.




Raspakiranje

¢ |zvadite sve dijelove iz pakiranja.

¢ Odstranite sve materijale pakiranja i sva
transportna osiguranja.

* Prekontrolirajte obim isporuke na cjelovitost
i osteéenija.

Stupnjevi brzine

0 Uredaqj je isklju¢en

1 Dobra polazna brzina za mijesanje "mekih"
sastojaka poput bradna, maslaca itd.

Jedan stupanij vie:
Najbolja brzina za mije3anje &vrstih sastojaka

Jedan stupanij vie:
Optimalna brzina za mije3anije tijesta za kolage
i kruh

Jedan stupanij vie:
Za stvaranije pjene od maslaca i $eéera za slatki-
Seisl

5 Za tu€enie bjelanika, prelieva za kolace, vrhnje itd.

Turbo:

* Oon’va tipka Vam omoguéava, da odmah imate
na raspolaganiu cjelokupnu snagu Vaseg
uredaja.

Rukovanije

A Upozorenje:

Ne radite sa mikserom duZe od 10 minuta bez prekida.
Nakon 10 minuta napravite pauzu, dok se uredaj
ne ohladi.

1. Prije prve uporabe oistite nastavke (@, @).

2. Gurnite spirale @ ili kuke za gnjecenje @ toliko
duboko u utiéna mjesta @, dok sigurno i &ujno
ulegnu u lezidta.

ﬂ
i

3. Utaknite mreZni utika¢ @ u mreznu utiénicu.

Kuku za gnjecenje @ ili spiralni nastavak @
bez prstena uvijek umetnite u za to pred-
videno i piktogramom ozna&eno mijesto
na uredaiju.

Kuku za gnjecenje @ ili spiralni nastavak @
s prstenom umetnite u za to predvideno i
piktogramom oznadeno mijesto na uredaiju.

4. Da biste mikser pustili u pogon, gurnite prekida&
za odabir brzine @ na Zeljeni stupanj brzine.
Pritom mozete birati izmedu 5 stupnja brzine
i dodatno turbotipke @ (vidi poglavlie "Stupnievi
brzine").

5. Pritisnite tipku za izbacivanje @), da biste spirale @
ili kuke za gnjegenje @ odvoijili.

® Napomena:

Iz sigurnosnih razloga spirale za mije3anje @ ili
kuke za mijesanje @ mogu biti otpustene samo
onda, kada je prekidag za brzinu @ postavljen u

Gnjeéenje i mijesanje poziciji ,0".
A Paznja:
Niukom sluéaju ne koristite posude od stakla ili drugih
lako lomljivih materijala. Ove posude mogu biti
odtecene i izazvati ozljede.
13-
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Jamstvo & servis

A Paznja:
Prije svakog &id¢enja izvucite mrezni utikaé @.
Postoji opasnost od strujnog udaral

@ Niukom sluéaju ne smije ruéni dio @ biti
zaronjen u vodu ili druge tekuéine! Moglo bi
do¢i do opasnosti po Zivot uslijed strujnog
udara, kada za vrijeme rada uredaja tekuéina
dospije na dijelove, koji se nalaze pod
naponom.

o Ocistite ruéni dio @ samo sa vlaznom krpom
i eventualno sa blagim sredstvom za ¢idéenje.

* Spiralne nastavke @ ili kuke za gnjecenje @
mozZete odistiti pod mlazom tekuée vode ili u
toploj vodi s malo sredstva za pranje posuda.
Nakon &id¢enja sve dijelove dobro osusite..

* Preporuéavamo, da nastavke neposredno nakon
uporabe oéistite. Na taj nadin éete odstraniti ostatke
hrane i moguénost stvaranja bakterija ¢e biti
reducirana.

Zbrinjavanije

Uredaj nikako ne bacaite u obi¢no kuéno

E smece. Ovaj proizvod podlijeZe europskoj
smjernici 2012/19/EU.

Uredaj otklonite preko ovlastenog poduzeda za
otklanjanje otpada ili preko vaseg komunalnog
poduzeéa za otklanjanije otpada.

Obratite paznju na aktualno vazede propise.

U sluéaju dvojbe se povezite sa svojim poduzeéem
za uklanjanje otpada.

Sve materijale ambalaZe zbrinite na nagin

N
%{9 neskodljiv za okolis.

Na ovaj uredaj vrijedi jamstvo u trajanju od 3 godi-
ne od datuma kupovine. Uredaj je pazljivo proizve-
den i prije isporuke briZljivo kontroliran. Molimo sa-
&uvajte blagajni¢ki ra¢un kao dokaz o kupnii.
Molimo da se u sluéaju ostvarivanja prava na jamst-
vo telefonski povezete sa Vadom servisnom isposta-
vom. Samo na taj nadin vada roba moze biti be-
splatno uruéena.

Jamstvo vrijedi samo za gredke materijala i izrade,
a ne za transportne tete, potrosne dijelove ili o3te-
éenja lomljivih dijelova, na primjer prekidaéa ili ba-
terija. Proizvod je namijenjen isklju¢ivo za privatnu,
a ne za gospodarstvenu uporabu.

U sluéaju nestruénog rukovanja, rukovanja protiv-
nog namijeni uredaja, primjene sile i zahvata, koji
nisu izvrieni od strane naseg ovladtenog servisnog
predstavnidtva, vaZenje jamstva prestaje. Vasa za-
konska prava ovim jamstvom ostaju netaknuta.
Jamstveni rok se ne produzava uslijed ostvarivanja
prava na jamstvo.

To vrijedi i za zamijenjene i popravljene dijelove.
Eventualno ve¢ prilikom kupovine prisutna osteéenja
i nedostaci moraju biti javljena neposredno nakon
raspakiranja, ali najkasnije dva dana nakon datuma
kupovine. Popravke vriene nakon isteka jamstvenog
roka podlijezu obavezi plaéanja.

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

IAN 93166

Dostupnost delurne telefonske linije:
Ponedijeljak do petak od 8:00 - 20:00 sati (SEV)




Uvoznik

Recept

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p.p. 61
10020 Novi Zagreb

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

wWww. kompernoss.com

Jednostavan kolaé

Sastojci

3 %alica brasna

2 3alice 3ecera

1 3alica suncokretovog ulja
1 3alica mineralne vode

1 paketié¢ vanilin ecera

1 paketié praska za pecivo
4 jaja

Soli po ukusu

1. Pomijedajte brasno, 3ecer, pradak za pecivo,
vanilin 3ecer i prstohvat soli u posudi prikladnoj
za mijedanje.

2. Dodaijte jaja, mineralnu vodu i ulje i umijesite
glatko tijesto.

3. Namastite protvan i umetnite tijesto.

4. Peénicu prethodno zagrijte na 200 - 225°C
s cirkulacijom zraka, pa kolaé pecite oko 40 -
45 minuta.
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MUKCEP

OkoMnnNeKkToBKA HA AOCTABKATA

BreepeHue

1 Mukcep
2 npucTaBkM 30 MeceHe

MosapaeneHns 3a 30KynyBaHETO HA BALmg HOB ypen!
M36panm cre BucokokadectseH npoaykr. Prkosog-
CTBOTO 30 NOTPEOUTENS € HEPA3AENHA YACT OT TO3U
I'IPO]:lyKT. TO C'bﬂ'hp)KO BCDKHU yKO?OHMﬂ OTHOCHO
6esonacHocTTa, ynotpebara M npeaasaHeTo Ha
otnambuu. [pean na Msnonssare npoaykra ce
3aMO3HAMTE C BCMUYKM YKA3QHMS 30 0BCry>XBaHe M
6esonacHoct. M3nonssaiite NponykTa eAMHCTBEHO
criopen OMMCAHMETO 1 3a yKA3aHuTe 06nacTu Ha
npunoxexue. Mpenasaire NnponykTa Ha TPeTH
NMLA 30€0HO C USNATa NOKYMEHTaums.

Ynotpeba no npeaHasHauyeHUe

2 6bpkanku
PrkoBonctso 3a obcnyxesare

HavimeHoBaHMa Ha yacTuTe

@ ByroH 30 usxebpnsHe

@ Mpesknrousaren Ha ckopocTuTe
© Kaben c wencen

O Puuna vact

@ Mhesna 3a npucraskute

O ByTon Typbo

@ Bupkanku

O Mpucraekm 30 mecere

Tosu ypen e noaxonsiy eAMHCTBEHO 30 pasbbpKeaHe
M MECeHe Ha TEeCTO, CMECBAHE HA TeYHOCTH (Hanp.
nnonoeu cokose) U pasbusare Ha cmetaHa. Tok e
NPEenHA3Ha-4EeH CaMO 30 M3MON3BAHE B YACTHM
nomakmtctaa. Toit e roaeH camo 3a XpaHuTenHu
nponykTn. He ro nsnonseadite 3a npodecroHanHm
uenm.

TexHMYEeCKM XAPAKTEPUCTUKM

HomunanHo Hanpexenue: 220-240 V~ / 50 Hz

HoMuHanHa MouwHocT: 300 W
Knac Ha 3awmra: I/ O]
KpatkospemereH pexum

Ha pabora: 10 MuHYTH

KpatkoBpeMeHeH pexxum Ha pabota
KpaTtkoBpemeHHMST pexxum Ha pabota nokassa
KOJNKO BpEMe MOXe [d Ce M3Non3sa ypenst 6e3
mBuraTenst na nperpee u na ce nospeaun. Cnen
KQTO M3Teye NOCOYEHOTO 30 KPATKOBPEMEHHMS
pexum Ha pabota BpeMe, ypeabt Tpsbsa na ce

M3KMKOYH, AOKATO Ce oxXnaaum apuratendr.




BaxxHn ykazaHMs 3a HesonacHoct

/A Onacnocr or rokos yaap!

* 3axpansawmst kaben He TpIGBA HUKOTA AA NPUBNMKABA MM NOKOCBA TOPELLM-
Te YACTM HA Ypena unu Apyr TONNMHHK u3TouHMuM. He octassite 3axpa-
BaWMs kaben NocTaBeH BbpXy pbOOBE UMM BIM.

* He orssaitre unu nputmckante kabena.

* [avre BeaHara nospeneHms wencen nnu kaben 30 CMIHA OT OTOPUIMPAH
€NEKTPOTEXHMK MMM CEPBM3, 30 AA M3BErHeTe ONACHOCTM.

* MM3kniouBaTe BUHAIM OT Wencena, He Abprakte kKabena, 30 AA M3KKOYMUTE
ypena ot enekTpuyeckara Mpexd. B npotueer cnyuait Moxe aa ce nospenm
kabensT 30 cBbP3BAHE KbM Mpexaral

/A OnacHocr ot HapaHsBaHe:

* YpensT MOXe Oa Ce M3MON3BA OT NMLUA C OTPAHMYEHN PUIMYECKM, CEH3OPHM
MK YMCTBEHM CNOCOBHOCTM MM C IUMCA HA OMMT M/ UMK 3HAHMS, AKO €A NoA
HabnoneHue M ca GUNKU UHCTPYKTMPAHM MO OTHOLWeHMe Ha BesonacHaTa
ynotpeba m ca pasbpanu BbIMOXHUTE ONACHOCTM.

* He nonycka¥re aeua na urpast ¢ ypeada.

* Ypentt v HeromsT 30xXpaHsaLy kaben Tpabsa na ce AbPXAT Aaney or Aeud.

* Tosu ypen Moxe Na ce M3MNON3BA OT AELA HA BL3PACT HAA 8 roAMHM, AKO ca
non HabnopeHue MM ca GUNU MHCTPYKTMPAHM MO OTHOLWEHKE Ha Hesona-
cHata ynotpeba 1 ca pasbpani Bb3IMOXKHUTE ONACHOCTM.

* MouncteaHeTo 1 NoaapPBKKATA He TPSOBA 4G Ce M3BBPLIBAT OT AeLd, OCBEH
QKO He Ca Ha BB3PACT HOA 8 roamHM M He ce HaOMMPAT noa HabnoaeHHe.

* Ypentt v 30XpaHBawwmsT kaben TpsbBa Aa ce ObpPXAT Aaney or Aeud Ha
BB3pACT noa 8 roamHu.

* YpensT 1p96Ba AA Ce M3KMIOYBA OT MPEXATA, BUHAIM KOTATO He € NoA Habnone-
HME, KOKTO M Npeam HeroBoTo crnobsasaHe, pasrmobaBaHe MK NOYMCTBAHE.

* [To Bpeme Ha paboTa He [OKOCBAWMTE BBPKAMKMTE MM MPUCTABKMTE 30 MECEHE.
He octassiTe abnm kocu MM WAnose [a BACST HAA NPUCTABKMTE HA ypena.




He ce onuteaite HUKOra Aa MOHTMPATE EAHOBPEMEHHO NMPMCTABKM C
PA3MYHU DYHKLMM.

Cnen Bcaka ynotpeba v npeau BCIKO NOYUCTBAHE M3KIKOUYBAMTE BUHATM
Liencena oT KOHTAKTA, 30 Ad NPEAOTBPATMTE HEBOMHOTO BKIIOYBAHE.

Npean cMAHA HO NPUHALNEXHOCTH, BUHATU M3KMIOYBAMTE Lencenda ot
KOHTOKTA, 30 A NPefOTBPATUTE HEBOMHO BKIFOYBAHE.

MNpenu cMaHATA HO NPUHALNEXHOCTM UM PE3EPBHM YACTH, KOMTO CE ABMUXKAT
no Bpeme Ha paborta, ypeast Tps6Ba 4G CE U3KMIOUYM OT MPEXATa U OT
KOHTAKTA.

He nokoceaiTte aBMXeELLM CE YOCTU HA YPEAa M U3YAKBAMTE BUHAMM Te Od
npecraHar aa ce ebptar. OnacHoct ot HapaHssaxe!

lNpenm Bcsko M3NON3BAHE NMPOBEPABAMTE YPEAA M BCUUKM YACTH 30 BUAMMM
nospean. Camo npu He3ynpeyHo CbCTosHME MOXE Oa Ce rapaHTupa besonac-
HocTTa npu pabota ¢ ypena.

B HMkakbB Cyuart He M3noON3BAKTE ypena, KOrato HAKOM OT YACTUTE My ca
NnoBpPEeAeHu unu nuncear. B npotneeH cnyyar chluectsyBa 3HQUUTENHA
onacHocT oT 3nononykal

Hukora He usnonseakre ypena 6es Hansop. Mskntouete wencena ot 30xpaH-
BALUMSA KOHTAKT, ako Bu ce Hanoxu na HanycHete paboTtHoTo macTo.

Hukora He u3nonssarre ypena 3a APy LIENM, OCBEH 3 OMUCAHMTE B HACTOSLLOTO
pBKOBOACTBO. B NpoTMBEH CRyyak cbllecTByBA ONACHOCT OT HAOPAHSBAHE!

/\ Buumanme! Mospena Ha ypena!

He m3nonseaiite ypena Ha otkpuTo. Ypenst € NpeAHA3HAYeH 3a M3MOn3BaHe
COMO B AOMOKMHCTBOTO M B IOMQ.

Ocrasete peMOHTUTE [A CE M3BBLPLIBAT CAMO OT KBANMPMUMPAH NepCoHan.
B takbB cnyuait ce obbpHeTe KbM CepBM3HMS NAPTHLOP BbB Bawara crpaHa.

@ Hukora He notans#re npwxkara Bxe Bona. B npotueeH cnyyai ypenst moxe

[d ce nospenu Henonpaemmol!
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PasonakoeaHe

* M3sapete BCMUKM YACTM OT ONAKOBKATA.

*  OrcTpaHeTte BCMUKM OMNAKOBBYHM MATepUanm
M TPAHCMOPTHM OCHUTYPOBKM.

* [lpoBepeTe KOMMNEKTHOCTTA HO AOCTABKATA M

30 Hann4yMe Ha nospenu.

CreneHun Ha ckopocT

O Ypentt e usknroueH

1 Hob6pa HauanHa CKOPOCT 30 MUKCMPAHE Ha
.MeKkn” npogykTH, kato 6paLHo, MACNO M Ap.

EnHa creneH Ha npeskntoysaHe No-BUCOKO:
Har-nobpa ckopoct 3a MUKCHMpaHe Ha TeUHM
npoayKtM

EnHa creneH Ha npeskntoysaHe no-BUCOKO:
OnTMManHa ckopocT 30 MUKCMPAHE HA TECTO 3a
cnaakuwm 1 xnsb

EnHa creneH Ha npeskntoysaHe No-BUCOKO:
3a pasbusaHe Ha NSHA HA MAcCno, 3axap, 3
necepTv u ap.

5 3a pasbueare Ha 6enTbuM HA NFHA, 3QMMBKM
30 CNAAKMLLM, CMETAHA U ap.

Typ6o:

* Tosu 6yToH No3BONSBA A M3NOA3BATE BEAHArA

MbIHATA MOLHOCT HA BALIMS Ypeq.

O6cnyxBaHe

MeceHe u pasbusane

A Buumanwe:
B HMKaKbB Ccryyait He M3NON3BANTE CLOOBE OT CTHKIO
MNK OPYTM NECHO YynimBKM maTtepmanu. Tesu cboose

MOraT Ad ce CHynaT 1 Aa NpeaMsBMKaT HaApPAHIBAHMS.

A lNpenynpexxaenue:

He u3nonssarite M1Kcepa HenpeksCcHATO NoBeYe
ot 10 munytn. Cnen 10 MuHyTM Hanpasete naysa,
[OKATO YpensT ce oXNnanu.

1. Mpeawn mepeara ynotpeba usmmitTe npuctaskmte
(@. O).

2. MuxHete 6bpkankute @ unu npuctaskute 3a
mecere @ s resnara @), Taka ye na ce pukcupar
CUIYPHO C WPAKBAHE:

BuHaru nocrassiite npucraskarta 3a mece-
He @ wnn Evprankara @ 6es npbereH B
nNpenBMAeHMS 30 TAX M 06O3HAUEH C MUKTO-
rPaMa oTBOP 30 NOCTaBsHeE B ypena.

BuHaru nocraessite npuctaskara 3a mece-
He @ vnu 6vpkankara @ c npbcrena Ha
LPBXKATA CAMO B MPEABMAEHMS 30 TIX 1
0603HAYEH C MUKTOTPAMA OTBOP 3 NOCTa-

BHe B ypena.

3. Bkniouete wencena @ s koHTakT.

4. 3a na BKNOUMTE MMKCEPA, NOCTABETE MPEBKIHO-
yBaTens Ha ckopoctute @ Ha xenaHata crenex
Ha ckopoct. Moxerte na usbupare mexay 5
cTeneHn Ha CKOpOCT N OOMBAHUTENHO 6yTOHG
Typ6o @ (Bux rasa ,Crenenu Ha ckopoct”).

5. Hamucrerte 6yTtona 3a maxebpnaqe @), 30 na
ocsoboamte 6bprankute @ unum npuctaekute
3a mecene @.

® Yxasaune

Or npuumHu, cebp3aHu ¢ BesonacHocTra Gbpkankure
@ vnu kykute 30 mecere @ morar aa ce otnenst
CaMO, KOTaTO NPeKbCBAYST 3a ckopocTite @ ce

Hamwupa B nonoxetme ,0”.
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MoumcreaHe

lapaHums u cepsums

I\ Brumanue:
lMpenu Bcsko noumncteare mskntousarite wencena @.

CelecTyBa onacHoct ot Tokoe yaap!

@ Pvunara yact @ He Tpabea aa ce notans B
HMKAKBB Cy4ait BbB BOAA MNW APYMM TeuHoCTM]
Moxe na Bb3HMKHE OMNACHOCT 3a XMBOTA OT
TOKOB YAAp, KOTaTo no BpeMe Ha pabota
OCTATbUM OT TEYHOCT NONAAHAT BLPXY
TOKOMPOBOASLIM YACTM.

* Tlouncrearite prunata yact @ camo c BnaxHa
KbPNQ M BEHTYANHO C MeK NPenapar 3a NoYncT-
BaHe.

* bBupkankute @ unu npuctaekure 3a mecere @
MOraT oa ce MMAT Nnod tevawa soaoa 1num B tonna
BoAa ¢ nouncteaw npenapar. Cnen nsMmeate
noncyLuasaite Bcuuko nobpe.

* [penopbusame Oa NOUMCTBATE NPUCTABKMTE
BeaHara cnea ynotpeba. Taka ce otcTpaHssar
OCTATBUMTE OT XPAHWTENHUTE NPORYKTH U Ce
HAMANSBA BB3MOXKHOCTTA 30 06pasyBaHe HA
6aktepum.

UsxsbpnsHe

B HMKkakbB cnyual He M3xBBpNSMTE ypena
¢ 061KHOBEHMTE BUTOBM OTNAABLM.

To3n npoaykrt noanexu Ha esponemnckara
Oupektmea 2012/19/EU.

M3xebpnsitTe ypena upes nuueHsupaHa erpma 3a
M3XBBPISHE HA OTNAOBUM MK oBLuMHckaTa cnyxba
30 M3XBBPMSHE HA OTNAMBLM.

Crassalite akTyanHo BanuaHMTe pasnopeadu.

B cnyuart Ha cbMHeHue ce cBbpkeTe cbe cnyxbarta

30 U3XBBPNAHE HO OoTnadbLUM.

[% MNpenasarite onakoebuHKUTE MaTepmani

&

30 €KONOMMYHO MU3XBBPMAHE.

3a 1031 ypen BMe Nonyyasate rapaHLms or 3 roaMHM
OT AATATA HA 3aKYNyBaHE. Ypenst e NpousBeneH
CTapaTenHo 1 e NposepeH AOBPOCHBECTHO Npean
AocTaekara.

3anasete Kacosara Henexka KaTo AOKA3ATENCTBO
3a nokynkara. B rapaxumoner cnyyait ce cabpxerte
no tenedoHa ¢ sawms cepauns. Camo no To3m HaumH
MO>Xe A ce ocurypu 6e3nnatHoto u3npaliaHe Ha
BALIATA CTOKA.

[laBaHeTo Ha rapaHLMS BAXM CAMO 30 MATEPUANHK
unn Gabpuurm aedekTm, Ho He 1 30 TPAHCNOPTHK
LeTH, M3HOCBALLM Ce YACTM MMM NPK NOBPEAa HA
NEeCHO YYNNMBKU YACTM, HAMP. KIKOYOBE MMM AKYMY-
natophu 6atepun. Mpoaykrst e npeaHasHadeH
€NMHCTBEHO 30 AOMALLHA, A He 30 NpodecroHanHa
ynotpeba.

lMpw HenossoneHa u HenpaeunHa ynotpeba, npu
MPMNAraHe Ha CUNa MM UHTEPBEHLIMM, KOUTO He ca
M3BBPLLEHM OT HALIMS OTOPU3MPAH CEepPBM3EH dunmarn,
TAPAHLUMATA OTNAAA. 3AKOHHMTE BM MPABA HE Ce
OFPAHMYABAT OT TA3M FTAPAHLMS.

[QPAHLIMOHHMSAT CPOK He Ce YABMKABA OT FAPAHLMSTA.
ToBa BAXKM M 30 CMEHEHM M PEMOHTUPAHM YACTU. 3a
©BEHTYANHMTE, HANMYHM OlLe NPU 3aKYNyBAHETO
noBpenu M HeaoCTaTbLUM TPI6BA Oa ce CboBLM
BEMHArA Crefl PA3onaKOBAHETO, HO HAM-KBCHO ABA
AeHa cren Aatata Ha sakynysae. Cnen kato
U3TEYE FAPAHLMOHHUST CPOK, PEMOHTMTE TpSbBa Aa
ce 3annawar.

CepeusHo o6cnyxsaHe Bvnrapus
Ten.:00800 111 4920

E-mesin: kompernass@lidl.bg

IAN 93166

PabotHo Bpeme Ha ropewarta nMHKS:
noHenentuk o nersk or 8:00 u. - 20:00 u.
(ueHTpanHoesponeticko Bpeme)
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BHocuten

Peuenra

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

O6uKHOBEH KeKC

Mponyktn

3 yawwu 6pawHo

2 yaww 3axap

1 yawa cnbHYOrNEnoBo onuno
1 yawa MuHepanHa Boaa

1 naketyeta BaHWnosa 3axap
1 naketue 6aknynsep

4 siua

1 wwmnka con

1. BpawHoro, 3axapra, 6aknyneepa, BaHMnoeara
30XAp M €[HA WMMKA CON Ce PAa3MEeCBAT B NOAXO-
asw cba 30 pabbpKBaHe.

2. NobassT ce 8/uaTa, MMHEPANHATA BOAA M OAMO-
TO M CMecTd ce pasbbPKBA A0 MOMYYaBAHE HA
IMAaKo TecTo.

3. Qopmarta 3a KeKe ce HAMACNSBA M TECTOTO Cce
NOCTABY B Heq.

4. QypHara ce 3arpssa npepsaputenHo go 200 -
225°C 1 cnankuwT ce neye B NPOObIXKEHUE
Ha okono 40 - 45 muHyTH.
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Mi&ep ye1pog

Eicaywyn

2uyxapnTpela yia Ty ayopd G véag 0ag CUCKEUNG.
Amodacioare €101 yia TV amOKTNON EVOG TTPOIOVTOG
uynAng roidtrag. O1 odnyieg xprong eivar Tpipa
auTou Tou TPoidvToG. MepiExouv onuavTIkég utto-
Seiéeig yia v aoddeia, ™ xpHon kai Ty anodp-
pryn.

Mpiv amd T xphon Tou mpoidvrog, efoikeiwBeite pe
O\eg Tig utodeileig xeipiopol kar acdaleiag.
Xpnoipotoieite To MPoidv povo Omwg Teplypaderal
kal yia Ta avadepopeva media xpAong. Mapaddore
O\a Ta éyypada oe mepimmwon mapadoong Tou
TIPOidVTOG Ot TpiTOUG,.

MpoPAertépevn xprion

AuTn n cuokeur| XPNoIpeUEl ATTOKAEICTIKA OTO
avakdrepa kai {Opepa {opng, Ty avapeaén uypov
(1. X- dpoutoxupdv) kai To xTiTpa KpPEpag.
Mpoopilerar amokAeloTikd yia 1IGIQTIKA OIKIGKA
xpnon. Eival katdAnAn povo yia tpdéipa. Mnv m
XPNOIHOTTOIEITE YIa EMAYYEAHATIKO OKOTTO

Texvika dedopéva

220-240V ~ / 50 Hz

Ovopaorik 1é0m:

Ovopaorikn 1oxUG: 300 W
Kamyopia mpootaciag: 1l / [T
Xpovog ZA: 10 Aerrrex

Xpovog ZA(Zivropn Aerroupyia)

O xpdvog olivropng Aermoupyiag Seixver yia méco
XPOVO HTIOPEl KAVEIG va AEITOUPYED pIa CUOKEUN
Xwpig va utrepBeppavBei To potép kai xwpig va
m&0e BAGPeg. Metd Tov Sobéva olvropo xpdvo

Aemoupyiag Tpémel n CUCKeUR va amevepyoroinOei

1600 £0G OTOU TO POTEP KPUWOEI.

2 Uvolo amooToAng

1 Miéep xe1pdg

2 Aykiotpa {upoparog

2 E&aptApara xrumuarog
Obnyia xeipiopol

Meprypadiéq eéaprnparwv

@ MiAkrpo ektd&euong

O Aiaxémng Tayutrev

© MAAkTpo Tolppmo

O Kaldbio Siktiou pe BuopaTpnpa xeipdg
© Tunpa xepog

0O Oton Tomobimong yia 1o e€dptpa

@ Eéapmpara yrummpatog

O Ayxiorpo {upoparog
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Inpavrikég urrodeiéeig aodalsiag

A Kivéuvog amé nAektpomAnéial

* To kawdio Sev empémeral TOTE va épyetal KOVTA N} O emadn pe KAutd pépn TG
OUOKEUNG N} He GANeg TINyEG BeppotnTag. Mnv adrvere To kahwdio va edpamTeral
o€ AKPEG N YWVIEG,.

* Mn &im\overe ) paykovere 1o kahwdio.

* Ta $Oappéva Buopara i karodia mpéme va avrikabiotavrar apéowg amoé oucio-
Sompévo e&eidikeupévo TPoowikG 1) To TuRpa e€utnEETRoNG TEAATOY, WOTE Va
amodelyovrai kivouvol.

* TpaPdare mavra 1o idio To Puopa kar 61 To kahwdio dtav Béhete va amoouvdicete
T ouokeur amo 1o Siktuo. ANIGOG To kalwdio propei va TaBes BAafn!

A\ KivSuvog tpaupariopou:

* Mropsi va yiveral Xpron autng NG CUCKEUNG aTTO ATOHA HE PEIWHEVEG PUOIKEG,
aioBnTnpiakég 1} vonTikég IKAvOTNTEG A pe ENNelyn epTeipiag kai/f YVOOEWY,
gbpooov emmpolvTal ) éxouv ekmraideutei avadopika pe TNy acdali xprion
TG OUOKEURG KAl £XOUV KaTavonoel Toug emakdlouBoug kivdlivoug.

* Ta maidid dev emmpémeral va mailouv pe T CUOKEUR.

* H ouokeur| kai To kawdio clvdeong TG TTpémel va duhdooovTal pakpid amd
1a maidié.

* Mmopsi va yiveral xpron autig TG ouokeung amo maidid dve Tov 8 1oy,
gpooov emmpolvTal 1 éxouv ekmraideutei avadopika pe TNy acdali xprion
TG OUOKEURG KAl £XOUV KaTavonoel Toug emakdlouboug kivdlivoug.

* O xaBapiopdg kar n ouviipnon xpnotn Sev emrpémerar va Sie€ayovral amd
maidid, ektdg £av eival 8 €70V ) peyalltepa kai emrnpoulvral.

* H ouokeur kai To kahodio olvdeonig TG pémel va uldooovtal pakpid amoé
maidid kaTw Twv 8 eTOV.

* H ouokeur| mpémer va amoouvdeetal mavra amoé 1o Siktuo eav dev emtnpeital,
TIPIV TH OUVAPHONOYN T, TNV aroouvappoldynon f tov kabapiopo.

* Mnv ¢pxeote ot emadr kard ™ Sidpkeia G Aeiroupyiag pe Tov avadeutipa n
10 dykiotpo {upoparog. Aev emTpémeral va kpépovral palhid, eodptreg kal
&Ma emave amd ta eaprhpara.
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* Mort¢ pn Sokipdlere va TomoBerteite Tautdxpova eéapthpata pe Siadopetikég
AeIToupyieg.

* Merd amd k&Be xpron kai mpiv amd kabe kabapiopd amoouvdiere To Puopa,
woTe va amodelyete pn nOehnuévn evepyoroinon.

* Mpiv amd My avrikataoraon Twv eéapTnudtey amoouvdiete mavra 1o Puopa,
woTe va amodelyete pn nOeknuévn evepyoroinon.

* Mpiv amd My avrikataotaon aleooudp A emmpdoberwv eaptnuarey, Ta omoia
kivoUvtal katd T Aemoupyia, mpémel va amevepyomoinBei n cuckeun kai va
amoouvdedei améd o Siktuo.

* Mnv épxeoTe o€ emadr) e Ta KIVOUHEVA HEPN TNG CUCKEUNG KAl TIEPIPEVETE TIAVTA
¢wg dtou akivromoinBoulv. Kivbuvog tpaupartiopou!

* ENéyxete T ouokeun kai OAa ta eaptpara mpiv amd k&Be xpron yia opartég
{npiEg. Movo ot dyoyn karaotaon propei va Aeroupynoer n didraén aodakeiag
NG CUOKEUNG.

* X¢ kapia mepinTwon pn Bétere oe Aeroupyia T ouokeun, otav éxouv xaldoel
A Aeimouv eéapthpata. Xe avriBern mepimroon propei va umdapée peyahog
kivbuvog aruxnparog.

* [lote pun Aeiroupyeite T cuokeun xwpig emmmpnon. lNpotol adroere o xwpo
gpyaoiag, amoouvdiote To Puopa amd v mpida.

* Mn xpnoiporoieite T GUOKEUT YIa GAANOUG OKOTTOUG aTTO TOUG TTEPIYPAGOPEVOUG
oTig mapoloeg odnyieg. ANIngG utrdpxel kivduvog Tpaupatiopou!

A\ TMpoooyn! BAaPeg otn ouokeur

* Mn xpnoiporoeite T cuokeur) ot e€wtepikd xwpo. H ouokeur mpoopiletal
QTTOKAEIOTIKA Y1 OIKIAKI XPrO™ Kal €VTOG TNG OIKiag,.

* O1 emokevig mpémel va die€ayovrar amokAeiotikd amo e&eidikeupévo TPOCWTIKO.
AmeuBuvBeite o aut) TV TepinTwoT oTov ekdoToTE CuVeEPYATn oEpPIG TNG

Xwpag oag.

Mn BuBilere To TpApa XEIPOG oTO VEPd. ANIOG prTopei N cuokeur) va a0ei
averravopbwm BAGLn.
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Amocuokeuaoia

*  AmopakpUvere Oha Ta eaptipara amd
cuokeuaaoia.

* Amopakpuvere OAa Ta UNIKG cuokeuaaiag Kal
I aogaiocelg peradpopdg.

¢ Eléyére o olvolo amooToAg yia Ty mAnpdtnTa
kai yia ¢pBopig.

BaOpideg raxutnrag

0 H ouokeun eival amevepyoroinuévn

1 Ko raxumra e€ddou yia myv avapaén "parakov"
CUCTATIKGY OTTWG aNelpl, BolTupo KAT.

Mia uynhdrepn Béon pavédrwong:
H kaNutepn taxmra yia v avapaén vypov
GUOTATIKOV

Mia uynhdrepn Béon pavéarwong:
I8avik yia v avapeén {iung yAukov kai
Ywpiou.

Mia uynhdrepn Béon pavéarwong:
Ma 1o xrurmpa Poutlpou, axapng, yia emddp-
ma, KATT., OoTe va amoktioouy adpwdn udr.

5 Tia 1o xtimnpa aompadiol auyol, {upng yAukoU,
KPEHAG YAAAKTOG K.ATT.

Touppro:

* quTtd To TMANKTPO OAgG EMTPEME Va EXETE Apeca
ot &146e01) oag T ouvolik amddoon g
OUOKEUNG 0aG.

Xeipiopog

Zipwpa kai xrumnpa

A\ Mpoooyr:

3¢ kapia mepimTwON PN xpnoipotoleite Soxeia amod
yuai 1} &A\ha elBpauota uhikd. Autd Ta Soxeia
ptopsi va xaldoouv kal va mpokakécouv
TPAupaTopoug.

A\ TMposiSorroinon:
Mnv Aerroupyeite 1o piep mepiocoTepo amd 10 Aerrd.
Metd amd ta 10 hemtd kavete éva Sidheippa twg

OTOU 1] CUCKEUT| KPUWOEL.

1. KaBapiote mpiv amé v mpoTh XpHON Ta
egapripara (@, O).

. QB¢ite Ta eaptipata xrumhpatog @ 1y To
aykiotpo {upwpatog @ tdo0 ot Bion
Torofitong @, bomou va acparicouy pe
éva KAIK.

Eiodyere To dykiotpo {upopatog @ A tov
avadeuthpa @ xwpig Saktihio avra
otnv mpoPAemdyevn kai emonpacpévn pe
10 eikovooUpPoro umodoxn TG cuoKeung.

Eiodyere To dykiotpo {upopatog @ A tov
avadeuthpa @ pe 1o Saktuhio ot pdfdo,
povo oty TpoPhemdpevn kai emonpacpévn
pe 1o eikovooUpPolo urodoxn TG cuo-
KEUNG.

3.
4.

Eicayere To ¢ig Siktiou @ o pia mpida Sikrtou.
lNa va Béoere oe Aermoupyia o pidep, wbfoTe TO
Siakdmm tayutirev @ oty emBupnth Pabpida
Tayutnrag. Mmopeire va emAé&ere peradl 5 Babpidwv
TayUTnTag kai emmAéov kai To TAKTPO ToUppTo @
(BA. kepdaio ,Babpideg Tayimrag”).

. Miote To mAikTpo ektd&euong @, yia va
ameheubephoete To Aykiotpo Jupwparog @

i To e&dptpa xrumpatog @.

® Yrmédeén:

Ma Noyoug acdahsiag To xtumnmpl @ 1y To
dykiotpo updpatog @ pmopouy va Aackdpouy
povo orav o SiakémTng Taxutntag @ Ppiockeral ot
6ton 0"
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KaBapiopodg

Eyyunon kai oépfig mehatwv

A\ Mpoooyr:
Mpiv amd ké&Be kabapiopd TpaPdre 1o dig amd Ty
npida @. Ynapye kivduvog nhektporAnéiag!

@ Z¢ kapia mepimmwon Sev mpémel To pépog Tou
kpariétal ané 1o xépi va 1o Pubioete oTo vepd
1| oe A\a vypd @ ! ESG umdpyer kivduvog
{wng amd Bpayukikhwpa éTav katd T
Aerroupyia $TAvouv UTTONOITIA UYPWY Ot pépn
pe pebpa.

o KaBapilete To TpApa xeipdg @ podvo pe éva
VWITO TTavi Kal eav amarteitar pe éva ehadpu
kaBapioTiké péco.

e O avadeutipag @ 1 o dykiotpo Lupdpatog @
propouv va kaBapiotoly kaTw amod TpexoUpEvo
vepd 1y ot LeoTd vepd kal amoppumavtikd. Metd
TO TMAUGIPO OTEYVQOTE KAAA OAA Ta Tepdyia.

* TMporteivoupe va kaBapilere Ta e€apmpara apiowg
pera m xeron. Eror amopakplvovrar urroAeippara
Tpodwv kai peiwveral n mbavédmra Snpioupyiag
Bakmpiov.

Armopdakpuvon

2¢ kapia mepitmwon pnv meraéere ™ ouokeun
oTa oIKIaKA aroppippara. Autéd To TTPoidY
umokeral otnv Eupwrmaikn Odnyia
2012/19/EU.

AmopakpUveTe Tn CUCKEUN HECW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIYEIPNONG ATTOHAKPUVONG I) HEOW TNG KOIVOTIKAG
EMIYEIPNONG ATTOPAKPUVONG.

Na 1 peite Toug 10X UOVTEG KAVOVIGHOUG.

Z¢ mepinmoon apdifoiov eNdte oe emadh pe TV

emyeipnon amoppIYng.

LXJ. Amopakplvere dAa Ta UNIKG GUOKEUAGIGY
% IAIKG TTpog To TepIBANhov.

Exere yia aum ) ouokeun} 3 xpodvia eyylnon amoé my
nuepopnvia ayopdg. H ouokeur| karaockeudoTnke kai
eNEyXOnKe TTPOCEKTIKG TTPIV aTTO TNV QTTOGTOAN.
MapakatoUpe dpurd&re v amddeaén Tapeiou wg
anodadn yia myv ayopd. Mapakalolpe emkovovAoTe
TNAedwvika pe TV urnpecia otpPig oe TepimTwon
eyyUnong. Mévo éror propei va e€aodahiore pia
Swpedv amoCTOAr Tou epTopPElHaATOG Gag.

H am68oon eyylinong 1ox Vel pdvo yia odpalpara
uNikoU 1} kaTaokeung, Ox1 dpwg yia {npitg amd T
peradopd, yia eapmpara ¢Bopdg 1 yia PAaPeg ot
eUBpauota efapripara, .. SiakdmTeg A
oucowpeutig. To TTpoidv mpoopileral povo yia TRy
1I810TIKA Kal Ox1 yIa TNV emayyeAUaTIKF XPAOT.

2 TEPITITWON KAKMG HETAXEIPIONG Kal akaTAAnAnG
xenons, oe xpfon Piag kai ot mapepPaoeg ol
omoieg Sev Sie€fxOnoav amd To eouciodompivo
pag tpApa otpPig, n eyylnon mave va ioUel. Ta vo-
pikd oag Sikaidpata Sev mepiopilovral péow autg
Mg eyyunong.

O xpovog eyylnong Sev emekteiveral piow TG
am6doong eyyunong. Auté 1o Uel kal yia
eapmipaTa Ta omoia £xouv avrikataoTadsl A
emokeuaoTel. EvSexopeveg 16n umdpyouoeg katd
v ayopd, {nuitg kar eNkelyelg mpemer va
avaEpovTal apEcWE PETA TNV ATTOCUCKEUAsia, TO
apydtepo Opwg Slo npipeg peTd TV nuepopnvia
ayopdg. Emokeuig mou epdaviovrar perd T Aqén

TOU XPOVOU eyyUnonG XpPEwvovTal.

SipPic ENaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

e 3¢pPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

TnAedwvikd kévipo (Hotline):
Aeutipa twg Mapaokeur, 8:00 - 20:00 (CET)




Eicaywytag

Zuvrayn

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

Am\O mmavreomavi

2uoTarika

3 dMitlavia aelpi

2 dhitlavia Laxapn

1 dAirlavi nhikaio

1 dATlavi peralhiké vepod

1 makeraxi {axapn Pavihiag
1 maketaki préikiv mdouvTep
4 auya

1 mpéda akam

1. Avakarelete To aelpl, ™ {ayapn, 1o pmiéikiv
mdouvrep, T Laxapn Pavihiag kai pia mpila
aldT ot katd\nho Soxcio.

2. MpooBirere Ta auyd, To perallikd vepd kai To
Aadi kal Ta avakatelete OAa, twg drou yivouv
pia Aeia Zopn.

3. Aadwvere pia pakpdotevn ddppa kar Badete
Qopn.

4. MpoBeppaivere To polpvo otoug 200 - 225°C
pe aépa kal wvere yia mep. 40 - 45 Nerra.
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HANDMIXER Lieferumfang

1 Handmixer

Einfihrung 2 Knethaken

2 Quirle
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Bedienungsanleitung
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand- Tellebezelchnungen

teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise

fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen © Auswurf-Taste

Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen @ Geschwindigkeits-Schalter
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen © Turbo-Taste

Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die an- @ Netzkabel mit Netzstecker

gegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle @ Handteil
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte O Steckpldtze fir die Aufsdtze
mit aus. © Quirle

O Knethaken

Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Rithren und
Kneten von Teig, dem Vermischen von Flissigkeiten
(z.B. Fruchtsaften) und dem Schlagen von Sahne. Es
ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haus-
halten bestimmt. Es ist nur fir Lebensmittel geeignet.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~ / 50 Hz
Nennleistung: 300 W

Schutzklasse: I/ O
KB-Zeit: 10 Min.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Mo-
tor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der ange-
gebenen KB-Zeit muss das Gerét solange ausge-
schaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Wichtige Sicherheitshinweise

I\ Gefahr durch elektrischen Schlag!

Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heiflen Teilen des
Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen Sie das Netzkabel nicht auf
Kanten oder Ecken aufliegen.

Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisiertem
Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn Sie das
Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netzkabel beschadigt
werden!

A\ Verletzungsgefahr:

Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder vorge-
nommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beauf-
sichtigt.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als 8 Jahre fern-
zuhalten.

Da Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Berihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Quirle oder Knethaken. Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o.4. Gber die Aufsatze hangen.
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* Versuchen Sie nie, Aufsatze mit unterschiedlichen Funktionen gleichzeitig zu
montieren.

* Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den Netzstecker,
um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

 Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubeh&r immer den Netzstecker, um ein
unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

* Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt
werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

* Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerates und warten Sie immer
den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

* Prifen Sie das Gerét und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare Sché-
den. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept des Gerdtes
funktionieren.

* Nehmen Sie das Gerét auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile beschadigt sind
oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen.

* Betreiben Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeitsplatz
verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

* Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser Anleitung
beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

A\ Achtung! Gerdteschéiden!

* Verwenden Sie das Gerdat nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich fir den
Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

* Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfihren. Wen-
den Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner in
lhrem Land.

@ Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser. Ansonsten kann das Gerét irrepa-
rabel beschadigt werden.
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Auspacken

¢ Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

¢ Entfernen Sie séimtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

¢ Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit
und Besché&digungen.

Geschwindigkeits-Stufen

0 Gerdgt ist ausgeschaltet

1 gute Ausgangsgeschwindigkeit zum Mischen
von ,weichen” Zutaten, wie Mehl, Butter etc.

Eine Raststellung héher:
beste Geschwindigkeit fir das Mixen flissiger
Zutaten

Eine Raststellung héher:
Optimal fir das Mischen von Kuchen- und Brot-
teigen

Eine Raststellung héher:
Zum Schaumigschlagen von Butter, Zucker, fir
SiBspeisen efc.

5 Zum Schlagen von Eischnee, Kuchenguss,
Sahneschlagen etc.

Turbo:
* diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung Ihres Gerdites zur Verfigung zu haben.

Bedienen

Kneten und Quirlen

A\ Achtung:

Benutzen Sie auf keinen Fall GeféBe aus Glas oder
anderen leicht zerbrechlichen Materialien. Diese
Gef&Be kdnnen beschadigt werden und Verletzun-
gen hervorrufen.

A Warnung:

Betreiben Sie das Gerdt nicht langer als 10 Minu-
ten am Stiick. Machen Sie nach 10 Minuten solan-
ge eine Pause, bis sich das Gerat abgekihlt hat.

1. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die Auf-

sitze (@, ©).

2. Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken @
so weit in die Steckpldtze @), bis diese sicher
und hérbar einrasten:

3. Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netz-
steckdose ein.

Stecken Sie den Knethaken @ oder den
Quirl @ ohne Ring immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem Piktogramm
gekennzeichneten Steckplatz am Gerét.

Stecken Sie den Knethaken @ oder den
Quirl @ mit dem Ring am Stab nur in
den dafiir vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichneten Steckplatz
am Gerdt.

. Um das Gerdt in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die ge-
wiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kénnen da-
bei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen und zu-
sétzlich der Turbo-Taste € auswdahlen (s. Kapitel
,Geschwindigkeits-Stufen”).

. Dricken Sie die Auswurf-Taste @, um die Quirle
© oder Knethaken @ zu I6sen.

® Hinweis:

Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die Quirle @
oder Knethaken @ nur |6sen, wenn der Geschwin-
digkeits-Schalter @ auf der Position ,0” steht.
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Reinigen Garantie und Service
Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab
A Achtung: Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgféltig produziert

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker @.
Es besteht die Gefahr eines elekirischen Schlages!

@ Auf keinen Fall darf das Handteil @ in
Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht
werden! Hier kann Lebensgefahr durch elekri-
schen Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flis-
sigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile ge-
langen.

* Reinigen Sie das Handteil @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem mil-
den Reinigungsmittel.

¢ Die Quirle @ oder Knethaken @ k&nnen Sie un-
ter flieBendem Wasser oder in warmen Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

* Wir empfehlen die Aufsétze direkt nach Ge-
brauch zu séubern. So werden Nahrungsmittel-
rickstéinde beseitigt und die Mglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

Entsorgen

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

1Y)

&Y

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall
mit lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. lhre
gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie
nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 93166

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 93166

(CH Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 93166

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

Rezept

Einfacher Rihrkuchen

Zutaten

3 Tassen Mehl

2 Tassen Zucker

1 Tasse Sonnenblumendl
1 Tasse Mineralwasser

1 Péckchen Vanillezucker
1 Péckchen Backpulver
4 Eier

1 Prise Salz

1. Vermischen Sie das Mehl, den Zucker, das
Backpulver, den Vanillezucker und eine Prise
Salz in einem zum Verrishren geeigneten Gefaf3.

2. Geben Sie die Eier, das Mineralwasser und das
Ol hinzu und verrihren Sie alles zu einem glat-
ten Teig.

3. Fetten Sie eine Kastenform und geben Sie den
Teig hinein.

4. Heizen Sie den Backofen auf 200 -225°C Um-
luft vor und backen Sie den Kuchen ca. 40 - 45
Minuten.
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C€

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemcss.com
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