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SILVERCREST’

Introduction
Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have clearly decided in favour of a modern, high quality product. These
operating instructions are a constituent of this product. They contain important
information with regard to safety, use and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all operating and safety instructions. This appliance
must be used as described and only for the purposes indicated. Please also,
pass these operating instructions on to any future owner(s).

Intended use

This appliance is intended exclusively for processing foodstuffs in household
quantities. This appliance is intended exclusively for use in domestic households.
It is not to be used for commercial applications!

This appliance is intended only for private use in enclosed, dry spaces. It must
not be used outdoors.

The appliance may only be used with original accessories.

/\ WARNING

Danger if used for incorrect purpose!

Failure to use the appliance for its intended purpose can be dangerous.
> Only use the appliance for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

NOTE

> Failure to use the appliance for its intended purpose can be dangerous.
Use the appliance only for its intended purposes. Follow the procedures
described in these operating instructions. Claims of any kind for damage
resulting from unintended use, improper repairs, unauthorised modification
or the use of unauthorised spare parts will not be accepted. The user is the
sole bearer of the risk.

2 SKM 500 B1
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Scope of delivery

This appliance is supplied with the following components as standard:

Food processor

Mixing bow! with lid and pusher
Cutting knife incl. cover
Kneading knife

Disk adapter

Cutting disk

Shredding disk

Grating disk

Emulsifying disc

Blender with lid and closure
Dough scraper

Drive shaft adapter

Drive shaft

Operating instructions

Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
carfon.

2) Remove all packaging materials and stickers.

NOTE

> Check the contents for completeness and for signs of visible damage.

> |f the contents are incomplete or damaged due to defective packaging or

through transportation, contact the Service Hotline (see chapter Service).

Disposal of packaging

(N

&

SKM 500 B1

The packaging protects the appliance from transport damage. The packaging
materials have been selected in accordance with their environmental friendliness
and disposal attributes, and are therefore recyclable.

Recirculation of packaging into the material flow conserves raw materials and
reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging material
that is no longer needed in accordance with applicable local regulations.

NOTE

> |f possible, keep the original packaging of the appliance during the

warranty period so that it can be properly packed for returning in the
event of a warranty claim.
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Appliance description

OO0 HB000000000C

Pusher

Filling shaft

Lid

Emulsifying disc
Blender closure
Blender lid
Blender

Sealing ring
Holder with mixing knife
Shredding disk
Grating disk
Cutting disk
Disk adapter
Kneading knife
Cutting knife
Drive shaft adapter
Mixing bowl
Drive shaft
Motor block
Speed regulator
Cord storage
Dough scraper

Cutting knife guard

Technical details

Mains voltage

Rated power

Protection class

220-240V ~, 50Hz
500 W

|||E
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Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> The appliance must only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating of the local
power supply corresponds with the details on the rating plate of
the appliance.

» Ensure that the power cord does not become wet or moist during
use. Route the cord in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

» Keep the power cord away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Services or by qualified personnel.

» NEVER separate or connect the appliance from/to a power sup-
ply if your feet are in water.

> Remove the plug from the mains power socket when the appliance
is being cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance off
is insufficient, since the appliance receives power for as long as
the plug is connected to the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cords to
be replaced immediately by qualified technicians or our Custom-
er Service Department.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

SKM 500 B1 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

> Never use the appliance for purposes other than those described in

these instructions.

» The appliance should always be disconnected from the mains when

not supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

> This appliance may not be used by children.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

» This appliance may be used by children aged 8 years or over if

they are supervised or have been told how to use the appliance
safely and are aware of the potential risks.

Cleaning and user maintenance tasks must not be carried out by
children unless they are aged 8 years or more and are supervised.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from

children younger than 8 years old.

> This appliance can be used by persons with reduced physical, sen-

sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning safe use
of the appliance, and if they are aware of the potential risks.

Children must not play with the appliance.

Always disconnect the appliance from the mains power supply
when fitting or removing accessory parts. This will prevent unin-
tentional activation of the appliance.

Only use the original accessory parts for this appliance. Acces-
sory parts from other manufacturers may not be suitable, and this
may lead to risks!

Caution: the cutting knife, the cutting, shredding and grating discs
and the mixing knife are extremely sharp! Handle it with great care.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Caution: the cutting knife, the cutting, shredding and grating discs
and the mixing knife are extremely sharp! For this reason, take

care when cleaning.

» Caution: the cutting knife, the cutting, shredding and grating discs
and the mixing knife are extremely sharp! For this reason, take
care when emptying the mixing bowl and the blender.

> When the appliance is operating, do not put anything other
than the ingredients to be processed into the mixing bowl or the

blender.

» Do not put hands and foreign objects in the to filling shaft or the
mixer to avoid the risk of injury or damage to the appliance.

» Do not change accessories unless the drive is stationary and the
mixer is unplugged from the power supply! The appliance will run
on for a short time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in mo-
tion during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from mains power.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

» Never fill the blender with boiling fluids, such as soup! Allow
these to cool until lukewarm.

Initial start-up
B Clean the appliance as described in the chapter “Cleaning and Care”.
B Place the appliance on a flat and clean surface.
B Attach the appliance to the subsurface with the suction cups so that it is fixed.
|

Unwind the power cord from the cord storage @ and then attach it to the
cable leadthrough.

Assemble the appliance as described in the chapter entitled “Assembly”
depending on the type of use.

SKM 500 B1 7
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Assembl
GB y

Mixing bowl with kneading knife, cutting knife or
emulsifying disc

> Use the diagrams on the fold-out page for assembly assistance!
1) Attach the drive shaft @ to the shaft holder.
2) Place the mixing bow! (B onto the motor block (® in such a way that the ar-

row W is pointing at the symbol [ and rotate the mixing bow! @ until the
arrow W is pointing at the symbol a The mixing bowl (B is now fixed.

3) Put the drive shaft adapter (B onto the drive shaft (®.
4) Now choose your insert:

— the kneading knife @ for stirring cake dough,

— The cutting knife @ for chopping onions, Parmesan cheese and the
like, or

— the emulsifying disc @ for whipping cream, beating egg white or
making light desserts.

B Kneading @ or cutting knife (®: Slide the kneading knife (O or the cutting
knife ® onto the drive shaft adapter ) so that the locking mechanisms
engage.

B Emulsifying disc @: Fit the emulsifying disc @ to the drive shaft adapter ®
in such a way that the locking mechanisms engage.

Put the lid € onto the mixing bow! (B so that the arrow WV onthe lid @ points to
the symbol 6 I (white square) on the mixing bow! . Then rotate it until an au-
dible “click” is heard and the arrow is poinfing to the symbol a A (white arrow).
6) Slide the pusher @ into the filling shaft @.

7) Insert the plug into the mains power socket.

5
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Mixing bowl with food processor

NOTE

> Use the diagrams on the fold-out page for assembly assistance!

1) Fit the drive shaft @ to the shaft holder.

2) Place the mixing bow! (@ onto the motor block @ so that the arrow Vis
pointing at the symbol 6 and rotate the mixing bowl @ until the arrow W
is pointing at the symbol a The mixing bowl (B is now fixed.

3) Select a suitable disk @ @ @ (see chapter “Working with the food proces-
sor”) and insert it into the disk adapter @®:

— if a different disk is still installed: Press the metal tab of the disk outwards
so that it slides over the locking mechanism on the disk adapter ®. You
can now remove the disk.

— Insert the new disk with the narrower side first into the recess in the disk
adapter @® and push the disk firmly downwards so that it engages and
is firmly seated.

4) Place the disk adapter @ with the disk fitted onto the drive shaft @®.

5) Put the lid @ onto the mixing bow! @ so that the arrow WV onthelid @
points to the symbol I on the mixing bowl (. Then rotate it until an
audible “click” is heard and the arrow is pointing to the symbol a A

6) Slide the pusher @ into the filling shaft @.

7) Insert the plug into the mains power socket.

Blender

NOTE

> Use the diagrams on the fold-out page for assembly assistance!

1) Place the blender onto the motor block @ in a central position so that the
arrow W on the holder with mixing knife @ is pointing at the symbol 6

2) Turn the blender until the arrow W is pointing at the symbol a

SKM 500 B1 9
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3) Fit the lid @ to the blender @ so that the lip of the lid @ is exactly in line
with the handle of the blender @. Ensure that the lip is positioned exactly at
the side next to the handle towards which the guide at the handle opens.
Rotate the lid @ clockwise so that the locking mechanism on the lid @ en-
gages in the guide at the handle of the blender @. Press the lip down a little
way to ensure that the locking mechanism has engaged in the slot.

4

Fit the blender closure @ to the lid @ of the blender so that the plastic tabs
slide into the guides in the lid @. Then rotate the closure @ by 90°, so that
it is firmly attached.

5) Insert the plug into the mains power socket.

Operation

Using the kneading knife

The kneading knife @ can be used to knead dough for cakes, bread rolls or pizzas.

> Do not attempt to mix liquids with the kneading knife @. They will over
flow or spray out. Always use the blender for liquids!

1) Insert the kneading knife @ as described in the chapter “Assembly”.

2) Pour in the necessary ingredients. Do not exceed the quantities specified in
the following table.

B

INGREDIENT MAX. AMOUNT
Flour (for yeast dough) max. 300 g
Flour (for pizza dough) max. 300 g
Flour (for cake dough) max. 300 g
Eggs (for cakes) max. 4 pieces

3) Now close the lid ©.

SKM 500 B1
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4) Start kneading for 20 seconds by turning the speed regulator @ to setting 1,
then increasing the speed to setting 2 for about 1 minute.

5) The normal processing time for kneading is 30 - 180 seconds.

> |f you wish to add ingredients during the kneading process, add them via
the filling shaft @!
The appliance stops if the lid @ is opened!

Using the cutting knife

SKM 500 B1

Food, such as onions or meat, can be chopped up with the cutting knife ®.

> Do not attempt to mix liquids with the cutting knife @. They will overflow or
spray out. Always use the blender for liquids!

1) Insert the cutting knife (B as described in the chapter “Assembly”.
2) Cut the ingredients into pieces of approximately 2-3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the quantities specified in the follow-

ing table.
E=NE
MAX.
INGREDIENT AMOUNT SPEED
Bread max. 100 g Level 1-2
Cheese max. 200 g Level 1-2
Meat max. 500 g Level 1-2
Herbs max. 50 g Level 1
Garlic 150-300 g Pulse setting
Onions max. 500 g Pulse setting

NOTE

> The speeds given in the table are intended as reference values. These can
vary depending on the quality and quantity of the ingredients!
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4) Now close the lid @.

5) Start chopping by turning the speed regulator @. The normal processing
time for chopping is 10 - 60 seconds.

If ingredients stick to the sides of the mixing bowl or the knife:

Switch the appliance off.
Remove the lid ©.

Remove the ingredients from the cutting knife (® and the inside using the
dough scraper @.

Close the lid ©.

— Restart the appliance.

NOTE

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for long periods when chopping
(hard) cheese. Otherwise the cheese will heat up, start to melt and ag-
glutinate.

> |f you wish to add ingredients during the cutting process, add them via the
filling shaft @! The appliance will stop if the lid is opened!
Do not exceed the maximum quantities specified in the table when adding
ingredients!

12 SKM 500 B1
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Working with the emulsifying disc

The emulsifying disc @ can be used to whip cream or egg whites or mix desserts.

NOTE

> Do not attempt to mix watery liquids with the emulsifying disc @. These will
overflow or spray out. Always use the blender for watery liquids!

> Process no more than 400 ml of liquid! This would spray out or flow over.

1) Insert the emulsifying disc @ as described in the chapter “Assembly”.

2) Pour in the necessary ingredients. Do not exceed the quantities specified in

the following table.

ERR

MAX.
INGREDIENT AMOUNT PROCESSING TIME
Runny cream 125-350 ml approx. 20 - 30 seconds
Egg white from 2 - 4 eggs approx. 30 - 70 seconds

3) Close the lid ©.
4) Start by turning the speed regulator €@ of the appliance to setting 2.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use the emulsifying disc @ for kneading dough or preparing cake
dough with butter/margarine! This may damage the emulsifying disc.

NOTE

> The mixing bow! @ and the emulsifying disc @ must be completely dry
and grease-free when you are whisking egg white. Otherwise the egg
white will not get firm!

> The egg white that is being processed should be at room temperature.

SKM 500 B1 13
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Working with the food processor
GB You can shred, grate or cut using the three disks @ @ @ of the food processor.

1) Select the required disk and assemble everything as described in the chapter
“Assembly”.

2) Remove the pusher @ from the filling shaft @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into the filling shaft @.

4) Start the food processor at setting 1 by turning the speed regulator €.

5) Then gradually add the food. Push the food in using the pusher @ without
applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the following table.

[ < 5T ] { :Ef/)"a} { &3 o¥D }

INGREDIENT SHREDDING DISK CUTTING DISK GRATING DISK

Apples/carrots max. 500 g max. 500 g -
Parmesan max. 200 g - max. 200 g
Cucumber - max. 2

Potatoes max. 500 g max. 500 g max. 500 g
Onions - max. 300 g
Chocolate - - max. 200 g

Hard cheese
(e.g. mature max. 300 g
Gouda)

> Do not prepare large quantities all at once, but in several portions. Empty
the mixing bowl @ each time.

> Do not allow the appliance to operate for long periods when chopping
(hard) cheese or chocolate. Otherwise the ingredients will become too hot,
start to melt and agglutinate.

14 SKM 500 B1
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Working with the blender

You can prepare milk shakes, for example or chop up ice cubes using the blender
(blender @ with installed holder with mixing knife @ and sealing ring @).

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never fill the blender with boiling fluids, such as soup! Allow these to cool
until lukewarm.

1) Place the blender onto the motor block ® as described in the chapter “Assembly”.
2) Cut the solid ingredients into small pieces.

3) Pour in the necessary ingredients. Do not exceed the quantities specified in
the following table.

INGREDIENT MAX. AMOUNT

Bananas/strawberries + milk for a shake ~ max. 500 ml

Broccoli/tomatoes (vegetables) max. 500 ml
Bananas/melons for cocktails max. 500 ml
Boiled pulses (e.g. lentils) max. 250 g

max. 6 cubes or 140 g

Ice cubes (Switch setting "P")
Almonds max. 200 g
Nuts max. 200 g

4) Close the lid @ and ensure that the closure @ has been fitted.
5) Start by turning the speed regulator @ of the appliance to setting 2.

SKM 500 B1 15
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If ingredients stick to the sides of the blender during processing:

— Switch the appliance off.
— Remove the plug from the mains power socket.

— Open the lid @ and remove the ingredients from the inside using the
dough scraper @.

— Close the lid @ and re-connect the appliance to the power supply.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never open the lid @ of the blender whilst the knife is still rotating! Food
could spray outl

> |f you are mixing an easily foaming liquid such as milk, put no more than 1
litre into the blender so that it does not overflow.

NOTE

> |f you wish to add liquid whilst the mixer is operating remove the closure @
and pour the fluid into the opening in the lid @.

> When mixing hard ingredients such as ice cubes, use setting "P" (Pulse)
several times.

> Do not prepare large quantities all at once, but in several portions.

> |f you are dissatisfied with the results, switch the appliance off and remove
the plug from the mains power socket. Stir the ingredients using the dough
scraper @ or remove some of them. Add some liquid if necessary and mix
again.

SKM 500 B1
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Cleaning and care

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the

appliance.

> @ Under no circumstances must the motor block (® be submersed in
liquid. This could result in a potentially fatal electric shock and the appliance
could be damaged.

> Never open the appliance housing! You could receive a potentially fatal
electric shock.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Be careful when cleaning the cutting knife @, the cutting disk @, the
shredding disk @, the grating disk ® and the mixing knife. These parts
are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These will damage the surface of
the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical cleaning agents! They could
irreparably damage the surface!

NOTE

> Always clean all parts immediately after use. This makes food residue
easier to remove.

SKM 500 B1 17
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> Disconnect the holder with mixing knife @ from the blender @ for cleaning!

> Remove the small Philips screw from the underside of the holder with mixing
knife ©@.

> Rotate the blender @ unfil the arrow W on the blender @ is pointing at
the symbol 6 on the holder @. The blender @ can then be released from
the holder @.

> Remove the sealing ring @ from the holder: Slightly lift the sealing ring @
with a flat, blunt object (e.g. made from wood) and then carefully guide
the sealing ring @ over the knife.
Never use sharp or pointed objects for removing the sealing ring @!
These can damage the sealing ring @ and therefore cause leaks!

To assemble, place the sealing ring @ back into the holder @ and place
the blender @ onto the holder @ so that the arrow W on the blender @
is pointing at the symbol 6 on the holder @. Rotate the blender @ until
the arrow W is pointing at the symbol a Then screw the small Philips
screw back in again.

B Only clean the motor block (B, the power cord and the knife guard for the
cutting knife @ with a damp cloth. Dry everything properly before re-using it.

B Clean the holder with mixing knife @ and the sealing ring @ in warm
dishwater. Afterwards, rinse all parts with clean water so that no detergent
residue remain on the parts.

B Clean the cutting knife (B, the kneading knife (@, the disk adapter @®, the
shredding disk @), the grating disk @ and the cutting disk @, the emulsifying
disc @, the lid @ with pusher @), the mixing bowl @, the drive shaft (®, the
drive shaft adapter @, the blender @, the blender closure @), the blender
lid @ and the dough scraper @ in warm dishwater. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no detergent residue remains on the parts.

— You can also clean these parts in the dishwasher! If possible, place the
parts in the top basket of the dishwasher. Ensure that the parts are not
trapped in any way.

B Dry all parts thoroughly before re-using the appliance.

18 SKM 500 B1
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Storage

Store the cleaned and dried appliance in a dustfree and dry location.

Wind the cable around the cord storage @ and attach the end to the cable
leadthrough.

Proceed as follows in order to store accessory parts in the mixing bowl @ in a
space-saving way:

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never start the appliance with the accessory parts stored inside it!

SILVERCREST"

1) Fit the drive shaft @ to the motor block (®.
2) Fit the mixing bowl (B to the motor block .
3) Slide the emulsifying disc @ over the drive shaft @ in the mixing bow! @.

SKM 500 B1 19
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4) Slide the cutting knife @ with the knife guard @ fitted and the kneading
knife (@ over the drive shaft (B onto the emulsifying disc @.

5) Place the drive shaft adapter  and 2 disks (e.g. cutting @ and shredding
disk @) at the side next to the drive shaft @ in the mixing bowl (.

6) Place the disk adapter @ with the disk fitted onto the drive shaft @®.
7) Close the lid @ and slide the pusher @ into the filling shaft @.

Fault rectification

DEFECT

The appliance
does not work.

The appliance
stops suddenly.

The motor runs, but
the accessory parts
do not rotate.

CAUSE

The plug is not
connected.

The appliance is not
correctly assembled
and engaged.

The appliance is
defective.

The lid @ of the
appliance may have
become loose when
processing hard
ingredients.

The appliance is

defective.

The drive shaft @ is

not inserted properly.

SOLUTION

Insert the plug into a mains
power socket.

Check the assembly of the
appliance and ensure that all
marks are correctly aligned.

In this case, contact the
Customer Services.

Replace the lid ©.

In this case, contact the
Customer Services.

Check the assembly of the
drive shaft ®.
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Disposal of the appliance

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Please observe the currently applicable regulations. Please
contact your waste disposal centre should you be in any doubt.

EC Declaration of Conformity information

With regard to compliance with essential requirements and other
relevant provisions, this appliance complies with the European
Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/EC, the

Low Voltage Directive 2006/95/EC as well as the ErP Directive
2009/125/EC, Regulation 1275/2008 Annex 1, No. 1.

The full original Declaration of Conformity is available from the
importer.

Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

SKM 500 B1 21
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Warranty

The warranty for this appliance is for 3 years from the date of purchase. The
appliance has been manufactured with care and meticulously examined before
delivery.

GB

Please retain your receipt as proof of purchase. In the case of a warranty claim,
please make contact by telephone with our Customer Service Department. Only
in this way can a postfree despatch for your goods be assured.

> The warranty covers only claims for material and manufacturing defects,
but not for transport damage, wearing parts or for damage to fragile
components, e.g. buttons or batteries.

This product is for domestic use only and is not intended for commercial use. The
warranty is void in the case of abusive and improper handling, use of force and
internal tampering not carried out by our authorised service branch.

Your statutory rights are not restricted in any way by this warranty. The warranty
period is not extended by repairs made under the warranty. This applies also to
replaced and repaired parts.

Damages and defects extant at the time of purchase must be reported immedi-
ately after unpacking, resp. no later than two days after the date of purchase.

Repairs made after the lapse of the warranty period are subject to charge.

Service
Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 96056

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

22 SKM 500 B1
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Recipes

Salad plate

Ingredients:

W 1 fresh cucumber
B 1/4 head of white cabbage
B 2 peppers

M 1 onion

For the marinade:

B 3 -4 tbsp wine vinegar
B 2 tbsp cooking oil

B Salt

B Sugar

W Freshly ground pepper
W 1 tbsp chopped herbs

Preparation:

1) Peel the cucumber and divide the cabbage into pieces that will fit into the
filling shaft @ of the food processor.

2) Now slice the cucumber, cabbage, prepared peppers and onions with the
food processor at level 1 using the cutting disk (®.

3) Stir the ingredients for the marinade using the mixer.

4) Combine the vegetables with the marinade and season to taste.

SKM 500 B1 23
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Stuffed chicken breast with curry sauce

Ingredients:

B 4 chicken breasts, each approx. 150 g
W Salt
B Freshly ground pepper

For the suffing:

B 150 g minced pork (raw)
M 1 onion, diced

B Chinese seasoning

B 1 pinch of ginger powder

For the sauce:

B 250 ml white wine

B 2-4tbsp cream

W Salt, 1 tbsp curry powder
B Cornflour (if required)

Preparation:
1) Season the chicken breasts with salt and pepper and then cut them up using
a sharp kitchen knife.

2) Process all of the ingredients for the stuffing into a dough in the mixing bowl
using the kneading knife @, and season to taste.

3) Now fill the chicken breasts with the stuffing and sew them up. (Alternatively,
you can also use toothpicks.)

4) Heat the fat and fry all the chicken breasts in it.
5) Pour in the wine and then let the chicken breasts braise for 10-15 minutes.

6) Remove the chicken breasts from the pan and place them where they will
keep warm.

7) Season the sauce with cream, salt and curry powder and thicken the sauce
as desired with cornflour.

Now serve the chicken breasts with the sauce on a bed of rice, for example.
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Potato rostis

Ingredients:

B 4 large, starchy potatoes
W Salt

B Pepper

B Nutmeg, ground

B 80 g Butter or margarine

Preparation:

1) Wash and peel the potatoes and cut them into strips with the shredding disc @.
2) Wrap the potato mass in a cloth and squeeze the liquid out.
3) Sprinkle the spices on the potato mass and mix everything together.

4) Using a small ladle, put some of the potato mass into the hot fat and press it
flat with a spatula.

5) Now fry the réstis on both sides until they are crispy.

Suitable as an accompaniment to meat and game dishes.

Tuna spread
Ingredients:
B 1 can of tuna in sauce with vegetables
3 tbsp yoghurt
1 tsp lemon juice, freshly pressed

|

|

M 1 pinch salt
B Freshly ground pepper
|

2 hard-boiled eggs, diced

To serve:

B Whole wheat bread in slices
W Butter for buttering the bread
M 1 hard boiled egg, diced

B Chives, sliced
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Tomato

26

Preparation:

1) Blend all ingredients in the mixing attachment at the highest level until the
desired consistency is reached (approx. 15 seconds) and then season to
taste.

2) Spread butter and the tuna mixture onto the bread and sprinkle with
chopped egg and chives.

sauce

Ingredients:

W 5 tbsp cooking oil
1 large onion
1 large tin (800 g) peeled tomatoes
Salt, pepper, 1 pinch sugar, 1 pinch thyme

|

|

|

B 1 pinch chilli powder
W 1/2 bunch parsley, chopped

B 1/2 bunch basil, finely chopped
|

40 g cold butter or 100 ml sweet cream

Preparation:

1) Peel the onions and roughly dice them with a knife.

2) Heat the oil and fry the onions in it or use the microwave for 2-3 minutes at
600 watts.

3) Add the tomatoes with the juice and stir in all of the spices.

4) Let the sauce simmer covered for 20 minutes or gently cook it all in the
microwave.

5) Allow the tomato sauce to cool (to lukewarm) and then purée it in the blender.
6) Then pour the sauce back into a pot and boil it until it has reduced a little.
7) Now stir in the butter or cream.

8) Sprinkle on the herbs and flavour it to taste.

Serve with any kind of pasta and sprinkle with grated cheese.
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Pancakes

Ingredients:

B 2-3eggs
B 375 ml milk
B 1 pinch salt
B 250 g flour
W Fat for frying

Preparation:

1) Mix the eggs, milk and salt with the kneading knife @.

2) Sift the flour through and then add it to the mixture. Mix everything together
with the kneading knife @ until you have a smooth batter.

3) Allow the batter to rise for 20 minutes.

4) Heat the fat and, with a small ladle, place some batter in the pan. (Only as
much as is needed to thinly cover the pan bottom.)

5) Fry the pancakes until golden brown on both sides and serve hot.

Marble cake

SKM 500 B1

Ingredients:

125 g soft butter or margarine
125 g sugar

3 eggs

1/2 packet of vanilla sugar

1 pinch salt

250 g wheat flour

1/2 packet baking powder
75 ml milk

20 g baking cocoa

50 g semisweet chocolate

Butter for greasing the tin
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Preparation:

1) Break the chocolate into large pieces and chop them using the cutting knife ®.

2) Place all ingredients except the chocolate and the baking cocoa into the
mixing bowl @ and mix using the kneading knife @.

3) Grease a round cake tin (diameter: 20 - 22 cm) or a loaf tin (30 cm long).

4) Pour half of the dough into the tin and then stir the cocoa and grated
chocolate into the remaining pastry.

5) Now place the dark dough onto the light dough and fold in with a fork in
a spiral shape.

Tip: If you wish, you can also cover the cake with 100 g of semisweet chocolate
and then decorate it with blobs of cream and chocolate biscuits.

Yeast dough

Ingredients:

B 300 g wheat flour
15 g fresh yeast or 5 g dried yeast
Approx. 150 ml lukewarm milk

|
|
B 50 g butter or margarine (room temperature)
B 50 g sugar

|

1 egg

Preparation:

1) Place the flour, dry yeast or crumbled yeast and all other ingredients (not
directly on the yeast) into the mixing bowl @.

2) Mix everything using the kneading knife (.
3) Remove the dough from the mixing bowl @ and place it in a large bowl.

4) Cover the dough with a dish cloth, place it in a warm place and let the
dough rise until it has visibly increased in size.

5) Then knead the dough again by hand.
6) After that, the dough is finished and can be further processed.
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Orange drink

Ingredients:

B 250 ml orange juice
B 1-2 tbsp lemon juice
B 150 g tinned apricots
M 6 ice cubes, crushed

W 2 tsp sugar or honey

Preparation:

1) Place the ice cubes into the blender and chop using switch setfting “P”.

2) Put the orange juice, the lemon juice and the apricots and the ice cubes in
the blender and mix everything for about 10 seconds at level 2.

3) Now add the sugar or honey to taste and serve the juice ice cold.
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Hazelnut biscuits

Ingredients:

B 200 g hazelnuts

60 g cane sugar

2 egg whites

2 tsp honey

Approx. 50 g of plum or rose hip jam

35 g each of semisweet and milk chocolate

Preparation:

1) Chop the nuts in the mixer and put four tablespoons thereof aside.

2) Process the remaining nuts, sugar, egg whites and honey with the kneading

knife @ to a firm dough.

3) Sprinkle the remaining nuts onto a work surface and roll the dough out to
about a quarter inch thick.

4) Now cut out the biscuits and place them on a baking tray lined with baking
paper.

5) Join the cooled biscuits together in pairs with the rose hip or plum jam and
then coat them with some milk chocolate and semisweet chocolate.

6) Melt the two types of chocolate separately. Dip the biscuits up to half way in
and allow to dry on cake racks.

Bon appetit!

These recipes are provided subject to change. All ingredients and preparation
information are guidelines. Enhance these recipe suggestions in accordance with
your personal experience.

We hope you enjoy the recipes and wish you “bon appetit”.
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje!

Svym ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je
souldsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezZité informace o bezpe&nosti, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dobFe seznamte se viemi provoznimi
a bezpe&nostnimi pokyny. Tento vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpUso-
bem a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfeddvani vyrobku tetim osobdm pfedeite
spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj slouZi vyhradné ke zpracovdni potravin v mnozstvi obvyklém

v domdcnosti. Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouZiti v domdcnostech pro
soukromé G&ely. Nepouzivejte jej pro komer&ni Gcely!

Tento pfistroj je uréen pouze pro soukromé pouZiti v uzavienych prostordch

chrénénych pred destém. Nepouzivejte ho venku!

Pristroj smi byt pouzivan vyhradné s origindlnim pfislusenstvim.

A\ VYSTRAHA

Nebezpedi pFi pouziti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouZiti jiného druhu moZe byt pfistroj
zdrojem riznych nebezpedi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.

> Dodrzujte postupy popsané v tomto névodu k obsluze.

UPOZORNENI

> Pfi pouziti v rozporu s uréenim a/nebo pouziti jiného druhu moze byt
pristroj zdrojem rdznych nebezpedi. Pfistroj pouziveijte vyluéné v souladu
s uréenim. DodrZujte postupy popsané v tomto ndvodu k obsluze. Néroky
na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v dosledku nespravného pouzi-
vani, neodborné opravy, neoprdvnéné provedené zmény nebo Gpravy
nebo v disledku pouZiti nepovolenych ndhradnich dild jsou vyloueny.
Riziko nese sam uzivatel.
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Rozsah dodavky

Pristroj se standardn& dodévé s nésledujicimi komponenty:

kuchynsky robot

michaci misa s vikem a p&chovadlem

fezaci ndz ve. krytu
hnétaci ndz
kotouovy adaptér
krdjeci kotoué
krouhaci kotoué
strouhaci kotoué
emulgaéni kotoué
mixér s vikem a uzavérem
stérka na tésto
adaptér hnaci hfidele
hnaci hfidel

ndvod k obsluze

1) Vyjméte viechny &dsti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstraiite veskery obalovy materidl a nélepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného

obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni horkou linku (viz kapitola
Servis).

Likvidace obalového materidlu

Obal chréni pfistroj pfed poskozenim pfi pfepravé. Obalovy materidl je zvolen
podle ekologického a likvidaéné technického hlediska, a proto jej Ize recyklovat.

O:j Navréceni obalu do obéhu zpracovdni materidlu Seffi suroviny a snizuje produkei

predpisd.

%@ odpadb. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistné platnych

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno obal b&hem zdruéni doby pfistroje, aby bylo
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mozné v pfipadé uplatnéni zaruky pFistroj fddné zabalit.
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Popis pristroje
péchovadlo
plnici trubice
viko

emulgaéni kotou

uz&vér mixéru

viko mixéru

nddoba mixéru
tésnici krouzek

drzdk s nozem mixéru
krouhaci kotoué
strouhaci kotoud
krdjeci kotou
kotou€ovy adaptér
hnétaci ndz

fezaci n0z

adaptér hnaci hfidele
michaci misa

hnaci hfidel

blok motoru

reguldtor rychlosti
dlozny prostor pro navinuti $fiory

stérka na tésto

OO0 HB000000000C

ochranny kryt na fezaci niz

Technické udaje

Sifové napéti 220-240V ~, 50 Hz
Jmenovity vykon 500 W

Trida ochrany I IE
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné sifové
zdsuvky. Sifové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém Stitku

pristroje.

» Dbeijte na to, aby za provozu nebyl sifovy kabel mokry nebo vihky.
Vedte jej tak, aby se nemohl nikde pfiskfipnout nebo poskodit.

» NepfibliZujte sifovy kabel k horkym povrchim.

» Na pfistroji neprovadéijte Zadnou opravu. Jakékoliv opravy musi
byt provedeny zdkaznickym servisem nebo kvalifikovanym odbor-
nym persondlem.

» Pokud méte nohy ve vodé, neodpojujte nikdy pfistroj od sité ani
ho do ni nezapojujte.

» Pokud pfistroj Cistite nebo je vadny, vytdhnéte sitovou zdstréku ze
zésuvky. Samotné vypnuti nestaéi, nebof dokud je zdstréka zapo-
jena do sitové zdsuvky, je v pristroji stéle sifové napéti.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym personélem nebo zékaznic-
kym servisem - vyhnete se tim nebezped&i.

@V 24dném pfipadé neponofujte pfistroj do vody ani jinych
kapalin.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

>

s

Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné Gcely, neZ je popsdno v tomto
névodu.

Pristroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montdzi, demontézi
nebo &isténim musi vzdy odpoijit od sité.

Pfistroj nesméji pouZivat déti.

Pfistroj a jeho pfivodni kabel se musi uchovévat mimo dosah déti.

Déti od 8 let mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouZivéni
pristroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

Déti nesmi provadét uZivatelské Cisténi ani ddrzbu, ledaze jsou
star§i 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.
Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi
schopnostmi & nedostatkem zkusenosti a/nebo znalosti mohou
pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje a
pokud porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

Odpoijte pfistroj od sité zasadné vzdy, kdyZ nasazujete nebo sun-
davéte pfislusenstvi. Tim je zaruéeno, Ze nedojde k nedmyslnému
zapnuti pfistroje.

PouZivejte jen origindlni pfisludenstvi uréené pro tento pfistroj.
Prislusenstvi jinych vyrobcl nemusi byt pro pfistroj vhodné a mize
byt nebezpe&né!

Pozor: Rezaci nbz, fezaci, krouhaci a strouhaci kotoué a také

nbz mixéru jsou velmi ostré! Manipulujte s nimi vZdy s maximdlni
opatrnosti.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

’

» Pozor: Rezaci n0z, krdjeci, krouhaci a strouhaci kotou a také

ndZ mixéru jsou velmi ostré! Budte proto opatrni pfi &isténi.

» Pozor: Rezaci n0z, krdjeci, krouhaci a strouhaci kotoué a také niz

mixéru jsou velmi ostré! Bud'te proto opatrni pfi vyprazdfiovdni

michaci misy a nddoby mixéru.

» Kdyz je pfistroj v chodu, ddveijte pfisady uréené ke zpracovdani

vyhradné do michaci misy nebo mixéru.

» Abyste zabranili poranéni nebo poskozeni pfistroje, nikdy do

plnici trubice nebo do mixéru nestrkeijte ruce nebo cizi pfedméty.

» Vyménuite pfisluenstvi pouze tehdy, kdyZ je pohon Uplné za-

staveny a sitovd zdstréka vytaZend! Pristroj mé po vypnuti jesté

kréitky dobah!

» PFistroj nikdy neponechdveijte bez dozoru.

» Pred vyménou pfislu$enstvi nebo dodateénych dild, které se bé-

hem provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny od
elektrické sité.

POZOR - VECNE SKODY!

» Do mixéru nikdy nelijte vafici tekutiny jako napF. polévku! Nechte je

nejprve zchladnout na vlaZnou teplotu.

Prvni uvedeni do provozu

SKM 500 B1

Pkistroj vycistéte tak, jak je uvedeno v kapitole ,Citéni a Gdrzba”.
Postavte pfistroj na hladkou a &istou plochu.
Upevnéte pfistroj pomoci &tyF pfisavek na podklad tak, aby stdl stabilné.

Odbvinte sifovy kabel z Glozného prostoru pro navinuti $fidry @ a potom
ho upevnéte v misté prostupu pro kabel.

Sestavte pfistroj podle zpUsobu pouziti tak, jak je popsdéno v kapitole
LSestaveni”.
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Sestaveni

Michaci misa s hnétacim nozem, Frezacim nozem nebo
emulgaénim kotouéem

Cz

UPOZORNENI

> Pfi sestavovdni postupujte podle obrézkd na vyklopné strénce!

1) Nastréte hnaci hfidel  na uchyceni hfidele.

2) Nasad'te michaci misu (B na blok motoru @ tak, aby 3ipka WV ukazovala
na symbol 6, a otocte michaci misu @ natolik, aby 3ipka W ukazovala
na symbol a Michaci misa @ je nyni pfipevnénd napevno.

3) Nasadte adaptér hnaci hfidele @ na hnaci hfidel ®.

4) Zvolte nyni prislusenstvi podle zpisobu pouziti:

— hnétaci ndz @ k hnéteni tésta na koldce,

— fezaci niz @ k rozmé&lnéni cibule, parmezdnu apod., nebo

— emulgaéni kotoué @ ke 3lehani Zlehacky, snéhu z bilkd nebo lehkych
dezertd.

B Hnétaci O nebo fezaci niz ®: Nasufte hnétaci niz @, resp. fezaci ndz ®
na adaptér hnaci hfidele @ tak, aby aretace do sebe navzajem zapadly.

B Emulgaéni kotou¢ @: Nasad'te emulgaéni kotoué @ na adaptér hnaci
htidele @ tak, aby aretace do sebe navzdjem zapadly.

5) Nasadte viko @ na michaci misu @ tak, aby Sipka WV na viku @ ukazovala
na symbol 6 I na michaci mise @. Potom ho otoéte natolik, aby zaznélo
slysitelné ,,cvaknuti” a Sipka ukazovala na symbol a A

6) Vlozte p&chovadlo @ do plnici trubice .

7) Zastréte zéstreku do sifové zasuvky.
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Michaci misa s krajecim,
krouhacim nebo strouhacim kotouéem

UPOZORNENI

> Pfi sestavovdni postupujte podle obrdzkd na vyklopné strénce!

1) Nastréte hnaci hfidel ) na uchyceni hfidele.

2) Nasad'te michaci misu (B na blok motoru @ tak, aby 3ipka WV ukazovala
na symbol 6, a ofote michaci misu @ natolik, aby 3ipka W ukazovala
na symbol a Michaci misa @ je nyni pfipevnénd napevno.

3) Zvolte vhodny kotou @ @ @ (viz kapitola ,Prace s kréjecim, krouhacim
a strouhacim kotougem”) a vsad'te ho do kotoucového adaptéru @®:

— Pokud je je3té nainstalovan jiny kotou¢: Zatlaéte na kovovy jazyéek kotouce
smérem ven, takZe vyklouzne z aretace na kotou€ovém adaptéru ®.
Nyni mdZete kotou& odebrat.

— Zastréte novy kotou uz3i stranou nejprve do vybrdni na kotougovém
adaptéru @ a potom ho zatlacte pevné doli tak, aby zaaretoval a

dobie drzel.

4) Nasadte kotoucovy adaptér B s nasazenym kotoucem na hnaci hiidel @.

5) Nasadte viko @ na michaci misu @ tak, aby Sipka WV na viku @ ukazovala
na symbol 6 I na michaci mise (). Potom ho otocte natolik, aby zaznélo
slysitelné ,,cvaknuti” a Sipka ukazovala na symbol a A

6) Vlozte p&chovadlo @ do plnici trubice @.

7) Zastrete zéstreku do sifové zasuvky.
Mixér

UPOZORNENI

> Pfi sestavovdni postupujte podle obrazkd na vyklopné strénce!

1) Nasadte mixér vystfedéné na blok motoru @ tak, aby sipka W na drzéku

s nozem mixéru @ ukazovala na symbol E

2) Otééejte mixérem, dokud Sipka W neukazuje na symbol a
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3) Nasadte viko @ mixéru na nddobu mixéru @ tak, aby se jazy&ek na viku @
nachdzel presné vedle drzadla nddoby mixéru @. Dbejte na to, abyste
jozy&ek umistili pfesné na tu stranu vedle drzadla, ke které je otevfena
kolejni¢ka na drzadle.

Otocte vikem @ ve sméru hodinovych ru&i¢ek tak, aby aretace na viku @ zo-
padla do kolejnicky na drzadle néddoby mixéru @. Abyste zajistili, Ze aretace
do drézky skuteéné zapadla, zatladte pfi tom jazycek mirné smérem dold.

4) Nasadte uzavér @ mixéru na viko @ mixéru tak, aby plastové vystupky zaijely
do vodicich kolejnicek ve viku @. Otocte potom uzévérem @ o 90° tak, aby
pevné drzel.

5) Zastréte zéstreku do sitové zdsuvky.

Provoz

Prace s hnétacim nozem

Hnétacim nozem @ miZete hnist tésto jako napfiklad na koldce, housky nebo pizzu.

UPOZORNENI

> Nepokouseite se hnétacim nozem @ michat tekutiny. Tyto pretecou nebo
vy$plichnou. Na tekutiny pouZivejte vzdy mixér!

1) Nasadte hnétaci ndz @ tak, jak je popsdno v kapitole ,Sestaveni”.

2) Napliite michaci misu pfislusnymi potravinami. Déveijte pozor, abyste pfi tom
neprekroéili mnoZstvi uvedend v ndsledujici tabulce:

B

PRISADY MAX. MNOZSTVi
mouka (na kynuté tésto) max. 300 g
mouka (na tésto na pizzu) max. 300 g
mouka (na tésto na koldce) max. 300 g
vejce (na ffené tésto) max. 4 kusy

3) Zaviete viko ©.
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4) Spusfte hnéteni otocenim reguldtoru rychlosti @ na stupe 1 na 20 sekund
a potom rychlost zvyste na stupef 2 na dobu cca 1 minuty.
Normdlni doba zpracovéni pfi hnéteni &ini 30 - 180 sekund.

UPOZORNENI

> Chceteli b&hem hnéteni jesté pridat dalsi potraviny, pouzijte k tomu plnici
trubici @! KdyZ oteviete viko @), pfistroj se zastavil

Prdce s Fezacim nozem

Rezacim noZem (® miZete rozkrdjet potraviny jako napfiklad cibuli nebo maso.

UPOZORNENI

> Nepokouseijte se fezacim nozem @ michat tekutiny. Tyto preteéou nebo
vy3plichnou. Na tekutiny pouZivejte vzdy mixér!

1) Nasadte fezaci ndz (B tak, jak je popséno v kapitole ,Sestaveni”.

2) Nakrdjejte potraviny na kousky velké cca 2 - 3 cm.

3) Vlozte potraviny do misy. Dévejte pozor, abyste pfi tom neprekrogili mnozstvi
uvedend v nésleduijici tabulce:

PRISADY MNNéAi);:I'Vi RYCHLOST
chléb max. 100 g stuped 1 -2
syr max. 200 g stuperi 1 -2
maso max. 500 g stupen 1 -2
bylinky max. 50 g stupeni 1
&esnek 150-300¢g pulzni poloha
cibule max. 500 g pulzni poloha

UPOZORNENI

> Rychlosti uvedené v tabulce jsou orienta&ni hodnoty. Mohou se lisit v zdvis-
losti na konzistenci a mnoZstvi potravin!
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4) Zaviete viko ©.
5) Spusfte rozmélnéni otocenim reguldtoru rychlosti €.
Normdlni doba zpracovéni pfi rozmélnéni ¢ini 10 - 60 sekund.
Pokud se potraviny usadi na sténé michaci misy nebo pfilepi na niz:
— Vypnéte pfistroj.
— Sejméte viko ©.

— Odstrafite potraviny z fezaciho noZe (B a z vnitini stény pomoci stérky
na tésto .

— Zaviete viko ©.
— Spustte pfistroj znovu.

UPOZORNENI

> Zpracovdvejte pouze vykosténé maso!

> Pokud krdjite (tvrdy) syr, nenechte pfistroj bézet pfilid dlouho. Jinak je syr
prilis horky, zaéne se tavit, &imz se vytvofi hrudky syra.

> Chcete-li béhem fezdni jesté pridat dalsi potraviny, pouZijte k tomu plnici
trubici @! KdyZ oteviete viko, pfistroj se zastavi!
Dbeite viak na to, abyste pfi dopliiovani potravin nepfekrogili maximdlni
mnoZstvi uvedend v tabulce!
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Prace s emulgaénim kotouéem

Emulgaénim kotou€¢em @ mozete 3lehat 3lehacku, bilky nebo pfipravit dezert.

UPOZORNENI

> Nepokouseijte se emulgaénim kotouéem @ michat vodnaté tekutiny. Tyto
pretecou nebo vysplichnou. Na vodnaté tekutiny pouZivejte vzdy mixér!

> Nezpracovavejte nikdy vice nez 400 ml tekutiny! Tato by mohla pretéct
nebo vy3plichnout.

1) Nasadte emulgaéni kotoué @ tak, jak je popsdno v kapitole ,Sestaveni”.

2) Napliite michaci misu pfislusnymi potravinami. Déveijte pozor, abyste pfi tom
nepfekroéili mnoZstvi uvedend v ndsledujici tabulce:

~- MAX. P

PRISADY MNOZSTVi DOBA ZPRACOVANI
tekutd smetana 125 -350 ml cca 20 - 30 sekund
bilky 2 - 4 kusy cca 30 - 70 sekund

3) Zaviete viko ©.

4) Spusfte pfistroj otocenim reguldtoru rychlosti @ na stupef 2.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivejte emulgaéni kotoué @ nikdy k hnéteni t&sta nebo k pFipravé
tésta s obsahem mdsla/margarinu! Poskodil by se tim.

UPOZORNENI

> Kdyz 3lehdte snih z bilkd, musi byt michaci misa @ a emulgaéni kotoué @
0Opln& suché a odmasténé. V opaéném piipadé neuslehdte tuhy snih!

> Bilky zpracovavané na snih by mély mit pokojovou teplotu.

SKM 500 B1 43



SILVERCREST’

Prace s krajecim, krouhacim a strouhacim kotouéem

Pomoci téchto i kotouctd @ @ @ probézného noze mizete potraviny krouhat,
strouhat nebo krdjet.

1) Zvolte vhodny kotoug a sestavte v3e tak, jak je popsdno v kapitole ,Sestaveni”.

2) Vyiméte péchovadio @ z plnici trubice @.

3) Nakréjejte potraviny na malé kousky, aby se bez problémd vesly do plnici

trubice @.
4) Spusfte pfistroj otocenim reguldtoru rychlosti @ na stupef 1.

5) Potom potraviny postupné vklédejte do plnici trubice. Posunuite je pfFi tom
pomoci péchovadla @, aniz byste vyvijeli tlak.

Daveijte pozor, abyste pfi tom nepfekrodili mnoZstvi uvedend v ndsleduijici tabulce:

Exym| | Lzl <@ oo

= KROUHACI KRAJECI STROUHACI
PRISADY KOToUuC KOTOUC KOTOUC
jablka/mrkev max. 500 g max. 500 g
parmezdn max. 200 g - max. 200 g
podlouhla
okurka max. 2 kusy
brambory max. 500 g max. 500 g max. 500 g
cibule - max. 300 g
&okoldda - - max. 200 g
tvrdy syr (napF. max. 300 g

stard gouda)

UPOZORNENI

> V&S mnoZstvi nezpracovdveijte najednou, nybrz postupné v nékolika
porcich. Mezi jednotlivymi porcemi michaci misu @ vzdy vyprézdnéte.

> Pokud zpracovavdte (tvrdy) syr nebo Eokolddu, nenechte pfistroj bézet
prili§ dlouho. Jinak se tyto potraviny pfili§ zahteji, zaénou se tavit a vytvofi
se hrudky.
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Prdace s mixérem

V mixéru (v nddobé mixéru @ s nainstalovanym drzdkem s nozem mixéru @
a t&snicim krouzkem @) moZete napfiklad vyrabét mlééné koktejly nebo drtit
kostky ledu.

POZOR - VECNE SKODY!

> Do mixéru nikdy nelijte vafici tekutiny joko napF. polévku! Nechte je nejprve
zchladnout na vlaznovu teplotu.

1) Nasadte mixér na blok motoru @ tak, jak je popséno v kapitole ,Sestaveni”.
2) Nakrdjejte pevné potraviny na malé kousky.

3) Naplite nddobu mixéru pfislusnymi potravinami. Daveijte pozor, abyste pfi
tom neprekrogili mnozstvi uvedend v nésleduiici tabulce:

PRISADY MAX. MNOZSTVi

bandny/jahody + mléko na mlé&ny koktejl max. 500 ml

brokolice/rajéata (zelenina) max. 500 ml

bandny/melouny na kokteily max. 500 ml

varené ludténiny (napf. Eocka) max. 250 g

kostky ledu max. éikusu nebo ]”40 g
(spina v poloze ,P” )

mandle max. 200 g

ofechy max. 200 g

4) Zaviete viko @ a ujistéte se, Ze je nasazen také uzavér @.

5) Spusfte pfistroj otocenim reguldtoru rychlosti @ na stupef 2.
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Pokud se potraviny béhem zpracovdni usadi na sténdch mixéru:
— Vypnéte pfistroj.
— Vytdhnéte zastreku ze zdsuvky.

— Otevrete viko @ a odstrafite potraviny z vnitini stény pomoci stérky na
tésto @A.

— Zavfete viko @ a zapoijte piistroj zase do sit8.

POZOR - VECNE SKODY!

> Neotvirejte nikdy viko @ mixéru, dokud se ndz jesté otaéil Potraviny
mohou vy3plichnout!

> Kdyz mixujete tekutiny, které snadno napéni, napiiklad mléko, nalijfe do
mixéru maximdlné 1 litr tekutiny, aby nepretekla.

UPOZORNENI

> Chcetei tekutiny dolit, kdyZ je mixér v provozu, sejméte uzavér @ a nalijte
tekutinu otvorem ve viku @.

> Pfi mixovani tvrdych potravin jako napfiklad kostek ledu, uvedte nékolikrét
za sebou spinaé do polohy ,P” (pulzni polohy).

> V&tsi mnozstvi nemixuijte najednou, nybrZ postupné ve vice porcich.

> Pokud jste s vysledkem nespokojeni, vypnéte pfistroj a vytéhnéte sifovou
zéstreku. Zamicheijte potraviny pomoci stérky na tésto @ nebo &dst

potravin odeberte. Pridejte piipadné trochu tekutiny a viechno jesté jednou
smicheijte pomoci mixéru.
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Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> NeZ zaénete piistroj &istit, vytéhnéte vzdy sifovou zdstreku ze sité.

> @ V Z&dném pripadé se blok motoru @ nesmi ponofit do tekutin! Doslo
by tak k ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem a pfistroj by
se mohl poskodit.

> Nikdy neotvirejte plésf pfistroje. V opaéném pfipadé hrozi nebezpeti
ohroZeni Zivota elektrickym proudem.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

> Budte opatrmi pfi &isténi krouhaciho kotouge ), strouhaciho kotouge @,
kréjeciho kotouée @, fezaciho noze (® a noze mixéru. Tyto dily jsou velmi
ostrél

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivejte Zadnd rozpoustédla ani abraziva. Poskozuiji povrch pfistroje!

> Nepouzivejte zadné agresivni, chemické nebo abrazivni &istici prostredky!
Mohou nendvratné poskodit povrch!

UPOZORNENI

> Cistéte viechny dily vzdy hned po pouziti. Tak |ze zbytky potravin snadnéji
odstranit.
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UPOZORNENI

> Pred ¢igténim odmontujte drzdk s nozem mixéru @ od nddoby mixéru @!

> Vy3roubujte maly $roub s kfiZzovou drdzkou ze spodni strany drzdku s nozem
mixéru @.

> Otoéte nddobu mixéru @ natolik, aby Sipka W na nédobé mixéru @
ukazovala na symbol E na drzéku @. Nadobu mixéru @ |ze potom
uvolnit z drzdku @.

> Vyjméte z drzdku tésnici krouzek @: Nadzvednéte lehce tésnici krouzek @
pomoci ploché, tupé tycky (napf. ze dfeva) a potom tésnici krouzek @
ved'te opatrné nad nozem.
K vyjmuti tésniciho krouzku @ nepouziveijte nikdy ostré nebo $pi¢até
predméty! Mohou tésnici krouzek @ poskodit, a tak zpisobit netésnost!

Pfi sestavovani vlozte opét t&snici krouzek @ do drzdku @ a nasadte
nddobu mixéru @ na drzék @ tak, aby 3ipka W nha nddobé mixéru @
ukazovala na symbol 6 na drzdku @. Otocte nddobu mixéru @ natolik,
az sipka W ukazuje na symbol a Potom opét zasroubujte maly $roub

s kfizovou drazkou.

B Cistate blok motoru @, sifovy kabel a ochranny kryt na fezaci niz @ pouze
mirné navlhéenym hadfikem. Nez pFistroj zanete znovu pouzivat, nechte jej
dikladné vyschnout.

B Umyijte drzék s nozem mixéru @ a tésnici krouzek @ v teplé vodé s pro-
sttedkem na myti nadobi. Poté viechny dily oplachnéte &istou vodou, aby na
nich nezlstaly zbytky myciho prostfedku.

B Umyite fezaci ndz @, hnétaci ndz @, kotoucovy adaptér ®, krouhaci @,
strouhaci @ a krédjeci kotoug @, emulgaéni kotoué @, viko @ s péchova-
dlem @, michaci misu @, hnaci hiidel @, adaptér hnaci hiidele {, nddobu
mixéru @, uzavér mixéru @, viko mixéru @ a stérku na tésto @ v teplé
vodé s prosttedkem na myti nadobi. Poté viechny dily opldchnéte &istou
vodou, aby na nich nezdstaly zbytky myciho prostiedku.

— Tyto dily mdzete také myt v myéce na nddobil Pfi tom ulozte dily pokud
mozno do horniho ko3e my&ky na nddobi. Dbeijte na to, aby dily nebyly
nadmérné stlageny.

B Viechny dily dobfe osuste, nez pfistroj znovu pouzijete.
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~ »
Ulozeni
Vy&istény a suchy pfistroj uchovavejte na bezprainém a suchém misté.

Navifte sifovy kabel do tlozného prostoru pro navinuti $firy @ a konec upevnéte
v mist& prostupu pro kabel.

Chcetedli dily pfislusenstvi uloZit v michaci mise @, aby zabiraly co nejméné
mista, postupujte takto:

POZOR - VECNE SKODY!

> Nikdy pfistroj nezapinejte, kdyz jsou v michaci mise uloZeny dily pfislusenstvil

SILVERCREST

1) Nasadte hnaci hiidel @ na blok motoru @®.
2) Nasad'te michaci misu @ na blok motoru ®.

3) Zasufite emulgaéni kotoug @ pres hnaci hfidel @ do michaci misy @.
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4) Zasufite fezaci niz (B s nasazenym ochrannym krytem @ a hnétaci niz @

pres hnaci hfidel ® na emulgaéni kotoué @.

5) Vlozte adaptér hnaci hiidele (B a 2 kotouce (napf. krdjeci @ a krouhaci
kotou¢ ) po strandch hnaci hiidele @ do michaci misy @.

6) Nasadte kotouovy adaptér (B s nasazenym kotou¢em na hnaci hidel ®.

7) Zavrete viko @ a zasufite p&chovadlo @ do plnici trubice @.

Odstranéni zavad

ZAVADA

Pristroj neb&zi.

Pristroj se nahle
zastavi.

Motor bézi, ale
prisludenstvi se
neotddi.

50

PRICINA
Sifové zdstréka neni

zastréend do sité.

Pristroj neni sprévné
sestaveny a zaareto-
vany.

Pristroj je vadny.
Viko @ pristroje se
pripadné uvolnilo
pfi zpracovavani

pevnych potravin.

Pfistroj je vadny.

Hnaci hiidel @ neni

sprdvné nasazend.

RESENI
Zastréte zdstreku do sifové
z&suvky.

Zkontrolujte sestaveni pfistroje
a ujistéte se, ze viechny znaé-
ky se navzdjem kryji.

Obratte se na zdkaznicky
servis.

Viko @ opét spravné nasadte.

Obratte se na zdkaznicky
servis.

Zkontrolujte nasazeni hnaci

hridele ®.
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Likvidace pristroje
V zadném pripadé nevyhazuijte pristroj do normélniho domovniho
odpadu.
Tento vyrobek podléhda evropské smérnici €. 2012/19/EU.

Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé oprévnéné k naklddéni s odpady nebo
vyuzijte moZnost likvidace zajidfovanou obci. Dodrzujte aktudIné platné predpisy.
V piipadé pochybnosti se informuijte ve sb&mém dvore.

Upozornéni k prohlaseni o shodé ES

Tento pfistroj je ohledné shody v souladu se zakladnimi poza-
davky a dalimi relevantnimi ustanovenimi smérnice Evropské
unie o elekiromagnetické kompatibilité &. 2004,/108/EC,

smérnice o nizkém napéti & 2006/95/EC, a smérnice ErP &.
2009/125/EC,, nafizeni &. 1275/2008 dodatek 1, &. 1.

Kompletni origindl Prohldseni o shodé Ize obdrzet u dovozce.

Dovozce
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com
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Zaruka

Na tento pfistroj ziskévate zaruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. Pfistroj byl
vyroben peclivé a pred dodénim byl svédomité odzkousen.

Uschoveijte si prosim pokladni listek jako doklad o ndkupu. V piipadé uplatiio-
vani zdruky se spoijte telefonicky se servisni provozovnou. Pouze tak |ze zaijistit
bezplatné zasldani vaseho zbozi.

UPOZORNENI

> Zaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materidlu nebo vyrobni vady,
nikoliv vak na skody zpdsobené pfi dopravé, na opotiebitelné dily nebo
poskozeni rozbitnych soucdsti, napt. spinagd.

Vyrobek je uréen jen pro soukromé Uéely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném
a neodborném pouzZivéni, pfi pouZiti nésili a pfi zasazich, které nebyly provedeny
nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni néroky zanikaj.

Vase préva vyplyvaiici ze z&kona nejsou touto zarukou omezena.
Zéaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a
opravené soucdsti.

Poskozeni nebo vady vyskytujici se jiz pfi ndkupu vyrobku je nutno ozndmit ihned
po vybaleni, aviak nejpozdsji do dvou dni od data ndkupu.

Po uplynuti zaruéni doby podléhaii veskeré opravy poplatkim.

Servis

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 96056

Dostupnost horké linky: pondéli a2 patek 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)
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Recepty
Salatovy talif
Suroviny:

W 1 gerstvé okurka

B 1/4 hlavky bilého zeli
B 2 papriky

W 1 cibule

Pro marinddu:

B 3 -4 PLvinného octu

H 2 PL stolniho oleje

W sol

W cukr

B pepf z mlynku

B 1 PL nasekanych bylinek

Pfiprava:
1) Oloupeite okurku a nakréjejte hldvkové zeli na takové kusy, aby se vesly do
plniciho trubice @ pfistroje.

2) Nakrdijejte nyni okurku, zeli, pfipravenou papriku a cibuli na stupni 1 krdjecim
kotou¢em @.

3) Piisady pro marinddu nechte promichat v mixéru.

4) Marinddu promicheite se zeleninou a ochutte.
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PInéna kufeci prsa s kari omackou

Suroviny:

B 4 kufeciprsaa 150 g
W sol

B pepf z mlynku

Pro nédivku:

B 150 g vepfového mletého masa
W 1 cibule, nakrdjend na kostky
W cinské kofeni

B na $picku noze mletého zdzvoru

Pro omé&&ku:

B 250 ml bilého vina
M 2 -4 PLsmetany

B sol, 1 CL kari koFeni

B popf. frochu pojiva na omacky

Priprava:

1) Kufeci prsa osolte a opeprete a poté je nafezte ostrym kuchyfiskym nozem.

2) Promichejte viechny pFisady na nadivku v michaci mise hnétacim nozem @
Oplné az na t&sto a ochufte.

3) Nyni napliite kufeci prsa nddivkou a zasijte je. (Alternativné moZete pouZit
také drevénd pdrdtka.)

4) Nyni nechte rozpustit tuk a poté v ném smazte viechna kufeci prsa.
5) Pridejte k tomu vino a nechte pak kufeci prsa 10 - 15 minut dusit.
6) Vyjméte kufeci prsa z panve a udrzuijte je v teple.

7) Ochutte omacku smetanou, soli a kari kofenim a dle libosti ji zahustéte
pojivem na omécky.

Nyni mizZete poddvat kufeci prsa s omackou a napriklad s ryzi.
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Bramborové smazenky

Suroviny:

B 4 brambory, velké, mouéné

| sol

W pepr
B mukdt, mlety

B 80 g mdsla nebo margarinu

Pfiprava:

1) Umyite a oloupejte brambory a nakrouheite je na nudli¢ky krouhacim
kotoucem Q.

2) Bramborovou hmotu dejte do utérky a vyzdimeijte z ni tekutinu.

3) Na bramborovou hmotu nasypte kofeni a vie dobfe promicheijte.

4) Malou nabéragkou deijte nyni z bramborové hmoty malou porci do horkého
rozpudténého tuku a lehce ji roztlagte na plocho obraceckou.

5) Bramborové smazenky pecte z obou stran do kiupava.

Vhodné jako pfiloha k masu a zvéfiné.

Pomazanka z tunaku
Suroviny:
B 1 plechovka s tuiidkem v omé&cce se zeleninou
B 3 PLjogurtu
B 1 CL citronové §favy, Eerstvé vymackané
W 1 3petka soli
B pepf z mlynku
B 2 vejce natvrdo, nakrdjend na kostky
Jako pfiloha:
B pldtky celozrmného chleba
B maslo k namazani
W 1 vejce natvrdo, nakrdjené na kostky

B nakrdjend pazitka
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Pfiprava:
1) Rozmixujte viechny pfisady na nejvy3sim stupni v mixéru, dokud se nedoséhne
pozadované konzistence (cca 15 sekund), a poté smés ochutte.

2) Namazte chléb méslem a tuidkovym krémem a posypte nakrdjenym vejcem
a pazitkou.

Rajska omacka
Suroviny:

B 5 PL stolniho oleje

B 1 velkd cibule

W 1 velkd plechovka (800 g) loupanych rajéat

W s0l, pept, 1 3petka cukry, 1 $petka tymianu,

B 1 3petka prazku chili

B 1/2 svazku nasekané petrzele

B 1/2 svazku jemné nasekané bazalky

|

40 g studeného mésla nebo 100 ml sladké smetany

Pfiprava:
1) Oloupeite cibuli a nakréjeite ji nozem na hrubo.

2) Nechte rozehtét olej a osmazte v ném cibuli, nebo pouzijte mikrovinnou
troubu po dobu 2 - 3 minut pfi nastaveni 600 wattd.

3) Pridejte k fomu rajéata se $favou a pfimichejte viechno kofeni.

4) Omécku nechte 20 minut pomalu vafit pfikrytou nebo vie vaite v mikrovinné
troubé.

5) Nechte raj¢atovou omdéeku vychladnout (aby byla vlaznd) a poté ji rozmixujte
v mixéru.

6) Potom omdacku opét nalijte do hrnce a jedté ji pfip. chvili povatte.
7) Nyni pfimichejte mdslo nebo smetanu.
8) Prisypte kofeni a om&cku ochutte.

Poddveite s nudlemi vieho druhu a strouhanym syrem.
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Palacinky
Suroviny:
B 2-3 vejce
B 375 ml mléka

B 1 3petka soli
B 250 g mouky

B tuk na smaZeni

Pfiprava:
1) Promicheijte vejce, mléko a sl hnétacim nozem @.

2) Prideijte k tomu mouku prosétou pres sito. Promichejte vie hnétacim nozem @
az do hladkého tésta.

3) Tésto nechte odleZet po dobu cca 20 minut.

4) Rozpustte tuk a malou nabéragkou do néj dejte malou porci tésta.
(Vzdy jen tolik, aby dno panve bylo pokryto tenkou vrstvou.)

5) Pecte palaginky po obou stranéch dozlatova a poddveite je teplé.

Mramorovand babovka / mramorovany chlebicek

Suroviny:

B 125 g mékkého mésla nebo margarinu
B 125 g cukru

B 3 vejce

B 1/2 balicku vanilkového cukru

B 1 3petka soli

B 250 g pseniéné mouky

B 1/2 bali¢ku présku do peciva

B 75 ml| mléka

B 20 g kakaa na peceni

B 50 g polohotké &okolddy na polevu
B tuk na formu
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Pfiprava:
1) Rozldmeite &okolddu na vét3i kusy a ty pak rozmélnéte fezacim nozem @.

2) Deite viechny piisady kromé &okolddy a kakaa do michaci misy @ a promi-
cheijte viechno hnétacim nozem @.

3) Vyttete tukem formu na bébovku (promér: 20 - 22 c¢m) nebo formu na sméi
hbet (dlouhou 30 cm).

4) Nalijte polovinu t&sta do formy a do zbyvaijiciho tésta poté pfimicheijte
kakao a nastrouhanou &okolédu.

5) Nyni dejte tmavé t&sto na svétlé tésto a obé t&sta vidlickou spirdlovité promicheite.

Tip: Pokud chcete, miZete kol&¢ polit polevou ze 100 g polohotké &okolddy a
vzapéti jej ozdobit Slehackou a kousky cokolady.

Kynuté tésto
Suroviny:
300 g p3eniéné mouky

15 g &erstvého drozdi nebo 5 g suseného drozdi

50 g mésla nebo margarinu (s pokojovou teplotou)

|
|
B cca 150 ml vlazného mléka
|
B 50 g cukru

|

1 vejce

Pfiprava:

1) Mouku, sudené drozdi nebo rozdrobené Eerstvé drozdi a viechny ostatni
pfisady deijte (ne pfimo na drozdi) do michaci misy @.

2) Promichejte vie hnétacim nozem (.

3) Deite t&sto z michaci misy @ do n&jaké velké misy.

4) Prikryjte t&sto utérkou, odstavte na teplém misté a nechte kynout, dokud
dobfe nenakyne.

5) Poté t&sto jedté jednou dobie rukama prohnétte.

6) Poté je t&sto hotové a mdzete ho zpracovat ddl.
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Pomerancovy napoj
Suroviny:
B 250 ml pomerancové §favy

B 1 -2 PL citronové 3favy

B 150 g merunék z konzervy
B 6 kostek ledu, drcenych
B 2 CL cukru nebo medu

Pfiprava:
1) Vlozte kostky ledu do mixéru a rozdrfte je za uvedeni spinage do polohy ,P”.

2) Pomeran&ovou 3févu, citronovou 3fdvu a merufiky pfidejte do mixéru ke
kostkédm ledu a mixujte vde cca 10 sekund na stupni 2.

3) Ochutte nyni ndpoj jedté cukrem nebo medem a poddveijte ho vychlazeny.
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Susenky s liskovymi oFisky
Suroviny:

200 g liskovych ofikd

60 g fitinového cukru

2 bilky

2 ClL medu

cca 50 g 3vestkovych povidel nebo 3ipkové marmelady

po 35 g polohotké a mlé&né Eokolddy na polevu

Pfiprava:
1) Ofisky rozdrtte v mixéru a odeberte z toho &tyfi polévkové Zice.
2) Zbyvaijici ofiky, cukr, bilky a med zpracuijte hnétacim nozem () na tuhé t&sto.

3) Pracovni plochu posypte zbylymi ofisky a vyvdlejte t&sto na tloustku pol
centimetru.

4) Nyni vykrajujte kolecka a poklddeite je na plech, vylozeny papirem na peceni.

5) Vzdy dvé vychladld kolecka slepte dipkovou marmelddou nebo $vestkovymi
povidly a polijte je polevou &asteéné z mlééné a Edsteénéd z polohotké
Eokolddy.

6) Oba druhy Eokolddy nechte rozpustit zvl&st. Ponofte susenky do poloviny
do polevy a ukladeijte je na kuchyfiskou mfizku pro ztuhnuti polevy.

Dobrou chut!

Recepty bez zaruky. Viechny ddaje o pfisadach a o pfipravé jsou pouze orien-
ta&ni. Doplite tyto navrhované recepty o své vlastni zkusenosti.

V kazdém piipad& vam prejeme, af se dilo podafi a af vam chutnd.
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Uvod
Srdecne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. Névod na pouzivanie je si&asfou
tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpeénosti, pouzi-
vania a likvidécie. Pred pouZivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivajte iba tak, ako
je tu opisané a iba v tych oblastiach pouzitia, ktoré s tu uvedené. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaite s nim aj vetky podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sliZi vyluéne na spracovdavanie potravin v mnozstvach beznych pre
domdcnosti. Pristroj je uréeny vyluéne na pouzivanie v domdcnosti. NepouzZivajte
ho komeréne!

Tento pristroj je uréeny len na sGkromné pouZivanie v uzavretych priestoroch,
chrénenych pred dazdom. NepouZivaijte ho vonku!

Pristroj sa smie pouzivat len s origindlnym prislusenstvom.

/\ VAROVANIE

Nebezpeéenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenim!

Pri nespravnom pouzZivani alebo pouZivani pristroja v rozpore s uréenim, méze
dbjst ku vzniku nebezpelenstiev.

> Toto zariadenie pouzivaijte vyluéne v stlade s uréenim.

> Dodrziavajte postupy obsluhy uvedené v tomto ndvode na obsluhu.

UPOZORNENIE

> Pri nesprdvnom pouzivani alebo pouzivani pristroja v rozpore s uréenim,
mébze dbjst ku vzniku nebezpelenstiev. Tento pristroj pouZivajte vyluéne
v zmysle jeho uréenia. Dodrziavajte postupy obsluhy uvedené v tomto
névode na obsluhu. Ndroky akéhokolvek druhu za $kody sp&sobené
nespravnym pouzivanim, neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami
alebo pouzitim nepovolenych nahradnych dielov sd vyliéené. Riziko nesie
vyluéne pouzivatel.
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Rozsah dodavky

Zariadenie sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:

Kuchynsky robot

Miesacia misa s vekom a vildéadlom

Sekaci néz vrét. krytu

Haék miesenie

Adaptér na kotice

Platkovaci kot

Strohaci kotié na hrubé strGhanie
Strohaci kotd& na jemné stréhanie
Emulgadny kot

Mixér s vekom a uzdverom
Stierka na cesto

Adaptér hnacieho hriadela
Hnaci hriadel

Ndvod na obsluhu

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstraite vietky obalové materidly a nélepky.

UPOZORNENIE

> Prekontrolujte kompletnost dodavky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej dodévky alebo poskodeni, spésobenych zlym
balenim alebo prepravou, sa obrdéfte na zdkaznicku linku servisu (pozri

Zneskodnenie obalovych materiaglov

kapitolu Servis).

Obal chréni zariadenie pred poskodenim pocas prepravy. Volba obalovych
materidlov zohladfiuje aspekty ekologického a technického znedkodnenia,

a preto su tieto materidly recyklovatelné.

Vrdtenie obalovych materidlov spéf do obehu etri suroviny a zniZuje ndklady

na odpad. Nepotrebné obalové materidly likvidujte podla miestne platnych
% predpisov.

UPOZORNENIE

> Podla moZnosti si obal poéas zdruénej doby pristroja odloZte, aby ste
mohli pristroj v pripade uplatiovania zéruky spravne zabalif.

SKM 500 B1
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Popis pristroja

Vildéadlo

Plniace hrdlo

Veko

Emulgaény kotdé

Uzdver mixovacieho nadstavca

Veko mixovacieho nadstavca

Mixovacia naddoba

Tesniaci krizok

Drziak s mixovacim noZzom
Strohaci kotd& na hrubé strGhanie
Strohaci kotd& na jemné stréhanie
Platkovaci kotd&

Adaptér na kotice

Hék na miesenie

Sekaci néz

Adaptér hnacieho hriadela
Miesacia misa

Hnaci hriadel

Blok motora

Reguldtor rychlosti

Priestor na navinutie kdbla

Stierka na cesto

OO0 B000000000C

Ochrana &epele sekacieho noza

Technické Udaje

Menovité napdtie 220-240V ~, 50Hz
Menovity vykon 500 W

Trieda ochrany I @
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Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

» Elektricky spotrebi¢ pripojte iba do takej zsuvky, ktord je nainstalo-
vand a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sthlasit s
ddajmi uvedenymi na typovom stitku elektrického spotrebiéa.

» Dbaijte na to, aby siefovy kabel pocas prevadzky nikdy nenamokol
a ani nezvlhol. Vedte ho tak, aby ste ho nikde neprivreli alebo

aby sa neposkodil.

» Siefovy kébel nevystavuijte vysokym teplotam.

> Na elekirickom spotrebiéi nevykondvaite Ziadne opravy. Akékolvek
opravy musi vykonat zdkaznicky servis alebo kvalifikovany od-
borny persondl.

» Nikdy nepripdjajte ani neodpdéjaijte elekiricky spotrebi¢ od elek-
trickej siete, ked' stojite nohami vo vode.

» Vytiahnite zdastreku z elektrickej zasuvky, ak je potrebné elekiricky
spotrebié vycistit alebo v pripade poskodenia. Samotné vypnutie

nepostaluije, pretoze kym je siefova zéstréka zasunutd v zdsuvke,
nachddza sa elekiricky spotrebié este stéle pod napatim.

» Poskodend elektricki zéstreku alebo pripojovaci kdbel nechaijte
ihned vymenit len kvalifikovanym a autorizovanym persondlom
alebo v zdkaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

@ Nikdy nepondraijte elektricky spotrebi¢ do vody ani do inych
kvapalin.
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A\ VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
» NepouzZivaite elektricky spotrebi¢ na iné Géely, ako je popisané v
tomto ndvode.

» Pokial nie je elekiricky spotrebi¢ pod dohladom a pred zloZenim,
rozoberanim alebo &istenim ho vZdy odpojte od siete.

» Tento elekiricky spotrebié nesmd pouzivat deti.
» Spotrebi¢ a jeho pripojny kdbel musite uchovévat mimo dosahu deti.

» Tento pristroj m&Zu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ak si pod
dozorom alebo boli dostatoéne poucené o bezpecnom pouzivani
pristroja a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

» Cistenie a uZivatelskd Gdrzbu nesmd vykondvat deti, iba, ak so
starsie neZ 8 rokov a st pod dohladom.

» Elektricky spotrebi¢ a jeho pripojovaci kdbel treba uchovavaf
mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

» Elektricky spotrebi¢ méZu pouZivat osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostfami, pripadne s nedo-
statoénymi skdsenosfami alebo znalostami, ak si pod dohladom
alebo boli dostatoéne pou&ené o bezpednom pouzivani spotrebi-
¢a a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

» Deti sa nesmy hrat s elektrickym spotrebi¢om.

> Pri nasadzovani alebo vyberani dielov prisludenstva je potrebné
elektricky spotrebi¢ zasadne odpojit od elekirickej siete. Zabrdni
sa tym jeho nedmyselnému zapnutiu.

» K tomuto elektrickému spotrebi¢u pouzivaite len origindlne diely
prislusenstva. Prislusenstvo od inych vyrobcov by mohlo byt nevy-
hovujice a spdsobif ohrozenie!

» Pozor: rezaci néz, strGhacie a krdjacie kotice, ako aj né6Z mixéra
s0 velmi ostré! Stdle s nimi zaobchddzajte opatrne.
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A\ VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pozor: sekaci ndz, pldtkovaci kotG€ a strihacie kotice na hrubé
a jemné strihanie, ako aj mixovaci ndz sg velmi ostré! Pri &isteni
preto postupuijte opatrne.

> Pozor: sekaci néz, platkovaci koti¢ a strohacie koti&e na hrubé a
jemné strohanie, ako aj mixovaci ndz st velmi ostré! Pri vyprazdiio-

vani mieSacej misy a mixovacej nddoby preto postupujte opatrne.

» Polas prevédzky elekirického spotrebi¢a vkladajte do miesace;
misy alebo do mixovacieho nadstavca len spracovdvané prisady.

» Nikdy nevkladaite ruky, alebo cudzie predmety do plniaceho hrd-
la alebo do mixéra, aby ste predidli Grazom a poskodeniu robota.

> Prisludenstvo vymiefiajte, len ked' je spotrebi¢ vypnuty a odpoje-
ny od elekirickej siete! Elekiricky spotrebié je aj po vypnuti este
krétku dobu v prevédzkel!

» Nikdy nenechdvaite elekiricky spotrebi¢ zapnuty bez dozoru.

» Pred vymenou prisludenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas prevadzky budi pohybovat, musite elektricky spotrebié
vypnit a odpojif od elekirickej siete.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nikdy nenalievaijte vriace tekutiny, napr. polievku, do mixovacieho
nadstavcal Najskér ich nechajte vychladndat na vlazng teplotu.

Prvé uvedenie do prevadzky
B Spotrebi¢ zbavte negistdt podla popisu v kapitole ,Cistenie a ddrzba”.
B Spotrebi¢ postavte na hladki a &istd plochu.
B Spotrebi¢ uprevnite pomocou 3tyroch prisaviek na podklad, aby sa nepohyboval.
|

Vytiahnite kébel z priestoru na navinutie kébla @ a zafixujte ho na kablovom
vyvode.

Spotrebi& poskladaite, v zavislosti od toho, na aky G&el ho budete pouzivaf,
podla popisu v kapitole ,Zostavenie”.
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Zostavenie

Miesacia misa s hdkom na miesenie, sekacim nozom
alebo emulgaénym kotidéom

UPOZORNENIE

> Pri skladani spotrebica si pomézte zobrazeniami na vyklépacej strane névodu!

1) Hnaci hriadel ® nasufte na uchytenie hriadela.

2) Miesaciu misu @ nasadte na blok motora @ tak, aby 3ipka WV ukazovala
na symbol 3 a potom mie3aciu misu @ otocte tak, aby sipka W ukazova-
la na symbol a Miesacia misa (@ je teraz pevne nasadend.

3) Adaptér hnacieho hriadela O nasad'te na hnaci hriadel @®.

4) Zvolte si, &o potrebujete:
— hdk na miesenie @ na miesenie cesta na koldde,
— sekaci n6z @ na sekanie cibule, parmezénu a pod. alebo
— emulgaény kot @ na $lahanie $lahacky, vajecnych bielkov alebo
l[ahkych dezertov.

B Hék na miesenie O alebo sekaci n6z @: Nasunte hdk na miesenie @,
resp. sekaci n6z @ na adaptér hnacieho hriadela @ tak, aby aretdcie

navzdjom zapadli.
B Emulgagny kotié @: Nasadte emulgaény koti¢ @ na adaptér hnacieho
hriadela @ tak, aby aretdcie navzdjom zapadli.

5) Nasadte veko € na miesaciu misu (@ tak, aby 3ipka WV ha veku © smero-
vala k symbolu 6 I na miedacej mise @. Potom ho otoéte, aby sa ozvalo
pocutelné ,zakliknutie” a $ipka ukazovala na symbol a A

6) Vlozte viléEadlo @ do plniaceho hrdla @.

7) Pripojte siefovi zdstreku do elekirickej zasuvky.
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Miesacia misa s kontinudlnym krajaéom

UPOZORNENIE

> Pri skladani spotrebica si pomézte zobrazeniami na vyklépacej strane névodu!
1) Hnaci hriadel ® nasufte na uchytenie hriadela.

2) Miedaciu misu @ nasadte na blok motora @ tak, aby sipka WV ukazovala
na symbol [ a potom miesaciu misu @ otocte, aby Sipka W ukazovala na
symbol a Miesacia misa (@ je teraz pevne nasadend.

3) Zvolte si vhodny kotd¢ ® @ @ (pozri kapitola,Praca s kontinudlnym
kréjadom”) a vlozte ho do adaptéra na kotige ®:

— Ak je edte indtalovany qj iny kotié: Tlagte kovovi sponu kotdéa smerom
von, aby sa posunula nad aretdciu adaptéra na kotiée @. Teraz mézete
koti¢ nadvihnot.

— Zasufite novy kot& s uz3ou stranou najprv do vyrezu v adaptéri na
kotdce @ a koti& potom zatladte pevne smerom dole, tak, aby zapadol
a pevne sedel.

4) Adaptér na kotice @® s vlozenym koticom nasadte na hnaci hriadel @®.

5) Nasadte veko @ na miesaciu misu @, tak, aby sipka WV na veku @ sme-
rovala k symbolu I na miedacej mise (D). Potom ho otocte tak, aby sa

ozvalo podutelné ,zakliknutie” a Sipka ukazovala na symbol a A
6) Vlozte vilé&adlo @ do plniaceho hrdla @.

7) Pripojte siefovi zdstréku do elekirickej zasuvky.

Mixovaci nadstavec

UPOZORNENIE

> Pri skladani spotrebiéa si pomdzte zobrazeniami na vyklépacej strane névodu!

1) Mixovaci nadstavec nasadte centricky na blok motora @, aby sipka W na

drziaku s mixovacim nozom @ smerovala k symbolu (&

2) Mixovaci nadstavec ofoéte tak, aby ipka W smerovala k symbolu a
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3) Nasadte veko @ mixovacieho nadstavca na nddobu mixéra @ tak, aby
manzeta na veku @ bola presne vedl'a drzadla mixovacej nddoby @.
Dbaite na to, aby manzeta bola umiestnend presne na tej strane vedla
drzadla, ku ktorej sa otvéra kolajni¢ka na drzadle.

Otocte veko @ v smere hodinovych ruciciek tak, aby aretdcia vo veku @
zapadala do kolajnicky na drzadle nddoby mixéra @. Stlacte pritom
manzetu mierne nadol, aby ste zaistili, Ze aretdcia zapadd do drazky.

4) Nasad'te uzdver @ mixovacieho nadstavca na veko @ mixovacieho nad-
stavca tak, aby sa plastové vystupky vsunuli do vodiacich kolajnigiek vo

veku @. Uzdver @ potom otocte o 90 °, aby pevne drzal.

5) Pripojte siefovi zdstréku do elektrickej zasuvky.

Prevadzka

Praca s hakom na miesenie

Hdakom na miesenie O mdZete miesit cesto, napriklad na koldce, zemle alebo
pizzu.

UPOZORNENIE

> Nepokuiiaijte sa hdkom na miesenie @ miesat tekutiny. Tieto pretedd,
alebo vystreknd. Na tekutiny pouZivajte vzdy mixovaci nadstavec!

1) Hék na miesenie @ nasad'te podla popisu v kapitole ,Zostavenie”.

2) Napliite potrebné prisady. Neprekrocte pritom mnozstva uvedené v nasledu-

jocej tabulke:
ey
PRiISADA MAX. MNOZSTVO
Mdka (na kysnuté cesto) max. 300 g
Mdka (na cesto na pizzu) max. 300 g
Muka (na cesto na kolag) max. 300 g
Vajcia (na piskétovy maénik) max. 4 kusy

3) Zatvorte veko ©.

70 SKM 500 B1



SILVERCREST’

4) Otog&enim reguldtora rychlosti @ spustite miesenie cesta po dobu 20 sekind
na stupni 1 a potom zvyste rychlosf na cca 1 minGtu na stupen 2.

5) Standardny &as potrebny na miesenie je 30 - 180 sekind.

UPOZORNENIE

> Ak chcete este pocas miesenia doplnif prisady, pridévaite ich cez plniace
hrdlo @! Ked' otvorite veko @), elekiricky spotrebi¢ sa zastavil

Prédca so sekacim nozom

So sekacim nozom (® mézete posekat potraviny, napr. cibulu alebo méso.

UPOZORNENIE

> Nepokiiajte sa sekacim nozom @ miesaf tekutiny. Tieto prete&d, alebo
vystreknd. Na tekutiny vzdy pouzivajte mixovaci nadstavec!

1) Sekaci n6z @ nasadte podla popisu v kapitole ,Zostavenie”.
2) Prisady pokrdjajte na priblizne 2 - 3 cm velké kusy.

3) Naplite prisady. Neprekrocte pritom mnozstvé uvedené v nasledujicej

tabulke:
q MAX. . =

PRISADA MNOZSTVO RYCHLOST
Chlieb max. 100 g stupefi 1 -2
Syr max. 200 g stupen 1 -2
Maso max. 500 g stuperi 1 -2
Bylinky max. 50 g stupefi 1
Cesnak 150-300 g pulzny stupe
Cibula max. 500 g pulzny stupen

UPOZORNENIE

> Rychlosti uvedené v tabulke si orientaéné. Tieto sa mézu podla charakteru
a mnozstva prisad odlisovat.
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4) Zatvorte veko ©.

5) Oto&enim reguldtora rychlosti @ spustite sekanie.
Standardny &as potrebny na sekanie je 10 - 60 sekind.

Ak sa prisady usadia na stendch miedacej misy alebo ak sa nalepia na néz:

Elektricky spotrebi¢ vypnite.
Odoberte veko ©.

Stierkou na cesto @ odstrafite prisady zo sekacieho noza @ ako aj z
vnitornej strany nddoby.

Zatvorte veko ©.

— Opakovane spustte elektricky spotrebig.

UPOZORNENIE

> Spracovdvaite len méso bez kostil

> Elektricky spotrebi¢ nenechdvaijte dlho v prevadzke, ked' krgjate (tvrdy) syr.
Tento sa inak velmi zohreje, zagne sa tavit a ndsledne sa zaénl vytvéraf
zhluky.

> Ak chcete edte pocas krdjania doplnit prisady, pridavajte ich cez plniace
hrdlo @! Ked' otvorite veko, elekiricky spotrebié sa zastavil
Dbaijte viak na to, aby ste pri dopliiovani prisad neprekrocili v tabul'ke
uvedené maximdlne mnoZstva.
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Praca s emulgaénym kotidéom
Pomocou emulgagného kotica @ mézete Slahaf smotanu alebo vajecné bielky
alebo mixovat dezerty.

UPOZORNENIE

> Nepoki3ajte sa emulgacnym koticom @ miedaf tekutiny. Tieto pretec,
alebo vystreknd. Na tekutiny s obsahom vody pouZivajte vzdy mixovaci
nadstavec!

> Nemixujte nikdy viac ako 400 ml tekutin! Tieto by prefiekli, alebo vystrekovali.

1) Emulgagny koti¢ @nasadte podla popisu v kapitole ,Zostavenie”.

2) Napliite potrebné prisady. Neprekrocte pritom mnoZstvd uvedené v nasledu-
jucej tabulke:

. MAX.
PRISADA MNOZSTVO DOBA SPRACOVANIA
tekutd 3lahacka 125-350 ml cca 20 - 30 sekind
vajeény bielok 2 - 4 kusy cca 30 - 70 sekind

3) Zatvorte veko ©.
4) Oto&enim reguldtora rychlosti @ spustite pristroj na stupni 2.

POZOR - VECNE SKODY!
> Emulgany koti¢ @ nikdy nepouzivajte na miesenie cesta alebo pripravu
cesta na kold& s maslom alebo margarinom! Emulgaény kot by sa tym

poskodil.

UPOZORNENIE

> Ak 3lahdte vajecné bielky, musia byt mie3acia misa @ aj emulgagny kotic @
Oplne suché a zbavené mastnét. V opaénom pripade vyslahany sneh nebude
pevny!

> Vajecny bielok, ktory chcete vyslahat na sneh, by mal maf izbovd teplotu.
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Praca s kontinualnym krajacom.

Pomocou troch koticov @ @ @ kontinudineho krdjaéa mézete strohat nahrubo
a najemno alebo kréjaf.

1) Zvolte si pozadovany koti¢ a vietko poskladajte dohromady tak, ako fo je
popisané v kapitole ,Zostavenie”

2) Vilééadlo @ vyberte z plniaceho hrdla @.

3) Potraviny nakréjajte na také velké kusy, aby tieto bez problémov vosli do
plniaceho hrdla @.

4) Otog&enim reguldtora rychlosti @ spustite kontinudlny krdjaé na stupni 1.

5) Pofraviny postupne doplfaite. Potraviny pritom postvaite pomocou vildadla @
bez toho, aby ste vyvijali tlak.

Neprekrocte pritom mnoZstva uvedené v nasledujicej tabulke:

& oy —

[ ESE T ] { :E;L)"a} { €D o%¥D }

PRiSADA KOTETER;jlill\-ICI:UBE P"‘;\(Tg%vé“i Kor.:,luTc!t ;:ﬁ::wm
STRUHANIE STRUHANIE

Jablké/mrkva max. 500 g max. 500 g

Parmezan max. 200 g - max. 200 g

Uhorka - max. 2 kusy

Zemiaky max. 500 g max. 500 g max. 500 g

Cibula - max. 300 g

Cokoléda - - max. 200 g

Tvrdy syr (napr. max. 300 g

stard gouda)

UPOZORNENIE

> Vé&&ie mnoZstva nespracovévaite naraz, ale vo viacerych ddavkach za
sebou. Medzitym vzdy vyprézdnite miesaciu misu (D.

> Elektricky spotrebi¢ nenechdvaite dlho v prevadzke, ked' krgjate (tvrdy) syr
alebo &okolddu. Prisady sa inak velmi zohrejd, zaén sa tavit a nasledne
sa zaénd vytvdrat zhluky.
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Prdaca s mixovacim nadstavcom

S mixovacim nadstavcom (mixovacia nddoba @ s napojenym drZiakom s mixo-
vacim nozom @ a tesniacim krizkom @) mézete pripravit napriklad mliene
kokteily alebo drobif [adové kocky.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nikdy nenalievaite vriace tekutiny, napr. polievku, do mixovacieho nad-
stavcal Najskér ich nechajte vychladndf na vlaznt teplotu.

1) Nasad'te mixovaci nadstavec na blok motora (B, ako je uvedené v kapitole
,ZLostavenie” .

2) Pevné prisady nakrdjajte nadrobno.

3) Naplite potrebné prisady. Neprekroéte pritom mnozstva uvedené v nasledu-

j0cej tabulke:
7F =
[T
Lo

PRISADA MAX. MNOZSTVO
Bandny/jahody + mlieko na shake max. 500 ml
Brokolica/rajginy (zelenina) max. 500 ml
Bandny/melény na kokteily max. 500 ml
Varené strukoviny (napr. $o3ovica) max. 250 g

max. 6 kusov alebo 140 g

e leey (poloha spina&a ,P*)

Mandle max. 200 g

Orechy max. 200 g

4) Uzatvorte veko @ a presvedte sq, &i je vlozeny aj uzdver @.

5) Oto&enim reguldtora rychlosti @ spustite elektricky spotrebi¢ na stupni 2.
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Ak poéas spracovania zostani prisady na stendch mixovacieho nadstavea:

Elektricky spotrebi¢ vypnite.

Vytiahnite zdstreku z elekirickej zasuvky.

Otvorte veko @ a prisady odstréite zo stien pomocou stierky na cesto .

— Veko @ uzatvorte a elekiricky spotrebi¢ opdt napojte na elektrickd siet.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nikdy neotvéraijte veko @ mixovacieho nadstavca, pokym néz rotuje!
Potraviny by mohli vystreknif!

> Ak mixujete tekutiny, ktoré sa [ahko spenia, napriklad mlieko, naplite do
mixovacieho nadstavca maximdlne 1 liter, aby obsah nepretiekol.

UPOZORNENIE

> Ak chcete tekutiny doplnit po&as chodu mixéra, odstrafite uzéver @ a
tekutinu vlejte cez otvor vo veku @.

> Pri mixovani tvrdych prisad, ako s napriklad kocky ladu, viackrat za
sebou aktivujte polohu spinaéa ,P” (pulzny stupe).

> V@ésie porcie nemixujte naraz, ale vo viacerych dévkach za sebou.

> Ak by ste s vysledkom neboli spokojni, elektricky spotrebi¢ vypnite a vytiah-
nite z elekirickej zdstreky. Prisady premie3ajte pomocou stierky na cesto €,
alebo &ast z nich odoberte. Pripadne pridaite trochu tekutiny a vietko este
raz premixujte.
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Cistenie a ddrzba

/\ VAROVANIE - ) )
NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Skér, nez zaénete elekiricky spotrebié &istit, vytiahnite vzdy zdstreku z
elektrickej zasuvky.

> @ Za Ziadnych okolnosti nesmiete blok motora @ pondrat do kvapalin!
Tym by mohlo ddjst k ohrozeniu Zivota zasahom elektrickym pridom a tiez
k poskodeniu elektrického spotrebiéa.

> Nikdy neotvdraite teleso elektrického spotrebica. V opaénom pripade hrozi
smrtelné nebezpedenstvo Grazu elektrickym prodom.

/\ VAROVANIE - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri ¢isteni kotda na hrubé strohanie @, kotdca na jemné strohanie @,
platkovacieho kotica @, sekacieho noza @ a mixovacieho noza budte
opatrni. Tieto diely sd velmi ostré!

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivaijte Ziadne rozpiifadla alebo prostriedky na drhnutie. Tieto
poskodia povrch elektrického spotrebiéal

> NepouZivajte Ziadne agresivne, chemické alebo abrazivne &istiace pros-
triedky. Mohli by neopravitelne poskodit povrch elektrického spotrebical

UPOZORNENIE

> Vietky diely &istite vzdy ihned’ po pouZiti. Takto méZete zvysky potravin
[ahsie odstranit.
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UPOZORNENIE

> Pri Cisteni drZiak s mixovacim nozom @ oddelte od mixovacej nddoby @!

> Mald krizovi skrutku vyberte z dolnej strany drziaka mixovacieho noza @.

> Mixovaciu nédobu @ otote tak, aby sipka W na mixovacej nédobe @
smerovala k symbolu 6 na drziaku @. Mixovaciu nédobu @ potom
bude mozné uvolnif z drZiaka @.

> Odstrante tesniaci krozok @ z drziaka. Tesniaci krizok @ pomocou

plochej, tupej pali¢ky (napr. z dreva) mierne nadvihnite a potom opatrne

prevedte tesniaci krizok @ nad nozom.

Nikdy nepouzivaite ostré alebo Spicaté predmety na vyberanie tesnia-
ceho krozku @! Takéto predmety mézu tesniaci krizok @ poskodit

a viest k netesnostil

Pri skladani vloZte znova tesniaci krizok @ do drZiaka @ a nasadte mixo-
vaciu néddobu @ na drziak @ tak, aby sipka WV na mixovacej nédobe @
smerovala ksymboludﬁ na drziaku @). Otocte mixovaciu nddobu @ tak,
aby 3ipka W ukazovala na symbol a Mali krizovd skrutku potom znovu
zaskrutkujte.

B Blok motora @), siefovy kabel a ochranu &epele sekacieho noza @B ¢istite
len mierne navléenou utierkou. Pred opdtovnym pouZitim spotrebic¢a vietky
diely dékladne utrite.

B Ogistite drziak mixovacieho noza @ a tesniaci krizok @ v teplej vode s
umyvacim prostriedkom. Potom opldchnite vietky diely ¢istou vodou tak, aby
na nich nezostali Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku.

B Ogistite sekaci ndz @, hdk na miesenie @, adaptér na kotice B, koti& na
hrubé stréhanie @, koti¢ na jemné strihanie ) a platkovaci kotoe @, emul-
gaény kotic @, veko @ s vildcadlom @), miesaciu misu @, hnaci hriadel @,
adaptér hnacieho hriadela ), mixovaciv nddobu @, uzéver mixovacieho
nadstavca @, veko mixovacieho nadstavea @ a stierku na cesto @ v teplej
vode s umyvacim prostriedkom. Potom opldchnite vietky diely &istou vodou
tak, aby na dieloch nezostali Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku.

— Tieto diely méZete umyvaf aj v umyvake riadu! Pokial je to mozné,
diely vloZte do horného kosa umyvacky riadu. Dajte pozor, aby diely
neboli stlagené.

B Vsetky diely dobre osuste skér, nez spotrebi¢ zaénete opét pouzivat.
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Uskladnenie
Vyisteny a suchy spotrebi¢ skladujte na bezprasnom a suchom mieste.

Kdbel stogte do priestoru na navinutie kabla @ a koniec kdbla zafixujte na
kdblovom vyvode.

Pri priestorovo Gspornom uloZeni &asti prisludenstva do miesacej misy @
postupuite takto:

POZOR - VECNE SKODY!

> Spotrebié nikdy nezapinajte, ked' st v fiom uloZené &asti prislusenstval

SILVERCREST

1) Hnaci hriadel @ nasad'te na blok motora (®.
2) Polozte miesaciu misu (B na blok motora (®.

3) Presufite emulgagny kotié @ cez hnaci hriadel (B v miesacej mise (.
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4) Presunte sekaci ndz (® s nasadenou ochranou epele @ a hdk na miesenie @
cez hnaci hriadel @® na emulgagny kotic @.

5) Vlozte adaptér hnacieho hriadela @ a 2 kotice (napr. platkovaci kotié @
a kotté na hrubé stréhanie ) bocne vedla hnacieho hriadela ® do

miesacej misy (.

Odstranovanie poruch

CHYBA

Elektricky spotrebi¢

nefunguije.

Spotrebi¢ sa
ndhle zastavi.

Motor beZi,
prislusenstvo
sa viak netodi.

80

PRIiCINA

Siefova zdstreka nie je
zasunutd v zdsuvke.
Spotrebi¢ nie je
spravne poskladany a
jednotlivé &asti spravne
nezapadajl.

Spotrebi¢ je pokazeny.

Veko @ spotrebica sa
pripadne uvolnilo pri
spracovdvani pevnych
prisad.

Spotrebic je pokazeny.

Hnaci hriadel @ nie
ie spravne vloZeny.

6) Polozte adaptér na kotice @ s nasadenym koticom na hnaci hriadel @®.

7) Uzatvorte veko @ a vilé&adlo @ vsufite do plniaceho hrdla @.

RIESENIE

Zasuhte zdstreku do elektrickej
z4suvky.

Skontrolujte zloZenie spotrebi-
&a a presvedéte sa, & so vietky
oznacenia umiestnené spravne
nad sebou.

Obrétte sa na zakaznicky servis.

Veko @ znovu sprévne nasadte.

Obrétte sa na zdkaznicky servis.

Skontrolujte poskladanie

hnacieho hriadela @®.
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Likvidacia zariadenia

Zariadenie v Ziadnom pripade nevyhadzujte do beiného
komunalneho odpadu.

Na tento vyrobok sa vztahuje eurépska smernica €. 2012/19/EC.

Zariadenie likvidujte odovzdanim v autorizovanej prevédzke na likvidéciv od-
padu alebo v komundlnej zberni odpadov. DodrZiavaite pritom aktudlne platné
predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte zberfiu odpadov.

Pokyny k ES vyhlaseniu o zhode
Tento pristroj splfia zékladné poziadavky a iné relevantné
predpisy eurépskych smernic 2004/108/EC, w2006/95/
EC, 2009/125/EC, Nariadenia 1275/2008 priloha 1, &.1.

Kompletné origindlne Vyhlasenie o zhode je k dispozicii
u dovozceu.

Dovozca
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com
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Zaruka

Na tento pristroj mate zaruku 3 roky od datumu zakdpenia. Pristroj bol starostlivo
vyrobeny a pred expediciou dékladne preskdsany.

Pokladni&ny blok si uschovajte ako dékaz o zakipeni. V pripade uplatnenia z&-
ruky telefonicky kontaktujte servis. Len tak sa dé zabezpecit bezplatné zaslanie
vasho tovaru.

UPOZORNENIE

> Zaruka sa vzfahuje len na chyby materidlu alebo vyroby, nie na skody
spdsobené prepravou, spotrebné siciastky ani na poskodenia krehkych
dielov, napr. spinaca.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na komeréné pouzitie. Zaruka
stréca platnost pri nespravnom zaobchddzani a pri neodbornom zaobchddzani,
pri pouZiti ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym
servisom.

Vase préva, vyplyvajice zo zdkona, nie st touto zarukou obmedzené.
Zé&ruénd doba sa nepredIzuje zaruénou opravou. To plati tiez pre ndhradné
a opravené diely.

Pripadné chyby a nedostatky, zistené uz pri zakipeni, musite nahlésif ihned po
vybaleni, najneskorsie viak do dvoch dni od détumu zakdpenia.

Opravy, vykonané po uplynuti zaruénej doby, sa musia zaplatif.

Servis

@ Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 96056

Dostupnost hotline: pondelok a2 piatok od 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)
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Recepty
Salatova misa
Prisady:
W 1 erstvd vhorka
B 1/4 hlavky bielej kapusty
B 2 papriky
W 1 cibula

Na marinddu:

B 3 -4 PLvinneho octu
H 2 PL stolového oleja
H sol

B cukor

B korenie z mlyn&eka

B 1 PL posekanych byliniek

Priprava:

1) Oldpeme uhorku a kapustu rozdelime tak, aby sa dali jednotlivé kisky
zasunif do plniaceho hrdla @ kréjaga.

2) Nakréjame vhorku, kapustu, pripravent papriku a cibulu na stupni 1 pomocou
platkovacieho kottea @.

3) V mixéri zmie$ame suroviny na marinadu.

4) Marin&du zmie3ame so zeleninou a dochutime.
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84

Plnené kuracie prsia s kari omackou
Prisady:
B 4 kuracie prsia po 150 g
B sol

B korenie z mlynéeka

Na plnku:

B 150 g mletého bravéového mésa (tatdrsky biftek)
W 1 cibula nakrdjand na kocky

B zmes korenia na &inu

B no $picku noza sudeného zdzvoru

Na omaéku:

B 250 ml bieleho vina
M 2 -4 PL smotany

B sol 1 CLkari

B prip. frochu zahusfovaga omacky

Priprava:

1) Kuracie prsia osolime a okorenime a pokrdjame ostrym kuchynskym nozom.

2) V miesacej mise spracujeme vietky suroviny na plnku nozom na miesenie @
na cesto a dochutime.

3) Zmesou naplnime kuracie prsia a zoiieme. (Alebo pouZijeme drevené 3pdradld.)
4) Zohrejeme tuk a kuracie prsia na iom opecieme.

5) Prilejeme vino a kuracie prsia nechdme 10 - 15 mindt dusit.

6) Kuracie prsia vyberieme z panvice a uloZime na teplé miesto.

7) Omécku ochutime smotanou, solou a kari a zahustime podla chuti.

Kuracie prsia v omacke servirujeme napriklad s ryzou.
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Zemiakové rosti
Prisady:
B 4 zemiaky, velké, uvarené
N sof
B korenie
B muskdtovy orech, mlety

B 80 g masla alebo margarinu

Priprava:

1) Umyjeme a o3Gpeme zemiaky a postrdhame ich kotééom na hrubé strihanie @
na pdsiky.

2) Zemiakovi hmotu dédme do utierky a vytla&ime z nej vodu.
3) Posypeme ju korenim a vietko dobre premie3ame.

4) Malou naberagkou ddme trochu zemiakovej hmoty na horuci tuk a stlacime
obracackou na plocho.

5) Résti teraz opecieme z oboch stran na chrumkavo.

Vhodné ako priloha k mé&su a divine.

Tuniakova natierka
Prisady:
B 1 konzerva tuniaka v $fave so zeleninou
B 3 PLjogurtu
B 1 Clcitrénovej ¥avy, Eerstvo vytladene;
W 3tipka soli
B Cerstvo namleté Cierne korenie
B 2 na tvrdo uvarené vajcia, nakréjané na kocky
Na servirovanie:
B celozrnny chlieb nakrgjany na platky
B maslo na natieranie
B 1 na tvrdo uvarené vajce, nakrdjané na kocky

B pozitka, nakrdjand
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Priprava:

1) Vsetky suroviny mixujeme na najvy$Som stupni v mixovacom nadstavci, pokym
nedosiahneme poZadovani konzistenciu (cca 15 sekind) a potom ochutime.

2) Chlieb natrieme maslom a krémom z tuniaka a posypeme posekanym
vajcom a pazitkou.

Raj¢inova omacka
Prisady:

5 PL stolového oleja

1 velka cibula

1 velkd plechovka (800 g) olipanych raj&in
sol, &ierne korenie, 3tipka cukru, stipka tymianu
3tipka praskového ¢ili korenia

1/2 viazanigky petrzlenu, posekaného

1/2 viazani¢ka bazalky, jemne nakrdjanej

40 g studeného masla alebo 100 ml sladkej smotany

Priprava:

1) Olupeme cibulu a pokrdjame nozom nahrubo.

2) Zohrejeme olej a cibulu v iom opecieme, alebo ju déme do mikrovinnej riry

na 2 - 3 minGty pri 600 W.
3) Priddme rajginy so 3favou a vmiesame vietko korenie.

4) Omécku nechdme prikrytd 20 mindt varit na miernom ohni alebo uvarime
v mikrovinnej rdre.

5) Raij&inovi omdaeku nechdme vychladnit (aby bola viaznd) a v mixéri rozmie-
$ame na kasu.

6) Potom ddme omé&eku znova do hrnca a prip. trochu povarime.
7) Primie$ame maslo alebo smotanu.
8) Posypeme bylinkami a dochutime.

Ako priloha k akymkolvek cestovindm s nastréhanym syrom.
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Palacinky
Prisady:
B 2 -3 vajcia
B 375 ml mlieka
W stipka sol
B 250 g méky
|

tuk na peéenie

Priprava:

1) Hékom na miesenie @ rozmiesame vajcia, mlieko a sol.

2) Pridéme preosiatu miku. Mie3ame hdkom na miesenie @, pokym nevznikne
hladké cesto.

3) Cesto nechdme cca 20 minit odstdt.

4) Rozohrejeme tuk a malou naberackou nah nalievame cesto.
(Vzdy len tolko, aby bolo dno panvice tenko pokryté.)

5) Palacinky pecieme z obidvoch strén do zlatohneda a servirujeme ich horice.

Babovka
Prisady:
125 g mékkého masla alebo margarinu
125 g cukru
3 vajcia
1/2 bali¢ek vanilkového cukru
1 stipka soli
250 g pseniénej muky
1/2 bali¢ka prasku do peciva
75 ml mlieka
20 g kakaa na peenie

50 g jemne horkej ¢okolady na varenie

tuk na vymazanie formy
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Priprava:

so sekacim nozom ®.

2) Vsetky prisady okrem &okolady na varenie a kakaa na pegenie vloZime do
miesacej misy @ a zmie3ame hdkom na miesenie .

3) Vymastime babovkovi formu (priemer: 20 - 22 cm) alebo hranati formu
(dIzka 30 cm).

4) Polovicu cesta dédme do formy a do zvysku cesta primie3ame kakao a nastri-
hany polevu.

5) Tmavé cesto nalejeme na svetlé a vidlickou ich premiesame do 3pirdly.

Rada: Ak chceme, mdzeme kold€ poliaf este 100 g jemne horkej polevy a ozdobime
kop&ekmi 3lahacky a Eokolddovymi lupienkami.
Kysnuté cesto
Prisady:
300 g p3eniénej miky

15 g &erstvého drozdia alebo 5 g sudeného drozdia

50 g masla alebo margarinu (teplota miestnosti)

|
|
B cca 150 ml vlazného mlieka
|
B 50 g cukru

|

1 vajce

Priprava:

1) Do mieSacej misy @ dédme miku, sudené drozdie alebo rozdrobené drozdie
a vietky ostatné suroviny (nie priamo na drozdie).

2) Vietko premiesame hdkom na miesenie @.

3) Cesto vyberieme z miesacej misy ) a prelozime do v&&sej misky.

4) Cesto prikryjeme utierkou, déme na teplé miesto a nechdme ho kysndf, kym
sa viditelne zva&si jeho objem.

5) Cesto potom edte raz rukou dékladne premiesime.

6) Potom je uz cesto hotové a mézeme ho dalej spracovat.
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Pomaranéovy napoj
Prisady:
B 250 ml pomaranéovej $favy
B 1 -2 PLcitrénovej stavy
B 150 g marhulového kompétu
B 6 rozdrvenych kociek ladu
B 2 CL cukru alebo medu

Priprava:
1) Kocky ladu vlozime do mixovacej ndsady a rozdrobime ich pri nastaveni
spinaga do polohy ,P”.

2) Do mixéra priddme k [adovym kockdm pomaranéovi §favu, marhule
a vietko spolu mieSame cca 10 sekind na stupni 2.

3) Este dochutime cukrom alebo medom a 3favu servirujeme ladovo studend.
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Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

DE
AT

CH BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschliefBlich dem Verarbeiten von Lebensmitteln in haus-
haltsiblichen Mengen. Dieses Gerit ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in geschlossenen, regengeschiitz-
ten RGumen vorgesehen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerdt darf nur mit Originalzubehér benutzt werden.

/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/ oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

> Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgeméB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer.

92 SKM 500 B1



SILVERCREST’

Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Kichenmaschine

Rihrschissel mit Deckel und Stopfer
Schneidmesser inkl. Abdeckung
Knetmesser

Scheibenadapter

Schneidscheibe

Raspelscheibe

Reibscheibe

Emulgierscheibe

Mixeraufsatz mit Deckel und Verschluss

Teigschaber
Antriebswellenadapter
Antriebswelle

Bedienungsanleitung

Entnehmen Sie alle Teile des Gerédtes und die Bedienungsanleitung aus dem

Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und Aufkleber.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline

(siche Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den értlich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Verpackung wéhrend der Garantiezeit des
Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgemé&f verpacken zu
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Geratebeschreibung
Stopfer

Einfillschacht

Deckel

Emulgierscheibe

Verschluss Mixaufsatz
Deckel Mixaufsatz
Mixergefaf3

Dichtungsring

Halterung mit Mixermesser
Raspelscheibe
Reibscheibe
Schneidscheibe
Scheibenadapter
Knetmesser
Schneidmesser
Antriebswellenadapter
Rihrschissel
Antriebswelle
Motorblock
Geschwindigkeitsregler
Kabelaufwicklung
Teigschaber

OO0 HB000000000C

Klingenschutz fir Schneidmesser

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~, 50Hz
Nennleistung 500 W

Schutzklasse I IE
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&Big installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerétes ibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
beschadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif’en Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche
Reparaturen missen durch den Kundendienst oder von qualifizier-
tem Fachpersonal durchgefihrt werden.

» Trennen oder verbinden Sie niemals das Gerdt von/mit der Strom-
versorgung, wenn Sie sich mit lhren FiBen im Wasser befinden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das
Gerdat gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine
genugt nicht, weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt,
solange der Netzstecker in der Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austau-
schen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Sie dirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissig-
keiten tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahren fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie
Zubehérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes
Einschalten des Gerdtes wird so vermieden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehdrteile zu diesem Gerdt.
Zubehérteile anderer Hersteller sind dafiir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Gefahrdungen!

Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneid-, Raspel- und Reibe-
scheibe sowie das Mixermesser sind sehr scharfl Gehen Sie stets
vorsichtig damit um.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneid- , Raspel- und Reibe-
scheibe sowie das Mixermesser sind sehr scharfl Gehen Sie
daher vorsichtig bei der Reinigung vor.

» Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneid- , Raspel- und Reibeschei-
be sowie das Mixermesser sind sehr scharfl Gehen Sie daher vor-
sichtig beim Leeren der Rihrschissel und des Mixerbehélters vor.

» Geben Sie, wahrend das Gerdt lGuft, ausschlieBlich die zu verar-
beitenden Zutaten in die Rihrschiissel oder den Mixaufsatz.

» Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegenstande in den Ein-
fillschacht oder in den Mixer, um Verletzungen und Beschadigun-
gen des Gerdtes zu vermeiden.

» Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdét |Guft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Fillen Sie niemals kochende Flissigkeiten, wie Suppe in den Mix-
aufsatz! Lassen Sie diese erst handwarm abkihlen.

Erste Inbetriebnahme

B Reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrieben.
B Stellen Sie das Gerét auf eine glatte und saubere Fléche.

B Befestigen Sie das Gerdt mit den vier Saugnépfen am Untergrund, so dass
es fest steht.

B Wickeln Sie das Netzkabel von der Kabelaufwicklung @ und fixieren Sie es
dann am Kabeldurchlass.

B Bauen Sie das Gerdit, je nach Verwendungsart, wie im Kapitel ,Zusammen-
bau” beschrieben, zusammen.
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Zusammenbau

Rihrschissel mit Knetmesser, Schneidmesser oder
Emulgierscheibe

> Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen auf der Ausklappseite
zur Hilfe!

1) Stecken Sie die Antriebswelle ® auf die Wellenaufnahme.

2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ so auf den Motorblock @, dass der Pfeil W
auf das Symbol E zeigt und drehen Sie die Rihrschiissel @ soweit, dass
der Pleil W auf das Symbol a zeigt. Die Rihrschissel @ ist nun fest.

3) Setzen Sie den Antriebswellenadapter (O auf die Antriebswelle @®.

4) Wabhlen Sie nun ihren Einsatz:

— das Knetmesser @ zum Kneten von Kuchenteig,

— das Schneidmesser ® zum Zerkleinern von Zwiebeln, Parmesankdse o.A.,
oder

— die Emulgierscheibe @ zum Schlagen von Sahne, Eischnee oder leich-
ten Desserts.

B Knet- @ oder Schneidmesser {®: Schieben Sie das Knetmesser @ bzw.
das Schneidmesser ® auf den Antriebswellenadapter @, so dass die Arre-
tierungen ineinander greifen.

B Emulgierscheibe @: Setzen Sie die Emulgierscheibe @ auf den Antriebs-

wellenadapter ), so dass die Arretierungen ineinander greifen.

5) Setzen Sie den Deckel @ auf die Rihrschiissel @, so dass der Pfeil W am
Deckel @ auf das Symbol 6 I auf der Rihrschissel @ weist. Drehen

Sie ihn dann soweit, dass ein hérbares ,Klick” ertént und der Pfeil auf das
Symbol a A zigt

6) Schieben Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht @.

7) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.
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Riihrschiissel mit Durchlaufschnitzler

> Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen auf der Ausklappseite
zur Hilfe!

1) Stecken Sie die Antriebswelle ® auf die Wellenaufnahme.

2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ so auf den Motorblock @, dass der Pfeil W
auf das Symbol E zeigt und drehen Sie die Rihrschiissel @ soweit, dass
der Pleil W auf das Symbol a zeigt. Die Rihrschissel @ ist nun fest.

3) Wahlen Sie die passende Scheibe @ @ @ (siehe Kapitel ,Arbeiten mit
dem Durchlaufschnitzler”) und setzen Sie diese in den Scheibenadapter ®
ein:

— falls noch eine andere Scheibe installiert ist: Driicken sie die Metallla-
sche der Scheibe nach auflen, so dass diese ber die Arretierung am
Scheibenadapter @ gleitet. Sie kénnen nun die Scheibe abheben.

— stecken Sie die neue Scheibe mit der schmaleren Seite zuerst in die
Einsparung am Scheibenadapter @ und driicken Sie die Scheibe dann
fest nach unten, so dass diese einrastet und fest sitzt.

4) Setzen Sie den Scheibenadapter @ mit eingesetzter Scheibe auf die An-
triebswelle ®.

5) Setzen Sie den Deckel @ auf die Rihrschissel @, so dass der Pfeil W am

Deckel @ auf das Symbol 6 I auf der Rihrschiissel @ weist. Drehen
Sie ihn dann soweit, dass ein hérbares ,Klick” ertént und der Pfeil auf das

Symbol a A zeigt
6) Schieben Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht @.
7) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Mixaufsatz

> Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen auf der Ausklappseite
zur Hilfel

1) Setzen Sie den Mixaufsatz mittig auf den Motorblock (B, so dass der Pfeil \ 4
an der Halterung mit Mixermesser @ auf das Symbol E weist.

2) Drehen sie den Mixaufsatz soweit, dass der Pfeil W auf das Symbol a
weist.
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3) Setzen Sie den Deckel @ des Mixaufsatzes so auf das Mixergefaf3 @, dass

die Lippe am Deckel @ genau neben dem Griff des Mixergeféifes @ liegt.
Achten Sie darauf, die Lippe genau an der Seite neben den Griff zu positio-
nieren, zu der die Schiene am Griff hin gedffnet ist.
Drehen Sie den Deckel @ im Uhrzeigersinn, so dass die Arretierung am De-
ckel @ in die Schiene am Griff des MixergeféBBes @ greift. Driicken Sie die
Lippe dabei ein wenig nach unten,um sicherzustellen, dass die Arretierung in
den Schlitz greift.

Setzen Sie den Verschluss @ des Mixaufsatzes auf den Deckel @ des
Mixaufsatzes, so dass die Plastiknasen in die Fihrungsschienen im Deckel @
gleiten. Drehen Sie dann den Verschluss @ um 90°, so dass er fest sitzt.

4

5) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Betrieb

Arbeiten mit dem Knetmesser

Mit dem Knetmesser @ kénnen Sie Teig, wie zum Beispiel fir Kuchen, Brotchen
oder Pizza, kneten.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem Knetmesser @ zu mischen.
Diese laufen iber oder spritzen heraus. Nutzen Sie fisr Flissigkeiten immer
den Mixaufsatz!

1) Setzen Sie das Knetmesser (), wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrieben, ein.

2) Fillen Sie die nétigen Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der
nachfolgenden Tabelle angegebenen Mengen:

E=aar-y

ZUTAT MAX. MENGE
Mehl (fir Hefeteig) max. 300 g
Mehl (fir Pizzateig) max. 300 g
Mehl (fir Kuchenteig) max. 300 g
Eier (fir Rihrkuchen) max. 4 Stiick

3) SchlieBen Sie den Deckel ©.
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4) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @, das Kneten fiir
20 Sekunden auf Stufe 1 und erhdhen dann die Geschwindigkeit fir ca. 1
Minute auf Stufe 2.

Die normale Verarbeitungszeit zum Kneten betrégt 30 - 180 Sekunden.

> Wenn Sie wihrend des Knetvorganges noch Zutaten nachfiillen wollen,
geben Sie diese durch den Einfillschacht @ hinzu!
Wenn Sie den Deckel @ &ffnen, stoppt das Geréit!

Arbeiten mit dem Schneidmesser

Mit dem Schneidmesser (® kdnnen Sie Lebensmittel, wie zum Beispiel Zwiebeln
oder Fleisch, zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem Schneidmesser ® zu mischen.
Diese laufen Gber oder spritzen heraus. Nutzen Sie fir Flissigkeiten immer
den Mixaufsatz!

1) Setzen Sie das Schneidmesser @, wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrie-
ben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm grof3e Stiicke.

3) Fiillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfol-
genden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT MAX. MENGE GESCHWINDIGKEIT
Brot max. 100 g Stufe 1-2
Kése max. 200 g Stufe 1-2
Fleisch max. 500 g Stufe 1-2
Kréuter max. 50 g Stufe 1
Knoblauch 150-300 g Pulse-Stellung
Zwiebeln max. 500 g Pulse-Stellung

> Die in der Tabelle angegebenen Geschwindigkeiten sind Richtwerte. Diese
kénnen je nach Beschaffenheit und Menge der Zutaten variieren!
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4) SchlieBBen Sie den Deckel ©.
5) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @, das Zerkleinern.

Die normale Verarbeitungszeit zum Zerkleinern betrégt 10 - 60 Sekunden.
Falls Zutaten sich an der Wand der Rishrschiissel absetzen oder am Messer
kleben:

Schalten Sie das Gerdt aus.

Nehmen Sie den Deckel € ab.

Entfernen Sie die Zutaten vom Schneidmesser ® sowie von der Innen-
wand mit Hilfe des Teigschabers éB.

SchlieBen Sie den Deckel ©.

— Starten Sie das Gerdt erneut.

> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch!

> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kése zer-
kleinern. Dieser wird sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und verklumpt

dadurch.

> Wenn Sie wéhrend des Schneidvorganges noch Zutaten nachfiillen wollen,
geben Sie diese durch den Einfillschacht @ hinzu! Wenn Sie den Deckel
ffnen, stoppt das Gerdt!
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der Tabelle angegebenen
Hachstmengen beim Nachfillen von Zutaten nicht iberschreiten!
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Arbeiten mit der Emulgierscheibe

Mit der Emulgierscheibe @ kénnen Sie Sahne und Eischnee schlagen oder
Desserts vermischen.

> Versuchen Sie nicht, wéssrige Fliissigkeiten mit der Emulgierscheibe @ zu
mischen. Diese laufen iiber oder spritzen heraus. Nutzen Sie fiir wéssrige
Flissigkeiten immer den Mixaufsatz!

> Verarbeiten Sie nie mehr als 400 ml Flissigkeit! Diese wiirde iberlaufen

oder herausspritzen.

1) Setzen Sie die Emulgierscheibe @, wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrie-
ben, ein.

2) Fillen Sie die nétigen Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der
nachfolgenden Tabelle angegebenen Mengen:

QL |

ZUTAT MAX. MENGE BEARBEITUNGSZEIT
flissige Sahne 125-350 ml ca. 20 - 30 Sekunden
Eiwei3 2 - 4 Stisck ca. 30 - 70 Sekunden

3) SchlieBen Sie den Deckel ©.

4) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @), das Gerdt auf
Stufe 2.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie die Emulgierscheibe @ niemals zum Kneten von Teig
oder zur Zubereitung von Kuchenteig mit Butter/Margarine! Diese wiirde
dadurch beschéadigt.

> Die Rihrschissel @ und die Emulgierscheibe @ missen vollkommen
trocken und feftfrei sein, wenn Sie Eischnee schlagen. Ansonsten wird der
Eischnee nicht fest!

> Das Eiweif3, welches zum Eischnee verarbeitet werden soll, sollte Zimmer-
temperatur haben.
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Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Mit den drei Scheiben @ @ @ des Durchlaufschnitzlers kénnen Sie raspeln,
reiben oder schneiden.

1) Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe aus und setzen Sie alles zusammen,
wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrieben.

2) Entfernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfiillschacht @.

3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofe Stiicke, dass diese ohne Proble-
me in den Einfiillschacht @ passen.

4) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @), den Durchlauf-
schnitzler auf Stufe 1.

5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmittel ein. Schieben Sie dabei die
Lebensmittel mit Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck auszuiiben.

Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle angegebenen
Mengen:

<@ 0o Lo <@ o€o

RASPEL-

ZUTAT SCHEIBE SCHNEID-SCHEIBE REIBSCHEIBE

Apfel/Mshren max. 500 g max. 500 g

Parmesan max. 200 g - max. 200 g
Zz}lzngen- max. 2 Stiick

Kartoffeln max. 500 g max. 500 g max. 500 g
Zwiebeln - max. 300 g

Schokolade - - max. 200 g
Hartkdse (z.B. max. 300 g

alter Gouda)

> Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf einmal, sondern in mehreren Porti-
onen hintereinander. Leeren Sie zwichendurch immer die Rihrschissel @.

> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kése oder
Schokolade zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu heif3, beginnen zu
schmelzen und verklumpen dadurch.
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Arbeiten mit dem Mixaufsatz

Mit dem Mixaufsatz (Mixergefa @ mit installierter Halterung mit Mixermesser @
und Dichtungsring @) kénnen Sie zum Beispiel Milchshakes herstellen oder
Eiswiirfel zerkleinern.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Fiillen Sie niemals kochende Flissigkeiten, wie Suppe in den Mixaufsatz!
Lassen Sie diese erst handwarm abkihlen.

1) Setzen Sie den Mixaufsatz auf den Motorblock @, wie im Kapitel ,Zusam-
menbau” beschrieben.

2) Schneiden Sie feste Zutaten in kleine Stiicke.

3) Fillen Sie die gewiinschten Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in
der nachfolgenden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT MAX. MENGE
EEZEgen/Erdbeeren + Milch fir einen max. 500 ml
Brokkoli/Tomaten (Gemise) max. 500 ml
Bananen/Melonen fiir Cocktails max. 500 ml
gekochte Hilsenfriichte (z.B. Linsen) max. 250 g
Eiswiirfel max. 6 Stiick oder 140 g

(Schalterstellung ,P”)
Mandeln max. 200 g
Nusse max. 200 g

4) SchlieBen Sie den Deckel @ und stellen Sie sicher, dass auch der Verschluss @

eingesetzt ist.

5) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @), das Gerdt auf
Stufe 2.
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Falls Zutaten wéhrend der Bearbeitung an den Wénden des Mixaufsatzes
héngen bleiben:

Schalten Sie das Gerdt aus.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Offnen Sie den Deckel @ und entfernen Sie die Zutaten von der Innen-
wand mit Hilfe des Teigschabers .

SchlieBen Sie den Deckel @ und verbinden Sie das Gerét wieder mit
dem Stromnetz.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Offnen Sie niemals den Deckel @ des Mixaufsatzes, solange das Messer
noch rotiert! Lebensmittel kénnen herausspritzen!

> Wenn Sie leicht schéumende Flissigkeiten mixen, zum Beispiel Milch, fiillen
Sie maximal 1 Liter in den Mixaufsatz, damit der Inhalt nicht berléuft.

> Wenn Sie Flissigkeiten nachfiillen wollen, wéhrend der Mixer arbeitet,
entfernen Sie den Verschluss @ und gieBen Sie die Flissigkeit durch die
Offnung im Deckel @ hinein.

> Beim Mixen von harten Zutaten, wie zum Beipiel Eiswiirfel, betétigen Sie
mehrmals hintereinander die Schalterstellung ,P* (Pulse).

> Mixen Sie gréBBere Portionen nicht auf einmal, sonder in mehreren Portio-
nen hintereinander.

> Sollten Sie mit dem Ergebnis unzufrieden sein, schalten Sie das Gerét aus
und ziehen Sie den Netzstecker. Rithren Sie die Zutaten mit Hilfe des Teig-
schabers € um oder entnehmen Sie einen Teil. Geben Sie eventuell etwas
Flussigkeit hinzu und mixen Sie alles noch einmal durch.
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Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Geréit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in Flissigkeiten getaucht
werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen
und das Gerét beschadigt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Gerétes. Andernfalls besteht Lebens-
gefahr durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der Raspelscheibe (@, der Reibscheibe @,
der Schneidscheibe @, des Schneidmessers ® und des Mixermessers.
Diese Teile sind sehr scharf!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Lsungs- oder Scheuermittel. Diese greifen die Ober-
flachen des Gerdtes an!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

> Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem Gebrauch. So lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.
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> Trennen Sie zum Reinigen die Halterung mit Mixermesser @ vom Mixge-
faB @!

> Entfernen Sie die kleine Kreuzschlitz-Schraube aus der Unterseite der
Halterung mit Mixermesser @.

> Drehen Sie das Mixgefa3 @ soweit, dass der Pfeil V¥ am Mixgefé @
auf das Symbol 6 an der Halterung @ weist. Das Mixgefa @ lasst sich
dann von der Halterung @ 15sen.

> Entfernen Sie den Dichtungsring @ aus der Halterung: Heben Sie den
Dichtungsring @ mit einem flachen, stumpfen Stébchen (z.B. aus Holz)
leicht an und fishren Sie den Dichtungsring @ dann vorsichtig Gber die
Messer.
Benutzen Sie niemals scharfe oder spitze Gegensténde, um den
Dichtungsring @ zu entfernen! Diese kdnnen den Dichtungsring @
beschédigen und somit zu Undichtigkeit fihren!

Zum Zusammenbau legen Sie den Dichtungsring @ wieder in die Halte-
rung @ und setzen das MixgefdB @ so auf die Halterung @, dass der
Pleil W am Mixgef&B @ auf das Symbol 3 an der Halterung @ weist.

Drehen Sie das Mixgef&R @ soweit, dass der Pfeil W auf das Symbol a

zeigt. Drehen Sie dann wieder die kleine Kreuzschlitz-Schraube ein.

B Reinigen Sie den Motorblock @, das Netzkabel und den Klingenschutz fir
das Schneidmesser @B nur mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch. Trock-
nen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

B Reinigen Sie die Halterung mit Mixermesser @ und den Dichtungsring @ in
warmem Spillwasser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem Wasser ab, so
dass keine Spiilmittelreste an den Teilen haften.

B Reinigen Sie das Schneidmesser ®, das Knetmesser @, den Scheibenadap-
ter @, die Raspel- (O, Reib- @, und Schneidscheibe @, die Emulgierscheibe
O, den Deckel @ mit Stopfer @), die Rihrschissel @, die Antriebswelle ®,
den Antriebswellenadapter B, das Mixgefs @, den Verschluss Mixaufsatz
@, den Deckel Mixaufsatz @ sowie den Teigschaber @ in warmem Spil-
wasser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem Wasser ab, so dass keine
Spilmittelreste an den Teilen haften.

— Sie kénnen diese Teile auch in der Spillmaschine reinigen! Legen Sie
dabei, wenn méglich, die Teile in den oberen Korb der Spilmaschine.
Achten Sie darauf, dass die Teile nicht eingeklemmt werden.

B Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerdt erneut verwenden.
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Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte und trockene Gerdt an einem staubfreien und trocke-
nen Ort auf.

Wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung @ und fixieren Sie das Ende am
Kabeldurchlass.

Gehen Sie folgendermafen vor, um Zubehbrteile platzsparend in der Rihrschis-
sel (D zu verstauen:
ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Starten Sie niemals das Gerdt, wenn die Zubehérteile darin verstaut sind!

SILVERCREST

1) Setzen Sie die Antriebswelle {® auf den Motorblock (B.
2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ auf den Motorblock @®.

3) Schieben Sie die Emulgierscheibe @ iber die Antriebswelle @ in der Rihr-
schissel @.
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4) Schieben Sie das Schneidmesser ® mit aufgesetztem Klingenschutz é® und
das Knetmesser @ Gber die Antriebswelle @ auf die Emulgierscheibe @.

5) Legen Sie den Antriebswellenadapter () und 2 Scheiben (z.B. Schneid- @ und
Raspelscheibe () seitlich neben die Antriebswelle @ in die Rihrschiissel (.

6) Sefzen Sie den Scheibenadapter ® mit eingesetzter Scheibe auf die Antriebs-

welle ®.
7) SchlieBBen Sie den Deckel @ und schieben Sie den Stopfer @ in den Einfill-
schacht @.
DE
AT Fehlerbehebung
CH
FEHLER URSACHE LOSUNG
Der Netzstecker ist Stecken Sie den Netzstecker in
nicht eingesteckt. eine Netzsteckdose.

Kontrollieren Sie den Zusam-
Das Gerdt ist nicht menbau des Gerdtes und

Das Gerdit luft L . S
richtig zusammen ge-  vergewissern Sie sich, dass alle

icht.
e setzt und eingerastet.  Markierungen korrekt Gberein-
ander liegen.
: Wenden Sie sich an den Kun-
Das Gerdit ist defekt. encen Sie sich an den Run
dendienst.

Der Deckel @ des
Gerdtes hat sich
eventuell beim Verar-
beiten fester Zutaten

Setzen Sie den Deckel @

Das Gerdt stoppt wieder richtig auf.

plétzlich. gelockert.
Das Gerdit ist defekt Wen(.ien Sie sich an den Kun-
dendienst.
Der Motor léuft, Die Antriebswelle

Kontrollieren Sie den Zusam-

jedoch dreht sich @ ist nicht richtig menbau der Anfriebswelle ®

das Zubehér nicht.  eingesetzt.
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Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Hinweise zur EG-Konformitétserkldrung

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den anderen relevanten

Vorschriften der européischen Richtlinie fir elekiromagneti-
sche Vertraglichkeit 2004,/108/EC, der Niederspannungs-
richtlinie 2006/95/EC, sowie der ErP-Richtlinie
2009/125/EC, Verordnung 1275/2008 Anhang 1, Nr.1.

Die vollstéindige Original-Konformitétserklérung ist beim
Importeur erhélilich.

Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Garantie

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Das Gerdt wurde
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir den Kauf auf. Bitte setzen
Sie sich im Garantiefall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware gewdihrleistet werden.

> Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fabrikationsfehler, nicht
aber fiir Transportschdden, Verschleifteile oder fir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter.

Das Produkt ist lediglich fisr den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschrankt.
Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 96056

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at
IAN 96056

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 96056

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
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Rezepte
Salatplatte
Zutaten:

W 1 frische Gurke

B 1/4 Kopf Weif3kohl
B 2 Paprikaschoten
B 1 Zwiebel

Fir die Marinade:

B 3 -4 EL Weinessig

B 2 EL Speises|

H Salz

B Zucker

W Pfeffer aus der Mihle
B 1 EL gehackte Krauter

Zubereitung:

1) Schalen Sie die Gurke und teilen Sie den Kohl so, dass die Stiicke in den
Einfillschacht @ des Durchlaufschnitzlers passen.

2) Hobeln Sie nun Gurke, Kohl, vorbereitete Paprika und Zwiebel auf Stufe 1
mit der Schneidscheibe @®.

3) Verrihren Sie die Zutaten fiir die Marinade mit dem Mixer.

4) Mischen Sie die Marinade mit dem Gemiise und schmecken Sie ab.
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Gefiillte Hdhnchenbrust mit CurrysoBBe

Zutaten:

B 4 Hahnchenbriiste zu je 150 g
N Salz
B Pfeffer aus der Mihle

Fir die Fillung:

B 150 g Schweinehack (Mett)
B 1 Zwiebel, gewiirfelt

B Chinagewiirz
B 1 Msp. Ingwerpulver

Fiir die Sauce:

B 250 ml Weilwein

B 2-4 EL Sahne

W Salz, 1 TL Curry

B Evil. etwas Saucenbinder

Zubereitung:
1) Salzen und Pfeffern Sie die Hahnchenbriiste und schneiden Sie sie anschlie-
Bend mit einem scharfen Kiichenmesser ein.

2) Verarbeiten Sie alle Zutaten fiir die Filllung in der Rihrschissel mit dem
Knetmesser (O zu einem Teig und schmecken Sie ab.

3) Fillen Sie nun die Hahnchenbriste mit der Fillung und néhen Sie sie zu.
(Alternativ kénnen Sie auch Holzstdbchen benutzen.)

4) Erhitzen Sie nun das Fett und braten alle Hahnchenbriiste darin an.

5) GieBen Sie den Wein dazu und lassen Sie anschlieBen die Hahnchenbriiste
10 - 15 Minuten garschmoren.

6) Nehmen Sie die Hahnchenbriste aus der Pfanne und stellen Sie sie warm.

7) Schmecken Sie die Sauce mit Sahne, Salz und Curry ab und binden Sie die
Sauce nach Belieben mit Saucenbinder.

Richten Sie nun die Héhnchenbriiste mit Sauce zum Beispiel auf Reis an.
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Kartoffelrostis
Zutaten:
B 4 Kartoffeln, grof3, mehlig kochend
N Salz
W Pfeffer
B Muskat, gemahlen
B 80 g Butter oder Margarine

Zubereitung:

1) Waschen und schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie mit der Ras-
pelscheibe  in Streifen.

2) Geben Sie die Kartoffel-Masse in ein Tuch und driicken Sie die Flissigkeit
heraus.

3) Streuen Sie die Gewiirze auf die Kartoffel-Masse und vermischen Sie alles.

4) Geben Sie nun mit einer kleinen Kelle etwas von der Kartoffel-Masse in das
heife Fett und driicken Sie es mit dem Bratenwender flach.

5) Braten Sie die Réstis nun von beiden Seiten kross an.

Geeignet als Beilage zu Fleisch und Wildgerichten.

Thunfisch-Aufstrich

Zutaten:

1 Dose Thunfisch in Sauce mit Gemiiseeinlage

3 EL Joghurt

|
|
M 1 TL Zitronensaft, frisch gepresst
M 1 Pr.Salz

W Pfeffer aus der Mishle

B 2 hartgekochte Eier, gewiirfelt

Zum Anrichten:

B Vollkornbrot in Scheiben

B Butter zum Bestreichen

B 1 hartgekochtes Ei, gewirfelt
B Schnittlauch, geschnitten
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Zubereitung:

1) Mischen Sie alle Zutaten auf héchster Stufe im Mixeaufsatz bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist (ca. 15 Sekunden) und schmecken Sie

danach ab.

2) Bestreichen Sie das Brot mit Butter und Thunfisch-Creme und bestreuen Sie
das Ganze mit dem gehacktem Ei und dem Schnittlauch.

Tomatensauce
Zutaten:
B 5 EL Speised|
B 1 groBe Zwiebel
B 1 groBBe Dose (800 g) geschélte Tomaten
B Salz, Pfeffer, 1 Pr. Zucker, 1 Pr. Thymian,
W 1 Pr. Chilipulver
B 1/2 Bund Petersilie, gehackt
B 1/2 Bund Basilikum, fein geschnitten
B 40 g kalte Butter oder 100 ml siBe Sahne

Zubereitung:

1) Schélen Sie die Zwiebeln und zerkleinern Sie sie grob mit einem Messer.

2) Erhitzen Sie das Ol und braten Sie die Zwiebeln darin an oder benutzen Sie
die Mikrowelle fiir 2 - 3 Minuten bei 600 Watt.

3) Geben Sie die Tomaten mit dem Saft dazu und rihren Sie alle Gewiirze
unter.

4) Lassen Sie die Sauce zugedeckt 20 Minuten sanft kdcheln oder garen Sie
das Ganze mit der Mikrowelle.

5) Lassen Sie die Tomatensauce abkihlen (lauwarm) und pirieren Sie sie im
Mixeraufsatz.

6) GieBen Sie die Sauce anschlieBend wieder in den Topf und kochen Sie sie
evil. etwas ein.

7) Rihren Sie nun die Butter oder Sahne ein.

8) Streuen Sie die Krauter dazu und schmecken Sie sie ab.

Als Beilage zu Nudeln aller Art mit geriebenem Kase.
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Pfannkuchen

Zutaten:

B 2-3 Eier

B 375 ml Milch
M 1 Pr.Salz

B 250 g Mehl

M Fett zum Backen

Zubereitung:

1) Mischen Sie die Eier, die Milch und das Salz mit dem Knetmesser @.

2) Sieben Sie das Mehl durch und geben Sie es dazu. Mischen Sie alles mit
dem Knetmesser @, bis ein glatter Teig entsteht.

3) Lassen Sie den Teig fir ca. 20 Minuten quellen.

4) Erhitzen Sie das Fett und geben Sie mit einer kleinen Kelle Teig hinein.
(Immer nur so viel, dass der Pfannenboden diinn bedeckt ist.)

5) Backen Sie die Pfannkuchen von beiden Seiten goldbraun und servieren Sie
sie heif3.

Mamorkuchen

SKM 500 B1

Zutaten:

B 125 g weiche Butter oder Margarine
B 125 g Zucker

B 3 Eier

B 1/2 Packchen Vanillinzucker
W 1 Prise Salz

B 250 g Weizenmehl
B 1/2 P&ckchen Backpulver
B 75 ml Milch

B 20 g BackKakao

B 50 g Halbbitter-Kuvertiire
|

Fett fir die Form
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Zubereitung:

1) Brechen Sie die Kuvertiire in grofie Stiicke zerkleinern Sie diese mit dem
Schneidmesser ®.

2) Geben Sie alle Zutaten auBer der Kuvertiire und des Back-Kakaos in die
Rihrschiissel @ und vermengen Sie alles mit dem Knetmesser @.

3) Fetten Sie eine Gugelhupf-Form (Durchmesser: 20 - 22 cm) oder eine Kasten-
form (30 cm lang).

4) Fillen Sie die Hélfte des Teiges in die Form und rishren Sie dann den Kakao
und die geriebene Kuvertire in den restlichen Teig.

5) Geben Sie nun den dunklen auf den hellen Teig und ziehen Sie den Teig mit
einer Gabel spiralférmig unter.

Tipp: Wenn Sie méchten, kénnen Sie den Kuchen noch mit 100 g Halbbitter-
Kuvertiire Gberziehen und ihn anschlieBend mit Sahnetupfern und Schokoladen-
plétzchen dekorieren.

Hefeteig

Zutaten:

300 g Weizenmehl
15 g frische Hefe oder 5 g Trockenhefe

|
|
B ca. 150 ml lauwarme Milch
B 50 g Butter oder Margarine (Raumtemperatur)
B 50 g Zucker

W 1E

Zubereitung:

1) Geben Sie Mehl, Trockenhefe oder zerbréselte Hefe und alle anderen Zuta-
ten (nicht direkt auf die Hefe) in die Rihrschiissel @.

2) Vermengen Sie alles mit dem Knetmesser (.

3) Nehmen Sie den Teig aus der Rihrschiissel @ und legen Sie diesen in eine
grof3e Schiissel.

4) Decken Sie den Teig mit einem Geschirrtuch ab, stellen Sie sie an einen war-
men Ort und lassen Sie den Teig gehen, bis er sich sichtbar vergréfert hat.

5) Kneten Sie den Teig dann noch einmal mit den Hénden kréftig durch.

6) Danach ist der Teig fertig und Sie kénnen ihn weiterverarbeiten.
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Orangengetréank

SKM 500 B1

Zutaten:

B 250 ml Orangensaft

M 1 -2 EL Zitronensaft

B 150 g Aprikosen aus der Dose
B 6 Eiswiirfel, zerstofBen

B 2 TL Zucker oder Honig

Zubereitung:

1) Geben Sie die Eiswiirfel in den Mixaufsatz und zerkleinern Sie diese mit der
Schalterstellung ,P".

2) Geben Sie den Orangensaft, den Zitronensaft und die Aprikosen zu den
Eiswiirfeln in den Mixeraufsatz und mischen Sie alles fiir ca. 10 Sekunden
auf Stufe 2.

3) Schmecken Sie jetzt noch mit Zucker oder Honig ab und servieren Sie den
Saft eiskalt.
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Haselnuss-Kekse

Zutaten:

B 200 g Haselnusskerne

B 40 g Rohrzucker

M 2 Eiweil

B 2 TL Honig

B ca. 50 g Pflaumen- oder Hagebuttenmus
|

Je 35 g Halbbitter- und Vollmilch-Kuvertiire

Zubereitung:
1) Zerhacken Sie die Nisse im Mixer und stellen Sie davon vier Essloffel
beiseite.

2) Verarbeiten Sie die restlichen Nisse, den Zucker, das Eiweif3 und den Honig
mit dem Knetmesser @ zu einem festen Teig.

3) Bestreuen Sie die Arbeitsflache mit den ibrig gebliebenen Niissen und rollen
Sie den Teig halbzentimeterdick aus.

4) Stechen Sie nun die Plétzchen aus und setzen Sie sie auf das mit Backpapier
belegte Blech.

5) Setzen Sie die abgekihlten Plétzchen jeweils paarweise mit dem Hagebut-
ten- oder Plaumenmus zusammen und iberziehen Sie sie teils mit Vollmilch-
und Halbbitter-Kuvertire.

6) Schmelzen Sie dafir beide Sorten getrennt. Tauchen Sie die Plétzchen bis
zur Hélfte ein und lassen Sie sie auf Kuchengittern trocknen.

Guten Appetit!

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zubereitungsangaben sind
Anhaltswerte. Ergéinzen Sie diese Rezeptvorschlége um Ihre persénlichen
Erfahrungswerte.

Wir wiinschen lhnen auf jeden Fall gutes Gelingen und guten Appetit.
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