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SILVERCREST’

Introduction
Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have clearly decided in favour of a modern, high quality product. These
operating instructions are a constituent of this product. They contain important
information with regard to safety, use and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all operating and safety instructions. This appliance
must be used as described and only for the purposes indicated. Please also,
pass these operating instructions on to any future owner(s).

Intended use

This appliance is intended exclusively for processing foodstuffs in household
quantities. This appliance is intended exclusively for use in domestic households.
It is not to be used for commercial applications!

This appliance is intended only for private use in enclosed, dry spaces. It must
not be used outdoors.

The appliance may only be used with original accessories.

/\ WARNING

Danger if used for incorrect purpose!

Failure to use the appliance for its intended purpose can be dangerous.
> Only use the appliance for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

NOTE

> Failure to use the appliance for its intended purpose can be dangerous.
Use the appliance only for its intended purposes. Follow the procedures
described in these operating instructions. Claims of any kind for damage
resulting from unintended use, improper repairs, unauthorised modification
or the use of unauthorised spare parts will not be accepted. The user is the
sole bearer of the risk.
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Scope of delivery

This appliance is supplied with the following components as standard:

Food processor

Mixing bow! with lid and pusher
Cutting knife incl. cover
Kneading knife

Disk adapter

Cutting disk

Shredding disk

Grating disk

Emulsifying disc

Blender with lid and closure
Dough scraper

Drive shaft adapter

Drive shaft

Operating instructions

Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
carfon.

2) Remove all packaging materials and stickers.

NOTE

> Check the contents for completeness and for signs of visible damage.

> |f the contents are incomplete or damaged due to defective packaging or

through transportation, contact the Service Hotline (see chapter Service).

Disposal of packaging

(N

&

SKM 500 B1

The packaging protects the appliance from transport damage. The packaging
materials have been selected in accordance with their environmental friendliness
and disposal attributes, and are therefore recyclable.

Recirculation of packaging into the material flow conserves raw materials and
reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging material
that is no longer needed in accordance with applicable local regulations.

NOTE

> |f possible, keep the original packaging of the appliance during the

warranty period so that it can be properly packed for returning in the
event of a warranty claim.
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Appliance description

OO0 HB000000000C

Pusher

Filling shaft

Lid

Emulsifying disc
Blender closure
Blender lid
Blender

Sealing ring
Holder with mixing knife
Shredding disk
Grating disk
Cutting disk
Disk adapter
Kneading knife
Cutting knife
Drive shaft adapter
Mixing bowl
Drive shaft
Motor block
Speed regulator
Cord storage
Dough scraper

Cutting knife guard

Technical details

Mains voltage

Rated power

Protection class

220-240V ~, 50Hz
500 W

|||E
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Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> The appliance must only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating of the local
power supply corresponds with the details on the rating plate of
the appliance.

» Ensure that the power cord does not become wet or moist during
use. Route the cord in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

» Keep the power cord away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Services or by qualified personnel.

» NEVER separate or connect the appliance from/to a power sup-
ply if your feet are in water.

> Remove the plug from the mains power socket when the appliance
is being cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance off
is insufficient, since the appliance receives power for as long as
the plug is connected to the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cords to
be replaced immediately by qualified technicians or our Custom-
er Service Department.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

SKM 500 B1 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never use the appliance for purposes other than those described in

these instructions.

» The appliance should always be disconnected from the mains when

not supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

» This appliance may not be used by children.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

» This appliance may be used by children aged 8 years or over if

they are supervised or have been told how to use the appliance
safely and are aware of the potential risks.

Cleaning and user maintenance tasks must not be carried out by
children unless they are aged 8 years or more and are supervised.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from

children younger than 8 years old.

» This appliance can be used by persons with reduced physical, sen-

sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning safe use
of the appliance, and if they are aware of the potential risks.

Children must not play with the appliance.

Always disconnect the appliance from the mains power supply
when fitting or removing accessory parts. This will prevent unin-
tentional activation of the appliance.

Only use the original accessory parts for this appliance. Acces-
sory parts from other manufacturers may not be suitable, and this
may lead to risks!

Caution: the cutting knife, the cutting, shredding and grating discs
and the mixing knife are extremely sharp! Handle it with great care.



SILVERCREST’

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Caution: the cutting knife, the cutting, shredding and grating discs
and the mixing knife are extremely sharp! For this reason, take

care when cleaning.

» Caution: the cutting knife, the cutting, shredding and grating discs
and the mixing knife are extremely sharp! For this reason, take
care when emptying the mixing bowl and the blender.

> When the appliance is operating, do not put anything other
than the ingredients to be processed into the mixing bowl or the

blender.

» Do not put hands and foreign objects in the to filling shaft or the
mixer to avoid the risk of injury or damage to the appliance.

» Do not change accessories unless the drive is stationary and the
mixer is unplugged from the power supply! The appliance will run
on for a short time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in mo-
tion during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from mains power.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

» Never fill the blender with boiling fluids, such as soup! Allow
these to cool until lukewarm.

Initial start-up
B Clean the appliance as described in the chapter “Cleaning and Care”.
B Place the appliance on a flat and clean surface.
B Attach the appliance to the subsurface with the suction cups so that it is fixed.
|

Unwind the power cord from the cord storage @ and then attach it to the
cable leadthrough.

Assemble the appliance as described in the chapter entitled “Assembly”
depending on the type of use.

SKM 500 B1 7
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Assembl
GB y

Mixing bowl with kneading knife, cutting knife or
emulsifying disc

> Use the diagrams on the fold-out page for assembly assistance!
1) Attach the drive shaft @ to the shaft holder.
2) Place the mixing bow! (B onto the motor block ® in such a way that the ar-

row W is pointing at the symbol [ and rotate the mixing bow! @ until the
arrow W is pointing at the symbol a The mixing bowl B is now fixed.

3) Put the drive shaft adapter (B onto the drive shaft (®.
4) Now choose your insert:

— the kneading knife @ for stirring cake dough,

— The cutting knife B for chopping onions, Parmesan cheese and the
like, or

— the emulsifying disc @ for whipping cream, beating egg white or
making light desserts.

B Kneading @ or cutting knife (®: Slide the kneading knife (@ or the cutting
knife ® onto the drive shaft adapter ) so that the locking mechanisms
engage.

B Emulsifying disc @: Fit the emulsifying disc @ to the drive shaft adapter ®
in such a way that the locking mechanisms engage.

Put the lid € onto the mixing bow! (B so that the arrow WV onthe lid @ points to
the symbol 6 I (white square) on the mixing bow! . Then rotate it until an au-
dible “click” is heard and the arrow is poinfing to the symbol a A (white arrow).
6) Slide the pusher @ into the filling shaft @.

7) Insert the plug into the mains power socket.

5
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Mixing bowl with food processor

NOTE

> Use the diagrams on the fold-out page for assembly assistance!

1) Fit the drive shaft @ to the shaft holder.

2) Place the mixing bow! (@ onto the motor block @ so that the arrow Vis
pointing at the symbol 6 and rotate the mixing bowl @ until the arrow W
is pointing at the symbol a The mixing bowl (B is now fixed.

3) Select a suitable disk @ @ @ (see chapter “Working with the food proces-
sor”) and insert it into the disk adapter ®:

— if a different disk is still installed: Press the metal tab of the disk outwards
so that it slides over the locking mechanism on the disk adapter ®. You

can now remove the disk.

Insert the new disk with the narrower side first into the recess in the disk

adapter @® and push the disk firmly downwards so that it engages and

is firmly seated.

4) Place the disk adapter @ with the disk fitted onto the drive shaft @®.

5) Put the lid @ onto the mixing bow! @ so that the arrow WV onthe lid @
points to the symbol I on the mixing bowl (. Then rotate it until an
audible “click” is heard and the arrow is pointing to the symbol [ A

6) Slide the pusher @ into the filling shaft @.

7) Insert the plug into the mains power socket.

Blender

> Use the diagrams on the fold-out page for assembly assistance!

1) Place the blender onto the motor block @ in a central position so that the
arrow W on the holder with mixing knife @ is pointing at the symbol 6

2) Turn the blender until the arrow W is pointing at the symbol a

SKM 500 B1
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3) Fitthe lid @ to the blender @ so that the lip of the lid @ is exactly in line
with the handle of the blender @. Ensure that the lip is positioned exactly at
the side next to the handle towards which the guide at the handle opens.
Rotate the lid @ clockwise so that the locking mechanism on the lid @ en-
gages in the guide at the handle of the blender @. Press the lip down a little
way to ensure that the locking mechanism has engaged in the slot.

Fit the blender closure @ to the lid @ of the blender so that the plastic tabs
slide into the guides in the lid @. Then rotate the closure @ by 90°, so that
it is firmly attached.

4

5) Insert the plug into the mains power socket.

Operation

Using the kneading knife

The kneading knife @ can be used to knead dough for cakes, bread rolls or pizzas.

> Do not attempt to mix liquids with the kneading knife @. They will over
flow or spray out. Always use the blender for liquids!

1) Insert the kneading knife @ as described in the chapter “Assembly”.

2) Pour in the necessary ingredients. Do not exceed the quantities specified in
the following table.

B

INGREDIENT MAX. AMOUNT
Flour (for yeast dough) max. 300 g
Flour (for pizza dough) max. 300 g
Flour (for cake dough) max. 300 g
Eggs (for cakes) max. 4 pieces

3) Now close the lid ©.

SKM 500 B1
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4) Start kneading for 20 seconds by turning the speed regulator € to setting 1,
then increasing the speed to setting 2 for about 1 minute.

5) The normal processing time for kneading is 30 - 180 seconds.

NOTE

> |f you wish to add ingredients during the kneading process, add them via
the filling shaft @!
The appliance stops if the lid € is opened!

Using the cutting knife

Food, such as onions or meat, can be chopped up with the cutting knife ®.

> Do not attempt to mix liquids with the cutting knife @. They will overflow or
spray out. Always use the blender for liquids!

1) Insert the cutting knife (B as described in the chapter “Assembly”.
2) Cut the ingredients into pieces of approximately 2-3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the quantities specified in the follow-

ing table.
E=NE
MAX.
INGREDIENT AMOUNT SPEED
Bread max. 100 g Level 1-2
Cheese max. 200 g Level 1-2
Meat max. 500 g Level 1-2
Herbs max. 50 g Level 1
Garlic 150-300 g Pulse setting
Onions max. 500 g Pulse setting

NOTE

> The speeds given in the table are intended as reference values. These can
vary depending on the quality and quantity of the ingredients!

SKM 500 B1 11
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4) Now close the lid @.

5) Start chopping by turning the speed regulator @. The normal processing
time for chopping is 10 - 60 seconds.

If ingredients stick to the sides of the mixing bowl or the knife:

Switch the appliance off.
Remove the lid .

Remove the ingredients from the cutting knife (® and the inside using the
dough scraper .

Close the lid €.

— Restart the appliance.

NOTE

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for long periods when chopping
(hard) cheese. Otherwise the cheese will heat up, start to melt and ag-
glutinate.

> |f you wish to add ingredients during the cutting process, add them via the
filling shaft @! The appliance will stop if the lid is opened!
Do not exceed the maximum quantities specified in the table when adding
ingredients!

12 SKM 500 B1
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Working with the emulsifying disc

The emulsifying disc @ can be used to whip cream or egg whites or mix desserts.

NOTE

> Do not attempt to mix watery liquids with the emulsifying disc @. These will
overflow or spray out. Always use the blender for watery liquids!

> Process no more than 400 ml of liquid! This would spray out or flow over.

1) Insert the emulsifying disc @ as described in the chapter “Assembly”.

2) Pour in the necessary ingredients. Do not exceed the quantities specified in

the following table.

ERR

MAX.
INGREDIENT AMOUNT PROCESSING TIME
Runny cream 125-350 ml approx. 20 - 30 seconds
Egg white from 2 - 4 eggs approx. 30 - 70 seconds

3) Close the lid ©.
4) Start by turning the speed regulator € of the appliance to setfing 2.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use the emulsifying disc @ for kneading dough or preparing cake
dough with butter/margarine! This may damage the emulsifying disc.

NOTE

> The mixing bow! @ and the emulsifying disc @ must be completely dry
and grease-free when you are whisking egg white. Otherwise the egg
white will not get firm!

> The egg white that is being processed should be at room temperature.

SKM 500 B1 13



SILVERCREST’

Working with the food processor
GB You can shred, grate or cut using the three disks @ @ @ of the food processor.

1) Select the required disk and assemble everything as described in the chapter
“Assembly”.

2) Remove the pusher @ from the filling shaft @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into the filling shaft @.

4) Start the food processor at setting 1 by turning the speed regulator €.

5) Then gradually add the food. Push the food in using the pusher @ without
applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the following table.

[ < 5T ] { :Ef/)"a} { &3 o¥D }

INGREDIENT SHREDDING DISK CUTTING DISK GRATING DISK

Apples/carrots max. 500 g max. 500 g -
Parmesan max. 200 g - max. 200 g
Cucumber - max. 2

Potatoes max. 500 g max. 500 g max. 500 g
Onions - max. 300 g
Chocolate - - max. 200 g

Hard cheese
(e.g. mature max. 300 g
Gouda)

> Do not prepare large quantities all at once, but in several portions. Empty
the mixing bowl @ each time.

> Do not allow the appliance to operate for long periods when chopping
(hard) cheese or chocolate. Otherwise the ingredients will become too hot,
start to melt and agglutinate.

14 SKM 500 B1



SILVERCREST’

Working with the blender

You can prepare milk shakes, for example or chop up ice cubes using the blender
(blender @ with installed holder with mixing knife @ and sealing ring @).

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never fill the blender with boiling fluids, such as soup! Allow these to cool
until lukewarm.

1) Place the blender onto the motor block ® as described in the chapter “Assembly”.
2) Cut the solid ingredients into small pieces.

3) Pour in the necessary ingredients. Do not exceed the quantities specified in
the following table.

INGREDIENT MAX. AMOUNT

Bananas/strawberries + milk for a shake ~ max. 500 ml

Broccoli/tomatoes (vegetables) max. 500 ml
Bananas/melons for cocktails max. 500 ml
Boiled pulses (e.g. lentils) max. 250 g

max. 6 cubes or 140 g

Ice cubes (Switch setting "P")
Almonds max. 200 g
Nuts max. 200 g

4) Close the lid @ and ensure that the closure @ has been fitted.
5) Start by turning the speed regulator @ of the appliance to setting 2.

SKM 500 B1 15
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If ingredients stick to the sides of the blender during processing:

— Switch the appliance off.
— Remove the plug from the mains power socket.

— Open the lid @ and remove the ingredients from the inside using the
dough scraper @.

— Close the lid @ and re-connect the appliance to the power supply.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never open the lid @ of the blender whilst the knife is still rotating! Food
could spray outl

> |f you are mixing an easily foaming liquid such as milk, put no more than 1
litre into the blender so that it does not overflow.

NOTE

> |f you wish to add liquid whilst the mixer is operating remove the closure @
and pour the fluid into the opening in the lid @.

> When mixing hard ingredients such as ice cubes, use setting "P" (Pulse)
several times.

> Do not prepare large quantities all at once, but in several portions.

> |f you are dissatisfied with the results, switch the appliance off and remove
the plug from the mains power socket. Stir the ingredients using the dough
scraper @ or remove some of them. Add some liquid if necessary and mix
again.

SKM 500 B1
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Cleaning and care

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the

appliance.

> @ Under no circumstances must the motor block (® be submersed in
liquid. This could result in a potentially fatal electric shock and the appliance
could be damaged.

> Never open the appliance housing! You could receive a potentially fatal
electric shock.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Be careful when cleaning the cutting knife @, the cutting disk @, the
shredding disk @, the grating disk ® and the mixing knife. These parts
are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These will damage the surface of
the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical cleaning agents! They could
irreparably damage the surface!

NOTE

> Always clean all parts immediately after use. This makes food residue
easier to remove.

SKM 500 B1 17
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> Disconnect the holder with mixing knife @ from the blender @ for cleaning!

> Remove the small Philips screw from the underside of the holder with mixing
knife @.

> Rotate the blender @ unfil the arrow W on the blender @ is pointing at
the symbol 6 on the holder @. The blender @ can then be released from
the holder @.

> Remove the sealing ring @ from the holder: Slightly lift the sealing ring @
with a flat, blunt object (e.g. made from wood) and then carefully guide
the sealing ring @ over the knife.
Never use sharp or pointed objects for removing the sealing ring @!
These can damage the sealing ring @ and therefore cause leaks!

To assemble, place the sealing ring @ back into the holder @ and place
the blender @ onto the holder @ so that the arrow W on the blender @
is pointing at the symbol 6 on the holder @. Rotate the blender @ until
the arrow W is pointing at the symbol a Then screw the small Philips
screw back in again.

B Only clean the motor block (B, the power cord and the knife guard for the
cutting knife @ with a damp cloth. Dry everything properly before re-using it.

B Clean the holder with mixing knife @ and the sealing ring @ in warm
dishwater. Afterwards, rinse all parts with clean water so that no detergent
residue remain on the parts.

B Clean the cutting knife (B, the kneading knife @, the disk adapter @®, the
shredding disk @), the grating disk @ and the cutting disk @, the emulsifying
disc @, the lid @ with pusher @), the mixing bowl @, the drive shaft (®, the
drive shaft adapter @, the blender @, the blender closure @), the blender
lid @ and the dough scraper @ in warm dishwater. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no detergent residue remains on the parts.

— You can also clean these parts in the dishwasher! If possible, place the
parts in the top basket of the dishwasher. Ensure that the parts are not
trapped in any way.

B Dry all parts thoroughly before re-using the appliance.

18 SKM 500 B1
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Storage

Store the cleaned and dried appliance in a dustfree and dry location.

Wind the cable around the cord storage @ and attach the end to the cable
leadthrough.

Proceed as follows in order to store accessory parts in the mixing bowl @ in a
space-saving way:

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never start the appliance with the accessory parts stored inside it!

SILVERCREST"

1) Fit the drive shaft @ to the motor block (.
2) Fit the mixing bowl (B to the motor block .
3) Slide the emulsifying disc @ over the drive shaft @ in the mixing bow! (@.

SKM 500 B1 19
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4) Slide the cutting knife @® with the knife guard  fitted and the kneading
knife (O over the drive shaft (B onto the emulsifying disc @.

5) Place the drive shaft adapter  and 2 disks (e.g. cutting @ and shredding
disk @) at the side next to the drive shaft @ in the mixing bowl (.

6) Place the disk adapter @ with the disk fitted onto the drive shaft @®.
7) Close the lid @ and slide the pusher @ into the filling shaft @.

Fault rectification

DEFECT

The appliance
does not work.

The appliance
stops suddenly.

The motor runs, but
the accessory parts
do not rotate.

CAUSE

The plug is not
connected.

The appliance is not
correctly assembled
and engaged.

The appliance is
defective.

The lid @ of the
appliance may have
become loose when
processing hard
ingredients.

The appliance is

defective.

The drive shaft @ is

not inserted properly.

SOLUTION

Insert the plug into a mains
power socket.

Check the assembly of the
appliance and ensure that all
marks are correctly aligned.

In this case, contact the
Customer Services.

Replace the lid ©.

In this case, contact the
Customer Services.

Check the assembly of the
drive shaft ®.
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Disposal of the appliance

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Please observe the currently applicable regulations. Please
contact your waste disposal centre should you be in any doubt.

EC Declaration of Conformity information

With regard to compliance with essential requirements and other
relevant provisions, this appliance complies with the European
Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/EC, the

Low Voltage Directive 2006/95/EC as well as the ErP Directive
2009/125/EC, Regulation 1275/2008 Annex 1, No. 1.

The full original Declaration of Conformity is available from the
importer.

Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

SKM 500 B1 21
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Warranty

The warranty for this appliance is for 3 years from the date of purchase. The
appliance has been manufactured with care and meticulously examined before
delivery.

GB

Please retain your receipt as proof of purchase. In the case of a warranty claim,
please make contact by telephone with our Customer Service Department. Only
in this way can a postfree despatch for your goods be assured.

> The warranty covers only claims for material and manufacturing defects,
but not for transport damage, wearing parts or for damage to fragile
components, e.g. buttons or batteries.

This product is for domestic use only and is not intended for commercial use. The
warranty is void in the case of abusive and improper handling, use of force and
internal tampering not carried out by our authorised service branch.

Your statutory rights are not restricted in any way by this warranty. The warranty
period is not extended by repairs made under the warranty. This applies also to
replaced and repaired parts.

Damages and defects extant at the time of purchase must be reported immedi-
ately after unpacking, resp. no later than two days after the date of purchase.

Repairs made after the lapse of the warranty period are subject to charge.

Service
Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 96056

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

22 SKM 500 B1
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Recipes

Salad plate

Ingredients:

W 1 fresh cucumber
B 1/4 head of white cabbage
B 2 peppers

M 1 onion

For the marinade:

B 3 -4 tbsp wine vinegar
B 2 tbsp cooking oil

W Salt

B Sugar

W Freshly ground pepper
B 1 tbsp chopped herbs

Preparation:

1) Peel the cucumber and divide the cabbage into pieces that will fit into the
filling shaft @ of the food processor.

2) Now slice the cucumber, cabbage, prepared peppers and onions with the
food processor at level 1 using the cutting disk (®.

3) Stir the ingredients for the marinade using the mixer.

4) Combine the vegetables with the marinade and season to taste.

SKM 500 B1 23
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Stuffed chicken breast with curry sauce

Ingredients:

B 4 chicken breasts, each approx. 150 g
B Salt
W Freshly ground pepper

For the suffing:

B 150 g minced pork (raw)
B 1 onion, diced

B Chinese seasoning

B 1 pinch of ginger powder

For the sauce:

B 250 ml white wine

B 2-4tbsp cream

W Salt, 1 tbsp curry powder
B Cornflour (if required)

Preparation:
1) Season the chicken breasts with salt and pepper and then cut them up using
a sharp kitchen knife.

2) Process all of the ingredients for the stuffing into a dough in the mixing bowl
using the kneading knife @, and season to taste.

3) Now fill the chicken breasts with the stuffing and sew them up. (Alternatively,
you can also use toothpicks.)

4) Heat the fat and fry all the chicken breasts in it.
5) Pour in the wine and then let the chicken breasts braise for 10-15 minutes.

6) Remove the chicken breasts from the pan and place them where they will
keep warm.

7) Season the sauce with cream, salt and curry powder and thicken the sauce
as desired with cornflour.

Now serve the chicken breasts with the sauce on a bed of rice, for example.
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Potato rostis

Ingredients:

B 4 large, starchy potatoes
W Salt

B Pepper

B Nutmeg, ground

M 80 g Butter or margarine

Preparation:

1) Wash and peel the potatoes and cut them into strips with the shredding disc @.
2) Wrap the potato mass in a cloth and squeeze the liquid out.
3) Sprinkle the spices on the potato mass and mix everything together.

4) Using a small ladle, put some of the potato mass into the hot fat and press it
flat with a spatula.

5) Now fry the réstis on both sides until they are crispy.

Suitable as an accompaniment to meat and game dishes.

Tuna spread
Ingredients:
B 1 can of tuna in sauce with vegetables
3 tbsp yoghurt
1 tsp lemon juice, freshly pressed

|

|

M 1 pinch salt
B Freshly ground pepper
|

2 hard-boiled eggs, diced

To serve:

B Whole wheat bread in slices
W Butter for buttering the bread
M 1 hard boiled egg, diced

B Chives, sliced
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Preparation:

1) Blend all ingredients in the mixing attachment at the highest level until the
desired consistency is reached (approx. 15 seconds) and then season to
taste.

2) Spread butter and the tuna mixture onto the bread and sprinkle with
chopped egg and chives.

sauce

Ingredients:

B 5 tbsp cooking oil
1 large onion
1 large tin (800 g) peeled tomatoes
Salt, pepper, 1 pinch sugar, 1 pinch thyme

|

|

|

B 1 pinch chilli powder
W 1/2 bunch parsley, chopped

B 1/2 bunch basil, finely chopped
|

40 g cold butter or 100 ml sweet cream

Preparation:

1) Peel the onions and roughly dice them with a knife.

2) Heat the oil and fry the onions in it or use the microwave for 2-3 minutes at
600 watts.

3) Add the tomatoes with the juice and stir in all of the spices.

4) Let the sauce simmer covered for 20 minutes or gently cook it all in the
microwave.

5) Allow the tomato sauce to cool (to lukewarm) and then purée it in the blender.
6) Then pour the sauce back into a pot and boil it until it has reduced a litile.
7) Now stir in the butter or cream.

8) Sprinkle on the herbs and flavour it to taste.

Serve with any kind of pasta and sprinkle with grated cheese.
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Pancakes

Ingredients:

B 2-3eggs
B 375 ml milk
M 1 pinch salt
W 250 g flour
B Fat for frying

Preparation:

1) Mix the eggs, milk and salt with the kneading knife @.

2) Sift the flour through and then add it to the mixture. Mix everything together
with the kneading knife @ until you have a smooth batter.

3) Allow the batter to rise for 20 minutes.

4) Heat the fat and, with a small ladle, place some batter in the pan. (Only as
much as is needed to thinly cover the pan bottom.)

5) Fry the pancakes until golden brown on both sides and serve hot.

Marble cake
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Ingredients:

125 g soft butter or margarine
125 g sugar

3 eggs

1/2 packet of vanilla sugar

1 pinch salt

250 g wheat flour

1/2 packet baking powder
75 ml milk

20 g baking cocoa

50 g semisweet chocolate

Butter for greasing the tin
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Preparation:

1) Break the chocolate into large pieces and chop them using the cutting knife ®.

2) Place all ingredients except the chocolate and the baking cocoa into the
mixing bowl @ and mix using the kneading knife @.

3) Grease a round cake tin (diameter: 20 - 22 cm) or a loaf tin (30 cm long).

4) Pour half of the dough into the tin and then stir the cocoa and grated
chocolate into the remaining pastry.

5) Now place the dark dough onto the light dough and fold in with a fork in
a spiral shape.

Tip: If you wish, you can also cover the cake with 100 g of semisweet chocolate
and then decorate it with blobs of cream and chocolate biscuits.

Yeast dough

Ingredients:

B 300 g wheat flour

B 15 g fresh yeast or 5 g dried yeast

B Approx. 150 ml lukewarm milk

B 50 g butter or margarine (room temperature)
B 50 g sugar

B 1egg

Preparation:

1) Place the flour, dry yeast or crumbled yeast and all other ingredients (not
directly on the yeast) into the mixing bowl {@.

2) Mix everything using the kneading knife (@.
3) Remove the dough from the mixing bowl @ and place it in a large bowl.

4) Cover the dough with a dish cloth, place it in a warm place and let the
dough rise until it has visibly increased in size.

5) Then knead the dough again by hand.
6) After that, the dough is finished and can be further processed.
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Orange drink

Ingredients:

B 250 ml orange juice
B 1 -2 tbsp lemon juice
W 150 g tinned apricots
M 6 ice cubes, crushed

W 2 tsp sugar or honey

Preparation:

1) Place the ice cubes into the blender and chop using switch setfting “P”.

2) Put the orange juice, the lemon juice and the apricots and the ice cubes in
the blender and mix everything for about 10 seconds at level 2.

3) Now add the sugar or honey to taste and serve the juice ice cold.

SKM 500 B1 29



SILVERCREST’

GB

30

Hazelnut biscuits

Ingredients:

B 200 g hazelnuts

60 g cane sugar

2 egg whites

2 tsp honey

Approx. 50 g of plum or rose hip jam

35 g each of semisweet and milk chocolate

Preparation:

1) Chop the nuts in the mixer and put four tablespoons thereof aside.

2) Process the remaining nuts, sugar, egg whites and honey with the kneading

knife (@ to a firm dough.

3) Sprinkle the remaining nuts onto a work surface and roll the dough out to
about a quarter inch thick.

4) Now cut out the biscuits and place them on a baking tray lined with baking
paper.

5) Join the cooled biscuits together in pairs with the rose hip or plum jam and
then coat them with some milk chocolate and semisweet chocolate.

6) Melt the two types of chocolate separately. Dip the biscuits up to half way in
and allow to dry on cake racks.

Bon appetit!

These recipes are provided subject to change. All ingredients and preparation
information are guidelines. Enhance these recipe suggestions in accordance with
your personal experience.

We hope you enjoy the recipes and wish you “bon appetit”.
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat!

Acum detinefi un produs modern si de calitate exceptionald. Instructiunile de utili-
zare sunt parte integrantd a produsului. Ele cuprind informatii importante privind
siguranta, utilizarea si eliminarea aparatului. Inainte de utilizarea produsului,
familiarizafi-va cu toate indicatiile privind operarea si siguranfa. Utilizafi acest
produs numai in modul descris si doar pentru domeniile de utilizare specificate.
in cazul transmiterii aparatului unei alte persoane, predati-i, de asemenea, docu-
mentele aferente acestuia.

Utilizare conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv prelucrdrii alimentelor in cantit&fi mici. Acest
aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic. A nu se utiliza in scopuri profesio-
nale!

Aparatul poate fi utilizat numai in scopuri private, in spdtii interioare protejate de
ploaie. Nu utilizati aparatul in aer liber!

Utilizati aparatul numai impreund cu accesoriile originale.

/\ AVERTIZARE

Pericole constituite de utilizarea necorespunzétoare!

Aparatul poate genera pericole in cazul in care nu este utilizat conform desti-
natiei si/sau dacd este utilizat in alt mod decét cel descris.

> Utilizati aparatul numai in conformitate cu destinatia.

> Respectafi procedeele descrise in aceste instructiuni de utilizare.

> Aparatul poate genera pericole in cazul in care nu este utilizat conform
destinatiei si/sau dacd este utilizat in alt mod decat cel descris. Utilizafi
aparatul numai in conformitate cu destinafia. Respectafi procedeele descrise
in aceste instrucfiuni de utilizare. Sunt excluse pretentiile de orice naturd
pentru pagubele rezultate in urma utilizarii neconforme cu destinatia, a
reparafiilor necorespunzdtoare, a modific&rilor nepermise sau a utilizrii
de piese de schimb neautorizate. Riscul este asumat in totalitate de cdtre
utilizator.
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Furnitura

In mod standard, aparatul este livrat cu urmé&toarele componente:

Robot de bucatdrie

Vas pentru amestecat cu capac si accesoriu de impingere

Cutit de taiere, incl. capac

Cutit malaxor

Adaptor pentru discuri

Disc de tdiere

Disc razdtoare

Disc r&zétoare fing

Disc de emulsifiere

Accesoriu de mixare cu capac si dispozitiv de inchidere
Spatul& pentru aluat

Adaptor pentru arborele de actionare
Arborele de actionare

Instructiuni de utilizare

1) Scoatefi toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare din cutie.

2) Eliminafi toate ambalajele si etichetele adezive.

> Verificati dacd furnitura este completd si dacé prezintd deteriordri vizibile.

> |n cazul in care furnitura este incompletd sau dac& componentele sunt

deteriorate din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia
telefonicd directd de service (vezi capitolul Service).

Eliminarea ambalajului

Ambalaijul protejeazd aparatul impotriva deteriordrilor in timpul transportului.
Materialele de ambalat sunt alese conform compatibilitéfii acestora cu mediul
si aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile.

Reintroducerea ambalaijelor in circuitul de materiale contribuie la economia de
%@ materie primd si reduce cantitatea de deseuri. Eliminati ambalajul de care nu

mai aveti nevoie conform prevederilor locale in vigoare.

> Dacd este posibil, pastrati ambalajul aparatului pe perioada garantiei
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pentru a putea ambala aparatul corespunzétor, in caz de utilizare a
garantiei.
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Descrierea aparatului
Accesoriu de impingere

Tub de umplere

Capac

Disc de emulsifiere

Dispozitiv de inchidere accesoriu de mixare
Capac accesoriu de mixare

Vas mixer

Inel de etansare

Suport cu cutit mixer

Disc razdtoare

Disc razétoare fing

Disc de tdiere

Adaptor pentru discuri

Cutit malaxor

Cutit de taiere

Adaptor pentru arborele de actionare
Vas pentru amestecat

Arbore de actionare

Bloc motor

Regulator de vitez&

Suport infésurare cablu

Spatul& pentru aluat

OO0 HB000000000C

Protectie lamel pentru cufitul de tdiere

Date tehnice

Tensiunea refelei 220-240V ~, 50Hz
Tensiune nominald 500 W
Clasa de protectie I IE
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Conectafi aparatul numai la o prizé instalatd regulamentar si imp&-

mdntatd.Tensiunea retelei trebuie s& corespundé indicatiilor de pe
placuta de fabricatie a aparatului.

» Evitati contactul cablului cu lichide sau umezirea acestuia in
timpul func-
tiondrii aparatului. Ghidati cablul astfel incét s& nu poatd fi
deteriorat sau blocat de alte obiecte din jur.

» Tinefi cablul de retea departe de suprafetele fierbinfi.

» Nu efectuati niciun fel de reparatii la acest aparat. Orice fel de
reparatii trebuie efectuate de catre serviciul clienti sau de catre
specialisti calificati.

> Nu conectati/deconectati aparatul la/de la sursa de curent daca
suntefi cu picioarele in apa.

» Dacd curdtati aparatul sau in cazul unei defectiuni, scoateti intot-
deauna stecdrul din prizd. Simpla oprire nu este suficientd, deoarece
in aparat mai existd incd tensiune, atdt timp cdt stecarul este in prizd.

» Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea stecarelor
sau a cablurilor de alimentare deteriorate de catre personalul de
specialitate autorizat sau de catre serviciul clienti.

In niciun caz nu este permis@ introducerea aparatului in apd
sau in alte lichide.
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A\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

>

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cel descris in prezentele
instructiuni.

Atunci cand nu este posibil& supravegherea si inaintea asamblérii, dez-
asambldrii sau curdtdrii, aparatul se va scoate intotdeauna din priz&.

Nu este permisé utilizarea de cétre copii a acestui aparat.
Aparatul si cablul de conexiune nu se vor péstra la indeméina copiilor.

Acest aparat poate fi ufilizat de copii incepénd cu vérsta de 8 ani
dacd sunt supravegheati sau dacd au fost instruifi cu privire la utilizarea
sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului nu se
vor efectua de cétre copii, cu exceptia cazului in care acestia au
vdrsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pastra la indeména
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau f&rd experientd si/sau fara
cunostinte necesare dacd sunt supravegheate sau dacé au fost
instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat si au infeles
pericolele cu privire la acesta.

Copiii nu au voie sd se joace cu aparatul.

Deconectati in principiv aparatul de la sursa de curent cénd
montali sau demontati accesoriile. Astfel se evitd pornirea neinten-
fionatd a aparatului.

Utilizati numai accesoriile originale ale acestui aparat. Este
posibil ca piesele provenite de lascua alfi producétori s& nu fie
adecvate si pot provoca periclitdril

Atentie: cufitul, discul de tdiere, discul réz&toare si discul razétoa-
re fin&, precum si cutitul mixerului sunt foarte ascutitel Manipulati-
le totdeauna cu atentie.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Atentie: cufitul, discul de téiere, discul razatoare si discul rézétoa-
re fing, dar si cufitul mixerului sunt foarte ascufite! De aceea avefi
grijé atunci cénd le curdtati.

» Atentie: cufitul, discul de t&iere, discul razatoare si discul réz&-
toare find, dar si cutitul mixerului sunt foarte ascutite! De aceea
aveti grij& atunci cénd golii vasul pentru amestecat si recipientul
mixerului.

> In timp ce aparatul funcfioneazd, addugati numai ingredientele care
trebuie preparate in vasul pentru amestecat sau accesoriul de mixare.

> Nu introduceti niciodatd méinile sau obiecte in tubul de umplere
sau in mixer, pentru a evita ranirile si defectarea aparatului.

» Schimbati accesoriile numai in cazul in care sistemul de actionare
este in stare de repaus si cu stecdrul deconectat! Dupé oprire,
aparatul mai funclioneazéd scurt timp!

> Nu l&safi niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care se misca
in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie sa fie oprit si scos din priza.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu introduceti niciodatd in accesoriul de mixare lichide clocotite,
cum ar fi supal Inainte de a le introduce in recipient, asteptati s&
se rdceascd la temperatura corpului.

L3 ~ o
Prima punere in func,hune
B Curdfafi aparatul in modul descris in capitolul ,Curé&tarea si ingrijirea”.
B Asezafi aparatul pe o suprafatd pland si curatd.

B Fixafi aparatul de suprafatd ajuténdu-va de cele patru ventuze, in asa fel
incét s& se fixeze.

B Desf&surati cablul de alimentare de pe suportul de infasurare a cablului @
si fixati-l apoi la decupaijul pentru cablu.

B Asamblafi aparatul, in funcfie de tipul de utilizare, conform descrierii din
capitolul ,Asamblarea”.
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Asamblarea

Vas pentru amestecat cu cutit malaxor, cutit de taiere
sau disc de emulsifiere

> Pentru asamblare utilizati imaginile de pe pagina pliant&!

1) Conectafi arborele de acfionare @ la suportul de fixare al arborelui.

2) Asezafi vasul pentru amestecat @ pe blocul motor @, astfel incét ségeata W
s& fie orientatd catre simbolul E si rofifi vasul pentru amestecat @ suficient,
astfel incat ségeata W s& fie orientatd spre simbol [f). Vasul pentru ameste-

cat @ este acum fixat.
3) Asezati adaptorul arborelui de acfionare @) pe arborele de acfionare @®.

4

Selectati acum accesoriul:

— cufitul malaxor @ pentru fréméntarea aluatului,
— cufitul de taiere B pentru mdruntirea cepei, parmezanului s.a. sau
— discul de emulsifiere @ pentru a bate frisca, albusuri sau deserturi usoare.

B Cutitul malaxor @ sau cutitul de taiere @: Tmpingelﬁ cutitul malaxor, @
respectiv cutitul de tdiere @ pe adaptorul pentru arborele de actionare ®,
in asa fel incét dispozitivele de blocare s& se fixeze unul in altul.

B Discul de emulsifiere @: Asezati discul de emulsifiere @ pe adaptorul arbo-
relui de acfionare @, in asa fel incét dispozitivele de blocare sa se fixeze
unul in altul.

Asezafi capacul @ pe vasul pentru amestecat @, in asa fel incét sdgeata W

5

de pe capac @ sd fie orientatd cétre simbolul 6 I de pe vasul pentru
amestecat . Rofifil apoi suficient de mult, astfel incat s& se audd un ,clic”

si sdgeata s& fie orientatd cétre simbolul a A
6) Introduceti accesoriul de impingere @ in tubul de umplere @.

7) Introduceti stecarul in priza.
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Vas pentru amestecat cu sistem de taiere continua

> Pentru asamblare utilizati imaginile de pe pagina pliant&!

1) Conectafi arborele de acfionare @ la suportul de fixare al arborelui.

2) Asezafi vasul pentru amestecat @ pe blocul motor @, astfel incat sageata W
54 fie orientatd catre simbolul 6 si rofifi suficient vasul pentru amestecat (@,
astfel incat ségeata W s& fie orientatd spre simbol a . Vasul pentru ames-

tecat (@ este acum fixat.

3

Selectafi discul potrivit @ @ @ (consultati capitolul ,Utilizarea sistemului
de tdiere continug”) si introducefil in adaptorul pentru discuri @®:

— 1n cazul in care nu este instalat un disc: Apdsati pe urechea de metal a
discului cétre exterior, astfel incat aceasta s& alunece peste dispozitivul
de blocare al adaptorului pentru discuri (. Putefi ridica acum discul.

— introduceti discul nou cu latura ingustd in decupaijul de pe adaptorul pen-
tru discuri (B si ap&sati apoi ferm discul in jos, in asa fel incét s& se fixeze.

4

Introduceti adaptorul pentru disc (B cu discul introdus in arborele de actionare @.

5) Asezafi capacul @ pe vasul pentru amestecat @, in asa fel incét sdgeata W

de pe capac @ sd fie orientatd cétre simbolul a I de pe vasul pentru
amestecat (. Rofifil apoi suficient de mult, astfel incat s& se audd un ,clic”

si sGigeata s fie orientatd catre simbolul a A.
6) Introduceti accesoriul de impingere @ in tubul de umplere @.

7) Introduceti stecarul in priza.

Accesoriul de mixare

> Pentru asamblare utilizati imaginile de pe pagina pliant&!

1) Asezafi accesoriul de mixare pe blocul motor @, in asa fel incét sageata W

de pe suportul cu cutitul mixerului @ s& fie orientatd catre simbolul E

2) Rotifi accesoriul de mixare pénd ce sdgeata W indicd spre simbolul a
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3) Montati capacul accesoriului de mixare @ pe vasul mixerului @ astfel incat
marginea capacului accesoriului de mixare @ s& fie asezatd exact ldngd
mdnerul vasului mixerului @. Aveti in vedere ca marginea sé fie pozifionatd
exact l&ng& manerul cétre care este deschis& sina de pe maner.

Rotifi capacul accesoriului de mixare @ in sens orar, in asa fel incét dispozi-
tivul de blocare de pe capacul accesoriului de mixare @ sé intre in sina de
pe méanerul vasului mixerului @. Pentru aceasta ap&sati marginea putin in

jos, pentru a v& asigura cd dispozitivul de blocare intrd in fantd.

4

Asezati dispozitivul de inchidere al accesoriului de mixare @ pe capacul
accesoriului de mixare @ in asa fel incét ciocurile de plastic s& gliseze in
sinele de ghidare de pe capacul accesoriului de mixare @. Rotifi apoi
dispozitivul de inchidere al accesoriului de mixare @ cu 90°, in asa fel
incat sa fie inchis ferm.

5) Introduceti stecdrul in priza.

Operare

Utilizarea cutitului malaxor

Cu ajutorul cufitului malaxor @ putefi framanta aluatul, de ex. pentru préijituri,
chifle sau pizza.

> Nu incercati s& amestecati lichide cu cutitul malaxor @. Acestea ies
din vas sau sunt improscate. Utilizafi pentru lichide numai accesoriul de
mixare!

1) Introducefi cutitul malaxor @ conform descrierii din capitolul ,Asamblarea”.

2) Introduceti ingredientele necesare. Nu depésiti cantitdtile indicate in tabelul

urmdtor:
— .
B
INGREDIENTE CANTITATEA MAX.
Faing (pentru aluat cu drojdie) max. 300 g
F&ind (pentru aluat de pizzal) max. 300 g
F&ing (pentru aluat de préiituri) max. 300 g
Oué (pentru chec) max. 4 buc.

3) Inchidefi capacul ©.
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4) Porniti aparatul prin rotirea regulatorului de viteza @, frémantati timp de 20
de secunde la treapta 1 si cresteti viteza timp de aprox. 1 minut la treapta 2.

5) Timpul normal de framantare este 30 - 180 de secunde.

> In cazul in care doriti s& addugati ingrediente pe parcursul procesului
de fradméntare, introducefile prin tubul de umplere @ ! In cazul in care
deschideti capacul @, aparatul se opreste!

Utilizarea cutitului de tdiere

Cu ajutorul cufitului de tdiere (B puteti marunti alimente, precum ceapd sau
carne.

> Nu incercati s& amestecati lichide cu cutitul de téiere @. Acestea ies
din vas sau sunt improscate. Utilizafi pentru lichide numai accesoriul de
mixare!

1) Introducefi cufitul de t&iere ® conform descrierii din capitolul ,Asamblarea”.
2) Taiafi ingredientele in buc&tele de aprox. 2 cm - 3 cm.

3) Introduceti ingredientele. Nu depdsifi cantitdtile indicate in tabelul urmé&tor:

‘ — S

EQ! _ N Qg% .

INGREDIENTE CATLI:QTEA VITEZA
Paine max. 100 g Treapta 1 -2
Branza max. 200 g Treapta 1 -2
Carne max. 500 g Treapta 1 -2
Verdeturi max. 50 g Treapta 1

Usturoi 150-300¢g Pozitia Pulse
Ceapd max. 500 g Pozitia Pulse

> Vitezele indicate in tabel sunt valori orientative. Acestea pot fi diferite in
functie de cantitatea si structura ingredientelor!
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4) inchidefi capacul @.
5) Tncepefi méruniirea prin rotirea regulatorului de viteza @.
Timpul normal de maruntire este 10 - 60 de secunde.

In cazul in care ingredientele se depun pe peretele vasului pentru amestecat sau
se lipesc de cufit:

— Oprifi aparatul;
— Scoateti capacul @.

Tndepartati accesoriile de pe cufitul de taiere @, precum si de pe peretele
interior, cu ajutorul spatulei pentru aluat .

inchideti capacul ©.

— Pornii aparatul din nou.

> Prelucrafi numai carne féré oase!

> Nu l&safi aparatul s& funcfioneze prea mult timp atunci cénd méruntifi brénza
(tare). in caz contrar, aceasta se va incdlzi excesiv, va incepe sd se topeascd
si s& formeze bulgdri.

> in cazul in care doriti s& addugati ingrediente pe parcursul procesului de
taiere, introducetile prin tubul de umplere @! In cazul in care deschidefi
capacul, aparatul se opreste!
Aveti totusi in vedere, s& nu depdsiti cantitdtile maxime indicate in tabel pe
parcursul procesului de completare a ingredientelor!
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Utilizarea discului de emulsifiere

Cu ajutorul discului de emulsifiere @ puteti bate frisca si albusurile sau puteti
amesteca deserturi.

INDICATIE

> Nu incercatfi s& amestecati lichide cu discul de emulsifiere @. Acestea ies
din vas sau sunt improscate. Utilizati pentru lichide numai accesoriul de

mixare!

> Nu prelucrati niciodatd mai mult de 400 ml de lichide! Acestea s-ar putea
revarsa sau improsca.

1) Introducefi discul de emulsifiere @), conform descrierii din capitolul ,Asam-
blarea”.

2) Introduceti ingredientele necesare. Nu depdsiti cantitdtile indicate in tabelul

urmator:
INGREDIENTE o UL TIMP DE PROCESARE
MAX.
Frisc& lichida 125-350 ml cca 20 - 30 de secunde
Albusuri 2 -4 buc. cca 30 - 70 de secunde

3) nchidefi capacul ©.

4) incepeti lucrul prin rotirea regulatorului de vitezé @ pe treapta 2.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati discul de emulsifiere @ niciodatd pentru fréméntarea aluatului
sau prepararea de aluat cu unt/margaring! Acesta ar fi deteriorat in caz

contrar.

> Vasul pentru amestecat @ si discul de emulsifiere @ trebuie s& fie complet
uscate si lipsite de grasimi, dacd doriti s& bateti albusurile spumé&. In caz
contrar nu se va intdri spumal

> Albusurile care urmeazd a fi batute, trebuie s fie la temperatura camerei.
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Utilizarea sistemului de taiere continua

Cu ajutorul celor trei discuri @ @ @ ale sistemului de tdiere continud putefi s&
radefi sau s& mdrunfifi.

1) Selectati discul dorit si asamblati totul conform descrierii din capitolul
,Asamblare”.

2) Indepartafi accesoriul de impingere @ din tubul de umplere @.

3) Taiati alimentele in bucdti mari astfel incét s& incapd farg probleme in tubul
de umplere @.

4) Incepeti lucrul prin rotirea regulatorului de viteza @ al sistemului de tdiere
continud pe treapta 1.

5) Addugati succesiv alimentele. Impingefi alimentele cu ajutorul acesoriului de
impingere @), fard a exercita presiune.

Nu depédsiti cantitdtile indicate in tabelul urmétor:

EXs Lol <@ o¥o
INGRE- 5k % DISC RAZATOARE
DIENTE DISC RAZATOARE DISC DE TAIERE FINA
Mere/morcovi max. 500 g max. 500 g -
Parmezan max. 200 g - max. 200 g
Cofiroveie de _ max. 2 buc. _
serd
Cartofi max. 500 g max. 500 g max. 500 g
Ceapd - max. 300 g -
Ciocolat& - - max. 200 g
Branza tare
(de ex. Gouda max. 300 g - -
maturatd)

> Nu prelucrati cantitdi mai mari in acelasi timp, ci succesiv in mai multe
portii. Intre timp golifi intotdeauna vasul pentru amestecat .

> Nu |&safi aparatul s& functioneze prea mult timp, atunci cand mdruntifi
bréinzé (tare) sau ciocolatd. In caz contrar, ingredientele se vor incélzi
excesiv, vor incepe sd se topeascd si sa formeze bulgari.
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Utilizarea accesoriul de mixare

Cu ajutorul accesoriului de mixare (vasul mixerului @ cu suportul cu cutitul
mixerului @ instalat si inelul de etansare @) puteti s& preparati, de exemplu,
milkshake-uri sau sau mdrunti cuburi de gheatd.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu introducefi niciodatd in accesoriul de mixare lichide clocotite, cum ar
fi supal Inainte de a le introduce in recipient, asteptati s& se réceascd la
temperatura corpului.

1) Asezati accesoriul de mixare pe blocul motor (B, conform descrierii din
capitolul ,Asamblarea”.

2) Taiati toate ingredientele solide in bucdti mici.

3) Introduceti ingredientele dorite. Nu depdsiti cantitdfile indicate in tabelul
urmator:

s
13

INGREDIENTE CANTITATEA MAX.

Banane/capsuni + lapte pentru un shake  max. 500 ml
Broccoli/rosii (legume) max. 500 ml
Banane/pepene galben pentru cocktailuri  max. 500 ml

Boabe fierte (de ex. linte) max. 250 g

max. 6 bucdti sau 140 g

Gheaté cuburi i o2,
(pozitia comutatorului ,P”)

Migdale max. 200 g

Nuci max. 200 g
4) inchideti capacul @ si asigurafiva ca si dispozitivul de inchidere @ este
introdus.

5) incepeti lucrul prin rotirea regulatorului de viteza @ pe treapta 2.
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In cazul in care ingredientele se depun pe parcursul prelucrérii pe peretii acceso-
rivlui de mixare:

— Opriti aparatul;

Scoatefi stecarul din prizd.

Deschidefi capacul @ si indepértafi ingredientele de pe peretele interior
cu ajutorul spatulei pentru aluat €.

Inchidefi capacul @ si conectati aparatul din nou la refeaua electricd.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu deschidefi niciodatd capacul @ accesoriului de mixare atéit timp cét
cufitul incd se roteste! Este posibil s& fie aruncate alimentele din vas!

> |n cazul in care amestecati lichide ce fac usor spumd, de exemplu lapte,
addugati maximum 1 litru in accesoriul de mixare, pentru a preveni
revarsarea continutului.

> Tn cazul in care dorili s& addugaiti lichide in timp ce mixerul funcfioneazé,
indepédrtati dispozitivul de inchidere @ si turnati lichidul prin orificiul din
capac @.

> in cazul in care amestecati ingrediente tari, de exemplu cuburi de
gheatd, actionati de mai multe ori comutatorul in pozifia ,P” (Pulse).

> Nu amestecafi cantitdfi mai mari in acelasi timp, ci succesiv in mai multe
portii.

> Tn cazul in care suntefi nemultumit de rezultatul obfinut, oprifi aparatul si
deconectati stecdrul. Amestecati ingredientele cu ajutorul spatulei pentru
aluat @ sau extrageti o parte. Dacd este cazul, addugati putin lichid si
amestecati totul incd o datd.
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Curatarea si ingrijirea

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de a curdta aparatul, scoateti intotdeauna stecdrul din priza.

> @ Blocul motor (B) nu trebuie introdus in lichide in niciun caz!
Pericol de moarte prin electrocutare si deteriorarea aparatului.

> Nu deschidefi niciodatd carcasa aparatului. In caz contrar existd pericol
de moarte prin electrocutare.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Fii atenfi la curdtarea discului rézatoare @, a discului rézétoare fing @,
a discului de taiere @, a cufitului de tdiere @ si cufitului mixerului. Aceste
piese sunt foarte de ascutite!

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substanfe abrazive sau corozive. Acestea atacd suprafefele
aparatului!

> Nu utilizati substante de curdfare agresive, chimice sau abrazive!
Aceste substante pot deteriora ireparabil suprafatal

> Curdtati toate piesele intotdeauna imediat dupd utilizare. Astfel pot fi
indepdrtate mai usor resturile alimentare.
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| nprcapE

> Pentru curdfare, detasati suportul cu cufitul mixerului @ de pe vasul mixe-
rului @!

> Tndepartafi surubul mic cu filet dublu incrucisat de pe partea inferioard a

suportului cu cufitul mixerului @.

> Roifi vasul mixerului @ suficient de mult, astfel incét sageata W de pe
vasul mixerului @ s4 fie orientatd catre simbolul [ de pe suport @. Vasul
mixerului @ se poate demonta atunci de pe suport @.

> Indepartarea inelului de etansare @ din suport: Ridicati inelul de etansare @
cu un bat plat si bont (de ex. din lemn) usor si trecefi apoi inelul de etan-
sare @ cu atenfie peste cutit.
Nu utilizati niciodatd obiecte ascutite sau tdioase, pentru a indepérta
inelul de etansare @ ! Acestea pot deteriora inelul de etansare @ si
pot duce implicit la neetanseitdti!

Pentru asamblare, introduceti inelul de etansare @ din nou in suport @
si asezati vasul mixerului @ pe suport @ astfel incat ségeata W de pe
vasul mixerului @ sa fie orientatd spre simbolul a de pe suport @.
Rotiti vasul mixerului @ suficient de mult, astfel incat séigeata WV séfie
orientatd cdtre simbolul a . Apoi infiletafi la loc surubul mic cu filet dublu
incrucisat.

B Curdtati blocul motor (B, cablul de alimentare si protectia lamei pentru cufitul
de taiere @ numai cu o lavetd usor umezitd. Inainte de o noud utilizare
toate componentele trebuie sé& fie complet uscate.

B Curéfati suportul cu cutitul mixerului @ si inelul de etansare @ cu apé& calda
cu detergent de vase. Clé&titi apoi toate componentele cu ap& curatd pentru
a indepdrta resturile de detergent.

B Curdfati cufitul de taiere @, cutitul malaxor @, adaptorul pentru discuri ®,
discul razatoare (), discul rézatoare fing @ si discul de taiere @, discul de
emulsifiere @, capacul € cu accesoriul de impingere @), vasul pentru
amestecat (B, arborele de actionare (B, adaptorul pentru arborele de
actionare B, vasul mixerului @, dispozitivul de inchidere pentru accesoriul
de mixare @, capacul accesoriului de mixare @ precum si spatula pentru
aluat @ in apd caldd cu detergent de vase. Clétifi apoi toate componentele
cu apd curatd pentru a indepdrta resturile de detergent.

— Putefi curdta aceste componente in masina de spdlat vase. Punefi com-
ponentele, dacd este posibil, in cosul superior al masinii de sp&lat vase.
Se va evita blocarea componentelor.

B Inainte de a reutiliza aparatul, uscafi bine toate componentele.
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Depozitarea

Pastrati aparatul curdtat si uscat intr-un loc curat si fard praf.

infasurati cablul de refea de pe suportul de infasurare a cablului @ si fixai apoi
capétul final la decupajul pentru cablu.

Procedati dup& cum urmeazé pentru a depozita accesoriile in vasul pentru ames-

tecat (D si pentru a economisi spatiul:

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu pornifi niciodatd aparatul dacd accesoriile sunt depozitate in el!

SILVERCREST

1) Asezati arborele de actionare (B pe blocul motor @®.
2) Asezati vasul pentru amestecat (B pe blocul motor (®.

3) Impingeti discul de emulsifiere @ deasupra arborelui de actionare @ in

vasul pentru amestecat @
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4) Tmpingei cufitul de taiere @ cu protecia lamei aplicatd @ si cutitul

malaxor @ pe arborele de acfionare @ pe discul de emulsifiere @.

5

Asezati adaptorul arborelui de acfionare (B si 2 discuri (de ex. discul de

tgiere @ si discul raz&toare ) lateral, langd arborele de actionare B
in vasul pentru amestecat @.

6

actionare ®.

7

umplere @.

DEFECTIU-
NEA

Aparatul nu functio-
neazd.

Aparatul se opreste
brusc.

Motorul functionea-
zd, dar accesoriul
nu este actionat.

Remedierea defectiunilor

CAUZA

Stecdrul nu este in
prizd.

Aparatul nu este co-
rect asamblat si fixat.

Aparatul este defect.

Capacul © aparatu-
lui se poate s se fi
slabit la prelucrarea
unor ingrediente
solide.

Aparatul este defect.

Arborele de de
actionare (B nu
este montat corect.

Introduceti adaptorul pentru discuri ) cu discul introdus in arborele de

inchideti capacul @ si introducefi accesoriul de impingere @ in tubul de

REMEDIEREA

Introduceti stecdrul in priza.

Controlafi asamblarea
aparatului si asigurafi-va cd
toate marcajele sunt suprapuse
corect.

Adresati-va serviciului pentru
clienti.

Reatasati capacul € corect.

Adresati-va serviciului pentru
clienti.

Controlafi asamblarea arbore-
lui de actionare @.
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Eliminarea aparatului
Nu aruncati aparatul sub nicio formé in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul Directivei europene 2012/19/EU.

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme specializate si autorizate sau prin
intermediul serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati reglementdrile
actuale in vigoare. Dacd aveti neldmuriri, contactafi serviciul local de eliminare
a deseurilor.

Indicatii privind declaratia de conformitate CE

Acest aparat corespunde cerinfelor esentiale si altor prescripfii
relevante ale Directivei 2004,/108/EC privind compatibi-
litatea electromagneticd, Directivei 2006,/95/EC privind

joasa tensiune, precum si Directivei 2009/125/EC privind

produsele cu impact energetic, regulamentului 1275/2008
anexa 1, nr.1.

Declaratia de conformitate completd, in original este disponi-
bil& la sediul importatorului.

Importator
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com
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Garantie

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani de la data cumpérérii.
Aparatul a fost produs cu grij& si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Pastrati bonul de casd pentru a dovedi cumpérarea. in caz de defectiuni in
perioada de garantie, contactati telefonic centrul dvs. de service. Numai astfel
poate fi asiguratd o expediere gratuitd a produsului dvs.

> Garantia acoperd numai defectiunile de material si de fabricatie, fiind
excluse pagubele rezultate in urma transportului sau privind piesele de
uzurg sau deteriordrile componentelor fragile, de exemplu, comutatoare.

Aparatul este destinat numai pentru uz privat si nu pentru utilizdri profesionale.
in cazul manevrarii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de forfd si al inter-
ventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala noastrd autorizatd de service,
garantia si pierde valabilitatea.

Drepturile dvs. legale nu sunt limitate prin aceastd garantie.

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea reparatiilor realizate
in perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si
reparate.

Deteriordrile si deficientele prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate imediat
dup& dezambalare sau cel tarziv in doud zile de la data cumpararii.

Reparatiile necesare dup& expirarea perioadei de garanfie se efectueazd contra
cost.

Service
Service Roméania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 96056

Acces linie telefonicé directa: De luni pand vineri, intre orele 8:00 - 20:00 (CET)
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Retete

Platou de salata

Ingrediente:

B 1 castravete proaspdt

B 1/4 de cdpd&fana varzd alba
B 2 ardei
B 1 ceapd

Pentru marinatd:

B 3 -4 linguri ofet de vin
W 2 linguri ulei

B sare

B zahar

B piper proaspdt rasnit

W 1 lingurd verdeatd méruntitd

Prepararea:

1) Curdfafi castravetele si tdiati varza astfel incat s& incapd in tubul de umplere @
al sistemului de taiere continud.

2) Taiati acum felii subtiri castravetele, varza, ardeiul pregdtit si ceapa la treapta
1 a discului de tdiere @.

3) Amestecafi ingredientele pentru marinat& cu mixerul.

4) Amestecali marinata cu legumele si asezonati dupd gust.
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Piept de pui umplut cu sos de curry

Ingrediente:

B 4 piepturi de pui de 150 g fiecare

M sare

B piper proaspdt rasnit

Pentru umpluturd:

B 150 g carne de porc tocatd

B 1 ceapg, cubulete

B amestec chinezesc de condimente

W 1 varf de cutit de pulbere de ghimbir

Pentru sos:

B 250 mlvin alb

B 2-4 linguri smantand
W sare, 1 linguritd curry

B putin agent de ingrosare pentru sos (optional)

Prepararea:
1) Sarafi si piperati piepturile de pui, iar apoi despicati-le cu un cufit de bucatdrie
ascutfit.

2) Amestecati toate ingredientele pentru umpluturd in vasul pentru amestecat
cu ajutorul cutitului malaxor @ pdnd obfineti un aluat si asezonati dupd gust.

3) Umpleti acum piepturile de pui cu umplutura si coasetile. (Puteti folosi si
befisoare de lemn.)

4) Incalzifi acum grasimea si praiifi piepturile de pui.
5) Addugati vinul si lasati piepturile s& fiarb& ingbusit 10 - 15 minute.
6) Scoatefi piepturile de pui din tigaie si mentinefi-le calde.

7) Asezonati sosul cu smantdna, sarea si curry si, dupd gust, dafi consistentd
prin addugarea unui agent de ingrosare pentru sos.

Servifi acum piepturile de pui cu sos, de exemplu, pe orez.
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Crochete de cartofi

Ingrediente:

W 4 cartofi mari, fdinosi

M sare

B piper
B nucsoard mdcinatd

M 80 g unt sau margarind

Prepararea:

1) Spélati si curdtati cartofii si taiati-i felii pe discul rézétoare @.

2) Puneti cartofi tdiati intr-un prosop pentru a indepdrta apa.

3) Presé&rafi condimentele pe cartofi si amestecati.

4) Punefi céfiva cartofi in uleiul incins si presati-i cu spatula pentru fripturd.

5) Praijifi acum crochetele pe ambele parti pénd devin crocante.

Adecvat ca garniturd pentru carne si vénat.

Pasta de ton

Ingrediente:

B 1 cutie ton in sos cu legume

W 3 linguri iqurt

W 1 linguritd suc de [&méie, stors proaspat
B 1 prizd sare

B piper proaspdt rasnit

B 2 oud fierte tare, tdiate cuburi

Pentru servit:

B paine integrald de secard tdiata felii

M unt pentru uns

B 1 ou fiert tare, tdiat cuburi

B arpagic taiat
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Prepararea:

1) Amestecatfi toate ingredientele in accesoriul de mixare la vitezd maximé&
pénd obtinefi consistenta doritd (cca. 15 secunde) dupd care asezonati.

2) Ungeti péinea cu unt si pastd de fon si presdrati deasupra oul tdiat si arpa-
gicul.

Sos de tomate

Ingrediente:

W 5 linguri ulei
1 ceapd mare
1 cutie mare (800 g) de tomate descoijite

sare, piper, 1 prizd zahdr, 1 priz& cimbru,

|

|

|

W 1 prizd pulbere de chilli
B 1/2 leggturd de pétrunjel, marunit
B 1/2 legdturd de busuioc tdiat fin
|

40 g unt rece sau 100 ml sménténd dulce

Prepararea:
1) Curdtati cepele si taiati-le bucdti mai mari cu un cutit.

2) Incingefi uleiul si praijiti cepele sau praiifile in cuptorul cu microunde timp de
2 - 3 minute la 600 wafi.

3) Addugati tomatele cu sucul si amestecati cu toate condimentele.

4) L&safi sosul acoperit s& fiarbd incet 20 de minute sau dafil la cuptorul cu
microunde.

5) Lasati sosul de tomate s& se raceascd (c&lduf) si faceti-l piure in accesoriul
de mixare.

6) Turnati apoi sosul din nou in oald si l&sati- eventual s& dea un clocot.
7) Addugati si amestecati untul sau sménténa.

8) Presdrati verdeata si asezonati dup& gust.

Sos pentru orice fel de paste cu cascaval ras.
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Clatite
Ingrediente:
B 2-3oud
W 375 mllapte

B 1 prizd sare
W 250 g faing

B grasime pentru prdijit

Prepararea:

1) Amestecati oudle, laptele si sarea si bateti-le cu cutitul malaxor .

2) Cernefi faina si addugati-o peste. Amestecati cu cutitul malaxor @ pénd
obfineti un aluat subfire.

3) L&sati aluatul la dospit 20 de minute.

4) Incalziti grésimea si turnati aluat cu un polonic mic.
(Un strat subtire pe fundul tiggii.)

5) Coaceti clatita pe ambele parti si serviti-o caldd.
Chec marmorat

Ingrediente:

125 g unt moale sau margaring
125 g zahar

3 oud

1/2 pachet de vanilie

1 priz& de sare

250 g f&in& de gréu

1/2 pachet praf de copt

75 ml lapte

20 g cacao de copt

50 g glazur& améruie

grasime pentru forma
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Prepararea:

1) Desfacefi glazura in bucdti mari si m&runfifile cu ajutorul cufitului de tdiere (®.

2) Introduceti toate ingredientele, cu exceptia glazurii si a prafului de cacao
pentru copt in vasul pentru amestecat @ si amestecati fotul cu ajutorul
cutitului malaxor (@.

3) Ungeti o formé& rotundd (diametru: 20 - 22 cm) sau una lungd (30 cm ).

4) Turnafi jum&tate din aluat in formé, iar apoi amestecati praful de cacao si
glazura rasd cu restul de aluat.

5) Turnati aluatul inchis la culoare peste cel deschis si faceti spirale cu o furculita.
Sfat: daca dorifi, puteti acoperi prdijitura cu 100 g de glazurd amdruie si s& o
decorafi apoi cu bezele de frisc& sau rondele de ciocolatd.
Aluat dospit
Ingrediente:
B 300 g fging de gréu
15 g drojdie proasp&td sau 5 g de drojdie uscatd
cca 150 ml lapte caldut

|
|
B 50 g unt sau margaring (temperatura camerei)
B 50 g zahdr

|

1ou

Prepararea:

1) Puneti f&ina, drojdia uscatd sau cuburi si celelalte ingrediente (nu direct
peste drojdie) in vasul pentru amestecat @.

2) Amestecati totul cu cutitul malaxor (O.

3) Scoatefi aluatul din vasul pentru amestecat @ si introduceti-l intr-un vas mai
mare.

4) Acoperifi aluatul cu un prosop de vase, punefi-l intr-un loc cald si asteptati
s& dospeascd pand cénd si-a mdrit vizibil volumul.

5) Fradmantati din nou aluatul cu mainile, puternic.

6) Apoi aluatul este gata de a fi folosit mai departe.
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Bautura de portocale

SKM 500 B1

Ingrediente:

B 250 ml suc de portocale

B 1 -2 linguri de suc de lamaie

B 150 g caise din cutie
B 6 cuburi de gheatd sparte

B 2 lingurite zahdr sau miere

Prepararea:

1) Introduceti cuburile de gheat& in accesoriul de mixare si m&runtii-le cu
comutatorul pe pozitia ,P".

2) Introduceti sucul de portocale, sucul de la l&méi si caise peste cuburile
de gheatd din accesoriul de mixare si amestecati totul timp de aprox.
10 secunde la treapta 2.

3) Addugati acum zahdrul sau mierea dupd gust si serviti sucul rece.

59



SILVERCREST’

60

SKM 500 B1



SILVERCREST’

CvoavprxkaHue

a2 00000000000000000000060000000000000000006000000000(7)
YnoTpe6ad Mo NMPEAHA3HAUEHME . « ¢ e e e eovessesocsocsssssssosscssesd2

OKOMMMEKTOBKA HA FOCTABKOUTA o ccossssssccccssssssssssscsassss O3

MpenaBaHe HO OMAKOBKATA 30 OTAGIBLM. . . .« e e e e v e e e et e e e et e e e e 63
ONMNCAHME HO YPORAU. ¢ ¢ e ccceeeececccccssccssscsosscssscccasecss 64
TeXHUUECKN XAPAKTEPHUCTUKM ¢ e ceooccosscscsssscssscssccnscsess 04
YKA3AHUSA 30 GE30MACHOCT « e v oeveesecsscsscssssscsssscsscsacssesB5
MbpPBO NYCKAHE B EKCIMIOATALIMA « « s e ceescsossccoscsoscscsocsccnsssO7

(TG0 6000000000000 00000000000003a000000000000000000000a00CL

Kyna 3a pasbbpkeaHe ¢ HOX 30 MECeHe, HOX 30 PA3aHEe MW AMCK 3a eMynrMpaHe . .. 68
Kyna 3a pas6bpkeaHe ¢ yCTPOMCTBOTO 30 HEMPEKLCHATO PA3CAHE . . . . oo oo .. 69

[MPUCTABKA 30 MUKCHUPAHE . . ..ot e ettt et e e 69

Pa6OTA CYPERAA. c e e evveeeeeecccccessesecsocsscssnssssssssssesslO

PaBoTa € HOKA 30 MECEHE . ... .ottt e 70
PaBoTa € HOXKEA 30 PAZAHE. . . .\ttt 71
Pabota ¢ AMCKA 30 EMYMITUPAHE . . . . v vttt 73
PaboTa ¢ yCTpOMCTBOTO 30 HEMPEKBCHATO PABAHE . . .« v e v e e e e e e e 74
PaboTta ¢ MPUCTABKATA 30 MUKCUPAHE .« . . . v e vttt ettt ettt e e 75

MoYNCTBAHE U NOAAPDBLIKKA. ¢ ¢ e e v eeeecccccccoooossccscccccccccceell
(I IOEEIEETIE 0000000000000000000000000000000000000000000000000AY
OTCTPAHABAHE HA HEMBMPABHOCTM ¢ « et c e e eoeeccccccsccnssccnssscss 80
NpenaBaHe HO YPEAA 3G OTMCAADBLUM .. ccceeecccccccssscssccccccsssSl
YkazaHus oTHocHO EO peknapaumsaTa 3a cbOTBETCTBUE e ¢ e e e ceveeess . 81
BHOCUTEM « e ccceevocroccocsocsooscsoosossossossssossssocssocccssBl
G o 0 60 6000000000000000000600000000000000000060000000006Y)

(@B 06000000000000000000000000000000000000000000060000000007

e 0000000000000000000000000000000000000000000000000000 0 LK

61




SILVERCREST’

BbBepeHue

Mo3npaessame BM 30 Nokynkara Ha Bawms Hos ypen!

M3bpanu cre MoaepeH 1 BMcokokavectseH npoaykT. Pbkosopcteoto 3a no-
Tpebutens e HepasAenHa YacT OT TO3M NPOAYKT. TO CbABPXKA BAXKHM YKA3QHMS
oTHocHo 6esonacHoctta, ynotpebara 1 npeaasaHeto Ha otnaasum. MNpeau
[Q M3NON3BATE NPOAYKTA, CE 3aNO3HAMTE C BCMUKM YKA3aHMS 3a obcnyxsaHe
u 6esonactoct. M3nonssarire 1031 NPoQyKT CAMO CMOPER ONMCAHMETO M 3a
nocoueute obnacti Ha npunoxenue. [peaasaiite NPOAYKTA HA TPETH AMUA
30€[HO € LANATa AOKYMEHTaLMS.

Ynorpe6a no npeaHAasHayeHue

Tosu ypen cnyu camo 3a npepaboTBaHe HA XPAHMTENHM NPORYKTH B OBMUAHM
30 IOMOKMHCTBOTO KOMMYECTBA. TO3M ypen e NPeAHA3HAYEH eAMHCTBEHO 3d
6urtosa ynotpeba. He ro usnonssarite 30 npodecronantm uenw!

Tosu ypen e npenHasHayeH camo 3a 6uToBa ynotpe6a B 3aTBOPEHM, 3ALUMTEHM
OT ABXA NomellieHns. He n3nonseaitte ypena Ha otkpurol!

YPeﬂ'bT Tpﬂ6BO Aa ce M3non3ea CaMo C OPUTMHANHU NPUHAANEXHOCTH.

A NPEAYNPEXXOEHUE

OnacHoct npu HeuenecbobpasHa ynorpeba!

Ynotpeba Ha ypena He No NpenHA3HaYeHe 1M/ Mnu apyr BUA U3NON3BAHE
MoraT na NpeacTasnsBaT ONACHOCT.

> 3non3sarte Ypena eanHCTBEHO NO NpenHA3Ha4YeHune.

> Cna3eaiite HaYMHUTE HO MPOLEAMPAHE, OMMCAHU B TOBA PKOBOACTBO
3a notpebutens.

YKA3AHUE

> Ynotpeba Ha ypeaa He No NPeAHa3HAYeHUe W/Man [pyT BUA M3MOMN3BAHE
MOraT Aa NPEeACTABNSBAT ONACHOCT. M3nonssarite ypena eamHcTseHo no
npeaHasHaverre. CnassajiTte HAQUMHKTE HO NPOLEAMPAHE, OMUCAHM B
TOBQ PBKOBOACTBO 3a NoTpebuTens. [peTeHumnm oT BCIKAKbE BUA 30 WeTH,
NPOM3TMYALLM OT HEOTFOBAPALLA HA MPERHA3HAaYeHWeTo ynotpeba, Henpa-
BUIHW PEMOHTH, M3BbPLIEHN €3 Pa3peLIEHHe MIMEHEHNS UM M3NON3BAHE
Ha HeonoBpPEeHU PE3EPBHM YACTM Ca M3KoueHM. Puckst ce noema eamt-
cTBEHO OT notpeburens.
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OxomnnekroBKka HA AocTaBKara
CraHAOpTHATO OKOMMEKTOBKA HO BOCTOBKATA BKAKOUBA CAEAHUTE KOMMOHEHTU:
® KyxHeHcku pobot

Kyna 3a pas6spksaHe ¢ kanak 1 usbytsau

Hox 3a pasaHe Bkn. 3awmTa 30 ocTpueTo

Hox 3a meceHe

Anantep 3a auckosete

[uck 3a pssane

[uck 30 HacTspreaxe

[uck 30 peHpocsate

[uck 30 eMyniMpaHe

Mpucraska 30 MUKCHpaHe € KANak M 3anywanka
Crvpranka 3a Tecro

Anantep 3a 3aaBuxBaLmMs Ban

3anemxsaly Ban

PrkoBoncteo 3a notpebutens
1) M3eapete BcukM 4aCTM HA ypeaa M pbkoBOACTBOTO 30 NOTPeBUTENs OT KyTHSTa.

2) OTCTpCIHeTe BCHUYKM ONAKOBBYHM MATEPUANM U CTUKEPU.

YKA3AHUE

> I'IpoaepeTe AOCTABKATA 30 KOMNMEKTHOCT 1 BUOAMMK NMOBPENN.

> [lpu HembNHAO OOCTABKA MM NOBPEAM NOPAAM NOBPENEHA ONAKOBKA MK
LeTH, NOMyYeHM NpM TPAHCNOPTA, ce 0BbPHETE KbM FOPELLATA MMHMS 3
cepeusHo obcnyxsake (Bx. masa Cepaus).

I'IpenaBaHe HA ONAKOBKATA 34 OoTNnAaabUuMm

OnakoBkaTta Npeanasea ypena or NOBPeAM No BPEMe HA TPAHCMOPTUPAHE.
OnakobuHTe MaTeprani ca noabpaHm OT MeaHA TOYKA HA EKOMOTMYHATA
CbBMECTMMOCT W YTUIM3ALMATA M 3ATOBA MOFAT 1A CE& PELMKIMPAT.

OQ BpuilaHeTo Ha onakoBkaTa B CHCTEMATA 30 LMPKYNALMS HO MATEPUAnuTe crec-
T9BA CYPOBMHM M HOMANSBA KonMyecTsoTo otnaabuu. [penaeakite 3a otnanbLm
% ONAKOBBLYHUTE MATEPUANM, KOMTO MOBEYE HE CA BU HEOBXOAMMM, CINACHO
LeMCTBALLMTE MECTHM pasnopenbu.

YKA3AHUE

> [lo BB3MOXHOCT 3aMa3eTe onakoBKATA 3a BPEeMEeTO Ha rdpaHUMOHHMA
CpOK, 30 0a MOXeTe Na onakosdATe NMPABMUIHO Ypena, ako Ce HANOXH
0a ce Bb3nonspare Oor rapaHumara.
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OnucaHune Ha ypena

M3byTeay

Orsop 3a MbnHeHe

Kanak

Ik 3a emynrupane

3anywanka Ha NPUCTABKATA 30 MUKCUPaHE

Kanak Ha NPUCTABKATA 30 MUKCHPAHE

Coba 30 MUKCHpaHe
YAnsTHUTENEH NpbCTeH
Ipxay ¢ Hoxa Ha Mukcepa
[uck 30 HacTbpreare

[uck 30 peHpocsaHe

[uck 30 pssane

Anantep 3a auckosete

Hox 3a mecene

Hox 3a pssaxe

Anantep 3a 300BMXXBALMS BAN
Kyna 3a pas6bpksare
3amBMKBALL BAN

brok Ha meumratens

Perynatop Ha ckopocrra
Mpucnocobnetue 3a HasMBaHE Ha Kabena

Crbpranka 3a Tecto

OO0 HB000000000C

3OLLLMTG 30 OCTPHETO HA HOXA 3d psa3aHe

TexHUYECKN XApPAKTEepPUCTUKMN

HanpexeHue na mpexara 220-240V ~, 50Hz

HoMuHanHa MowHoct 500 W

Knac Ha 3awmra Il IE
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YkaszaHus 3a 6esonacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YOAP

> Bxkntousaiitte ypena camo KbM MHCTARMPAH CbIMACHO pasnopes-
6uTe 1 303eMeH KOHTAKT. MpexXoBOTO HanpexeHue Tpsbsa aa
CBBNAAA C AAHHMTE OT pabpuuHara Tabenka Ha ypena.

» [No Bpeme Ha paboTa BHUMABAKTE KABEMBT AA HE CE MOKPU MM
HaenaxHsea. Pasnonoxere ro Taka, ye oa He Moxe na 6bae
MPUTUCHAT UK NOBPEAEH.

> [pbxTe kabena naneye or ropeLym NOBbPXHOCTM.

> He m3sbpuwsaiite pemonti no ypena. Benuku pemonti tpsbsa
0O Ce U3BBLPLUBAT OT CEPBM3HATA CNyX6a MK KBANUPUUMPAH
cneumanmcr.

» Hukora He uskniousarite/cabp3Baitte ypena oT/KbM enekTpo3ax-
POHBAHETO, AKO CTe CThMMNM BbB BOAA.

> [lpu nounctBaHe mnu B cNyyar Ha NOBPEAA U3KNIOUYBAMTE Lien-
cena ot KoHTakTa. He e poctarmuHo na usknoumnTte ypena camo
oT BYTOHQ, TbI KATO AOKATO LUEMCENBT € BKIIOYEH B MPEXOBMS
KOHTOKT, B YPE€Ad MMQa BCE OLe MPEXOBO HaNpPexXeHMe.

> [Nospenenu wencenm nnu kabenu Tpsbea HezabaeHo aa ce
CMEHST OT OTOPM3MPAHM CMELMANMCTH MK CEPBM3, 30 AA Ce
u3berHar onacHoCTH.

@ B HuKakBB cnyyal He notansKTe ypena BbB BOAA MNM APYIM
TEYHOCTH.
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A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

>

Hukora He m3nonssakite ypena 3a Apyr1 Lenu, oCBeH 3d Onmca-
HMTE B HOCTOSLIOTO PBLKOBOACTBO.

Korato Ypenrt He € non HO6J'IPOJ]6HM€ M npeam CFHO6HBOH€, pas-
rmMo69BaHE MM NOYMCTBAHE BMHAMM O U3KNIOYBAMTE OT Mpexara.

YpensT He Tps6Ba A ce M3NON3BA OT Aeua.

YpensT v 3axpansawmsat kaben Tpabea A ce obpXar aaneye ot
neua.

To3n ypen Moxe [d ce M3NON3BA OT AeLa HA Bb3PACT HAfA 8
roOMHM, OKO €A Nof HABNAEHUe UK Ca MHCTPYKTMPAHK MO OT-
HoweHWe Ha GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanm
OMACHOCTMTE, NPOM3TUYALLM OT paboTaTa ¢ Hero.

MoYNCTBAHETO M MOAAPBXKKATA OT CTPAHA HA noTpebutens He
Tp968Ba OA Ce M3BBLPLIBAT OT AeLA, OCBEH OKO HE CA HA Bb3PACT
Han 8 roamHK U He ce HOMMPAT Noa HabnoaeHue.

YpensT 1 3axpaHsawwmat kaben Tpabea aa ce abPXAr ganeye ot
OeLlda Ha Bb3PaAcT nofa 8 roamHu.

To3n ypen Moxe 0a Ce M3NON3BA OT NIULA C OTPAHMYEHM dur3Mye-
CKM, CETUBHU MU YMCTBEHM Bb3MOXHOCTM Mnu 6e3 onut u/unu
3HOHMS, OKO €A NOA HABNIOAEHME MK CA MHCTPYKTUPAHM MO
oTHoweHue Ha HBesonacHata ynotpeba Ha ypena u ca pasbpa-
N1 ONACHOCTHTE, MPOM3TMYALLM OT PAbOTATA C HETO.

He nonyckavre neua na mrpast ¢ ypena.

Mo nprHUMN M3KNIOYBAMTE YPEAa OT ENEKTPUYECKATA MPEXA,
KOraTO NOCTABSTE MMM CBANSTE NPUHAANEXHOCTH. Taka ce m3bsr-
BO HEBOMNHO BKNIOYBAHE HA ypena.

M3non3sarite cOMO OPUIMHANHUTE NPUHAANEXHOCTM KbM TO3M
ypen. Bb3MOXHO e nprHaaNexXHoCTH oT pYyr Npom3BOaMTENM
04 He ca NOAXOASLM M A AOBEAAT A0 onacHocTy!

MNoeuweHo BHMMaHKWE: HoXbT 30 ps3aHe, AMCKOBETE 30 pPS3aHE,
HOCTbPIBOHE M PEHOOCBAHE, KOKTO M HOXbT HO MMKCEPA CA MHO-
ro octpu! BuHaru 6voete npeanasnueu npm pabora c Tax.
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A NMPEAYNPE>KAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> [loBuweHo BHUMaHMe: HoX®bT 30 ps3aHe, AKMCKOBETE 3a Ps3aHE,
HOCTbPIBAHE M PEHOOCBAHE, KAKTO M HOXBT HO MMKCEPA CA MHO-
ro octpu! 3atoBa neMcTBaAMTE BHUMATENHO NPM MOUYMCTBAHETO.

> [NoBuweHo BHMMaHKWe: HoxbT 30 pa3aHe, AMCKOBETE 30 pS3aHe,
HOCTBbPIBAHE M PEHOOCBAHE, KAKTO M HOXBT HO MMKCEPA CA MHO-
ro octpu! 3atoBa neMcTBaMTE BHUMATENHO MPU M3NPA3BAHETO HA
KynaTa 3a pasbbpKBAHE M CbAA 30 MUKCUPAHE.

> Koraro ypenst pabotu, nocrassitre eQnHCTBEHO NPORYKTMTE 3a Npe-
paboTka B Kynara 3a pasbbpKBAHE MNk NMPUCTABKATA 30 MUKCUPAHE.

» Hukora He nocraesiTe pbLeTe ch MM HECBOMCTBEHM MPeaMeTH
B OTBOPA 30 Mb/IHEHE UMK B MMKCEPA, 30 Oa U3berHeTe HAPAHS-
BAHMS M NOBPEaM HA ypenda.

> CMeHsiiTe NPUHAANEXXHOCTUTE CAMO MPU CMPSH 30ABMKBALL Me-
XQHM3bM W MPU m3KtoueH mpesxos wencen! Cren v3knousaHeTo
ypensT NpOabMiKABA Ad paboTH OLe M3BECTHO BPeMe No MHepLims!

> Hukora He ocrassiite ypena 6e3 HabnoneHwe.

> [Mpeau cMIHA HA NPUHAANEXHOCTM UMW MPUCTABKM, KOUTO Ce
LBMXAT MO BPpeMe Ha paboTa, ypenst TpsbBa A Ce M3KMoUM Ot
MPEeXaTa M OT KOHTAKTA.

BHUMAHMUE - ONMACHOCT OT MATEPUATIHU LUETN!

> Hukora He cunBasiTe BPALIM TEYHOCTH, KATO HAMPUMEP CyNa, B
npucraekata 3a Mukcupare! Msuakaiite, nokaro ce oxnagsr ao
TbPMMMA 30 PbKATA TEMMEPATypa.

MbvpBO NyckaHe B ekcnnoaraums
B [louucrere YpP€ena, KakTto € onncaHo B rasa ,,rlOQMCTBCIHe n I'IO,Elﬂp'b)KK(]”.
B [locrasete ypena Ha paBHA M YUCTA MOBBLPXHOCT.

B 3akpenete ypena ¢ yetMpure BeHAy3M KbM OCHOBATA TAKA, Ye AA CTOM
crabunto.

B Paseuitre Mpexxosms kaben oT NPMCNOCOBNEHNETO 30 HABMBAHE HA
kabena @ 1 cnen Toea ro ¢ukcupaiite B oTBopa 3a kabena.

B Crnobete ypena B 3aBMCHMOCT OT BUAA ynoTpeba, KAaKTo € ONMCaHo
g rasa ,Crnobseane”.
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Crnob6asaHe

Kyna 3a pas6bpKBaHe ¢ HOX 30 MECEHE, HOXK 3a psi3aHe
WM AUCK 30 EMYATMpaHe

YKA3AHUE

> [lpu crnobssaHeTo nonssamTe KATo NOMoLY GUrypuTe Ha PasrbBALLATA Ce
crpanmual

Mocrasete 3ansuxeaims san B Ha pbpxaua 3a sana.
2) Mocrasete kynata 3a pas6bpksare ) sbpxy 6noka Ha peuratens P Taka, ve
crpenkara W na coun cumsona E 1 3aBBpTETE Kynata 3a pas6spkeate @

Taka, ve crpenkata W AG COuM cUMBONG a Cera kynara 3a pas6bpksa-
ve @ crou crabunto.

3) Mocrasete anantepa 3a 3aasuxsawms san O Ha sansmxeawms san .
4) N3bepete HeobX0aMMMS BU HAOKPAMHUK:
— Hox 3a mecene (D 30 MeceHe Ha TecTo 30 cnapkMiLK,

— Hox 3a pssare (B 30 HacuTHaBaHe Ha nyk, pasapobseaHe Ha cupeHe
NOPME3aH UAK Op.M. Mk

— auck 30 emynimpatre @ 3a pasbusare Ha cmeTaHa, GenTbUM HA CHAT
MNK NeKn oecepTu.

B Hox 3a mecene (O unu pasare B: Mocrasere Hoxa 3a mecere O pecn.
Hoxa 3a pssare B Ha anantepa 3a 3aaemxsawms san O Taka, ve dukca-
TOpWTe 0a BNA3AT MH B APYT.

B [uck 30 emynimpare @: Moctasete aucka 3a emynmpare @ Ha anantepa
30 3apemxaawms san D Taka, ye dukcaTopuTte na BNI3AT €AMH B APYT.

5) Mocrasere kanaka @ Ha kynata 3a pasbupkeane (P Taka, ye ctpenkara v

Ha kanaka € na coun cumeona 6 I Ha kynata 3a pasbbpkeare .
Cnen ToBa ro 30BbpTETE TAKQ, Y€ [A CE Yye ,LPaKBaHe” W CTPenkaTta aa

coun cMmBona a A

6) Mocrasete u3bytsaua @ & otBOpa 30 MbnHEHe @.

7) Bkniouete iencena B KOHTAKTA.
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Kyna 3a pas6bpkeaHe ¢
YCTPOMCTBOTO 30 HEMPEKBLCHATO PA3AHEe

YKA3AHUE

> [lpu crnobssaHeTo Non3samTe KATo NOMOLLY GUrypuTe HA PA3rbBALLATA Ce
crpanmual

1) Mocrasete 3ansmxsawms san ) Ha avpxaua 3a sana.

2) Mocrasete kynata 3a pasbbpkeate B svpxy 6noka Ha asuratens @ taka, ve
cpenkara W aa coun cumsona [ 1 3assprete kynara 3a paséepksate @
Taka, ve cpenkara W AG coum cumsona a Cera kynara 3a pas6bpksa-

ve @ crou crabunto.

3) Usbepete noaxonswma ouck O @ @ (sx. masa ,Pabora c ycrporictsoto
30 HenpekbcHaTO ps3aHe”) 1 ro noctasete B apanTtepa 3a avckosete (B:

— B cnyucﬁ Yye MMA MOHTUPAH ApPYr AUCK: HOTUCHETe HOBBH METANHOTO
e3nye Ha OMUCKa Taka, ye TOM 0A Ce Nb3He npes q)MKCQTOpO HQ aganrte-
pa 3a aomckosete @ Cera Mmoxete oa ceanuMte oMuckdad.

— [Mvpeo nocrasete M3BPAHMS OMCK € NO-TACHATA CTPAHA B Xneba Ha
anantepa 3a anckosete B 1 cnen ToBa HaTUCHETe cUNHO AMCKA HARO-
My TAKQ, Ye TOM Aa ce GUKCMPA U Ad CTOM CTABMIHO.

4) Mocraeete anantepa 3a auckosete (B ¢ MOHTMPAHMS MCK HO 3A0BUXKBA-
wus san B.

5) Mocraserte kanaka @ Ha kynata 3a pasbupkeare (P Taka, ye crpenkara \ 4

Ha kanaka @ aa coun cumeona 6 I Ha kynata 3a paséepksare {.
Cnen ToBa ro 3aBbpTeTe TAKA, Ye AQ Ce Yye ,LWPaKeaHe” 1 CTpenkara aa

coun cumBeona a A
6) Mocrasete u3bytsaua @ e oteopa 3a nunHeHe @.

7) Bkniouete wencena B KOHTAKTA.

Mpucraeka sa mukcupaxe

YKA3AHUE

> [lpu crnobsBaHeTo NOM3BAMTE KATO NOMOLL UTYPUTE HA PA3rbBALLATA CE
ctpanuual

1 ) Mocrasete NPMCTABKATA 30 MUKCHPAHE CbOCHO BBPXY 6noka Ha asurarens @

TAKQ, 4e cTpenkara v HO ABPXAYa C HOXA HO MMKcepa 0 Aa coun

cumeona a

2) 3aBbpTeTe NPMCTABKATA 30 MMKCMPAHE TAKQ, Ye CTpenkata WV na coun

cuMBona a
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3) Mocrasete kanaka @ Ha NPUCTABKATA 30 MUKCMPAHE BbPXY CHAQ 30 MM-
kevpare @ Taka, ye esnueto Ha kanaka @ na ce HOMMpPA TOYHO BCTPAHM
OT APBXKATA HA CbAA 30 MukcupaHe @. O6bpHete BHUMAHMe, Ye e3uyeTo
Tp96BA AQ CE NO3MUMOHMPA TOYHO OT TA3M CTPAHA BCTPAHM OT OPBXKATA,
KBbM KOSTO € OTBOPEHA HAMPABNSBALLATA HA APBXKKATA.
3asbprete kanaka @ no YacoBHMKOBATA CTpenka Taka, ye GUKCaToPLT
Ha kanaka (@ na Bnese B HONPABNSBALLATA HA [PBLXKATA HA CbAA 30
mukcupane @. HamicHete esnueto neko Hamony, 3a na ce ysepure, ye
¢uKcaTopbT BM3a B xneba.

4) Mocrasere 3anywankara @ Ha npuctaekara 3a Mukcupare B kanaka @ Ha
NPUCTABKATA 30 MUKCHUPAHE TOKQ, Ye MNAacTMacoBuTe 3b64eTa Aa Ce MTb3HAT
8 Hanpasnssawmte B kanaka @. Cnen Tosa 3asbprete 3anywankara @ Ha
90° Taka, ye na crom crabunHo.

5) BkntoueTe wiencena B KOHTAKTA.

Pa6ora c ypena

Pab6ora ¢ HoXa 3a meceHe

C Hoxa 3a mecere () MoxeTe na MecuTe TecTo, HaMP. 30 CNORKMLWM, xnebyeta
UnK Nuua.

YKA3AHUE

> He ce onutsaiite aa pasbupksare TedHocTn ¢ Hoxa 3a mecere @. Te we
NpenesT UMK Le Ce PA3NPbLCKAT HABbH. 30 TEYHOCTU BUHATM M3MON3BAMTE
NPMCTABKATA 30 MMKCHpaHe!

1) Mocrasete Hoxa 3a mecere ), kakTo e onmcano B raea ,Crnobseane”.

2) Cunerte Heobxonmmmte npopyktv. He npesumiwasaiite nocouemre B cnep-
BALATA TABNMLA KONMYECTBA:

= OB

nPOAYKT MAKC. KOITUYECTBO
BpawHo (3a tecto ¢ mas) makc. 300 g
Bpawro (3a Tecto 3a nuua) make. 300 g
Bpawto (3a Tecto 3a cnankuwm) make. 300 g
Aua (3a kekc) makc. 4 6pos

3) 3arsoperte kanaka ©.
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4) Ypes 3aebpTaHe Ha perynatopa Ha ckopoctra @) 3anouHete meceHeTo
3a 20 cekyHam Ha cteneH 1 1 cnen ToBa yBenMYeTe CKOPOCTTA 3 OKONO

1 MmHyTa Ha cTeneH 2.

5) ObukHoseHo npoabnxutenHocTTa Ha obpaboTsaHe npu mecere e 30 -
180 cekyHam.

YKA3AHUE

> Axo no BpemMe Ha MEeCeHEeTo Xxenaerte nod 1106GBMTe ouie nponykTt1, cunere
TE€3M NPOAYKTM Npe3 OTBOPA 30 MbJIHEHE 9| Korato OTBOpPUTE KANAKa 0,

ypensTt cnupal

Pa6ora c HoXa 3a psasaHe

C Hoxa 3a pasate (H) MoxeTe na HOKBALBATE XPAHMTENHM NPOQYKTH, KATO
HaNpUMep NyK MK Meco.

YKA3AHUE

> He ce onuTsaiite aa pasbupksare TeyHocTH ¢ Hoxa 3a pasare . Te we
NPEenesT UK e ce PasnpbCKAT HABBH. 30 TEYHOCTM BMHAIM M3MNON3BAMTE
NPMCTABKATA 30 MUKCHMPaHe!

1) Mocrasete Hoxa 3a pasare @, kakto e onmcaro s masa ,Crnobssare”.
2) Hapexerte npogyktute Ha napyeta ¢ pasmepu okono 2 - 3 cm.

3) Cunerte npoaykmute. He npesumwasaiite nocouermte B cnepsawata 1abnu-

La Konn4yecrtea:

= o

npogykr  MAKC ckopoCT
Xns6 make. 100 g Crenen 1 - 2

Cupene make. 200 g Crenen 1 - 2

Meco make. 500 g Crenen 1 - 2
Monnpaeku make. 50 g Crenen 1

YectH 150 - 300 g Monoxenune ,Mmnync”
Jlyx make. 500 g Monoxenue ,Mmnync”

A3AHUE

> [locouenute B TCI6J'II4L|,CITG CKOPOCTHU CA OPHMEHTUPOBBYHM cronHoctu. Te
Morar na Bapupar B 3aBUCHUMOCT OT KOHCUCTEHLIMATA U KONMYECTBOTO HA

npoaykture!

SKM 500 B1 71



SILVERCREST’

4) 3arteopete kanaka ©.

5) UYpes saebprane Ha perynatopa Ha ckopoctta @) sanounete pasnpobssa-
HeTo.
O61KHOBEHO NPOABLMKUTENHOCTTA Ha 06paboTsaHe npu pasapobssaHe e
10 - 60 cekyHau.

B cnyuait ye nponykTmTe ce HATPYNAT NO CTEHATA HA KyNATA 3a pasbbpkeaHe

MK NONenHAT NoO HOXA:

— Wskniouete ypena.

— Ceanere kanaka @.

— OrcrpaHeTe npomykTuTe T HOXA 3a pasane (B v o BvTpewHaTa crena
HO KyNaTa ¢ MOMOLUTA HA CTLPranKara 3a Tecto .

— 3arteopere kanaka €.

— Bkntouerte otHoBO ypena.

YKA3AHUE

> [lpepaboteaiite camo meco 6e3 koctu!

> Hukora He octassite ypena aa pabotu TBbpae AbAroO, KOrato pasapobs-
sare (tBbpao) cupete. B npotmeeH cnyuait To ce 3arpsBa NpekoMepHo,
3aMoYBA AA Ce TOMM M B PE3YNTAT HA TOBA CTABA HA ByuKM.

> AKo no Bpeme Ha pS3aHETO Xenaete Aa No6ABMTE OLLE NPOMYKTH, CUMETe
Tesn npoaykTu npes otsopa 3a nunHexe @! Korato oteopure kanaka,
ypensT cnmpal
[pu nonbneBaHe Ha NPOMYKTM BHMMABAMTE AA HE NPEBULIMTE NOCOUYEHUTE
B TABNMLATA MAKCHMMATHK Konnuectsal
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Pabora ¢ aucka 3a emynrupaHe
C nucka 3a emynrupare @ moxete na pasbusare cmetaHa 1 6enTbUM HA CHST
“nu na pasbbpkeare necepty.

YKA3AHUE

> He ce onutearite na pasGbpkeaTe BOGHWUCTM TEYHOCTM C AMCKA 30 EMYI-
mpare @. Te we npenest unu Wwe ce pasNPbCKAT HABbH. 30 BOAHMCTM
TEYHOCTM BUHATM M3MON3BAMTE MPMCTABKATA 30 MMKCMPaHe!

> Hukora He obpabortearite noseue or 400 ml reuHoct! B npotuseH cnyuart
T Lie Npenee MM LWe ce Pa3NpbCKa HABBH.

1) Mocrasete aucka 3a emynmipare @), kakto e onucaro 8 masa ,Criobssare”.

2) Cunerte HeobxoammuTe nponyki. He npesuwasarite nocouenmte B cnep-
BAWATA TABNMLA KONMYECTBa:
=
MAKC. BPEME 3A OBPABOT-
npoaykr KOJIMUECTBO KA
TeuHa cmetaHa 125 - 350 ml okono 20 - 30 cekyHom
Benmbum 2 - 4 6pos okono 30 - 70 cekyHau

3) 3arsoperte kanaka ©.

4) Ypes 3asbpTane Ha perynatopa Ha ckopoctra @) nycHete ypena Ha
cTeneH 2.

BHUMAHMUE - OIMMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> Hukora e manonssaiite amcka 3a emynrpare @ 3a mecere Ha Tecto
MMM 30 NPUTOTBSHE HA TECTO 30 CNAOKMLWM ¢ Macno/maprapun! Tosa we
ro noBpenu.

YKA3AHUE

> Kynara 3a pas6spksare @ u ouckst 3a emynrmpare @ tpsbsa na ca
HAMBIHO CYXM M MOYMCTEHM OT MA3HMHA, KOTATO pasbusarte 6enTbum Ha
cHsr. B npotveeH cnyuait Gentbumre HA CHAT HIMA A ce BTBLPAST!

> bentbumrte, KOMTO Lie ce pasbuMBAT HA CHAT, TPSGBA AA CA CbC CTAMHA
Temneparypa.
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Pa6ora ¢ ycTpoMCcTBOTO 3a HENPEKBLCHATO pA3aHE

C nuckosete @ @ @ Ha ycrpoiicTsoTo 30 HenpekbcHATO pasaHe MoxeTe Aa
HOCTBLPrBATE, PEHAOCBATE MUNW pexeTe.

1) Usbeperte xenanms auck u crnoberte BCMUKO, KAKTO € OMMCAHO B MABA
,Crnobssane”.

2) Orctpanerte usbytsaua @ ot oteopa 3a munvHeHe @.

3) Hapexerte xpaHutenHute NpoaykTM Ha TOMKOBA fONeMM Napyeta, ye na ce
nobupar 6esnpobnemHo B oTBopa 3a mbiHeHe @.

4) Ypes 3aebpTaHe Ha perynatopa Ha ckopoctta @) nycHeTe yCTpOMCTBOTO 3a
HenpPeKLCHATO ps3aHe Ha creneH 1.

5) Cnen toBa noctenexHo mbaHeTe xpanutenHute npoayktn. Msbytearire
XPAHUTENHWTE NPORYKTH ¢ nomowTa Ha m3byteaua @ 6es na ynpaxHssare
HATMCK.

He I'IpeBMLUC]BC]lZTe noCoYeHuTe B cnensawara TCI6I'IML|.G Konu4yecTea:

|

ANCK 3A AUNCK 3A AUNCK 3A
NPOAYKT HACTbPIBAHE PA3AHE PEHOOCBAHE
Sy make. 500 g Mmake. 500 g -
MOPKOBM
Mapmesan make. 200 g - Mmake. 200 g
Aoy - Make. 2 6pos -
KpaCTaBULM
Kaprogu make. 500 g Mmake. 500 g make. 500 g
JTyx - make. 300 g -
LLlokonan - - Mmake. 200 g

Tebpno cupere
(Hanpumep
npecrosna
laynal)

make. 300 g - -

YKA3AHUE

> He npepabortsarite ronemMu KONMYECTBA HOBEAHBX, O HA HAKONKO MOPLMM
enHa cnep apyra. MexayspemeHHo BUHArW M3npassakite Kynara 3a
pas6bpksare .

> Hukora He octaessite ypena aa pabotu Tebpae AbAro, Korato paanpobs-
sate (18bpRO) cHpeHe unu wokonaa. B npotmeen cnyyart nponykiute ce
3arpsBAT NPEKOMEPHO, 3aMOYBAT AA Ce TOMST M B Pe3ynTar Ha TOBA CTABAT
Ha ByuKm.
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Pa6ora ¢ npucraskara 3a MUKCUpaHe

C npucraskata 30 MuKkcupane (cba 3a Mukcupade @ ¢ MoHTUpaH abpxay
c Hoxa Ha mukcepa @ u ynnvtHutenen npseten @) morat pa ce npurotest
HaNPMMep MNeuYHM WekKoBe MM AA Ce HATPOLWABA Ned Ha Kybuera.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> Hukora He crnBaiTe BPALLM TEUHOCTH, KATO HANPUMEP CyNa, B MPMC-
Taekara 3a Mukeupare! Msuakaiite, nokato ce oxnanst A0 TbPAMMA 3a

prKaTa TeMneparypa.

1) Mocrasete npucraskara 3a MMKcupaHe Ha 6noka Ha asuratens ), kakto
e onmcano B rmasa ,Crnobssane”.

2) Hapexere TebpamMTe NPORYKTHM HO MANKKM NApYeETA.

3) Cunerte xenanuTe npoaykt. He npesumwasarite nocoueHute B cneasawa-
Ta Tabnuua KonuyecTsa:

Q%%
17
fu)s.
nPOAYKT MAKC. KOJTIUJECTBO
+
BGHGHM/“;IFOJJ,VI KonMuecteoTO MASKO 3A | sy
enuH ek
Bpokonun/Homaru (3eneHuyum) makc. 500 ml
Bananm/OuHa 30 kokTemm makc. 500 ml
BapeHu 606081 xpaHu (Hanp. newa) make. 250 g
makc. 6 6pos mnu 140 g
lNen Ha ky6ueta (nonoxenue ,P” Ha npesknio-
usarens)
Banemu make. 200 g
SAnku make. 200 g

4) 3atsoperte kanaka @ u ce yseperte, ue 1 3anywankara @ e nocraseHa.

5) Ypes 3asbprane Ha perynatopa Ha ckopoctta @) nycHete ypena Ha
cTeneH 2.
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B cnyuart ye no sBpeme Ha 06paboTKaTa NO CTEHUTE HA NPUCTABKATA 30 MMKCH-
paHe NonenHaT NPOAyKTH:

— WMsknouerte ypena.

— Wskntouete wencena o KOHTAKTA.

— Orsoperte kanaka @ v oTcTpaHeTe NpoayKTUTE OT BLTPELIHATA CTEHA
C MOMOLUTA HA CTHPrankaTa 3a Tecto @B.
— 3arsopere kanaka @ v BknioueTe OTHOBO ypend KbM enekTpuyeckarda

Mmpexa.

BHUMAHMUE - OINMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> Hukora He oteapsitte kanaka @ Ha NpUCTABKATA 30 MMKCUPAHE, AOKATO
HOX®BT ce BbpTH! XpaHuTenHuTe nponyKkTi Morar Ad ce pasnpbCKAT HaBbH!

> Koraro pd36‘prBGTe NecHO pasneHBdLM ce TeYHOCTHU, HanpMuMep MNSKo,
30 04 He npenee CbabP>XAHUETO, HanueamTe MOKCUMYM 1 NUTLP B NpPMC-
TABKATA 30 MUKCUPAHE.

KA3AHUE

> Ako uckare 0a nonbnHUTE TEYHOCTU, OKATO MMUKCEPBT p06OTM, OTCTpAHETE
3anywankara 6 M HanemTe TeYHOCT npes oTBOpPa B KAnaka o

> [lpu MUKCMPaHe Ha TBBPAM NPOLMYKTH, KATO HANPUMEP Ned Ha Kybuera,
300eMCTBaliTe Ypena HAKOMKO MbTM MOCNEeRAoBATENHO NP NONOXKEHUe
,P” Ha npeekniousarens (,Mmnync”).

> He MMKcUpaiiTe ronemm NopLMM HABEAHBX, A HAKOMKO MOPLMM eaHa
cnen mpyra.

> Ako He cTe HOBOMHM OT Pe3ynTaTa, M3KoYeTe ypeaa 1 M3abpnanTe wen-
cena ot koHTakTa. Pas6bpkalite npooykTMTe C NOMOLWTA HO CTBPIrANKATA
3a Tecto @ unu ussanete vacr ot Tax. [1pu Heobxopmumoct nobasete
MQKO TEYHOCT M MMKCMPQAWTE BCUUKO OLue BEOHDBX.
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MounucreaHe n noaoAapbnXkKka

A MPEAYNPEXXOEHUE - ONMACHOCT OT TOKOB Y[1AP!

> I'Ipenw 0a no4ymcimte ypena, BMHarm U3KMOYBAMTE wencena ot KOHTAKTA.

> @ B HukakbB cnyuadt He notansite 6noka Ha asuratens B s TeuHocty!
ToBa MOXe [ MPUUMHM OMACHOCT 30 XMBOTA OT TOKOB YLAAP M NOBPEXAaHE
Ha ypeaa.

> Hukora He oTBapsiiTte kopnyca Ha ypena. B npotmeseH cnyuait chuiectsysa
ONACHOCT 30 XMBOTA NOPAAM TOKOB YAAP.

A NPEAYNPE>KAEHUE - ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> BuaeTe npeanasnuem Npu MOYMCTBAHe HA AMcka 3a Hactspreare ), amcka
3a pennocsare @, nucka 3a pasarne @, Hoxa 3a pssare B 1 Hoxa Ha
Mumkcepa. Tesu yacti ca MHoro octpwm!

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> He m3nonssarite pasteoputenn unm abpasmsrm npenapar. Te passxaar
NOBBPXHOCTHTE HA ypenal!

> He usnonseamte ArpecmBHU, XMMUYECKU UMK G6pd3MBHM npenaparu 3a
noumcreaxe! Te morart 0a nospensar HenonpasMMo I'IOB'prHOCTTd!

YKA3AHUE

> BuHarm noumcreamTte BCHMUKM YaCTH HENnoCcpencTtseHo cnen yn0Tpe6c.
Toraea OCTATLUUTE OT XPAHUTENHU NPOAYKTU CE€ OTCTPAHABAT NO-NECHO.
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YKA3AHUE

> 30 nouncTBaHE OTAENETe AbPXAYd € HoXa Ha Mukcepa @ or cbaa 3a
Mukcupate @!

> OfcTpaHeTe MAnKWs BUHT C KPbCTOOBPA3EH WML, OT AOMHATA CTPAHA HA
OBPXAYA € HOXa Ha Mukcepa @.

> 3asprete cvaa 3a Mukcupare @ Taka, ve crpenkara W Ha cbaa 3a
mukcrpare @ na coun cumeona (B Ha aepxaya @. Cren Tosa cbabT 30

mukcmpare @ moxe na ce otaenu ot avpxaua @.

> Orcrpanete ynistHutenHms npsereH @ ot avpxaua: MosaumrHete neko
ynnsTHUTenHMs npscred @ c nnocka, Tena npvumua (Hanp. avpseHa) u
cnen ToBA M3TerneTe ynnbTHUTenHWs npbcteH @ BHUMaTEnHO npes Hoxa.
Hukora He u3non3ssakiTe pexewm MM ocTpy NpeameTH, 3a A oTCTpa-
HuTe ynnsTHUTenHus npbcteH @! BramosxHo e Te na noBpensT ynnsTHu-
TenHus npbereH @ M o To3M HAUMH AA NPUUMHST pasxepMmeTHsMpaHe!

an Crl'lO69IBGHe nocrasete ynnbTHUTENHNA NPBbCTEH o OTHOBO B AbPXaA4d o
M CbOa 3a MUKCHPAHE o BbPXYy ObpXaya o TAKaA, Ye cTpenkara v Ha cbaa
3G MHUKCHpaHe o 0a CcoYn cMmBona HA ObpXaya O 3CIB'preTe Cbaa 3da
MUKCHUPOHE o Taka, Ye cTpenkara v 0a coun cMmeona 5

Cnen TOBQ 30BUMTE OTHOBO MAMKMS BUHT C Kp'I:CTOO6pO3eH wnuu.

B Mouucrsaiite 6noka Ha aeuratens ), mpexosus kaben u 3awwmrata 3a oc-
TPMETO Ha HOXA 3a pasaHe @) camo ¢ neko HaBNAXHEHA KbPNA 30 MUeHe.
Moncywerte nobpe scuuko npean nosTopHa ynotpeba.

B Vismuiite avpxaua ¢ Hoxa Ha mukcepa @ v ynnstHuTenHms npberer @
c TombA pasteop 3a MueHe. Cnef TOBA M3NNAKHETE BCMUKM YACTH C UMCTa
BOAQ, 30 4O HE OCTAHAT CNIeau OT MUELLMS NPenapaT No YacTure.

B Vismuiire Hoxa 3a pszare @, Hoxa 3a mecene @, anantepa 3a amckoserte
®, nuckosete 3a Hactspreane ), pennoceane @ v pasane @, omcka 3a
emynmpate @, kanaka @ c usbyteaua @), kynata 3a pasbupkeare @,
samsuwxeawms san B, anantepa 3a sansuxeawms san B, cvoa 30 mu-
kcupare @, 3anywankara Ha npuctaekara 3a Mukcupate @, kanaka Ha
npucraskata 3a mukcupare @, kakTo u creprankara 3a Tecto @ ¢ Tonwn
pasteop 3a MueHe. Cnen TOBA U3NNAKHETe BCUUKM YACTH € YMCTA BOAA, 3
QO He OCTAHAT Ceiu OT MUeLLMs NPenapar no Yacture.

— MoxeTe na MueTe Te3mn 4actm 1 B cbaommanta mawmHal Mo ebs-
MO>HOCT NOCTABAMTE YACTUTE B FOPHATA KOLIHWLA HA CbAOMMSNHATA
MawmHa. BHrMMaeariTe yactute aa He ce 3aknewsar.

B lMoncywere nobpe BCHUKM YaCTH, NpeaM A4 M3NON3BATE YPELA OTHOBO.
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CbxpaHeHune
CobXpaHSBaMTE MBMUTHS M MOLACYLIEH YPEL HA CYXO M 3ALMTEHO OT MPAX MSCTO.

Haeurite Mpexosus kaben okono npucnocobneHuneTo 3a HasmeaHe Ha kabena
@ v dukcupaiite kpas My B otBopa 3a kabena.

3a na npubepete NPUHAANEXHOCTHTE KOMAAKTHO B Kynarta 3a paséspksare (),
nocrbneTe KAKToO Cnensa:

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> Hukora He nyckakTte ypena, Korato NpUHAANEXHOCTUTE Ce HAMMPAT B Hero!l

SILVERCREST

1) Mocrasete 3ansuxeaums san B Ha 6noka Ha neuratens .
2) Mocrasete kynata 3a pasbbpkeare @) Ha 6noka Ha peuratens @.

3) Mocrasete amcka 3a emynrupare @ npes sapsuxeawms san @ & kynata
3a pasbwpkaeare (.
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4) [Mocrasete Hoxa 3a pa3aHe @ C MOHTMPAHQ 3dLWMTA 3a OCTPUETO @ M HOXA
30 MeceHe @ npes 3aasm>XXsailmsa san @ HO AMCKA 3a eMynriMpaHe o

5) Mocrasete anantepa 3a sapswkeawms san O 1 2 aucka (Hanp. amcka 3a
pszare @ u aucka 3a Hacrspraare ) crpanmuto no saneuxeaiwms san O
B Kynata 3a pasbbpkeare (.

6) [Mocrasete anantepa 3a oMckosete @ C MOHTMPAHMA OMUCK HA 3AABMXKBALLMA

san .

7) 3atsoperte kanaka € v noctasete u3bytsaua @ 8 otBopa 30 MunHeHe @.

OT1cTpaHaBaHe HaO HEU3NPABHOCTU

HEM3MNMPABHOCT NMPUUYUNHA PELLIEHUE

LLlencentt He e Bkniouete wencena s
BK/FOYEH B KOHTAKTA.  KOHTQKT.

MpoeepeTe crnobssarero
Ypentt He e crnobeH  HA ypena u ce yBepere,
Ypentt He pabotn. M GpUKCMpaH npa- Ye BCMUYKM MAPKMPOBKM Ca
BMITHO. Pa3NonoXeHM NPABUIHO
€nHa Hag apyra.

O6bpHeTe ce KbM CEpPBU3HATA

YpensT € nospeneH.
P P cnyx6a.

Bb3MoxHo e npu npe-
pabortkara Ha TBbpaM
nponykTv kanakst €
Vg el HO ypena aa ce e MPaBUARO.

pazxnabun.

Moctasete otHoBO kanaka €@

BHE3AmnHo.

O6bpHeTe ce KbM CEpPBU3HATA

Ypenst e nospeneH.
P P cnyx6a.

Oeuratenst paboti,  3anemxaauymst san @
HO MPUHAANEXHO- He e MOCTABEH Mpa-
CTTA He ce BbPTH. BUIHO.

Nposepete MoHTaXA HA
sapsrxaaums san B.
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NMpenaesaHe Ha ypena 3a oTnanbuu

B HUKAKDBB cnyual He U3XBBLPASNUTE Ypead ¢ 06MKHOBEHUTE 6UTOBMN
oTnanbsum.

To3u npoAyKT nopnexxm Ha eeponeickara ampekrusa 2012/19/EC.

Mpenaiite ypena B cneunanmsMpaHo NpennpmsT1e 3d M3BO3BAHE HA OTNAABLLM
WM MECTHMS MYHKT 30 cbbupare Ha otnambumn. Cnassante aemcrsawmre B
MoMmeHTa pasnopenbu. B cnyuait Ha cbMHeHMe ce o6bpHeTe KbM MECTHMS
MYHKT 30 CbOMpaHe Ha OTNAbUM.

Ykaszanusa otHocHo EO peknapauusra 3a
CbOTBETCTBUE

Mo oTHOLWeHMe Ha CLOTBETCTBMETO C OCHOBHMTE M3MCKBAHMS
W ApYTMTe ChLiEeCTBEHM pasnopenbu Tou ypen oTroBaps Ha
esponedickata [upekTMBa 30 eneKTPOMArHUTHA ChbBMECTH-

moct 2004,/108/EC, OupekteaTa 30 HUCKO HANpexXeHWe

2006/95/EC, kakto 1 [mpekTmsata 30 Cb3nABAHE HA

PAMKQ 30 OnpenensHe Ha M3MCKBAHMATA 30 EKOAM3AMH KbM

NpomyKTH, CBbP3aHM € eHepronoTpebnenueto 2009/125/EC,

Pernament 1275/2008, Mpunoxenune 1, Ne 1.

[Munnata OpPUIMHANHA AeKnapaumMs 3a CbOTBETCTBUE MOXeE
0a ce nony4n ot BHoCUTEN .

BHocuten
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com
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FfapaHuuns

3a To3m YpPen B1e nonyvyasarte rapaHumsg ot 3 roanMHK OT NATATA HA 3aKYyNyBAHE.
Ypem:r € npousseneH CTapdarenHo U e U3NUTAH WaTenHo npenns noCTaBkara.

3anasete kacosata benexka KaTto NOKA3aTencrso 3a NOKynkarta. Ako ce Hanoxu
na ce Bb3NON3BATE OT rAPAHUMATA, NBPBO CE CBbLPXKETE NO Tene¢0Ho CbC cepsM3a.
CaMo Mo To3M HaUYMH MOXeE Ad ce ocurypm 6e3nnatHo BPbLUAHE HA BALIATA CTOKA.

YKA3AHUE

> [lpenocraBsHETO HA FTAPAHLMS BAXKM CAMO 30 MATEPUANHM MK GabpruHK
nedeKTH, HO He M 30 TPAHCMOPTHM LLEeTH, M3HOCBALLM CE YACTM UMM NPK
NOBPEAA HA NECHO YYNMMBK YACTM, HANP. NPEBKNIOYBATENM.

MponyKTbT € NpefHa3HAYEH EAMHCTBEHO 30 BUTOBA, A He 30 NPOMMLLAEHA YNO-
1peba. MNpu HenpasunHa 1 HeuenecbobpasHa ynoTpeba, ynpaxHIsaHe Ha
CUMNA UMW PEMOHTHM AEMHOCTU, KOMUTO He CA M3BBLPLIEHM OT HALIMS OTOPUIMPAH
cepsuseH GpMNKUAnN, rAPAHLMATA OTNAAQ.

3akoHoBUTE BM npaBa He Ce OrPAHMYABAT OT TA3M FAPAHLMA.
erGHLlMOHHMSIT CPOK He Ce ynbnXaBd OT rapaHumara. Tosa Baxu 1 30 cMeHeHu
M PEMOHTUPAHM HACTH.

EseHTyanHo HanmuHuTe olue npu 3aKynyBaHeTo nospeau v nedekm Tpsbsa na
ce cbobwWsT He306ABHO CneA PA3oNAaKOBAHETO, HO HOM-KBCHO ABA OHM Cneq
AATATA HA 30KYNyBAHeE.

Cnen KATO U3Teve rapaHUMOHHMAT CPOK, PEMOHTUTE Ce 3annailart.

CepBus

CepsusHo obcnyxsare bvnrapus
Ten.: 00800 111 4920

E-merin: kompernass@lidl.bg

IAN 96056

PabotHo Bpeme Ha ropeliata nuMHUs:

noHegpentuk ao netsk ot 8:00 u. - 20:00 u. (ueHTpanHoesponericko Bpeme)
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Peuentn
CanareHo nnaro
MponayxTth:

B 1 npscHa kpacrasmua
B 1/4 rasa 63no 3ene

B 2 nunepku

B 1 rasa nyk

3a MapuHarara:

M 3 - 4 c.n. BuHeH ouer

M 2 cn. onno

B con

B 3oxap

B npscHo cMnsSH YepeH nunep

B 1 c.n. cMTHO HOPS3AHKM NPECHKU NOANPABKM

MpuroresHe:

]) O6enete KpacCTaBMLATA M HAPEXeTe 3eNKATA TAKd, Y& pasMeps»T Ha
nap4yerara oa € noaxoadul 3a oTBopd 3d NbfHeHe 9 HQa yCTpO;ICTBOTO
30 HENpPeKb»CHATO pa3aHe.

2) PeHpocarite KpaACTABMLATA, 38M€TO, NOYUCTEHUTE NUMEPKM M NyKa
Ha creneH | ¢ amcka 3a pasare @.

3) Pasbbpkariite npoaykT1Te 30 MAPMHATATA C MMKCEPQ.

4) CmeceTe MOPMHATATA CbC 3EMEHUYYLMTE U 1 OBKYCETE.

SKM 500 B1 83



SILVERCREST’

MvnHeHu Nunewku rppAu CbC COC KbpH
MpoayxTn:

B 4 6p. nunewku rpan ot no 150 g
M con

B npscHo cMNSH YepeH Nunep

3a nbaHexa:

B 150 g kaima ot cerHcko Meco (papu)
B 1 rmasa nyk, Ha kyBueta
B uTakickm noanpaekm

B Ha BBPXA HA HOXA MKXMHIXMOMN HA Npax

3a coca:

B 250 ml 64n0 BuHO
B 2 - 4 c.n. cMmeTaHa
B con, 1 u.n. kbpu

| €BEHTYANHO MANKO CrbCTUTEN 3d COC

Mpuroresne:

1

l—lop'bceTe MMNEeWwkKnTe pan CbC CoNn 1M YepPEeH NMnNep U cnen Toea Hanpasete
B TAX pa3pes C OCTbp KYXHEHCKU HOX.

2

O6pabortete BCMUKM NPOAYKTH 30 MBIHEXA B KyNATA 30 pa3bbpKBAHE ¢
Hoxa 3a mecere () no nonyyasaHe HA TECTO U ro OBKYyCeTe.

3

Hambntete nunelwukute mpam ¢ mbnHexa u i sawmitte (unu sareoperte
OTBOPA € AbPBEHM NPBLUMLM).

4

3c|rpe17ﬂe MA3HMHATA M 3aNBbPXETE B HEA NUNELWKUTE MbPAU.

5) TMpubasete BUHOTO 1 CRen TOBA OCTABETE MMNELIKWTE MPAM AA CE 30AYLLABAT
10 - 15 MUHY™M RO roToBHOCT.

6
7

VI3BC1JJeTe nUNeLwKnTe rpan ot TMraHa 1 r’M oCTaBeTe Ha Tonno.

OBKyceTe COCd CbC CMETAHA, CON U KbpKH U TO CIrbCTETE MO XENaHne CbC
CrbCTHUTENd 3Q COC.

[apHMpaite NMnewwkmMTe rbpaM CbC COCA M W NOAHECETe HANPUMEP BBPXY OpM3.
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Kaprodenmu pboctn
MpoayxTn:
B 4 ronemu, cunkasu kaproda
M con
B uepeH nunep
B mMnsHo MHOMMCKO opexye
[ ]

80 g macno mnu maprapwmt

MpuroTesuHe:

1) UMamuiite u obenete kapTtoduTe 1 1 HaOpexeTe HA NEHTUYKM C AMCKA 30
Hactspraare .

2) Cunerte kapTodeHaTa Maca B Kbpna M M3LeneTe TeYHOCTTA.
3) Mopucete KapTopeHaTa MACA € NOOMNPABKMTE W PAIMECETE BCUUKO.

4) C Mamsk yepnak cunete Masko oT KapTodeHaTa Maca B ropeLyaTa MasHUHa
M NPUTMCHETE C NTONATKATA 30 MbPXEHe.

5) U3nbpxete pboctute oT aBeTe CTPAHM 0O XPYNKABOCT.

MopxonAswm 3a rapHATYpd KbM MECO M SCTUS C nBeY.

erM 3a HaOMdAa3BdaHe oT pM6d TOH
MponayxTtn:
B 1 koHcepsa prba TOH B COC CbC 3eNEHUYLM
B 3 c.n. dorypr
M T y.n. NMMOHOB COK, MPACHO M3LeneH
B 1 wunka con
B npscHO cMnsH YepeH nunep

B 2 18bpno csapehu 91uUa, HA KybueTta

3a rapHupaHe:

B nbnHosbpHect xns6 Ha GuAMKiKK
M macno 3a HamassaHe
B 1 18bpao cBapeHo iU, Ha Kybueta

B nve nyk, Haps3aH
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MpuroTesHe:

]) CMmeceTe BCHMUKM npoayKkm Ha HAM-BMCOKQ CTEMEH B NPUCTABKATA 30 MMUKCH-
PaHe, nOKATO Ce NOoNy4n XenaHaTa NabTHOCT (OKO]‘IO 15 CeKyH,ElM) ncneg
TOBQO OBKYycCeTe.

2) Hamaxerte xng6a ¢ MACNoOTo 1 Kpema oT prbd TOH U NOopbCeTe BCUUKO €
HAPS3QHOTO HA CUTHO AMLE M AMBMS NyK.

BG JHomarteH coc

MponayxTn:
B 5c.n. onmo
1 ronama rmasa nyk
1 ronama kowcepsa (800 g) 6enequ nomatn

con, yepeH nunep, 1 wwmnka 3axap, | wmnka mawepka

1/2 Bpb3Ka MAroaHO3, HAKBALAH

|

|

|

B 1 wunka ymnm Ha npax
|

B 1 spb3ka Bocunek, HAPS3AH HA CUTHO
|

40 g ctyneHo macno unu 100 ml cnagka cmetana

MpuroresHe:

1

O6enete nyka v ro HAPEXETE HA €APO € HOX.

2) 3arpeiite onMOTO M 3aMbPXKETE B HETO MyKA WM FO FOTBETE B MUKPOBBIIHOBA
dypHa 2 - 3 MuHyTH npm 600 Bara.

3) Mpubasete nomatHTe CbC COKA U Pa3EBPKANTE C BCUUKM NOANPABKM.

4

Ocrasete coca 04 BPU NEKO HA TMX OMbH OKONO 20 MUHYTU CBC 3ATBOPEH
Kanak unu roteete BCMYKO B MMKPOBBTHOBA q}ypHO.

5

Ocrasete OOMATEeHMS COC Oa U3CTUHE (HOKOTO CTaHe Xl'ICU:l'bK) n ro I'IK)pI/IpCIIZTe
B MPMUCTABKATA 30 MUKCHUPAHE.

6
7

Cren ToBO OTHOBO cMMeTe COca B TeHaXepara 1 ro octasete Ad 3aBpum NeKko.

Pas6bpkaiite ¢ Macnoto unu cmetaHara.
8) Mopbcete ¢ noanpaskute 1 oBKyceTe.

Karto TApHUTYPA KbM BCMYKM BMOOBE NACTA C HACTbLPIAHO CHUPEHE.
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ManauvHkn
MponykTtK:
B 2 - 3 aiua
B 375 ml npscHo mnsko
B 1 wunka con
B 250 g 6pawHo

B Ma3sHMHA 30 MbpXKeHe

MpuroTesuHe:

1) CMmecere s/1LaTa, MNSKOTO M conTta ¢ Hoxa 3a mecere (.

2) Mpeceitre 6pawroto u ro npubasete kbm cmecta. CMeceTe BCUMUKO € HOXA
3a mecere (), nokarto ce nonyuu Mapko Tecro.

3) Ocraserte Tecroto aa sTaca 3a okono 20 MuHyTH.

4) 3arpeite MA3HMHATA M C MAITBK YEPNAK CUMBAMTE B HEs TECTO
(BMHGMM camo TonkoBa, Ye ABHOTO HA TMFAHA [A Ce MOKPHE C TbHBK CoM).

5) Msnbpxete nanaumHkuTte oT nBete CTpAHM 0O 31ATUCTOKAGSBO M 1 CepBu-
pakTe ropetum.

MpamopeH kekc
MponyxktK:

125 g Meko Macno vnu Mapraput
125 g 3axap

3 shua

1/2 naketye BaHmnosa 3axap

1 wmnka con

250 g nweHndyeHo BpawHo

1/2 naketye 6aknynsep

75 ml npacro mnsko

20 g kakao 3a neveHe

50 g kyBepTIOp OT NONYropums Wokonan

MO3HWHA 30 popmaTa
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MpuroTesHe:

1

Hauynete kyBepTiopa Ha ronemu napueta, pasnpobeTe i ¢ HOXa 3a

pssare ®.

2) Cunerte Bcuuku nponykTv 6e3 KyBepTIopa M KOKAOTO 3 MeyeHe B Kynara
3a pasbbpkeare (D 1 pasmecete Bcuuko ¢ Hoxa 3a mecere .

3) Hamaxerte ¢ MazHuHa kpbrna dopma 3a kekc (¢ apmamersp 20 - 22 cm)
unm npasobrbnHa popma (¢ avmxuna 30 cm).

4) Cunete nonosuHata ot TecToTo BbE GOPMATA M pasbbLPKAkTE KAKAOTO U
HOCTbPraHMS KYBEPTIOP B OCTAHANOTO TeCTo.

5) Cunete TBMHOTO TecTo BbPXY CBETNOTO M ro pa3bbpKaAliTe CNUPANOBUAHO

C sMnumuaQ.

Ceeer: Ako xenaerte, moxerte aa noneerte kekca cbe 100 g kyseptiop o1 nony-
TOPUMB LOKONQA M Cef TOBA AA FO AeKOPUPATE € KAMKM CMETAHA M LOKONGAOBM
Cnaaku.

Tecro ¢ mas
MpoayxTh:

B 300 g nweHnyeHo 6pawHo
15 g npsacHa Mas nam 5 g cyxa mas

okono 150 ml xnanko mnsko

|
|
B 50 g macno vnu MaprapuH (cse cTakiia Temneparypa)
B 50 gaxap

|

1 sue

MpuroTtesaxe:

1

Cunete 6pawHoTo, Cyxata mnm pasnpoBeHaTa Ha TPOXM NPSCHA Mas U
BCMUKM APYTM NPOAYKTU (He AMPEKTHO BbPXy MAsTa) B Kynara 3a pasbbp-
ksaHe (.

2) Pasmecerte Bcuuko ¢ Hoxa 3a mecere (.

3) WMssanete Tectoto ot kynata 3a pasbupkeate @) 1 ro nocrasete B ronsma
Kyna.

4

lMokpuitTe TecToTO C KBPMA 30 ChAOBE M O OCTABETE HA TOMO MACTO Ad
BTACBA, AOKATO YBENMUM BUAMMO 0BeMa cu.

5) OMecere olye BeOHBX TECTOTO, KATO HATUCKATE CUIHO C PbLE.

6

Cnen TOBA TECTOTO € roTOBO 3A NO-HATATLLWHA O6PO6OTKG.
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Moprokanosa Hanutka

SKM 500 B1

MponykTtK:

B 250 ml noprokanoe cok

B 1 - 2 c.n. numoHoB cok

B 150 g karicum o1 KoHcepaa
B 6 kybueta nepn, HaTPOLWEHM

B 2 y.n. 30xap vnu Mea

MpuroTesuHe:

1) Cunerte nena Ha ky6uyeTa B NPUCTABKATA 30 MUKCHMPAHE U [0 HATPOLLETE
npu nonoxetue ,P” Ha npeekniousarens.

2) Mpubasete NOPTOKANOBMA COK, TMMOHOBMS COK W KAMCHMTE KbM NEAa B
NPMCTABKATA 30 MUKCHMPAHE M MUKCMPAkTe BCHuko 3a okono 10 cekyHam
HQ cTeneH 2.

3) OskyceTte cbC 30XAp MM MEA W CEPBMPATE COKA NENEHO CTyEH.
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Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

DE
AT

CH BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschliefBlich dem Verarbeiten von Lebensmitteln in haus-
haltsiblichen Mengen. Dieses Gerit ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fiir den privaten Gebrauch in geschlossenen, regengeschiitz-
ten RGumen vorgesehen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerdt darf nur mit Originalzubehér benutzt werden.

/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/ oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

> Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgeméB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Kichenmaschine

Rihrschissel mit Deckel und Stopfer
Schneidmesser inkl. Abdeckung
Knetmesser

Scheibenadapter

Schneidscheibe

Raspelscheibe

Reibscheibe

Emulgierscheibe

Mixeraufsatz mit Deckel und Verschluss

Teigschaber
Antriebswellenadapter
Antriebswelle

Bedienungsanleitung

Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem

Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und Aufkleber.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline

(siche Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den értlich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Verpackung wéhrend der Garantiezeit des
Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgemé&f verpacken zu

SKM 500 B1

kdnnen.

93



SILVERCREST’

Geratebeschreibung
Stopfer

Einfillschacht

Deckel

Emulgierscheibe

Verschluss Mixaufsatz
Deckel Mixaufsatz
Mixergefaf3

Dichtungsring

Halterung mit Mixermesser
Raspelscheibe
Reibscheibe
Schneidscheibe
Scheibenadapter
Knetmesser
Schneidmesser
Antriebswellenadapter
Rihrschissel
Antriebswelle
Motorblock
Geschwindigkeitsregler
Kabelaufwicklung
Teigschaber

OO0 HB000000000C

Klingenschutz fir Schneidmesser

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~, 50Hz
Nennleistung 500 W

Schutzklasse I IE
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&Big installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerétes ibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
beschadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif3en Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche
Reparaturen missen durch den Kundendienst oder von qualifizier-
tem Fachpersonal durchgefihrt werden.

» Trennen oder verbinden Sie niemals das Gerat von/mit der Strom-
versorgung, wenn Sie sich mit lhren Fiflen im Wasser befinden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das
Gerdat gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine
genigt nicht, weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt,
solange der Netzstecker in der Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austau-
schen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Sie dirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissig-
keiten tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

|

»>

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahren fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie
Zubehérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes
Einschalten des Gerdtes wird so vermieden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehdrteile zu diesem Gerdt.
Zubehérteile anderer Hersteller sind dafiir mdglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Gefahrdungen!

Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneid-, Raspel- und Reibe-
scheibe sowie das Mixermesser sind sehr scharfl Gehen Sie stets
vorsichtig damit um.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneid- , Raspel- und Reibe-
scheibe sowie das Mixermesser sind sehr scharfl Gehen Sie
daher vorsichtig bei der Reinigung vor.

» Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneid- , Raspel- und Reibeschei-
be sowie das Mixermesser sind sehr scharfl Gehen Sie daher vor-
sichtig beim Leeren der Rihrschissel und des Mixerbehélters vor.

» Geben Sie, wdhrend das Gerdt lGuft, ausschlieBlich die zu verar-
beitenden Zutaten in die Rihrschiissel oder den Mixaufsatz.

» Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegenstande in den Ein-
fillschacht oder in den Mixer, um Verletzungen und Beschadigun-
gen des Gerdtes zu vermeiden.

» Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |Guft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Fillen Sie niemals kochende Flissigkeiten, wie Suppe in den Mix-
aufsatz! Lassen Sie diese erst handwarm abkihlen.

Erste Inbetriebnahme

B Reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrieben.
B Stellen Sie das Gerét auf eine glatte und saubere Fléche.

B Befestigen Sie das Gerdt mit den vier Saugnépfen am Untergrund, so dass
es fest steht.

B Wickeln Sie das Netzkabel von der Kabelaufwicklung @ und fixieren Sie es
dann am Kabeldurchlass.

B Bauen Sie das Gerdit, je nach Verwendungsart, wie im Kapitel ,Zusammen-
bau” beschrieben, zusammen.
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Zusammenbau

Rihrschissel mit Knetmesser, Schneidmesser oder
Emulgierscheibe

> Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen auf der Ausklappseite
zur Hilfe!

1) Stecken Sie die Antriebswelle ® auf die Wellenaufnahme.

2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ so auf den Motorblock @, dass der Pfeil W
auf das Symbol E zeigt und drehen Sie die Rihrschissel @ soweit, dass
der Pfeil W auf das Symbol a zeigt. Die Rihrschissel @ ist nun fest.

3) Setzen Sie den Antriebswellenadapter (O auf die Antriebswelle ®.

4) Wabhlen Sie nun ihren Einsatz:

— das Knetmesser @ zum Kneten von Kuchenteig,

— das Schneidmesser ® zum Zerkleinern von Zwiebeln, Parmesankdse o.A.,
oder

— die Emulgierscheibe @ zum Schlagen von Sahne, Eischnee oder leich-
ten Desserts.

B Knet- @ oder Schneidmesser {®: Schieben Sie das Knetmesser @ bzw.
das Schneidmesser ® auf den Antriebswellenadapter @, so dass die Arre-
tierungen ineinander greifen.

B Emulgierscheibe @: Setzen Sie die Emulgierscheibe @ auf den Antriebs-

wellenadapter ), so dass die Arretierungen ineinander greifen.

5) Setzen Sie den Deckel @ auf die Rihrschissel @, so dass der Pfeil W am
Deckel @ auf das Symbol 6 I auf der Rihrschissel @ weist. Drehen

Sie ihn dann soweit, dass ein hérbares ,Klick” ertént und der Pfeil auf das
Symbol a A zigt

6) Schieben Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht @.

7) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

98 SKM 500 B1



SILVERCREST’

Riihrschiissel mit Durchlaufschnitzler

> Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen auf der Ausklappseite
zur Hilfe!

1) Stecken Sie die Antriebswelle ® auf die Wellenaufnahme.

2) Setzen Sie die Rihrschissel @ so auf den Motorblock @, dass der Pfeil W
auf das Symbol E zeigt und drehen Sie die Rihrschiissel @ soweit, dass
der Pleil W auf das Symbol a zeigt. Die Rihrschissel @ ist nun fest.

3) Wahlen Sie die passende Scheibe @ @ @ (siehe Kapitel ,Arbeiten mit
dem Durchlaufschnitzler”) und setzen Sie diese in den Scheibenadapter ®
ein:

— falls noch eine andere Scheibe installiert ist: Driicken sie die Metallla-
sche der Scheibe nach auflen, so dass diese ber die Arretierung am
Scheibenadapter @ gleitet. Sie kénnen nun die Scheibe abheben.

— stecken Sie die neue Scheibe mit der schmaleren Seite zuerst in die
Einsparung am Scheibenadapter @ und driicken Sie die Scheibe dann
fest nach unten, so dass diese einrastet und fest sitzt.

4) Setzen Sie den Scheibenadapter @ mit eingesetzter Scheibe auf die An-
triebswelle ®.

5) Setzen Sie den Deckel @ auf die Rihrschiissel @, so dass der Pfeil W am

Deckel @ auf das Symbol 6 I auf der Rihrschiissel @ weist. Drehen
Sie ihn dann soweit, dass ein hérbares ,Klick” ertént und der Pfeil auf das

Symbol a A zeigt
6) Schieben Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht @.

7) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Mixaufsatz

> Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen auf der Ausklappseite
zur Hilfel

1) Setzen Sie den Mixaufsatz mittig auf den Motorblock (B, so dass der Pfeil \ 4
an der Halterung mit Mixermesser @ auf das Symbol E weist.

2) Drehen sie den Mixaufsatz soweit, dass der Pfeil W auf das Symbol a
weist.
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3) Setzen Sie den Deckel @ des Mixaufsatzes so auf das Mixergefaf @, dass

die Lippe am Deckel @ genau neben dem Griff des Mixergefifes @ liegt.
Achten Sie darauf, die Lippe genau an der Seite neben den Griff zu positio-
nieren, zu der die Schiene am Griff hin gedffnet ist.
Drehen Sie den Deckel @ im Uhrzeigersinn, so dass die Arretierung am De-
ckel @ in die Schiene am Griff des MixergeféBes @ greift. Driicken Sie die
Lippe dabei ein wenig nach unten,um sicherzustellen, dass die Arretierung in
den Schlitz greift.

Setzen Sie den Verschluss @ des Mixaufsatzes auf den Deckel @ des
Mixaufsatzes, so dass die Plastiknasen in die Fihrungsschienen im Deckel @
gleiten. Drehen Sie dann den Verschluss @ um 90°, so dass er fest sitzt.

4

5) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Betrieb

Arbeiten mit dem Knetmesser

Mit dem Knetmesser @ kénnen Sie Teig, wie zum Beispiel fir Kuchen, Brétchen
oder Pizza, kneten.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem Knetmesser @ zu mischen.
Diese laufen iber oder spritzen heraus. Nutzen Sie fiir Flissigkeiten immer
den Mixaufsatz!

1) Setzen Sie das Knetmesser (), wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrieben, ein.

2) Fillen Sie die nétigen Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der
nachfolgenden Tabelle angegebenen Mengen:

E=aar-y

ZUTAT MAX. MENGE
Mehl (fir Hefeteig) max. 300 g
Mehl (fir Pizzateig) max. 300 g
Mehl (fir Kuchenteig) max. 300 g
Eier (fur Rihrkuchen) max. 4 Stiick

3) SchlieBen Sie den Deckel ©.
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4) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @, das Kneten fiir
20 Sekunden auf Stufe 1 und erhdhen dann die Geschwindigkeit fir ca. 1
Minute auf Stufe 2.

Die normale Verarbeitungszeit zum Kneten betréigt 30 - 180 Sekunden.

> Wenn Sie wihrend des Knetvorganges noch Zutaten nachfiillen wollen,
geben Sie diese durch den Einfillschacht @ hinzu!
Wenn Sie den Deckel @ &ffnen, stoppt das Geréit!

Arbeiten mit dem Schneidmesser

Mit dem Schneidmesser ® kdnnen Sie Lebensmittel, wie zum Beispiel Zwiebeln
oder Fleisch, zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem Schneidmesser ® zu mischen.
Diese laufen Gber oder spritzen heraus. Nutzen Sie fir Flissigkeiten immer
den Mixaufsatz!

1) Setzen Sie das Schneidmesser ®, wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrie-
ben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm grofie Stiicke.

3) Fiillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfol-
genden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT MAX. MENGE GESCHWINDIGKEIT
Brot max. 100 g Stufe 1-2
Kase max. 200 g Stufe 1-2
Fleisch max. 500 g Stufe 1-2
Kréuter max. 50 g Stufe 1
Knoblauch 150-300 g Pulse-Stellung
Zwiebeln max. 500 g Pulse-Stellung

> Die in der Tabelle angegebenen Geschwindigkeiten sind Richtwerte. Diese
kénnen je nach Beschaffenheit und Menge der Zutaten variieren!
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4) SchlieBBen Sie den Deckel ©.
5) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @, das Zerkleinern.

Die normale Verarbeitungszeit zum Zerkleinern betrégt 10 - 60 Sekunden.
Falls Zutaten sich an der Wand der Rishrschiissel absetzen oder am Messer
kleben:

Schalten Sie das Gerdt aus.

Nehmen Sie den Deckel € ab.

Entfernen Sie die Zutaten vom Schneidmesser ® sowie von der Innen-
wand mit Hilfe des Teigschabers éB.

SchlieBen Sie den Deckel €.

— Starten Sie das Gerdt erneut.

> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch!

> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kése zer-
kleinern. Dieser wird sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und verklumpt

dadurch.

> Wenn Sie wéhrend des Schneidvorganges noch Zutaten nachfiillen wollen,
geben Sie diese durch den Einfillschacht @ hinzu! Wenn Sie den Deckel
ffnen, stoppt das Gerit!
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der Tabelle angegebenen
Hachstmengen beim Nachfillen von Zutaten nicht iberschreiten!
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Arbeiten mit der Emulgierscheibe

Mit der Emulgierscheibe @ kénnen Sie Sahne und Eischnee schlagen oder
Desserts vermischen.

> Versuchen Sie nicht, wéssrige Fliissigkeiten mit der Emulgierscheibe @ zu
mischen. Diese laufen iiber oder spritzen heraus. Nutzen Sie fiir wéssrige
Flissigkeiten immer den Mixaufsatz!

> Verarbeiten Sie nie mehr als 400 ml Flissigkeit! Diese wiirde iberlaufen

oder herausspritzen.

1) Setzen Sie die Emulgierscheibe @, wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrie-
ben, ein.

2) Fillen Sie die nétigen Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der
nachfolgenden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT MAX. MENGE BEARBEITUNGSZEIT
flissige Sahne 125-350 ml ca. 20 - 30 Sekunden
Eiweif3 2 - 4 Stisck ca. 30 - 70 Sekunden

3) SchlieBen Sie den Deckel ©.

4) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @), das Gerdt auf
Stufe 2.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie die Emulgierscheibe @ niemals zum Kneten von Teig
oder zur Zubereitung von Kuchenteig mit Butter/Margarine! Diese wiirde
dadurch beschédigt.

> Die Rihrschissel @ und die Emulgierscheibe @ missen vollkommen
trocken und feftfrei sein, wenn Sie Eischnee schlagen. Ansonsten wird der
Eischnee nicht fest!

> Das Eiweif3, welches zum Eischnee verarbeitet werden soll, sollte Zimmer-
temperatur haben.
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Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Mit den drei Scheiben @ @ @ des Durchlaufschnitzlers kénnen Sie raspeln,
reiben oder schneiden.

1) Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe aus und setzen Sie alles zusammen,
wie im Kapitel ,Zusammenbau” beschrieben.

2) Entfernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfiillschacht @.

3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofe Stiicke, dass diese ohne Proble-
me in den Einfiillschacht @ passen.

4) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @), den Durchlauf-
schnitzler auf Stufe 1.

5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmittel ein. Schieben Sie dabei die
Lebensmittel mit Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck auszuiiben.

Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle angegebenen
Mengen:

<@ 0o Lo <@ o€o

RASPEL-

ZUTAT SCHEIBE SCHNEID-SCHEIBE REIBSCHEIBE

Apfel/Mshren max. 500 g max. 500 g

Parmesan max. 200 g - max. 200 g
Zﬁtll(:ngen- max. 2 Stiick

Kartoffeln max. 500 g max. 500 g max. 500 g
Zwiebeln - max. 300 g

Schokolade - - max. 200 g
Hartkdse (z.B. max. 300 g

alter Gouda)

> Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf einmal, sondern in mehreren Porti-
onen hintereinander. Leeren Sie zwichendurch immer die Rihrschissel @.

> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kése oder
Schokolade zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu heif3, beginnen zu
schmelzen und verklumpen dadurch.
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Arbeiten mit dem Mixaufsatz

Mit dem Mixaufsatz (Mixergef& @ mit installierter Halterung mit Mixermesser @
und Dichtungsring @) kdnnen Sie zum Beispiel Milchshakes herstellen oder
Eiswiirfel zerkleinern.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Fiillen Sie niemals kochende Flissigkeiten, wie Suppe in den Mixaufsatz!
Lassen Sie diese erst handwarm abkihlen.

1) Setzen Sie den Mixaufsatz auf den Motorblock @, wie im Kapitel ,Zusam-
menbau” beschrieben.

2) Schneiden Sie feste Zutaten in kleine Stiicke.

3) Fillen Sie die gewiinschten Zutaten ein. Uberschreiten Sie dabei nicht die in
der nachfolgenden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT MAX. MENGE
EEZEgen/Erdbeeren + Milch fir einen max. 500 ml
Brokkoli/Tomaten (Gemise) max. 500 ml
Bananen/Melonen fiir Cocktails max. 500 ml
gekochte Hilsenfriichte (z.B. Linsen) max. 250 g
Eiswiirfel max. 6 Stiick oder 140 g

(Schalterstellung ,P”)
Mandeln max. 200 g
Nusse max. 200 g

4) SchlieBen Sie den Deckel @ und stellen Sie sicher, dass auch der Verschluss @

eingesetzt ist.

5) Starten Sie, durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers @), das Gerdt auf
Stufe 2.

SKM 500 B1 105



SILVERCREST’

106

Falls Zutaten wéhrend der Bearbeitung an den Wénden des Mixaufsatzes
héngen bleiben:

Schalten Sie das Gerdt aus.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Offnen Sie den Deckel @ und entfernen Sie die Zutaten von der Innen-
wand mit Hilfe des Teigschabers .

Schlielen Sie den Deckel @ und verbinden Sie das Gerét wieder mit
dem Stromnetz.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Offnen Sie niemals den Deckel @ des Mixaufsatzes, solange das Messer
noch rotiert! Lebensmittel kdnnen herausspritzen!

> Wenn Sie leicht schéumende Flissigkeiten mixen, zum Beispiel Milch, fiillen
Sie maximal 1 Liter in den Mixaufsatz, damit der Inhalt nicht Gberlauft.

> Wenn Sie Flissigkeiten nachfiillen wollen, wéhrend der Mixer arbeitet,
entfernen Sie den Verschluss @ und gieBen Sie die Flissigkeit durch die
Offnung im Deckel @ hinein.

> Beim Mixen von harten Zutaten, wie zum Beipiel Eiswiirfel, betétigen Sie
mehrmals hintereinander die Schalterstellung ,P* (Pulse).

> Mixen Sie gréBBere Portionen nicht auf einmal, sonder in mehreren Portio-
nen hintereinander.

> Sollten Sie mit dem Ergebnis unzufrieden sein, schalten Sie das Gerét aus
und ziehen Sie den Netzstecker. Rithren Sie die Zutaten mit Hilfe des Teig-
schabers € um oder entnehmen Sie einen Teil. Geben Sie eventuell etwas
Flussigkeit hinzu und mixen Sie alles noch einmal durch.
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Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Geréit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in Flissigkeiten getaucht
werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen
und das Gerét beschadigt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Gerétes. Andernfalls besteht Lebens-
gefahr durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der Raspelscheibe (@, der Reibscheibe @,
der Schneidscheibe @, des Schneidmessers ® und des Mixermessers.
Diese Teile sind sehr scharf!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine L&sungs- oder Scheuermittel. Diese greifen die Ober-
flachen des Gerdtes an!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

> Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem Gebrauch. So lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.
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> Trennen Sie zum Reinigen die Halterung mit Mixermesser @ vom Mixge-
faB @!

> Entfernen Sie die kleine Kreuzschlitz-Schraube aus der Unterseite der
Halterung mit Mixermesser @.

> Drehen Sie das Mixgefa3 @ soweit, dass der Pfeil V¥ am Mixgefé @
auf das Symbol 6 an der Halterung @ weist. Das Mixgefa @ lasst sich
dann von der Halterung @ 15sen.

> Entfernen Sie den Dichtungsring @ aus der Halterung: Heben Sie den
Dichtungsring @ mit einem flachen, stumpfen Stébchen (z.B. aus Holz)
leicht an und fishren Sie den Dichtungsring @ dann vorsichtig Gber die
Messer.
Benutzen Sie niemals scharfe oder spitze Gegensténde, um den
Dichtungsring @ zu entfernen! Diese kénnen den Dichtungsring @
besché&digen und somit zu Undichtigkeit fihren!

Zum Zusammenbau legen Sie den Dichtungsring @ wieder in die Halte-
rung @ und setzen das MixgefdB @ so auf die Halterung @), dass der
Pleil W am Mixgef&B @ auf das Symbol 3 an der Halterung @ weist.

Drehen Sie das Mixgef&R @ soweit, dass der Pleil W auf das Symbol a

zeigt. Drehen Sie dann wieder die kleine Kreuzschlitz-Schraube ein.

B Reinigen Sie den Motorblock (), das Netzkabel und den Klingenschutz fisr
das Schneidmesser @B nur mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch. Trock-
nen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

B Reinigen Sie die Halterung mit Mixermesser @ und den Dichtungsring @ in
warmem Spillwasser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem Wasser ab, so
dass keine Spiilmittelreste an den Teilen haften.

B Reinigen Sie das Schneidmesser ®, das Knetmesser @, den Scheibenadap-
ter @, die Raspel- O, Reib- @, und Schneidscheibe @, die Emulgierscheibe
O, den Deckel @ mit Stopfer @), die Rihrschissel @, die Antriebswelle ®,
den Antriebswellenadapter B, das Mixgefs3 @, den Verschluss Mixaufsatz
@, den Deckel Mixaufsatz @ sowie den Teigschaber @ in warmem Spil-
wasser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem Wasser ab, so dass keine
Spilmittelreste an den Teilen haften.

— Sie kénnen diese Teile auch in der Spillmaschine reinigen! Legen Sie
dabei, wenn méglich, die Teile in den oberen Korb der Spilmaschine.
Achten Sie darauf, dass die Teile nicht eingeklemmt werden.

B Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerdt erneut verwenden.
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Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte und trockene Gerdt an einem staubfreien und trocke-
nen Ort auf.

Wickeln Sie das Kabel um die Kabelaufwicklung @ und fixieren Sie das Ende am
Kabeldurchlass.

Gehen Sie folgendermafen vor, um Zubehérteile platzsparend in der Rihrschiis-

sel @ zu verstauen:

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Starten Sie niemals das Gerdt, wenn die Zubehérteile darin verstaut sind!

SILVERCREST

1) Setzen Sie die Antriebswelle {® auf den Motorblock (B.
2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ auf den Motorblock @®.

3) Schieben Sie die Emulgierscheibe @ iber die Antriebswelle @ in der Rihr-
schissel @.
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4) Schieben Sie das Schneidmesser ® mit aufgesetztem Klingenschutz é® und
das Knetmesser @ iber die Antriebswelle ® auf die Emulgierscheibe @.

5) Legen Sie den Antriebswellenadapter () und 2 Scheiben (z.B. Schneid- @ und
Raspelscheibe () seitlich neben die Antriebswelle @ in die Rihrschiissel (.

6) Sefzen Sie den Scheibenadapter ® mit eingesetzter Scheibe auf die Antriebs-

welle ®.
7) SchlieBBen Sie den Deckel @ und schieben Sie den Stopfer @ in den Einfill-
schacht @.
DE
AT Fehlerbehebung
CH
FEHLER URSACHE LOSUNG
Der Netzstecker ist Stecken Sie den Netzstecker in
nicht eingesteckt. eine Netzsteckdose.

Kontrollieren Sie den Zusam-
Das Gerdt ist nicht menbau des Gerdtes und

Das Gerdit lGuft L . S
richtig zusammen ge-  vergewissern Sie sich, dass alle

icht.
e setzt und eingerastet.  Markierungen korrekt Gberein-
ander liegen.
: Wenden Sie sich an den Kun-
Das Gerdit ist defekt. enden Sie sich an den Run
dendienst.

Der Deckel @ des
Gerdtes hat sich
eventuell beim Verar-
beiten fester Zutaten

Setzen Sie den Deckel @

Das Gerét stoppt wieder richtig auf.

plétzlich. gelockert.
Das Gerdit ist defekt Wen(.ien Sie sich an den Kun-
dendienst.
Der Motor lduft, Die Antriebswelle

Kontrollieren Sie den Zusam-

jedoch dreht sich @ ist nicht richtig menbau der Antricbswelle ®

das Zubehér nicht.  eingesetzt.
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Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Hinweise zur EG-Konformitdtserkldrung

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den anderen relevanten

Vorschriften der européischen Richtlinie fir elekiromagneti-
sche Vertraglichkeit 2004,/108/EC, der Niederspannungs-
richtlinie 2006/95/EC, sowie der ErP-Richtlinie
2009/125/EC, Verordnung 1275/2008 Anhang 1, Nr.1.

Die vollstéindige Original-Konformitétserklérung ist beim
Importeur erhélilich.

Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Garantie

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Das Gerdt wurde
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir den Kauf auf. Bitte setzen
Sie sich im Garantiefall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware gewdihrleistet werden.

> Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fabrikationsfehler, nicht
aber fiir Transportschdden, Verschleifteile oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter.

Das Produkt ist lediglich fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschrankt.
Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 96056

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at
IAN 96056

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 96056

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
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Rezepte
Salatplatte
Zutaten:

W 1 frische Gurke

B 1/4 Kopf Weikohl
B 2 Paprikaschoten
B 1 Zwiebel

Fir die Marinade:

B 3 -4 EL Weinessig

B 2 EL Speises|

B Salz

B Zucker

B Pfeffer aus der Mihle
W 1 EL gehackte Krauter

Zubereitung:

1) Schalen Sie die Gurke und teilen Sie den Kohl so, dass die Stiicke in den
Einfillschacht @ des Durchlaufschnitzlers passen.

2) Hobeln Sie nun Gurke, Kohl, vorbereitete Paprika und Zwiebel auf Stufe 1
mit der Schneidscheibe @®.

3) Verrihren Sie die Zutaten fiir die Marinade mit dem Mixer.

4) Mischen Sie die Marinade mit dem Gemiise und schmecken Sie ab.
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Gefiillte Hdhnchenbrust mit CurrysoBBe

Zutaten:

B 4 Hahnchenbriiste zu je 150 g
N Salz
W Pfeffer aus der Mihle

Fur die Fillung:
B 150 g Schweinehack (Mett)
B 1 Zwiebel, gewiirfelt

B Chinagewiirz
B 1 Msp. Ingwerpulver

Fir die Sauce:

B 250 ml Weilwein

B 2-4 EL Sahne

B Salz, 1 TL Curry

B Evil. etwas Saucenbinder

Zubereitung:
1) Salzen und Pfeffern Sie die Hahnchenbriiste und schneiden Sie sie anschlie-
Bend mit einem scharfen Kiichenmesser ein.

2) Verarbeiten Sie alle Zutaten fir die Fillung in der Rihrschissel mit dem
Knetmesser @ zu einem Teig und schmecken Sie ab.

3) Fillen Sie nun die Hahnchenbriste mit der Fillung und néhen Sie sie zu.
(Alternativ kénnen Sie auch Holzstdbchen benutzen.)

4) Erhitzen Sie nun das Fett und braten alle Hahnchenbriiste darin an.

5) GieBen Sie den Wein dazu und lassen Sie anschlieBen die Hahnchenbriiste
10 - 15 Minuten garschmoren.

6) Nehmen Sie die Héhnchenbriiste aus der Pfanne und stellen Sie sie warm.

7) Schmecken Sie die Sauce mit Sahne, Salz und Curry ab und binden Sie die
Sauce nach Belieben mit Saucenbinder.

Richten Sie nun die Héhnchenbriiste mit Sauce zum Beispiel auf Reis an.
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Kartoffelrostis
Zutaten:
B 4 Kartoffeln, grof3, mehlig kochend
N Salz
W Peffer
B Muskat, gemahlen
B 80 g Butter oder Margarine

Zubereitung:

1) Waschen und schdlen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie mit der Ras-
pelscheibe  in Streifen.

2) Geben Sie die Kartoffel-Masse in ein Tuch und driicken Sie die Flissigkeit
heraus.

3) Streuen Sie die Gewiirze auf die Kartoffe-Masse und vermischen Sie alles.

4) Geben Sie nun mit einer kleinen Kelle etwas von der Kartoffel-Masse in das
heife Fett und driicken Sie es mit dem Bratenwender flach.

5) Braten Sie die Réstis nun von beiden Seiten kross an.

Geeignet als Beilage zu Fleisch und Wildgerichten.

Thunfisch-Aufstrich

Zutaten:

B 1 Dose Thunfisch in Sauce mit Gemijseeinlage
B 3 EL Joghurt

M 1 TL Zitronensaft, frisch gepresst

W 1 Pr. Salz

B Pfeffer aus der Mihle

B 2 hartgekochte Eier, gewirfelt

Zum Anrichten:

B Vollkornbrot in Scheiben

B Butter zum Bestreichen

B 1 hartgekochtes Ei, gewirfelt
B Schnittlauch, geschnitten
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Zubereitung:

1) Mischen Sie alle Zutaten auf héchster Stufe im Mixeaufsatz bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist (ca. 15 Sekunden) und schmecken Sie

danach ab.

2) Bestreichen Sie das Brot mit Butter und Thunfisch-Creme und bestreuen Sie
das Ganze mit dem gehacktem Ei und dem Schnittlauch.

Tomatensauce
Zutaten:

5 EL Speised|

|
B 1 groBe Zwiebel

B 1 groBBe Dose (800 g) geschélte Tomaten
B Salz, Pfeffer, 1 Pr. Zucker, 1 Pr. Thymian,
W 1 Pr. Chilipulver

B 1/2 Bund Petersilie, gehackt

B 1/2 Bund Basilikum, fein geschnitten

B 40 g kalte Butter oder 100 ml siBe Sahne

Zubereitung:

1) Schélen Sie die Zwiebeln und zerkleinern Sie sie grob mit einem Messer.

2) Erhitzen Sie das Ol und braten Sie die Zwiebeln darin an oder benutzen Sie
die Mikrowelle fiir 2 - 3 Minuten bei 600 Watt.

3) Geben Sie die Tomaten mit dem Saft dazu und rihren Sie alle Gewiirze
unter.

4) Lassen Sie die Sauce zugedeckt 20 Minuten sanft kécheln oder garen Sie
das Ganze mit der Mikrowelle.

5) Lassen Sie die Tomatensauce abkihlen (lauwarm) und pirieren Sie sie im
Mixeraufsatz.

6) Gielen Sie die Sauce anschlieBend wieder in den Topf und kochen Sie sie
evil. etwas ein.

7) Rihren Sie nun die Butter oder Sahne ein.

8) Streuen Sie die Kréauter dazu und schmecken Sie sie ab.

Als Beilage zu Nudeln aller Art mit geriebenem Kase.
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Pfannkuchen

Zutaten:

W 2-3 Eier

B 375 ml Milch
M 1 Pr.Salz

B 250 g Mehl

B Fett zum Backen

Zubereitung:

1) Mischen Sie die Eier, die Milch und das Salz mit dem Knetmesser @.

2) Sieben Sie das Mehl durch und geben Sie es dazu. Mischen Sie alles mit
dem Knetmesser @, bis ein glatter Teig entsteht.

3) Lassen Sie den Teig fir ca. 20 Minuten quellen.

4) Erhitzen Sie das Fett und geben Sie mit einer kleinen Kelle Teig hinein.
(Immer nur so viel, dass der Pfannenboden diinn bedeckt ist.)

5) Backen Sie die Pfannkuchen von beiden Seiten goldbraun und servieren Sie
sie heif3.

Mamorkuchen

SKM 500 B1

Zutaten:

B 125 g weiche Butter oder Margarine
B 125 g Zucker

W 3 Eier

B 1/2 Packchen Vanillinzucker
M 1 Prise Salz

W 250 g Weizenmehl
B 1/2 Péckchen Backpulver
B 75 ml Milch

B 20 g BackKakao

B 50 g Halbbitter-Kuvertiire
|

Fett fiir die Form
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Zubereitung:

1) Brechen Sie die Kuvertiire in grofie Sticke zerkleinern Sie diese mit dem
Schneidmesser ®.

2) Geben Sie alle Zutaten auBer der Kuvertiire und des Back-Kakaos in die
Rihrschiissel @ und vermengen Sie alles mit dem Knetmesser @.

3) Fetten Sie eine Gugelhupf-Form (Durchmesser: 20 - 22 cm) oder eine Kasten-
form (30 cm lang).

4) Fillen Sie die Hélfte des Teiges in die Form und rishren Sie dann den Kakao
und die geriebene Kuvertiire in den restlichen Teig.

5) Geben Sie nun den dunklen auf den hellen Teig und ziehen Sie den Teig mit
einer Gabel spiralférmig unter.

Tipp: Wenn Sie méchten, kdnnen Sie den Kuchen noch mit 100 g Halbbitter-
Kuvertiire iberziehen und ihn anschliefend mit Sahnetupfern und Schokoladen-
platzchen dekorieren.

Hefeteig

Zutaten:

300 g Weizenmehl
15 g frische Hefe oder 5 g Trockenhefe

|
|
B ca. 150 ml lauwarme Milch
B 50 g Butter oder Margarine (Raumtemperatur)
B 50 g Zucker

W 1E

Zubereitung:

1) Geben Sie Mehl, Trockenhefe oder zerbréselte Hefe und alle anderen Zuta-
ten (nicht direkt auf die Hefe) in die Rihrschiissel @.

2) Vermengen Sie alles mit dem Knetmesser (.

3) Nehmen Sie den Teig aus der Rihrschiissel @ und legen Sie diesen in eine
grof3e Schiissel.

4) Decken Sie den Teig mit einem Geschirrtuch ab, stellen Sie sie an einen war-
men Ort und lassen Sie den Teig gehen, bis er sich sichtbar vergréfert hat.

5) Kneten Sie den Teig dann noch einmal mit den Hénden kréftig durch.

6) Danach ist der Teig fertig und Sie kénnen ihn weiterverarbeiten.
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Orangengetréank

SKM 500 B1

Zutaten:

B 250 ml Orangensaft

B 1 -2 EL Zitronensaft

B 150 g Aprikosen aus der Dose

W 6 Eiswiirfel, zerstofBen

B 2 TL Zucker oder Honig

Zubereitung:

1) Geben Sie die Eiswiirfel in den Mixaufsatz und zerkleinern Sie diese mit der
Schalterstellung ,P".

2) Geben Sie den Orangensaft, den Zitronensaft und die Aprikosen zu den
Eiswiirfeln in den Mixeraufsatz und mischen Sie alles fiir ca. 10 Sekunden
auf Stufe 2.

3) Schmecken Sie jetzt noch mit Zucker oder Honig ab und servieren Sie den
Saft eiskalt.
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Haselnuss-Kekse

Zutaten:

200 g Haselnusskerne

60 g Rohrzucker

2 EiweiB

2 TL Honig

ca. 50 g Pflaumen- oder Hagebuttenmus

|
|
|
|
|
B Je 35 g Halbbitter- und Vollmilch-Kuvertiire

Zubereitung:
1) Zerhacken Sie die Nisse im Mixer und stellen Sie davon vier Essloffel
beiseite.

2) Verarbeiten Sie die restlichen Nisse, den Zucker, das Eiweif3 und den Honig
mit dem Knetmesser @ zu einem festen Teig.

3) Bestreuen Sie die Arbeitsfléiche mit den iibrig gebliebenen Niissen und rollen
Sie den Teig halbzentimeterdick aus.

4) Stechen Sie nun die Plétzchen aus und setzen Sie sie auf das mit Backpapier
belegte Blech.

5) Setzen Sie die abgekihlten Plétzchen jeweils paarweise mit dem Hagebut-
ten- oder Plaumenmus zusammen und berziehen Sie sie teils mit Vollmilch-
und Halbbitter-Kuvertire.

6) Schmelzen Sie dafir beide Sorten getrennt. Tauchen Sie die Plétzchen bis
zur Hélfte ein und lassen Sie sie auf Kuchengittern trocknen.

Guten Appetit!

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zubereitungsangaben sind
Anhaltswerte. Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um Ihre persénlichen
Erfahrungswerte.

Wir wiinschen lhnen auf jeden Fall gutes Gelingen und guten Appetit.
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