SILVERCREST’

MINCER SFW 350 C1

5
MINCER MASINA DE TOCAT
Operating instructions Instructiuni de utilizare

@
KPEATOMHXANH FLEISCHWOLF
Oényieg xpnong Bedienungsanleitung

IAN 96251



Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of

the device.

inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizativé cu toate funcfiile aparatului.

Mpiv &ekivijoete v avayvwon, avoiéte ) oehida pe Tig eikbveg kar e€oikeiwBeite pe ONeg TIG Aerroupyieg

NG CUOKEUNG.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.

GB Operating instructions Page 1
RO Instructiuni de utilizare Pagina 17
GR Obnyieg xpAong ZeNiba 33
DE/AT/CH  Bedienungsanleitung Seite 49







SILVERCREST’

Index

(R R0 0 60 0000000600060000003006000000C000000000000a000007

Copyright . ... 2
Limited liability . . . ... 2

T T 6 660000 000006006660000030000000000333000000000003300

Items supplied / Component description. ... .ccoveeeeerererencennnns

2
3
Technicaldata . ....c.coiieiiiiiiiieieieieeeecececerecececsnceeesed
Safety inStructions ......coeeteeeeeesececescscscsssssccscscscsesdd

5

Assembly /Disassembly........cccciiiiiiiiiiieteettescescannns

Assembling the meat grinder. .. ... ... 5
Assembling the sausage stuffer attachment ........ .. ... ... . L 6
Assembling the kubbe attachment. ........ ... ... 7
Assembling the biscuit attachments .. ............ ... .. . 7

(O2EEHIED 000000000000000000000000000006000000000000000000000 0

Operating the appliance. .. ... . 8
Processing meat. . . ... ..o 9
Processing sausage Meat. . . ... ...t 9
Using the kubbe attachment ......... ... ... .. .. . . . . 10
Making biscuits . . ... 10

Non-functionality .....cccoveveeecececescsessscoscscscscsasasasll

{lEniit)o 0 000000000000000000000000000000000000000000000000000 UL
Cleaning the motorblock ...... ... .. ... . 11
Cleaning the ACCeSSOMES . . . . oottt 12

HIEREE 00000000000000006000000000000000000600000000000000000 23
EEeEl06000000000000000000000000000000000000000000000000000 UL
Warranty and Service ......cceeeeeeecececcesececescscscssssesesld
i 0 0 00000000000006066000000000006006000000000000000000 A

ad 2386 00000000000000000000000000000000000000000000000000000 U

Fresh Grill Sausages . ... ...t 15
BiSCUItS . . . ot 15



SILVERCREST’

Introduction
Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quality product. These operating instruc-
tions are a part of this product. They contain important information in regard to
safety, use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all of
these operating and safety instructions. Use the product only as described and
only for the specified areas of application. Retain these instructions for future
reference. In addition, pass these documents on, together with the product, to

any future owner.
Copyright
This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction of it, including as exiracts, as well as the reproduction
of images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation

of the manufacturer.

Limited liability
All technical information, data and instructions for the installation, connection
and operation contained in these operating instructions correspond to the latest

available at the time of printing and, to the best of our knowledge, take into ac-
count our previous experience and know-how.

No claims can be derived from the details, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to ob-
serve these instructions, improper use, incompetent repairs, making unauthorised
modifications or for using unapproved replacement parts.

Intended use

This appliance is intended only for the preparation of food in quantities expected
in domestic households:

® Mincing fresh meat,
® Making sausages with natural or artificial sausage skin,
® Making biscuits

This appliance is not intended for the processing of frozen foods or other hard
foodstuffs, e.g. bones or nuts, or for use in commercial or industrial environments.
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ltems supplied / Component description
Figure A:

Biscuit attachment with pattern strips
Stodger

Feeding tray

Motor unit

Meat grinder casing made of metal
Transport screw

Spring

Cross blade

Cutting discs for coarse and fine mincing
Ring clamp

Sausage stuffer attachment
Sausage disc

Kubbe attachment
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Technical data

Voltage 220-240V ~, 50Hz
Power consumption 250-350 W
Protection class It/ [O]
C.O. Time 15 minutes

C.O. Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how long an appliance may be
used without the motor overheating and being damaged. After the appliance
has run for this period it must be switched off until the motor has cooled itself
down.
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Safety instructions

GB
RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Ensure that the power cable does not become damaged. Protect the cable
from heat and ensure that it cannot be trapped or clamped.

> Arrange for damaged power cables and/or plugs to be replaced as soon
as possible by a qualified specialist or by Customer Services.

> Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

Never immerse the motor block in water or any other liquid! If you
do, then you could receive a potentially fatal electric shock.

/\ WARNING!

> Never use the appliance for purposes other than those listed here. There
will be a major risk of serious accidents should you try to neutralise the
safety fitments on the appliance!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never put your hand into the openings of the appliance. Do not insert any
objects of any kind into the openings - except for the appropriate stodger
and the foodstuff to be processed. If you do, there will be a serious risk of
accidents!

> Unplug the appliance from the power source before attaching or removing
accessories.

> Do not leave the appliance unsupervised when it is ready for use. To avoid
it being switched on accidentally, always unplug the appliance after use or
during breaks.

> Only use the original accessory parts for this appliance. Other accessories
may not meet the safety requirements.

> This appliance is not intended for use by individuals (including children)
with restaricted physical, physiological or intellectual abilities or deficiences
in experience and/or knowledge unless they are supervised by a person
responsible for their safety or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used.

> Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

> Never operate the appliance in a no-load condition. This could irreparably
damage the appliance.

> Before changing accessories or additional parts that are in motion during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from
mains power.

4 SFW 350 C1
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Assembly /Disassembly

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> All accessories are coated with a thin film of il fo protect them from corrosion.
Therefore, carefully clean all of the parts before using the appliance for the
first time, as described in detail in the chapter "Cleaning". After subsequent
usage, always apply a light coating of cooking oil to the metallic components.

Assembling the meat grinder

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Place the transport screw @ in the meat grinder casing @.
2) Place the spring @ onto the transport screw @.

3) Then fit the cross blade @ on so that the sharp side points away from the
spring @. Ensure that the square opening in the cross blade @ is placed
correctly on the square axle.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> The appliance will be damaged if the cross blade @ is inserted the other
way around!

4) Select the appropriate cutting disc @/sausage disc @.

SFW 350 C1 5
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5)

6)

7)

Place your selected cutting disc @ into the meat grinder casing @ so that
the fixings on the cutting disc @ are located in the openings in the meat
grinder casing @.

After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp @
back on hand-ight.

The ready-assembled meat grinder casing @ is connected by a bayonet
connector to the motor block @:

- Insert the meat grinder casing @ into the motor block @ such that the
arrow on the meat grinder casing @ lies against the symbol % on the
motor unit @. The locking button presses itself in (Fig. B).

- Llightly press the meat grinder casing @ in and at the same time turn
the feeding shaft on the meat grinder casing @ into the middle position
(Fig. B) so that the arrow on the feeding shaft points to the symbol ().
When the meat grinder casing @ engages, the locking button springs out.

- Findlly, place the feeding tray € on top of the feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button and turn the feeding funnel to
the right (Fig. B) % You can now pull the meat grinder casing @ out.

Assembling the sausage stuffer attachment

Unfold the fold-out side - there you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Dismantle all parts which are fitted to/in the meat grinder casing @ and
clean them.

Coat all metal parts with cooking oil.

Put the transport screw @), the spring @ and the cross blade @ back into
the meat grinder casing @.

Insert the sausage disc (B so that the fixings on the sausage disc @ are
located in the openings in the meat grinder casing @.

Then place the sausage stuffer attachment @ before the sausage disc @.
Screw the ring clamp @ on hand-tight.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

SFW 350 C1
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Assembling the kubbe attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

2) Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing ©.

> For the kubbe attachment (B, the cross blade @ with the spring @ is not
required! If need be, remove them both from the meat grinder casing @.

3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Insert the two plastic parts of the kubbe attachment (® so that the fixings on
the bottom kubbe attachment @® ring are located in the openings in the meat
grinder casing @.

5) When everything has been attached correctly, screw the ring clamp @ back
on hand-ight.

6) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Assembling the biscuit attachments
Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-

sembling the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

2) Disassemble any afttachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

NOTICE

> For the biscuit attachment @, the cross blade @ with the spring @ is not
required! If need be, remove them both from the meat grinder casing @.

3) Coat all metal parts with cooking oil.
4) Pull the pattern strips @ away from the front of the biscuit attachment @.

5) First place the plastic disc and then the metal disc of the biscuit attachment @
into the meat grinder casing @ (see fold-out side). Insert the biscuit attach-
ment @. so that the fixings on the biscuit attachment @. are located in the
openings in the meat grinder casing @.

6) After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp @
back on hand-ight.

SFW 350 C1 7
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7) Replace the pattern strips @ back in to the front of the biscuit attachment @.
Ensure that the grip on the pattern strips @ points away from the appliance.
If it does not, you will not be able to adjust the pattern, which is located

directly on the grip.
8) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

9) To dismantle it, you must first remove the pattern strips @ before you can
screw the ring clamp (D open and take the biscuit attachment @ back out.
Operation

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> NEVER open the housing of the motor block @ - it does not contain any
user-serviceable elements. If the housing is opened, the warranty becomes
void. If the housing is opened, there is a risk of receiving a potentially fatal
electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance for longer than 15 minutes continuously. To avoid
an overheating of the appliance, after such a period switch it off and allow
it to cool down for ca. 30 minutes.

> NEVER activate the buttons "I" or "<", during a change of rotation direction,
if the appliance motor has not come to a complete stop. This could dam-
age the motor.

Operating the appliance
Once the appropriate attachments have been fixed:

1) Place the appliance where it will at all times be absolutely stable and under
no circumstances could it fall off of the work surface or in any way come into
contact with water (due to vibrations or becoming snagged in the power
cable). Vibration is unavoidable when it is working.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never touch an appliance, which is plugged in or is operational when it
happens, that falls or lands in water - or in the case of other emergencies!
First disconnect the appliance from the mains power source in all emergency
situations! Otherwise you run the risk of serious injury or loss of life!

2) Put the food which is to be processed in the feeding tray € and place a
catchment container at the front under the exit opening.

SFW 350 C1
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3) First press the button “0” to check that the appliance is still switched off.
Otherwise there is a risk that the appliance could unintentionally start
when the plug is inserted into the power socket.

4) Then insert the plug into a mains power socket.

5) Press the button “I” to start the appliance.

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Push the foodstuff into the feeding shaft ONLY with the round stodger @ -
NEVER with one’s fingers, forks, spoons or similar objects. That could lead
to physical injury and also damage the appliance.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not ever press so hard that the motor gets audibly slower. This could
overburden the machine and damage it.

Processing meat

1) Use pieces of meat that fit easily into the feeding funnel. If necessary, cut the
meat to size beforehand. Check that the meat does not have any bones and

or tendons.

/\ WARNING!
> Minced meat is very prone to bacterial contamination. Therefore take care
to maintain good hygiene when processing meat. If you do not, it may
cause serious health problems.
2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Meat”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Processing sausage meat
1) Pass meat through the meat grinder twice before using it as sausage stuffing.
2) To make sausage stuffing, add some chopped onions, spices and other

ingredients to the minced meat, as per your recipe, and knead the mixture
well. Refrigerate this for 30 minutes before processing it further.

3) Pull one end of the sausage skin (natural or artificial sausage skin) onto the
sausage stuffer attachment @ and tie a knot in the other end. For 1 kg of the
filling, you will need approximately 1.60 m of sausage skin.

SFW 350 C1
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Soak the natural sausage skin in lukewarm water for about 3 hours before
using it and wring it out before attaching it. This will make the natural sau-
sage skin more elastic. Natural sausage skins are available from butcher
suppliers close to slaughter houses or from your family butcher.

4) The sausage mixture will be pressed into the sausage skin by the sausage
stuffer attachment @. When it is long enough switch the appliance off, press
the sausage together at the ends and rotate it a couple of times along its
longitudinal axis.

Sausage meat tends to expand when cooked or frozen. Therefore, to
prevent it from bursting it is best not to overstuff the sausage.

5) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Sausage”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Using the kubbe attachment

With the kubbe attachment @ foodstuffs can be processed to form hollow rolls
of meat or vegetables, which can then be stuffed as desired.

1) First put the meat through the meat grinder twice before pressing it through
the kubbe attachment ®.

2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Kubbe-Attachment”, you can now use the appliance as described in the
chapter “Operating the appliance”.

Making biscuits
After you have made the biscuit pastry according fo your recipe, and after having

fixed the biscuit attachment @:

1) Line a small baking tray with greaseproof paper and place or hold it directly
under the exit opening at the front of the appliance.

2) Press pastry evenly into the meat grinder casing @ - the transport screw @
then pushes it through the selected design on the design motif strip of the
biscuit attachnment @.

3) When the biscuit is the required length, stop the appliance and break the
pastry off at the exit opening. Lay the biscuits on the baking tray.

4) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Biscuits”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

SFW 350 C1
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Non-functionality
If the drive is blocked by accumulated food:

M Press the button “0” to stop the meat grinder.

Bl Press and hold the button “<”. The appliance will now run in the reverse
direction. This enables you to transport the food which has become stuck a
short way backwards, and the motor to run freely again.

B When the drive runs smoothly again, release the “<” button.

B Press the button “I” to re-start the meat grinder.

B If you do not succeed in getting the drive free with this, clean the appliance
as described in the chapter “Cleaning”.

Should the motor suddenly stop, it could be due to automatic

activation of the internal overload fuse. This is intended to

protect the motor.

B Switch the appliance off and allow it cool down for approximately 30 minutes
before continuing to use it.

B Should this not work, wait for a further 15 minutes.
B [fit still does not function at the end of this period, this indicates a technical
problem. In this case, contact the Customer Service Centre.

If the power cable is damaged or the accessories are

visibly damaged:

B Immediately switch the appliance off by pressing the “0” button!
B [f this is not possible without risk to personal safety, disconnect the plug from
the mains power socket.

B Arrange for the defective parts to be repaired by Customer Services before

re-using the appliance.

Cleaning

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the appli-
ance. In this way accidents caused by the inadvertent switching on of the
appliance and electric shocks can be avoided.

Cleaning the motor block

B Clean the exterior surfaces and the power cable with a slighly damp cloth.
Dry the appliance well before re-using it.

SFW 350 C1 11
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>

RISK OF ELECTRIC SHOCK

Never immerse the motor block in water or any other liquid! Should this
occur, you are af risk of a potentially fatal electric shock if permeating
moisture makes contact with the electrical wiring.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

>

Never use defergents, abrasive cleaners or solvents. These could damage
the appliance and leave residues on the foodstuffs.

Cleaning the accessories

NOTICE

>

Do not clean the accessories in a dishwasher! This could cause damage to
them!

B Clean the accessories that could come in contact with foodstuffs, ...

- by hand only, the accessories are not dishwasher safe.

- with hot water and a household detergent suitable for use with foods.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!
Dry all parts thoroughly, before re-using the appliance.

>

Storage
|

Apply a light coating of cooking oil to all metallic components after each
cleaning Otherwise, metal parts can discolour!

Push the power cable (but not the plug) into the cable storage shaft under
the appliance base. There it is protected from damage.

Store the appliance at a dry location.

After drying the metal attachments coat them lightly with a litfle cooking oil -
if you are not going to use the appliance immediately. This will protect them
from corrosion.

Store the appliance where it will be out of reach of children and people
requiring supervision. They are not always able to correctly assess the
potential risks involved with using electrical appliances.

SFW 350 C1
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Disposal

Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.

%‘ <9 Dispose of all packaging materials in an environmentally friendly manner.

Warranty and Service

The warranty for this appliance is for 3 years from the date of purchase. This appli-
ance has been manufactured with care and meticulously examined before delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In the case of a warranty claim,
please make contact by telephone with our service department. Only in this way
can a postfree despatch for your goods be assured.

NOTICE

> The warranty covers only claims for material and manufacturing defects, not
for transport damages, worn parts or for damage to fragile components,
e.g. buttons or batteries.

The appliance is intended for domestic use only, NOT for commercial purposes.
If this product has been subjected to improper or inappropriate handling, abuse,
or modifications not carried out by one of our authorised sales and service
outlets, the warranty will be considered void.

Your statutory rights are not restricted in any way by this warranty. The warranty
period is not extended by repairs effected under warranty. This applies also to
replaced and repaired parts.

Damages or defects discovered after purchase are to be reported directly after
unpacking, at the latest two days after the purchase date.

Repairs carried out after lapse of the warranty period are subject to charge.

The warranty period is not extended by repairs effected under warranty.
This applies also to replaced and repaired parts.

Damages or defects discovered after purchase are to be reported directly after
unpacking, at the latest two days after the purchase date.

Repairs carried out after lapse of the warranty period are subject to charge.

Service Great Britain
Tel: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 96251

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

SFW 350 C1 13
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Importer
GB KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com

Recipes
Kubbe
Ingredients for the wrapping
450 g of lean Lamb, Veal or Beef
150 g Flour
1 Tsp Pimento (type of pepper)
1 Tsp Nutmeg
1 Pinch Chili powder
1 Pinch Pepper

Ingredients for the meat filling

700 g Mutton

1 1/2 Tbsp. Olive oil

1 1/2 Tbsp Onions, finely chopped
1/2 Tsp Pimento (type of pepper)
1/2 Tsp. Salt

11/2 Tbsp Flour

Pass the meat for the wrapping through the meat grinder twice (first with the
coarse and then with the fine cutting discs @) and then combine it with the
ingredients. Then pass this mixture through the meat grinder twice. Exchange
the cutting disc @ for the Kubbe attachment @ (see chapter “ Assembling the
kubbe attachment”).

Shape the Kubbe wrappers with the Kubbe attachment (® and then freeze them.
Filling:

Pass the meat through the meat grinder twice (first with the coarse and then with
the fine cutting discs @). Saute the onions and then mix them well with the meat
and other ingredients. Fill the Kubbe wrappers and fry until done.

Alternative Fillings:

250 g steamed Broccoli

or 250 g steamed Zucchini
or 250 g cooked Rice

14 SFW 350 C1
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Fresh Grill Sausages
Ingredients:

300 g lean Beef

500 g lean Pork

200 g Shoulder bacon
20 g Salt

1/2 Tbsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway
1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat grinder twice.
Add the mixed spices and salt and thoroughly knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for ca. 30 minutes. Fill the skins with
sausage meat as detailed (see chapter “Preparing sausage”) and make sau-
sages of ca. 25 cm in length.

Grill the sausages well and eat them on the same day.

Biscuits

Ingredients:

500 g butter

500 g sugar

2 - 3 packets of vanilla sugar
1 packet of vanilla custard
1/4 tsp salt

1 egg

4 egg yolks

800 g plain flour

2 tbsp baking powder

200 g ground (blanched) almonds

Zest of a lemon

Beat the butter until fluffy. Add the remaining ingredients one after another and
knead well into the dough. Cover the finished dough and allow to stand for around
12 hours in the fridge (e.g. overnight). Then pass it through the meat grinder with
the biscuit attachment @. Place the biscuits on a baking tray lined with baking
paper. Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for approx. 10 - 15 min-
utes until golden brown.

SFW 350 C1 15
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dumneavoastrd aparat!

Acum detinefi un produs de calitate exceptionald. Instructiunile de utilizare sunt
parte integrantd a produsului. Acestea confin indicafii importante privind sigu-
ranta, modul de utilizare si de eliminare a aparatelor uzate. Inainte de a utiliza
produsul, familiarizafi-vd cu toate indicatiile de operare si de sigurant&. Utilizafi
acest produs numai in modul descris si doar pentru domeniile de utilizare speci-
ficate. P&strafi bine aceste instrucfiuni. Dacd inménafi produsul altor persoane,
predati, de asemeneaq, si documentele aferente.

Drepturile de autor
Aceastd documentafie este protejatd de legea privind drepturile de autor.

Multiplicarea, respectiv retipdrirea ulterioard, chiar si in extras, precum si redarea
imaginilor, fie acestea si modificate, sunt permise numai cu acordul scris al
producétorului.

Limitarea responsabilitétii

Toate informdtiile tehnice, datele si indicatiile de conectare si operare din aceste
instructiuni de utilizare corespund stadiului tehnic din momentul tipéririi, fiind
concepute pe baza experientei si cunostinfelor noastre de pand acum.

Din specificatiile, imaginile si descrierile din acest manual nu pot fi derivate
niciun fel de pretentii.

Producétorul nu r&spunde pentru pagubele rezultate in urma nerespectdrii
instructiunilor, a utilizarii neconforme, a repardtiilor necorespunzdtoare, a modifi-
carilor operate neautorizate sau a utilizérii pieselor de schimb neaprobate.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este conceput exclusiv pentru prelucrarea alimentelor in cantitdfi
casnice obisnuite si in vederea utiliz&rii in locuinfele private pentru:

® tocarea cdrnii proaspete;
® prepararea carnafilor in membrand naturald sau artificiald;
® prepararea fursecurilor.

Este inferzisd utilizarea aparatului pentru prelucrarea alimentelor inghefate sau
tari, de exemplu, oase sau nuci, precum si utilizarea in scopuri profesionale.

18 SFW 350 C1
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Furnitura /Descrierea componentelor

Imaginea A:

D0POHB600000000C

Accesoriu cu forme pentru fursecuri
Presator

Vas de umplut

Bloc motor

Unitatea de focat metalica

Melc de transport

Arc

Cutit stea

Disc perforat cu g&uri mari si mici
Inel de inchidere

Tub pentru cérnatfi

Disc pentru carnati

Accesoriu pentru kibbe

Date tehnice

Tensiune

Consum de putere
Clasa de protectie

Timpul de operare continud

Timpul de operare continu&

220-240V ~, 50 Hz
250-350 W

I/ [g]

15 minute

Timpul de operare continud indicd pentru cét timp un aparat poate fi operat fard
ca motorul s& se supraincdlzeascd si s& se defecteze. Dupd trecerea timpului de

functionare continu@, aparatul trebuie oprit pénd la racirea motorului.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Asigurafi-vé cd nu va fi deteriorat cablul de alimentare. Tineti-l la depdartare
de zonele fierbinti si ghidati-l astfel incét s& nu poatd fi blocat.

> Dacé stecdrul sau cablul de alimentare se defecteazd, adresati-vé unui
specialist autorizat pentru inlocuirea acestora, pentru a evita periclitdrile.

> Utilizati aparatul numai in inc&peri uscate si doar in interiorul casei.

@ Nu introduceti niciodatd blocul motor in ap& sau in alte lichide!

In caz contrar existd pericol de moarte prin electrocutare.

/\ AVERTIZARE!

> Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cel descris aici. Existé pericol
considerabil de accidentare, dacg, in caz de funcfionare eronatd, se scot
din functiune dispozitivele de sigurant& ale aparatuluil

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu introducefi niciodatd ména in deschizdturile din aparat. Nu introduceti
niciodatd niciun fel de obiecte in aceste deschizdturi - cu exceptia presei
aferente respectivului accesoriu al masinii si a alimentelor pe care dorifi s&
le procesati. In caz contrar existd pericol considerabil de accidentare!

> Scoatefi mai intdi stec&rul din prizd, inainte de a monta sau demonta
accesoriile.

> Nu l&safi niciodatd aparatul nesupravegheat dupé ce a fost pregdtit pentru
utilizare. Dup4 utilizare sau dacd faceti pauzd in timpul utilizérii, scoateti
totdeauna stecdrul din priz&, pentru a evita pornirea accidentald.

> Utilizafi numai componentele originale pentru acest aparat. Alte compo-
nente ar putea fi insuficient de sigure.

> Acest aparat nu este destinat utiliz&rii de cétre persoane (inclusiv copii) cu
abilitdfi fizice, senzoriale sau intelectuale limitate sau cu experientd si/sau
cunostinte limitate, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate de cétre
o persoand responsabil& cu siguranta lor sau au primit instructiuni de la
aceasta privind modul de utilizare a aparatului.

> Copiii frebuie supravegheati, pentru a impiedica utilizarea aparatului ca
jucdrie.

> Nu utilizafi niciodatd aparatul f&ra alimente. Acest lucru ar putea deteriora
iremediabil aparatul.

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care se miscd in
timpul functiondrii, aparatul trebuie s& fie oprit si scos din priza.
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Montarea /demontarea

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Toate accesoriile sunt tratate cu o peliculd fing de ulei, pentru a le proteja
contra coroziunii. Asffel, inainte de prima utilizare spélati bine toate com-
ponentele, in modul descris in sectiunea ,Curdfarea”. Apoi, frecati toate
componentele metalice cu putin ulei alimentar.

Asamblarea masinii de tocat carne

Deschidefi pagina extensibild - acolo vefi g&si prezentarea vizual& a ordinii de
montare.

1) Introduceti melcul de transport @ in unitatea de tocat @.
2) Asezati arcul @ pe melcul de transport @.

3) Apoi, asezati cutitul stea @ astfel incét partea ascufitd sé fie orientatd invers
fats de arc @. Avefi grija ca decupaijul rectangular al cufitului stea @ sé fie
pozifionat corect pe axul rectangular.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul stea @ este foarte ascufit! Pericol de rdnire!

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!
> Aparatul va fi deteriorat dacd cutitul stea @ este asezat invers!

4) Selectafi discul perforat @/disc pentru camafi @ dorit.
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5) Introduceti discul perforat @ selectat in unitatea de tocat @ astfel incat
elementele de fixare din discul perforat @ sé fie pozitionate pe decupaijele
din unitatea de tocat @.

6) Dupad ce toate componentele au fost montate corect, stréingeti cu ména
cercul de inchidere (.

7) Mecanismul de tocat @ montatd este conectatd la blocul motor @ prin
fixare in baionetd:

- Introduceti unitatea de tocat @ in blocul motor @, astfel incét sdgeata
de pe unitatea de tocat @ s& se alinieze cu simbolul % de pe blocul
motor @. Butonul de blocare se apasé in interior. (Fig. B).

- Apédsati usor in inferior unitatea de tocat @ si concomitent rotiti tubul de
umplere din unitatea de tocat @ in pozitia de mijloc (Fig. B), astfel incat
sdgeata de pe tub s fie orientatd spre simbolul {g). Cénd unitatea de
tocat @ se fixeaza in loc butonul de blocare sare afara.

- Lafinal, asezati tava de umplere @ deasupra tubului de alimentare.

- Pentru demontare, apdsati butonul de blocare si rofifi tubul de alimentare
inapoi spre dreapta (Fig. B) % Apoi, unitatea de tocat @ poate fi
scoads din blocul motor.

Montarea tubului pentru carnati
Deschidefi foia pliantd - acolo vefi g&si imaginea pentru ordinea de montare.

1) Demontati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la sectiunea ,Montarea
masinii de tocat carne”.

2) Demontati toate piesele montate la/in unitatea de tocat @ si curdtatile.
3) Frecafi foate componentele metalice cu ulei alimentar.

4) Introduceti din nou melcul de transport @, arcul @ si cufitul stea @ in unitatea

de tocat @.

5) Introduceti discul pentru carnati B astfel incat elementele de fixare de pe
discul pentru carnati (B sé fie pozifionate pe decupaiele din unitatea de

tocat 9
6) Asezati apoi tubul pentru carnati ) in fata discului pentru cérnati @.
7) Tnsurubati cu mana cercul de inchidere @.

8) Montati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la secfiunea , Montarea
masinii de tocat carne”.

22 SFW 350 C1



SILVERCREST’

Montarea accesoriului pentru kibbe

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gdsi prezentarea vizuald a ordinii de
montare.

1) Demontati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la secfiunea ,Monta-
rea masinii de tocat carne”.

2) Demontati accesoriile eventual montate si curdfati unitatea de tocat @.

> Pentru accesoriul pentru kibbe @, nu este necesar cufitul stelat @ cu arc @!
Demontati le pe amandoi din unitatea de tocat @.

3) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

4) Introduceti cele dou& componente de plastic ale accesoriului pentru kibbe ®
asffel incat elementele de fixare din cercul de jos al accesoriului pentru
kibbe ® sa fie pozitionate in decupaiele din unitatea de tocat @.

5) Dupéd ce toate componentele au fost montate corect, stréingeti din nou cu
mana cercul de inchidere (.

6) Montati mecanismul de tocat @ astfel cum este descris la secfiunea ,Montarea
masinii de tocat carne”.

Montarea accesoriului pentru fursecuri
Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gasi imaginea pentru ordinea de montare.

1) Demontati mecanismul de tocat @ astfel cum este descris la sectfiunea
»~Montarea masinii de tocat carne”.

2) Demontati accesoriile eventual montate si curdfati mecanismul de tocat @.

INDICATIE

> Pentru accesoriul pentru fursecuri 0, nu este necesar cu,ﬁ’rul stea 0 cu arc 0!
Demontati le pe amandoud din mecanismul de tocat @.

3) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.
4) Trageti afard accesoriul cu forme @ din accesoriul pentru fursecuri @.

5) Asezafi mai intdi discul de plastic, apoi discul metalic al accesoriului pentru
fursecuri @ in unitatea de tocat @ (consultati pagina pliantd). Introduceti ac-
cesoriul pentru fursecuri @ astfel incét elementele de fixare de pe accesoriul
pentru fursecuri @ sd fie pozitionate pe decupaijele din unitatea de tocat @.

6) Dupad ce toate componentele au fost montate corect, stréingeti cu ména
cercul de inchidere (.
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7) Introduceti din nou accesoriul cu forme @ in fafa accesoriului pentru fursecuri @.
Asigurati-vé c& ménerul accesoriului cu forme @ este orientat in partea
opusd aparatului. Alifel, nu vefi putea utiliza forma care se gdseste chiar
l&ngd méner.

8) Montati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la secfiunea ,Montarea
masinii de tocat carne”.

9) Pentru demontare, mai intéi trebuie s& trageti afard accesoriul cu forme @
inainte de a desface cercul de inchidere @) si de a putea demonta accesoriul
pentru fursecuri @.

Operarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu deschidefi niciodatd carcasa blocului motor @ - aceasta nu contine
niciun element de comandd. Dacd se deschide carcasa, se pierde garantia.
Dacd carcasa este deschisd, existd pericol de moarte prin electrocutare.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Este interzis& functionarea masinii de tocat mai mult de 15 minute o daté.
Dupd 15 minute de utilizare, |&sati masina opritd cca 30 de minute, pentru
a evita supraincélzirea acesteia.

~
(]
( |
<

> Nu apdsati niciodatd tastele ,I” sau ,<” in cazul in care schimbafi sensul de
functionare, atét timp cat motorul aparatului nu s-a oprit complet. Motorul se
poate deteriora.

Operarea aparatului
Dupd ce afi montat accesoriile dorite:

1) Asezati aparatul astfel incat s& se afle intr-o pozitie absolut stabilg, de asa
manierd incat s& nu cadd de pe masd (de exemplu, din cauza vibrafiilor
sau impiedicdrii de cablul de alimentare) sau s& ajungé in apropierea apei.
Clatingrile sunt inevitabile in timpul funcfiondrii.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu incercati niciodatd s& prindefi aparatul conectat sau in funcfiune, dacd
se prdbuseste sau cade in apd - sau in alte situatii de urgentd similare!
in caz de urgentd, scoateti imediat stecarul din priza! n caz contrar, existd
pericol ridicat de rdnire sau de moarte!

2) Asezati alimentele pe care dorifi s& le procesafi in tava de umplere @ si
asezati un vas in fata gurii de iesire.
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3) Apdsati mai intéi tasta ,0”, pentru a v& asigura cd aparatul este incd oprit.
Alifel, existd pericolul ca aparatul s& porneascéd in mod involuntar, cénd
stecdrul este introdus in prizd.

4) Introducefi apoi stecdrul in priz&.

5) Apésafi tasta ,|” pentru a porni aparatul.

/\ AVERTIZARE: PERICOL DE RANIRE!

> Apdsati alimentele numai cu presatorul @ in tubul de alimentare - nu
folositi niciodatd degetele, furculite, o coadd de lingurd sau alte obiecte
similare. Pericol considerabil de rdnire; aparatul poate fi deteriorat.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu apdsafi niciodatd asa de tare incét motorul s& incetineascd audibil.
Altfel, aparatul va fi suprasolicitat si se poate deteriora.

Prepararea carnii

1) Introduceti numai bucdti de carne de dimensiuni adecvate pentru tubul de
alimentare. Eventual, t&iati carnea in prealabil cu cufitul. Asigurativa ca
bucdtile de carne nu contin oase sau zgérciuri.

/\ AVERTIZARE!

> Carnea tocatd este un mediu favorabil pentru formarea germenilor.
De aceeaq, asigurafi conditii igienice adecvate atunci cénd tocatfi carne.
In caz contrar, pot apdrea probleme de séndgtate.

2) Dupd ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul ,Carnea”, puteti utiliza
aparatul in modul descris in sectiunea ,Operarea aparatului”.

Prepararea carnatilor

1) Tocati carnea de doud ori cu masina de tocat, inainte de a o transforma in
carnati.

2) Pentru umplerea carndtilor, ad&ugati in carne bucdti de ceapd tdiate mic
si alte ingrediente din reteta dumneavoastrd si framantati bine compozitia.
Puneti-o apoi in frigider pentru 30 de minute inainte de a o procesa mai
departe.

3) Tragefi membrana pentru camati (membran& natural& sau artificiald) pe tubul
pentru carnati  si innodafi capétul. Pentru 1 kg de comporzitie, calculati o
lungime de cca 1,60 m de membrang.
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Inainte de utilizare, introduceti membrana naturald pentru cca 3 ore in
apé c&ldufd si intindefi-o inainte de a o pune pe tub. Astfel, membrana
naturalg devine din nou elasticd. Membranele naturale pot fi cumpdrate
din magazinele de carne din apropierea abatoarelor sau de la mécelar.

4) Compozifia pentru carnati este presatd in membrand cu ajutorul tubului
pentru carnati . Cénd ati obtinut lungimea doritd, oprifi aparatul, presati
capdtul carnatului si rotifi cérnatul pe axa verticald.

La fierbere sau congelare carnatii isi m&resc volumul. De aceea, nu umplefi
membrana prea mult, deoarece ar putea plesni.

5) Dupd ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul ,Cérnati” putefi utiliza
aparatul in modul descris in sectiunea ,Operarea aparatului”.

Utilizarea accesoriului pentru kibbe

Cu accesoriul pentru kibbe B din alimentele conservate puteti obfine role goale
de carne sau legume, pe care le putefi umple dupd& preferinte.

1) Tocati mai intdi carnea de doud ori cu masina, inainte de a o presa prin
accesoriul pentru kibbe ®.

2) Dupd ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul , Accesoriul pentru
kibbe” puteti utiliza aparatul in modul descris in sectiunea ,Operarea
aparatului”.

Prepararea fursecurilor

Dupd ce afi preparat aluatul de fursecuri si dup& montarea accesoriului pentru

fursecuri @:

1) Pregdtili o tavé cu hértie pentru copt si asezatfi-o in fafa gurii de iesire din
partea din fat& a aparatului.

2) Apdsafi uniform aluat in unitatea de tocare @ - melcul de transport @
impinge aluatul prin formele de pe accesoriul cu forme montat in accesoriul
pentru fursecuri @.

3) Cénd fursecul are lungimea doritd, opriti aparatul si rupeti aluatul de la gura
de iesire. Asezatfi fursecul in tavd.

4) Dupé ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul ,Fursecuri” putefi
utiliza aparatul in modul descris in secfiunea ,Operarea aparatului”.
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In caz de defectiune

Dacé mecanismul de antrenare este blocat din cauza
alimentelor adunate:

B Apdsafi tasta ,0” pentru a opri masina.

B Tinefi apdsatd tasta ,<”. Mecanismul de antrenare funcfioneaz& acum in
sens invers. Astfel, putei transporta invers alimentele, pentru a debloca
mecanismul de antrenare.

B Dupd deblocarea mecanismului de antrenare, eliberafi tasta ,<".
B Apdsafi tasta ,1” pentru a porni masina de tocat.

B Dacd mecanismul de antrenare nu a fost deblocat, curdtati aparatul in modul
descris in capitolul ,Curdtarea”.
Dacé motorul se opreste brusc, este posibil sa se fi declansat

siguranta internéa contra suprasolicitarii. Aceasta are scopul
de a proteja motorul.

B Opriti aparatul si asteptati cca 30 de minute s se r&ceascd inainte de ol
utiliza.
B Dacd acest lucru nu are niciun efect, mai asteptati incd 15 minute.

B Dacd si dupd trecerea acestui fimp nu obtinefi niciun rezultat, acest lucru
inseamnd c& aparatul s-a defectat. In acest caz, adresati-va serviciului pentru
clienti.

Cdnd cablul de alimentare este defect sau dacé se observéa
deteriordri ale componentelor aparatului:

B Oprifi imediat aparatul prin apdsarea tastei ,0”!

B Dacd acest lucru nu este posibil fard pericole, scoateti stecarul din priz&.

B Aceste defecte trebuie remediate de cdtre serviciul clienti, inainte de a
reutiliza aparatul.

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Inaintea curdtdrii aparatului, scoatefi stecarul din priza. Astfel, preveniti
pericolele de accidentare din cauza pornirii neasteptate, involuntare si
a electrocutdrii.

Curatarea blocului motor

B Curdfati toate suprafetele si cablul de alimentare cu un prosop usor umed.
Inainte de o noud utilizare aparatul trebuie s fie complet uscat.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu infroduceti niciodatd blocul motor in apéa sau in alte lichide! Altfel,
existd pericol de moarte prin electrocutare, daca se infilireazd apé la
conductorii electrici.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati detergenti, solutii abrazive sau dizolvanti. Acestea pot deteriora
aparatul, iar resturile pot intra in contact cu alimentele.

Curatarea accesoriilor

INDICATIE

> Nu spdlati accesoriile in masina de spélat vase! Acest lucru deterioreazd
accesoriile!

B Curdtali accesoriile care intrd in contact cu alimentele ...

- numai cu ména, acestea nu sunt rezistente la spdldrile in masina de
spdlat vase;

- cu apd caldd si cu detergent de vase.
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!
> Cutitul stea @ este foarte ascufit! Pericol de rdnire!
B inainte de a reutiliza aparatul, uscali bine toate componentele.

INDICATIE

> Dupd fiecare curdtare, frecati din nou componentele metalice cu ulei
alimentar! In caz contrar, componentele metalice se pot decolora

Pastrarea

B Introducefi cablul de alimentare (f&r& stecdr) in locasul pentru cablu de sub
aparat. Astfel il protejati contra deteriordrilor..

B Depozitafi aparatul intr-un loc uscat.

B Dupd uscare, tratafi accesoriile metalice cu un strat subfire de ulei alimentar -
dacé nu utilizati imediat aparatul. Astfel, obfineti o protectie adecvatd contra
coroziunii.

B Depozitati aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor si persoanelor care necesité
supraveghere. Acestia nu apreciazd totdeauna corect riscurile manipulérii
aparatelor electrice.
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Eliminarea aparatelor uzate

Nu aruncati aparatul sub nicio formé in gunoiul menaier obisnuit.
Acest produs intré sub incidenta Directivei Europene 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme specializate si autorizate sau prin
intfermediul serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati reglementdrile
actuale in vigoare. Dac& avefi nel&muriri, contactati serviciul dumneavoastra
local de eliminare a deseurilor.

%@ Eliminafi toate materialele de ambalare intr-un mod ecologic.

Garantia si service-ul

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani incepénd cu data cumpérérii.
Aparatul a fost produs cu grijé si verificat cu scrupulozitate inaintea livr&rii.

Pastrafi bonul de casé pentru a dovedi cumpdrarea. In cazul repardtiilor din peri-
oada de garantie, contactati telefonic centrul dumneavoastrd de service. Numai
astfel poate fi asiguraté o expediere gratuitd a produsului dumneavoastrd.

> Garantia acoperd numai defectele de material sau de fabricatie, nu si de-
teriordrile rezultate in urma transportului, piesele de uzurd sau deteriordrile
apérute la componentele fragile, de ex. comutatoare sau acumulatoare.

Aparatul este destinat numai pentru uz privat si nu pentru o utilizare profesio-

nald. Tn cazul manevrérii abuzive sau necorespunzétoare, al uzului de forfd si
al interventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala noastré autorizatd de

service, garantia isi pierde valabilitatea.

Drepturile dumneavoastrd legale nu sunt restrdnse prin aceastd garantie.
Perioada de garantie nu este prelungit& dupd realizarea repardtiilor in perioada
de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.

Deteriordrile si deficientele prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate imediat
dupd& dezambalare sau cel térziu in doud zile de la data cumpdrdrii.

Repardfiile necesare dup& expirarea perioadei de garantie se efectueazé contra cost.

Perioada de garantie nu este prelungité dupd realizarea repardtiilor in perioada
de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.

Deteriordrile si deficientele prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate imediat
dupd dezambalare sau cel térziu in doud zile de la data cumpdrdrii.

Repardtile necesare dup& expirarea perioadei de garantie se efectueazd contra cost.

Service Romadnia
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 96251

Acces linie telefonica directd: De luni p&nd vineri, intre orele 8:00 - 20:00 (CET)
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Importator
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

Retete
Kibbe

Ingrediente pentru invelis

450 g de carne de odie, vitel sau vit&
150 g de faing

1 lingurita de piment (ienibahar)

1 linguritd de nucsoard

1 vérf de praf de chili

1 varf de piper

Ingrediente pentru umpluturd

700 g de carne de oaie

1 1/2 linguri de ulei de masline

1 1/2 linguri de ceapd tocatd mdrunt
1/2 lingurité de piment (ienibahar)
1/2 lingurité de sare

1 1/2 linguri de f&ing
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Tocati carnea pentru invelis de doud ori in masina de tocat carne (mai intdi cu
discul cu gduri mari apoi cu discul cu gduri mici @) si amestecati-o cu ingredi-
entele. Compozitia obtfinutd se toacd apoi de doud ori prin masina de tocat.
inlocuiti discul perforat @ cu accesoriul pentru kibbe @® (a se consulta capitolul
»Montarea accesoriului pentru kibbe”).

Formati invelisul pentru kibbe cu ajutorul accesoriului pentru kibbe (® si pastrati
forma.

Umplerea:

Tocati carnea de doud ori cu masina de tocat carne (mai intdi cu discul cu g&uri
mari apoi cu discul cu g&uri mici @). Prdiiti ceapa si amestecafi-o cu carnea si cu
restul ingredientelor. Umplefi kibbele si prdgiiti-le.

Umpluturi alternative:
250 g de broccoli rumeniti
sau 250 g de dovlecei rumeniti

sau 250 g de orez fiert

Carnati proaspeti
Ingrediente:

300 g de carne de vitd slaba
500 g de carne de porc slaba
200 g de sunca

20 g de sare

1/2 linguri de piper alb m&cinat
1 lingurita de chimion

1/2 lingurite de nucsoard

Tocali carnea de vitd, carnea de porc si sunca de doud ori cu masina de tocat
carne.

Addugati condimente si sare si framéntati 5 minute.

Puneti apoi compozifia in frigider pentru 30 de minute. Umplefi compozifia
conform instrucfiunilor (a se consulta capitolul ,Prepararea carnatfilor”) si rofifi
membrana dupd fiecare 25 cm.

Consumati carnaful prdijit in aceeasi zi.
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Biscuiti spritati
Ingrediente:

500 g unt

500 g zahar

2 - 3 plicuri zahér vanilat

1 plic budinca de vanilie

1/4 lingurité sare

1 ou

4 gélbenusuri

800 g de faing (tip 405)

2 lingurite praf de copt

200 g migdale mécinate (curdfate de coaja)

coaja rasd de la o lamaie

Bateti untul pénd devine spumos. Addugati treptat restul ingredientelor si framan-
tafi bine aluatul. Aluatul preparat se acoperd si se lasa la frigider cca 12 ore
(de exemplu peste noapte). Apoi treceti- prin masina de tocat la care afi montat
accesoriul pentru fursecuri @. Asezati biscuitii intr-o tavd cu hértie de copt. Coa-
cefi biscuifii p&nd devin aurii in cuptorul preincdlzit la o temperaturd de

180 °C timp de cca 10-15 minute.
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Eicaywyn
2uyxapnTipIa yia TNV ayopd TG véag 0ag CUCKEUNG.

Arodacioate ¢101 TV amokTon evog TMPoidvTog uwnAng Toidtntag. O1 odnyieg
XelpIopoU eival TpApa autol Tou mpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umodeiéeig
yia v acdheia, T xpron kai v anoppiyn. MNpiv amd 1 xprion Tou mpoio-
vrog e€oikeiwBeite pe dAeg Tig umobeileig xeipiopol kar achdheiag. Xpnoipomor-
eite TO POIdY pdvo 6TLG TepIypadeTal kal yia Ta avadepdpeva media xpAong.
Dula&re autig g 0dnyieg kard. Mapadidere OXa Ta éyypada ot mepimmwon
mapadoong Tou TPoibVTOG OF TpiTOUG.

Mveuparnka dikaiwpara
Autig o1 odnyieg éxouv mpooTacia TVeupaTIKOV SIKAIWPATWY.

K&Be avarimoon A k&Os emavikSoon akdpa kar unpatikd, kabog kai n avama-
PAYWYI) ATTEIKOVIOEWY, OKOMA KAl GE TPOTTOTIOINYEVT KATAGTACT EMITPEMETAI HOVO
HE YPATTTH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

1 1

Mepropiopodg cublvng
'Oeg o1 mepiexdpeveg Texvikég mAnpodopieg, Ta Sedopéva kar ol umodeiéeig yia
N oUvdeon Kal To XEIPIoPS Ot auTég TiG odnyieg XeIpIopoU, avtiaToixolv otV
reheutaia MEn g Texvoloyiag Tev ektuttwotwy kar Sie€dyovrar AapPavovrag
uTIOYN TIG PEXP! TOPA EQTEIpiEG Kal YVOOEIG HAG OTO avaTepo emimedo.
Ané ta oToixgia, Tig ameikovioeig kal TIG Teplypadig ot autég TG 0dnyieg Sev
popouy va eyepBolyv amaitoeig.
O kataokeuaoig dev avalapBaver kapia eubivn yia BAGPeg amd pn tpnon
TRV 0dnyIGY, amd pun cUpdwvn e TOUG KAVOVIGHOUG XPNoN, amd eodahpiveg
emokeutg, amo pn eykekpipiveg SielayBeioeg Tpomomoifoeig f) amd xpfion pe
emTpendpevoy eaptmpdrey.

Xprjon oUWV HE TOUG KAVOVIOHOUG
Auiy n ouokeur) mpofAimerar amokeioTikd yia Ty eme€epyacia povo Tpodipwy
OF OIKIaKEG TTOCOTNTEG OTO I81WTIKO VOIKOKUPIO:

® [ia va yihokoyere ppicko KpEag,
® [ia m Sdnuioupyia houkavikou ot dpuoikd M) TexvnTa evidabia,
® [ia va ¢niaéere kouloupdkia

H cuokeun Sev mpoPAémeral yia Ty emelepyacia kateywuypévay i GAwV okAnpov
Tpodipwy, .. kokaha f €npoi kapmoi kai Ox1 yia Ty eneepyacia ot emayyel-
patika A Bropnxavika media.

34 SFW 350 C1



SILVERCREST’

Zuvolo ammootolng/ Mepiypadn edaprnparwv
Ameikovion A:

E&aptnpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxediny

E¢apmpa wBnong

Aiokog mAfpwong

Zopa potip

MNpooappoytag kpearopnxavrig amod pETaio

KoxAiag peradopag

Ehampio

Sraupwt Aemida

Xovtpdg kai Aerrrog Siarpnrog diokog
Aaktihiog kKheilbOpatog

Emiepa oupmieong Aoukavikou
Aiokog yia Moukavika

E€aptnpa Kubbe

D0POHB600000000C

Texvikég mAnpodopisg

Taon 220-240V ~, 50Hz
Karavahwon evépyeiag 250-350 W
Katnyopia mpootaciag /[0

Xpovog cuvroung Aeiroupyiag 15 Nerrra

Xpovog olvropng Aerroupyiag

O xpovog olvropng Aerroupyiag Seiyver yia mdoo xpdvo prmopei kaveig va
Aemoupyel pia cuokeun xwpig va uiepOeppavBei o potép kai xwpig va mébe
BA&Peg. Merd o SoBivra clvtopo xpdvo Aerroupyiag mpémer n cuckeur) va
amevepyoroinBei 1600 £wg dTou To POTEP KPUWOEL.
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36

Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> [Mpootéte wote 1o kKaAwdio diktUou va pnv karaotpadei. Kparrorte 1o
pakpid amd kauTtég mepioxig kal TomoBeTroTe To €101 GOTE va pnv prmopé
va maotel moubeva.

> Ta kareotpappéva karodia Siktiou 1y Blopara mpéme va avrikabioTavral
aptowg amd eéouciodotnpivo mMpoowikd, GoTe va amodelyovral kivouvol.

> Xpnoipotoilgite TN ouokeur povo ot oteyvolg xwpoug, oxi ot ewtepikolg
XOPOUG.

@ Moré pn Bubilere Ty povada kivaipa oTo vepd A ot GAa uypd!
Je &N\ mepimroon umdpyer kivéuvog {whg amd nhektpomAnéia.

/\ NPOEIAONOIHZH!

> [loté pn XPNOIHOTTOIEITE TN CUOKEUT YIa GAAOUG OKOTTOUG Ao Toug
neplypaddpevoug oTig mapouaoeg odnyieg. Yrmapye auénpévog kivouvog
£av Aoyw eadalpivng xpnong Béoete ektdg Aeimoupyiag Toug pnxaviopoug
aodakeiag ot cuokeur!

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> T[loté pnv ayyilete avoiypata otn cuokeun. Mot pnv eicdyete kamola avTr-
keipeva exel péoa - pe elaipeon To ekdotore e€dptpa wBnong kai Ta Mpog
eme€epyacia Tpddipa. e G mepimTwon pmopei va umdpyel peyalog
kivéuvog aruxfuarog!

> Tpafare mporta To Bucpa amd Ty mpida mpIv elcAyete A amopakpUvere
eéapmpara.

> [loté pnv adrvere T CUCKEUT XWPIG EMTAPNOT, OTAV &ival ETOIPN TTPOG
Aermoupyia. Merd 1 xpAon 1 ot Siakomiég katd Ty epyacia Pyalere To
Buopa amé my mpila, yia va amodulyere avemBipnn exkivnon.

> Xpnoipotoigite povo Ta yvhoia asocoudp yia auth T ouokeuf. ANa
e£apmpara mBaveg va pny sivar emapkdg acda.

> Aut n ouokeur Sev mpoopileral yia xpron amd aropa (cupmepizapfBa-
vopévey maibidv) pe meplopiopéveg duoikég, aiobntpiakig r SiavonTikég
IKavoTnTeG 1) e ENNeyn epmeipiag kai/ A pe ENNelyn yvaoewy, ektdg edv
emmpolvral piow evodg umelBuvou atépou yia v aoddhed Toug f edv
¢xouv AaPer umodeiéeig yia To TOG xpnoIpoTToIEiTal  GUCKEUR.

> Ta maibid mpémer va emmnpolvrar oote va e€aodalilerar &t Sev mailouv
HE T CUOKEUT).

> [Toté pn Aemoupyeite T cuokeur) 6Tav eival ddeia.Autd pmopel va TTPoKaAEsE
averravopBut BAGPn ot cuokeur.

> [piv amd v avrikardoraon alecoudp f emmpocderwy eaptudrwy, Ta
oroia kivouvtal katda T Aetoupyia, Tpémel va amevepyotoindei n cuckeun
ka1 va amoouvdebei amd To Siktuo.
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Tuvappoloynon / Amoouvappoléynon

> ‘O\a 1a eaptipara mpoPAémovral e pia Aerrmy otpwon Aadiol yia va
npootarebovral amd m SidBpwon. Erol mpiv amd Ty mpatn xpron kaba-
piote OAa Ta eapTpaTta TPOOEKTIKG OTTWG TEPIYPAdETal NeTTOpEPUIG OTO
Kedahaio "KabBapiopdg". TpiPere otn ouvéxeia dha ta peralNikd Tprpara
pe Niyo Aadi payeipikig.

Zuvappoldynorn HNXaviHarog Kormg KIpHa

Avoi&re Tnv mheupd avoiypatog - Oa Bpeite ekel T oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig,.

1) TomoBemote Tov koxAia perapopdg @ orov mpooappoyia kpeatopnyavrg ©.
2) Eicdyere 1a ehampia @ oTov koxMia peradopag @.

3) 31 ouvéxeia TomoBemote T otaupw Aemida @ éro1 hoTe n MAeupd pie Tig
Aemrideg va Seiyver pakpia amd 1o ehatipio @. H yoviakh eykom g otau-
pwtig Aemidag @ mpéme va ebappodlel owotd oto ywviakd dova.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupwt Aemida @ eival Mol kodrepn! Kivéuvog tpaupariopou!

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> H ouokeur) maBaivel {npid dtav n oraupwtd Aemida @ tomoBereitar avamodal

4)  Emé&re tov emBupntd Siarpnro Sioko @/Aiokog yia houkavika B.
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5) TomoBeriore Tov emAeypévo Siarpnro Sioko @ oTov mpocappoyia kpea-
Topnxavrg @ xard 1pdmo, wote o otepedotg oo Siatpnto Sicko @ va
Bpiokovral oTig eykoTig Tou Tpocappoyta kpeatopnyaviig ©.

6) '‘Orav 6Aa éxouv TomoBemBei oword, Biddote To Saktihio acpdiong @ odixtd.
7) O troipog povrapiopivog mpooappoyiag kpeatopnyavig @ ouvdieral
péow piag acdahiong pmayiovir pe 1o prhok potép @:
- Eicéyere Tov mpooappoyta kpeatopnyaviig @ oto pmiok potép @, éron
wote 1o Bélog va Ppiokeral otov mpooappoyta kpeatopnyavrg @ oro

oupPBoro % oto pmhok potép @. To koupmi acpahiong méderar mpog
Ta péoa (Eix. B).

- Titore Tov mpooappoyta kpeatopnyavrg @ ehadpug mpog Ta péoa kar
TepIoTPEYTE TOTE TNV UTTOSOX TTARPWONG OTOV TPOCAPHOYEa KPEQTON-
xaviig @ om peoaia Béon (Eix. B), éro1 wote To Bédog va Seixvel Tpog
mv uedox Mpwong oto cbpBolo (@ . Otav o mpocappoyiag
pnxaviig @ koupmdoel, To koupmi acdahiong mda mpog Ta éfw.

- Téhog TomoBerrote To Soxeio MAfipwong @ emdve amd 1o Xwvi TAVpwong.

- Ta v amopdkpuvon TaTtioTe To KoupTti aoGANIoNG Kal TEPICTPEYTE TO
xwvi m\jpwong mahi mpog ta &e€ia (Eik. B) g, 2 ouvixeia pmopeite
va tpaPnéere ¢&w Tov Mpooappoyia kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edapriparog wlnong

Avoi&re Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T oeipd cuvappolodynong pe
ameikoviosig.

1) Amopakplvere Tov Mpocappoyta kpeatopnxavig @, omwg mepiypddera
OTN «ZUvVapPOAOYNOT UNXAVAHATOG KOTIMG KIHA».

2) Amoouvappohoynote Oha Ta pépn Tou eival TomoBempéva otov/péca otov
Tpooappoyta kpeatopnyavis @ kar kabapiore Ta.

3) Tpiyre OAa Ta peralika TpApata pe Aadi payelpikig.

4) TomoBerore Eava Tov koxhia peradopdg @, Ta ehatpia @ kai T oTaupwTH
Aerida @ oTov mpooappoyta kpeatopnyavig @.

5) TomoBerriote To Sioko yia houkavika @ érol, hote o1 oTepewotig oto Sioko
yia houkavika @ va Bpiokovrarl oTig eykomég Tou mpocappoyia kpeaTopn:-
xaviig ©.

6) 31 ouvéyeia TomoBemote To e€dptnua wbnong yia houkavika @ prpootd
amné 1o Sioko yia houkavika B.

7) Bidwote kakd To Saktihio acpdhiong @.w

8) ZuvappoloynoTe Tov mpocappoyta kpeatopnyaviig @ omwg meprypaderal
oTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAG KOTNG KIHG».
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Movrapiopa sapriparog Kubbe

Avoi&re Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T oeipd cuvappoldynong pe

QTIEIKOVIOEIG.

1) Amopakplvere Tov Tpocappoyia kpeatopnxavig @, omwg mepiypdderar
oTNn «ZUvappoAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIMG KIHA».

2) AmopakpUvere evbexopeva eéaptiparta kar kaBapioTe Tov Mpocappoyia
kpeaTtopnyavig @.

YMNOAEI=H

> Tia 1o eéapmpa Kubbe @ &¢ xpeialerar n oraupwt Aemida @ pe 1o eha-
mpio @! Edv amaireital amopakpuvere kai Ta Svo amd Tov mpocappoyia

pnxavng kotmg kipd @.

3) Tpiyte OXa Ta peralikd TpApata pe Madi payeipikig.

4) TomoBerote Ta SUio mhaoTika TprAuata Tou eéaptuarog Kubbe @ troi, wote
o1 oTepewaelg oTov katw daktulio Tou eaptipatog Kubbe (B va Bpiokovral
OTIG €YKOTIEG TOU TTpooappoyta kpeatopnxavng @.

5) Eddoov Oha éxouv TomobemnOei cword, Bidwote maM To Saktihio achdAi-
ong O oAl odixTa.

6) Zuvappoloynote Tov Mpocappoyia kpeatopnyxavig @ dmwg meprypdderal
oTN «ZUvappoAOYNOTN UNXAVAG KOTIG KIHA».

Movrapiopa e apriiparog yia kouloupéakia

SFW 350 C1

Avoiére v mieupd avoiyparog - Oa Ppeire ekel ™ oeipd cuvappoléynong pe

ameikoviosig,.

1) Amopakplvere Tov Mpocappoyta kpeatopnyxavig @, omwg mepiypdderan
oTN «ZUvVapPOAOYNOT UNXAVAHATOG KOTIMG KIHA».

2) AmopakpUvere evbexopeva e€apmipata kar kabapioTe Tov Mpocappoyia
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> ia 1o e£dptnpa yia kouhoupdkia @ & xpeidleral n oraupwt Aemida @ pe

10 eAatrpio @! Edv amaireitar amopakpuvere kai Ta Slo amé Tov mpooap-
povta pnxavhg kotmg Kipd @.

3) Tpiyte ONa Ta peralhika TpApaTa pe Aad1 payeipikng.

4) Byahte T hwpida pe oxidia @ prpootd amé to e€dpmpa yia pmokota @.

5) TomoBerfore mpdta Tov mhacTikd Sioko, oTn ouvéxeia To petalikd dioko
Tou eaptApatog yia kouloupdakia @ oTov Mpocappoyia pnxavig koG
kipd @ (BAime mheupd avoiyparog). TomoBerfote To e€apTnua yia koulou-
pdxia @ ¢1o1, wote o1 otepedoeig oto e€ApTpa yia kouhoupdkia @ va
Bpiokovral oTig gykotTég Tou Mpooappoyia kpeatopnyavig @.

6) Ortav dAa éxouv TomoBernBei cwotd, Pidhote To Saktihio acpdhiong P
odixra.
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7) Eicdyere mahi ™ Awpida pe oxédia @ prpootd oto e£dpmpa yia kouhou-
paxia @. Mpooié&re Gote n AaPr) otn Awpida pe oxédia @ va Seixver pakpid
amd 1 ouokeur). ANIGG Se pmopeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

8) Zuvappoloynote Tov mpooappoyia kpeatopnyaviig @ omwg mepiypaderal
OTN «ZUVAPHOAOYNOTN HNXAVAG KOTNG KIHG».

9) Tia mv amopdkpuvon mpéme mpwra AN va TpaPnéere T Awpida pe oxidia @,
mpiv pmopéoete va EePiduoete o Saktihio acpahiong @ kar va Bydkere v
10 e&&ptpa yia pmokdta @.

Xeipiopog

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [oté unv avoiyete 1o mepiPAnpa g povadag kivnmpa @ - exei pioa Sev
utrdpyouv kavevdg eidoug atoiyeia xeipiopou. Eav avoiytei o mepiBAnpa,
TOTE AKUPWVETAI N ATTaiT)on £yyUnong. 2& avoixto TepiBAnua umapyel
kivéuvog dwng piow nhektporAnéiag.

MPOXOXH - EMIMPArTMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnolpotoleite T CuoKeur| yia TepiocoTepo amd 15 Aemrd ot ouveyn
Aerroupyia. 21 ouvexeia adrote T cuokeun yia mepimou 30 Nerrra amevep-
yomoinpévn, wote va amoduyete pia umepOeppavon.

> [Mott pnv méere Ta mAkTpa ,|” 1y ,<” katd Tv aMayn karebBuvong Siadpo-
pnG, €av To poTtép TG ouokeung Sev éxel akivroronBel mApwg. O kivnmpag
pmopei va karaotpadei.

Xe1pIOHOG TNG CUOKEUNG

Edpboov exere povraper ta emBupnrd eapmipara:

1) TomoBetfiore T cuokeur KaTd TETOIO TPOTIO WOTE VA OTEKETAI EVTEAQG
otabepd kai ot kapia mepinTeon (m.x. ptow kpadaopov A macipatog oto
kahwdio Siktiou) va pnv mécer amd 1o Tpamid) A va pnv drdoel kovtd ot
vepd mou Tpexel. O1 kpadaopoi katd ) Aemoupyia givar avamddeukTor.

KINAYNOX HAEKTPOIMAHZIAZ
> [oté pnv ayyilere pia ouvSedepivn 1 ev Neroupyia ouokeur] oe mepimmwon
TTOONG, oTav MEDTEl OF VEPO 1) Ot AMNEG ETTEIYOUTEG TIEPITITWOEIG! Z€ ermei-
youoa mepimwon Tpafnére apiowg To Puopal Ze GAn mepimTwon umdpye
cofapdg kivéuvog Tpauparmopwy kai Bavarou!
2) TomoBeriote 1a mpog emeéepyacia TpoddIpa oto Sioko Mhjpwong @ xai
BaAre tva Soxeio ouykévipwong prpoaoTd kaTw amd 1o dvorypa e€ddou.

40 SFW 350 C1



SILVERCREST’

3) TMéote mpora To mARkTpo ,07, wote va e€aodalioere 6T n ouokeun eival
akoépa amevepyoroinuévn.AANIOG umdpyer kivouvog pn nBenuévng exkivn-
ong ™G ouokeung otav 1o Puopa eicayeral oty mpida Sikrvou.

4) Kardmyv Bahre 1o dig oty mpila.

5) Mitote To mMAKTpO «I», OOTE va EvePYOTTOINGETE TN GUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mélere Ta TpOdIpa amokeioTikd pe To oTpoyyuld eédpmpa wnong @
otnv urodox i MAfpwong - Toté pe Ta SaxTula, mpolvia, koutdNia
mapdpoia. Yrapye auénuévog kivbuvog atuxniparog kai propei va kara-
otpadei n cuokeur.

MPOXOXH - EMIMPArTMATEX ZHMIEX!

> [orté pnv mélere ToAU Suvard wote va akolyeral o KIVATPAg o apyog. e
AN\ TepiTTwon propel ) cuckeur) va uieppopTwOei kai va maBe BAGPN.

Enespyaocia kpéarog
1) Xpnoiporoieire Tepdyia kpéarog, Ta omoia Taipialouy Avera oTo Xwvi MARPW-
ong. Eav amareitar k&Bete To kptag omy apyxn. Mpootére wote To kptag va
HNV EXEN KOKAAQ f) TEVOVTEG.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

> 310V KIud propel elkoha va avamuxBolv pikpdPia. MNa To Adyo autd
mpoctéte yia pia kahi vyiaviy 6tav emeepyaleote kpiag. ANNIOG propei
Va €MNPEACTE N uyeia oag.
2) Edv éxere SiaPdoe dheg mig umobeileig oxerikd pe To Opa «Kpéag», pmopeire
va XPNOIPOTIOINOETE TWPA Tr) CUoKeun Omwg meplypaderar oto Kepdhaio
«XeIpIOPOG NG CUOKEUNGY.

Ensspyacia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyre To kptag mpwTa SUo Gopig PEcw TNG HNXAVAG KOTTAG KIPA TTPIV
and my emelepyaocia yia houkdvika.

2) Ta 1o yépiopa Tev Aoukdvikev Tpocbicte oTov KIpd piIkpd koppdTia
kpeppUdI, kapukelpaTa kar G\a cuoTarikd olpdwva pe ™ cuvrayh oag kai
{upoote kad. TomoBerAote ™ {Opn yia 30 Aemrd oTo Yuyeio, TpIv ammd Ty
nepartépw emelepyacia.

3) Zkemdore pe 1o Eviepo (duaikd A TexvnTd) To e€dptpa yepiopatog Aoukavr-
kou @ ka1 éote To Ao dxpo. MNa kdBe kN6 pdlag yepioparog pmopeirte va
urroloyilere mepimou 1,60 pérpa éviepo Aoukdvikou.
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YNOAEI=H!

TomoBetote To duaIKS Evepo mepitou yia 3 wpeg ot xNiapd vepd kal
oTOyte TO TpIv a6 TN Siadikacia kaAuyng. Erol To évrepo yiveral maki
ehaotikd. Quoika éviepa Ppiokere oTa kpeomwAeia kovia ot opayeia 1
oTo SIKO 0ag KPEOTIOAN.

4) H ytpion Moukavikou mélerar péow Tou embéparog oupmicong @ oto
évepo. Edodoov éxel emreuyOei o emBupntd prikog, amevepyomoifote T
CUOKEUTI, TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO GKPO Kal YUPIOTE TO HEPIKEG POPEG YUPW
amd Tov katd prAkog aéova Tou.

YNOAEI=H!

To AouKkAVIKO TEVTWVETAI KATA TO payeipepa kar otav yuyeral. Na 1o Aoyo
auté pnv Ta mapayepilete S16T pmopei va okdoouy .

5) Edv txere Siafdoe Oheg Tig umodeileig oxerikd pe 1o Opa «Aoukaviko»,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOIOETE TOPA T CUCKEUN OTTWG TTEPIypAderal oTo
Kepahaio «Xeipiopdg g ouokeung».

Epyaoia pe o edaprnpa Kubbe

Me 10 emiBepa Kubbe (B propeite va dnpioupynoete ané ta tomoBetolpeva
TPOGIHa, Koiha poANd amd kpéag ) Aaxavikd, Ta orToia PTTopEiTe va yepioeTe
omnwg eoeig emBupeite.

1) Mepdote To kptag mphra Slo dpopig ptoa amd Tn pnxavr) Kotg Kipd TpIv
10 TMpecapete pica amd 1o emiepa Kubbe .

2) Edv ixere SiaPdoe dheg mig umobeileig oxerikd pe To Otpa «EE&pTnpa
Kubbe», pmopeite va xpnoipomoinoere Tdpa 1 cuokeur} 6TRG MEplypadeTal
oto Kepdhaio «Xeipiopdg TG ouoKeurg».

Anpioupyia Boutnparwyv

Edpboov xere eroipdoe T {bpn yia 1o yAUKIopa oUpdwva pe T cuvtayr oag kai
£xere povraper To emiBepa yia To yAukiopa @:

1) TomoBetiore tva pikpd Tayi pe xapti ynoipatog kai Tomoberfote To akpifog
k&t amd 1o avorypa e€68ou prpocTd oTn GUCKEU.

2) Tiote opoidpopda {ipn otov mpooappoyta kpeatopnxavig @ - om
ouviyela o koxNag peradopdsg @ v méle péow Tou emAeypévou oxediou
otn Awpida pe oxédia Tou eaptipartog Poutnudtev @.

3) Orav 10 kouhoupdki éxel dracel oto emBupntd prikog, otapatioTe T ou-
okeur| kai Siakoyre T {Upn oo dvoiypa e£6dou. Tomobemote To kouhoupd-
KI OTO Tayi Ynoiparog,.

4) Edv xere SiaPdoe Oeg Tig utrodeieig oxetikd pe To Oipa «BoutAparas,
HTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINTETE TOPA T CUCKEUT OTIWG TTepIypdderal oTo
Kedpdhaio «Xeipiopodg TG ouokeung».
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ZTtnv nepinTwon opalparog
Eav éxe prTAokdapsl o pnxaviopog Kivnong anod
OUYKEVTPWON TPODIHWV:
B Mi¢ote To mAAkTpo ,0”, yia va OTAPATACETE TNV KPEATOUNXAVH.

B Kparore To mAnkrpo <" meopévo. O pnxaviopdg kivnong Kiveitai Tpog Ta
miow. Eror pmopeite va petadépere Ta 1podipa Niyo o miow yia va armeleu-
Bepwbei MM o pnyaviopdg kivnong.

B Orav o pnyaviopog kivnong éxel eheuBepwbel adriote To MARKTPO «<».

B Mi¢ote To mAAKTPO , 1", yIa va eKKIVOETE TRV KpEQTOPNXAVE.

B Orav o pnyaviopdg kivnong dev eheuBepaveral éro1, kabapioTe Tn cuokeun
omwg mepiypaderar oto Kepdhaio ,Kabapiopodg”.

Eav advika orapariios o KivnTipag, iowg va iéxsl evepyo-
moinO:zi n eowtepikn acdpalaia uneppoprwong. Auri mpo-
orarelsl TOV KivnThpa.

B Anevepyoroinote Ty ouokeur| kai adnote yia mep. 30 Aertd va KpuGoEr TPV
N XPNOIUOTIOINTETE €K VEOU.

B Edv autd Sev éxer amotehéopara, TOTe epipévere yia GAa 15 herrrd.

B Edv kai aut n mpoBeopia mepdoer xwpig amotéAeopa ToTe MpodKeTal yia
kd&molo eAdTwpa. Xe aut Ty mepimmwon ameubuvBeite oy eéurnpétnon
TEAQTOV.

Eav To kalwdio dikruou éxa BAaPn ) umdapxouv oparig

BAaBeg ora efapripara cuokeurg :

B AnevepyoroinoTe apéocwg T GUOKEUN TTATOVTAG TO TANKTPO «O»!

B Edv autd Sev eivar Suvard va oupPei xwpig kivéuvo Bydte to Buopa.

B Emmpéyte va embiopBwbolv autég o PAaPeg mpota amd To Tpfpa edurmpé-
TNONG TIEAATOV TIPIV XPrOIHOTIOIAOETE TIANI T CUOKEUT|.

KaOapiopodg

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> Bydhte mpora to Blopa and my mpila mpiv kaBapioere T cuckeury. Etol
eumodilere kivéUvoug atuxnpdtey péow pn avapevopevng, kara Aabog
ekkivnong kai nhekrpormAnéiag.

Ka@apiopdg prmok kivnriipa

B KaBapilere ONeg TG ewtepikég emdaveieg kal 1o karwSio Siktlou pe éva
ehadpd vumnd mavi kaBapiopol. ZteyvooTe T CUOKEUR KNG TIPIV TN XPNOT-
HOTTOINOETE €K VEOU.
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KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAZ

> [Mott un Bubilere T povada kivntipa oto vepd 1 ot GAa uypd! Ze dANn
mepimTwon umdpyel kivéuvog {wng ptow nhektpomAnéiag edv eioxwpnoe
uypaacia oe NAEKTPIKEG EMadEG.

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoicite kaBapioTikd péoa, péoa Tpiyiparog f Siakutika. Autd
pTTopoUV va xaAdoouv T CUCKEUT KAl Va a$proouy utoeippara oTta

TPOGIHa.

Ka@apiopodg :daprnparwv

YIMOAEI=H

> Mnv kaBapilere Ta eaptipara oto mAuvirpio maTwv! Autd odnyei oe
BA&Beg ora eapmparal
B KaBapiote Oha 1a eapmpata Ta omoia pmopei va ENDouv ot emadn pe
TPOIHa, ...
- povo pe 1o xépi, Ta eaprhpara Sev aviixouv oto mAUoIpO ot TTAUVTApPIO.
- pe kautd vepd MAUONG Kal éva oikiakd kabapioTiké pico katdAnho yia
TPOGIHa.
/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H oraupwt Aemida @ eival mold kodrepr! Kivéuvog tpaupanopou!

B 3reyvooTe Ta OAa TIPIV XPNOIHOTIOINCETE €K VEOU T GUOKEUN.

YIMNOAEI=H

> Merd amd kdBe kabapiopd Tpifere TAN Ta peTaANIKG TpfpaTa pe payeipikd
a1l 3¢ avriBern mepimTwon umdpyel kivéuvog amoypwpaTIopol Twy peTal-
NIKQV TpNpATWY!

dDilaén

B QOhote To kawbio Siktiou (xwpig Puopa) omyv umodoxn karwdiou kaTw
amd To KaTw pipog ouokeung. Etol mapaptvel mpootateupévo amd PAGPeg.

B AmoBnkelete T ouckeun ot dvav oTeyvo XOpo.

B Edv &¢ xpnoipomoifoere m ouokeur Eava apiowg, TpiYTe Ta peTaANIKA
eéapthpata perd 1o otéyvepa pe pia et otpoon Aadiol payeipikig. Eron
emTUYyXaveTe Kalf TpooTacia amd 1 Siafpwon.

B Quldre ) ouokeun éro1 GoTe va pnv elvar mpooPacipn ané aidia kai and
dropa ta omoia xpAlouv emmpnong. Autd Ta dropa Sev propoulyv mavra va

aiohoyolv Toug mBavolg kivblivoug otav épyovial ot emadr) pe NAeKTpIkiG
OUOKEUEG,.
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Amoppiyn
¢ kapia mepinTwon pnv reraddeTe TN CUOKEUI OTA OIKIGKAG aTTop-
pippara.
Autd To Trpoidv untdkseital otnv Eupwraikr Odnyia 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment [Anéppiyn nhekrpikwv
Kal NAEKTPOVIKQWV OuoKEuwv]).

ATTOHaKPUVETE Tr) CUOKEUT] PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPAKPUVOTG
N HEOW TG KOIVOTIKAG emyeipnong amopakpuvong. Na tnpeite Toug 1oxUovreg
kavoviopoUg. 2& mepimmwon apdifoNiv eAdTe ot emadn pe Ty emixeipnon
amoppIYnG.

%: ArropakpUvere dAa Ta UNikd cuokeuaciv GINKG Tpog To TrepIBaiiov.

Eyyunon xai oépfig
Exere yia autr T ouokeur) 3 xpovia eyyUnon amo Tnv nEEPOHNVia ayopdg.
H ouokeur| kataokeudotnke kar eNéyxBnke TTPOCEKTIKA TIPIV ATTG TNV ATTOGTOAN.
Mapakarolpe dpuraére Tnv amddeén Tapeiou wg amddadn yia my ayopd. 3¢ me-
pITTWOT eyylUnong eAATe Ot emkoIvevia pe To TpApa Tou otpPig TAedpwvikd. Movo
&ro1 propel va e€aodaioTel pia Swpedv amooToN Tou epmopelpaTodg oag.

YMNOAEI=H

> H amddoon eyyunong ioxUel povo yia opaipata ulikol f kaTaokeung, oxI
6pwg yia {npitg amd ) petadopd, yia e€aptuara $Bopdg ) yia BAaPeg
ot elBpavota eapmipara, .. SIAKOTITEG | CUCOWPEUTEG.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia Ty 1ISiwTikn Kar Ox1 yIa TV emayyeAuaTik
XPNOM. 2€ TEPITITOON KAKNG PETAXEPIoNG Kal akataANnAng xpnong, ot xprion
Biag kar oe mapepPaotig o1 omoieg Sev Sie€xOnoav amd to e€ouaiodompivo
pag TpRpa otpPig, n eyyunon maver va 1o UeL.

Ta vopikd oag dikaibpara Sev mepiopilovial péow authg TG eyyunong. O xpo-
vog eyylnong Sev emekTeiveral péow TG eyylnong. Autd ioxlel kai yia e€aptpa-
Ta Ta omoia ¢xouv avrikatacTtabel kar emokeuaoTel.

Evexdpeveg A6n umdpyouoeg katd v ayopd {nuitg kar eNkelpelg mpémer va
avakoIvovovTal apéowg PETa TNV aTOCUCKEUAaia, To apydTepo Opwg Slo nui-
PEG peTd TNV nuepopnvia ayopdg.

Merd ™ Mén Tou xpdvou eyylnong xpewvovral oi epdavi{dpeveg emokeuis.

O xpovog eyyunong Sev emekTeiveral pEow TG eyyunong. Auté ioxUel kal yia
eapthpata Ta omoia éxouv avrikaraotadel kal emokeuaoTei.

Evexdpeveg A6n umdpyouoeg katd v ayopd {nuitg kar eNkeipelg mpémer va
QVaKoIVOVOVTal apécwG PETd TNV aTTocuokeuaaia, To apyoTepo Opwg SUo npé-
PEG pETa TNV nuepopnvia ayopdg.

Meré ) Mén Tou xpdvou eyylinong xpewvovrar or epdavi{Opeveg eMOKEUES.
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SipPig EMaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 96251

TnAedwvikd kévrpo (Hotline): Acutépa twg Mapaokeun, 8:00 - 20:00 (CET)

GR Eilcaywyiag

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www.kompernass.com

Zuvrayég

Kubbe (KoUpre)

2uoTaTiKG yia TO TIEPITUNIY A

450 yp. &mayo apvioio, pooyapicio fi fodivd kpiag
150 yp. akelpi

1 KT kautéd mmépi (mmépr yapidaiwv)

1 KT pooyokapudo

1 mpéla okdvn ToiN

1 mptda mmépi

2uoTatikd yia Th YEHIOT) KPEATog

700 yp. kptag apviocio

1 1/2 KX ehaidbrado

1 1/2 KX kpepptdia yixokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mmépr yapidarwy)
1/2 koutahdki ToayioU alaT

1 1/2 KX akebpr
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WikokodPere To kpéag yia To mepimbAiypa o dopig Siadoyika oto pnxdvnua
KOTTAG KIPA (pdta pe To Xovdpo Kai perd pe To Aerrro Sidtpnto Sioko @) kai
avapryvUere pe Ta dA\a ouotarikd. WikokdPere auth 1 pdla emiong Suo dopig
pe To pnxdvnpa kot yia kipd. AvrikaBiotdre To Sidrpnto Sioko @ pe To
e€dptnpa Kubbe @® (BMéme Keddahaio ,Movrdpiopa eéapmiparog Kubbe”).

Sxnuartilere Ta mepituliypata Kubbe pe to eapmpa Kubbe @ kar piyere.

lepion:

WihokdPere Slo dpopig To kptag pe To pnxdvnpa kotmig kipd (mpora pe o xovépd
kal HeTd pe o Aemto Siarpnro Sioko @). Tnyavilere ehadpug Ta kpeppudia kai
avapryvUete pe 1o kptag kai Ta utrdloima ouotatika. Nepiere Ta mepituNiypara
Kubbe pe autd kar adfvers va ynBolv.

Evalhakrikég Noeig yépiong:
250 yp. pripokolo otov arpd

f 250 yp. kohokUBia oTov atpd
n 250 yp. Bpacpévo plil

®Dpioko ynré Aoukaviko
2uyoTaTika

300 yp. amayo Podivé kptag
500 yp. amayo xoipivo kptag
200 yp. pméikov wpoTAGTNG
20 yp. ardm

1/2 KX Neukd, akeopévo mimépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokapudo
Mepdote To Bodive, To xoipIvd kai To pritikov Slo dopig pica amd To pnxavnua
KOTTAG KIPA.

Balere ta avapepeiypéva kapukelpata OMwG Kai To aAATI KAl AVaKaTeveTe yia
5 Aemra.

TomroBereite T yipion yia Ta Aoukavika yia mep. 30 Aertd oo yuyeio. Bakte
yépion yia houkdavika obpdwva pe ig odnyieg (PAéme Kepdhaio ,Emelepyacia
Noukavikav”) kai $Tidyvere Aoukdvika prikoug 25 ex.

To ¢roipo Aoukaviko prropei va katavarwBel Ty i8ia pépa addtou éxer wnOei kard.
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Kouloupakia

2uorarika:

500 yp. Poltupo

500 yp. Zaxapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavihia
1 makerdki kpépa Pavikiag

1/4 k. y\. akam

1 auyo

4 kpokol

800 yp. aketpi (timou 405)

2 k. y\. prmiEikiv maouvTep

200 yp. areoptva aplydara ({epartiopiva)

&lopa evdg Aepoviol

Xrurmote To BouTupo twg dtou yivel adpdg. Mpocbiote Siadoxikd Ta umdhoima
ulikG kai {updoTe To peiypa kahd. AdrioTe To pelypa okemacpévo oto yuysio

va kpuwoel yia mep. 12 dpeg (m.x. dAn vixra). 31 cuvixeia kar péoa amd m
pnxaviy kot yupilere pe 1o e€aptpa yia kouhoupdkia @. TomoBemote Ta
KOUAOUPAKIa Ot éva Tayi OTPWHEVO pe xapTi ynoipatog. Whote Ta kouhoupd-
kia oe mpoBeppacpivo ¢polpvo otoug 180°C yia mep. 10-15 Aermréd twg dtou
podicouv.
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Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit schriftli-
cher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrédnkung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fiir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgemé&fer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von ausschlieBlich
Lebensmitteln in haushaltsiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,
® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdck

Das Geréit ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z.B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerblichen
oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebdck-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe
Verschlussring
Wourst-Stopf-Aufsatz
Wiurstscheibe
Kubbe-Aufsatz

PPOHB600000000CC

Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50 Hz
Leistungsaufnahme 250-350 W
Schutzklasse It/ [l
KB-Zeit 15 Minuten

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben kann,
ohne dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor ab-

gekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

> Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt wird. Halten Sie
es von heiflen Bereichen fern und filhren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt werden kann.

> lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort von autorisier-
tem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

> Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder andere
@ Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag.

/\ WARNUNG!

> Verwenden Sie das Gerdt niemals fiir andere Zwecke, als hier beschrie-
ben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn Sie durch Fehlverwendung
die Schutzvorrichtungen am Gerét aufBer Funktion setzen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerét. Fihren Sie niemals irgend-
welche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der jeweils zum Aufsatz
gehdrenden Stopfer und den zu verarbeitenden Lebensmitteln. Andernfalls
kann erhebliche Unfallgefahr bestehen!

> Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehérteile
aufstecken oder abnehmen.

> Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es betriebsbereit ist.
Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeitsunterbrechungen stets den
Stecker aus der Steckdose, um versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

> Verwenden Sie nur die Original- Zubehérteile zu diesem Gerét. Andere
Teile sind dafiir méglicherweise nicht ausreichend sicher.

> Dieses Gerdit ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder mangels Erfahrung und / oder mangels Wissen benutzt zu
werden, es sei denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustéindige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

> Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerét spielen.

> Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das Gerét irrepara-
bel beschadigen.

> Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb be-
wegt werden, muss das Geréit ausgeschaltet und vom Netz getfrennt sein.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.

1) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
2) Stecken Sie die Feder @ auf die Transportschnecke @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharfl Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser @ anders herum
eingesetzt wird!

4) Weéhlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wourstscheibe ®.
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5) Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

7) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird iber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @), so dass
der Pfeil am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol % am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf driickt sich hinein. (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass der Pfeil am Einfilllschacht auf das Symbol (g zeigt.
Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriegelungs-
knopf heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfiilllschale € oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) % Danach kénnen Sie den
Fleischwolfvorsatz @ heraus ziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser @
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie die Wurstscheibe @ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz @ vor die Wurstscheibe .
7) Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kubbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.
1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Kubbe-Aufsatz @ wird das Kreuzmesser @ mit der Feder @ nicht
benstigt! Nehmen Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kubbe-Aufsatzes (B so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kubbe-Aufsatzes @ in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

5) Wenn dlles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ wieder
handfest auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebé&ck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-

ge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Firr den Spritzgebdck-Aufsatz @ wird das Kreuzmesser @ mit der Feder
@ nicht bendtigt! Nehmen Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @
heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.
4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéck-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzge-
béck-Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen
Sie den Spritzgebéck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzge-
béck-Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ hand-
fest auf.
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7) Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz
@. Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerdt weg
zeigt. Ansonsten kdnnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befin-
det, nicht einstellen.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

X

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring O abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @
wieder herausnehmen kénnen.

DE

AT Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerét nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

CH

I//

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” oder ,<” bei Laufrichtungswechsel, solange
der Motor des Geréites nicht vollstéindig still steht. Der Motor kann besché-
digt werden.

Das Gerét bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z.B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stiirzen
oder in die Néhe von offenem Wasser gelangen kann. Erschitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Noffall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!.

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggef&B vorne unter die Austrittséffnung.
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3) Driicken Sie erst die Taste ,0”, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist. Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét unbeabsich-
tigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I”, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, L5ffelstielen oder
&hnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerét kdnnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerét iberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anféllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung fiigen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fiir 30 Min. in

den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den Wurst- Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
konnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.
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Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Nahe von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, driicken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kubbe-Aufsatz

Mit dem Kubbe-Aufsatz () kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kubbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kubbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.

Spritzgebdick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéck-Teig geméf lhrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdck-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerét.

2) Driicken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebéckaufsatzes @.

3) Wenn das Gebdick die gewiinschte Lénge erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Im Fehlerfall
Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0”, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste <" gedriickt. Der Antrieb l&uft nun riickwérts. Damit
kénnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwérts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

M st der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” los.

B Driicken Sie die Taste ,1”, um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Geréit,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdit weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen
Defekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schdaden an den
Gerditeteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie die Taste ,0” driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schdden erst vom Kundendienst instandsetzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netzkabel mit einem leicht ange-
feuchteten Spiltuch. Trocknen Sie das Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut
verwenden.
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STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn einge-
drungene Feuchtigkeit an elektrische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder L&semittel. Diese kénnen
das Gerdt beschddigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehéorteile reinigen

> Reinigen Sie die Zubehérteile nicht in der Spilmaschine! Das fihrt zu
Besch&digungen an den Zubehérteilen!

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen kénnen, ...

- nur von Hand, die Zubehérteile sind nicht spilmaschinenfest.

- mit heiBem Spilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharfl Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie nach jeder Reinigung die Metallteile wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verfarben!

Aufbewahren
B Schieben Sie das Netzkabel (ohne Netzstecker) in den Kabelschacht unter

dem Geréteboden. So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen.

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
&l ein - wenn Sie das Gerdit nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerét so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elekirischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmull.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

%‘ <9 Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Das Gerét wurde
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen
Sie sich im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware gewdhrleistet werden.

> Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fabrikationsfehler, nicht
aber fiir Transportschdden, VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus.

Das Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschrankt. Die
Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung nicht verldngert. Dies gilt auch fiir
ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 96251
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Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 96251

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 96251
i_% Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
CH Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www.kompernoss.com

Rezepte
Kubbe
Zutaten fir die Hille
450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl
1 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1 TL Muskatnuss
1 Prise Chilipulver
1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung
700 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivensl

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 L Salz

11/2 EL Mehl
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Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe @ gegen den Kubbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kubbe-Aufsatz montieren”).

Kubbe-Hillen mit dem Kubbe-Aufsatz @ formen und anfrieren.

Fillung:

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kubbe-Hillen damit fijllen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gedinsteten Brokkoli
oder 250 g gediinstete Zucchini
oder 250 g gekochten Reis

Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Esslsffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teeloffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waurstfiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.
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Spritzgebéck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2 - 3 Packchen Vanillinzucker
1 Packehen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1 Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Typ 405)

2 Teeldffel Backpulver
200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzuge-
ben und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z.B. iber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf
mit Spritzgebéck-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen bei
180°C ca.10-15 Minuten goldgelb backen.
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