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Leipakone KH 1170

A\ Tarkeita turvallisuutta koskevia

tietoja

Lue ensin kayttdohje kokonaan lapi,
ennen kuin kaytat laitetta!
Tukehtumisvaara! Lapset saattavat
tukehtua, jos pakkausmateriaalia
kaytetaan asiattomasti. Havita pak-
kausmateriaali valittdmasti pakkauk-
sen avaamisen jalkeen tai sailyta se
lapsilta ulottumattomissa.

Kun olet ottanut leipakoneen pak-
kauksesta, tarkista laite mahdol-
listen kuljetusvaurioiden varalta.
Kaanny vauriotapauksessa laitteen
myyjan puoleen.

Aseta laite kuivalle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavalle alustalle.

Al aseta laitetta kaasupoltinten,
sahkoliesien tai muiden [ampolah-
teiden lahelle.

Al3 sijoita laitetta helposti syttyvien
materiaalien tai rajahtavien ja/tai
helposti syttyvien kaasujen laheisyy-
teen. Muihin esineisiin tulee sailyt-
taa vahintaan 10 cm:n etaisyys.
Varmista, ettei laitteen ilmastoin-
tiaukkoja peiteta.

Ennen kuin kytket laitteen paalle,
tarkista, etta virtalaji ja verkkojannite
vastaavat tyyppikilven merkintoja.
Al sijoita verkkokaapelia kulkemaan
teradvien reunojen yli tai kuumien
pintojen tai esineiden laheisyyteen.
Kaapelin eristys saattaa vahingoittua.
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Kompastumisten ja onnettomuuksien
valttamiseksi laitteessa on lyhyt
verkkokaapeli.

Kayta laitetta ainoastaan sisatiloissa.
Al koskaan aseta laitetta kaasu- tai
sahkolieden tai kuuman leivinuunin
viereen.

Al koskaan peita laitetta pyyhkeella
tai muilla materiaaleilla. Kuumuuden
ja hoyryn tulee paasta poistumaan.
Jos laite peitetaan syttyvalla materi-
aalilla tai joutuu kosketuksiin tallai-
sen materiaalin, esim. verhojen kanssa,
saattaa syttya tulipalo.

Jos kaytat jatkojohtoa, taytyy joh-
don sallitun enimmaistehon vastata
leipdkoneen tehoa.

Veda jatkojohto siten, ettei kukaan
voi kompastua siihen tai vahingossa
vetaa sita.

Tarkasta ennen jokaista kayttoa vir-
tajohto ja verkkopistoke. Jos laitteen
virtajohto vahingoittuu, valmistajan,
asiakaspalvelun tai ammattihenkilén
tulee korvata se vastaavalla johdolla,
jotta vaaratilanteilta valtyttaisiin.
Muiden kuin valmistajan suosittele-
mien lisatarvikkeiden kaytto saattaa
johtaa vaurioihin. Laitetta saa kayt-
taa ainoastaan sen kayttotarkoituk-
seen. Muutoin takuu raukeaa.
Aloita leivontaohjelma ainoastaan,
kun leivontavuoka on asetettu lait-
teeseen.




Jos laitteen lahelld on lapsia, valvo
laitetta kunnolla! Irrota verkkopistoke,
jos laitetta ei kayteta seka ennen
laitteen puhdistusta. Anna laitteen
jaahtya ennen yksittaisten osien
poistamista.

Lapset saavat kayttaa sahkoélaitteita
ja oleskella niiden [aheisyydessa vain
valvotusti.

Tama laite on nykyisten turvallisuus-
madaraysten mukainen. Laitteen tar-
kastukset, korjaukset ja tekniset
huollot saa suorittaa vain patevissa
alan liikkeissa. Muutoin takuu rau-
keaa.

Al3 aseta esineita laitteen paalle,
alaka peita laitetta. Palovaara!

Ole varovainen, leipdkone kuume-
nee. Koske laitteeseen vasta, kun se
on jaahtynyt, tai kayta patalappua.
Anna laitteen jadhtya ja irrota verkko-
pistoke pistorasiasta, ennen kuin
poistat lisdvarusteita tai asetat niita
paikoilleen.

Al siirré leipdkonetta leivontavuoan
sisallon ollessa kuumaa tai nestemais-
ta, esimerkiksi hilloa. Palovamman
vaaral

Ala koskaan koske kayton aikana
pyoriviin taikinakoukkuihin. Louk-
kaantumisvaara!

Ala veda suoraan verkkokaapelista,
irrottaessasi pistoketta pistorasiasta.
Poista verkkopistoke pistorasiasta
aina ennen laitteen puhdistamista
jasilloin, kun laitetta ei kayteta.

Al3 kayta leipdkonetta ruoka-ainei-
den tai tarvikkeiden sailytyspaikkana.
Al3 koskaan aseta alumiinifoliota tai
muita metallisia esineita leipakonee-
seen. Tama saattaa aiheuttaa oiko-
sulun. Palovaara!
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e Al4 upota leipdkonetta veteen tai
muihin nesteisiin. Sdhkodiskuvaara!

e Al puhdista laitetta karheilla puh-
distussienilla.
Jos sienesta irtoaa palasia, jotka jou-
tuvat kosketuksiin sdhkdisten osien
kanssa, on olemassa sdhkdiskun vaara.

o Al4 kayts laitetta koskaan, jos lei-
vontavuoka on tyhja tai se ei ole
koneessa.

e Pida kansi aina kiinni kayton aikana.

e Al4 koskaan poista leivontavuokaa
kayton aikana.

Laite

Kahva

Laitteen kansi
lkkuna
Leivontavuoka
Taikinakoukut
Ohjauspaneeli
Naytté
llmastointiaukko
Paistotila

000000000

@Varo! Kuuma pintal!
Tama symboli leipakoneen kannessa
varoittaa palovammojen vaarasta.
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Ohjauspaneelin yleiskatsaus

A
(B]
®

Start/Stop-painike
Paistoaste-painike
Taikinamaara-painike
Tasol: 700-950¢
Taso ll:  950-1250¢g
Valinta-painike
Aika-painikkeet

®
(€]

Lisdvarusteet

O Mitta-astia

@ 2 taikinakoukkua

@ wmittalusikka

® Taikinakoukkujen irrotin

Toimituslaajuus

Leipdkone KH 1170

2 taikinakoukkua
Leivontavuoka
Mitta-astia

Mittalusikka
Taikinakoukkujen irrotin
Kayttéohje

Pikaohje

Tilauskortti
Reseptivihko

Maardystenmukainen kaytto

Kayta leipakonetta ainoastaan leivan
paistamiseen kotitalouskaytdssa. Laitetta
ei saa kayttaa elintarvikkeiden tai esinei-
den kuivaamiseen. Al4 kayta leipdkonetta
ulkona.

Kayta vain valmistajan suosittelemia lisa-
varusteita.

Muut kuin valmistajan suosittelemat lisa-
varusteet voivat vahingoittaa laitetta.
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Ominaisuudet

Leipakoneen avulla voit leipoa sellaista
leipaa kuin itse haluat.

e Voit valita 10 erilaisesta leivontaoh-
jelmasta.

Voit kayttaa valmiita leivontasekoi-
tuksia.

Voit vaivata sampylataikinan ja val-
mistaa hilloja.

Ennen ensimmaista kaytt6a

Pakkausmateriaalin havittaminen
Poista laite pakkauksesta, irrota kaikki
kuljetusvarmistukset ja havita pakkaus-
materiaali asuinpaikkasi maaraysten
mukaisesti.

Ensimmainen puhdistus

Pyyhi leivontavuoka @, taikinakoukut @
ja leipdkoneen ulkopinta ennen kayttéon-
ottoa puhtaalla, kostealla liinalla. Ala
kayta karheita puhdistussienia tai han-
kaavia puhdistusaineita. Poista ndytdn
@ suojakalvo.

Kuumentaminen
@ Noudata seuraavia ohjeita ennen
ensimmaista kayttéonottoa:

Aseta ainoastaan ensimmaiselld kuum-
ennuskerralla tyhja leivontavuoka @
laitteeseen. Sulje laitteen kansi @. Valit-
se ohjelma PAISTO luvussa "Leivan leipo-
minen" kuvatulla tavalla ja paina
Start/Stop-painiketta @ lammittaaksesi
laitetta 5 minuutin ajan.
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Keskeyta toiminta painamalla 5 minuutin
kuluttua Start/Stop-painiketta @, kunnes
kuulet merkkidanen.

Koska kuumennuselementit on rasvattu
kevyesti, saattaa ensimmaisella kayttoon-
ottokerralla esiintya lievaa hajua. Tama
on vaaratonta ja loppuu lyhyen ajan
kuluttua. Huolehdi riittavasta ilmanvaih-
dosta, avaa esimerkiksi ikkuna. Anna
laitteen jaahtya taysin ja pyyhi vield ker-
ran leivontavuoka @, taikinakoukut @
ja leipakoneen ulkopinta puhtaalla,
kostealla liinalla.

A Tulipalovaara! Al anna leip&au-
tomaatin kuumentua 5 minuuttia
kauempaa leivontavuoan @ ollessa
tyhjana. On olemassa ylikuumene-
misen vaara.

Ennen leipomista

Kun haluat, etta leivonta onnistuu, var-
mista seuraavat asiat:

e Ota leivontavuoka @ pois laitteesta
ennen aineksien liséamista. Jos
aineksia joutuu paistotilaan, saattaa
kuumennuskierukoiden kuumenemi-
nen aiheuttaa tulipalon.

Lisaa ainekset leivontavuokaan @
aina ohjeen mukaisessa jarjestyksessa.
Kaikkien ainesten tulisi olla huo-
neenlampdisia, jotta hiiva kavisi
ihanteellisesti.
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Mittaa ainekset tarkasti. Kayta
tahan esimerkiksi mukana tulevaa
mitta-astiaa @. Mitta-astiassa @
olevien kolmen asteikon - millilitra
(ml), unssi (0z) ja kuppi (CUP) - avulla
voidaan aineksia mitata eri mittayk-
sikdissa. Pienetkin poikkeamat
reseptissa mainituista maarista saat-
tavat vaikuttaa leivontatulokseen.

A\ ohje

Ala missdan tapauksessa ylitd ohjeissa
mainittuja maaria. Liika taikina saattaa
valua leivontavuoan @ reunojen yli ja
aiheuttaa tulipalon joutuessaan kuu-
mille lampdvastuksille.

Ohjauspaneeli

@ Naytto

Perusasetus

Perusasetus ndytetdan heti, kun laite
liitetaan sahkoverkkoon. Talla naytolla
ilmoitetaan kayttévalmiudesta. Se vastaa
ohjelmaa PERUS:

Nayttoon ilmestyy "1 3:30". "1"
ilmoittaa, missa ohjelmassa ollaan,
"3:30" on ohjelman kesto tunteina
ja minuutteina.

Nayton ylareunan kahden nuolen
sijainti antaa tietoja valitusta paisto-
asteesta (vasen nuoli) ja painosta
(oikea nuoli). Perusasetus virran kyt-
kemisen jalkeen on: "Taso 11" (leivan
paino 950-1250 g) ja "Keskimmainen
paistoaste”.

Kaytén aikana voidaan ohjelman kulku
nahda ndytén takaperin kulkevasta aika-
tiedosta.
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0O Start/Stop-painike

e Ohjelma kaynnistetaan ja lopetetaan
painamalla Start/Stop-painiketta @.

e Heti, kun Start/Stop-painiketta @ on
painettu, vilkkuu aikatiedon valissa
oleva kaksoispiste.

e Start/Stop-painikkeella @ voidaan
ohjelma keskeyttaa joka vaiheessa:
Pida Start/Stop-painiketta @ painet-
tuna niin kauan, kunnes kuulet
merkkidanen. Nayttoon @ ilmestyy
ylld mainitun kdynnistysohjelman
alkusijainti. Jos haluat kayttaa jotakin
muuta ohjelmaa, valitse se Valinta-
painikkeella ®.

@ Aika-painikkeet
@ Ohjeita:

e Aikaviiveelld kaynnistettavissa olevat
ohjelmat on lueteltu taulukossa
"Ohjelmien ajallinen kulku".

® Ohjelmia NOPEA, KAKUT, PIKA ja
HILLO ei voida kaynnistaa aikavii-
veella.

Lisatietoja l6ydat luvusta "Aikaviive".
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® Paistoaste-painike
Paistoaste-painikkeella @ asetetaan
haluttu paistoaste:
VAALEA-KESKI-TUMMA.

Tata toimintoa ei voida kayttaa ohjelmissa
7. TAIKINA, 9. HILLO ja 10. KUOHKEA.

© Taikinamaara-painike

Ohjelmissa 1. PERUS, 5. TAYSJYVA ja
10. KUOHKEA voidaan Taikinamaara-
painikkeella @ vaihdella leivan painoa:

TASO | = pienemmalle leivan painolle
700 - 950 g

TASO Il = suuremmalle leivan painolle
950- 12509

® Valinta-painike

Paina Valinta-painiketta ® selataksesi
eri ohjelmia, jotka on kuvattu perusteel-
lisesti taulukossa "Ohjelmien ajallinen
kulku". Kayta ohjelmia seuraaviin tar-
koituksiin:

1. ohjelma PERUS
Vaalealle ja sekaleivalle. Tata ohjelmaa
kaytetdan eniten.

2. ohjelma NOPEA
Vaalean ja sekaleivdn nopeaan valmis-
tukseen.

3. ohjelma VAALEA LEIPA
Erityisen ilmavan vaalean leivdn nopeaan
valmistukseen.




4. ohjelma PIKA

Kaikille tason | resepteille, jotka leivo-
taan ohjelmissa PERUS, VAALEA LEIPA,
NOPEA tai KUOHKEA. Taikina nousee
Pika-ohjelmassa huomattavasti nope-
ammin ja leivat ovat siksi tiiviimpia ja
vahemman kuohkeita. Ajastus ei ole
mahdollista. Kayta tassa ohjelmassa
aina kadenlampaoisia nesteita.

5. ohjelma TAYSJYVA
Taysjyvaleiville.

6. ohjelma KAKUT
Leivonnaisille, jotka nostatetaan leivin-
jauheella.

7. ohjelma TAIKINA

Taikinan valmistukseen. Tdama ohjelma
sekoittaa ainekset ja antaa taikinan sit-
ten nousta. Taikinaa ei paisteta. TAIKI-
NA-ohjelma soveltuu esimerkiksi pizza-
taikinan valmistukseen.

8. ohjelma PAISTO

Leivan tai kakun jalkipaistoon. Taikinan
sekoittamis- ja nostattamisvaiheet jaavat
tassa ohjelmassa pois.

9. ohjelma HILLO
Hillojen ja marmeladien keittoon.

10. ohjelma KUOHKEA
Kuohkean ja ilmavan leivan valmistuk-
seen.
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Leipakoneen toiminnot

Merkkidani-toiminto

Merkkidani kuuluu

e kaikkia ohjelmapainikkeita painet-
taessa,

toisella vaivauskerralla ohjelmissa
PERUS, TAYSJYVA, NOPEA, KAKUT,
VAALEA LEIPA ja KUOHKEA ilmoitta-
maan siitd, ettd nyt voidaan lisata
siemenid, hedelmia, pahkingita tai
muita lisukkeita,

ohjelman loputtua
Lampiménapitovaiheessa leivontata-
pahtuman lopun jalkeen kuuluu
merkkidani useamman kerran perak-
kain.

Toistotoiminto

Jos sdhkokatkos kestaa pidempaan kuin
10 minuuttia, leipdkone tulee kdynnistaa
uudelleen. Tama on jarkevaa kuitenkin
vain silloin, jos taikina ei ollut ohjelman
keskeytyessa vaivausvaihetta pidemmalla.
Muutoin tulee aloittaa alusta! Alle 10
minuutin séhkokatkoksissa ohjelmaa
jatketaan automaattisesti sopivasta koh-
dasta (katso luku "Muistitoiminto").

Muistitoiminto

Ohjelmaa jatketaan korkeintaan 10
minuuttia kestaneen sahkékatkoksen
jalkeen automaattisesti samasta kohdasta.
Tama muistitoiminto on tarkoitettu sah-
kokatkosta varten.

@ Ohje: Start/Stop-painikkeen @ pai-
naminen lopettaa ohjelman koko-
naan. Ohjelmaa ei voida silloin enaa
jatkaa.




Turvatoiminnot

Jos laitteen lampétila on edellisen kéyton
jaljilta uudelle valitulle ohjelmalle viela
lilan korkea, nakyy naytdssa @ uudel-
leen kdynnistettaessa "H:HH". Kuuluu
merkkidani. Jos ndin tapahtuu, paina
Start/Stop-painiketta @ niin kauan, kun-
nes nayttdé "H:HH" sammuu ja perus-ase-
tus ilmestyy nayttéon @. Odota n. 20
minuuttia laitteen kansi @ auki, kunnes
laite on jaahtynyt.

Leivan leipominen

Ainesten tayttaminen

e Aseta molemmat taikinakoukut @
kayttoakseleille.

e Tayta ainekset leivontavuokaan @.
Ainekset tulee tayttaa leivontavuo-
kaan @ kulloisessakin reseptissa
annetussa jarjestyksessa. Varmista,
ettei taikinavuoan ulkopuolelle ole
tarttunut likaa.

Leivontavuoan asettaminen

e Pidad molemmin kasin tarttumatto-
maksi pinnoitetun leivontavuoan @
reunasta ja aseta se tarkasti leivon-
tatilan @ keskelle kayttoakseleille.

e Paina leivontavuokaa @ varovasti
alaspdin, kunnes vuoka lukittuu pai-
koilleen.

e Sulje laitteen kansi @.
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Kaynnistaminen

e Liita verkkopistoke asianmukaisesti
asennettuun suojakontaktipistorasiaan
230V, ~50 Hz.

Ohjelmakulun valitseminen

e Valitse haluttu ohjelma Valinta-pai-
nikkeella @®.

e Valitse haluttu paistoaste Paistoaste-
painikkeella ©.

e Ohjelma kaynnistetaan valittomasti
painamalla Start/Stop-painiketta @.

Aikaviive/Ajastintoiminta

e Valitse haluttu ohjelma Valinta-pai-
nikkeella @®.

e Valitse haluttu paistoaste Paistoaste-
painikkeella ©.

¢ Aika-painikkeilla @ voidaan ohjel-
man alkua viivastyttaa.

e Laske kulloisessakin ohjelmassa
automaattisesti annettuun aikaan,
tunteihin ja minuutteihin, joiden
jalkeen ohjelma tulisi kaynnistaa.
Huomioi tarvittaessa tunnin lampi-
manapitoaika (paistotapahtuman
paatyttya)!

Suurin aikaviive on 13 tuntia.

A\ Varoitus! Ennen kuin haluat leipoa
tietyn leivan aikaviiveell, kokeile
reseptia ensin valvotusti varmistaak-
sesi, etta aineksien suhde sopii toisiin-
sa, ettei taikina ole liian tiivista tai
ohutta tai ettei taikinaa ole liikaa,
jottei se mahdollisesti valuisi vuoan
yli. Palovaaral!
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Esimerkki

Tavallinen sekaleipa keskimmaisella
paistoasteella ja suuremmalla leivan pai-
nolla tulisi paistaa myéhempana ajan-
kohtana. Valitse tata varten ensin ohjelma
1 @, keskimmainen paistoaste @ ja tai-
kinamaara taso Il @ (suurempi leivan
paino). Oletetaan, etta kello on 8:00 ja
leivan tulisi olla valmis illalla kello 18:30,
siis kymmenen tunnin ja 30 minuutin
kuluttua. Paina Aika-painikkeita @
aikaan 10:30, koska tamanhetkisen (klo
8:00) ja valmiiksi tulon valilla on kymmenen
tunnin ja 30 minuutin ajanjakso.

Ala kayta aikaviivéastetyssa leivonnassa
mitdan helposti pilaantuvia aineksia,
kuten maitoa, munia, hedelmia, sipuleita
tms.!

e Ohjelma kaynnistetdaan painamalla
Start/Stop-painiketta ©.

Taikinan sekoittaminen ja vaivaaminen
Leipakone sekoittaa ja vaivaa taikinaa
leivontaohjelman mukaisen ajan (katso
taulukko).

Vinkki: Kun irrotat taikinakoukut @
taikinan viimeisen vaivauskerran
jalkeen, ei leipa reped, kun se
otetaan leivontavuoasta @. Tata
varten tulee leivontaohjelma
keskeyttaa.

e Keskeyta leivontaohjelma vetamalla
pistoke pistorasiasta. Al paina
Start/Stop-painiketta @.

e Avaa laitteen kansi @ ja ota leivon-
tavuoka @ laitteesta.

Jauhotetuilla kasilla voit ottaa taiki-
nan ja irrottaa taikinakoukut @.
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e Aseta taikina jalleen leivontavuo-
kaan @, aseta vuoka jélleen laittee-
seen ja sulje laitteen kansi @.

e Tydnna pistoke pistorasiaan. Leivon-
taohjelmaa jatketaan automaattisesti.

@ Ohje: Keskeytys ei saa kestaa 10
minuuttia kauempaa! Muutoin
leivontaohjelmaa ei jatketa.

Taikinan nostattaminen

Viimeisen vaivaamisen jalkeen leipakone
luo ihanteellisen [dmpétilan taikinan
nostattamiseen. Pida laitteen kansi @
ehdottomasti suljettuna tdman aikana.

Paisto

A\ Palovammavaara! Al koskaan avaa
laitteen kantta @ paistotapahtuman
aikana.

Leipakone saatelee paistolampétilaa ja

-aikaa automaattisesti. Jos leipa on liian

vaalea paisto-ohjelman paatyttya, voi-

daan leipaa paistaa lisaa ohjelmalla PAISTO:

e Paina painamalla Start/Stop-paini-
ketta @ niin kauan, kunnes kuulet
merkkidanen, ja anna laitteen jaah-
tya n. 20 minuuttia laitteen kansi @
auki.

e Paina useamman kerran Valinta-pai-
niketta @ valitaksesi ohjelman PAISTO.

e Jalkipaisto kdaynnistetdan painamalla
Start/Stop-painiketta @.

e Kun haluttu ruskistus on saavutettu,
paisto lopetetaan painamalla
Start/Stop-painiketta @, kunnes
kuuluu merkkiaani.
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A\ Ohje

Al avaa laitteen kantta @ paistotapah-
tuman aikana. Leipa saattaa painua
kasaan.

Vinkki: Tarkista taikinan koostumus 5
minuutin vaivaamisen jalkeen.
Taikinan tulisi olla koostumuksel-
taan pehmeas, koossa pysyvaa
massaa. Jos taikina on liian kui-
vaa, lisda hieman nestetta. Jos
taikina on liian kosteaa, lisaa hie-
man jauhoja (tarpeen mukaan
1/2 - 1 teelusikallista kerran tai
useammin).

Lampimana pitaminen

Kun paistotapahtuma on paattynyt, kuu-
luu useamman kerran merkkiaani, joka
osoittaa, etta leipa tai ruoka voidaan
ottaa laitteesta. Nayttoon @ ilmestyy
"0:00". Samanaikaisesti alkaa yhden tunnin
lampiméanapitoaika. Poikkeuksena ovat
ohjelmat PIKA, KAKUT, TAIKINA ja HILLO.

Ohjelmakulun loppu

A\ varoitus

Ennen kuin avaat laitteen kannen @, irrota
verkkopistoke pistorasiasta.

Irrota laite aina sahkoverkosta, kun lai-
tetta ei kayteta!

e Ota leivontavuoka @ laitteesta
ohjelmakulun paatyttya patalappu-
jen avulla.

A Varoitus
Kayta aina patakintaita ottaessasi leivon-
tavuokaa @ leipakoneesta.

KH1170_Brotback FIN_SV.gxd 20.03.2007 15$0 Uhr Seite 12

e Aseta leivontavuoka @ ylosalaisin ja,
jos leipa ei heti putoa ritilalle, liikuta
vaivauskayttda alhaalta muutamia
kertoja edestakaisin, kunnes leipa
putoaa vuoasta.

Jos toinen taikinakoukuista jaa viela
kiinni leipaan, kdytd mukana tulevaa
taikinakoukun irrotinta ®:

e Viese vield lampiman leivan alapuo-
lelle taikinakoukun @ pydreaan rei-
kaan ja kiinnita taikinakoukun irrotin
@ vinottain taikinakoukun @ alim-
paan reunaan.

e Veda sitten taikinakoukku @ varovasti
taikinakoukun irrottimella ® ylos-
pain. Talldin voit nahda, missa koh-
taa leipaa taikinakoukun @ siiveke
sijaitsee.

e Leikkaa leipaan talle kohtaa pieni
viilto ja veda taikinakoukku @ lei-
vasta.

A\ ohje

Al kayta metalliesineit, jotka voivat
naarmuttaa lian tarttumista estavaa
pintakasittelya.

Huutele leivontavuoka @ lampimalla
vedella heti leivén poistamisen jalkeen.
Tama estaa taikinakoukkujen @ tart-
tumisen kayttoakseliin.

Anna leivan jadhtya 15-30 minuuttia
ennen sen tarjoilemista.

A Huomaa!
Varmistu aina ennen leivan leikkaamista
siitd, ettei taikinassa ole taikinakoukkuja @.

-12 -
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Puhdistus ja hoito

A\ Varoitus

Irrota ennen jokaista puhdistusta verkko-
pistoke pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya kokonaan.

Ala anna roiskeiden tai nesteiden paasta
laitteeseen. Tama voi aiheuttaa sahko-
iskun.

Toimi turvaohjeiden mukaan.

/A Huomio
Leipakonetta tai sen lisdvarusteita ei saa
pesta astianpesukoneessa!

Runko, kansi, paistotila

e Poista kaikki jaanteet paistotilasta
kostealla liinalla tai hieman kostu-
tetulla pehmealla sienella.

e Pyyhi kotelo ja kansi samoin pelkalla
kostealla liinalla tai sienella.
Kuivaa sisdosat huolellisesti.

Leivontavuoka ja taikinakoukut
Leivontavuoan @ ja taikinakoukkujen @
pinta on kasitelty tarttumista estavalla
pinnoitteella. Al3 kayta puhdistuksessa
voimakkaita puhdistusaineita, hankaus-
aineita tai esineita, jotka voivat naar-
muttaa vuokien ja koukkujen pintaa.

Kosteus ja hoyry saattavat ajan kuluessa
muuttaa pintojen ulkonakoa. Tama ei
vaikuta laitteen toimintakykyyn eika
huononna leivonnan laatua.

Poista ennen puhdistusta leivontavuoka
@ ja taikinakoukut @ paistotilasta. Pyyhi
leivontavuoan @ ulkopinta kostealla
liinalla.
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/A Huomio

Ala koskaan upota leivontavuokaa @
veteen tai muihin nesteisiin.

Puhdista leivontavuoan @ sisatila 1ampi-
malla saippuavedella.

Jos taikinakoukkuihin @ on kovettunut
taikinaa ja koukut ovat tiukassa, tayta
leivontavuoka @ kuumalla vedella noin
30 minuutiksi.

Jos taikinakoukkujen @ kayttopidike on
tukossa, se voidaan puhdistaa varovasti
puutikulla.

Ala kayta leipdkoneen puhdistamiseen
kemiallisia puhdistusaineita tai ohentimia.

Tekniset tiedot

Malli:
Virransyotto:
Tehontarve:

Leipdkone KH 1170
230V~50Hz
800 W
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Havittaminen

Ala missaan tapauksessa heité lai-
= tetta tavallisen talousjatteen
sekaan.

Anna laite hyvaksytyn jatehuoltoyrityksen
tai kunnallisen jatelaitoksen havitetta-
vaksi.

Noudata voimassa olevia maarayksia.
Epaselvissa tilanteissa ota yhteytta pai-
kalliseen jatehuoltoviranomaiseen.

Takuu & huolto

Takuuehdot ja palvelutiedot |6ytyvat
takuukortista.

Maahantuoja

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

www.kompernass.com

D) -14-



KH1170_Brotback FIN SV.gxd 20.03.2007 15$0 Uhr Seite 15

Ohjelmien ajallinen kulku

Ohjelma nro 1 2 | 3| 4 5 6 | 7| 8|9 10
F 2 < 1
s (S|4 8@ |5|2|8|qo Z
= |63 |¥| = |2|5/2/2| 8
& z S| & - s | 2 |& | <
Leivan koko* [ I - - - I I - - - - I I
Ajastin (kork.) 13h|13h| - [13h| - |13h[13h| - [13h|13h| - [13h|13h
Ruskistusaste: vV v | v | v v | v |v | v - v
Merkkiaani: viviviv vl vl v ) ) VR Y

ainesten lisadminen

Kokonaisaika |3:20|3:30 | 1:58|3:50 | 1:52| 3:30 |3:40| 2:00 | 1:50 | 1:00| 1:20 | 3:09 | 3:20

unteja
Kaikki seuraavat ajat minuutteina
Esilammitys 17 | 20 5 22 3 37 | 40 - 22 11 22
- 15
Vaivaaminen 1 12 19 115110 12|12 ] 10 | 15 12
Merkkiaani
(ainesten liszaminen)| ¥ | Y | Y | ¥ ’ vVIiv VY ’ ’ ’ VIV
P n.|ln|{n|{n|n/|{n/|n/|n/|n n. | n
Nayton aikatieto | ;.54 | 5.58 [ 1:34{3:13 | 1:39 | 2:41 | 2:48 | 1:50 | 1:13 2:46 | 2:46
Vaivaaminen 2 6 6 6 - 6 14 6 6
Taikinan
nostattaminen 1 46 . 46 . 46 . . i 45 46
Taikinan
nostattaminen 2 19 8 26 7 19 ) 45 19
nostTaq[itlz(air?]?r?en 3 45 25 150 | 27 35 i 22 39
Paisto 55 | 62 | 55 | 65 | 65 | 55 | 62 | 96 - 60 | 20 56

Nayton aikatieto | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 0:00

Lampimana pito 60 60 | 60 | - 60 - - | 60 | - 60

*Taso | =700-950g
Taso Il =950-1250 g
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Leipdakoneen viankorjaus

Mita tehdd, kun taikinakoukku @ jaa paistamisen
jélkeen kiinni leivontavuokaan @9?

* Téyta kuumaa vettd leivontavuokaan @) ja pyorita
taikinakoukkua @ sen alla olevien kovettumien
irrottamiseksi.

Mitd tapahtuu, jos valmis leipa unohtuu leipakonee-
seen?

e "Lampimanapitotoiminto" varmistaa, etta leipa pysyy
|dmpimana n. 1 tunnin ja etta leipaa suojataan kosteu-
delta. Jos leipaa pidetaan laitteessa yli tunnin, se saat-
taa kostua.

Kestaako leivontavuoka @ konepesun?

* Ei. Pese leivontavuoka @ ja taikinakoukut @ kasin.

Miksi taikina ei sekoitu, vaikka moottori kay?

e Tarkasta, etta taikinakoukut @ ja leivontavuoka @
ovat lukittuneet paikoilleen oikein.

Mité tehda, kun taikinakoukku @ j&a kiinni leipaan?

* Poista taikinakoukut @ taikinakoukun irrottimella 0.

Mita tapahtuu, jos kesken ohjelman tulee séhkokatko?

o Jos sahkokatkos kestda korkeintaan 10 minuuttia, lei-
pakone suorittaa viimeksi suoritetun ohjelman loppuun.

Kuinka kauan leivan paistaminen kestaa?

e Katso tarkat ajat taulukosta "Ohjelmien ajallinen
kesto" (katso sivu 15).

Minka kokoisia leipia laitteella voi leipoa?

* Vloit paistaa paistovuoalla @) seuraavan kokoisia leipié:
-Taso | 700-950 g:n painoinen leipa
- Taso 11 950-1250 g:n painoinen leipa

Miksei aikaviivytetyssa paistamisessa voida kayttaa
tuoretta maitoa?

e Maidon tai munien kaltaiset tuoreet tuotteet pahene-
vat, jos ne ovat laitteessa liian kauan.

Laite silppuaa taikinaan lisatyt rusinat.

e Jotta hedelmien tai pahkindiden kaltaisten ainesten
hienontuminen estettaisiin, ne tulee lisata taikinaan
vasta aanimerkin jalkeen.

- 16 -
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Mita tulee tehdd, kun paistotilasta @) tai ilmastointiau-
koista @ tulee savua?

e Irrota verkkopistoke valittémasti! Anna laitteen jadh-
tyd, poista leivontavuoka @. Puhdista leivontavuoan
@ ulkopinta sek paistotila @), koska savun aiheut-
tavat todennakdisesti epapuhtaudet. Jos paistotilassa
© tai leivontavuoan @ ulkopinnalla ei ole likaa, ala
kytke laitetta uudelleen paalle. Ota yhteytta asiakas-
palveluun.

Mita on tapahtunut, kun aineksia ei ole sekoitettu
oikein tai leipa ei ole paistunut kypsaksi?

e On valittu vaara ohjelma.

o Start/Stop-painiketta @) on painettu kayton aikana.

e Kayton aikana on ollut pidempi sahkékatkos.

o Laitteen kansi @) on avattu kéyton aikana useampaan
kertaan.

e Taikinakoukut @ ovat estyneet.

Poista ainekset alaka kayta niita uudelleen. Irrota leivon-
tavuoka @ ja tarkasta, etté taikinakoukkujen kéyttd
pydrii. Jos nain ei ole, ota yhteyttd asiakaspalveluun.

Mité on tapahtunut, kun leivontavuoka @) nousee
vaivausvaiheessa ylos?

o Taikina on liian tiivist, siksi taikinakoukut ejumittuvat
ja leivontavuoka @ painuu yléspain. Liséa taikinaan
nestetta. Sulje laitteen kansi @) vélittsmasti uudelleen.

o Sisakotelon sokkelin sivuttaiset jouset ovat l6ystyneet.
Irrota verkkopistoke. Ota leivontavuoka @) laitteesta.
Paina jousia ulospéin. Aseta leivontavuoka @) jélleen
laitteeseen ja sulje laitteen kansi @). Tyénné verkkopi-
stoke 10 minuutin sislla uudelleen pistorasiaan.
Ohjelmaa jatketaan.

Miksi ndytossa @ nakyy "H:HH" eikd laitetta voida
kaynnistaa?

e Laite on vield lilan kuuma edellisen paistokerran jaljilta.
Paina Start/Stop-painiketta @), kunnes nayttéon 0
ilmestyy perusasetus. Anna laitteen jadhtya laitteen kansi
@ auki n. 20 minuutin ajan. Sen jalkeen laitetta voidaan
kayttaa tavalliseen tapaan.
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Las igenom bruksanvisningen noga innan du bérjar anvédnda bakmaskinen och spara
den for senare bruk. Lamna 6ver den tillsammans med bakmaskinen till en ev. ny
anvandare.
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Bakmaskin KH 1170

A Viktig information for din

personliga sakerhet

Las igenom bruksanvisningen noga
innan du boérjar anvanda bakmaski-
nen!

Kvavningsrisk! Barn kan kvavas nar
de leker med férpackningsmaterial.
Slang bort forpackningen sa snart
du packat upp bakmaskinen eller
forvara den oatkomligt for barn.
Kontrollera sa att bakmaskinen inte
har nagra transportskador nar du
packat upp den. Skulle sa vara fallet
ska du vanda dig till leverantoren.
Satt bakmaskinen pa en torr och
jdmn yta som inte ar kanslig for
varme.

Stall inte bakmaskinen i narheten av
gasbrannare, elektriska spisar eller
andra varmekallor.

Stall inte bakmaskinen i narheten av
brannbara material, explosiva
och/eller brannbara gaser. Det maste
finnas ett avstand pa minst 10 cm till
andra foremal.

Se till sa att bakmaskinens ventila-
tionséppningar aldrig blockeras.
Innan du ansluter bakmaskinen till
elnatet ska du kontrollera att strom-
typ och natspanning éverensstam-
mer med angivelserna pa markskyl-
ten.

Lagg inte elkabeln 6ver vassa kanter
eller néra heta ytor eller féremal.
Da kan kabelns isolering skadas.
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For att undvika snubblings- och
andra olyckor har bakmaskinen
utrustats med en kort kabel.
Bakmaskinen far endast anvandas
inomhus.

Stall aldrig bakmaskinen pa eller vid
en varm el- eller gasspis eller ugn.
Tack aldrig 6ver bakmaskinen med
handdukar eller liknande féremal.
Varme och angor maste kunna
avdunsta. Det kan bérja brinna om
bakmaskinen tacks av brannbara
material eller star for nara t ex gar-
diner och férhangen.

Om du anvander en foérlangnings-
kabel maste dess maximalt tillatna
effekt motsvara bakmaskinens.
Lagg forlangningskabeln sa att
ingen kan snubbla éver den och dra
ut den av misstag.

Kontrollera elkabeln och kontakten
fore varje anvandning. Om bakmaski-
nens kabel ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, tillverkarens
kundtjanst eller personer med lik-
nande kvalifikationer for att undvika
risken for olyckor.

Om man anvander tillbehor av
andra fabrikat kan bakmaskinen
skadas. Bakmaskinen far endast
anvandas till det den ar avsedd for.
Annars upphor garantin att galla.
Satt aldrig igang ett bakprogram
utan att forst ha satt in bakformen.




Hall god uppsikt 6ver bakmaskinen
om det finns barn i narheten! Nar
bakmaskinen inte anvands eller
innan den rengérs ska du alltid dra
ut kontakten. Lat bakmaskinen kallna
innan du tar ut enskilda delar.

Hall alltid uppsikt éver barn som
handskas med elektriska apparater
eller vistas i deras narhet.

Den har maskinen motsvarar gallande
sakerhetsbestammelser. Kontroll,
reparation och teknisk service far
bara utforas av kvalificerad fackper-
sonal. Annars upphor garantin att
galla.

Stall inga féoremal pa bakmaskinen
och tack inte 6ver den. Brandfara!
Var forsiktig, bakmaskinen blir het.
Ta inte i den forrén den kallnat eller
anvand grytlappar.

Lat bakmaskinen kallna och dra ut
kontakten innan du tar ut eller satter
i tillbehor.

Flytta inte pa bakmaskinen nar inne-
hallet i bakformen ar hett eller fly-
tande, t ex nar du gér marmelad.
Risk for brannskadal

Ro6r inte vid de roterande degkrokarna.
Skaderisk!

Dra inte i kabeln nar du drar ut kon-
takten ur uttaget.

Dra ut kontakten nar bakmaskinen
inte anvands och alltid innan du ren-
gor den.
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Anvand inte bakmaskinen for att
forvara mat eller tillbehor.

Lagg aldrig aluminiumfolie eller
andra metallféremal i bakmaskinen.
Det kan leda till kortslutning.
Brandfara!

Doppa inte ner bakmaskinen i vatten
eller andra vatskor. Risk for elstotar!
Rengor inte bakmaskinen med sli-
pande kékssvampar.

Om partiklar som lossnat fran svam-
pen kommer i kontakt med elektriska
delar finns risk for elstotar.

Satt aldrig pa bakmaskinen med tom
bakform eller med ingen bakform
alls.

Ha alltid locket stangt nar bakmaski-
nen arbetar.

Ta aldrig ut bakformen nar bakma-
skinen arbetar.

Produktoversikt

000000000

Handtag

Lock

Tittfonster

Bakform

Degkrokar
Anvandarmeny
Display
Ventilationsdppningar
Ugnsutrymme

AVARNING! Het yta!

Den har skylten som sitter pa
locket till din bakmaskin varnar
for brannskador.
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Oversikt anvindarmenyn

0O Knapp start/stop
® knapp graddningsgrad
® knapp degmangd

Stegl: 700-950¢g
Steg ll: 950-1250¢
® knapp val

@ knappar tid

Tillbehor

O Mattbagare

@ 2 degkrokar
@ Mattsked

® Degkrokslossare

Innehall

Bakmaskin KH 1170
2 degkrokar
Bakform
Mattbagare
Mattsked
Degkrokslossare
Bruksanvisning
Snabbinstruktion
Bestallningskort
Recepthafte

Foreskriven anvandning

Anvand bara bakmaskinen for att baka
i hemmet. Anvand inte bakmaskinen
for att torka livsmedel eller féremal.
Anvand inte bakmaskinen utomhus
Anvand bara de tillbehér som rekom-
menderas av tillverkaren.

Andra typer av tillbehér kan skada
bakmaskinen.
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Egenskaper

Med bakmaskinen kan du baka bréd

efter eget tycke och smak.

e Du kan valja mellan 10 olika bak-
program.

e Du kan bearbeta fardiga degmixer.

¢ Du kan knada deg till frallor och
bullar och koka marmelad.

Fore forsta anvandning

Kassera forpackningsmaterialet

Packa upp bakmaskinen, ta bort alla
transportskydd och kassera forpacknings-
materialet enligt de bestammelser som
galler dar du bor.

Forsta rengoring

Torka av bakformen @, degkrokarna

© och bakmaskinens utsida med en ren,
fuktig trasa innan du bérjar anvanda
bakmaskinen. Anvand inte kékssvampar
eller skurmedel. Ta bort skyddsfolien
fran displayen @.

Uppvarmning
@ Observera foljande innan du bérjar
anvanda bakmaskinen:

Satt endast in den tomma bakformen @
i bakmaskinen nar den varms upp for
forsta gangen. Stang locket @. Valj pro-
grammet EFTERGRADDA s3 som beskrivs
i kapitel "Baka brod" och tryck pa
Start/Stop @ for att vdrma upp bakma-
skinen i 5 minuter.




Efter 5 minuter haller du Start/Stop ®
inne tills det hors en signal for att av-
sluta programmet.

Eftersom varmeslingorna har fettats in
latt kan det handa att det luktar lite
forsta gangen bakmaskinen varms upp.
Det ar helt ofarligt och férsvinner efter
en liten stund. Sorj for god ventilation,

t ex genom att 6ppna fonstret. Lat bak-
maskinen bli helt kall och torka sedan av
bakformen @, degkrokarna @ och ytter-
holjet med en fuktig, ren trasa en gang
till.

/\ Brandrisk! L&t inte bakmaskinen
varmas upp langre &n 5 minuter
med tom bakform @. Da finns risk
for dverhettning.

Innan du bakar

For att baket ska lyckas ska du téanka pa

foljande:

e Ta ut bakformen @ ur bakmaskinen
innan du fyller ndagonting i den. Om
ingredienserna hamnar pa ugnens
varmeslingor kan det borja brinna.

e Tillsatt alltid ingredienserna i bak-
formen @ i den ordningsfoljd som
anges.

e Allaingredienser bér ha rumstempe-
ratur for att det ska jasa sa bra som
mojligt.
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e Mat alla ingredienser noga. Anvand
t ex medféljande mattbagare @.
Med hjalp av mattbagarens @ skalor i
milliliter (ml), ounce (0z) och koppar
(CUP) kan du mata ingredienser i olika
mattenheter. Till och med sma avvi-
kelser fran receptet kan paverka
resultatet.

/A Observera

Anvand absolut inte stdérre mangder an
de som angivits. For mycket deg kan rin-
na over bakformen @ ner pa de heta
varmeslingorna och orsaka en brand.

Anvandarmeny

@ Display

Grundinstallning

Grundinstallningen visas sa snart bak-
maskinen ansluts till elndtet. Det inne-
bar att bakmaskinen ar klar for drift.
Det motsvaras av programmet NORMAL:

e Padisplayen visas "1 3:30". "1" star
for det aktuella programmet, "3:30"
for hur l1ang tid programmet varar i
timmar och minuter.

e Positionen for de tva pilarna langst
upp pa displayen visar vilken gradd-
ningsgrad som valts (vanster pil) och
vikten (hoger pil). Nar bakmaskinen
satts pa star den pa grundinstallnin-
gen: "Niva II" (brédets vikt 950-1250 g)
och "Graddningsgrad medel".

Nar bakmaskinen arbetar kan du avlasa
programférloppet pa displayen, dar
tiden raknas baklanges.

-23-
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0 Knapp Start/Stop

e For att starta eller avsluta ett
program trycker du pa knappen
Start/Stop ©.

Sa snart du trycker pa Start/Stop @
borjar kolontecknet i tidsangivelsen
att blinka.

Med knappen Start/Stop @ kan du
avbryta programmet nar som helst:
Hall knappen Start/Stop @ inne tills
det hors en signal. Pa displayen @
visas utgangslaget for ovan namda
startprogram. Om du vill anvanda
ett annat program valjer du det med
knappen Val ®.

@ Knappar Tid
@® Obs:
® De program som kan startas med
tidsfordrojning har forts in i tabel-

len "Tidsférlopp fér programmen®.

e Programmen SNABB, KAKOR,
EXPRESS och MARMELAD kan inte
startas med tidsfordréjning.

Las kapitel "Tidsfordréjning” for mer
information.
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® Knapp Graddningsgrad

Anvand knappen Graddningsgrad @ for
att stalla in hur valgraddat brédet ska
bli: LJUS - MEDEL - MORK.

Den har funktionen kan inte anvandas
for programmen 7. DEG, 9. MARMELAD
och 10. LUFTIG.

® Knapp Degmiangd

| programmen 1. NORMAL, 5. FULLKORN
och 10. LUFTIG kan du variera brédets
vikt med knappen Degmangd @ :

NIVA | = for ett mindre brod pa 700 - 950 g
NIVA Il = for ett stdrre brod pa 950 - 1250 g

® Knapp Val

Anvand knappen Val @ for att vaxla
mellan de program som beskrivs utforligt

i tabellen "Tidsforlopp for programmen™.
Anvand de har programmen pa féljande
satt:

1. Program NORMAL
For vitt brod och surdegslimpa. Det har
ar det program som anvands mest.

2. Program SNABB
For snabbakat vitt bréd och surdegslimpa.

3. Program VITT BROD
For snabbakat, extra luftigt, vitt brod.
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4. Program EXPRESS

For alla recept inom NIVA | som bakas

i programmen NORMAL, VITT BROD,
SNABB eller LUFTIG. | Expressprogram-
met far degen jasa betydligt kortare tid
och bréden blir darfér kompaktare och
inte sa luftiga. Har gar det inte att stalla in
tiden. Anvand alltid ljummen degvatska
nar du bakar i det har programmet.

5. Program FULLKORN
For fullkornsbrod.

6. Program KAKOR
For degar med bakpulver.

7. Program DEG

For att gora deg. Det har programmet
anvands for att knada och darefter jasa
degen. Ingen graddningsfas ingar. Pro-
grammet DEG passar bra till t ex
pizzadeg.

8. Program EFTERGRADDA

For eftergraddning av brod eller kakor.
»Ingen knadning” eller ,jasning ingar” i
det har programmet.

9. Program MARMELAD
For att koka marmelad och sylt.

10. Program LUFTIG
For bakning av latta och luftiga brod.
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Bakmaskinens funktioner

Signalfunktion

Signalen hors

e om man trycker pa alla program-

knappar,

under den andra knadningen i pro-

grammen NORMAL, FULLKORN,

SNABB, KAKOR, VITT BROD och LUF-

TIG for att tala om att det ar dags

att tillsatta hela korn, frukt, nétter

eller andra ingredienser,

e nar programmet ar slut

e under varmhallningsfasen efter
graddningen hors signalen flera
ganger i foljd.

Upprepningsfunktion

Efter stromavbrott som varat langre an
10 minuter maste bakmaskinen startas
om pa nytt. Det kan bara géras om man
inte kommit langre an till knadningen
nar strommen foérsvann.

Annars maste man boérja om fran bérjan!
Efter stromavbrott pa mindre én 10
minuter fortsatter bakmaskinen automa-
tiskt att fortsatta pa det stalle dar det
avbrots (se kapitel "Minnesfunktion").

Minnesfunktion

Programmet fortsatter automatiskt nar
strommen kommer tillbaka, om den inte
varit borta mer an 10 minuter. Den har
minnesfunktionen har utformats spe-
ciellt med tanke pa strémavbrott.

@® OBS: Om man trycker pa knappen
Start/Stop @ avslutas programmet
fullstandigt. Programmet kan ej
fortsatta efter det.
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Sakerhetsfunktioner

Om temperaturen inuti bakmaskinen ar
for hog efter det féoregaende program-
met nar du valt ett nytt program kom-
mer "H:HH" upp pa displayen @ nar
bakmaskinen startas om. Signalen héors.
Skulle det intraffa ska du halla knappen
Start/Stop @ inne tills "H:HH" férsvinner
och grundinstallningen ater visas pa
displayen @. Oppna locket @ och och
vanta i ca 20 minuter tills bakmaskinen
har kallnat.

Baka brod

Fylla pa ingredienser

e Satt de tva degkrokarna @ pa driv-
axlarna.

e Fyll bakformen @ med ingredienser.
Du maste tillsatta alla ingredienser
i bakformen @ i den ordningsféljd
som anges i receptet. Akta sa att det
inte fastnar smuts pa bakformen.

Satta in bakformen

e Fatta tag i kanten pa den non-stick-
belagda bakformen @ med bada
handerna och satt den mitt i ugns-
utrymmet @ pa drivaxlarna.

e Tryck forsiktigt ner bakformen @
tills den fastnar.

e Stang locket @.
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Satta pa bakmaskinen
e Satt kontakten i ett godkant jordat
uttag 230V, ~50 Hz.

Valja programfoérlopp

e Valj program med knappen Val ®.

e Valj graddningsgrad med knappen
Graddningsgrad ©.

e Tryck pa knappen Start/Stop @ for
att starta programmet direkt.

Tidsfordrojning/Timerfunktion

e Valj program med knappen Val ®.

e Valj graddningsgrad med knappen
Graddningsgrad ©.

¢ Med knapparna Tid @ kan program-
met startas vid en senare tidpunkt.

e Laggtill den tid i timmar och minu-
ter som ska forflyta innan program-
met startas till den automatiskt
inskrivna tiden. GI&ém inte att det
kan finnas en varmhallningstid pa en
timme (nar brodet ar fardiggraddat)!

Den maximala tidsfordrojning som kan
stallas in &r 13 timmar.

A Varning! Innan du bakar ett visst
bréd med tidsférdréjning ska du
forst prova att géra det under bevak-
ning for att kontrollera att det ar ratt
proportioner mellan ingredienserne,
att degen inte ar for hard eller for
16s och att mangden deg inte ar for
stor sa att det finns risk for att den
rinner 6ver kanten pa bakformen.
Brandfara!
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Exempel

Ett vanligt medelgraddat, ljust ragbrod
eller surdegslimpa med tyngre vikt ska
bakas vid ett senare tillfalle. Valj da forst
Program 1 ®, graddningsgrad medel ®
och degméngd Niva Il @ (stort bréd).

Vi antar att klockan ar atta pa morgo-
nen och du vill att brédet ska vara far-
digt halv sju pa kvallen, dvs. efter tio
timmar och trettio minuter. Tryck pa
knapparna Tid @ tills du stallt in 10:30,
eftersom det ar tio timmar och trettio
minuter mellan "nu" (kl. 8:00) och "da",
den tid da brodet ska vara fardigt. Nar
du bakar med tidsférdrojning ska du
inte anvanda recept med ingredienser
som latt kan bli daliga, t ex mjolk, dgg,
frukt, yoghurt eller [6k!

e Tryck pa knappen Start/Stop @ fér
att starta programmet.

Blanda och knada deg

Bakmaskinen blandar och knadar degen
den tid som ar installd for respektive
program (se tabellen).

Tips: Om du tar bort degkrokarna @ ur
degen efter den sista knadningen
gar brodet inte sonder nar det tas
ut ur bakformen @. Da maste du
avbryta bakprogrammet.

e  For att avbryta bakprogrammet drar
du ut kontakten ur uttaget. Tryck
inte p& knappen Start/Stop @.

e Oppna locket @ och ta ut bakfor-
men @.

Med mjolade hander tar du ut
degen och tar bort degkrokarna @.
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e Lagg tillbaka degen i bakformen @,
satt tillbaka den i bakmaskinen och
stang locket @.

e Satt kontakten i uttaget. Bakpro-
grammet fortsatter automatiskt.

@ OBS: Programmet far inte avbrytas
langre an 10 minuter! Annars fort-
satter inte bakprogrammet igen.

Jasa deg

Efter den sista knadningen 6kas bak-
maskinens temperatur till lamplig niva
for att jasa degen. Det ar viktigt att
locket @ halls stangt under tiden.

Eftergradda
A\ Risk for brannskador! Oppna aldrig
locket @ néar brodet graddas.

Bakmaskinen reglerar temperaturen

och graddningstiden.

Om brédet annu ar for ljust nar det

graddats kan det eftergraddas med

programmet EFTERGRADDA:

e Hall Start/Stop @ inne tills det hors
en signal och 13t sedan bakmaskinen
sta och svalna i ca 20 minuter med
Oppet lock @.

e Tryck flera ganger pa knappen Val
O for att vélja programmet EFTER-
GRADDA.

e  Tryck pa knappen Start/Stop @ for
att starta eftergraddningsprogrammet.

e Nar brodet ar sa valgraddat som du
vill ha det trycker du pa Start/Stop @
tills det hors en signal for att avbryta
processen.
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/A Observera
Oppna inte locket @ néar brédet grad-
das. Da kan det falla ihop.

Tips: Kontrollera degens konsistens nar
den knadats i 5 minuter. Den ska
vara mjuk och smidig. Ar degen fér
hard tillsatter du lite mer vatska.
Ar den for 16s tillsatter du lite mera
mjol (1/2 - 1 tesked at gangen efter
behov).

Varmhallning

Nar graddningsfasen ar 6ver hors flera
signaler som talar om att brodet, kakan
eller marmeladen kan tas ut. Pa displayen
@ visas "0:00". Samtidigt borjar en
varmhallningstid pa en timme. Undan-
tag ar programmen EXPRESS, KAKOR,
DEG och MARMELAD.

Slut pa programférlopp

A Varning

Innan du 6ppnar locket @ ska du dra ut
kontakten.

Bryt stromtillforseln till bakmaskinen
nar den inte anvands!

e Nar programfoérloppet avslutats tar
du ut bakformen @ med grytlappar.

A Varning
Anvand alltid grytlappar nar du tar ut bak-
formen @ ur bakmaskinen.
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e Stall bakformen @ upp och ner. Om
brodet inte lossnar och faller ner pa
gallret meddetsamma, rér du knad-
ningsanordningen fran undersidan
nagra ganger fram och tillbaka tills
brodet slapper formen och faller ut.

Om degkrokarna fortfarande sitter kvar
anvander du medféljande degkrokslos-
sare @ for att ta bort dem:

e  Forin den pa undersidan av det dnnu
varma brédet i den runda 6ppningen
for degkroken @ och vinkla deg-
krokslossaren @ nertill pa degkroken
(5}

e Dra sedan forsiktigt degkroken @
uppat med degkrokslossaren ®. Da
kan du se var i brédet degkrokens @
vinge sitter.

e Skar ett litet snitt i brodet just dar
och dra ut degkroken @.

A\ Observera

Skrapa inte ytorna med metallféremal
som kan repa non-stick-beldggningen.
Skélj ur bakformen @ med varmt vatten
sa fort du tagit ut brodet. Da fastnar
inte degkroken @ sa latt pa axeln.

Lat brédet svalna i 15 - 30 minuter innan
du ater det.

A Varning!

Forsakra dig alltid om att det inte sitter
kvar nagon degkrok @ i brodet innan
du skar upp det.
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Rengoring och skotsel

A Varning

Dra alltid ut kontakten och It bakmaski-
nen bli kall innan du rengér den.
Skydda bakmaskinen fran stank och fukt
som kan ge upphov till elektriska stotar.

Observera aven sakerhetsanvisningarna.

A Varning
Bakmaskin och tillboehor far inte diskas
i diskmaskin!

Holje, lock, ugnsutrymme

e Torka bort allt spill i ugnsutrymmet
med en latt fuktad trasa eller svamp.

e Torka ocksa av bakmaskinens utsida
och lock med en latt fuktad trasa
eller svamp.
Torka ur ugnen noga invandigt.

Bakform och degkrokar

Bakformen @ och degkrokarna @ ar
férsedda med non-stickbeldaggning.
Anvand inte starka rengéringsmedel,
skurmedel eller féremal som kan repa
ytan nar du rengér dem.

Ytorna kan férandras genom tiden av
fukt och anga. Det innebar inte att funk-
tion eller kvalitet forsamras.
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Ta ut bakformen @ och degkrokarna @
ur ugnsutrymmet innan de rengors.
Torka av bakformen @ utvandigt med
en fuktig trasa.

A Varning

Doppa aldrig ner bakformen @ i vatten
eller andra vatskor.

Rengér bakformen @ invandigt med
varmt diskvatten.

Om degkrokarna @ éar fulla av intorkad
deg och svara att ta loss fyller du bakfor-
men @ med varmt vatten och later det sta
och l6sa i ungefar 30 minuter.

Om det ar stopp i degkrokens @ faste
kan du rengora det forsiktigt med en
trasticka.

Anvand inga fértunningsmedel eller
kemiska rengéringsmedel for att rengéra
bakmaskinen.

Tekniska specifikationer

Modell: Bakmaskin
KH 1170

Stréomforsorjning: 230V~50Hz

Effektforbrukning : 800 watt

Kassering

Bakmaskinen far absolut inte
= Kastas bland hushallssoporna.

Lamna in den till ett féretag som har till-
stand att ta hand om kasserade hushalls-
apparater av den har typen eller till ratt

atervinningsstation pa din kommuns av-

fallsanldaggning.

Folj gallande foreskrifter. Om du ar tvek-
sam ska du fraga det lokala avfallshante-
ringskontoret.
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Garanti & Service

Garantivillkor och adressen till kundtjanst
finns i garantihaftet.

Importér

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

www.kompernass.com
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Tidsférlopp fér programmen

Program nr. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
2 la
< o0 ® | A (@] I é w
= < |kl o ¥ o | W |F £
o} 2 | = | X =] < | w | E =)
2 w | S | W o ¥ ||| 2 o
Brodstorlek™ [ I - - - [ I - - - - | I
. 13 ] 13 13 13 ] 13 13 ] 13 13 ] 13
Timer (max.) tim. | tim. | | tm. | © |tim.|tim.|  |tim. |[tim.| ~ | tim. | tim.
Graddningsgrad | v | v | v | Vv | v | v | v | Vv | v
Signal for "Tillsatt vivivivi-lvlv!iv]! - : v | v

ingredienser”

Total tid i timmar. |3:203:30|1:58 |3:50|1:52|3:303:40|2:00| 1:50| 1:00| 1:20 | 3:09 | 3:20

Alla nedanstaende tider anges i minuter

Forvarmning: 17 120 | 5 | 22 3 37 | 40 - 22 1M | 22
- |15
Knada 1 12 19 115 (10|12 |12 | 10 | 15 12
Signal cgittlelrlfsaetrt) ingre-| 1L, |y SV VR Y ] ] VR Y
Tidsangivelsepa | ca | ca | ca | ca | ca | ca | ca | ca | ca | ca
displayen 2:51(2:58 | 1:34|3:13 [ 1:39| 2:41 | 2:48 | 1:50 | 1:13 2:46 | 2:46
Knada 2 6 6 | 6 - 6 14 | 6 6
Jasa deg 1 46 - | 46 | - 46 - - - | 45 46
Jasa deg 2 19 8 |26 | 7 19 - | 45 19
Jasa deg 3 45 25 | 50 | 27 35 - |22 39
Bakning 55 | 62 |55 | 65|65 |5 |62|9 | - | 60|20 56
Tidsangivelse pa | . . . . . . . . . . . .
displayen 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 |  0:00
Varmhallning 60 60 | 60 | - 60 - - | 60 | - 60

* Niva 1 =700 - 950 g
Niva Il = 950 -1250 g
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Atgarda fel

Vad ska jag g6ra om degkrokarna @ fastnat i bak-
formen @ nér jag bakat fardigt?

* Fyll bakformen @ med hett vatten och skruva p&
degkrokarna @ for att lossa dem.

Vad hander om ett fardigt brod far sta kvar i bakmaski-
nen?

o Med varmhallningsfunktionen halls brodet garanterat
varmt och skyddat for fukt i upp till en timme. Om bré-
det far sta kvar i bakmaskinen langre an en timme kan
det bli fuktigt.

Kan bakformen @ diskas i maskin?

* Nej. Diska bakformen @) och degkrokarna @ for
hand.

Varfor rors inte degen fast motorn &r igang?

e Kontrollera om degkrokarna @ och bakformen @)
sitter fast ordentligt.

Vad ska jag géra om degkroken @ fastnat i brodet?

* Ta bort degkroken @ med degkrokslossaren (VR

Vad hander om strommen gar under bakningen?

o Efter ett strémavbrott pa hogst tio minuter fortsatter
bakmaskinen med det program som senast pagick.

Hur 1ang tid tar det att baka brodet?

o De exakta tiderna hittar du i tabellen "Tidsforlopp for
programmen" (se sidan 15).

Hur stora brod kan jag baka?

o | bakformen @ kan du baka brod med féljande vikter:
- Niva | fér brod med en vikt pa 700-950 g
- Niva Il for bréd med en vikt p& 950-1250 g

Varfor kan jag inte anvanda farsk mjolk nér jag bakar
med tidsfordrojning?

o Farskvaror som mjolk eller &gg forstors om de far vara
kvar i bakmaskinen for lange.

Bakmaskinen hackar sonder de russin och liknande som
tillsatts.

o For att ingredienser som frukt och nétter inte ska hackas
sonder ska du inte tillsatta dem forrén efter signalen.
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Vad gér jag om det kommer rok frén ugnsutrymmet @
eller ventilationséppningarma @?

e Dra genast ut kontakten! Lat bakmaskinen svalna och
ta ut bakformen @. Rengér bakformen @) utvandigt
och torka ur ugnsutrymmet @, eftersom det &r mycket
troligt att det ar spill som orsakat roken.

Om ugnsutrymmet @) och bakformens @ utsida &r
helt rena ska du inte satta pa bakmaskinen igen.
Kontakta da kundservice.

Vad har hant nar ingredienserna inte blandats ordent-
ligt eller nar brodet inte blivit riktigt genomgraddat?

e Du har valt fel program.

o Du har tryckt pa Start/Stop @ medan bakmaskinen
arbetade.

e Det uppstod ett langre stromavbrott nar bakmaskinen
arbetade.

e Locket @) har 6ppnats flera gdnger nar bakmaskinen
arbetade.

* Degkrokarna @ har blockerats.

Ta ut och sléng bort ingredienserna. Ta ut bakformen @
och kontrollera sa att degkrokarnas drivanordning kan
snurra. Skulle sa inte vara fallet ska du vanda dig till
kundtjanst.

Vad har hént nar bakformen @) &ker upp nar man
knadar?

e Degen &r for hérd, da blockeras degkrokarna @ och
bakformen @ pressas uppét. Tillsatt mer vétska
i degen. Stang sedan genast locket @) igen.

e Fjadrarna pa sidan av sockeln inuti héljet har forlorat
sin spannkraft. Dra ut kontakten. Ta ut bakformen €.
Pressa fjadrarna utat. Satt in bakformen @ igen och
stang locket @). Om du sétter in kontakten igen inom
10 minuter fortsatter programmet dar det slutade.

Varfor visar displayen @ "H:HH" och varfor gar inte
bakmaskinen att starta?

o Bakmaskinen ar fortfarande for varm efter foregaende
graddning. Tryck pa Start/Stop @ tills grundinstéllningen
syns pé displayen @. Lt bakmaskinen kallna i ca 20
minuter med dppet lock @. Sedan kan du anvénda
den som vanligt igen.
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