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Bakemaskin KH 1170

A Viktige henvisninger angaende

sikkerheten din

Les vennligst bruksanvisningen full-
stendig for du bruker apparatet!
Fare for kveling! Barn kan kvele pga
uhensiktsmessig bruk av forpak-
ningsmateriale. Fjern disse med en
gang apparatet og dets tilbehor har
blitt pakket ut og oppbevar dem et
sted barn ikke kommer til.
Kontroller bakemaskinen med hensyn
til transportskader rett etter du har
pakket den ut. Hvis det er nedvendig,
henvend deg til leverandgren din.
Still apparatet pa en tarr og jevn
overflate som ikke er falsom for
varme.

Still ikke apparatet opp i naerheten
av gassflammer, elektriske ovner
eller andre varmekilder.

Ikke still opp apparatet i naerheten
av brennbare materialer, eksplosive
og/eller brennbare gasser. En mini-
mumsavstand pa 10 cm til andre
gjenstander ma alltid overholdes.
Ta vare pa at ventilasjonsapningene
ikke dekkes til.

For apparatet tilkobles, kontroller at
elektrisitetstypen og nettspenningen
stemmer overens med fakta pa
skriftskiltet.

Ikke legg nettledningen slik at den
kommer til a ligge over skarpe kanter
eller i naerheten av varme flater eller
gjenstander . Derved kan muligvis
isoleringen til ledningen skades.
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For & unnga faren for snubling eller
andre ulykker leveres apparatet med
en kort nettledning.

Apparatet ma kun benyttes innenfor
bygninger.

Apparatet ma aldri stilles pa eller
ved siden av en gassovn eller elek-
trisk ovn eller en varm bakeovn.
Apparatet ma aldri dekkes med et
handkle eller andre materiale.
Varme og damp ma kunne unnvike.
En brann kan oppsta hvis apparatet
dekkes eller kommer i kontakt med
brennbart materiale som f. eks. gar-
diner.

Hvis du bruker en forlengelse ma
det maksimalt tillatte wattallet for
ledningen tilsvare wattforbruket til
bakemaskinen.

Legg en forlengelseskabel slik at
ingen kan snuble over den eller dra
i den uforvarende.

For hver bruk ma nettledningen og
stikkontakten kontrolleres. Hvis
nettkabelen til dette apparatet er
skadet ma det erstattes av produsen-
ten, sin kundetjeneste eller en lig-
nende kvalifisert person for & unnga
fare for ulykker.

Bruk av tilbehgr som ikke anbefales
av framstilleren kan fore til skader.
Apparatet ma kun brukes hensikts-
messig. Ellers vil garantikrav forfalle.
Start et bakeprogram kun nar en
bakeform er satt i apparatet.




Hvis barn er i neerheten ma apparatet
overvakes godt! Hvis apparatet ikke
benyttes, som f. eks for rengjering
ma stgpselet dras ut av veggkontak-
ten. For enkelte deler tas av ma det
kjole ned.

Bruk av elektriske apparater eller
opphold i neerheten skulle bare bli
tillatt barn nar de er under oppsikt.
Dette apparatet tilsvarer de gjeldende
sikkerhetsbestemmelsene. Kontroll,
reparasjon og teknisk vedlikehold
ma bare gjennomfgres av en kvalifi-
sert faghandler. Ellers vil garantien
forfalle.

Ikke legg gjenstander pa apparatet
og ikke dekk det til. Brannfare!
Forsiktig, bakemaskinen blir het.
Ikke bergr apparatet for det er kjglt
ned eller bruk en gryteklut.

La apparatet kjole ned og dra ut
stikkontakten fgr du tar ut eller setter
inn deler av tilbehgret.

Ikke forskyv bakemaskinen mens het
eller flytende innhold, f. eks. syltetay,
er i bakeformen. Fare for forbren-
ninger!

Aldri kom i kontakt med de roterende

eltekrokene mens du bruker apparatet.

Fare for personskader!

Ikke dra kabelen nar du vil frakoble
stikkontakten.

Apparatet ma frakobles fra nettet
hver gang det ikke skal brukes i lengre
tid eller nar det skal rengjores.
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Ikke benytt bakemaskinen for opp-
bevaring av matvarer eller gjenstan-
der/utstyr.

Legg aldri aluminiumfolie eller
andre metalliske gjenstander inn i
bakemaskinen. Det kan fare til en
kortslutning. Brannfare!

Dukk bakemaskinen ikke i vann eller
andre vaesker. Fare for elektriske
stat!

Ikke rengjer apparatet med skrapende
svamper.

Hvis partikler av svampen lgser seg
og kommer i kontakt med elektriske
deler vil dette bety at det bestar fare
for elektriske stot.

Bruk apparatet aldri med tom eller
uten bakeform.

Lukk alltid lokket under drift.

Fjern aldri bakeformen under drift.

Apparatoversikt

000000000

Handtak

Lokk til apparatet
Vindu

Bakeform

Eltekrok
Kontrollpanel
Display
Ventilasjonsapninger
Bakerom

@Obs! Het overflate!

Dette skiltet pa lokket til bake-
maskinen din advarer imot for-
brenningsfare.




Oversikt over kontrollpanelet

0 Start/stopp-tast

® Tast for bruningsgrad

® Tast for deigmengde
Trinnl: 700 - 950 g
Trinn 1l: 950 -1250¢g

® Utvalgstast

@ Tidstaster

Tilbehor

©® Malekopp

@ 2 Eltekroker
@ Maleskje

® Eltekrokfijerner

Leveringsomfang

Bakemaskin KH 1170
2 Eltekrok

Bakeform

Malekopp

Maleskje
Eltekrokfjerner
Bruksanvisning

Kort bruksanvisning
Bestillingskort
Reseptbok

Ordentlig bruk

Bruk bakemaskinen bare for a bake brad
i den private husholdningen. Ikke bruk
apparatet for a terke matvarer eller
gjenstander. Aldri bruk bakemaskinen
utendeors.

Bare bruk tilbehgr som anbefales av
produsenten.

Tilbehar som ikke anbefales kan skade
apparatet.
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Egenskaper

Med bakemaskinen har du muligheten
for & bake bred slik du vil ha det.
e Du kan velge blant 10 forskjellige

bakeprogrammer.

e Du kan forarbeide ferdige bake-
blandinger.

e Du kan elte bolledeig og lage
marmelade.

For forste gang den brukes

Fjerning av forpakningsmateriale
Pakk ut apparatet ditt, ta av alle trans-
portsikringer og fjern forpakningsma-
teriale i samsvar med forskriftene som
gjelder der du lever.

Forste rengjoring

Rens bakeformen @, eltekroken @ og
de ytre flatene av bakemaskinen med
et rent, fuktig terkle for du tar aparatet

i drift. Ikke bruk skrapende svamper
eller rengjoringsmidler. Fjern beskyttel-
sesfolien fra displayet @.

Oppvarming
@® Ta hensyn til de folgende henvisnin-
gene ved igangkjering:

Ved forste gangs bruk, sett kun inn den
tomme bakeform @ i maskinen. Lukk lok-
ket til apparatet @. Velg programmet
BAKE, slik det er beskrevet i kapittel
.Bake brgd” og trykk Start/stopp @ for
a varme opp apparatet i 5 minutter.

o



Etter 5 minutter trykker du Start/stopp-
tasten @ til en signallyd heres; slik
avbryter du prosedyren.

Fordi varmeelementene er innsmurt med
litt fett, kan det ved ferste gangs bruk
bli litt lukt. Denne lukten er uskadelig
og vil slutte etter en kort tid. Serg for
tilstrekkelig ventilasjon; du kan f. eks.
apne et vindu. La maskinen avkjole seg
helt, og terk av bakeform @, eltekrok @
og utvendige flater pa bredbakemaski-
nen med en ren, fuktig klut.

/\ Brannfare! La bakemaskinen ikke
oppvarme lengre enn 5 minutter
med tom bakeform @. Det bestar
fare for overvarming.
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Ta vare pa at ingrediensene er malt
ordentlig og ngye. For dette kan du
for eksempel benytte den medleverte
malekoppen @. Med de tre skalaene
pa malekoppen @ i milliliter (ml),
ounces (0z) og kopper (CUP) kan
ingredienser males i forkjellige
enheter. Allerede sma avvikelser fra
mengdene som star i oppskriften
kan ha innflytelse pa bakeresultatet.

A Henvisning:

Aldri bruk sterre mengder enn de som
er angitt. Hvis du fyller pa for mye deig
kan den renne ut over bakeformen @
og forarsake en brann pa de hete var-
meslangene.

For bakingen

Kontrollpanel

For bakingen a vaere fremgangsrik ma
de folgende faktorene tas hensyn til:

e Ta bakeformen @ ut av huset for

du fyller pa ingredienser. Dersom

du sgler ut tilsetninger i bakerommet
kan det bli brann pa grunn av opp-
varming av varmeelementene.

Sett alltid ingrediensene inn i bake-
formen i den angitte rekkefolgen @.
Alle ingredienser skal veere ved rom-
temeperatur for a fa en optimal
gjeringsprosess.

@ Display

Grunninnstilling

Grunninnstillingen vises sa snart som
apparatet blir tilkoblet til elektrisitets-
nettet. Med denne visningen signaliseres
at apparatet er klar til drift. Dette tilsvarer
programmet NORMAL:

Displayet viser ,,1 3:30”. Nummeret
. 1" angir programmet du er i, ,3:30"
viser lengden av programmet i timer
og minutter.

Posisjonen av to piler pa den gvre
kanten av displayet gir informasjon
om den valgte bruningsgraden
(venstre pil) og vekten (hoyre pil).
Grunninnstillingen etter at apparatet
har blitt slatt pa: , Trinn II” (bredvekt
950-1250 g) og ,middels brunings-
grad”.




Under drift kan programforlgpet erkjennes
pa tidsvisningen i displayet som teller
nedover.

0 Start/stopp-tast

e For a starte og a avslutte programmet
trykker du tasten Start/stopp @.

e Sasnart som tasten Start/stopp @
har blitt trykket vil kolonet i midten
av tidsvisningen blinke.

e Med tasten Start/stopp @ kan pro-
grammet avbrytes i hver posisjon:
Hold tasten Start/stopp @ trykket
sa lenge til en signallyd hores.

Pa displayet @ vises startposisjonen
til startprogrammet som er nevnt
ovenfor. Hvis du vil anvende et
annet program ma du velge det
med tasten utvalg ®.

@ Tidstaster
@® Henvisninger:
® Programmene som kan startes
med forsinkelse er listet i tabellen
"Programmenes tidsforlgp".
e Programmene HURTIG, KAKE,
EKSPRESS, og MARMELADE kan
ikke startes med forsinkelse.

For ytterligere opplysninger se kapittelet
"forsinkelse".
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® Tast for bruningsgrad

Bruk tasten for bruningsgraden @ for
a innstille den gnskete bruningsgraden:
LYS-MIDDELS-M@RK.

Denne funksjonen kan ikke anvendes
sammen med programmene 7. DEIG,
9. MARMELADE og 10. L@S.

® Tast for deigmengde

Hos programmene 1. NORMAL, 5. HEL-
KORN og 10. L@S kan du bruke tasten
for deigmengde @ for a variere brgd-
vekten.

TRINN | = for en lavere bredvekt
700 -950 g

TRINN II = for en heyere bredvekt
950- 12509

® Utvalgstast

Trykk utvalgstasten @ for & ga igjennom
de forskjellige programmene som er
beskrevet i detalj i tabellen "Program-
menes tidsforlgp". Bruk programmene
for de etterfelgende tilberedningene:

1. Program NORMAL
For loff og brad av blandet mel. Dette
programmet brukes oftest.

2. Program HURTIG
For hurtig tilberedning av loff og brad
av blandet mel.

3. Program LOFF
For hurtig tilberedning av spesielt las
loff.




4. Program EKSPRESS

For alle resepter i trinn 1 som bakes med
programmene NORMAL, LOFF, HURTIG
eller LAS. Deigen vil heves mye kortere i
ekspressprogrammet og derfor bli mer
kompakt og mindre lgse. Et tidsvalg er
ikke mulig. For dette programmet ma du
alltid bruke lunken vaeske.

5. Program HELKORN
For helkornbrgd.

6. Program KAKE
For alt som bakes med bakepulver.

7. Program DEIG

For framstilling av deig. Dette program-
met knar tilsetningene og lar degien ga
videre. Det bakes ikke, Programmet
DEIG egner seg f.eks. for & lage pizza-
deig.

8. Program BAKE

For & bake brad eller kaker ferdig. Trin-
nene ,Kna deig” og , Gjeere deig” faller
ut av dette programmet.

9. Program MARMELADE
For a koke marmelade og syltetoy.

10. Program LGS
For tilberedning av lgs og luftig bred.
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Funksjoner pa bakemaskinen

Signallydfunksjon

Signallyden hores

® nar en av programtastene trykkes,
under den andre eltegjennomgangen
i programmene NORMAL, HOLLKORN,
HURTIG, KAKE, LOFF og L@S for a
henvise til at na kan korn, frukt, ngt-
ter eller andre ingredienser tilfoye,
nar slutten av programmet er nadd
Under varmeperioden etter slutten
av bakeprosessen vil signallyden
hares flere ganger pa rad.

Gjentakelsesfunksjon

Ved et streambrudd som varer lenger enn
10 minutter ma bakemaskinen omstartes.
Dette er kun praktikabelt nar deigen
ikke har kommet lenger enn til eltefasen
nar programforlgpet avbrytes.

Ellers ma man begynne igjen forfra! Ved
et strembrudd pa mindre enn 10 minutter
vil programmet automatisk kjores videre
fra det riktige stedet (se kapittelet "Min-
nefunksjon").

Lagringsfunksjon

Ved et strambrudd pa opptil omtrent
10 minutter vil programmet fortsettes
pa det samme stedet. Denne minne-
funksjonen er bare ment for et stream-
brudd.

@ HENVISNING: Hvis du trykker
Start/stop-tasten @ vis dette definitivt
avslutte programmet. Programmet kan
da ikke fortsettes.




Sikkerhetsfunksjoner

Nar temperaturen i apparatet er for hoy
fordi apparatet har blitt brukt vil displayet
@ vise ,H:HH” ved en gjentatt oppstart.
Signallyden vil hares. Hvis dette tilfelle
inntreffer ma du trykke Start/stop-tasten
0 til visningen ,H:HH" er slettet og
grunninnstillingene vises i displayet @.
Vent 20 minutter med apnet lokk @,
helt til maskinen er avkjolt.

Bregdbaking

Fylle pa ingredienser

e Sett begge eltekrokene @ pa drifts-
akselen.

e Fyllingrediensene inn i bakeformen @.
Ingrediensene ma fylles inn i bake-
formen @ i rekkefolgen som er
angitt i resepten. Ta vare pa at ingen
forurensinger stikker pa bakeformen
utenfra.

Sette inn bakeform

e Hold bakeformen med slipbelegg
O fast pa kanten med begge hender
og sett den pa driftsakslene akkurat
i midten av bakerommet @.

e Trykk bakeformen @ forsiktig nedover
til den griper inn.

e Lukk apparatlokket @.
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Drift

e Stikk stopselet inn i en forskriftsmessig
montert, jordet veggkontakt med
230V, ~50 Hz.

Velge programforlgp

e Velg det gnskete programmet med
utvalgstasten @.

e Velg den gnskete bruningsgraden
med tasten for bruningsgrad .

e For a starte programmet trykker du
Start/stop-tasten @.

Forsinkelse/timerfunksjon

e Velg det gnskete programmet med
utvalgstasten @.

¢ Velg den gnskete bruningsgraden
med tasten for bruningsgrad G.

¢ Med tastene for tid @ kan du forsinke
starttidspunket pa programmet.

e Til tiden som automatisk er gitt in
for det respektive programmet
adderer du timene og minuttene for
forsinkelsen for apparatet skal startes.
Ta hensyn til en eventuell varmetid
pa en time (etter at bakeprosessen
er avsluttet)!

Den maksimale forsinkelsen er pa 13 timer.

A\ Advarsel! For du vil bake et bestemt
bred med forsinkelse skal du forst
prove resepten under observasjon
for & garantere at forholdene blant
ingrediensene er korrekt, deigen
ikke er for fast eller for tynn eller
mengden er for stor og kanskje
renner over kanten. Brannfare!
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Eksempel

Et alminnelig bred av blandet mel med
middels bruningsgrad og sterre vekt skal
bakes med forsinkelse. For dette ma du
forst velge program 1 ®, middels bru-
ningsgrad ® og deigmengden trinn I @
(storre vekt). Na er det klokken 8:00 og
brgdet ditt skal veere ferdig klokken
18:30 om kvelden, dvs. om ti timer og
30 minutter. Trykk tidstasten @ til visnin-
gen nar 10:30 dersom dette tidsrommet
pa 10 timer og 30 minutter ligger mellom
"na" (8:00) og tiden brodet skal veere
ferdig. Nar du baker med forsinkelse ma
du ikke bruke bedervelige ingredienser
som melk, egg, frukt, jogurt osv.!

e For a starte programmet trykker du
Start/stop-tasten @.

Blande og elte deig

Bakemaskinen blander og elter deigen
sa lenge som det er programmert i bake-
programmet (se tabell).

Tips Hvis du tar eltekrokene @ ut av
deigen etter den siste elteprosessen
vil brgdet ikke rives opp ar det tas
ut av bakeformen @. Da ma du
avbryte bakeprogrammet.

e For a avbryte bakeprogrammet drar
du stopselet ut av veggkontakten.
Ikke trykk pa tasten Start/stopp ©.

o Apne apparatlokket @ og ta ut
bakeformen @.

Med mel pa hendene kan du ta ut
deigen og fjerne eltekrokene @.
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e Legg deigen i bakeform @ igjen,
sett den inn i maskinen igjen og lukk
lokket @.

e  Stikk stopselet i stikkontakten. Bake-
programmet fortsettes automatisk.

@® HENVISNING: Avbruddet ma ikke
vare lenger enn ti minutter! Ellers vil
bakeprogrammet ikke kunne fort-
settes.

La deigen ese

Etter eltingen vil bakemaskinen produ-
sere den optimale temperaturen for at
deigen kan ese. La apparatlokket @

absolutt lukket i denne fasen.

baking
A\ Fare for forbrenning! Apparatlokket
@® ma aldri apnes under bakingen.

Bakemaskinen vil regulere baketempera-
turen og -tiden automatisk. Hvis brogdet
er for lyst etter at bakeprogrammet er
avsluttet kan det bakes ferdig i pro-
grammet BAKE.

e Trykk pa tasten Start/stopp @ helt til
du herer signaltonen, og la maski-
nen kjole seg av med apent lokk @ i
ca. 20 minutter.

e Trykk utvalgstasten ® flere ganger
for a velge programmet BAKE.

e For a begynne med ferdigbaking
trykk Start/stopp-tasten @.

e Nar den gnskete bruningsgraden er
oppnadd ma du trykke Start/stopp-
tasten @ til en signallyd heres for
a stoppe bakingen.




A Henvisning:

Apparatlokket @ ma aldri apnes under
bakingen. Brgdet kan falle sammen

i seg.

Tips Etter en eltefase pa 5 minutter kan
man kontrollere konsistensen til
deigen. Kontroller deigkonsistensen
etter en eltefase pa 5 minutter.

Den skulle veere en myk sammen-
hengende masse. Hvis den er for
torr ma litt vaeske tilfayes. Hvis den
er for fuktig kan du tilfeye litt mel
(en eller flere ganger 1/2 - 1 teskje,
dersom det skulle veere ngdvendig).

Varming

Nar bakingen er avsluttet vil du hgre
signallyden flere ganger for a angi at
brodet eller matvarene kan tas ut av
apparatet. Displayet @ viser ,,0:00".
Samtidig vil en varmeperiode pa en time
begynne. Dette gjelder ikke for pro-
grammene EKSPRESS, KAKE, DEIG og
MARMELADE.

Slutt pa programforlgpet

A Advarsel

For du dpner apparatlokket @ ma du
trekke stopselet ut av veggkontakten.
Nar apparatet ikke brukes ma det alltid
skilles fra elektrisitetsnettet!

e Etter avslutning av programforlgpet
ma bakeformen @ alltid tas ut av
apparatet med hjelp av grytekluter.

A Advarsel
Bruk alltid grytekluter for a ta bakeformen
@ ut av bakemaskinen.
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e Still bakeformen @ pa hodet og -
hvis bredet ikke faller ned pa risten
med en gang - ror eltemekanismen
noen ganger frem og tilbake nedenfra
til brodet faller ut.

Hvis en eltekrok blir hengende igjen
i bredet ma du bruke de medleverte
eltekrokfjernere ®:

e Fgrdeninniden runde dpningen pa
eltekroken @ pa undersiden av det
varme brgdet og fa
eltekrokfjerneren® til & blokkere pa
den nedre kanten av eltekroken @.

e Dra da eltekroken @ forsiktig oppover
med eltekrokfjerneren ®. Derved
kan du se hvor i brgdet vingen pa
eltekroken @ er.

e Kuttinnibrgdet litt pa denne plassen
og dra eltekroken @ ut.

A Henvisning:

Ikke benytt metalliske gjenstander som
kan forarsake skrammer i slippbelegget.
Rens bakeformen @ med varmt vann
med en gang du har tatt bredet ut. Derved
forhindrer du ut eltekroken @ setter seg
fast pa driftsakselen.

La brodet kjole ned i 15-30 minutter for
det spises.

A\ Obs!

For du kutter brgdet ma du alltid serge
for at ingen eltekrok @ er i deigen.

-12 -
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Rengjoring og pleie

A Advarsel

For rengjoring trekk alltid ut stopselet
fra stikkontakten og la maskinen fa
kjole seg ned.

Beskytt apparatet mot spruting og fuk-
tighet da dette kan gi elektrisk stot.

Pass pa a felge sikkerhetsanvisningene.

A\ oBs:

Apparatene og tilbehersdelene er ikke
egnet for oppvaskmaskinen!

Huset, lokket, bakerommet

e Fjern alle rester i bakerommet med
et fuktig terkle eller en litt fuktig
svamp.

* Rens huset og lokket ogsa med et
fuktig terkle eller svamp.
Toerk det indre omradet godt.

Bakeform og eltekrok

Overflatene pa bakeformen @ og elte-
kroken @ er pafert et slippbelegg. Ikke
benytt aggressive rengjeringsmidler, skure-
pulver eller gjenstander som kan forar-
sake skrammer i overflaten nar du vil
rengjore apparatet.

Gjennom fuktighet og damp kan utseende
til overflaten forandres med tiden. Dette
forringer ikke funksjonene eller kvaliteten.

For rengjering ma du ta bakeformen @
og eltekroken @ ut av bakerommet.
Rens yttersiden av bakeformen @ med
et fuktig terkle.

A\ oBs:

Dukk bakeformen @ aldri i vann eller
andre vaesker.
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Rens innsiden av bakeformen @ med
varmt sapevann.

Er eltekrokene @ inkrusterte og kan
denne skorpen ikke fjernes lett ma bake-
formen @ fylles med varmt vann i omtrent
30 minutter.

Hvis tilbehgrsholderen i eltekroken @
tilstoppet kan denne renses forsiktig
med en trepinne.

Ikke bruk kjemiske rengjeringsmidler
eller fortynningsvaesker.

Tekniske spesifikasjoner

Modell: Bakemaskin
KH 1170

Elektrisitetskilde : 230V~ 50Hz

Wattforbruk : 800 Watt

Garanti & service

Garantibestemmelsene og service-
adressen finner du i garantivedlegget.

Nar det skal kastes

Aldri kast apparatet i den alminne-
lige husholdningsseppelen.

Fjern apparatet hos en tillatt fjernings-
bedrift eller hos den ansvarlige fjer-
ningsinstitusjonen.

Ta hensyn til de gjeldende forskriftene.
Hvis du er i tvil skal du kontakte det
kommunale fjerningsvesenet ditt.

13-
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Importor

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

www.kompernass.com
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Tidsforlgp av programmene

Programm nr. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
a
o wv =2
< S|4 & U] é
= = | B | & ~ w Z |2
g [ E wn = ﬁ O | & E w
2 @1z | X T < | a g = S
Brodstarrelse® i I - - - i I - - - - i [
] 13 ] 13 13 13 ] 13 13 ] 13 13 ] 13
Tidsur (maks.) timer|timer| = [timer| = |timer|timer| ~ [timer|timer| = |timer|timer
Bruningsgrad: Vi ivi|iv| v v v | v ]|V | v
Signallyd tilfaye vivivl!v v vl v . . v | v

ingredienser
Total tid i timer | 3:20(3:30(1:58 3:50(1:52(3:30(3:40(2:00{1:50{1:00{1:203:09 | 3:20

Alle etterfolgende tidsangivelser i minutter

Forhandsvarming: | 17 | 20 | 5 |22 | 3 |37 |40 | - | 22 1M | 22
Elte 1 12 19 [ 15110 | 12|12 |10 | 15 P 12
S | [ v v e v
Tidsvisning i a. | ca. | ca. | ca. | ca | ca | ca | ca | ca ca. | ca.
displayet 2:51|2:58|1:34|3:13|1:39 | 2:41 | 2:48 | 1:50 | 1:13 2:46 | 2:46
Elte 2 6 6 6 - 6 14| 6 6
La deigen ese 1 46 - | 46 | - 46 - - - | 45 46
La deigen ese 2 19 8 |26 | 7 19 - 45 19
La deigen ese 3 45 25 | 50 | 27 35 - 22 39
baking 55|62 | 5 | 65|65 |5 |62|9 | - | 60|20 56

Tidsvisning i . . . . . . . . . . . )
displayet 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 0:00

Varming 60 60 | 60 | - 60 - - | 60 | - 60

*Trinn 1 =700-950¢
Trinn 11 =950 -1250 g

-15-
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Feilbehandling for bakemaskinen

Hva & gjare hvis eltekroken @ blir hengende igjen
i bakeformen @) etter bakingen?

o Fyll varmt vann inn i bakeformen @) og drei eltekro-
ken @ for & l&se skorper under den.

Hva skjer hvis det ferdige bredet blir i bakemaskinen?

® Med , varmefunksjonen” holdes bredet varmt i omtrent
1 time etter baking og beskyttes mot fuktighet. Hvis
bradet blir i bakemaskinen lenger enn 1 time kan det bli
fuktig.

Kan bakeformen @ skylles i maskin?

* Nei. Skyll bakeformen @ og eltekroken @ med
hénden.

Hvorfor reres deigen ikke selv om motoren er i gang?

e Kontroller om eltekrokene @ og bakeformen @
griper inn ordentlig.

Hva mé& man gjere nér eltekroken @ blir stikkende
igjen i bradet?

* Fjern eltekroken @ med eltekrokfjerneren O

Hva skjer hvis elektrisiteten blir avbrutt mens ett
program er i gang?

® Hos strombrudd opptil 10 minutter vil bakemaskinen
avslutte det siste aktive programmet.

Hvor lenge tar det & bake bred?

e Vennligst sla opp de presise tidene i tabellen , Tidsfor-
lop av programmene” (se side 15).

Hvilken bradstarrelser kan jeg bake?

* Med bakeformen @ kan du bake de etterfelgende
bradstarrelsene: - Trinn | bred med en vekt pa 700-950 g
- Trinn |l Brod med en vekt & 950-1250 g

Hvorfor kan man ikke bruke fersk melk for forsinket
baking?

o Ferske produkter som melk eller egg blir darlige hvis
de forblir i apparatet for lenge.

Apparatet knuser de tilfeyde rosinene.

e For & unnga at ingredienser som frukt eller natter knu-
ses skal de tilfayes deigen forst etter at signalet hares.

- 16 -
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Hva mé& man gjare hvis rek kommer ut av bakerommet
© eller ventilasjonsépningene @?

e Dra stopselet ut av veggkontakten med en gang!
La apparatet kjole ned og ta ut bakeformen @). Rens
utsiden av bakeformen @) og bakerommet @) der-
som reken sannsynligvis ble forarsaket av forurensin-
ger. Hvis du ikke finner noen forurensinger i bakerom-
met @ eller pa utsiden av bakeformen @ ma
apparatet ikke sldes pa igjen. Ta kontakt med kunde-
service.

Hva har skjedd hvis ingrediensene ikke er blandet
ordentlig eller bradet ikke er ordentlig bakt gjennom?

o Feil program ble valgt.
o Start/stopp-tasten @) ble trykket under drift.
o Et lengre strombrudd skjedde mens apparatet var
i drift.
o Apparatlokket @) ble dpnet flere ganger under drift.
o Eltekrokene @ er blokkert.

Fjern ingrediensene og bruk dem ikke pa nytt. Ta ut
bakeformen @) og kontroller om mekanismen for elte-
krokene roterer. Hvis dette ikke er tilfellet ma du henven-
de deg til kundeservice.

Hva har hendt hvis bakeformen @ hopper opp under
eltingen?

* Deigen er for fast; derfor blokkeres eltekrokene @
og bakeformen @) trykkes oppover. Tilfay litt veeske
til deigen. Lukk lokket pé& apparatet @) igjen med en
gang.

e Fjaerene pa siden av sokkelen i det indre huset har
mistet spenningen deres. Dra stapselet ut av veggkont-
akten. Ta ut bakeformen @). Trykk fjeeren utover. Sett inn
igjen bakeform @) og lukk masinlokket @. Sett inn
stapselet i stikkontakten innen 10 minutter. Programmet
vil fortsette.

Hvorfor viser displayet @ ,H:HH" og apparatet kan
ikke startes?

o Apparatet er fremdeles for varmt fra den foregaende
bakingen. Trykk Start/stopp-tasten @ til grunninnstil-
lingene vises i displayet @). La maskinen kjole seg av
med &pent lokk @ i ca. 20 minutter. Etter det kan
maskinen brukes som vanlig igjen.

-17 -
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Laes betjeningsvejledningen omhyggeligt, for du bruger bregdbagemaskinen forste
gang, og gem den til senere brug. Giv den videre til modtageren, hvis du videregiver
bredbagemaskinen.

-19-
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Bradbagemaskine KH 1170

A Vigtige anvisninger vedrgrende

sikkerhed

Laes betjeningsvejledningen omhyg-
geligt igennem, for du bruger
maskinen!

Fare for kvaelning! Born kan kvaeles
i indpakningsmaterialet, hvis de far
det over hovedet. Smid omgaende
emballagen ud efter udpakning,
eller opbevar den, sa bern ikke kan
fa fat i det.

Kontrollér bredbagemaskinen for
transportskader efter udpakning.
Henvend dig til leverandgren ved
behov.

Stil maskinen pa en ter, jeevn og
varmebestandig flade.

Stil ikke maskinen i neerheden af
gasbreendere, el-ovne eller andre
varmekilder.

Stil ikke maskinen i neerheden af
braendbare materialer eller eksplo-
sionsfarlige og/eller braendbare gas-
ser. Der skal veere en minimumaf-
stand pa 10 cm til andre genstande.
Serg for, at maskinens ventilations-
abning ikke deekkes til.

Kontrollér, at stramtype og spaen-
ding stemmer overens med oplysnin-
gerne pa typeskiltet, for du tilslutter
maskinen.

Laeg ikke el-ledningen over skarpe
kanter eller i neerheden af varme
flader eller genstande. Ledningens
isolering kan blive beskadiget.

Maskinen er udstyret med en kort
el-ledning for at forhindre faren for
at snuble og faren for andre uheld.
Maskinen ma kun anvendes inden

i bygninger.

Stil aldrig maskinen pa eller ved
siden af et elektrisk komfur eller
gaskomfur eller pa en varm bage-
ovn.

Daek aldrig maskinen til med et
handkleede eller andre materialer.
Varme og damp skal kunne slippe
ud. Der kan opsta brand, hvis maski-
nen er daekket til eller kommer i
kontakt med f.eks. gardiner.

Hvis du bruger forleengerledning,
skal ledningens maksimalt tilladte
effekt svare til bagemaskinens
effekt.

Leeg forleengerledningen, sa ingen
kan snuble over den eller traekke
i den ved et uheld.

Kontrollér altid el-ledningen og
stromstikket, for du bruger maski-
nen. Hvis maskinens el-ledning
beskadiges, skal den udskiftes af
producenten, dennes kundeservice
eller en tilsvarende kvalificeret
person, sa faren for uheld undgas.
Hvis du bruger tilbeher, som ikke er
anbefalet af producenten, kan det
fore til skader. Maskinen ma kun
anvendes til de omrader, den er
beregnet til. Ellers ophaeves alle ga-
rantikrav.

Start kun bageprogrammet, hvis
bageformen er sat ind.
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Hold gje med maskinen, hvis der
er bern i neerheden! Hvis maskinen
ikke benyttes, eller hvis den skal ren-
gores, skal stramstikket traekkes ud.
Lad maskinen afkole, for enkelte
dele tages af.

Born skal holdes under opsyn, nar
der anvendes el-apparater, og nar
de opholder sig i neerheden af el-
apparater.

Denne maskine overholder de geel-
dende sikkerhedsbestemmelser.
Kontrol, reparation og teknisk ved-
ligeholdelse ma kun udferes af en
kvalificeret forhandler. Ellers ophaeves
garantien.

Stil ikke genstande pa maskinen,
og tildeek ikke maskinen.
Brandfare!

Forsigtig, bredbagemaskinen bliver
varm. Ror ferst ved maskinen, nar
den er afkeolet, eller brug en gryde-
lap.

Lad maskinen kole af, og treek stik-
ket ud, fer du tager tilbehgrsdele
ud eller seetter dem i.

Flyt ikke bredbagemaskinen, hvis
der er varmt eller flydende indhold
som f.eks. marmelade inde i bage-
formen. Forbraendingsfare!

Ror aldrig ved de roterende altekroge
under brug. Fare for personskade!
Traek ikke stikket ud af stikkontak-
ten ved at treekke i ledningen.
Traek stikket ud af stikkontakten,
nar du ikke bruger maskinen, og
for du renger den.
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Brug ikke bagemaskinen til opbeva-
ring af mad eller kekkenredskaber.
Leeg aldrig alufolie eller andre metal-
genstande ind i bredbagemaskinen.
Det kan fere til kortslutning. Brand-
fare!

Laeg ikke bredbagemaskinen ned

i vand eller andre veesker. Fare for
elektrisk stod!

Renger ikke maskinen med skure-
svampe.

Hvis svampens partikler lasner sig
eller kommer i beregring med elektri-
ske dele, er der fare for stromsted.
Brug aldrig maskinen uden eller
med tom bageform.

Luk altid for laget, nar maskinen er
i gang.

Tag aldrig bageformen ud, mens
maskinen er i gang.

Oversigt over maskinen

000000000

Handtag

Lag

Vindue

Bageform
Altekrog
Betjeningsfelt
Display
Ventilationsabning
Bagerum

@ Forsigtig! Varm overflade!

Dette symbol pa bagemaskinens lag
advarer mod fare for forbraending.

-21-
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Oversigt betjeningsfelt

0 Taste Start/Stop

® Taste bruningsgrad

® Taste dejmaengde
Trinl: ~ 700-950¢g
Trinll:  950-1250¢g

® Taste udvalg

@ Taster tid

Tilbehor

O Malebaeger

@ 2 =ltekroge

@ Maleske

® Altekrogsfjerner

Medfelger ved kob

Brodbagemaskine KH 1170
2 xltekroge

Bageform

Malebaeger

Maleske

£ltekrogsfjerner
Betjeningsvejledning

Kort vejledning
Bestillingskort
Opskriftshefte

Bestemmelsesmaessig anvendelse

Brug kun bredbagemaskinen til brad-
bagning i husholdningen. Brug ikke
maskinen til terring af fodevarer eller
genstande. Brug ikke bagemaskinen
udendgrs.

Brug kun tilbeher, som producenten
har anbefalet.

Tilbeher, der ikke er anbefalet, kan
beskadige maskinen.

Funktioner

Med denne bredbagemaskine kan du

bage bred efter din helt egen smag.

e Du kan veelge mellem 10 forskellige
bageprogrammer.

e Du kan bearbejde feerdigblandede
melblandinger.

e Du kan elte dej til rundstykker og
boller og lave marmelade.

For anvendelse forste gang

Bortskaffelse af emballagematerialet
Pak maskinen ud, fjern alle transport-
sikringer, og bortskaf emballagemateria-
let efter forskrifterne, som geelder, hvor
du bor.

Forste rengoring

Tor bageformen @, altekrogene @ og
bredbagemaskinens yderside af med en
ren, fugtig klud fer ibrugtagning. Brug
ikke skurende rengeringssvampe eller
skurepulver. Fjern beskyttelsesfolien pa

displayet @.

Opvarmning
@ Overhold disse anvisninger til forste
ibrugtagning:

Seet udelukkende den tomme bage-
form @ ind i maskinen, nar den var-
mes op ferste gang. Luk for maskinens
lag @. Veelg bage-programmet som for-
klaret i kapitlet "Bagning af bred", og tryk
pa Start/Stop @, sa maskinen varmer op i
5 minutter.

-22 -
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Tryk efter 5 minutter pa knappen Start/
Stop @, indtil der lyder en signaltone,
og forlgbet afbrydes.

Da varmeelementerne er smurt en smu-
le, kan der opsta lugt ved farste ibrug-
tagning. Dette er ufarligt og ophgrer
efter kort tid. Serg for tilstreekkelig
udluftning, og abn for eksempel et vin-
due. Lad maskinen kgle helt af, og ter
bageformen @, altekrogen @ og brod-
bagemaskinens udvendige flader af igen
med en ren, fugtig klud.

/\ Brandfare! Lad ikke bredbagema-
skinen varme op med tom bage-
form @ i mere end 5 minutter.
Der er fare for overophedning.

For bagning

Du skal serge for felgende for at fa en

vellykket bagning:

e Tag bageformen @ ud af ovnen, for
du fylder ingredienserne i. Hvis der
kommer ingredienser i bagerummet,
kan der opsta brand pa grund af
opvarmningen af varmeslangerne.
Kom altid opskriftens ingredienser i
bageformen @ i den angivne raekke-
folge.

e Alle ingredienser skal veere opvar-
met til stuetemperatur for at give
geeren en optimal geeringsproces.
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e Husk at afmale ingredienserne kor-
rekt. Brug for eksempel det medfal-
gende malebzeger @. Med de tre
malenheder @ pa malebaegeret i
milliliter (ml), ounces (oz) og kopper
(CUP) kan du male ingredienserne
i forskellige maleenheder. Selv sma
afvigelser fra den maengde, der er
angivet i opskriften, kan pavirke
bageresultatet.

A Bemaerk

Brug aldrig sterre meengder end angivet.
For meget dej lober ud over bageformen
O og er arsag til brand ved de varme
varmeraor.

Betjeningspanel

@ Display

Grundindstilling

Grundindstillingen vises, sa snart maski-
nen sluttes til stremnettet. Med dette
display vises det, at maskinen er klar til
funktion. Det svarer til normal-program-
met:

e |displayet vises "1 3:30". "1” viser,
hvilket program du befinder dig i,
"3:30" er programmets varighed
i timer og minutter.

e Positionen for de to pile ved displayets
gverste kant giver informationer om
den valgte bruningsgrad (venstre
pil) og veegten (hgjre pil). Grundind-
stillingen er felgende, efter at du
har teendt: "trin II” (brgdets veegt
950-1250 g) og middel brunings-
grad”.
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Under funktionen kan programmets for-
lob aflaeses pa displayet pa tidsangivel-
sen, som teeller ned.

0 Knap Start/Stop

e Tryk pa knappen Start/Stop @ for
at starte og afslutte programmet.

e Sasnart der trykkes pa knappen
Start/Stop @, blinker dobbeltpunk-
tet mellem tidsangivelsen.

¢ Med knappen Start/Stop @ kan du
afbryde nar som helst i lebet af pro-
grammet: Hold knappen Start/Stop
0O trykket nede, indtil du kan hgre
en signaltone. | displayet @ vises
startpositionen for det ovennaevnte
startprogram. Hvis du vil bruge et
andet program, skal du veelge det
med knappen Udvalg ®.

O Taster tid
@ Bemaerk:

e Programmerne, som kan startes
tidsforsinket, er angivet i tabellen
"Tidsmeessigt forleb for pro-
grammerne”.

e Programmerne HURTIG, KAGER,
EKSPRES og MARMELADE kan ikke

startes tidsforsinket.

Se kapitlet "Tidsforsinkelse" for yderli-
gere informationer.

® Knap bruningsgrad

Indstil den gnskede bruningsgrad med

knappen bruningsgrad ®: LYS-MIDDEL-
MORK.

Denne funktion kan ikke anvendes ved
programmerne 7. Dej, 9. Marmelade og
10. Los.

® Taste dejmaengde

Ved programmerne 1. Normal, 5. fuld-
korn og 10. Les kan du variere brgdets
veaegt med knappen dejmaengde ®:

TRIN | = til mindre brgdveaegt 700 - 950 g
TRIN Il = til sterre bredveegt 950 - 1250 g

® Taste udvalg

Tryk pa knappen Udvalg ® for at skifte
mellem de forskellige programmer, som
er udferligt beskrevet i tabellen "Tids-
maessigt forlgb for programmerne”.
Brug programmerne til felgende bred-

typer:

1. Program NORMAL
Til hvedebred og blandet bred. Dette
program bruges mest.

2. Program HURTIG
Til hurtig fremstilling af hvedebred
og blandingsbred.

3. Program HVEDEBR@D
Til hurtig fremstilling af seerligt fint
hvedebrod.
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4. Program EKSPRES

Til alle opskrifter fra trin I, som bages
med programmerne NORMAL, HVEDE-
BR@D, HURTIG eller L@S. Dejen haever vaes-
entligt kortere tid i programmet Ekspres,
og bragdene er derfor mere kompakte og
ikke sa luftige. Tidsforvalg er ikke
muligt. Brug altid lun veeske ved dette
program.

5. Program FULDKORN
Til fuldkornsbrad.

6. Program KAGER
Til bagveerk, som bages med bagepulver.

7. Program DEJ

Til fremstilling af dej. Dette program
&lter ingredienserne og lader derefter
dejen haeve. Den bages ikke. Program-
met DEJ egner sig for eksempel til frem-
stilling af pizzade;j.

8. Program BAGNING

Til efterbagning af bred eller kager. |
dette program bortfalder trinene ,lt-
ning af dej” og ,lad dejen haeve”.

9. Program MARMELADE
Til kogning af marmelade og syltetgj.

10. Program LGS
Til tilberedning af lgst og luftigt brad.
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Brgdbagemaskinens funktioner

Signaltone-funktion

Signaltonen lyder

e Nar der trykkes pa en af program-
knapperne,

e Under anden altning i programmerne
NORMAL, FULDKORN, HURTIG,
KAGER, HVEDEBR@D og L@S for at
gore opmaerksom pa3, at der skal til-
seettes kerner, frugter, nodder
eller andre ingredienser,

e Nar programmet er slut

e Under holde-varm-fasen efter bag-
ningen lyder signaltonen flere gange
efter hinanden.

Gentagefunktion

Hvis strammen afbrydes mere end 10
minutter, skal bredbagemaskinen startes
igen. Det kan kun geres, hvis dejen ikke
var kommet laengere end til ltefasen,
da programmet blev afbrudt.

Ellers skal der startes forfra! Ved strem-
afbrydelse pa mindre end 10 minutter
fortseettes programmet automatisk det
rigtige sted (se kapitlet "Hukommelses-
funktion™").

Hukommelsesfunktion

Programmet fortsaettes automatisk pa
samme sted, nar der teendes igen efter
en stremafbrydelse pa op til ca. 10
minutter. Denne hukommelsesfunk-
tion er beregnet til stromafbrydelser.

® Bemaerk: Ved tryk pa knappen
Start/Stop @ afsluttes programmet
helt. Programmet kan ikke fortseettes
leengere.
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Sikkerhedsfunktioner

Hvis temperaturen i maskinen er for hgj
til et nyvalgt program, fordi ovnen har
veeret i gang for, vises ,H:HH" i
displayet @, nar der startes igen. Sig-
naltonen lyder Hvis dette forekommer,
skal du trykke pa knappen Start/Stop @,
indtil displayet ,H:HH" slettes, og
grundindstillingen vises i display @. Vent
ca. 20 minuter med laget @ abent, indtil
maskinen er kglet helt af.

Bagning af bred

Pafyldning af ingredienser

e Szt de to xltekroge @ pa driv-
akslerne.

e Fyld ingredienserne i bageformen
@. Ingredienserne skal fyldes i bage-
formen @ i den raekkefolge, som er
angivet i opskriften. Sgrg for, at der
ikke sidder snavs fast uden pa bage-
formen.

Anvendelse af bageformen

¢ Hold bageformen @ med slip-let-
belaegning fast med begge haender,
og st den ind ngjagtigt midt i
bagerummet @ pa drivakslerne.

e Tryk bageformen @ forsigtigt ned,
indtil den gar i hak.

e Luk maskinens lag @.

Sadan taender du for breadbagemaskinen

e Seet stikket i en stikkontakt 230V,
~50 Hz, som er installeret efter for-
skrifterne.

Valg af program

e Velg det gnskede program med

knappen Udvalg ®.

e Veelg den gnskede bruning med
knappen bruningsgrad ©®.

e Tryk pa knappen Start/Stop @ for
at starte programmet straks.

Tidsforsinkelse/timerfunktion

e Velg det gnskede program med
knappen Udvalg ®.

e Veelg den gnskede bruning med
knappen bruningsgrad ©®.

¢ Med knapperne tid @ kan du
forsinke programmets start.

e Laeg timerne og minutterne, efter
hvilke programmet skal startes, til
tiden, som er indlaest automatisk
i det enkelte program. Regn even-
tuelt holde-varm-tiden pa en time
med (efter at bagningen er afsluttet)!

Den maksimale tidsforsinkelse er 13 timer.

A\ Advarsel! For du bager et bestemt
bred med tidsforsinkelse, skal du
forst prove opskriften for at sikre,
at forholdet mellem ingredienserne
er i orden, at dejen ikke bliver for
tyk eller tynd, eller at meengden
ikke er for stor, sa den evt. lgber
over. Brandfare!
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Eksempel

Et normalt blandingsbred med middel
bruningsgrad og en sterre bredvaegt
skal bages pa et senere tidspunkt. Vaelg
forst program 1 ®, middel bruningsgrad
® og dejmaengde trin Il @ (starre brgd-
veegt). Det antages, at kl. er 8:00, og dit
brad skal veere feerdig kl. 18:30, altsa ti
timer og 30 minutter. Tryk pa knapperne
@ indtil 10:30, da tidsrummet mellem
"nu" (kl. 8:00) og tidspunktet for det
feerdigbagte brgd er 10 timer og 30
minutter. Brug ikke letfordeaervelige
ingredienser som meelk, g, frugt,
yoghurt, leg etc. ved tidsforskudt bag-
ning!

e Tryk pa knappen Start/Stop @ for
at starte programmet.

Blanding og =ltning af dej
Brgdbagemaskinen blander og elter
dejen som angivet i bageprogrammet
(se tabellen).

Tip: Hvis du tager aeltekrogene @ ud
efter den sidste altning af dejen, gar
bradet ikke i stykker, nar det tages
ud af bageformen @. Hertil er det
nedvendigt at afbryde bagepro-
grammet.

e Treek stikket ud af stikkontakten for
at afbryde bageprogrammet. Tryk
ikke pa knappen Start/Stop @.

e Abn maskinens |ag @, og tag bage-
formen @ ud.

Med mel pa haenderne kan du tage
dejen ud og fjerne altekrogene @.

KH1170_Brotback NO DK 20.03.2007 15:46 U% Seite 27

e Leeg dejen i bageformen @ igen,
seet den ind i maskinen, og luk
maskinens lag @.

e Saet stikket i stikkontakten. Bage-
programmet fortseettes automatisk.

@ Bemaerk: Afbrydelsen ma ikke vare
laengere end 10 minutter! Ellers
fortsaettes bageprogrammet ikke
automatisk.

Lad dejen haeve

Efter den sidste eeltning indstiller brod-
bagemaskinen den optimale temperatur
til heevning af dejen. Lad altid maski-
nens 1ag @ vaere lukket i denne tid.

Bagning
/\ Fare for forbraending! Abn aldrig
maskinens 1ag @ under bagningen.

Brodbagemaskinen regulerer bagetem-
peraturen og -tiden automatisk. Hvis
bradet er for lyst, nar bageprogrammet
er afsluttet, kan du efterbage det i pro-
grammet BAGNING:

e  Tryk pa knappen Start/Stop @, indtil
signaltonen lyder, og lad maskinen
afkele ca. 20 minutter med abent
lag @.

e Tryk flere gange pa knappen Udvalg
O for at veelge programmet BAGNING.

e Tryk pa knappen Start/Stop @ for at
starte efterbagningen.

e Nar den gnskede bruning er naet,
skal du trykke pa knappen Start/Stop
@, indtil der lyder en signaltone for
at stoppe bagningen.

o
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A Bemaerk
Abn ikke maskinens lag @ under bag-
ningen. Brgdet kan falde sammen.

Tip: Kontrollér dejens konsistens efter
5 minutters altning. Den skal have

konsistens som en blad, kleebrig masse.

Hvis den er tor, skal du tilseette lidt
vaeske. Hvis den er for fugtig, skal
du tilseette lidt mel (1/2-1 teskefuld
efter behov en eller flere gange).

Holde-varm-funktion

Nar bagningen er afsluttet, lyder der
flere gange en signaltone for at vise,
at bredet eller bagveerket kan tages ud.

| displayet @ vises "0:00". Samtidig
begynder der en holde-varm-tid pa

en time. Undtaget er programmerne
EKSPRES, KAGER, DEJ og MARMELADE.

Afslutning pa programmet

A Advarsel

For maskinens lag @ abnes, skal stikket
traekkes ud af stikkontakten.

Separer altid maskinen fra stremnettet,
nar den ikke er i brug!

e Tag bageformen @ ud ved hjeelp af
grydelapper, nar programmet er af-
sluttet.

A Advarsel
Brug altid grydelapper til at tage bagefor-
men @ ud af bredbagemaskinen med.

e Stil bageformen @ pa hovedet, og
flyt eeltedrevet nogle fa gange frem
og tilbage, indtil brodet falder ud,
hvis det ikke straks falder ned pa
risten.

Hvis en af eltekrogene bliver siddende
i bragdet, kan du bruge den medfelgende
altekrogsfjerner ®:

e Stik den ind i den runde abning pa
ltekrogen @ pa undersiden af brg-
det, mens det er varmt, og seet eelte-
krogsfjerneren ® fast pa aeltekro-
gens @ nederste kant.

e Traek sa altekrogen @ forsigtigt op
med zeltekrogsfjerneren ®. Derved
kan man se, hvor i bragdet, altekro-
gens vinge @ sidder.

e Skeer lidt ind i bredet pa dette sted,
og traek eeltekrogen @ ud.

A Bemaerk

Brug ikke metalgenstande, som kan give
ridser pa slip-let-beleegningen.

Skyl bageformen @ med varmt vand lige
efter, at brgdet er taget ud. Dermed for-
hindres det, at seltekrogene @ saetter
sig fast pa drivakslen.

Lad brgdet kgle af i 15-30 minutter, for
du spiser det.

A\ Obs!

Serg altid for, at aeltekrogen @ ikke
sidder i dejen, for du skeerer i brodet.

Rengering og vedligeholdelse

A Advarsel

Treek altid stikket ud af stikkontakten,
og lad maskinen kgle helt af, for du
gor den ren.

Beskyt maskinen mod staenk og fugt,
da dette kan medfgre elektrisk stad.

Folg ogsa sikkerhedsanvisningerne.

-28-

o



A Bemaerk
Maskin- og tilbehersdelene er ikke
egnet til opvask i opvaskemaskine!

Kabinet, lag, bagerum

e Fjern alle rester i bagerummet med
en fugtig klud eller en let fugtet
bled svamp.

e Tor ogsa kabinettet og deekslet af
med en fugtig klud eller svamp.
Ter maskinen godt af indvendigt.

Bageform og ltekrog

Overfladen pa bageformen @ og elte-
krogene @ er forsynet med en slip-let-
beleegning. Brug ikke aggressive rengg-
ringsmidler, skurepulver eller genstande
til rengering, der kan ridse overfladerne.

Overfladernes udseende kan eendre sig,
som tiden gar pa grund af fugt og
damp. Dette forringer ikke funktionsev-
nen eller kvaliteten.

Tag bageformen @ og altekrogen @ ud
af bagerummet for rengering. Tor yder-
siden af bageformen @ af med en fug-
tig klud.

A Bemaerk

Laeg aldrig bageformen @ ned i vand
eller andre vaesker.

Renger det indvendige af bageformen
@ med varmt seebevand.

Hvis aeltekrogene @ har faet skorper,
som er vanskelige at fa af, fyldes bage-
formen @ med varmt vand i cirka 30
minutter.

Hvis holderen i eltekrogen @ er stoppet
til, kan den forsigtigt rengores med en
lille treepind.
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Brug ikke kemiske rengeringsmidler
eller fortynder til at rengore bagemaski-
nen.

Tekniske data

Model: Bagemaskine
KH 1170

Stremforsyning: 230V~50Hz

Effektforbrug: 800 W

Garanti og service

Garantibetingelserne og serviceadressen
finder du pa garantibeviset.

Bortskaffelse

Smid aldrig maskinen ud med nor-
= Malt husholdningsaffald.

Bortskaf enheden hos et godkendt af-
faldsfirma eller pa dit kommunale af-
faldsanleeg.

Folg de aktuelt geeldende regler.
Kontakt affaldsordningen, hvis du er i
tvivl.

Importor

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

www.kompernass.com

o
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Programmernes tidsforlgb

Program-nr. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
8 z @
- € | o [~ S
g v | 8| w S o gl e
= Elo| & a w €| E
g |5/80¢g| 2 |¢iz/2l8 3
= T || & 2 S| a|&| = S
Brodstarrelse® [ I - - - i I - - - - i [
] 13 ] 13 13 13 ] 13 13 ] 13 13 ] 13
Tidsur (maks.) tim. | tim. |~ [tim. | ~ |tim.|tim.| ~ |tim. |tim. | ~ | tim. | tim.
Bruningsgrad Vi ivi|iv| v v v | v ]|V | v
Signaltone tilseet vivivl!v v vl v . . v | v

ingredienser

Samlet tid timer | 3:20{3:30|1:58|3:50|1:52|3:30|3:40|2:00|1:50|1:00| 1:20| 3:09| 3:20

Alle efterfolgende tidsangivelser i minutter

Forvarmning 17 120 | 5 | 22 3 | 37| 40 - 22 1" | 22
- |15
Altning 1 12 19 [ 15110 | 12|12 |10 | 15 12
Signaltone (tilseet-
ningafingrediensern) | ¥ | Y [ Y | Y | " | Y |V | Y |~ ’ A
Tidsangivelse i a. | ca. | ca. | ca. | ca | ca | ca | ca | ca ca. | ca.
displayet 2:51|2:58|1:34|3:13|1:39 | 2:41 | 2:48 | 1:50 | 1:13 2:46 | 2:46
Altning 2 6 6 6 - 6 14 | 6 6
Lad dejen haeve 1 46 - | 46 | - 46 - - - | 45 46
Lad dejen haeve 2 19 8 | 26 | 7 19 - | 45 19
Lad dejen haeve 3 45 25 | 50 | 27 35 - 22 39
Bagning 55|62 | 5 | 65|65 |5 |62|9 | - | 60|20 56

Tidsangivelse . ) ) . . ) . . . . . )
i displayet 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 | 0:00 0:00

Holde-varm-funk- | 69 | 60 | 60 | - 60 | - |60 - 60

*Trin 1 =700 - 950 g
Trin Il = 950-1250 ¢
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Afhjalpning af fejl pa bagemaskinen

Hvad skal jeg gere, hvis eltekrogen @ efter bagningen
i bageformen @) sidder fast?

* Fyld varmt vand i bageformen @), og drej ltekrogen
© for at losne skorper nedenunder.

Hvad sker der, hvis det feerdige brad bliver i bagemaskinen?

® Med "Holde-varm-funktionen" sikres det, at bredet hol-
des varmt ca. 1 time og beskyttes mod fugt. Hvis bradet
bliver i bagemaskinen i mere end 1 time, kan det blive
fugtigt.

Kan bageformen @ vaskes i opvaskemaskine?

© Nej. Skyl bageformen @) og zltekrogen @ med hénden.

Hvorfor reres der ikke i dejen, selv om motoren arbejder?

e Kontrollér, om eltekrogene @ og bageformen @ er
gaet rigtigt i hak.

Hvad skal jeg gere, hvis altekrogen @ sidder fast i bradet?

¢ Tag ltekrogen @ ud med ltekrogsfijerneren (VR

Hvad sker der ved stremsvigt i lobet af et program?

e Hvis stremmen afbrydes op til 10 minutter, kerer brad-
bagemaskinen det sidst udferte program feerdig.

Hvor lang tid tager det at bage bred?

e Se de ngjagtige tider i tabellen "Programmernes tids-
forleb” (se side 15).

Hvilken bradstarrelse kan jeg bage?

* Du kan bage folgende bradsterrelser med bageformen @
- Trin | bred med en veegt pa 700-950 g
-Trin Il bred med en veegt pa 950-1250 g

Hvorfor kan jeg ikke bruge frisk meelk ved tidsforskudt
bagning?

o Friske produkter som maelk eller &g fordeerves, hvis
de ligger for leenge i maskinen.

Maskinen findeler de tilsatte rosiner.

® For at undga, at ingredienser som frugt eller nadder
findeles, skal de farst tilszettes dejen, nar signalet
lyder.

-31-

o



KH1170_Brotback NO DK 20.03.2007 15:46 U% Seite 32

Hvad skal jeg gere, hvis der kommer rag ud af
bagerummet @ eller ventilations&bningen @?

o Traek straks stikket ud! Lad maskinen afkele, tag
bageformen @) ud. Renger ydersiden af bageformen
@ samt bagerummet @), da ragen sandsynligvis er
fremkaldt af snavs. Hvis der ikke er snavs i bagerum-
met @ eller uden p& bageformen @, teendes der for
maskinen igen. Kontakt kundeservice.

Hvad er der sket, hvis ingredienserne ikke er blandet
rigtigt, eller bradet ikke er rigtigt gennembagt?

e Der er valgt et forkert program.

o Der er trykket p& knappen Start/Stop @), mens maskinen
var i gang.

e Under funktionen har der veeret en lzengere stramaf-
brydelse.

e Maskinens &g @ er blevet dbnet flere gange under
funktion.

o £ltekrogene @ er blokerede.

Fjern ingredienserne, og brug dem ikke igen. Tag bage-
formen o ud, og kontrollér, om zeltekrogenes drev kerer
rundt. Hvis det ikke er tilfeeldet, skal du henvende dig til
Kundeservice.

Hvad sker der, hvis bageformen @) springer op under
ltningen?

* Dejen er for fast, derfor blokerer eltekrogene @), og
bageformen @) skubbes opad. Tilsaet vaeske til dejen.
Luk straks for maskinens 1ag @ igen.

e Fjedrene pa siden af soklen inden i kabinettet har
mistet spaending.

o Traek stikket ud. Tag bageformen @ ud. Tryk fjedrene
udad. Szt bageformen @) ind igen, og luk laget €.
St stramstikket i stikkontakten, inden der er gaet 10
minutter. Programmet fortseetter.

Hvorfor viser displayet @ "H:HH", og maskinen kan
ikke startes?

e Maskinen er for varm efter den sidste bagning. Tryk pa
knappen Start/Stop @, indtil grundindstillingen vises i
displayet @). Lad maskinen kele af med dbent 1dg @
ca. 20 minutter, Derefter kan maskinen anvendes igen
som saedvanligt.
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