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nalezy przekazac im takze instrukcje.
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Automat do pieczenia chleba
KH 1170

A Wazne wskazowki

bezpieczenstwa

Przed przystgpieniem do uzytkowa-
nia urzadzenia doktadnie zapoznaj
sie z zawartoscig instrukcji obstugi!
Zagrozenie uduszenia! Dzieci nie
moga bawic sie materiatem od opa-
kowania poniewaz grozi to udusze-
niem. Opakowanie zutylizuj
bezposrednio po rozpakowaniu
urzadzenia lub przechowuj je z dala
od dzieci.

Po wypakowaniu sprawdzi¢, czy
automat do pieczenia chleba nie
ulegt uszkodzeniu w czasie transportu.
W razie koniecznosci skontaktuj sie
z dostawca towaru.

Ustaw urzadzenie na suchej, ptaskiej
i odpornej na dziatanie wysokich
temperatur powierzchni.

Nie stawiaj nigdy urzadzenia w poblizu
palnikéw gazowych, kuchenek elektry-
cznych lub innych zrédet ciepta.

Nie umieszczac urzadzenia w poblizu
materiatéw palnych, wybuchowych
i/lub gazéw palnych. Odstep od sasia-
dujacych przedmiotéw powinien
wynosi¢ co najmniej 10 cm.

Zwracaj uwage, aby nie doszto do
zastoniecia szczelin wentylacyjnych
urzadzenia.

Przed przytaczeniem sprawdz, czy
rodzaj pradu w sieci elektrycznej
odpowiada danym umieszczonym
na tabliczce znamionowej.

Kabel zasilajacy z sieci prowadzi¢
tak, by nie przechodzit przez ostre
krawedzie lub w poblizu goracych
powierzchni i przedmiotéw. Mogtoby
dojé¢ do uszkodzenia izolacji kabla.
Aby zapobiec zahaczeniu i urazowi
urzadzenie zostato wyposazone tylko
w krotki kabel sieciowy.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do
uzytku w pomieszczeniach
zamknietych.

Nie stawiaj nigdy urzadzenia na ani
obok kuchenki gazowej lub elektry-
Cznej ani goracego pieca.

Nie zakrywaj nigdy urzadzenia
recznikiem ani innymi przedmiotami.
Gorace powietrze i para wodna muszg
sie ulatnia¢. Zakrycie urzadzenia
tatwopalnymi materiatami lub zet-
kniecie sie urzadzenia z nimi, np.

z zastonami, grozi spowodowaniem
pozaru.

W przypadku stosowania przewodu
przedtuzajagcego maksymalna
dopuszczalna moc tego przewodu
musi by¢ zgodna z moca automatu
do pieczenia chleba.

Przedtuzacz uktadaj w taki sposob,
aby nikt sie o niego nie potknat ani
go przypadkowo nie pociggnat.
Przed kazdym uzyciem sprawdz kabel
sieciowy i wtyczke. W wypadku usz-
kodzenia przewodu zasilania nalezy
zwrécic sie do producenta, autoryzo-
wanego serwisu lub wykwalifikowa-
nego punktu naprawczego w celu
naprawienia usterki.




Uzytkowanie oprzyrzagdowania nie-
dopuszczonego przez producenta
urzadzenia moze doprowadzi¢ do
réznego rodzaju uszkodzen. Uzytko-
wanie urzadzenia dozwolone wytgcz-
nie do okreslonego celu. W przeciw-
nym wypadku traci waznosé
gwarancja.

Program pieczenia uruchamiaj zawsze
z forma do pieczenia umieszczona
w srodku urzadzenia.

Nie zostawiaj pracujgcego urzadzenia
bez kontroli, szczegolnie wtedy gdy
w poblizu znajduja sie dzieci! Jesli
nie uzywasz urzadzenia, a takze
przed przystapieniem do jego czysz-
czenia wyciggaj wtyczke z gniazdka
zasilania. Przed zdjeciem poszcze-
go6lnych elementéw odczekaj do
ostygniecia urzadzenia.

Uzywanie urzadzen elektrycznych
przez dzieci lub pobyt w ich poblizu
powinno by¢ dozwolone wytacznie
pod nadzorem.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne

z odpowiednimi przepisami bezpiec-
zenstwa. Kontrole, naprawy i kon-
serwacje techniczne wykonuje
wytacznie kwalifikowany personel
sprzedawcy. W przeciwnym wypad-
ku traci waznos¢ gwarancja.

Na urzadzeniu nie stawia¢ zadnych
przedmiotéw, ani go nie zakrywac.
Niebezpieczenstwo pozaru!

Uwaga, automat do pieczenia chleba
jest goracy. Chwytaj za urzadzenie
dopiero po jego catkowitym ostyg-
nieciu lub uzyj rekawicy ochronnej.
Zwtaszcza przy wyjmowaniu elemen-
téw akcesoriéw lub ich wktadaniu
nalezy urzadzenie pozostawic do
wychtodzenia i wyciggnac¢ wtyczke
z sieci.
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Nie przesuwaj urzadzenia, jesli w
formie do pieczenia znajduje sie
ptynna zawartos¢, np. konfitura.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Nie dotykaj nigdy hakéw do zagnia-
tania ciasta, jesli obracaja sie one w
czasie pracy urzadzenia. Zagrozenie
odniesienia obrazen!

Nie wytgczac z kontaktu ciggnac za
przewod.

Wtyczke wytaczyc z sieci, kiedy
urzadzenie nie jest uzywane oraz
przed kazdym czyszczeniem.
Urzadzenia nie stosowac do prze-
chowywania artykutéw spozywczych
lub naczyn.

Nie wktadaj nigdy do urzadzenia
folii aluminiowej ani innych przed-
miotéw metalowych. Moze to
doprowadzi¢ do zwarcia. Niebez-
pieczenstwo pozaru!

Nie zanurza¢ automatu do pieczenia
chleba do wody lub innych cieczy.
Niebezpieczenstwo porazenia pra-
dem elektrycznym!

Nie czysci¢ urzadzenia ggbkami
czyszczacymi, ktére pozostawiaja
zadrapania.

Jesli oderwane kawatki gabki beda
dotykaty elementéw elektrycznych,
wystepuje zagrozenie porazenia
pradem elektrycznym.

Nie uzytkuj nigdy urzadzenia z pusta
forma do pieczenia ani tez bez tej
formy w srodku.

Przed przystgpieniem do pracy zawsze
zamykaj pokrywe.

Nie wyjmuj nigdy formy do pieczenia
w czasie trwania pracy urzadzenia.

o
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Przeglad urzadzenia

Zakres dostawy

Uchwyt

Pokrywa automatu
Szybka podgladowa
Forma do pieczenia

Haki do zagniatania ciasta
Panel sterowania
Wyswietlacz

Szczelina wentylacyjna
Komor pieczenia

0090000000

@UWAGA! Gorgca powierzchnia!
Niniejsza tabliczka na pokrywie
Twojego automatu do pieczenia
chleba ostrzega przed niebezpieczen-
stwem popalenia.

Przeglad panelu sterowania

A
8]

Przycisk ,Start/ Stop”
Przycisk , Regulacja stopnia
wypieczenia chleba”
Przycisk ,1l0$¢ ciasta”
Zakres 1: 700 -950 g
Zakres 11: 950 - 1250 g
Przycisk ,Wybor”

Przyciski ,Czas”

Akcesoria

Miarka

2 haki do zagniatania ciasta
kyzka z miarka

Przyrzad do zdejmowania hakéw
do zagniatania ciasta.

©600

Automat do pieczenia chleba
KH 1170

2 haki do zagniatania ciasta
Forma do pieczenia

Miarka

tyzka z miarka

Przyrzad do zdejmowania hakéw
do zagniatania ciasta
Instrukcja obstugi

Skrécona instrukcja obstugi
Formularz zaméwieniowy
Zeszyt z przepisami

Zastosowanie zgodnie z przeznacze-
niem

Automat wykorzystuj wytacznie do pie-
czenia ciasta na potrzeby domowe. Nie
uzywac urzadzenia do suszenia artykutow
spozywczych lub innych przedmiotéw.
Nie uzywac automatu do pieczenia chleba
na zewnatrz. Stosowac tylko przez produ-
centa zalecane akcesoria.

Nie zalecane akcesoria moga spowodowacd
uszkodzenie urzadzenia.

Wiasciwosci

Automat do pieczenia chleba pozwala

na pieczenie chleba wg naszego smaku.

e Posiadasz mozliwos$¢ wybierania
sposréd 10 roznych programéw do
piecze-nia chleba.

e Mozesz przygotowac gotowe masy
do pieczenia.

e Mozesz wyrabiac ciasto na buteczki
oraz zrobi¢ konfiture.




Przed pierwszym uzyciem

Likwidacja opakowania

Rozpakuj urzadzenie, zdejmij wszystkie
zabezpieczenia transportowe i zutylizuj
cate opakowanie zgodnie z przepisami

obowigzujacymi w miejscu zamieszkania.

Pierwsze czyszczenie

Przed uruchomieniem wytrzyj czysta
wilgotna szmatka forme do pieczenia
@. haki do wyrabiania ciasta @ oraz
powierzchnie zewnetrzng automatu do
pieczenia chleba. Nie uzywaj zadnych
gabek czyszczacych lub twardych srod-
koéw, ktore pozostawiajg zadrapania.
Odklej folie ochronng z wyswietlacza @.

Podgrzewanie

@ Przestrzegaj nastepujacych wskazowek
obowiazujacych przed pierwszym
uruchomieniem:

Pustg forme do pieczenia @ umieszczad
w urzadzeniu tylko podczas pierwszego
nagrzewania. Zamknij pokrywe @.
Wybierz program ,,Pieczenie”, PATRZ
OPIS W ROZDZIALE ,Pieczenie chleba”, a
nastepnie nacisnij przycisk , Start/Stop”
O w celu rozpoczecia 5 minutowego
podgrzewania.

Po uptywie 5 minut naci$nij ponownie
przycisk ,Start/Stop” @ (stychac¢ sygnat
dzwiekowy) w celu przerwania podgrze-
wania.

Poniewaz elementy grzewcze sg lekko
nasmarowane, przy pierwszym urucha-
mianiu mozna poczuc lekki zapach smaru.
Jest on nieszkodliwy i z czasem ustapi.
Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej
wentylacji w pomieszczeniu, np. poprzez
otwarcie okna.
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Odczekaj do catkowitego ostygniecia
urzadzenia i wytrzyj ponownie wilgotna
$ciereczka forme do pieczenia @,
koncéwki do zagniatania ciasta @ i
powierzchnie zewnetrzng urzadzenia.

A Zagrozenie pozarowe! Podczas
podgrzewania automatu do piecze-
nia chleba z forma do pieczenia @
w srodku nie przekraczaj czasu 5 minut.
Wystepuje przez to zagrozenie
przeg-rzania.

Przed rozpoczeciem pieczenia

Aby uzyskac zadowalajacy efekt pieczenia

nalezy uwzgledni¢ nastepujace czynniki:

® Przed dodaniem sktadnikéw wyjmij
najpierw forme do pieczenia @
obudowy. Jedli sktadniki dostana sie
do komory grzewczej, rozgrzana spi-
rala moze spowodowac spalenie
sktadnikow.

e  Sktadniki dodawaj do formy do piecze-
nia @ zawsze w podanej kolejnosci.

e Wszystkie sktadniki muszag by¢ pod-
grzane do temperatury pokojowe;j,
aby umozliwi¢ prawidtowe rosniecie
drozdzy.

® Przestrzegac prawidtowej ilosci
surowcow. Mozesz skorzystac na
przyktad z dotaczonej miarki @.

Za pomocg trzech réznych podziatek
wystepujacych na miarce w mm @
(ml), uncjach (oz) i kubkach (CUP)
mozesz odmierzac sktadniki w réznych
jednostkach pomiarowych. Juz nie-
wielkie réznice od ilosci wymienio-
nych w przepisie moga mie¢ wptyw
na wynik pieczenia.

o



A Wskazéwka

W zadnym wypadku nie stosowacd
wiekszych ilosci niz zostaty wymienione.
Zbyt duza ilo$¢ ciasta moze wyptynac

z formy do pieczenia @ i w zetknieciu

z gorgcymi grzatkami spowodowac pozar.

Panel obstugi

@ Wyswietlacz

Ustawienie podstawowe

Ustawienie podstawowe wyswietla sie
bezposrednio po podtaczeniu urzadze-
nia do zasilania elektrycznego. Te widok
oznacza gotowos¢ do pracy. Odpowiada
on programowi ,NORMALny”:

e Na wyswietlaczu wyswietla sie ,, 1 3:30".
Cyfra ,1” informuje o aktualnie
wybranym programie, ,,3:30" oznac-
za czas trwania programu podawany
w godzinach i minutach.

*  Pofozenie dwoch strzatek w krawedzi
gornej wyswietlacza informuje o
wybranym stopniu wypieczenia
(strzatka lewa) oraz ciezarze (strzatka
prawa). Ustawienie podstawowe po
wiaczeniu: ,Zakres II” (ciezar chleba od
950 do 1250 g) i ,,Sredni stopien
wypieczenia”.

Podczas pracy licznik przebiegu programu
na wyswietlaczu moze by¢ odczytywany
wstecz.

0O Przycisk ,Start / Stop”

e W celu rozpoczecia i zakonczenia pro-
gramu nacisnij przycisk ,Start/
Stop” ©.

e Bezposrednio po nacisnieciu przycisku
LStart/ Stop” @ zaczynaja migac dwie
kropki w widoku czasu.
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e Zapomoca przycisku ,Start/ Stop” @
mozesz przerwac program w dowol-
nym momencie: Nacisnij i przytrzymaj
przycisk ,,Start / Stop” @ tak diugo, az
ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Na wyswietlaczu @ wyswietla sie
potozenie poczatkowe wyzej podane-
go programu poczatkowego. Jesli
chcesz wyko-rzysta¢ inny program,
wybierz go przyciskiem ,Wybér” @.

O Przyciski ,,Czas”
® Wwskazowki:
® Programy posiadajgce mozliwos¢
uruchomienia z op6znieniem cza-
sowym, przedstawiono w tabeli
.Przebieg czasowy programoéw”.
e Programy ,SZYBKI”, ,CIASTO",
+EXPRESS” i ,KONFITURA" nie
maja funkcji uruchomienia z op6z-
nieniem czasowym.
Pozostate informacje, patrz rozdziat
»Opdznienie czasowe”.

O Przycisk ,,Regulacja stopnia wypieczenia
chleba”

Za pomocg tego przycisku @ ustaw stopien
wypieczenia chleba: JASNY-SREDNI-
CIEMNY.

Tej funkcji nie mozesz uzywac w progra-
mach 7 ,,CIASTO", 9 ,KONFITURA" | 10
LKruchy”.

® Przycisk ,llos¢ ciasta”

W programach 1 ,NORMALNY", 5
~PEtNOZIARNISTE"” i 10 ,KRUCHE" Za
pomoca przycisku , 1lo$¢ ciasta” @
mozesz zmieniac ciezar chleba:

ZAKRES | = do matego bochenka chleba
o wadze od 700 do 950 g

ZAKRES Il = do duzego bochenka chleba
o wadze od 950 do 1250 g

8-
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® Przycisk ,,Wyboér”

Nacisnij przycisk ,, Wybor” @, w celu
przejscia do nastepnego programu,
wykaz wszystkich programoéw przedsta-
wiono w tabeli ,Czasowy przebieg pro-
graméw”. Dobér programow w
zaleznosci od rodzaju pieczywa:

1. Program ,NORMALNY"”
Do chleba biatego i mieszanego. Ten
program jest najczesciej uzywany.

2. Program ,,SZYBKI”
Do szybkiego przygotowania chleba
biatego i mieszanego.

3. Program ,,CHLEB BIAtY"”
Do szybkiego przygotowania szczegol-
nie kruchego chleba.

4. Program ,EXPRESS”

Do wszystkich przepiséw z grupy ,Zakres
1”, wykorzystujacych do pieczenia program
~NORMALNY", ,CHLEB BIAtY", ,,SZYBKI"
lub ,,Kruchy”. W programie , Express”
ciasto dojrzewa o wiele szybciej i chleby
sg przez to bardziej zbite i mniej kruche.
W tym programie nie mozna nastawic
czasu. W tym programie ptynne produkty
powinny miec¢ zawsze letnig temperature.

5. Program ,,PEtNOZIARNISTY"”
Do chleboéw petnoziarnistych.

6. Program ,,CIASTO"
Do pieczywa wypiekanego w dodatkiem
proszku do pieczenia.
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7. Program ,,CIASTO ZAGNIATANE"

Do wyrabiania ciasta zagniatanego. Ten
program zagniata ciasto ze sktadnikow i
pozwala na wyrosniecie ciasta bez piec-
zenia. Program CIASTO ZAGNIATANE
nadaje sie na przyktad do wyrobienia
ciasta na podktad do pizzy.

8. Program ,,PIECZENIE”

Do wypiekania chleba lub ciasta. W tym
programie nie ma etapu ,zagniatania” i
LWyrastania ciasta”.

9. Program ,,KONFITURA”
Do gotowania konfitury.

10. Program ,,KRUCHY"”
Do przygotowania kruchego i pulchnego
chleba.

Funkcje automatu do pieczenia chleba

Funkcja sygnatu dzwiekowego

Wiacza sie sygnat dzwiekowy

e w przypadku naci$niecia wszystkich

przyciskdw programoéw,

e w trakcie drugiego zagniatania
w programach ,NORMALNY",
~PEINOZIARNISTY", ,SZYBKI",
.CIASTO"”, ,CHLEB BIAtY” | ,,KRU-
CHE"” W celu zasygnalizowania, ze
mozna dodac ziarna, owoce, orzechy
lub inne dodatki,

e na koncu programu

e W trakcie fazy utrzymania cieptoty
po zakonczeniu pieczenia wiacza sie
wielokrotnie sygnat dzwiekowy.




KH1170_Brotback PL.gxd 20.03.2007 16:04 $§E Seite 10

Funkcja powtarzania

W przypadku przerwy w zasilaniu elek-
trycznym trwajacej dtuzej niz 10 minut
automat do pieczenia chleba nalezy
uruchomi¢ od poczatku. Optaca sie to
uczynic tylko wtedy gdy przygotowanie
ciasta w momencie przerwania przebiegu
programu nie posuneto sie dalej niz do
zagniatania.

W przeciwnym wypadku nalezy wszystko
rozpocza¢ od poczatku! W przypadku
przerwy w zasilaniu elektrycznym trwa-
jacej krocej niz 10 minut, program wznowi
przebieg automatycznie od odpowied-
niego miejsca (patrz rozdziat , Funkcja
pamieci”).

Funkcja pamieci

W przypadku ponownego wtaczenia
urzadzenia po przerwie w zasilaniu
trwajacej krocej niz 10 minut przebieg
programu zostanie wznowiony automa-
tycznie od tego samego miejsca, w kto-
rym zostat przerwany. Ta funkcja pamieci
zostata przewidziana na wypadek chwi-
lowej przerwy w zasilaniu elektrycznym.

® WSKAZOWKA: Nacisniecie przycisku
.Start / Stop” @ powoduje ostatecz-
ne zakonczenie programu. Progra-
mu nie mozna ponownie wznowic.

Funkcje bezpieczenstwa

Jesli temperatura w urzadzeniu jest
jeszcze za wysoka do przejscia z aktual-
nie uzywanego programu do nowego
programu, na wyswietlaczu @ podczas
ponownego uruchomienia programu
wyswietla sie napis ,,H:HH". Wt3cza sie
sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie,
naciskaj przycisk ,Start/ Stop” @, tak
dtugo, az zniknie napis ,H:HH" i na
wyswietlaczu @ wyswietli sie ustawienie
podstawowe. Otwérz pokrywe @ i
odczekaj okoto 20 minut, az urzadzenie
ostygnie.

Pieczenie chleba

Dodawanie sktadnikow

e Na watki napedowe zatéz oba haki
do zagniatania ciasta @.

e Do formy do pieczenia @ dodaj sktad-
niki w kolejnosci podanej w przepisie.
Zwracaj uwage, aby zawartos¢ formy
do pieczenia @ nie przelata sie przez
forme na zewnatrz.

Wktadanie formy do pieczenia

e Chwy¢ oburacz forme do pieczenia
@ pokryta warstwa przeciwposlizgowa
i umies¢ jg doktadnie na srodku
komory do pieczenia @ na waftki
napedowe.

e Forme do pieczenia @ doci$nij ost-
roznie, az do zablokowania.

e Zamknij pokrywe urzadzenia @.

Wiaczanie

e Podtacz wtyczke do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka sieciowego
230V, ~50 Hz.

-10 -
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Wyboér przebiegu programu

e Za pomoca przycisku ,Wybor” ®
wybierz odpowiedni program.

e Za pomoca przycisku ,Stopien wypie-
czenia” @ wybierz odpowiednie
wypieczenie chleba.

e Nacisnij przycisk ,Start / Stop” ©
aby uruchomi¢ program.

Opodznienie czasu / Funkcja programatora

czasowego

e Za pomoca przycisku ,Wybor” ®
wybierz odpowiedni program.

e Zapomoca przycisku ,Stopien wypie-
czenia” @ wybierz odpowiednie
wypieczenie chleba.

e Za pomocg przyciskow ,Czas” @
mozesz nastawic rozpoczecie pro-
gramu z opdznieniem.

e Do podawanego automatycznie czasu
przebiegu wybranego programu dolicz
godziny i minuty, po ktérych program
zostanie uruchomiony. Uwzglednij
w razie koniecznosci czas utrzymania
cieptoty wynoszacy jedng godzine
(po zakonczeniu pieczenia)!

Maksymalne opdznienie czasu wynosi 13

godzin.

/\ Ostrzezenie! Jeéli chcesz upiec
okreslony gatunek chleba z wykorzy-
staniem opd&znienia czasu, najpierw
sprébuj ciasto i zaobserwuj, czy pro-
porcje sktadnikéw sg witasciwie
dobrane, ciasto nie jest za geste ani
za rzadkie lub jego ilo$¢ nie jest zbyt
duza, mo-gaca spowodowac wylanie
sie ciasta
z formy. Niebezpieczenstwo pozaru!
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Przyktad

Chcemy upiec klasyczny chleb mieszany
o $rednim stopniu wypieczenia i do tego
automat do pieczenia ma sie wigczy¢

z op6znieniem. Najpierw wybieramy
program 1 @, $redni stopien wypieczenia
@ iilosc ciasta ,Zakres II” @ (duzy
bochenek chleba). Zatézmy, ze jest god-
zina 8:00 a chleb ma by¢ gotowy na god-
zine 18:30, a wiec za 8 godzin i 30
minut. Naciskaj przyciski ,,Czas” @ az do
nastawienia czasu 10:30. Chodzi bowiem
o okres czasu wynoszacy 10 godzin i 30
minut miedzy godzing ,teraz” (8:00) a
czasem zakonczenia pieczenia. W przy-
padku pieczenia w wykorzystaniem
opdznienia czasu nie uzywaj zadnych
tatwo psujacych sie sktadnikéw, takich
jak mleko, jajka, owoce, jogurt, cebula itp.!

e Nacis$nij przycisk ,Start/Stop” @
aby uruchomi¢ program.

Mieszanie i zagniatanie ciasta
Automat do pieczenia chleba miesza i
zagniata ciasto tak dtugo, jak przewiduje
to wybrany program pieczenia (patrz
tabela).

Wskazéwka: Jesli po zakonczeniu ostat-
niego zagniatania ciasta wyjmiesz haki
©. chleb podczas wyjmowania z formy do
pieczenia @ nie potamie sie. W tym celu
musisz przerwac program pieczenia.

e Aby przerwac program wyciagnij
wtyczke z gniazdka zasilania. Nie
naciskaj przycisku ,Start / Stop” @.

e Otworz pokrywe @ i wyciggnij
forme do pieczenia @.

Posyp rece maka i wyjmij ciasto
w celu zdjecia hakéw @.

11 -
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e W16z ciasto ponownie do formy do
pieczenia @, umies¢ w urzadzeniu i
zamknij pokrywe @.

e Podtacz wtyczke do gniazdka. Pro-
gram pieczenia zostanie automa-
tycznie wznowiony.

® WSKAZOWKA: Przerwa w programie
nie moze trwac dtuzej niz 10 minut!
W przeciwnym wypadku program
pie-czenie nie zostanie wznowiony.

Dojrzewanie ciasta

Po zakonczeniu ostatniego zagniatania
ciasta automat wytwarza optymalna
temperature dojrzewania ciasta. W tym
czasie pokrywa @ musi by¢ koniecznie
zamknieta.

Pieczenie

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
W czasie trwania pieczenia nigdy nie
otwieraj pokrywy @.

Automat do pieczenia chleba reguluje

automatycznie temperature i czas pie-

czenia. Jesli po zakonczeniu pieczenia

chleb jest jeszcze za jasny, mozesz go

jeszcze dopiec w programie ,Pieczenie”:

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,Start
/ Stop” @, az ustyszysz sygnat
dzwiekowy, otwérz pokrywe @ i
odczekaj 20 minut do ostygniecia
urzadzenia.

e Naciskaj przycisk ,,Wybér” @, aby
przejs¢ do wybranego programu.

e Naci$nij przycisk ,Start / Stop” ©
aby uruchomi¢ dopieczenie.

®  Po uzyskaniu wymaganego wypie-
czenia chleba nacisnij przycisk ,,Start/
Stop” @ w celu zatrzymania piecze-
nia (musi wtaczyc sie sygnat
dzwiekowy).

-12-
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A Wskazéwka
W czasie trwania pieczenia nigdy nie
otwieraj pokrywy @. Chleb mogtby spasc.

Wskazéwka: Po 5 minutach mieszania
sprawdzi¢ konsystencje ciasta. Powinno
miec charakter miekkiej, lepigcej masy.
Jezeli jest zbyt suche dodac troche
ptynu. Jezeli jest zbyt wilgotne dodac
troche maki (w zaleznosci od potrzeby
raz lub kilkakrotnie 1/2 - 1 tyzeczke).

Podtrzymywanie cieptoty

Jesli pieczenie zostanie zakonczone,
wiacza sie kilkakrotnie sygnat
dzwiekowy sygnalizujac, ze chleb lub
inny wypiek mozna wyjac¢ z urzadzenia.
Na wyswietlaczu @ wyswietla sie napis
»0:00". Jednoczesnie rozpoczyna sie faz
utrzymania cieptoty trwajaca jedna godzi-
ne. Nie dotyczy to programéw ,,EXPRESS”,
~CIASTO", ,CIASTO ZAGNIATANE"

i ,KONFITURA".

Zakonczenie przebiegu programu

A\ Ostrzezenie

Przed otwarciem pokrywy @ wyciggnij
wtyczke z gniazdka zasilania.

Jesli nie uzywasz urzadzenia zawsze
wyciggaj wtyczke z gniazdkal!

e Po zakonczeniu przebiegu programu
wyciagnij forme do pieczenia @ za
pomoca rekawicy kuchennej.

/\ Ostrzezenie

Do wyjmowania formy do pieczenia @
z automatu uzywaj zawsze rekawicy
kuchennej.
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e Postaw forme do pieczenia @ dnem
do gory i, jesli chleb sam nie wypad-
nie, poruszaj kilka razy napedem
zagniatania w jedng i w druga
strone, az chleb wypadnie.

Jesli jeden z hakoéw pozostanie w chlebie,
do jego wyjecia uzyj dotaczony @ przy-
rzad:

e Wsun go od dotu jeszcze goracego
chleba w okragty otwér haka @ i
przekrzyw w dolnej krawedzi haka
(VY5

e Nastepnie ostroznie wyciaggnij hak
© wraz z przyrzadem do géry ®.
Mozesz przy tym podpatrzeé, w
jakim potozeniu w chlebie znajduje
sie topatka haka @.

e  Przetnij chleb w tym miejscu i

wyciagnij hak @.

A\ Wskazéwka

Nie stosowac zadnych metalowych
przedmiotow, ktére mogtyby spowodowac
zadrapania warstwy uniemozliwiajacej
przylepianie.

Bezposrednio po wyjeciu chleba wyptucz
forme do pieczenia @ goraca woda.
Dzieki temu unikniesz przywarcia hakow
© do watka napedowego.

Odczekaj 15-30 minut do ostygniecia
chleba.

A Uwaga!
Przed przecieciem chleba upewnij sie, ze
w ciescie nie znajduje sie hak @.

13-
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Czyszczenie i pielegnacja

/\ Ostrzezenie

Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze
wyjmuj wtyczke z gniazdka i odczekaj
do ostygniecia urzadzenia. Chron urza-
dzenie przed bryzgami wody i wilgocia,
poniewaz te czynniki moga spowodowacd
zwarcie.

Przestrzegaj w tym celu wskazéwek
bezpieczenstwa.

A Uwaga
Urzadzenie, ewentualnie jego akcesoria
nie nadaja sie do zmywania w zmywarkach.

Obudowa, pokrywa, komora pieczenia

e Wilgotna szmatka lub gabka usun
z komory pieczenia resztki chleba.

e Obudowe i pokrywe wycieraj rowniez
wytacznie wilgotng szmatka lub gabka.
Przestrzen wewnetrzng dobrze
wysuszyc.

Forma do pieczenia i haki do zagniatania
ciasta

Powierzchnie formy do pieczenia @ i
hakéw do zagniatania ciasta @ sa pokryte
powtoka przeciwdziatajgca przywieraniu.
Do czyszczenia nie stosowad zadnych
agresywnych srodkéw czyszczacych oraz
srodkow i przedmiotow sciernych, ktére
moga spowodowac zadrapania powierz-
chni. W wyniku wilgotnosci i pary po
okre$lonym czasie moze zmienic sie wyglad
powierzchni. To nie oznacza zadnego
pogorszenia dziatania lub jakosci. Przed
przystapieniem do czyszczenia wyjmij
forme do pieczenia @ i haki do zagnia-
tania ciasta @ z komory pieczenia.
Zewnetrzng strone formy do pieczenia
@ przetrzyj wilgotng szmatka.

A Uwaga

Formy do pieczenie @ nie zanurzaj nig-
dy pod wode ani zadng inng ciecz.
Whetrze formy do pieczenia @ wyczysc
goracg woda ze ptynem do mycia.

Jesli do hakéw do zagniatania ciasta @
przyschng trudno usuwalne resztki ciasta,
napetnij forme do pieczenia @ goraca
wodg i odstaw na okoto 30 minut.

Jesli uchwyt w haku @ zostanie zatkany,
mozesz go przeczysci¢ ostroznie za
pomoca drewnianego patyczka.

Do czyszczenia form do pieczenia nie
stosowac chemicznych srodkéw czyszcza-
cych lub rozpuszczalnikow.

Dane techniczne

Model: Automat do
pieczenia chleba
KH 1170
Zasilanie napieciem : 230 V ~50 Hz

Pobér mocy : 800 W

Gwarancja i serwis

Warunki gwarancji i adresy punktéw
serwisowych znajdujg sie w ksigzce
gwarancyjnej.

-14 -
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Czasowy przebieg programow

Nr programu 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
% Y <
z = | o =25 »
T (g lm| 8| ¥ |0l E| =
S o | W | ) 5 IEZ2| N | & ]
= > -l o N [2[G) (@) = D
o R T | % T < |z | w | O =
=2 (7] v w -4 U |UN| o pv4 4
Wielkos¢ chleba* | 1 I - - - [ I - . . - | I
Zegar steryjacy | 13 | 13 ) 13 ) 13 | 13 ) 13 | 13 ) 13 ] 13
(maksg godz.|godz. godz. godz.|godz. godz.|godz. godz.|godz.
Stopien spiecze-
pien.sh viviviviv]|v|iv|iv]|-|v
Dzwiek sygnatu
dodawania v | v |v |V - vV i|iv |V - - - vV | v
sktadnikéw
C\ZNasg*g 2Ny 13:20|3:30|1:58|3:50| 1:52| 3:30| 3:40|2:00| 1:50| 1:00 | 1:20| 3:09 | 3:20
Pozostate czasy podano w minutach
Nagrzanie 17120 | 5 | 22| 3 | 37| 40 - 22 1| 22
- |15
Zagniatanie 1 12 19 (15110 |12 (12|10 | 15 12
DZwiek sygnatu
(dodanie sktadni- | v v v v - v v v - - - v v
kow)
Czas na wyswiet- [okoto|okoto|okoto|okoto|okoto|okoto|okoto|okoto|okoto okoto|okoto
laczu 2:5112:58|1:34(3:13|1:39|2:41|2:48| 1:50 {1:13 2:46| 2:46
Zagniatanie 2 6 6 6 - 6 14| 6 6
Dojrzewanie
e 46 - |46 | - 46 - 45 46
Dojrzewanie
Jraene 19 8 |26 7 19 - | 45 19
Dojrzewanie
s 45 25 | 50 | 27 35 - |22 39
Pieczenie 55 |62 | 55|65 |65[55(62|9 | - | 60|20 56
Czas r}gc"z"a’é"“et‘ 0:00{0:00|0:00|0:00{0:00{0:00{0:00|0:00|0:00|0:00{0:00| ~ 0:00
Utrzymanie
dieploty 60 | 60|60 | - 60 - | - |60 - 60

* Zakres | = od 700 do 950 g
Zakres Il = od 950 do1250 g
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Usuwanie usterek w urzadzeniu do pieczenia chleba

Co zrobi¢ gdy hak do pieczenia ciasta @ po
pieczeniu utknie w chlebie?

* Do formy do pieczenia @ nalej goracej wody
i obracaj hakami @, aby usuna¢ pod nimi
zaschniete resztki ciasta.

Co sie stanie, jezeli gotowy chleb zostanie
w automacie do pieczenia?

e Funkcja utrzymywania cieptoty” pozwala przez
okoto 1 godzine utrzymac wysoka temperature
upieczonego chleba oraz zabezpieczy¢ przed wni-
kaniem wilgoci. Jesli chleb pozostaje w domu
dtuzej niz 1 godzina, moze stac sie wilgotny.

Czy forma do pieczenia @ nadaje sie do mycia
w zmywarce do naczyn?

¢ Nie. Wyptucz recznie forme do pieczenia @ i
haki do zagniatania ciasta @.

Dlaczego ciasto sie nie miesza, chociaz silnik
pracuje?

e Sprawdz, czy haki do zagniatania ciasta @ i forma
do pieczenia @ sa prawidtowo zablokowane.

Co zrobi¢, jesli hak do zagniatania ciasta @
utkwi w chlebie?

 Wyjmij haki do zagniatania ciasta @ za pomoca

przyrzadu do wyciggania hakow (V)

Co sie stanie w razie braku pradu podczas pracy
programu?

o \W przypadku przerwy w zasilaniu elektrycznym
trwajacej krocej niz 10 minut automat do piec-
zenia chleba zakonczy aktualnie wykonywany
program do konca.

Jak dtugo trwa pieczenie chleba?

e Doktadne czasy pieczenia podano w tabeli
.Czasowy przebieg programéw” (patrz strona
15).

Jaka wielkos¢ chleba mozemy upiec?

¢ W formie do pieczenia @ mozesz piec
nastepujace wielkosci chleba:

- zakres | chleb o wadze od 700 do 950 g

- zakres Il chleb o wadze od 950 do 1250 g

Dlaczego do pieczenia przy uzyciu funkcji op6z-
nienia czasowego nie moge uzywac swiezego
mleka?

¢ Produkty swieze, takie jak mleko lub jajka
zepsuja sie, jesli beda pozostawaty zbyt dtugo
W urzadzeniu.

Automat sieka dodane rodzynki.

e Aby uniknac rozdrobnienia sktadnikéw, takich
jak owoce lub orzechy, dodawaj je zawsze do
ciasta dopiero po wiaczeniu sygnatu.
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Co zrobi¢ gdy z komory do pieczenia @ lub ze
szczelin wentylacyjnych @ zacznie wydobywac
sie dym?

e \Wyciagnij natychmiast wtyczke! Odczekaj do
ostygniecia urzadzenia, wyjmij forme do piecze-
nia ciasta @. Wyczys¢ zewnetrzna strone formy
do pieczenia @ oraz komore do pieczenia @,
poniewaz dym zostat spowodowany prawdopo-
dobnie przez znajdujace sie w tych miejscach
zanieczyszczenia. Jesli w komorze do pieczenia
© ub po zewnetrznej stronie formy do pieczenia
@ nie ma juz nieczystosdi, wiacz ponownie urzad-
zenie. Skontaktuj sie z punktem serwisowym.

Co jest przyczyna tego, ze sktadniki nie sg dobrze
wymieszane lub chleb nie jest prawidtowo
wypieczony?

e Zostat wybrany btedny program.

o \W trakcie pracy zostat nacisniety przycisk ,Start /
Stop” @.

e Podczas pracy wystapita dtuzsza przerwa w zasila-
niu elektrycznym.

e Podczas pracy doszto wielokrotnie do otwarcia
pokrywy @.

e Haki do zagniatania ciasta @ sa zablokowane.

Wyjmij wszystkie sktadniki i uzyj nowe. Wyjmij forme
do pieczenia @ i sprawdz, czy naped hakdw obraca
sie. Jedli tak sie nie dzieje, zwrdc sie do punktu
obstugi klienta.

Co jest przyczyna tego, ze forma do pieczenia @
w trakcie zagniatania ciasta wyskakuje do gory?

e Ciasto jest za geste i dlatego haki do zagniatania
ciasta @ blokuja sie @ a forma do pieczenia
5 podnosi sie do gory. Dodaj wody do ciasta.
Ponownie zamknij pokrywe @.

e Sprezyny boczne przy cokole w obudowie
wewnetrznej ulegty poluzowaniu. Wyciagnij
wtyczke. Wyjmuj forme do pieczenia @.
Wycisnij sprezyny na zewnatrz. \Wt6z ponownie
forme do pieczenia @) i zamknij pokrywe @. W
ciggu nastepnych 10 minut wibz wtyczke do gni-
azdka. Program zostanie wznowiony.

Dlaczego na wyswietlaczu @ wyswietla sie napis
,H:HH" i nie mozna uruchomic¢ urzadzenia?

e Urzadzenie nie wystygto jeszcze po ostatnim
pieczeniu. Naciskaj przycisk ,, Start / Stop” @ do
momentu, az na wyswietlaczu @ wyswietli sie
ustawienie podstawowe. Otworz pokrywe @ i
odczekaj okoto 20 minut do ostygniecia urzadze-
nia. Po uptywie tego czasu urzadzenie nadaje sie
do dalszego uzytku.
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